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Mero. 

 انغٛشج انزاتٛح
   

 

 بيانات شخصية:

 نادر يحيي مصطفى يحيي  :  الاعـــــــــــــــــى 

 . 32/4/8968 لاد :تاسٚـخ انًٛـ

 . قميوبية –شبين القناطر   : يحـــم انًٛـــلاد

 مسمم ـــح :ـــــاَــذٚـانـ

 مصــري  انجُغٛــــــــــــح :

 . متزوج  انحانح الإجتًاػٛح :

 ؤهلات انعهمية: انم

 انتاسٚــخ انتخصص انذلٛك يجال انتخصص انكهٛح انًاَحح  انذسجح انؼهًٛح

تكانٕسٕٚط غة 

 تٛطشٖ

كهٛةةةةح انطةةةةة انثٛطةةةةشٖ / جايؼةةةةح 

 انضلاصٚك 
 انؼهٕو انطثٛح انثٛطشٚح انؼهٕو انطثٛح انثٛطشٚح

11/5 /

 و 1119

 ياجغتـــٛش
كهٛةةةةح انطةةةةة انثٛطةةةةشٖ / جايؼةةةةح 

 غُطا
 و 5/5/1116 انشلاتح انصحٛح ػهٙ انهحٕو نثٛطشٚحانؼهٕو انطثٛح ا

 دكتـــٕساِ
كهٛةةةةح انطةةةةة انثٛطةةةةشٖ / جايؼةةةةح 

 غُطا

انفهغفح فٗ انؼهٕو انطثٛح 

 انثٛطشٚح
 و72/6/7999 انشلاتح انصحٛح ػهٙ انهحٕو

 انتدرج انوظيفي:  

ــة  انتاسٚــــــــخ انجايؼــــــــح انكهٛـــــــح انمغــــــــــــــى انًُصــــ

 يؼٛذ 
 يشالثح الأغزٚح

كهٛح انطة 

 انثٛطش٘
فشع كفشانشٛخ –جايؼح غُطا  و79/1/1111   

 يذسط يغاػذ
 يشالثح الأغزٚح

كهٛح انطة 

 انثٛطش٘

فشع كفش  –جايؼح غُطا 

 انشٛخ  
و71/6/1116  

 يــــذسط
 يشالثح الأغزٚح

كهٛح انطة 

 انثٛطشٖ
فشع كفش  –جايؼح غُطا 

 انشٛخ  
و5/1/7999  

ذأعتار يغاػ  
 يشالثح الأغزٚح

كهٛح انطة 

 انثٛطشٖ
فشع كفش  –جايؼح غُطا 

 انشٛخ  
و72/19/7995  

 أعتــــار
 يشالثح الأغزٚح

كهٛح انطة 

 انثٛطشٖ
و72/19/7919 جايؼح كفش انشٛخ    



 

-2- 

 ٔكٛم انكهٛح
 نهذساعاخ انؼهٛا ٔانثحٕث 

كهٛح انطة 

 انثٛطشٖ
و1/19/7911 جايؼح كفش انشٛخ    

                       انجــوائــــز:

 * الأعمال انمميزة:

 الأَشطح انؼهًٛح : -

بحثـا  يـي م ـا ل الت صـه منيـا المفـرد شو المشـترك مـ  بـاحثين مصـريين وش انـ  وتـم  .......تم عمل  -8
 .مت صصة محميو مصريو وعالميو  نشرىا يي م لات

 امعـات ( يي م تمف ال امعاترسالة ما ستير ودكتوراه يي م ا ل الت صه .......الإشراف عمى عدد  -3
..................( 

 .حضور عدد من المؤتمرات العممية المحمية والدولية يي م ال الت صه  -2
 "تأىيل معمل تحميل الأعلاف والمياه والأغذية ذات الأصل الحيواني للاعتماد" . عضو بمشروع -4
 " عمي مستوي ال امعة .عضو بمشروع "تحويل الم مفات المنزلية إلي غذاء لمحيوان -5
 

 الأَشطح انخذيٛح نهجايؼح : -

 عضو م مس إدارة صندوق البحوث بال امعة . -8
 عضو م مس الدراسات العميا بال امعة . -3
 عضو ل نة المكتبات بال امعة . -2

 -انذٔساخ انتذسٚثٛح : -
 انفتشج إنٙ انفتشج يٍ انجٓح انذٔنح َٕع انذٔسج انذٔسج و

 إعداد معمم 8
ورة شساسية د

 م81/5/899 م5/5/8999  امعة طنطا مصر لمترقي

 البحث العممي 3
دورة شساسية 

 م9/83/3114 م6/83/3114  امعة طنطا مصر لمترقي

 العرض الفعال 2
دورة شساسية 

 م89/83/3114 م85/83/3114  امعة طنطا مصر لمترقي

 إعداد مشروع بحثي 4
دورة شساسية 

 م85/88/3116 م82/88/3116  امعة كفرالشيخ مصر لمترقي

معايير ال ودة يي العممية  5
 التدريسية

دورة شساسية 
 لمترقي

 م88/8/3118 م86/8/3118  امعة كفرالشيخ مصر

دورة شساسية  الت طيط الاستراتي ي 6
 لمترقي

 م82/9/3119 م81/9/3119  امعة كفرالشيخ مصر

دورة شساسية  تنظيم المؤتمرات العممية 7
 لمترقي

 م33/3/3181 م31/3/3181  امعة كفرالشيخ مصر

 

 



 

-3- 

 

 -: انًًٓاخ انؼهًٛح -

 م37/5/3181م إلي 81/5/3181زيارة عممية لميابان ب امعة  يفو يي الفترة من  -
 م7/88/3187م إلي 21/81/3187زيارة عممية لميابان ب امعة كيتاستو يي الفترة من  -
 
 الإػـــــاساخ : 

 لا يو ـــد. 

 اخانجــــضاء : 

 لا يو ـــد. 

 ـاصاخـالإجـــ : 

 لا يو ـــد. 

 

 انهماءاخ انؼهًٛح : 

م إلـي 81/3/3181لكمية الط  البيطـري  امعـة الزقـازيق بالأقصـر يـي الفتـرة مـن المؤتمر العممي العاشر  -
 م83/3/3181
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Date of Birth : 23-4-1968        
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Qualifications:  

: - Bachelor of veterinary medicine, Zagazeg University, (June-
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- Master of meat hygiene and technology  (M.V.Sc.),  Tanta 
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Title of Master Thesis: 
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- Doctor of philosophy in meat hygiene and technology, 
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Title of Ph.D. 
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Job Escalation:  

Job 
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Date of appointment 
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Assistant Lecturer   Food hygiene 23-6-1996 to 30-8-2000 
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Assistant Professor  Food hygiene 27-10-2005 to 27/10/2010 
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Technical experience 

- Teaching (lectures, Lab), and all exams and testing duties to both 

undergraduate and graduate students of the following, subjects :  



 

-7- 

1-Meat preservation   
2- Poultry, meat hygiene.  
3- Fish meat hygiene. 
4-Meat technology . 
5-Meat by-products treatments 

 

Scientific Qualifications:  

Candidate shares and participates actively in the following scientific activities:  

1- Teaching and exam duties of the previously mentioned courses to 
undergraduate and graduate students at fac. of Vet. Med., kafr El- 
Shaikh University.  

2- Teacher, supervisor and examiner committee member of Master and 
PH. D. students at Agriculture and Veterinary Medicine colleges of  
Tanta University.   

3- Published more than 18 scientific papers on meat hygiene and 
technology .  

4- Supervised and examined more than 9 M. Sc. And 4 PH. D. Thesis, 
besides 5 more M. Sc. And 2 Ph. D. Thesis are still under way 
(investigation).  

5-  Active member in the committee responsible for developing, 
updating, and criticizing teaching policy in Veterinary Medicine. 

Scientific Books:  

1- Notes on meat hygiene and technology  (practical).  
2- Atlas for meat and fish diseases . 

 قمث بالإشراف عهيهارسائم 

 

: أٔلاً : سعائم انًاجغتٛش 

1- Incidence of E. coli in Beef Burger . 

 و (7992) كفشانشٛخ  . ٛا كٕلا٘ فٙ انثٛف تٕسجشتٕاجذ يٛكشٔب الإٚششش -1

2- Histological and Bacteriological evaluation of some meat products . 
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 و(7991)كفشانشٛخ  . ٔانُغٛجٙ نثؼط يُتجاخ انهحٕو انتمٛٛى انثكتشٕٚنٕجٙ -7

3- Assessment of Hygienic performance of sheep carcasses during dressing 

process . 

 و(7917)كفشانشٛخ  . تمٛٛى اٜداء انصحٙ أثُاء تجٓٛض رتائح الأغُاو -1

4- Quality assurance of local and imported canned beef . 

 و(7919)كفشانشٛخ  . تٕكٛذ جٕدج انهحٕو انثمشٚح انًؼهثح انًحهٛح ٔانًغتٕسدج -4

5-  Sanitary status of meat meals of students of Tanta university . 

 و(7992فشع كفشانشٛخ  –)جايؼح غُطا  . انحانح انصحٛح نٕجثاخ انهحٕو نهطلاب تًطؼى جايؼح غُطا -5

6- Application of molecular techniques in detection of adulteration in meat 

products . 

 و (7917)كفشانشٛخ  . اعتخذاو انتمُٛاخ انجضئٛح فٙ تحذٚذ انغش فٙ يُتجاخ انهحٕو -6

7- Affection with muscular parasites in slaughtered animals . 

 و(7991)كفشانشٛخ  . الإصاتح تطفٛهٛاخ انؼعلاخ فٙ انحٕٛاَاخ انًزتٕحح -2

8- Identification of moulds and their possible toxins in imported froze livers . 

 و (7917)كفشانشٛخ انتؼشف ػهٙ انفطشٚاخ ٔعًٕيٓا انًحتًهح فٙ الأكثاد انًغتٕسدج انًجًذج .  -2

9- Detection of radio active isotopes and some heavy metals contaminates in 

imported froze meat and fish . 

 و(7991)كفشانشٛخ انكشف ػٍ يهٕثاخ انُظائش انًشؼح ٔتؼط انًؼادٌ انثمٛهح فٙ انهحٕو ٔالأعًان انًغتٕسدِ .  -1

10- Incidence of antibiotics resides in meat products . 

 و(7919)كفشانشٛخ يذ٘ تٕاجذ يتثمٛاخ انًعاداخ انحٕٛٚح فٙ يُتجاخ انهحٕو .  -19

11- Microbial quality of broiler chicken carcasses . 

 و(7919)كفشانشٛخ انجٕدج انًٛكشٔتٛح نزتائح دجاج انتغًٍٛ .  -11

12- Sanitary condition of locally manufutred poultry meat product . 

 و(7991كفشانشٛخ )انحانح انصحٛح نًُتجاخ نحٕو انذٔاجٍ انًصُفح يحهٛاً .  -17

 

 : ِثاَٛاً : سعائم انذكتٕسا 

1- Identification of tetracycline residues in poultry meat by high performance 

liquid chromatography mass spectrum . 

 و(7911)كفشانشٛخ انتؼشف ػهٙ انًتثمٛاخ انذٔائٛح فٙ نحٕو انذجاج تاعتخذاو جٓاص انكشٔياتٕجشافٙ .  -1

2- Quality assessment of some types of fish . 
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 و(7917)كفشانشٛخ تمٛٛى جٕدج تؼط إَٔاع الأعًان .  -7

3- Improvement microbial quality of meat by irradiation . 

 م(3119)كفرالشيخ تحسين الحالة الميكروبية لمحوم بواسطة التشعي  .  -2

4- Recent methods for detection of adulteration in meat and meat product . 

 و(7919)كفشانشٛخ انطشق انحذٚثح نهكشف ػٍ انغش فٙ انهحٕو ٔيُتجاتٓا .  -4

 

 قمث بتحكيمهارسائم 

: أٔلاً : سعائم انًاجغتٛش 

1- Effect of some nutritional additives on the quality and formulation cost beef 

burger . 

 و(7911)انماْشج أثٛش تؼط الاظافاخ انغزائٛح ػهٙ جٕدج ٔتكهفح انثشجش انثمش٘ . ت -1

2- Parasitic view to assessment of shall and goats carcasses quality . 

 و(7911)الاعكُذسٚح انٕجٓح انطفٛهٛح نتمٛٛى جٕدج رتائح الأغُاو ٔانًاػض .  -7

3- Studies on the microbiological quality of frozen meat . 

 دساعاخ ػهٙ انُٕػٛح انًٛكشٔتٕٛنٕجٛح نهحٕو انًجًذج . -1

4- Microbiological quality of street vended foods of animal origin . 

 و(7991)كفشانشٛخ انحانح انًٛكشٔتٕٛنٕجٛح نلأغؼًح راخ الأصم انحٕٛاَٙ انًتذأنح فٙ انشٕاسع .  -4

5- Detection of subclinical mastitis milk in dairy animal . 

 و(7919)كفشانشٛخ انكشف ػٍ انتٓاب انعشع انغٛش ظاْش٘ تٍٛ حٕٛاَاخ انحهٛة .  -5

6- Rabid detection of spoilage in meat products . 

 و(7911)تُٙ عٕٚف انكشف انغشٚغ ػٍ فغاد يُتجاخ انهحٕو .  -6

7- Incidence of aeromonace SPP. In marketed fish . 

 و(7917)انضلاصٚك يذ٘ تٕاجذ إَٔاع الاٚشيَٕظ فٙ الأعًان انًغٕلح .  -2

8- Bacteriological safety of ready – to – eat meat from markets and shops with a 

focus on ISO roles . 

نًحةلاخ انتجاسٚةح يةغ انتشكٛةض ػهةٙ دٔس انغلايح انثكتشٕٚنٕجٛح نهحٕو انجاْضج انًؼذِ نهتُأل يٍ الأعٕاق ٔا -2

 و(7917)ديُٕٓس الأٚضٔ 

 : ِثاَٛاً : سعائم انذكتٕسا 

1- Rapid diagnosis of veterinary quarantine diseases in imported frozen poultry  

 و(7911)كفشانشٛخ انتشخٛص انغشٚغ نلأيشاض انثٛطشٚح انًحجشٚح فٙ انذٔاجٍ انًجًذج انًغتٕسدج .  -1

2- Enumeration and isolation of some fecal organisms in milk and some dairy 
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products . 

  و(7919)كفشانشٛخ ػذ ٔػضل تؼط يٛكشٔتاخ انشٔث فٙ انهثٍ ٔتؼط يُتجاخ الأنثاٌ .  -7

3- Studies on Arcobacter species as Emerging Meat – borne pathogen and its 

control Suez canal University . 

لُةاج ) دساعاخ ػهٙ يٛكشٔب الأسكٕتاكتش كًغثة نًشض غةاس  را صةهّ تاعةتٓلان انهحةٕو ٔانغةٛطشج ػهٛةّ . -1

 (و7917انغٕٚظ 

4- Chemical indices as quality measures in some meat products . 

 و(7917)تُٓا  . انذلائم انكًٛٛائٛح نجٕدج تؼط يُتجاخ انهحٕو -4


