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 الأغذٚخ(تكُٕنٕخٛب  :تٕخّ) الأغذٚختٕصٛف ثزَبيح ػهٕو 

 

 جكبنٕرٕٚص(يززهخ ان)

                          

 0201  -0202 ؼٙـــنهؼبو اندبي 
الأساسٌة البٌانات (أ)


 البرنامج : علوم الأغذٌة اسم (1
 √  ) مشترك (       :              ) أحادي (               ) ثنائً (           البرنامج:  طبٌعة (2
 الأقسام العلمٌة المشاركة فى البرنامج: (3
 من داخل الكلٌة:  . أ

 الأغذٚختكُٕنٕخٛب قسم  -
 قسم الألبان  -
 قسم الإنتاج الحٌوانى  -
 قسم إنتاج الدواجن -
 قسم الإقتصاد الزراعى -
 قسم البساتٌن -
 قسم الأراضى -
 قسم الهندسة الزراعٌة -
 قسم المبٌدات  -
 لحشرات الإقتصادٌةقسم ا -
 قسم المحاصٌل -
 قسم النبات الزراعى -
 قسم الوراثة -
 ب. من خارج الكلٌة: 

 كلٌة التربٌة الرٌاضٌة –قسم التروٌح الرٌاضى  -      
 كلٌة الآداب –قسم اللغة العربٌة و قسم اللغة الانجلٌزٌة  -       
 كلٌة الهندسة –قسم الحاسبات والمعلومات  -        

 يصطفٙ كبيم ػجذانفتبذد/  ق البرنامج: منس (4
 : أ.د/  سمٌر محمود متولً  تكُٕنٕخٛب الأغذٚخ( :) تٕخّ المراجع الداخلى للبرنامج (5
 المراجع الخارجً للبرنامج:  (6

المدرب والمراجع بالهٌئة القومٌة  -رئٌس جامعة المنوفٌة   – عادل السٌد مباركالمراجع الخارجى: أ.د.  أ.د/ 
 .والاعتماد لضمان الجودة

 33/2/2312بتارٌخ  3224القرار الوزارى رقم البرنامج:  اقرارتارٌخ  (7
 .2323 سبتمبرالبرنامج : توصٌف تحدٌث تارٌخ اعتماد  (2

 جــــامعة كفرالشيخ
كلية الزراعــــــــــــة    

مان الجودةوحـــدة ض  
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 )ة( يؼهٕيبد يتخصصّ 
 ( الأْذاف انؼبيخ نهجزَبيح:1

 فٙ َٓبّٚ انجزَبيح ٚكٌٕ انخزٚح  لبدراً ػهٗ:

خ فااٝ اٌّغزّااغ ١ِٕٙااب ثؿااٛدح ع١ااسح ِااغ اوزطاابثٗ اٌؼس٠ااس ِاآ اظٙاابد ادا٠ااخ ٚٚػااٝ ثااسٚد ِٕٙااسش ػٍااَٛ ا   ٠اا -1

اٌّؼبدف ٚاٌّٙبداد اٌخبؾخ ثبٌؼٍَٛ ا ضبض١خ ٚاٌزطج١م١خ ٚاٌج١ئ١خ ٚاٌزم١ٕابد اٌؾس٠ضاخ ٚاٌّؿاطٍؾبد اٌسداػ١اخ 

 ذاد اٌؿٍخ ثبٌسداػخ.

 ااداح ٚرٛظ١ف اٌّٛادا ٚإٌّػآد اٌسداػ١خ ثىفبءح فٝ ِغبي ػٍَٛ ا   ٠خ. -2

ٌف١ٕااخ ٚا لزؿاابا٠خ فااٝ ِغاابي ػٍااَٛ ا   ٠ااخ ثنضاازخساَ اٌزىٌٕٛٛع١ااب اٌؾس٠ضااخ ِااغ اٌّبِااخ ِؼبٌغااخ اٌّػااى د ا -3

 ثبٌغٛأت ا عزّبػ١خ ٚاٌضمبف١خ ٌٍّغزّؼبد اٌسداػ١خ.

 ا ضزغ ي اٌغ١س ٌٍّٛادا اٌطج١ؼ١خ ِغ اٌّؾبفظخ ػٍٝ اٌج١ئخ ٚأٔظّخ ا ِبْ اٌؾ١ٜٛ ٚاٌزٕٛع اٌج١ٌٛٛعٝ. -4

  ل١خ ٚااادح اٌغٛاح فٝ ِغبي ػٍَٛ ا   ٠خ.ا ٌّبَ ثبٌغٛأت اٌمب١ٔٛٔخ ٚا خ -5

٠ؿٕغ ِخزٍف ِٕزغبد ا   ٠خ ٚا ٌجبْ ٍِزسِب ثّؼب١٠ر قّبْ اٌغٛاح ٚض ِخ اٌغا اء ِآ خا ي ر١ّٕاخ لسداراخ  -6

 اٌ ار١خ.

 ٠م١ُ ِٕزغبد ا   ٠خ ٚا ٌجبْ ثبضزخساَ اٌزم١ٕبد اٌؾس٠ضخ. -7

اٌط١طرح ِٕٚغ رٍف ٚفطبا ا   ٠خ ٚا ٌجابْ ٌٍٛؾاٛي  ٠خزبد ظرٚف اٌزسٚاي إٌّبضجخ ٌٍّٕزغبد اٌغ ائ١خ ٚو١ف١خ -8

 اٌٝ أػٍٝ عٛاح ٚفزرح ؾ ؽ١خ.

ر١ّٕخ اٌّٙبداد ٚاٌمسدح ػٍٝ رط٠ٛر ا ااء  ٚاٌؼًّ قّٓ فر٠ك ٚارخبذ اٌمراد ٚالاٌزساَ ٚاٌمسدٖ ػٍٝ ػٍٝ  -9

بً ٌٍؼًّ فٟ اٌّغبي ٚقغ اٌزؿ١ُّ اٌزىٌٕٛٛعٟ ٌّؿبٔغ ا   ٠خ ٚالاٌجبْ ٚاٌزؼٍُ اٌّطزّر ٚر١ّٕخ اٌ اد أوبا١ّ٠

 اٌجؾضٟ ٚالاٌزؾبق ثجراِظ اٌسداضبد اٌؼ١ٍب ٌّغبي الا  ٠خ ٚالاٌجبْ.

 

 انُتبئح انتؼهًٛٛخ انًظتٓذفخ نهجزَبيح (0

 انًؼزفخ ٔانفٓى : -أ

 اٌ ٚكتظت انًؼبرف انتبنٛخ : (تكُٕنٕخٛب الأغذٚخ :تٕخّ) ٚدت ػهٗ خزٚح ثزَبيح ػهٕو الأغذٚخ     

 َٛ اٌّررجطخ ثبٌسداػخ.٠ٍُ ثؤضبض١بد اٌؼٍ  1.1أ.

 ٠ؼرف  ِجباٜء ٚٔظر٠بد اٌؼٍَٛ ا ضبض١خ 2.1أ.

 ٠ ور ٠ٚؼرف اٌّفب١ُ٘ اٌسداػ١خ ِٚراافبرٙب غبئؼخ الإضزخساَ فٝ اٌر٠ف. 1.2أ. 

 ٠ػرػ اٌؼٕبؾر اٌّؾزٍّخ وؼٛاًِ ِخبلرح فٝ اٌؼ١ٍّبد اٌسداػ١خ. 1. 3أ. 

 ؾ١ً اٌسداػ١خ ٚأضب١ٌت اٌزؼبًِ ِؼٙب.٠سدن رؤص١ر اٌؼٛاًِ اٌج١ئ١خ اٌّخزٍفخ ػٍٝ اٌّؾب 2. 3أ.

 ٠ ور أضب١ٌت رساٚي  ٚإػباح رس٠ٚر اٌّخٍفبد اٌسداػ١خ.  1. 4أ. 

 ٠ؾسا أضب١ٌت رخط١م ا ػّبي اٌسداػ١خ ٚرٕف١ ٘ب. 1. 5أ.

 ٠ٛقؼ اٌّجباٜء ٚاٌّفب١ُ٘ ا٢ضبض١خ ٌٍٕظر٠خ الإلزؿبا٠خ . 1. 6أ.

 اٌّغزّؼبد اٌسداػ١خ ٚػ لزٙب ثبٌز١ّٕخ اٌّطزساِخ. .   ٠ٍُُ ثبٌغٛأت الإلزؿبا٠خ ٚاٌضمبف١خ ف1ٟ. 7أ. 

 ٠ؼرف اٌّفب١ُ٘ ٚإٌظر٠بد ا٢ضبض١خ ٌٍّغزّؼبد اٌسداػ١خ.  2. 7أ. 

٠ٍُُ ثبٌّغّٛػاخ ا١ٌّىرٚث١اخ اٌّخزٍفاخ ٚوبئٕابد اٌٍّّىاخ إٌجبر١اخ ٚاٌؾ١ٛا١ٔاخ  ٚػ لزٙاب ثبٌج١ئاخ ٚقاٛاثم   1. 8أ. 

 أٔظّخ ا ِبْ اٌؾ١ٜٛ فٝ اٌسداػخ.

 ثّجباٜء ِٚفب١ُ٘ اٌزٕٛع اٌج١ٌٛٛعٝ ٠ٍُ 1. 9

 ٠ؼرف أضب١ٌت ؾ١بٔخ اٌّٛادا اٌطج١ؼ١خ ٚاٌؾفبظ ػ١ٍٙب 2. 9أ.

ف اٌزػر٠ؼبد اٌسداػ١خ ذاد اٌؼ لخ ثط ِخ اٌج١ئخ ٚؾؾخ الإٔطبْ.  1. 11أ.   ٠ؼُرِّ

 ٠ٛقؼ ػ لخ أخ ل١بد ِٕٙخ اٌسداػٗ ثبٌج١ئخ. 2. 11أ. 

 اح.٠ػرػ ِفب١ُ٘ ػٕبؾر إاادح اٌغٛ  1. 11أ. 
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 اٌخٛاؼ اٌطج١ؼ١خ ٚاٌى١ّبئ١ٗ ٌّىٛٔبد اٌغ اء ٚا ٌجبْ.. ٠ؾسا 1.12أ.

 ٠زؼرف ػٍٝ اٌزفبػ د اٌخبؾخ ثّىٛٔبد اٌغ اء . 2-12-أ

 ٠ؾسا اٌطرق اٌ زِخ ٌٍزؾىُ فٟ اٌزفبػ د اٌزٟ رؾسس أصٕبء ػ١ٍّبد اٌزؿ١ٕغ اٌغ ائٟ -3-12-أ

 ػٍٟ ِطزٛٞ اٌمر٠ٗ. ٠ؾسا اضص رؿ١ٕغ إٌّزغبد اٌغ ائ١خ اٌّخزٍفخ -1-13-أ

 ٠ؼسا الاضص اٌؼ١ٍّٗ ٌطرق ؽفع الا  ٠ٗ اٌّخزٍفٗ ػٍٟ ِطزٛٞ اٌمر٠ٗ. -2-13-أ

 ٠زؼرف ػٍٟ ا١ٌّىرٚثبد اٌّّرقخ ٚػ لزٙب ثبٌغ اء -1-14-أ

 ٠زؼرف ػٍٝ أٔٛاع ا١ٌّىرٚثبد اٌّطججخ ٌفطبا ا   ٠خ. -2-14-أ

 إٌّٛ ا١ٌّىرٚثٟ فٟ اٌغ اء٠زؼرف ػٍٟ اٌطرق اٌّخزٍفخ اٌّطزخسِخ فٟ اٌؾس ِٓ  -3-14-أ

 ٠زؼرف ػٍٝ اٌّفب١ُ٘ ا ضبض١خ ٌٍغٛاح فٟ ِؿبٔغ ا   ٠خ -1-15-أ

 ٠ؼسا ٔظُ ِرالجخ اٌغٛاح اٌػبٍِخ ااخً ِؿبٔغ ا   ٠خ -2-15-أ

 ٠ؾسا ثبٌطرق اٌؿؾ١ؾخ ٌزساٚي ٚٔمً اٌغ اء. -1-16-أ

 ٠ؾسا ثبلاضص اٌؼ١ٍّخ ٌٍخطٛاد اٌزؿ١ٕؼ١خ اٌّخزٍفخ ٌ   ٠خ -1-17-أ

 ٠ؼسا الاضص اٌؼ١ٍّخ ٌٍطرق اٌّخزٍفخ ٌؾفع ا   ٠خ -2-17-أ

 ٠ؾسا أضبض١بد اٌس٠ٕب١ِىب اٌؾراد٠خ ٚاٌؼ١ٍّبد ا١ٌّىب١ٔى١خ فٟ رؿ١ٕغ ا   ٠خ ٚالاٌجبْ .  -1-18-أ

٠زؼرف خؿبئؽ اٌّٛاا اٌّخزٍفخ فٝ أزابط اٌؼجاٛاد اٌزاٝ رطازخسَ فاٝ رؼجئاخ ٚرغ١ٍاف اٌّاٛاا اٌغ ائ١اخ  -1-19-أ

 جٙب ٚلرق رؼجئزٙبٚالاٌجبْ ٚأٔط

 .٠ػرػ أضبض١بد اٌزٕظ١ف ٚ اٌزط١ٙر ِٚخزٍف إٌٛاؽٟ اٌؿؾ١خ فٟ ػ١ٍّبد اٌزؿ١ٕغ اٌغ ائٟ  -1-21-أ

 ٠زؼرف ِٛاا اٌزٕظ١ف ٚاٌزط١ٙر اٌّؿرػ ثبضزخساِٙب فٝ ِؿبٔغ اٌغ اء. -2-21-أ

 ٠ؾسا ثبٌخٛاؼ اٌؾط١خ ٌٍّٕزغبد اٌغ ائ١خ اٌّخزٍفخ. -1-21-أ

ٛل١ٕاخ ٚاٌس١ٌٚاخ اٌّطائٌٛخ ػآ اٌزػار٠ؼبد اٌغ ائ١اخ ٠ٚؾاسا ثّاب ٘اٛ عس٠اس فاٝ ِغابي ٠زؼرف اٌغٙبد اٌ -1-22-أ

 اٌزػر٠ؼبد اٌغ ائ١خ

 ٠ؾسا ثبٌطرق اٌؾس٠ضخ لاػباح رس٠ٚر ِخٍفبد اٌزؿ١ٕغ اٌغ ائٝ -1-23-أ

 

 انًٓبراد انذُْٛخ -ة

 لبدرا ػهٗ أٌ : )تٕخّ: تكُٕنٕخٛب الأغذٚخ( ٚدت اٌ ٚكٌٕ خزٚح ثزَبيح ػهٕو الأغذٚخ

 ٚدًغ انجٛبَبد لإطتخذايٓب فٗ زم انًشكلاد انشراػٛخ. 1. 1ة.

 رؾ١ًٍ اٌج١بٔبد اٌّزؼٍمخ ثبٌؼبئ د اٌسداػ١خ ٚرؿ١ٕف اٌزرثخ 2. 1ة.

 ٠ؿُّ ٠ٚغرٜ رغبدة ٠ٚطزخٍؽ إٌزبئظ.  1. 2ة. 

 ٠ؾسا اٌطرق اٌّخزٍفخ ٌزط١ّس ٚإوضبد اٌّؾبؾ١ً اٌجطزب١ٔخ ٚػ لخ خؿٛثخ اٌزرثخ ثبٌٕجبد 2. 2ة.

 ٠ٕبلع لكب٠ب اٌزغبدة اٌسداػ١خ ِطزٕساً إٌٝ ؽمبئك ػ١ٍّخ 3. 2ة.

 ٠غّغ اٌسلائً ثٙسف رفط١ر اٌظٛا٘ر. 1. 3ة. 

 ٠ؿف اٌّخبلر فٝ ا ٔزبط اٌسداػٝ 2.3ة.

 ٠خزبد أفكً اٌجسائً ٌزؾم١ك ألؿٝ فبئسح ٌٍّٕػؤح اٌسداػ١خ. 1. 4ة. 

 ٠فرق ث١ٓ لرق اٌزؾ١ًٍ الاؽؿبئٝ اٌّخزٍفخ. -1-5-ة

 ٠غّغ اٌج١بٔبد اٌزٝ رطبػسح ػٍٝ ؽً اٌّػى د اٌّزؼٍمخ ثّغبي اٌزؿ١ٕغ اٌغ ائ٠ٝ ؽع ٚ -2-5-ة

 ٠ؿُّ اٌزغبدة اٌّخزٍفخ ثٛاضطخ اٌؾبضت الاٌٝ. -3-5-ة

 ٠ٕبلع ٠ٚفطر ٠ٚطزٕزظ ٔزبئظ اٌزغبدة ػٍٝ اضص ػ١ٍّخ ض١ٍّخ. -4-5-ة

 فٟ ِغبي ػٍَٛ ا   ٠خ٠طجك ِجبائ الاؽؿبء ٚاٌر٠بقخ فٝ رؿ١ُّ اٌزغبدة اٌّخزٍفخ اٌزٝ رغرٜ  -5-5-ة

 ٠ؾسا إٌمبل اٌؾرعخ ااخً ػ١ٍّبد اٌزؿ١ٕغ اٌغ ائٝ. -1-6-ة

 ٠كغ اٌسلائً اٌزٝ رطبػسٖ ػٍٝ رفط١ر اٌظٛا٘ر اٌّخزٍفخ ٌزفباٜ ِػى د اٌزؿ١ٕغ اٌغ ائٝ. -2-6-ة

 ٠ؾسا ٠ٚؾً اٌّػبوً اٌزؿ١ٕؼ١خ ا ضبض١خ ٌٍّٛاا اٌغ ائ١خ ٚاٌٍج١ٕخ اٌّخزٍفخ . -3-6-ة
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 د يُٓٛخ ٔ ػًهٛخ :يٓبرا  -ج

 لبدرا ػهٗ أٌ: (تكُٕنٕخٛب الأغذٚخ :تٕخّ) ٚدت اٌ ٚكٌٕ خزٚح ثزَبيح ػهٕو الأغذٚخ

 ٠طجك اٌّّبدضبد اٌسداػ١خ اٌغ١سح ٌس٠باح الإٔزبط اٌسداػٟ.  1. 1ط. 

 ٠ؾكر اٌّروجبد ٚاٌّؾب١ًٌ اٌى١ّ١بئ١خ ثطر٠مخ ع١سح . 2. 1ط.

 ٠ٕزظ   اء إِٓب ٌلإٔطبْ ٚاٌؾ١ٛاْ.  1. 2ط. 

 .٠طزخساَ اٌّٛادا اٌسداػ١خ ثطر٠مخ ِضٍٝ ِٓ اعً زداػخ ِطزساِخ.1.3ط.

 ٠كغ ِٛازٔخ ِجسئ١خ ٌٍّػبد٠غ اٌسداػ١خ. 1. 4ط. 

 ٠غرٜ رؾ١ٍ  ٌلأضٛاق اٌّؾ١ٍخ اٌسداػ١خ ٠ٚكغ اٌخطم. 1. 5ط. 

 ٠خطم ا ػّبي اٌسداػ١خ فٝ قٛء اٌّزغ١راد الإلزؿبا٠خ اٌّؾ١ٍخ . 1. 6ط. 

 ٠ٛر الاػّبي اٌسداػ١خ فٝ قٛء اٌّزغ١راد اٌّؾ١ٍخ ٚاٌؼب١ٌّخ.٠ؼس خططبً ٌزط 2. 6ط.

 ٠ ور ا ٠ٌٛٚبد اٌ زِخ ٌز١ّٕخ اٌّغزّؼبد اٌر٠ف١خ ٚإٌّبلك  ١ر اٌؾكر٠خ. 1. 7ط. 

 ٠طجك ثراِظ الإدغبا اٌسداػٝ فٝ رط٠ٛر ٚر١ّٕخ الإٔزبط اٌسداػٝ .  1. 8ط. 

 اح.٠خطم لإعراء رغبدة ٚثؾٛس فٟ ظً إدغبااد ِؾسٚ  1. 9ط. 

 ٠ؾًٍ اٌغ اء و١ّ١بئ١ب ٚفمب ٌٕظُ اٌزؾ١ًٍ اٌّزؼبدف ػ١ٍٙب -1-11-ط

 ٠ىػف ػٍٟ اٌغ اء ١ِىرٚث١ب -2-11-ط 

٠ؾسا اٌّػبوً إٌبرغخ ػٓ رخس٠ٓ اٌغ اء ٚاضجبثٙب اٌّخزٍفاخ ٚخبؾاخ رٍاه إٌبعّاخ ػآ ػ١ٍّابد اٌزؿا١ٕغ  -1-11-ط 

 اٌغ ائٝ

 ٠خزبد اٌؼجٛاد إٌّبضجخ ٌ   ٠خ اٌّخزٍفخ -1-12-ط 

 ٠طزخسَ رم١ٕبد ِٚٛاا ؽس٠ضخ فٝ ؾٕبػخ اٌؼجٛاد اٌّخزٍفخ -2-12-ط 

 ٠س٠ر ِؼساد رؿ١ٕغ ا   ٠خ ثطر٠مخ ِضٍٝ -1-13-ط

 ٠ؾسا اٌظرٚف اٌّضٍٝ ٌىً ػ١ٍّخ ِٓ ػ١ٍّبد اٌزؿ١ٕغ اٌغ ائٝ -1-14-ط 

 ٠ؿٕغ إٌّزغبد اٌغ ائ١خ اٌّخزٍفخ -2-14-ط 

 اٌغ ائ١خ اٌّخزٍفخ ٚإٌطت اٌّضٍٝ لاقبفزٙب ٠ؾسا اٌّٛاا اٌزٝ رطزخسَ فٝ اٌؿٕبػبد -3-14-ط 

 ٠رالت اٌػرٚل اٌؿؾ١خ ػٕس ٔمً ٚرط١ٍُ  ٚرخس٠ٓ اٌغ اء. -1-15-ط 

 ٠طجك لٛاػس اٌزخّر اٌؼ١ٍّخ اٌط١ٍّخ فٝ إٌّزغبد اٌغ ائ١خ اٌّخزٍفخ. -1-16-ط 

 ٠طجك اٌمٛاػس اٌؼ١ٍّخ اٌط١ٍّخ فٝ ررو١س ٚرغف١ف ا   ٠خ -2-16-ط 

 ىػف ػٓ فطبا ا   ٠خ ٚو١ف١خ اٌزغٍت ػ١ٍٙب٠طزط١غ اٌ  -1-17-ط

 ٠طزخسَ اٌطرق اٌؾس٠ضخ فٝ اٌىػف ػٓ  ع ا   ٠خ -1-18-ط 

 ٠ؿُّ ٠ٕٚف  اخزجبداد اٌزؾى١ُ اٌؾطٝ ٌلأ  ٠خ اٌّخزٍفخ -1-19-ط

 ٠طجك ِؼب١٠ر اٌغٛاح اٌّخزٍفخ فٝ ِغبي اٌزؿ١ٕغ اٌغ ائٝ -1-21-ط 

 ض ِخ اٌغ اء ٠طزخسَ ا ضب١ٌت اٌّخزٍفخ اٌزٝ ركّٓ -2-21-ط 

 والأسماكالمختلفة. اللحوموالدواجن يصنفمنتجات-21.1ج.
 ٠ؿٕغ ٚ ٠م١ُ ِٕزغبد اٌؾجٛة -1. 22ط. 

 ٠ؾًٍ ز٠ٛد اٌطؼبَ ٚ ِٕزغبرٙب -1. 23ط. 

 ٠ؿٕغ ٚ ٠م١ُ ِٕزغبد اٌفبوٙخ ٚ اٌخكر -1. 24ط. 
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 انًٓبراد انؼبيخ -د

 لبدرا ػهٗ أٌ : ٕخّ: تكُٕنٕخٛب الأغذٚخ()ت ٚدت اٌ ٚكٌٕ خزٚح ثزَبيح ػهٕو الأغذٚخ

 ٠ؼرـ اٌّؼٍِٛبد اٌّخزٍفخ. - 1.1ا.

 ٠ػزرن فٝ رفط١ر اٌظٛا٘ر غفب٘خ ٚوزبثخ.-  2. 1ا. 

 ٠زٛاؾً ثػىً فؼبي ِغ اٌّٙز١ّٓ ثبٌّغبي اٌسداػٝ ثبٌٍغخ  اٌؼرث١خ ٚو ٌه الإٔغ١ٍس٠خ. - 1. 2ا. 

  بد ٚاٌّؼٍِٛبد٠طزخسَ ٚضبئً ثؿر٠خ ٚضّؼ١خ فٝ ػرـ اٌج١بٔ  1. 3ا. 

 ٠ؼًّ فٝ ِغّٛػبد قّٓ فر٠ك فٝ ِغبي اٌغ اء. -1. 4ا.

 ٠زؼبْٚ ِغ اػكبء فر٠مخ ثفبػ١ٍخ -2. 4ا.

 ٠ؼًّ قّٓ فر٠ك ثؾضٝ ١ِسأٝ -3. 4ا.

 ٠ػزرن ِغ فر٠ك فٝ ااادح ِؿبٔغ ِٚؼبًِ اٌغ اء. -1-5-ا

 ئظ.٠طزخسَ ثرٔبِظ اٌؾبضت ا٢ٌٟ فٟ وزبثخ إٌؿٛؼ، ٚرؾ١ًٍ ٚػرـ إٌزب -1. 6ا.

 ٠طجك ثرٔبِظ اٌؾبضت الاٌٝ فٝ رم١١ُ الزؿبا٠بد الأزبط -2. 6ا.

 ٠طزخسَ رطج١مبد اٌؾبضت ا٢ٌٟ اٌّزخؿؿخ فٟ ِغبي إٌّٙخ. -1. 7ا.

 ٠طزخسَ رم١ٕبد اٌؾبضت الاٌٝ ٌؾطبة خٍطبد ا   ٠خ اٌّخزٍفخ. -2. 7ا.

 ٠طزخسَ ثراِظ اٌؾبضت الاٌٝ فٝ ِغبي اٌغ اء. -3. 7ا.

 ىٌٕٛٛع١ب اٌّؼٍِٛبد ٌٍؾؿٛي ػٍٝ اٌّؼٍِٛبد ٚاٌج١بٔبد ٚاٌزٛاؾً.٠طزخسَ ر -1. 8ا.

 ٠زؼبْٚ لاضزخساَ رىٌٕٛٛع١ب اٌّؼٍِٛبد ٌٍزٛاؾً اٌفؼبي. -2. 8ا.

 ٠طجك رىٌٕٛٛع١ب اٌّؼٍِٛبد ٌٍزٛاؾً فٝ ِغبي اٌغ اء -3. 8ا.

 ٠ظٙر لسداد اٌزؼٍُ اٌ ارٟ ٚاٌّطزّر. -1. 9ا.

 ي اٌغ اء.٠طٛد ِؼٍِٛبرٗ ِٚٙبدارٗ فٝ ِغب -2. 9ا.

 ٠ج١ٓ ِؼٍِٛبرٗ ِٚٙبدارٗ ا١ٌّٕٙخ. -3. 9ا.

 ٠ظٙر لسدارٗ فٝ ِغبي رؿ١ٕغ اٌغ اء ٚرس٠ٚر ِخٍفبرٙب. -4. 9ا.

 ٠ٛقؼ لسدارٗ اٌجؾض١خ ٚاٌزطج١م١خ فٝ ِغبي اٌغ اء. -5. 9ا.

 ٠زؼبْٚ لإظٙبد ِٙبداد ل١باح اٌّغّٛػبد ثػىً ع١س. -1. 11ا.

 ٠ٚزؼبْٚ لاظٙبد ِٙبدارٗ اٌخبؾخ فٝ ِغبي أزبط اٌغ اء ٠ؼًّ قّٓ فر٠ك فٝ ِغبي اٌغ اء - 2-11-ا

 

 : Academic Standardانًؼبٚٛز الأكبدًٚٛخ

ٌٍجرٔبِظ ٚاٌؿبادح ػٓ ا١ٌٙئخ اٌم١ِٛخ ٌكّبْ عٛاح  ( NARSا وبا١ّ٠خ ) اٌم١ِٛخ اٌّؼب١٠ر رُ رجٕٝ   -3/1

 .2117/ 12/3( ثزبد٠خ 7)دلُ ( اٌزٝ رُ اػزّبا٘ب فٝ ِغٍص و١ٍخ  2119اٌزؼ١ٍُ ٚالاػزّبا)اؾساد 

 :Bench Markانؼلايبد انًزخؼٛخ  (3

 لا ٠ٛعس

 ْٛكم ٔيستٕٚبد انجزَبيح (4

 ادثغ ضٕٛاد أ ـ  يـــذح انجزَبيح : 

 ة ـ ْٛكم انجزَبيح :  

                 * ػذد انظبػبد / ػذد انٕزذاد :                                                                                    

 

 

 ْٛكم انجزَبيح:

 انفزق NARSال  انُظجخ انسبنٛخ ػذد انظبػبد انًدبل
 يتٕافمخ %35 - 32 35 (52) انؼهٕو الأطبطٛخ

 يتٕافمخ %10 - 5 6.4 9 انؼهٕو الإَظبَٛخ ٔ الإختًبػٛخ

 يتٕافمخ يغ انتًٛش %45 – 42 46 61 انؼهٕو انتخصصٛخ

 ألم يٍ انسذ الأدَٗ %7 – 5 5 7 خزجانتذرٚت انًٛذاَٗ ٔ يشزٔع انت

اختٌارى 32 اجبارى 132   143 
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 يتٕافمخ %5 – 3 0.8 8 تكُٕنٕخٛب انًؼهٕيبد

 يتٕافمخ %8زتٗ  6.4 9 ػهٕو انتًٛش

   122 142 الإخًبنٗ

 

 ٕسٚغ انؼهٕو ٔ يمزاراتٓب:ت

 أٔلاً: انؼهٕو الاطبطٛخ :

 

 إطى انًمزر كٕد انًمزر
انظبػبد 

 انًؼتًذح

 انظبػبد انتذرٚظٛخ
 انظبثك انًتطهت انًظتٕٖ

 ػًهٗ َظزٖ             

  1 2 0 0  أطبطٛبد انزٚبضٛبد 11321

  1 0 1 0 انكًٛٛبء انطجٛؼٛخ 11221

  1 0 0 3 طجٛؼخ ٔأرصبد خٕٚخ سراػٛخ 12120

  1 0 0 3 َجبد سراػٙ ػبو 12421

  1 0 0 3 يجبدئ انسٕٛاٌ انشراػٙ 12821

  1 0 0 3 انكًٛٛبء انؼضٕٚخ 11220

  1 0 1 0 يجبدئ الالتصبد انشراػٙ 12021

  1 0 0 3 يجبدئ انًدتًغ انزٚفٙ 12038

  1 0 1 0 يٛكزٔثٕٛنٕخٛب سراػٛخ 12420

  1 0 1 0 أطبطٛبد انٕراثخ 11021

 يجبدئ انسٕٛاٌ انشراػٙ 0 0 1 0 زشزاد ػبو 12820

 انكًٛٛبء انؼضٕٚخ 0 0 1 0  انكًٛٛبء انتسهٛهٛخ 11223

  0 0 0 3 بصٛمأطبطٛبد انًس 11121

  0 0 1 0 أطبطٛبد  انخضز 12916

12909 
أطبطٛبد انشْٕر َٔجبتبد 

 انشُٚخ
0 1 0 0 

 

 0 0 0 3 أطبطٛبد الأراضٙ  12121
طجٛؼخ ٔأرصبد خٕٚخ 

 سراػٛخ

  0 0 1 0 أطبطٛبد إَتبج انفبكٓخ 12921

 يٛكزٔثٕٛنٕخٛب سراػٛخ 3 0 1 0 أطبطٛبد ٔلبٚخ انُجبد 12423

  3 0 0 3 د الارشبد انشراػٙاطبطٛب 12001

  ---- 42 30 50 الإخًبنٗ  

 % تمزٚجبً 35 -34طبػخ ثُظجخ يٍ  52 -47ػذد انظبػبد انًؼتًذح  يٍ 

 

 بَٛبً: انؼهٕو الاَظبَٛخ ٔ الاختًبػٛخ:ث

 

 إطى انًمزر كٕد انًمزر
انظبػبد 

 انًؼتًذح

 انظبػبد انتذرٚظٛخ               
 انًظتٕٖ

انًتطهت 

 ػًهٗ َظزٖ انظبثك

  1 --- 2 2 انهغخ الإَدهٛشٚخ 72021

  2 --- 2 2 زمٕق الإَظبٌ ٔانًٕاطُخ 22222

   --- 2 2 انتٕاصم 02522

   --- 2 2 أخلالٛبد ٔيٓبراد انجسث انؼهًٗ 92221
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  1 2 1 1 أطبطٛبد الالتصبد 12020

  --- --- 9 9 الإخًبنٗ 

 %   6.4ثُظجخ    9ػذد انظبػبد انًؼتًذح 

 

ثؼض الإختٛبرٚخ ثتٕخّٛ انًزشذ ػهٗ يظتٕٖ انًمزاراد الاخجبرٚخ انتخصصٛخ ٔ كم ثبنثبً: انؼهٕو انتخصصٛخ : 

 انجزَبيح

 انًمزراد الإخجبرٚخ - أ

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 يمزراد اختٛبرٚخ يزتجطخ ثجزَبيح ػهٕو الأغذٚخ  - ة

 -طبػبد يؼتًذح(: 6) نهطبنت اختٛبر     

 إطى انًمزر كٕد انًمزر
انظبػبد 

 انًؼتًذح

 انًظتٕٖ انظبػبد انتذرٚظٛخ

 ػًهٗ َظزٖ            

 0 0 0 3 كًٛٛبء زٕٛٚخ سراػٛخ 12721

 0 0 1 0 أطبطٛبد تكُٕنٕخٛب أغذٚخ 12720

 3 0 0 3 كًٛٛبء ٔتسهٛم الأغذٚخ 12723

 3 0 0 3 يٛكزٔثٕٛنٕخٛب الأغذٚخ 12724

 3 0 0 3 الأَشًٚبد ٔانتسٕلاد انسٕٛٚخ 12725

 3 0 0 3 أطبطٛبد كًٛٛبء الأنجبٌ 12323

 3 0 0 3 يٛكزٔثٕٛنٕخٛب انهجٍ ٔيُتدبتّ 12324

 3 0 0 3 انًُتدبد انهجُٛخ انذُْٛخ تكُٕنٕخٛب 12325

 3 0 1 0 تكُٕنٕخٛب اندجٍ 12326

 3 0 1 0 يؼذاد ٔٔزذاد إَتبج الأغذٚخ ٔالأنجبٌ 11346

 3 0 0 3 تكُٕنٕخٛب انًثهٕخبد انهجُٛخ 12327

 4 0 0 3 خٕدح الأغذٚخ ٔيزالجخ الإَتبج 12726

 4 0 0 3 تغذٚخ إَظبٌ 12727

 4 0 1 0 ةإزصبء ٔتصًٛى انتدبر 11120
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* نهطبنت ززٚخ دراطخ ْذِ انًمزراد فٙ انًظتٕٖ انثبنث أٔ انزاثغ ٔفمب نهًتطهت انظبثك ٔثًب لا ٚتدبٔس  زذٔد 

         ( يٍ ْذِ انلائسخ.      19انؼتء انذراطٙ انًُصٕص ػهٛخ فٙ انًبدح )

 -طبػبد يؼتًذح(:  18 ) نهطبنت اختٛبر تكُٕنٕخٛب الأغذٚخيمزراد اختٛبرٚخ نتٕخّ  -ج

* نهطبنت ززٚخ دراطخ ْذِ انًمزراد فٙ انًظتٕٖ انثبنث أٔ انزاثغ ٔفمب نهًتطهت انظبثك ٔثًب لا ٚتدبٔس  زذٔد 

 ( يٍ ْذِ انلائسخ.19)انؼتء انذراطٙ انًُصٕص ػهٛخ فٙ انًبدح 

 

 % تمزٚجبً 48إنٗ  45طبػخ( ثُظجخ يٍ  66-63تٕخّ ) 18ثبلإضبفخ إنٗ  48أٔ  45ػذد انظبػبد انًؼتًذح 

 

 

 

 

 

 

 

 

 راثؼبً: تكُٕنٕخٛب انًؼهٕيبد :

 إطى انًمزر كٕد انًمزر
انظبػبد 

 انًؼتًذح

 انظبػبد انتذرٚظٛخ
 انًظتٕٖ

انًتطهت 

 ػًهٗ َظزٖ انظبثك

  0 --- 0 0 نسبطت اٜنٗا 42221

كٕد 

 انًمزر

إخًبنٙ انظبػبد  ػذد انظبػبد / الأطجٕع َٕع انًمزر اطى انًمزر

 يؼًم يسبضزاد انًمزرح

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح زشزاد ٔأفبد انًخبسٌ ٔانًصبَغ 12813

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح تكُٕنٕخٛب إَتبج ٔتظٕٚك يُتدبد انذٔاخٍ 12612

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح إلتصبدٚبد انتصُٛغ انغذائٗ 12016

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح إَتبج يبشٛخ انهجٍ 12512

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح إَتبج يبشٛخ انهسى 12529

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح انكًٛٛبء انغزٔٚخ نلأراضٗ 12113

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح يمزر زز 

كٕد 

 انًمزر

ػذد انظبػبد /  َٕع انًمزر أطى انًمزر

 الأطجٕع

إخًبنٙ 

انظبػبد 

 يؼًم يسبضزاد انًمزرح

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح انتخًزاد انصُبػٛخ 12728

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح تجزٚذ ٔتدًٛذ ٔتدفٛف الأغذٚخ 12729

 3 0 0 بيحيتطهت ثزَ انشٕٚد ٔانذٌْٕ ٔيُتدبتٓب 12712

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح انظكز ٔانسجٕة ٔيُتدبتٓب 12711

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح انشزٔط انصسٛخ نًصبَغ الأغذٚخ 12710

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح تصُٛغ انهسٕو ٔانذٔاخٍ ٔالأطًبن 12713

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح تؼجئخ ٔتغهٛف الأغذٚخ 12714

 3 0 0 ت ثزَبيحيتطه انًزكجبد انسٕٛٚخ انطجٛؼٛخ 12715

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح ػهٕو ٔتكُٕنٕخٛب الأغذٚخ فٙيختبراد  12716

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح تؼهٛت الأغذٚخ 12717
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  4 0 1 0 إزصبء ٔ تصًٛى انتدبرة 11120

  --- --- 4 4 الإخًبنٗ

 % تمزٚجبً 3ثُظجخ  4ػذد انظبػبد انًؼتًذح 

 خبيظبً: انتذرٚت انًٛذاَٙ ٔ يشزٔع انتخزج:

 إطى انًمزر كٕد انًمزر /
انظبػبد 

 انًؼتًذح

 انظبػبد انتذرٚظٛخ               
 انًظتٕٖ

انًتطهت 

 ػًهٗ َظزٖ انظبثك

  4أ  3أ  0 10 2 2 ػبو  تذرٚت صٛفٙ 12301

  4أ  3 10 2 2 تذرٚت صٛفٙ خبص 12300

  4أ  3 9 2 3 يشزٔع انتخزج 12303

   33  7 الإخًبنٗ

 %5ثُظجخ  7ػذد انظبػبد انًؼتًذح 

% 6.4طبػبد ثُظجخ  9ٔل ٔ انثبَٗ ثؼذد أرثؼخ يٍ انًمزاراد الاخجبرٚخ فٗ انًظتٕٖ الأ  طبدطبً: انتًٛش :

 ثهٌٕ يٕضر أػلاِ.

  ج( يمزراد انجزَبيح انذراطٛخ:5

 انًظتٕٖ الأٔل :  يمزراد إخجبرٚخ 

  

 انًظتٕٖ انثبَٙ : يمزراد إخجبرٚخ

 

 

 َٕع انًمزر اطى انًمزر كٕد انًمزر
إخًبنٙ انظبػبد  ػذد انظبػبد / الأطجٕع

 يؼًم يسبضزاد انًمزرح

 انفصم انذراطٗ انخزٚفٗ

 2 2 0 يتطهت كهٛخ  نزٚبضٛبدأطبطٛبد ا 11321

 2 2 1 يتطهت كهٛخ انكًٛٛبء انطجٛؼٛخ 11221

 1 1 1 يتطهت كهٛخ أطبطٛبد الالتصبد 12020

 3 2 2 يتطهت كهٛخ يجبدئ انسٕٛاٌ انشراػٙ 12821

 3 2 2 يتطهت كهٛخ َجبد سراػٙ ػبو 12421

 2 2 1 يتطهت كهٛخ أطبطٛبد انٕراثخ 11211

 13 8 9 ٛخ أطٕٛػٛبيدًٕع انظبػبد انذراط

 انفصم انذراطٗ انشتٕٖ

 3 2 2 يتطهت كهٛخ طجٛؼخ ٔأرصبد خٕٚخ سراػٛخ 12120

 3 2 2 يتطهت كهٛخ انكًٛٛبء انؼضٕٚخ 11220

 2 2 1 يتطهت كهٛخ يجبدئ الالتصبد انشراػٙ 12021

 3 2 2 يتطهت كهٛخ يجبدئ انًدتًغ انزٚفٙ 12038

 2 2 1 كهٛخيتطهت  يٛكزٔثٕٛنٕخٛب سراػٛخ 12420

 2 1 2 يتطهت خبيؼخ نغخ إَدهٛشٚخ 72021

 1 1 1  زبطت آنٗ 22222

 15 11 11 يدًٕع انظبػبد انذراطٛخ اطجٕػجب
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 يمزراد اختٛبرٚخ 

 طبػبد يؼتًذح( 8يتطهت خبيؼخ  )نهطبنت اختٛبر  - أ

 

انؼتء  لا ٚتدبٔسنهطبنت ززٚخ دراطخ ْذِ انًمزراد فٙ أٖ يظتٕٖ دراطٙ ٔفمب نهًتطهت انظبثك ٔثًب  

 انذراطٙ ٔانخطخ 

 طبػبد يؼتًذح( 6يتطهت كهٛخ )نهطبنت اختٛبر  -ة 

 

 َٕع انًمزر اطى انًمزر كٕد انًمزر
إخًبنٙ انظبػبد  ػذد انظبػبد / الأطجٕع

 يؼًم يسبضزاد انًمزرح

 طٙ انخزٚفٙانفصم انذرا

 2 2 1 يتطهت كهٛخ كًٛٛبء زٕٛٚخ سراػٛخ 12721

 3 2 2 يتطهت كهٛخ انكًٛٛبء انتسهٛهٛخ 11223

 3 2 2 يتطهت كهٛخ أطبطٛبد انًسبصٛم 11121

 2 2 1 يتطهت كهٛخ أطبطٛبد إَتبج انذٔاخٍ 11611

 3 2 2 يتطهت كهٛخ أطبطٛبد الأراضٙ 11111

 2 2 1 طهت كهٛخيت أطبطٛبد إَتبج انفبكٓخ 12921

 15 12 9 يدًٕع انظبػبد انذراطٛخ اطجٕػجب

 انفصم انذراطٙ انشتٕ٘

 2 2 1 يتطهت كهٛخ زشزاد ػبو 12820

 2 2 1 يتطهت كهٛخ أطبطٛبد تكُٕنٕخٛب الأغذٚخ 11712

 2 2 1 يتطهت كهٛخ أطبطٛبد انخضز 12916

 2 2 1 يتطهت كهٛخ أطبطٛبد انشْٕر َٔجبتبد انشُٚخ 12909

 3 2 2 يتطهت كهٛخ أطبطٛبد الإَتبج انسٕٛاَٙ 12521

 2 2 1 يتطهت كهٛخ أطبطٛبد ػهٕو الأنجبٌ 12321

 2 1 2 يتطهت خبيؼخ زمٕق اَظبٌ ٔيٕاطُخ .........

 15 12 9 يدًٕع انظبػبد انذراطٛخ اطجٕػجب

إخًبنٙ انظبػبد  ػذد انظبػبد / الأطجٕع َٕع انًمزر انًمزر اطى كٕد انًمزر

 يؼًم يسبضزاد انًمزرح

 انفصم انذراطٙ انخزٚفٙ

 0 . 0 يتطهت خبيؼخ انسبطت اٜنٙ ٔتطجٛمبتّ انُٓذطٛخ 42221

 0 . 0 يتطهت خبيؼخ دراطخ اندذٖٔ ٔتمٕٚى انًشزٔػبد 52221

 0 . 0 يتطهت خبيؼخ انهغخ انؼزثٛخ 72140

 0 . 0 يتطهت خبيؼخ انثمبفخ انزٚبضٛخ 82221

 انفصم انذراطٙ انشتٕ٘

 0 2 0 يتطهت خبيؼخ انًشزٔػبد انشراػٛخ انصغٛزح 12221

 0 2 0 يتطهت خبيؼخ يٓبراد انتٕاصم 02522

 0 2 0 يتطهت خبيؼخ َشأح انؼهٕو انطجٛخ ٔتطٕرْب 32221

 0 2 0 يتطهت خبيؼخ ثمبفخ انفٌُٕ انجصزٚخ ٔانظًؼٛخ 62221

 0 2 0 يتطهت خبيؼخ أخلالٛبد ٔيٓبراد انجسث انؼهًٙ 92221
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نهطبنت ززٚخ دراطخ ْذِ انًمزراد فٗ أٖ يظتٕٖ دراطٗ ٔفمب نهًتطهت انظبثك ٔثًب لاٚتدبٔس انؼتء انذراطٙ  

 ٔانخطخ انذراطٛخ ثبنكهٛخ.

 

 

 

 ظتٕٖ انثبنث ٔانزاثغ  انً

 انًمزراد الإخجبرٚخ    -أ

ضبػبد ِؼزّسح( ِٓ رخؿؿبد ٠6مَٛ لبٌت )ثرٔبِظ ػٍَٛ ا   ٠خ ػبَ(  ثسداضخ ِمرد٠ٓ اخز١بد١٠ٓ ) -1

ضبػبد ِؼزّسح(  ِٓ رٛعٗ رىٌٕٛٛع١ب  9أخرٜ ِررجطخ ثجرٔبِظ ػٍَٛ ا   ٠خ ٚص س ِمرداد اخز١بد٠خ )

 ضبػبد ِؼزّسح(  ِٓ رٛعٗ ا ٌجبْ. 9ا   ٠خ ٚص س ِمرداد اخز١بد٠خ )

كٕد 

 انًمزر

إخًبنٙ انظبػبد  ظبػبد / الأطجٕعػذد ان َٕع انًمزر اطى انًمزر

 يؼًم يسبضزاد انًمزرح

 انفصم انذراطٙ انخزٚفٙ

 2 2 1 يتطهت كهٛخ الإدارح انًشرػٛخ انسذٚثخ 12023

 3 2 2 يتطهت كهٛخ انتثمٛف انغذائٙ 12718

 2 2 1 يتطهت كهٛخ انًشزٔػبد انهجُٛخ انصغٛزح 12320

 انفصم انذراطٙ انشتٕ٘

11214 
ٖٔ انًشزٔػبد دراطخ خذ

 انشراػٛخ
 يتطهت كهٛخ

1 2 2 

كٕد 

 انًمزر
 َٕع انًمزر اطى انًمزر

إخًبنٙ انظبػبد  بػبد / الأطجٕعػذد انظ

 يؼًم يسبضزاد انًمزرح

 انًظتٕٖ انثبنث

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح كًٛٛبء ٔتسهٛم الأغذٚخ 12723

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح يٛكزٔثٕٛنٕخٛب الأغذٚخ 12724

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح الأَشًٚبد ٔانتسٕلاد انسٕٛٚخ 12725

 3 0 0 ت ثزَبيحيتطه أطبطٛبد كًٛٛبء الأنجبٌ 12323

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح يٛكزٔثٕٛنٕخٛب انهجٍ ٔيُتدبتّ 12324

12325 
تكُٕنٕخٛب انًُتدبد انهجُٛخ 

 انذُْٛخ
 3 0 0 يتطهت ثزَبيح

 0 0 1 يتطهت ثزَبيح تكُٕنٕخٛب اندجٍ 12326

11346 
يؼذاد ٔٔزذاد إَتبج الأغذٚخ 

 ٔالأنجبٌ
 0 0 1 يتطهت ثزَبيح

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح هٕخبد انهجُٛختكُٕنٕخٛب انًث 12327

 انًظتٕٖ انزاثغ

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح خٕدح الأغذٚخ ٔيزالجخ الإَتبج 12726

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح تغذٚخ الإَظبٌ 12727

 0 0 1 يتطهت ثزَبيح إزصبء ٔتصًٛى انتدبرة 11120

 3 6 2 يتطهت ثزَبيح يشزٔع انتخزج 12303

 1 0 2 ت ثزَبيحيتطه تذرٚت صٛفٗ ػبو 12301

 1 0 2  تذرٚت صٛفٗ خبص 12300
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ضبػبد 6رٛعٗ رىٌٕٛٛع١ب ا   ٠خ( ثسداضخ ِمرد٠ٓ اخز١بد١٠ٓ ) -٠مَٛ لبٌت )ثرٔبِظ ػٍَٛ ا   ٠خ -2

ضبػخ ِؼزّسح(   18ِؼزّسح( ِٓ رخؿؿبد أخرٜ ِررجطخ ثجرٔبِظ ػٍَٛ ا   ٠خ ٚضزخ ِمرداد اخز١بد٠خ )

 ِٓ رٛعٗ رىٌٕٛٛع١ب ا   ٠خ.

ضبػبد ِؼزّسح( ِٓ 6رٛعٗ ػٍَٛ ا ٌجبْ( ثسداضخ ِمرد٠ٓ اخز١بد١٠ٓ ) -ٍَٛ ا   ٠خ ٠مَٛ لبٌت )ثرٔبِظ ػ -3

ضبػخ ِؼزّسح(  ِٓ رٛعٗ  18رخؿؿبد أخرٜ ِررجطخ ثجرٔبِظ ػٍَٛ ا   ٠خ ٚضزخ  ِمرداد اخز١بد٠خ )

 ا ٌجبْ.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ظتٕٖ انثبنث ٔانزاثغ  انً

 انًمزراد الإخجبرٚخ    -أ
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ضبػبد ِؼزّسح( ِٓ رخؿؿبد ٠6مَٛ لبٌت )ثرٔبِظ ػٍَٛ ا   ٠خ ػبَ(  ثسداضخ ِمرد٠ٓ اخز١بد١٠ٓ ) -4

ٌٕٛٛع١ب ضبػبد ِؼزّسح(  ِٓ رٛعٗ رى 9أخرٜ ِررجطخ ثجرٔبِظ ػٍَٛ ا   ٠خ ٚص س ِمرداد اخز١بد٠خ )

 ضبػبد ِؼزّسح(  ِٓ رٛعٗ ا ٌجبْ. 9ا   ٠خ ٚص س ِمرداد اخز١بد٠خ )

ضبػبد 6رٛعٗ رىٌٕٛٛع١ب ا   ٠خ( ثسداضخ ِمرد٠ٓ اخز١بد١٠ٓ ) -٠مَٛ لبٌت )ثرٔبِظ ػٍَٛ ا   ٠خ -5

ضبػخ ِؼزّسح(   18ِؼزّسح( ِٓ رخؿؿبد أخرٜ ِررجطخ ثجرٔبِظ ػٍَٛ ا   ٠خ ٚضزخ ِمرداد اخز١بد٠خ )

 عٗ رىٌٕٛٛع١ب ا   ٠خ.ِٓ رٛ

ضبػبد ِؼزّسح( ِٓ 6رٛعٗ ػٍَٛ ا ٌجبْ( ثسداضخ ِمرد٠ٓ اخز١بد١٠ٓ ) -٠مَٛ لبٌت )ثرٔبِظ ػٍَٛ ا   ٠خ  -6

ضبػخ ِؼزّسح(  ِٓ رٛعٗ  18رخؿؿبد أخرٜ ِررجطخ ثجرٔبِظ ػٍَٛ ا   ٠خ ٚضزخ  ِمرداد اخز١بد٠خ )

 ا ٌجبْ.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

كٕد 

 انًمزر
 َٕع انًمزر اطى انًمزر

إخًبنٙ انظبػبد  ػذد انظبػبد / الأطجٕع

 يؼًم يسبضزاد انًمزرح

 انًظتٕٖ انثبنث

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح كًٛٛبء ٔتسهٛم الأغذٚخ 12723

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح يٛكزٔثٕٛنٕخٛب الأغذٚخ 12724

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح الأَشًٚبد ٔانتسٕلاد انسٕٛٚخ 12725

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح أطبطٛبد كًٛٛبء الأنجبٌ 12323

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح يٛكزٔثٕٛنٕخٛب انهجٍ ٔيُتدبتّ 12324

12325 
تكُٕنٕخٛب انًُتدبد انهجُٛخ 

 انذُْٛخ
 3 0 0 يتطهت ثزَبيح

 0 0 1 يتطهت ثزَبيح تكُٕنٕخٛب اندجٍ 12326

11346 
يؼذاد ٔٔزذاد إَتبج الأغذٚخ 

 ٔالأنجبٌ
 0 0 1 يتطهت ثزَبيح

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح تكُٕنٕخٛب انًثهٕخبد انهجُٛخ 12327

 انًظتٕٖ انزاثغ

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح خٕدح الأغذٚخ ٔيزالجخ الإَتبج 12726

 3 0 0 يتطهت ثزَبيح تغذٚخ الإَظبٌ 12727

 0 0 1 يتطهت ثزَبيح إزصبء ٔتصًٛى انتدبرة 11120

 3 6 2 ت ثزَبيحيتطه يشزٔع انتخزج 12303

 1 0 2 يتطهت ثزَبيح تذرٚت صٛفٗ ػبو 12301

 1 0 2  تذرٚت صٛفٗ خبص 12300
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 ػهٕو الأغذٚخ يمزراد اختٛبرٚخ يزتجطخ ثجزَبيح - ة

 -طبػبد يؼتًذح(: 6) نهطبنت اختٛبر 

زراد فٙ انًظتٕٖ انثبنث أٔ انزاثغ ٔفمب نهًتطهت انظبثك ٔثًب لا ٚتدبٔس  زذٔد * نهطبنت ززٚخ دراطخ ْذِ انًم

         ( يٍ ْذِ انلائسخ.      19انؼتء انذراطٙ انًُصٕص ػهٛخ فٙ انًبدح )

 

 ( يتطهجبد انمجٕل فٙ انجزَبيح6

ب ِآ اٌاسٚي ٠ػزرل فٝ اٌٍّزؾم١ٓ فٝ اٌجرٔبِظ اٌؾؿٛي ػٍٝ اٌضب٠ٛٔخ اٌؼبِخ ، ٠ٚػزرل فٝ اٌؾبؾ١ٍٓ ػ١ٍٙ

ا خرٜ أْ ٠زاٛفر ف١ٙاب اغازرالبد ٠ؾاسا٘ب ِىزات رٕطا١ك اٌمجاٛي ثبٌغبِؼابد ؽ١اش ٠ٍاسَ اداضاخ اٌطبٌات ٌّمارداد 

رى١ٍ١ّخ ٠ٚطّؼ ثبٌزؾ٠ًٛ ِٓ و١ٍبد ِٕبظرح ؽطت اٌٍٛائؼ ٚاٌماٛا١ٔٓ ، ٠ٍٚزؾاك ثجرٔابِظ ل ػٍاَٛ ا   ٠اخل اٌطا ة 

إٌغبػ ثبٌّطزٜٛ ا ٚي ٚ اٌضبٔٝ صُ الاٌزاساَ ثبٌزٛع١اٗ اٌّل٘اً  إٌبعؾْٛ أٚ اٌّؼباٌْٛ ٌٍضب٠ٛٔخ اٌؼبِخ اٌّؿر٠خ ثؼس

 ٌلإٌزؾبق ثبٌجرٔبِظ ِٓ خ ي اٌّرغس ا وبا٠ّٝ.

٠زمسَ لا ة إٌابعؾْٛ ثبٌّطازٜٛ اٌضابٟٔ ٚإٌّمٌٛاْٛ ٌٍّطازٜٛ اٌضبٌاش ثبضازّبدح د جابد اٌزخؿاؽ إٌاٝ إاادح  (1

 اٌضبٟٔ. غئْٛ اٌط ة ثبٌى١ٍخ ػمت ظٙٛد ٔز١غخ اِزؾبٔبد اٌفؿً اٌسداضٟ

 ٠زُ رٛز٠غ اٌط ة ػٍٝ اٌّغبلاد ٚاٌػؼت اٌزخؿؿ١خ رجؼبً ٌٍمٛاػس ا٢ر١خ: -2

٠زُ رٛز٠غ اٌط ة ػٍٝ اٌّغبلاد ٚاٌػؼت اٌزخؿؿ١خ ِغ ِ ؽظخ أْ لا ٠مً ػسا اٌط ة ثؤٞ غؼجخ ػآ  .أ 

 خّص ل ة.

 ٠زُ اٌمجٛي فٟ اٌّغبلاد اٌسداض١خ ٚاٌػؼجخ اٌزخؿؿ١خ ثٕبء ػٍٝ د جبد اٌط ة. .ة 

 ٔغبػ اٌطبٌت فٟ ع١ّغ اٌّمرداد اٌّلٍ٘خ ٌٍّغبي اٌسداضٟ اٌ ٞ ٠ر ت اٌطبٌت الاٌزؾبق ثٗ. قرٚدح .ط 

٠زُ اٌزػؼ١ت ثٕبء ػٍٝ اٌّغّاٛع اٌىٍاٟ ٌاسدعبد اٌّمارداد اٌّلٍ٘اخ ٌٍّغابي اٌزاٟ راُ رسد٠طاٙب ثبٌّطاز١٠ٛٓ  .ا 

ّؼرفاخ ا لطابَ ِمارداد ٌىاً ِغابي ( ٚاٌزاٟ راُ رؾس٠اس٘ب ث 3ا ٚي ٚاٌضبٔٝ ٚاٌّسٚٔخ ثبضزّبدح اٌر جابد ) 

 اٌؼ١ٍّخ اٌّخزؿخ.

فٟ ؽبٌخ اٌزطبٚٞ ث١ٓ اٌط ة فٟ اٌّغّٛع اٌىٍٟ ٌٍّٛاا اٌّلٍ٘اخ ٌٍّغابي ػٕاس اغازراوُٙ فاٟ د جاخ ٚاؽاسح  .ٖ 

 رىْٛ ا فك١ٍخ ٌٍزمس٠ر اٌؼبَ اٌزراوّٟ ا ػٍٝ ٌٍّطز١٠ٛٓ ا ٚي ٚاٌضبٔٝ ِؼبً.

اٌّلٍ٘خ ٌٍّغبي اٌسداضٟ اٌا ٞ ٠ر ات  فٟ ؽبٌخ ػسَ رؾم١ك د جخ اٌطبٌت ٔز١غخ ٌرضٛثٗ فٟ أؽس اٌّمرداد .ٚ 

الاٌزؾاابق ثااٗ أٚ ٌؼااسَ ؽؿااٌٛٗ ػٍااٝ اٌؾااس ا أااٝ ٌٍّغّااٛع اٌىٍااٟ ٌٍّااٛاا اٌّلٍ٘ااخ ٌٍّغاابي فنٔااٗ ٠اازُ إٌؾاابق 

 اٌطبٌت فٟ اٌّغبي اٌ ٞ ٠مجً ألً ِغّٛع رراوّٟ ِٓ ث١ٓ اٌّغبلاد اٌسداض١خ اٌّخزٍفخ.

غابي رىٌٕٛٛع١اب ا   ٠اخ ٚرىٌٕٛٛع١اب ا ٌجابْ ٠ٛزع ل ة اٌّغبي )رٛعاٗ( اٌٛاؽاس ػٍاٝ غاؼت اٌزخؿاؽ فاٟ ِ (2

 ٚذٌه ؽطت د جزٗ ِٚغّٛع ادعبرٗ ٌٍّمرداد اٌّلٍ٘خ ٌّغبي )رٛعخ(  ٚاٌّسٚٔخ ثبضزّبدح د جبد اٌطبٌت.

٠غٛز ٌٍطبٌت رؼس٠ً د جبرٗ خ ي غٙر٠ٓ ِٓ ربد٠خ إػ ْ ٔز١غخ اٌّطازٜٛ اٌضابٟٔ ٚذٌاه ٌّارح ٚاؽاسح فمام ٚلا  (3

 .اٌّٛػس ٠ؾك ٌٗ رؼس٠ً د جبرٗ ثؼس ذٌه

 ٔاكًبنّ )تٕخّ: تكُٕنٕخٛب الأغذٚخ( ( نٕائر انتمذو فٙ انجزَبيح7

كٕد 

 انًمزر

ػذد انظبػبد /  َٕع انًمزر اطى انًمزر

 الأطجٕع

إخًبنٙ 

انظبػبد 

 يؼًم يسبضزاد انًمزرح

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح زشزاد ٔأفبد انًخبسٌ ٔانًصبَغ 12813

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح تكُٕنٕخٛب إَتبج ٔتظٕٚك يُتدبد انذٔاخٍ 12612

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح إلتصبدٚبد انتصُٛغ انغذائٗ 12016

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح إَتبج يبشٛخ انهجٍ 12512

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح إَتبج يبشٛخ انهسى 12529

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح انكًٛٛبء انغزٔٚخ نلأراضٗ 12113

 3 2 2 يتطهت ثزَبيح يمزر زز 
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 انًظتٕٖ الأٔل:

  ضابػخ ِؼزّاسح  13ضابػخ ِؼزّاسح ِآ ِمارداد إعجبد٠اخ ثٛالاغ  ٠28مَٛ اٌطبٌات ثبٌّطازٜٛ ا ٚي ثسداضاخ

ّزجم١خ ِٓ ضبػخ ِؼزّسح )ٌٍفؿً اٌسداضٟ اٌػزٛٞ( ٠ٚىًّ ػسا ضبػبرٗ اٌ 15)اٌفؿً اٌسداضٟ اٌخر٠فٟ( ٚ

ِمرداد اخز١بد٠خ عبِؼخ أٚو١ٍٗ ٚفمب ٌٍخطخ اٌسداض١خ ثبٌى١ٍخ ثبٌزٕط١ك ِغ اٌّرغس ا وبا٠ّٟ ثبلإقبفخ إٌاٝ 

 ضبػخ ػٍّٟ ثؿفخ إعجبد٠خ ٚثسْٚ ٚؽساد اداض١خ. 2ضبػخ ٔظرٞ +  1اداضخ ِمرد ؽبضت آٌٝ ثٛالغ 

 انًظتٕٖ انثبَٗ:

  ضااابػخ  15زّاااسح ِااآ ِمااارداد إعجبد٠اااخ ثٛالاااغ ضااابػخ ِؼ ٠31ماااَٛ اٌطبٌااات ثبٌّطااازٜٛ اٌضااابٔٝ  ثسداضاااخ

ضاابػخ ِؼزّااسح )ٌٍفؿااً اٌسداضااٝ اٌػاازٜٛ( ٠ٚىّااً ػااسا ضاابػبرٗ  15ِؼزّسح)ٌٍفؿااً اٌسداضااٝ اٌخر٠فااٝ( ٚ

 اٌّزجم١خ ِٓ ِمرداد اخز١بد٠خ عبِؼخ أٚو١ٍٗ ٚفمب ٌٍخطخ اٌسداض١خ ثبٌى١ٍخ ثبٌزٕط١ك ِغ اٌّرغس ا وبا٠ّٟ .

 زٜٛ اٌضبٔٝ ػٍٝ ِغابي ػٍاَٛ ا   ٠اخ رٛعاٗ أٌجابْ ٚذٌاه ٚفمابً ٌٕظابَ ٠زُ رٛز٠غ اٌط ة إٌبعؾْٛ ِٓ اٌّط

 اٌزػؼ١ت ٚاٌّٛاا اٌّلٍ٘خ اٌ ٞ ٠ؾساٖ ِغٍص اٌى١ٍخ.

  ٠ىٍف اٌط ة إٌبعؾْٛ ِٓ اٌّطازٜٛ اٌضابٔٝ ثبٌزاسد٠ت اٌؿا١فٝ اٌؼابَ خا ي اٌؼطٍاخ اٌؿا١ف١خ فاٟ ِاسادع

ِغٍاص اٌى١ٍاخ ثٕابءاً ػٍاٝ الزاراػ ِغابٌص  ضابػبد راسد٠ت ١ِٛ٠ابً ٠ٚؾاسا 8اٌى١ٍخ ٌّسح أدثؼخ أضبث١غ ثّؼاسي 

 ا لطبَ أِبوٓ اٌزسد٠ت ِٚٛاػ١س ٚٔظبَ رٛز٠غ اٌط ة.

 انًظتٕٖ انثبنث:

  ٗثسداضااخ ِماارداد  رىٌٕٛٛع١ااب ا   ٠ااخ٠مااَٛ اٌطبٌاات ثبٌّطاازٜٛ اٌضبٌااش فااٟ ِغاابي ػٍااَٛ ا   ٠ااخ رٛعاا

 زٕط١ك ِغ اٌّرغس ا وبا٠ّٟ.إعجبد٠خ ٚاخز١بد٠خ ٚفمب ٌٍّزطٍت اٌطبثك ٚؽر٠خ اٌطبٌت ِٚغبي اداضزٗ ثبٌ

  ٟ٠ىٍف اٌط ة إٌبعؾْٛ ِٓ اٌّطازٜٛ اٌضبٌاش  ثبٌزاسد٠ت اٌؿا١فٝ اٌخابؼ خا ي اٌؼطٍاخ اٌؿا١ف١خ فا

ضابػبد راسد٠ت ١ِٛ٠ابً  8إؽسٜ اٌغٙبد اٌّؼ١ٕخ اٌّزخؿؿاخ أٚ ِاسادع اٌى١ٍاخ ٌّاسح أدثؼاخ  أضابث١غ ثّؼاسي 

 وٓ اٌزسد٠ت ِٚٛاػ١س ٚٔظبَ رٛز٠غ اٌط ة.٠ٚؾسا ِغٍص اٌى١ٍخ ثٕبءاً ػٍٝ الزراػ ِغبٌص ا لطبَ أِب

 انًظتٕٖ انزاثغ:

  ٠ماَٛ اٌطبٌاات ثبٌّطازٜٛ اٌراثااغ  ثسداضاخ ثاابلٟ ِمردارااٗ الإعجبد٠اخ ٚالاخز١بد٠ااخ ٚفماب ٌٍّزطٍاات اٌطاابثك

 ٚؽر٠خ اٌطبٌت ِٚغبي اداضزٗ.

  فااٝ ثسا٠ااخ اٌفؿااً اٌسداضااٟ اٌخر٠فااٟ  ٌٍّطاازٜٛ اٌراثااغ ٠ااٛزع اٌطاا ة ػٍااٝ ِػاارٚع اٌزخاارط ٚفمااب

 راداد ِغٍص اٌى١ٍخ إٌّظّخ ثٙ ا اٌػؤْ.ٌم

 رمس٠راد إٌغبػ 

 ٠مسد ٔغبػ اٌطبٌت فٟ وً ِمرد ِٓ اٌّمرداد اٌسداض١خ ثؤؽس اٌزمس٠راد اٌزب١ٌخ: 

 اٌزمس٠ر اٌرِس ػسا إٌمبل إٌطجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍسدعخ

 ِّزبز )+( +A 4إٌٝ ألً ِٓ  3.7ِٓ  111إٌٝ  95ِٓ 

 ِّزبز   A 3.7ً ِٓ إٌٝ أل 3.4ِٓ  95إٌٝ ألً ِٓ  91ِٓ 

 (-ِّزبز ) -A 3.4إٌٝ ألً ِٓ  3.1ِٓ  91إٌٝ ألً ِٓ  85ِٓ 

 ع١س عسا )+( +B 3.1إٌٝ ألً ِٓ  2.8ِٓ  85إٌٝ ألً ِٓ  81ِٓ 

 ع١س عسا  B 2.8إٌٝ ألً ِٓ  2.5ِٓ  81إٌٝ ألً ِٓ 75ِٓ  

 ع١س )+( +C 2.5إٌٝ ألً ِٓ  2.2ِٓ  75إٌٝ ألً ِٓ  71ِٓ 

 ع١س   C 2.2إٌٝ ألً ِٓ  1.9ِٓ  71ِٓ إٌٝ ألً  65ِٓ 

 ِمجٛي )+( +D 1.9إٌٝ ألً ِٓ  1.6ِٓ  65إٌٝ ألً ِٓ  61ِٓ 

 ِمجٛي  D 1.6إٌٝ ألً ِٓ  1.3ِٓ  61إٌٝ ألً ِٓ 55ِٓ  

 ( ِػرٚل-ِمجٛي ) -D 1.3إٌٝ ألً ِٓ  1ِٓ  55إٌٝ ألً ِٓ  51ِٓ 

 داضت  F ؾفر   51ألً ِٓ 
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 (.1ٔمطخ ِكبفخ إٌٝ اٌؾس ا أٝ ٌٍٕمبل ) 1.16ادعخ  51* ٠ؾزطت ٌىً ادعخ ثسا٠خ ِٓ 

 أِب اٌرِٛز اٌزٟ ١ٌص ٌٙب ٔمبل ٚلا رسخً فٟ ؽطبة اٌّؼسي اٌزراوّٟ فٟٙ وبٌزبٌٟ:

 ِ ؽظبد اٌزم٠ُٛ اٌرِس

I ًّ١ر ِىز  
٠غت إوّبي ِزطٍجبد اٌّمرد اٌطبثك لجً ٔٙب٠خ ا ضجٛع اٌضبِٓ ِٓ اٌفؿً 

 اٌزبٌٟ

W رزغ١ر إٌٝ ِٕطؾت F ذا وبْ الأطؾبة ثؼس اٌّٛػس اٌّؾساإ 

AU ؽكٛد اٌّمرد وّطزّغ فمم ثغرـ ػٍّٟ ثؾذ ِطزّغ 

S ٟٔز١غخ ِمرد رُ اعز١بزٖ ثسْٚ رمس٠ر ِرق 

TC ِمرد رُ اداضزٗ خبدط اٌغبِؼخ ِمرد ِٕمٛي 

EX ِٟمرد أػفٝ اٌطبٌت ِٓ اداضزٗ ِؼف 

 يظتٕٚبد انذراطخ

 دعخ اٌجىبٌٛد٠ٛش إٌٝ أدثؼخ ِطز٠ٛبد اداض١خ:٠ؿٕف اٌط ة أصٕبء اداضزُٙ ٌٍؾؿٛي ػٍٝ ا

 ضبػخ ِؼزّسح ثٕغبػ.  31اٌّطزٜٛ ا ٚي: ُٚ٘ اٌط ة اٌ ٠ٓ ٌُ ٠زّٛا اداضخ  - أ

ضبػخ ِؼزّسح  65ضبػخ ِؼزّسح إٌٝ ألً ِٓ  31اٌّطزٜٛ اٌضبٟٔ: ُٚ٘ اٌط ة اٌ ٠ٓ أرّٛا اداضخ ِٓ  -ة

 ثٕغبػ.     

ضبػخ ِؼزّسح  96ضبػخ ِؼزّسح إٌٝ ألً ِٓ  65ا اداضخ ِٓ اٌّطزٜٛ اٌضبٌش: ُٚ٘ اٌط ة اٌ ٠ٓ أرّٛ -ط

 ثٕغبػ. 

 ضبػخ ِؼزّسح ػٍٝ ا لً ثٕغبػ.  96اٌّطزٜٛ اٌراثغ: ُٚ٘ اٌط ة اٌ ٠ٓ أرّٛا اداضخ  -ا

 

إذا ٌُ ٠غزبز اٌطبٌات أوضار ِآ ضاذ ضابػبد ِؼزّاسح خا ي أٞ ِطازٜٛ اداضاٟ ٚلابَ ثزطاغ١ً ثؼاف ِمارداد  -

 ٓ ؽ١ش فرؼ اٌسداضخ ِؼبٍِخ اٌّطزٜٛ اٌسداضٟ ا لً.اٌّطزٜٛ اٌزبٌٟ ٌٗ ٠ؼبًِ ِ

 ِٕؼ اٌسدعخ

ضاابػخ ِؼزّااسح ٚرؤا٠زااٗ ٌٍزااسد٠ت اٌؿاا١فٟ اٌؼاابَ  ٠141ّاإؼ اٌطبٌاات ادعااخ اٌجىاابٌٛد٠ٛش ثؼااس اعز١اابزٖ ٌؼااسا  -

ٚاٌخبؼ، ٚٔغبؽٗ فٟ ِمرد ؽبضت آٌٝ، ٠ٚزُ ِٕؼ اٌسدعخ  ػمت اوّبٌخ ِزطٍجابد اٌزخارط ػمات أٞ فؿاً 

 ؾ١فٟ(. – غزٛٞ –اداضٟ )خر٠فٟ 

٠ؾطت اٌّغّٛع إٌٙبئٟ ٌٍسدعبد ٌسدعخ اٌجىبٌٛد٠ٛش ػٍٝ أضبش اٌّغّٛع اٌزراوّٟ اٌؼبَ ٌّب ؽؿاً ػ١ٍاٗ  -

 اٌطبٌت ِٓ ادعبد فٟ اِزؾبٔبد ِمرداد اٌّطز٠ٛبد ا دثغ ، اْٚ ؽطبة ادعبد اٌؾبضت ا٢ٌٟ.

 :ب الأغذٚخ تكُٕنٕخٛتمٕٚى انُتبئح انتؼهًٛٛخ انًظتٓذفخ نجزَبيح ػهٕو الأغذٚخ تٕخّ  -8

 ا ااح اٌّم١ُ

 اضزج١بْ اٌط ة ل ة اٌطٕخ إٌٙبئ١خ – 1

 اعزّبع -ِمبثٍخ غخؿ١خ  –ٔسٚح  –ٚدظ ػًّ  –ٌمبء  اٌخر٠غْٛ – 2

اٌّطاااااازف١سْٚ ) عٙاااااابد  – 3

 اٌزٛظ١ف (

اٌّراوااس  –ِااس٠ر٠بد اٌسداػااخ  –اٌمطاابع اٌؾىااِٟٛ  –غااروبد لطاابع أػّاابي 

 غروبد اٌمطبع اٌخبؼ –اٌجؾض١خ 

المدرب والمراجع بالهٌئة  -رئٌس جامعة المنوفٌة  – عادل السٌد مباركأ.د.   اٌخبدعٟ ٌّراعغا – 4
 .القومٌة لضمان الجودة والاعتماد
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 ـ طزق ٔلٕاػذ تمٛٛى انًهتسمٍٛ ثبنجزَبيح: 9 

 ِب رم١طٗ ِٓ اٌّخرعبد اٌزؼ١ّ١ٍخ اٌّطزٙسفخ اٌطر٠مخ

 رفخ ٚاٌفُٙ ٚاٌّٙبداد اٌ ١ٕ٘خٌم١بش اٌّؼ ـ اِزؾبٔبد اٚد٠خ 1

 ٌم١بش اٌّٙبداد ا١ٌّٕٙــــخ ـ اِزؾبٔبد ػ١ٍّخ 2

 ٌم١بش اٌّؼرفخ ٚاٌفُٙ ٚاٌّٙبداد اٌ ١ٕ٘خ ٚاٌؼبِخ  ـ اِزؾبٔبد غف١ٙخ 3

 ٌم١بش اٌّؼرفخ ٚاٌفُٙ ٚاٌّٙبداد اٌ ١ٕ٘خ  ـ اِزؾبٔبد ٔٙبئ١خ 4

 انًلازك: 

 .تٕصٛف كم انًمزراد كًلازك نتٕصٛف انجزَبيح

 يصفٕفبد انجزَبيح انثلاثخ ػمت إلزار انٓٛكم انًمتزذ ثى انُظز فٗ يستٕٖ انًمزاراد انذراطٛخ.

 لائسخ انكهٛخ نًززهخ انجكبنٕرٕٚص ٔانصبدرح ثبنمزار انٕسارٖ.

 

 تكُٕنٕخٛب الأغذٚخ( :) تٕخّ يُظك انجزَبيح

  رئٛض انمظى   

 يصطفٙ كبيم ػجذانفتبذد/   (9
 طسز ريضبٌ ػجذانٓبد٘أ.د/                                          
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 علوم الأغذية برنامجتوصيف  مصفوفات

 )(توجــه تكنولوجيا الأغذية
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 زَبيحث يصفىفبد

 عهىو الأغذَخ 

 (تكُىنىخُب الأغذَخ)تىخه 

 نهعبو اندبيعً

0202/0202



0202- 0202 
 ( الأغذيةتكنولوجيا لمرحلة البكالوريوس ) توجه  علوم الأغذيةبرنامج مصفوفات  
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    x x        x           x                                           انتثمُف انغذائٍ 22728

                x                                                      انًشزوعبد انهجُُخ انصغُزح22320

                                 x                                     دراسخ خذوي انًشزوعبد انشراعُخ 22024

 اخجبرٌ اندبيعخ يمزراد

x x                           حمىق اَسبٌ ويىاطُخ

  

x                                       

                                                                 x     نغخ اَدهُشَخ  72022

 اختُبرٌ اندبيعخ يمزراد

                                       x                               انحبست آنً وتطجُمبته انهُذسُخ 42222

                                                     x       x x       دراسخ اندذوي وتمىَى انًشزوعبد 52222

                                                                 x     انهغخ انعزثُخ 72240

                                         x                             اخلالُبد ويهبراد انجحث انعهًً 92222
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                                       x                               يهبراد انتىاصم 02522

                                     َشأح انعهىو انطجُخ وتطىرهب 32222

                                     ثمبفخ انفُىٌ انجصزَخ و انسًعُخ  62222

                                     انثمبفخ انزَبضُخ 82222

 يمزراد اخجبرَخ نًتطهجبد انجزَبيح

                X X   X                            كًُُبء وتحهُم الأغذَخ 22723

 X X X  X X    X     X   X                              يُكزوثُىنىخُب الأغذَخ22724 

         X    X     X                              الأَشًَبد وانتحىلاد انحُىَخ22725 

                  X  X                            أسبسُبد كًُُبء الأنجب22323ٌ 

                 X X X                             يُكزوثُىنىخُب انهجٍ ويُتدبته22324 

         X    X X    X X X                            تكُىنىخُب انًُتدبد انهجُُخ انذهُُخ22325 
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            X X X X  X X  X X                            تكُىنىخُب اندج22326ٍ

          X X   X X                                     يعذاد ووحذاد إَتبج الأغذَخ والأنجب22346ٌ  

         X    X X                               تكُىنىخُب انًثهىخبد انهجُُخ22327  

  X   X  X X  X   X X X                              خىدح الأغذَخ ويزالجخ الإَتبج22726  

              X  X X                            تغذَخ الإَسب22727ٌ  

                        x x            x               إحصبء وتصًُى انتدبرة22220  

                    x                                 يشزوع انتخزج22303  

                x    x                                 تذرَت صُفً عبو22302   

                  X x                                  تذرَت صُفً خبص22300  

 بنجزَبيحاختُبرَخ يٍ تخصصبد اخزي يزتجطخ ثيمزراد 

             X                                          حشزاد وأفبد انًخبسٌ وانًصبَع22823

               X                                        تكُىنىخُب إَتبج وتسىَك يُتدبد انذواخ22622ٍ

               X                                        إلتصبدَبد انتصُُع انغذائ22026ً

                                                       إَتبج يبشُخ انهج22522ٍ

                                                       إَتبج يبشُخ انهحى22529

                                                       انكًُُبء انغزوَخ نلأراض22223ً

 يمزراد اختُبرَخ نهتىخه
                                    

 X         X   X X                                          انتخًزاد انصُبعُخ22728

        x   X      x                                       تجزَذ وتدًُذ وتدفُف الأغذَخ22729
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  x     X          X                                       انشَىد وانذهىٌ ويُتدبتهب22722

        x   X      x                                       انسكز وانحجىة ويُتدبتهب22722

    X       X X  X                                          انشزوط انصحُخ نًصبَع الأغذَخ22720

              x   X                                       تصُُع انهحىو وانذواخٍ والأسًبن22723

        x                                                تعجئخ وتغهُف الأغذَخ22724

                 x                                       انًزكجبد انحُىَخ انطجُعُخ22725

            x    X X                                       عهىو وتكُىنىخُب الأغذَخ فٍيختبراد 22726

                                                        تعهُت الأغذَخ22727
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 الادارح انًشرعُخ انحذَثخ 22023
          

            

 انتثمُف انغذائٍ 22728
          

    X       X 

 انًشزوعبد انهجُُخ انصغُزح22320
          

          X 

 دراسخ خذوي انًشزوعبد انشراعُخ 22024
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                 انثمبفخ انزَبضُخ 82222
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                      x x       x  x بدئ انًدتًع انزَفٍيج 22038

                             x  x  كزوثُىنىخُب سراعُخيُ 22420

                      x  x  x   x    أسبسُبد انىراثخ 22022
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                          x       بسُبد التصبدأس 22020

                             x  x  بسُبد الاراضً اس 22222

                           x    x  اسبسُبد اَتبج انفبكهخ 22922

                             x  x  بسُبد ولبَخ انُجبداس 22423

                      x  x x x       اسبسُبد الارشبد انشراعً  22002
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 ختُبرٌ انكهُخ انًؤههخ نهجزَبيح ) انًستىي الاول وانثبٍَ(يمزراد ا

 الادارح انًشرعُخ انحذَثخ 22023
                       

  x                        

 انتثمُف انغذائٍ 22728
                       

  x             
 

 
    

     

 انًشزوعبد انهجُُخ انصغُزح22320
                       

          x                

                   x                         دراسخ خذوي انًشزوعبد انشراعُخ 22024

 يمزراد اخجبرٌ اندبيعخ

                      x           حمىق اَسبٌ ويىاطُخ

                           x     x خ اَدهُشَخ نغ 72022

 ختُبرٌ اندبيعخيمزراد ا

                      x           انحبست آنً وتطجُمبته انهُذسُخ 42222

                          x x x     اسخ اندذوي وتمىَى انًشزوعبددر 52222

                       x          هغخ انعزثُخان 72240

                                x اخلالُبد ويهبراد انجحث انعهًً 92222

                           x      ًشزوعبد انشراعُخ انصغُزحان 22222
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                                 أح انعهىو انطجُخ وتطىرهبَش 32222

                           x  x    بفخ انفُىٌ انجصزَخ و انسًعُخ ثم 62222
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 X X         x    x x     x X            كًُُبء وتحهُم الأغذَخ 22723

      X x x        x  x   X            يُكزوثُىنىخُب الأغذَخ22724 
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      x              X             أسبسُبد كًُُبء الأنجب22323ٌ 

      x          x   X              يُكزوثُىنىخُب انهجٍ ويُتدبته22324 

           x x x x   x x               تكُىنىخُب انًُتدبد انهجُُخ انذهُُخ22325 
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        x x x x   x    x               تكُىنىخُب اندج22326ٍ 

 يعذاد ووحذاد إَتبج الأغذَخ والأنجب22346ٌ  
                     

                     

 تكُىنىخُب انًثهىخبد انهجُُخ22327  
                     

   x x x x   x    x x       

 x x x x  x x x   x X                     خىدح الأغذَخ ويزالجخ الإَتبج22726  

               x x x                تغذَخ الإَسب22727ٌ  

                          X           إحصبء وتصًُى انتدبرة22220  

 يشزوع انتخزج22303  
                 

x X            x   x  
 x   

 تذرَت صُفً عبو22302   
                       

 x    x       x  
  

 تذرَت صُفً خبص22300  
                   

x x 
    

  
  

 
         

 يمزراد اختُبرَخ يٍ تخصصبد اخزي يزتجطخ ثبنجزَبيح

 حشزاد وأفبد انًخبسٌ وانًصبَع22823
           

         x            

 x تكُىنىخُب إَتبج وتسىَك يُتدبد انذواخ22622ٍ

          

                     

 انغذائٍإلتصبدَبد انتصُُع 22026
           

                     

 إَتبج يبشُخ انهج22522ٍ
           

    x                 

 إَتبج يبشُخ انهحى22529
           

    x                 

 انكًُُبء انغزوَخ نلأراض22223ً
           

X                     

 يمزراد اختُبرَخ نهتىخه

 انتخًزاد انصُبعُخ22728
            

           x       x  

 َذ وتدًُذ وتدفُف الأغذَختجز22729
            

 x       x  x x         X 
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 َىد وانذهىٌ ويُتدبتهبانش22722
           x 

 x   x  x x      x        

 انسكز وانحجىة ويُتدبتهب22722
            

      x x      x        

 زوط انصحُخ نًصبَع الأغذَخانش22720
            

            x  x     x 

 ُع انهحىو وانذواخٍ والأسًبنتص22723ُ
            

    x  x x     x x   x   

  

 تعجئخ وتغهُف الأغذَخ22724
            

   x x    x    x        x 

 انًزكجبد انحُىَخ انطجُعُخ22725
            

           X       

 

x 

 عهىو وتكُىنىخُب الأغذَخ فٍيختبراد 22726
            

x   x x             x 

  

 تعهُت الأغذَخ22727
            

x   x x  x        x     

 

X 
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 يمزراد اخجبرٌ انكهُخ ) انًستىي الاول وانثبٍَ(

 x x أسبسُبد انزَبضُبد 22322
 

x                    

                        x x انكًُُبء انطجُعُخ 22943

                     x x x x طجُعخ وأرصبد خىَخ سراعُخ 22220

                       x َجبد سراعٍ عبو 22422

                     x x x يجبدئ انحُىاٌ انشراعٍ 22822

 x انكًُُبء انعضىَخ 22220
  

x                    

 يجبدئ الالتصبد انشراعٍ  22022
  

x x                    

                     x  x يجبدئ انًدتًع انزَفٍ 22038

                    x  x x يُكزوثُىنىخُب سراعُخ 22420

                    x x  x أسبسُبد انىراثخ 22022

                    x x   حشزاد عبو 22820

                     x x  كًُُبء حُىَخ سراعُخ 22722

                      x x كًُُبء تحهُهُخ 22223

                     x x x اسبسُبد انًحبصُم 22222

                    x    اسبسُبد تكُىنىخُب الأغذَخ 22720

                    x x   اسبسُبد انخضز 22926

                    x x   اسبسُبد انشهىر وَجبتبد انشَُخ 22909

                    x x   أسبسُبد الإَتبج حُىاٍَ  22522

                     x  x أسبسُبد  إَتبج انذواخٍ                                              22622

                     x x x اسبسُبد عهىو الأنجبٌ 22322

                       x أسبسُبد التصبد 22020

                     x  x اسبسُبد الاراضً  22222

                    x x   اسبسُبد اَتبج انفبكهخ 22922

                    x x x x اسبسُبد ولبَخ انُجبد 22423

                    x  x x اسبسُبد الارشبد انشراعً  22002

 يمزراد اختُبرٌ انكهُخ انًؤههخ نهجزَبيح ) انًستىي الاول وانثبٍَ(

 الادارح انًشرعُخ انحذَثخ 22023
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    x                      
    

 انًشزوعبد انهجُُخ انصغُزح22320
       

          x     x   x        

                        دراسخ خذوي انًشزوعبد انشراعُخ 22024

 يمزراد اخجبرٌ اندبيعخ

                     x x     حمىق اَسبٌ ويىاطُخ

                      x     نغخ اَدهُشَخ  72022

 يمزراد اختُبرٌ اندبيعخ

                     x     انحبست آنً وتطجُمبته انهُذسُخ 42222

                       x x دراسخ اندذوي وتمىَى انًشزوعبد 52222

                     x     انهغخ انعزثُخ 72240

                     x     اخلالُبد ويهبراد انجحث انعهًً 92222

                     x     انًشزوعبد انشراعُخ انصغُزح 22222

                     x     يهبراد انتىاصم 02522

 َشأح انعهىو انطجُخ وتطىرهب 32222
     

  
  

                

 ثمبفخ انفُىٌ انجصزَخ و انسًعُخ  62222
     

  
  

                

                        انزَبضُخانثمبفخ  82222

 يمزراد اخجبرَخ نًتطهجبد انجزَبيح

 كًُُبء وتحهُم الأغذَخ 22723
    

x x   x x   x x x  x x x   x  

 يُكزوثُىنىخُب الأغذَخ22724 
    

 x   x x   x x x x x x x   x  

 الأَشًَبد وانتحىلاد انحُىَخ22725 
    

                   

 أسبسُبد كًُُبء الأنجب22323ٌ 
    

x x   x    x   x    x    

 يُكزوثُىنىخُب انهجٍ ويُتدبته22324 
    

x x   x    x  x x    x   x 

 تكُىنىخُب انًُتدبد انهجُُخ انذهُُخ22325 
    

x      x  x   x    x    

 تكُىنىخُب اندج22326ٍ 
    

x x     x         x    
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 يعذاد ووحذاد إَتبج الأغذَخ والأنجب22346ٌ  
    

            x x      

 تكُىنىخُب انًثهىخبد انهجُُخ22327  
    

x x     x         x    

 خىدح الأغذَخ ويزالجخ الإَتبج22726  
    

x x   x x   x x x x x x x  x x  

 تغذَخ الإَسب22727ٌ  
    

x x    x   x x x x x x x   x  

 إحصبء وتصًُى انتدبرة22220  
   

x         x 
           

 
  

 يشزوع انتخزج22303  
     

x x   x    x  x  x x  x 
  

 تذرَت صُفً عبو22302   
             

x x x x x x x  x x 

 تذرَت صُفً خبص22300  
             

x x x x x x x x x x 

 يزتجطخ ثبنجزَبيحيمزراد اختُبرَخ يٍ تخصصبد اخزي 

 حشزاد وأفبد انًخبسٌ وانًصبَع22823
    

 x        
       

 
  

 تكُىنىخُب إَتبج وتسىَك يُتدبد انذواخ22622ٍ
    

x         
       

 
  

 إلتصبدَبد انتصُُع انغذائ22026ً
    

     x    
       

 
  

 إَتبج يبشُخ انهج22522ٍ
    

     x    
       

 
  

 إَتبج يبشُخ انهحى22529
    

      x   
       

 
  

 انكًُُبء انغزوَخ نلأراض22223ً
    

        x 
      

 

 
  

 يمزراد اختُبرَخ نهتىخه

 انتخًزاد انصُبعُخ22728
    

  x x    x   x x x x x x  x 

 

 تجزَذ وتدًُذ وتدفُف الأغذَخ22729
    

 x x x      x x x x x x x  x 

 

 انشَىد وانذهىٌ ويُتدبتهب22722
    

  x x  x    x x x x x x   x 
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 انسكز وانحجىة ويُتدبتهب22722
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 انشزوط انصحُخ نًصبَع الأغذَخ22720
    

         x x x  x x x  x 

 

 تصُُع انهحىو وانذواخٍ والأسًبن22723
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 تعجئخ وتغهُف الأغذَخ22724
    

x x x x   x  x x x x x x x x  x 

 

 انًزكجبد انحُىَخ انطجُعُخ22725
    

        x       x   

 

 عهىو وتكُىنىخُب الأغذَخ فٍيختبراد 22726
    

 x       x   x   x   x 

 

 تعهُت الأغذَخ22727
     

x v x      x x x x x x x  x 
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 انًهبراد انعبيخ وانًُتمهخ: -د
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 يع انًعبَُز الاكبدًَُخ انًزخعُخ( تكُىنىخُب الأغذَخجزَبيح ) تىخه انتعهى انًستهذفخنه يخزخبد تىافكيصفىفخ -3

 انًعزف وانفهى: -أ
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 انًهبراد انًهُُخ: -ج
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 الإجباريةالمقررات توصيف 
 جامعةلمتطلبات ال

 ۲۰۲۰-۲۱۲۰ 



           

  ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     

 بيانات المقرر -۱
 الرمز الكودى: 

        )۷۰۲۰۱( 
  الفرقة/ المستوى: الأولى اسم المقرر: لغة انجليزيه

 إجبارى جامعة
 ساعة             عدد الوحدات الدراسية:  نظرى: التخصص: كلية الزراعة الفرقة الاولى

 
 ان يتعرف الطالب على: هدف المقرر: -۲

 الحياتية المختلفةقواعد اللغه الانجليزية من خلال دارسه بعض التعديلات والمواقف    -۲/۱
 كيفية فهم القطع الانجليزية الخاصة بالموضوعات المختلفة ومعرفة الهدف من كل قطعة.  -۲/۲
  بعض الاختصارات والمصطلحات المهمة المستخدمة فى الحياة اليومية -۲/۳
 القدرة على ترجمة بعض العبارات الصغيرة ومعرفة سياق الجملة -٤/۲
 ال صغير بالانجليزية عن بعض الموضوعات المرتبطة بمجال التخصصالقدرة على كتابة مق -٥/۲

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 ان يقدر الطالب على: المعلومات والمفاهيم: -أ

 التعرف على الهيكل البنيوى للغة الإنجليزية. -۲. ۱.۲أ.

 الزراعية .تنمية الحصيلة اللغوية للطالب بالكلمات والمصطلحات المختلفة  -۳. ۱.۲أ.

 معرفة الآخطاء الشائعة فى الكتابة. -٤. ۱.۲أ.

 يجمع الدلائل باللغة الإنجليزية بهدف تفسير الظواهر الزراعية. -٥. ۱.۲أ.

 يبين الظواهر الزراعية باللغة الإنجليزية. -٦. ۱.۲أ.

 يذكر المصطلحات العلمية باللغة الأنجليزية فى مجال العلوم الزراعية. -۷. ۱.۲أ.
 

 ان يقدر الطالب على: المهارات الذهنية: -ب
 يفسر الظواهر الزراعية باللغة الإنجليزية.  -۱۰.۱. ۳ب. 
 يبين الظواهر الزراعية باللغة الإنجليزية. -۱۱.۱. ۳ب. 
 يميز أسس التعبير اللغوي. -۱۲.۱. ۳ب. 
 يستخدم اللغه بشكل صحيح -۱۳.۱. ۳ب. 

 قادرا على: ان يكون الطالب المهارات المهنية: -جـ 
 يكتب موضوعاً فى مجال العلوم الزراعية باللغة الإنجليزية. -۱۷. ۱. ۱ج. 
 حل التدريبات والقواعد المختلفة -۲۳.۱. ٥ج. 
 يقرأ النصوص واستيعابه واستخدامها في الحياة العلمية -۲٤.۱. ٥ج. 
 يحرر الأخطاء في مقال مكتوب -۲٥.۱. ٥ج. 

 الطالب مهارة:ان يمتلك  المهارات العامة: -د
 يتواصل بشكل فعال باللغة الإنجليزية. -٥.۱. ۲د.
 يعرض موضوعاً باللغة الإنجليزية فى المجال الزراعى. -٦.۱. ۲د.

  
 

 

 

 

 

 

۲ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 



 

                 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤

 الموضوع 
 عدد 

 الساعات
 محاضرة

أكاديمي/ دروس ساعات إرشاد 
 أكاديمية وعملية

 - ٢ ٢ مقدمه خاصة باللغه الانجليزيه 

 - ٢ ٢ دراسة ألازمنه المختلفة 

 - ٢ ٢ تدريب الطالب على قواعد اللغه 

 - ٤ ٤ مة وقطع الفهمجتدريس مبادئ التر  

 - ٢ ٢ تدريس كتابه الفقرة 

 

 

 تعلم القواعد وعمل سؤال وتكوين جمله فى 

 مختلقهالموضوعات 
٤ ٤ - 

 

 

 نصوص للدراسه وموضوعات للتلخيص وكتابه 

 التعبير
٤ ٤ - 

 - ٤ ٤ مفردات للحفظ من خلال المحادثة الانجليزيه 

 - ٤ ٤ مراجعه عامه 

 - ٢٨ ٢٨ الإجمالى 

 

أس���اليب التعل���يم  -٥
 والتعلم

 

  المحاضـــــــــــرة
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعلـــــــــــــــــــــــــــيم
 التعاوني

  التعلـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــيم
 الالكتروني

  الـــــــــــــــــــــــــــــــتعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
ــــــة ــــــدريب -(دروس عملي ت

 مشاريع بحثية)-ميداني

حـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــل  
 المشكلات

 
 

 المحاكاة

 
 

 التعليم الهجين
 

  
 



أساليب التعليم والتعلم  -٦
للط��لاب ذوى الق��درات 

 المحدودة:

الزمن�ى وزي�ادة الاعتم�اد عل�ى التعل�يم  نفس الاساليب المتبعه م�ع الط�لاب الع�اديين م�ع زي�ادة الم�دى
 المحسوس وقلة التجريد

 تقويم الطلاب: -٧

 امتحان تحريري لتقييم مهارات الكتابة الصحيحة الأساليب المستخدمة: -أ

 التوقيت: -ب

 جدول التقييم:

 الأسبوع: على مدار الفصل الدراسي   ١التقييم 

 الدراسيالأسبوع: على مدار الفصل    ٢التقييم 

 الأسبوع: على مدار الفصل الدراسي   ٣التقييم 

 الأسبوع: الأسبوع الخامس والعاشر   ٤التقييم 

 نهاية الفصل الدراسي يالأسبوع: ف           ٥التقييم 

المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونيـة وذلـك لسـنوات النقـل بالإضـافة الـي 
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازيةالاختبارات التحريرية للسنوات 

 توزيع الدرجات -جـ 
 % ٧٠تحــــريـــري  -
 % ٣٠أعمال فصلية  -

 % ١٠٠المجمـــــوع  

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -٨

  مذكرات: -أ
  كتب ملزمة: -ب

 كتب مقترحة: -جـ

Sirwah, Khaled. (2018). Basics of Essay 
Writing, Cairo: Maktabat al-Adab. 

--- (2018). A Dictionary of Phrasal Verbs, 
Cairo: Maktab at al-Adab 

--- (2018). A Dictionary of Confusable Words. 
Cairo: Maktabat al-Adab. 

  عميد الكليةاستاذ المقرر                                                        

       /.خالد سعد سرواحد.           
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 )۲۰۲۰/۲۰۲۱( مقرر دراسي توصيف
 
 بيانات المقرر -۱

اجباري   – الفرقة / المستوى : الثاني حقوق الإنسان ومكافحة الفساداسم المقرر :   ۰۰۰۰۰الرمز الكودى : 
 جامعة

  عملى                 نظرىعدد الوحدات الدراسية :      ---التخصص : 
         

 
 هدف المقرر : -۲
 
 

 :باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادرا على 
والفساد ووسائل مجابهة  النظام القانوني لقواعد حماية حقوق الانسانبالالمام 

الفساد مع توضيح حقوق الإنسان والمواطنة وعناصر الفساد ودور الاجهزة 
 .الرقابية في مكافحة الفساد 

 المستهدف من تدريس المقر: -۳
 المعلومات والمفاهيم : - أ
 
 
 
 
 

 .يذكر القواعد العامة لفكرة حقوق الانسان  -۱
 انواع حقوق الانسان يعدد -۲
 الفساد واسبابه واثاره يتعرف على -۳
 يذكر تاثير الفساد على حقوق الانسان وعلى التنمية -٤
 الاطار التشريعي لمكافحة الفساد يعدد -٥
 دور الاجهزة الرقابية الوطنية في مكافحة الفساد الاداري يتعرف على -٦
  يتعرف على الهيئات والأجهزة الرقابية لمكافحة الفساد في مصر -۷

 نية :المهارات الذه - ب
 
 
 
 
 

 يلم بالتطور التاريخي لحقوق الانسان . -۱
 يلخص بحقوق الانسان وفقا للدستور المصري والاتفاقات الدولية .   -۲
 يقارن بين طرق الغش التي تؤدي للفساد . -۳
 يربط بين أثر الفساد و حقوق الانسان والتنمية .  -٤
 الفساد.يفرق بين اختصاصات الاجهزة الرقابية في مكافحة  -٥
 يستنتج طرق مكافحة الفساد . -٦

المهارات المهنية الخاصة  -جـ
 بالمقرر :

 

مع كيفية عمل الأجهزة الوطنية في يلخص طرق مكافحة الفساد الاداري والمالي  -۱
 .مكافحة الفساد 

 .يكتب عن الاتفاقات الدولية لمكافحة الفساد  -۲
 
 

 
 المهارات العامة : - د
 
 
 

 
 .يشارك في ندوات مكافحة الفساد  -۱
 .يكتب مقترحاته في مكافحة الفساد وتلافي آثاره  -۲
 ينشر الوعي بعمل الأجهزة الوطنية لمكافحة الفساد وطرق وحالات الاتصال بها  -۳

  

۲ --- 
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 محتوى المقرر:  -٤
 

 اجمالي عملي نظري عنوان المحاضرة الاسبوع 

ول
الأ

ل 
ص

الف
 

 الأول
U القواعد العامة لفكرة حقوق الانسان : المبحث الأول: 

 .التطور التاريخي لفكرة حقوق الانسان : المطلب الاول   
 .تعريف حقوق الانسان : المطلب الثاني   

۲ --- ۲ 

 خصائص ومبادئ حقوق الانسان: المطلب الثالث  الثاني
 ۲ --- ۲ .مصادر حقوق الانسان : المطلب الرابع   

 الثالث
.Uانواع حقوق الانسان : الثاني  المبحث: 

 .الحقوق الفردية : المطلب الاول   
 ) .حقوق الشعب(الحقوق الجمعية : المطلب الثاني   

۲ --- ۲ 

 م2014حقوق الانسان وفقا للدستور المصري عام : المطلب الثالث  الرابع
 ۲ --- ۲ واجبات الافراد والتزامتهم في المجتمع: المطلب الرابع  

ني
لثا

ل ا
ص

الف
 

 :تعريف الفساد واسبابه واثاره : المبحث الاول U الخامس
  ۲ .تعريف الفساد وتحديد خصائصة : المطلب الاول   

--- ۲ 

 ۲ --- ۲ .خصائص الفساد : المطلب الثاني    السادس
 ۲ --- ۲ اعمال السنة السابع
 ۲  ۲ انواع الفساد وأسبابه: المطلب الثالث  الثامن

 تاثير الفساد على حقوق الانسان وعلى التنمية : المبحث الثاني U التاسع
 ۲ --- ۲ .أثر الفساد على حقوق الانسان : المطلب الاول   

اثر الفساد على الحقوق الاقتصادية والتنمية : المطلب الثاني  العاشر
 ۲ --- ۲ .المستدامة 

ث
ثال

 ال
صل

الف
 

الحادي 
 عشر

U الاطار التشريعي لمكافحة الفساد : المبحث الأول: 
 .الاتفاقيات الدولية لمكافحة الفساد : المطلب الاول   
 الاطار التشريعي الوطني: المطلب الثاني   

۲ --- ۲ 

الثاني 
 عشر

U دور الاجهزة الرقابية الوطنية في مكافحة الفساد : المبحث الثاني
 :الاداري 

 .تمهيد وتقسيم 
هيئة الرقابة الادارية ودورها في مكافحة الفساد : المطلب الاول   

 .الاداري 

۲ --- ۲ 

الثالث 
 عشر

الجهاز المركزي للمحاسبات ودوره في مكافحة :  المطلب الثاني   
 .الفساد الاداري 
الجهاز المركزي للتنظيم والادارة في مكافحة : المطلب الثالث 
 .الفساد الاداري 

۲ --- ۲ 

الرابع 
 عشر

هيئة النيابة الادارية ودورها في مكافحة الفساد : المطلب الرابع   
 . الاداري 

الهيئات الأخري المكافحة للفساد الاداري في : المطلب الخامس 
 .جمهورية مصر العربية 

۲ --- ۲ 

 ۲۸ --- ۲۸ الإجمالي
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أساليب التعليم  -٥
 والتعلم

 

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

التعلم  
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
تدريب -(دروس عملية

 مشاريع بحثية)-ميداني

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 التعليم الهجين 
 

أساليب التعليم  -٦
والتعلم للطلاب 
ذوى القدرات 

 : المحدودة

 ) .  الالكترونيالتعليم / وجها لوجه (التعليم بنظام 

   تقويم الطـــلاب : -۷
 أعمال السنة  اساليب التقويم  - أ

 امتحان نهاية الفصل الدراسي
المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل بالإضافة الي الاختبارات التحريرية للسنوات النهائية مع 

 مراعاة الاجراءات الاحترازية
 التوقيت - ب
 

 الاسبوع السابع - السنةأعمال 
 عشر الخامسالاسبوع  - امتحان نهاية الفصل الدراسي

 توزيع الدرجات -جـ
 

 (امتحان نهاية الفصل الدراسي) .درجة للنظرى   ۷۰
 .أعمال سنة  درجة ۳۰

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع : -۸
 مذكرات - أ
 

 .ويمكن تحميل المذكرة من الموقع الالكتروني لوزارة التعليم العالي  -مصر  –معتمدة من وزارة التعليم العالي 

 لا يوجد كتب ملزمة - ب
 كتب مقترحة -جـ
 

 م .   ۲۰۱۹كفرالشيخ امين كمال عمار ، جامعة /اد. محاضرة تشغيل مقرر حقوق الانسان ومكافحة الفساد  -
 م۱۹۹٦، جنيف ،  ٦مكتب مفوض الامم المتحدة لحقوق الانسان العدد  دليل لتدريب المهنيين في مجال حقوق الانسان ، -
. 
، جمهورية مصر  ۲۰۱۸-۲۰۱٤، الاستراتيجية الوطنية لمكافحة الفساد ۲۰۱۸اللجنة الفنية التنسيقية لمكافحة الفساد  -

 العربية .
دوريات علمية  أو  -د

 نشرات ... الخ
0Thttp://www. egymoocs.nelc.edu.eg 

 
 القائم بالتدريس :  

 أمين كمال عمار/ د.أ        
 

 يعتمد ،،،
 عميد الكلية

 )محمود محمد فواز/ د.ا(
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 المقررات الاختياريةتوصيف 
 جامعةلمتطلبات ال

 ۲۰۲۰-۲۱۲۰ 



 ۱ 

 

 

 م۲۰۲۰/۲۰۲۱ الأكاديميللعام  توصيف مقرر دراسي
 بيانات المقرر -۱

 جامعةاختياري  المستوى:  الصغيرة المشروعات الزراعية اسم المقرر:  )۱۰۰۰۱ ( الرمز الكودي:

  عملي                 عدد الوحدات الدراسية : نظري التخصص : 

 

عل��ي أن��واع المش��روعات الزراعي��ة الص��غيرة ، وكيفي��ة تق��دير الاحتياج��ات  يه��دف المق��رر إل��ي التع��رف ـ هدف المقرر : ۲

التمويليه لها ، والقدرة على إج�راء دراس�ات الج�دوى ف�ي مج�ال المش�روعات الص�غيرة ، وتحدي�د عوام�ل 

 النجاح والفشل لها وتسويق منتجاتها وإدارتها بطريقة سليمة.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن :   المفاهيم :المعلومات و –أ 
يتعرف علي كيفية عمل دراسة الجدوى المالية والاقتصادية للمش�روعات الزراعي�ة  -۱۰. ۱. ٦أ.

 الصغيرة.
يتع��رف عل��ي مص��ادر وأس��اليب تموي��ل المش��روعات الزراعي��ة الص��غيرة واختي��ار   -۱۱. ۱. ٦أ.

 أفضلها.
 أنواع المشروعات الزراعية الصغيرة وطرق إدارتها وتسويق نواتجها.يوضح  -۱٤. ۱. ۷أ. 

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن : :المهارات الذهنية  –ب 
 يحلل العوامل المحيطة بالمشروعات الزراعية الصغيرة. -۲۹.۱. ٤ب. 
 يقيم أساليب تمويل المشروعات الزراعية الصغيرة. -۳۰.۱. ٤ب. 

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن : المهارات المهنية : -جـ 
 يقسم المشروعات الزراعية الصغيرة من خلال تحليل العائد والتكاليف. -٤.۱. ٥ج. 
 يعد نتائج التحليل وتقديمها في تقارير -٥.۱. ٥ج. 

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن : المهارات العامة : -د
 يتواصل بفاعلية مع الآخرين . -۳۷.۱. ۲د.
 يدير المشروعات الزراعية بكفاءه  ويمسك الدفاتر المحاسبية الخاصة. -۳۸.۱. ۲د.

التعريف ب�المقرر و محتويات�ه و أهداف�ه و أس�اليب التقي�يم وتعري�ف المش�روعات الزراعي�ة الص�غيرة  -۱ محتوى المقرر :  -٤

 صادر تمويلها.ومقومات المشروع الزراعي الصغير وم

 تسويق منتجات المشروعات الزراعية الصغيرة. -۲

 مشاكل المشروعات الصغيرة ومتناهية الصغر. -۳

 إدارة المشروعات الصغيرة ويجب على الطالب دراسة أربعة مشروعات منها على الأقل. -٤

 مشروع إنشاء معمل زراعة أنسجة لإنتاج شتلات الخضر والفاكهة. -٥

 ت الخضر والفاكهة.مشروع إنشاء مشتل إنتاج شتلا -٦

 الفلفل) –الخيار  –مشروع الصوب لإنتاج بعض محاصيل الخضر (الطماطم  -۷

 مشروع زراعة الأسطح بالخضر والفاكهة والزهور. -۸

 مشروع إنشاء وحدة ألبان لإنتاج المنتجات اللبنية. -۹

۲ - 
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 ۲ 

 مشروع إنشاء وحدة صناعات غذائية. -۱۰

 مشروع إنشاء منحل لإنتاج عسل النحل أو إنتاج الحرير عن طريق دودة القز. -۱۱

 مشروع إنتاج وتسويق المبيدات. -۱۲

 مشروع إنشاء مزرعة للإنتاج الداجني. -۱۳

   مشروع إنشاء مزارع للإنتاج الحيواني أو السمكي. -۱٤
المحاضرة   أساليب التعليم والتعلم : -٥

 المطورة

  المناقشات
 والحوار

 يم التعل
 التعاوني

التعليم  
 الالكتروني

  التعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 التعليم الهجين 
 

أس���اليب التعل���يم وال���تعلم  -٦
ذوى الق����درات  للط����لاب 

 المحدودة:

 الإتصال المباشر.  -۱٥

 اضراتتظام في العمل وحضور المحالإعلام الدوري بموقف الإن -۱٦

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷

 الامتحان  - الأســاليب المستخـدمة  - أ
ــة  ــارات التحريري ــي الاختب ــك لســنوات النقــل بالإضــافة ال ــة وذل ــارات الالكتروني ــة والاختب المقترحــات البحثي

 للسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية
 التــوقيــت  - ب

 

 امتحان دوري أول في الاسبوع الثامن . -۱

 امتحان دورى ثاني في الاسبوع الرابع عشر . -۲

 الامتحان النهائي في الاسبوع الخامس عشر . -٤

 توزيع الدرجات  -جـ 

 

 % أعمال سنة.  ۳۰ -۱
 % من الدرجة الكلية.۷۰متحان النهائي الإ -۲

 %۱۰۰المجموع 

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸

  مذكـــرات -أ 

 كتـب ملـزمة

 

 –جامع��ة الزق��ازيق  –دكت��ورا تخط��يط وتقي��يم المش��روعات الزراعي��ة  –أحم��د أحم��د ج��ويلي  .۱
۱۹۸٤. 

جامع��ة كف��ر  –زراع��ة كلي��ة ال –اقتص��اديات المش��روعات الزراعي��ة الص��غيرة  –محم��ود ف��واز  .۲
 . ۲۰۱٥الشيخ 

 .۲۰۰۹المشروعات ، المكتبة الأكاديمية  حمدي أبو النجا ، أساسيات النجاح في إدارة .۱ جـ : كتـب مقتـرحة
س��عد ط��ه ع��لام ، دراس��ات الج��دوى وتقي��يم المش��روعات ، دار طيب��ة للنش��ر والتوزي��ع والتجهي��زات  .۲

 .۲۰۰٤العلمية ، 
دوري���������ات علمي���������ة أو  –د 

 الخ.نشرات...
 المجلة المصرية للاقتصاد الزراعي ، القاهرة .  -۱
 مواقع شبكة المعلومات الدولية .  -۲

 لمقرر                                                                رئيس مجلس القسم العلمي منسق ا  



 
 ۲۰۲۱ 2020/ الأكاديميتوصيف مقرر دراسي للعام 

 بيانات المقرر -۱
  الثانيالفرقة/ المستوى:  مهارات التواصل اسم المقرر:  :يالرمز الكود
 -عملي :         ۲عدد الوحدات الدراسية: نظري:  اختياريتخصص التخصص: 

 
 يهدف هذا المقرر إلى أن يكون الطلاب قادرين على :  هدف المقرر: -۲

 .للتواصلالتعرف علي المفاهيم المختلفة  )۱
 .التواصل الإنسانيالتعرف علي أهمية دراسة  )۲
 .في اللغة والتواصلاستيعاب وفهم العوامل المختلفة المؤثرة  )۳
 .مراحل اكتساب اللغةفهم طبيعة  )٤
 .النظريات المختلفة للتواصلفهم  )٥
 .الطالب مهارات التواصل مع الآخريناكتساب  )٦

 
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  -أ

 (والمفاهيم):
  -فى نهاية المقرر يتوقع أن يلم معلم التربية الخاصة بما يلى:

 للتواصل الإنساني.أن يعرف الطالب علي المفاهيم المختلفة  -۱
 .العوامل التي تؤثر في اكتساب اللغةأن يذكر الطالب  -۲
 .اللغويلنمو لمعرفة مظاهر  -۳
 . اللغة واساليب اكتسابهاأن يعرف الطالب مفهوم  -٤

 
المهارات  -ب

 الذهنية:
 .التواصل الجيدقدرة الطالب علي فهم خصائص ومبادئ  -۱
 .للغوينمو المختلفة للالقدرة الطالب علي تميز مظاهر  -۲
 .النمو اللغوي عند الإنسانأن يفهم الطالب مراحل  -۳
 .مراحل تتطور التواصل البشريقدرة الطالب علي فهم  -٤
 .أسباب اضطرابات النطق والكلامقدرة الطالب علي فهم  -٥

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

 القدرة علي التعلم الذاتي. -١
 القدرة علي التعليم التعاوني. -٢
 القدرة علي تحمل المسئولية. -٣
 .تحسين التواصل لدي الطالبالقدرة علي  -٤
 القدرة علي استخدام المهارات الاجتماعية. -٥

  



المهارات  -د
 العامة:

 

 استخدام الحاسب الآلي وشبكة المعلومات . .۱
 استخدام مهارات التواصل الاجتماعي . .۲
 استخدام مهارات الحصول الذاتي علي المعلومات ونقدها والاستفادة منها. .۳

محتوى  -٤
 المقرر:

 عدد  الموضوع (الوحدات)
ساعات إرشاد  محاضرة الساعات

 وعملية
 - ۳ ٦ التواصل وأهميته ومهاراته وعناصره .۱
 - ۲ ٤ التطور التاريخي للتواصل .۲
مهارات التواصل التربوي والشفوي  .۳

 - ۲ ٤ والمكتوب

 - ۲ ٤ معوقات التواصل عند الطفل .٤
 - ۳ ٦ نظرية المختلفة لتفسير التواصل .٥
 - ۳ ٦ اللغة واضطراباتها .٦

التعليم أساليب -٥
 والتعلم:

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
-تدريب ميداني-(دروس عملية
 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 التعليم الهجين 

  
أساليب التعليم  -٦

 والتعلم للطلاب ذوى
 القدرات المحدودة:

 جديدة للتواصل. استخدام أساليب .۱
 .عدد الساعات المكتبية .۲
 .تنمية مهارات التفكير  .۳
 .المناقشة والحوار والتعبير عن الراي أمام الزملاء .٤
 المحاضرة والمناقشة. .٥
 .التنوع في أساليب التعلم بما يتلاءم معهم .٦

 تقويم الطلاب: -۷
الأساليب  -أ

 المستخدمة:
 عرض القراءات  )۱
 اختبارات قصيرة  )۲
 الامتحان التحريري النهائي )۳
المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل بالإضافة الي  )٤

 الاختبارات التحريرية للسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية
 جدول التقييم: التوقيت: -ب

 الفصل الدراسيالأسبوع: على مدار    ۱التقييم 
 الأسبوع: على مدار الفصل الدراسي   ۲التقييم 
 الأسبوع: على مدار الفصل الدراسي    ۳التقييم 
 الأسبوع: الخامس والعاشر   ٤التقييم 
 الأسبوع: في نهاية الفصل الدراسي  ٥التقييم 

 النسبة المئوية لكل تقييم:جـ توزيع 



 -----    امتحان منتصف الفصل الدراسي الدرجات:
 -----      الامتحان الشفوي
   .....       الامتحان العملي
 % ۳۰             الأعمال الفصلية

 % ۷۰          ن نهاية الفصل الدراسيامتحا
 ------    أنواع التقييم الأخرى

 % ۱۰۰             المجموع                    
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 مذكرة المقرر )۱ مذكرات: -أ

 -------------------------- كتب ملزمة: -ب
 كتب عربية: ) أ كتب مقترحة: -جـ

مه�����ارات التواص�����ل، الق�����اهرة ، الانج�����و  ): ۲۰۱۱(آم�����ال عب�����د الس�����ميع باظ�����ه   )۱
 المصرية.

دار الجن�����دي ،الإس�����كندرية ، مه�����ارات الاتص�����ال): ۲۰۰۰( إب�����راهيم خلي�����ل خض�����ر )۲
 للنشر والتوزيع.

 
 :كتب أجنبية

………………………………………………………………………………… 
 

 جـ)  مواقع انترنت:
http://www.gulfnet.ws/vb/index.php 

 
http://d1d.net/1/sites/taigar/saam.htm 

 
دوريات علمية  -د

 أو نشرات .... الخ
 
 ). ۳۳، الكويت ، المجلد ( الاجتماعيةمشاكل المراهقين ، مجلة  العلوم  -

 
 سهام عليوة  . د/ رئيس مجلس القسم : أ                        قطب عبده حنورأستاذ المادة : د/ 

 
 
 
 
 

http://www.gulfnet.ws/vb/index.php
http://www.gulfnet.ws/vb/index.php
http://d1d.net/1/sites/taigar/saam.htm
http://d1d.net/1/sites/taigar/saam.htm


 
 

 م۲۰۲۰/۲۰۲۱ الأكاديميللعام  مقرر دراسيتوصيف 
 

 

 بيانات المقرر -۱
 اسم المقرر:  ٤۰۰۰۱الكودي:الرمز 

 وتطبيقاته الهندسية الآليالحاسب 
 المستوى:الفرقة / 

  جميع المستويات
 جميع التخصصات التخصص:

 ( اختياري جامعة)
 

    عملي                نظري الدراسية:عدد الوحدات 
 

 المقرر: هدف-۲
 
 

 معرفة مفاهيم تقنية المعلومات وأسسها وأثرها في الحياة العلمية والاجتماعية. -
 معرفة أجزاء الحاسب الآلي ومكوناته وتقنيات المعلومات الملحقة به. -
 القدرة على استخدام البرامج التشغيلية والتطبيقية. -
 اض البحث والاتصال.القدرة على استخدام الشبكة العنكبوتية لأغر -

 من تدريس المقرر: المستهدف-۳
يذكر مف�اهيم الحاس�ب الآل�ي وتطورات�ه ومكونات�ه ونظ�م التش�غيل والب�رامج  -۱٤. ۱. ۱۱أ.  المعلومات والمفاهيم : - أ

 التطبيقية.
ي��تفهم ش��بكة الإنترن��ت وتطوره��ا واس��تخداماتها وص��يانة  الحاس��ب الآل��ى  -۱٥. ۱. ۱۱أ. 

 والأنترنت.
 الذهنية:هارات الم –ب 

 
 يصنف الحاسب الآلي والبرامج التشغيلية والتطبيقية.  -۳۱.۱. ٤ب. 
 يرتب خطوات تحميل البرامج واسترجاع المعلومات والبحث فى الأنترنت. -۳۲.۱. ٤ب. 

المهارات المهنية الخاصة  -جـ 
: 

 .يطبق الحاسب الآلى فى عرض نتائج الطلاب -۲۰.۱. ۹ج. 

 : المهارات العامة -د
 
 

 جهز العروض التقديمية.ي -۳۳.۱. ۲د.

 ۲۰۱۰ورقة عمل على تطبيق وورد يكتب  -۳٤.۱. ۲د.

 ۲۰۱۰التعامل مع اكسيل  -۳٥.۱. ۲د.

 .عامل مع الحاسب الآلى ونظم التشغيليت -۳٦.۱. ۲د.
 محتوى المقرر :  -٤
 
 
 
 
 
 
 

  مقدمة حول تاريخ  الحاسب الآلي ومكوناته ( العتاد والبرمجيات )
  ظمة تشغيل الحاسبات الآلية.أن

  بيئة نظام التشغيل مايكروسوفت ويندوز
برامج الحاسب للتطبيقات العامة (معالجة الكلمات، والعروض التقديمية ، والجداول الإلكتروني�ة).

  
  نشأة شبكة الإنترنت وتطورها ومزاياها.

  البحث في الإنترنت (برامج، وأدلة، وأدوات وطرق).
ي، ونق�ل الب�رامج والملف�ات لنت لأغراض الاتصال (البريد الإلكتروني، والتحاور الآاستخدام الإنتر

  وتبادلها).
  تطبيقات عملية على برامج الحاسب الآلي والإنترنت.

 

۰ ۲ 



 
المحاضرة   أساليب التعليم والتعلم : -٥

 المطورة

  المناقشات
 والحوار

  التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  الذاتي التعلم 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاة 

 التعليم الهجين 

 
أساليب التعليم والتعلم  -٦

للطلاب ذوى القدرات 
 المحدودة:

 المحاضرة (باستخدام برنامج العروض التقديمية، والفيديو، والرسوم التوضيحية). -  
 من قبل أستاذ المقرر على الطلاب أثناء المحاضرات. الإشراف المباشر-
 ساعة أسبوعيا. ۲الساعات المكتبية بمقدار -
 التواصل مع الطلاب عبر البريد الإلكتروني والفيس بوك والواتس آب. -

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷

 ).۲عقد امتحانات دورية بعدد ( - دمة  ـاليب المستخــالأس - أ
 امتحان نهاية الفصل الدراسى -
المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل بالإضافة الي الاختبارات  -

 التحريرية للسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية
 التــوقيــت  - ب

 

 الأسبوع الخامس -
 الأسبوع العاشر -
 نهاية الفصل الدراسى -

 درجة ۱٥الامتحان الأول:  - توزيع الدرجات   -جـ 
 درجة ۱٥الامتحان الثانى:   -
 درجة ۷۰امتحان نهاية الفصل الدراسى:  -

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 
 ۲۰۱۹،  وسام فكريب الآلى وتطبيقاته الهندسية ، د الحاس - مذكـــرات -أ 
  كتـب ملـزمة-ب

  مبيوتر بيروت ، الدار العربية للعلوم) أمن الك۲۰۰۱بانكس ، مايكل ، (- جـ : كتـب مقتـرحة
 - ). الحاسب الآلي. الرياض: مكتبة العبيكان.۲۰۰۳الشدي، علي (-
ت�ونس: المنظم�ة العربي�ة للتربي�ة والثقاف�ة ). تكنولوجي�ا المعلوم�ات. ۲۰۰۰السالمي ، علاء (-

 والعلوم.
 ار المناهج.). الإنترنت في المكتبات ومراكز المعلومات. عمان: د۲۰۰٥أمان، محمد (-

دوريات علمية أو نشرات  –د
 ....الخ

 
 
 
 
 

 ومواقع الانترنت ... الخ:  المواد الالكترونية – 
http://www.icdlgcc.com/arabic/home-page.htm 
http://www.kutub.info 
http://www.microsoft.com/middleeast/arabic/atwork/default.mspx 
http://www.arabhardware.net/forum 

م���واد تعل���م أخ���رى مث���ل الب���رامج الت���ي تعتم���د عل���ى الكمبي���وتر أو الأق���راص  –
 المضغوطة أو المعايير المهنية أو الأنظمة: 

 ۲۰۱۰نظام تشغيل ويندوز  -
 ۲۰۱۰نامج وررد بر -
 ۲۰۱۰برنامج باوربوينت  -
 ۲۰۱۰برنامج اكسل  -

 برنامج إنترنت إكسبلورر -
 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                    منسق المقرر                   



 ني احمد عبد السلامهاأ.د/                                     وسام محمد فكريد/     



 ۱ 

 
 

 
 

 م۲۰۲۰/۲۰۲۱ الاكاديميللعام  توصيف مقرر دراسي
 بيانات المقرر -۱

  جامعةاختياري  المستوى:    دراسة الجدوى وتقويم المشروعاتاسم المقرر:  ٥۰۰۰۱  الرمز الكودي:

  عملي               نظري عدد الوحدات الدراسية :  التخصص : 

 

 -يكون الطالب قادرا علي أن :نجاح بهذا المقرر بإجتياز ـ هدف المقرر : ۲
الإلمام بالعديد من المعارف الأساسية الخاص�ة بدراس�ة ج�دوى المش�روعات وكيفي�ة الإس�تفادة م�ن ه�ذه  -

المعارف لإمكانية تقي�يم ج�دوى المش�روعات وإمكاني�ة التنب�ؤ بم�دى ربحيته�ا م�ن عدم�ه وبالت�الي إتخ�اذ 
 قرار بتنفيذها أو إستبعادها.

 تدريس المقرر:المستهدف من  -۳
 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن :    المعلومات والمفاهيم : –أ 

يح���دد الإس���تخدام الآمث���ل للم���وارد والج���دوى الأقتص���ادية والأجتماعي���ة للم���وارد  -۱۱.۱. ۳أ. 
 الإستثمارية المتاحة للمشاريع الأستثمارية.

لتس��ويقية عل��ى وج��ه التحدي��د وكيفي��ة تن��اول يتع��رف عل��ى أهمي��ة دراس��ة الج��دوى ا  -۱۲.۱. ۳أ. 
 أدواتها المختلفة.

يحدد أهم المتغيرات الاقتصادية والمالية والإدارية والفنية اللازمة لاتخاذ القرار  -۱۰. ۱. ۷أ. 
 الأقتصادى المناسب.

 يتعرف على اهم الطرق المختلفة لتقيم المشروعات فنياً وإقتصادياً وبيئياً.  -۱۱. ۱. ۷أ. 
 يحدد أفضل الطرق لدراسة الجدوى الإقتصادية للمشروع.  -۱۲. ۱. ۷أ. 
 يلم بالمصادر الصحيحة لتوليد الآفكار الصالحة لبدء المشروع.  -۱۳. ۱. ۷أ. 

 :المهارات الذهنية  –ب 

 
 -بنهاية هذا المقرريكون الطالب قادرا علي أن :

 وع.يرتب الخطوات التحليلية لدراسات جدوى المشر  -۱٦.۱. ٤ب. 
 يصنف الربحية التجارية للمشروع ونتيجة الأعمال. -۱۷.۱. ٤ب. 

المه�����ارات المهني�����ة  -ج�����ـ 
 :الخاصة بالمقرر

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن :
 يقرأ المشروع الآمثل من خلال خطوات دراسة الجدوى. -۲.۱. ٤ج. 
 مال المطلوب.يقيم الوضع المالى للمشروع وتحديد رأس ال -۳.۱. ٤ج. 
يض���ع المؤش���رات الإقتص���ادية المختلف���ة للوق���وف عل���ى الآث���ار الإقتص���ادية والإجتماعي���ة  -۳.۱. ٥ج. 

 للمشروع
 يراقب التغييرات فى الجوانب القانونية والامنية والتى تؤثر على المشروع -۳.۱. ٦ج. 

 -يكون الطالب قادرا علي أن : بنهاية هذا المقرر المهارات العامة : -د
 يعمل بإيجابية من خلال فريق عمل.  -۳۰.۱.۱.د

 يشارك بطريقة بناءة في المناقشات. -۳۱.۱.۱د.
يس��تخدم الحاس��ب الآل��ى للمعلوم��ات و الاش��كال البياني��ة والمع��ادلات الحس��ابية ف��ي  -۲۰. ۲. ۱د. 

 التحليل لدراسة الجدوى.

۲ - 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 



 ۲ 

 

 رر :ــــوي المقـــمحت -٤          
  

  عدد الساعات  الموضوعات

 عملي نظري الدروس العملية  المحاضرات النظرية م
 

 إجمالي
 

 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ مفهوم المشروع والإستثمار ١
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ تحليل التكلفة / العائد والربحية ٢
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ مفهوم دراسة الجدوى المبدئية ٣
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ دراسة الجدوى وفكرة المشروع ٤
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ دراسة الحجم ٥
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ الدراسة الفنية ٦
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ دراسة الطلب –الدراسة التسويقية  ٧
 ٢  ٢ ــــــــــــ دراسة العرض ٨
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ ر الإستثماريالقرا ٩
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ الدراسة المالية والاقتصادية ١٠
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ الدراسة القانونية والأمنية ١١
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ التحليل المالي ١٢
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ تحليل الربحية التجارية ١٣
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ طريقة قترة الاسترداد ومعدل العائد ١٤
 - ــــــــــــ - ــــــــــــ الإمتحان ١٥

 ٢٨ ــــــــــــ ٢٨ ــــــــــــ الإجمالي

المحاضرة   أساليب التعليم والتعلم : -٥
 المطورة

التعليم   يالتعليم التعاون  المناقشات والحوار 
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

 المحاكاه  حل المشكلات 

  التعليم
 الهجين

 



 ۳ 

 

 

 منسق المقرر                                                                رئيس مجلس القسم العلمي 

أساليب التعليم والتعلم للط�لاب  -٦
 ذوى القدرات المحدودة:

-  

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 اختبار أعمال السنة - الأســاليب المستخـدمة  - أ

 اقشة أثناء المحاضراتالمن -
   الإختبار التحريري لنهاية الفصل الدراسي -
المقترحـــات البحثيـــة والاختبـــارات الالكترونيـــة وذلـــك لســـنوات النقـــل بالإضـــافة الـــي الاختبـــارات  -

 التحريرية للسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية
 التــوقيــت  - ب
 

 
 ۱ سبوعالأ ۱التقييم 
 ٤ الأسبوع ۲التقييم 
 ٥ الأسبوع ۳التقييم 
  الأسبوع ٤التقييم 
   الأسبوع ٥التقييم 

 % ۷۰تحــــريـــري  - توزيع الدرجات  -جـ 
 % ۳۰أعمال فصلية  -
 % ۱۰۰المجمـــــوع   -

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 لا يوجد - :مذكـــرات -أ 
 ۲۰۱۷، دراسة الجدوى وتقويم المشروعات ، مكتبة دار العلم ،  إيناس العباسي - :كتـب ملـزمة-ب

 :جـ : كتـب مقتـرحة
 

جامع�ة الإس�كندرية ،  –محمد صالح الحناوي ، دراسات جدوى المشروع ، الأساسيات والمفهوم  -
۱۹۹۳. 

محمد إبراهيم السقا ، دراسات الجدوى الإقتصادية للمش�روعات ، كلي�ة العل�وم الإداري�ة ، جامع�ة  -
 .۲۰۱۱كويت ، ال

  - :.الخ..دوريات علمية أو نشرات –د 



 ۱ 

 
 
 

 
 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 
 :بيانات المقرر -۱

   الرمز الكودي:
)۷۰۱٤۲( 

 جميع المستويات – جامعةاختياري  المستوى:   اللغة العربيةاسم المقرر: 

  عملي                نظري عدد الوحدات الدراسية : التخصص : 

 
 -قرر بنجاح يكون الطالب قادرا علي أن :جتيازهذا الماب ـ هدف المقرر : ۲

ومه��ارات الكتاب��ة باللغ��ة والأحك��ام الص��رفية، ومركب��ات الجم��ل، ومكوناته��ا،  ،قواع��د الإم��لاءبالإلم��ام  -
 لغة ونقدًا وبلاغة. الأدبيةالمادة كيفية تحليل ،ومع التعرف على نصوص الشعر العربي  ،العربية

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن :    علومات والمفاهيم :الم –أ 
 ومهارات الكتابة باللغة العربية . ملاء،يتعرف قواعد الإ -۸. ۱.۲أ.

 يتعرف على نصوص الشعر العربى القديم والحديث. -۹. ۱.۲أ.

 بكيفية تحليل المادة الأدبية.يلم  -۱۰. ۱.۲أ.

 ة موضوع تعبيرى أو قصة قصيرة.يدرك كيفية كتاب -۱۱. ۱.۲أ.
 

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن : :المهارات الذهنية  –ب 
 عراب.ارات الكتابة العربية وعلامات الإيلخص المقصود بمه -۸. ۲. ۱.ب

 يصمم كيفية تحليل النصوص الأدبية. -۹. ۲. ۱ب.
 -الطالب قادرا علي أن : بنهاية هذا المقرر يكون :المهارات المهنية  -جـ 

 ، ويكون قادرًا على التحدث باللغة العربية واعياًّيستخدم النصوص اللغوية والأدبية -۳.۱. ۸ج. 
 بجماليتها، والغرض البلاغى من تنوع أساليبها وصورها.

 
 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن : المهارات العامة : -د

 للنصوص الأدبية، مفردات وتراكيب، صورًا، وأساليب.ب المميزة يعرض الجوان -٤۳.۱. ۲د.
 

 
 ـ محتوي المقرر : ٤

 عدد الساعات  الموضوعات

 عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م
 

 إجمالي
 

ــ آلية التأويل التقابلى ١ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ التوشيع ومنظومته التداولية ٢ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ التطريز وجمالية التواصل ٣ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ إحداث التماسك النصى أثر اللف والنشر فى ٤ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ

۲ - 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 ـدة ضمان الجودةوحــ

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



 ۲ 

ــ مراعاة النظير ونظرية التأثير ٥ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ الأسلوب العدولى وأثره البلاغى ٦ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ الأسلوب الكنائى وجماليو التصوير ٧ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ نماذج تحليلية من الشعر العربى ٨ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ المعرب والمبنى ٩ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ الإعراب الفرعى ١٠ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
١١  

 تقديرىالإعراب ال
ــ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ

 المبنيات ١٢
 

 ٢ ــــــــــــ        ٢ 

١٣ 
الجمل التى لها محل من الإعراب والتى لـيس 

 لها محل من الإعراب
 

ــ ٢   ٢ ــــــــــ

 كيفية كتابة الهمزات ١٤
 

ــ ٢   ٢ ــــــــــ

١٥ 
 المجرد والمزيد من الأفعال

 الجامد والمشتق من الأسماء
 

ــ ٢   ٢ ــــــــــ

  ٣٠ _ ٣٠ الإجمالي
 
 

المحاضرة   أساليب التعليم والتعلم : -٥
 المطورة

  المناقشات
 والحوار

  التعليم
 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

  التعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 التعليم الهجين 

 
ليب التعل��يم وال��تعلم أس��ا -٦

للط����لاب ذوى الق����درات 
 المحدودة:

 

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷

 لتقييم : الفهم والإستعاب     المناقشة                                     - الأســاليب المستخـدمة  - أ
 ليلالتذكر والإستيعاب والتح لتقييم :        الإختبارات الشفهية                    -
  لتقييم : المهارات الذهنية     الأبحاث                                     -
المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل بالإضافة الي الاختبارات التحريرية للسنوات  -

 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية
 ت التــوقيــ - ب

 

 
 
 
 
 

 

 

 ۱ الأسبوع ۱التقييم 
 ٤ الأسبوع ۲التقييم 
 ٥ الأسبوع ۳التقييم 
  الأسبوع ٤التقييم 
  الأسبوع ٥التقييم 



 ۳ 

 % ۷۰تحــــريـــري  - توزيع الدرجات  -جـ 
 % ۳۰أعمال فصلية  -
 % ۱۰۰المجمـــــوع   -

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸

 لأنبارىالأضداد: لابن ا - مذكـــرات -أ 
 تاج العروس: للزبيدى -
 مقاييس اللغة، لابن فارس -
 التطبيق النحوي : د/ عبده علي الراجحي -
 مفتاح العلوم: للسكاكى -
 خزانة الأدب وغاية الأرب: لابن حجة الحموى -
 البلاغة: للقزوينىالإيضاح فى علوم  -
 العنوان وسيموطيقا الاتصال الأدبى : محمد فكرى الجزار -

  كتـب ملـزمة
 : كتـب مقتـرحةجـ 

 

 

  مواقع الإنترنت : -
0TUwww.alamat.comU0T          
0TUwww.4shared.comU0T 

         0TUwww.ofok.comU0T                    

 دار العلوم القاهرةعداد من مجلة أ - الخ..دوريات علمية أو نشرات  –د 
 مجلة أدب ونقد ، القاهرة -
 سكندريةالآداب الإمجلة  -
 امعة الإمامجعلمية باللغة العربية مجلة الال -

  
 

   

 رئيس مجلس القسم العلمي                                     منسق المقرر                        

 أسامة عبد العزيز جاب االلهأ.د/                        انة  أ.د.م/ هانم محمد حجازىطاهر عبد الحى شبد/ أ.    

 
 

 

http://www.alamat.com/
http://www.4shared.com/
http://www.ofok.com/
http://www.ofok.com/


 
 ۲۰۲۰/۲۰۲۱ الأكاديميتوصيف مقرر دراسي للعام 

 بيانات المقرر -۱
  :يالرمز الكود

۹۰۰۰۱ 
وأخلاقيات مهارات  اسم المقرر:

 البحث العلمي
جميع الفرقة/ المستوى: 

 المستويات
 -عملي :         ۲عدد الوحدات الدراسية: نظري:  اختياريتخصص التخصص: 

 
 رر إلى أن يكون الطلاب قادرين على : يهدف هذا المق هدف المقرر: -۲

أن يكتس����ب الطال����ب المع����ارف والمه����ارات والاتجاه����ات الإيجابي����ة المتعلق����ة بإع����داد البح����وث 
العلمي�����ة بطريق�����ة ص�����حيحة وطبق�����اً للأخلاقي�����ات العام�����ة وأخلاقي�����ات والمب�����ادئ والأخلاقي�����ة 

 للبحث العلمي.
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  -أ

 يم):(والمفاه
 بنهاية المقرر يكون الطالب قادر على أن :

 رف مفهوم البحث وأنواع البحوث العلمية مفهوم الأخلاق العامة وأخلاقيات البحث.يع -

 –الانسحاب  –الثقة العديد من المصطلحات المستخدم في أخلاقيات البحث العلمي ( يعرف  -
 سرية البيانات ....)

المهارات  -ب
 الذهنية:

 ر يكون الطالب قادر على أن :بنهاية المقر
 يعدد أنواع البحوث. -

 يعدد أهمية أغراض البحث العلمي. -

 يميز الأخطاء الشائعة في البحث العلمي. -

 يحدد خطوات البحث العلمي. -

 يحدد ضوابط وشروط إجراء البحوث على الإنسان والحيوان. -

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

 ب قادر على أن :بنهاية المقرر يكون الطال
 يطبق منهجية البحث دون تعارض مع الأخلاق. -

 يحدد ضوابط وشروط إجراء البحوث. -

 يحد الأخطاء الشائعة بشأن عدم الإلتزام بأخلاقيات البحث العلمي. -

المهارات  -د
 العامة:

 بنهاية المقرر يكون الطالب قادر على أن :
 يذكر تاريخ ونشأة الأخلاقيات في البحث. -



 شكال الغش والإنتحال العلمي.يحدد ا - 

 يعدد المهارات والمعايير الأخلاقية لإجراء التجارب البحثية. -

للبحث العلمي واكتساب إيجابية أهمية الالتزام بأخلاق  الاجتماعيةبالمسئولية  الالتزاميتعلم  -
 .الباحث العلمي

محتوى  -٤
 المقرر:

 عدد  الموضوع (الوحدات)
د ساعات إرشا محاضرة الساعات

 وعملية
    مفهوم البحث العلمي .۱
    أهمية وأغراض البحث العلمي .۲
    قدرات الباحث الفعال .۳
    خطوات البحث العلمي .٤
    أنواع البحوث .٥
    الأخطاء الشائعة في البحث العلمي .٦
    مفهوم الأخلاقيات .۷
    تاريخ أخلاقيات البحث العلمي .۸
    ء البحوث.الضوابط والشروط الأخلاقية لإجرا .۹

ش����روط إج����راء التج����ارب والأبح����اث عل����ى الإنس����ان  .۱۰
    والحيوانات

    الانتحال العلمي وأنواعه .۱۱
أساليب التعليم -٥

 والتعلم:
 

  المحاضرة

 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 

 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 

تدريب -(دروس عملية

 ة)مشاريع بحثي-ميداني

حل  

 المشكلات

 المحاكاه 

 التعليم الهجين 

 
أساليب التعليم  -٦

والتعلم للطلاب ذوى 
 القدرات المحدودة:

 ساعات مكتبية  .۱
 استخدام واتس اب للاستفسار عن الأجزاء الصعبة أو غير مفهوم لديهم .۲

 تقويم الطلاب: -۷
الأساليب  -أ

 ستخدمة:الم
  اعمال فصلية  .۱
 تحان آخر العامام .۲
المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل بالإضافة الي الاختبارات  .۳

 التحريرية للسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية
 خلال الفصل الدراسي الحضور  .۱ التوقيت: -ب

 عقب المحاضرة السادسةامتحان  .۲
 عقب المحاضرة الأخيرة امتحان  .۳
 دور مايو طبقا لجدول الكلية  .٤

 النسبة المئوية لكل تقييم:جـ توزيع 



 -----    امتحان منتصف الفصل الدراسي الدرجات:
 -----      الامتحان الشفوي

   .....       العملي الامتحان
 % ۳۰             الأعمال الفصلية

 % ۷۰          ن نهاية الفصل الدراسيامتحا
 ------    أنواع التقييم الأخرى

 % ۱۰۰             المجموع                    
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 ۲۰۱۸/۲۰۱۹توجد مذكرة فقط من العام الدراسي  )۱ مذكرات: -أ

 -------------------------- كتب ملزمة: -ب
 كتب عربية: كتب مقترحة: -جـ

ي����ات البح����ث العلم����ي ، برن����امج النش���ر ال����دولي للبح����وث العلمي����ة ، دلي����ل برن���امج أخلاق -
 مركز تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس المجلس الأعلى للجامعات المتدرب

م�����ي اساس�����ياته النظري�����ة وممارس�����اته البح�����ث العل): ۲۰۰۰( دوي�����ديري رج�����اء وحي�����د -
 سوريا . –دار الفكر المعاصر  –العلمية 

 
 :كتب أجنبية

………………………………………………………………………………… 
How to write and publish a scientific paper, sixth Edition by Robert A.D and 
Barbara Gastel. ISBN: 978-0-313-33040-,2006, PP. 302  

 نترنت:جـ)  مواقع ا
0Thttp://www.unc.edu/depts/wcweb 1998-20070T 

 
دوريات علمية  -د

 أو نشرات .... الخ
 
المرك����ز الق����ومي  –اخلاقي����ات البح����ث العلم����ي الاجتم����اعي  ): ۱۹۹٥(آم����ال عثم����ان  -۱

 القاهرة .  –للبحوث الاجتماعية والحياتية 
 

 
   . د/ : أ عميد الكلية                 عزيز محمود أبو شامةأستاذ المادة : د/ 

 
 
 
 
 

http://www.unc.edu/depts/wcweb%201998-2007p


 

 

 

 

 

 

 

 

 الإجباريةالمقررات توصيف 
 ةــالكلي لمتطلبات

 ۲۰۲۰-۲۱۲۰ 



- ۱ - 
 

 
 م ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي 

 القسم الذي يدرس المقرر: الهندسة الزراعية
 ۲۰۲۰ أكتوبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 ساسيات الرياضياتآأسم المقرر:  ۱۱۳۰۱ :كود المقرر 

 لا يوجد المتطلب السابق:
 )زراعة عام( الأولالمستوى : 

 الخريفي الدراسى : الفصل
 ۲  الساعات المعتمدة:               -: عملي             ۲: عدد الساعات :  نظري 

 ـ هدف المقرر : ۲
التميي�ز ب�ين المح�ددات ، وفي حل المعادلات الرياض�يوالمصفوفات استخدام المحددات  بنهاية المقرر يجب ان يكون الطالب قادرا على

اس�تعراض ص�يغ ، وتعري�ف مفه�وم الهندس�ة التحليلي�ة، وإيج�اد المتغي�رات المجهول�ة ف�ي معادل�ة خطي�ة معط�اةوالمصفوفات في كيفية 
تحقي�ق الق�وانين و، قطبي�ةدراس�ة القطاع�ات المخروطي�ة والإح�داثيات ال، وحس�اب النهاي�ات وإدراك نظرياته�االخط المستقيم والدائرة و

 .الأساسية للتفاضل والتكامل والمشتقة لعدة دوال وتطبيق التفاضل في العلوم التطبيقية
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن أ ـ المعرفة والفهم:
 اضل والتكاملمعنى الهندسة التحليلية وحساب التف رفعَ يُ  - .۱. ۱أ.
 الإحداثيات القطبية والديكارتيةيذكر العلاقة بين  .1 .۱ أ.
 رف الدائرة والقطع الناقص ، القطع المكافىء والقطع الزائد.عَ يُ  .۱. ۱أ.
 . يعدد استخدام الرياضيات في العلوم الزراعية۲. ۱أ. 
  . يلم بأهم المصطلحات الرياضية۱. ۲أ. 

   :ية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أنبنها ب ـ المهارات الذهنية :
 .فاضلية في تحليل البيانات لحل المشكلات الزراعيةالمعادلات الت يستخدم -١ .١ب.
 .لايجاد حلول غير تقليدية للمشكلات المعادلات التفاضلية والتكامل يوازن بين ٣. ١ب.

 .المحاور لمعادلات من الدرجة الثانية من خلال دوراناحل ي  -١ .٢ب. 
 القطاعات المخروطية. بين يقارن –.١. ٢ب. 

   :بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن جـ ـ المهارات المهنية:
 المحددات والمصفوفات في حل المعادلات الخطية يطبق -. ۱. ۱ج . 
وك�ذا المع�ادلات تبس�يط المع�ادلات م�ن الدرج�ة الثاني�ة لنقل ودوران المحاور  يستخدم -. ۱. ۱ج . 

 ذات الحد المشترك
 بتطوير الالات الزراعيةلحل المشاكل الرئيسية المتعلقة  يخطط-. ۲. ٥ج . 
المشكلات المتعلقة بتخطيط التجارب بأستخدام تطبيق�ات حس�اب التفاض�ل والتكام�ل  يحل. ۱. ۹ج. 

 والهندسة التحليلية.
 د ـ المهارات العامة:

 
   :رنامج قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب الب

 يعرض المعلومات المختلفة عن الاستخدامات التطبيقية للرياضة  -۱.۱د..
 يتواصل بشكل فعال مع المهتمين بالميكنة الزراعية. ۱. ۲د. 
 يستخدم الوسائل السمعية والبصرية المناسبة في عرض البيانات والمعلومات .۱. ۳د. 

 بقاً للوارد باللائحة الدراسيةـ محتوي المقرر: النظرى والعملى ط ٤
 عدد الساعات العناوين

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م
 ۲ -- ۲ ------------- الخط المستقيم  معادلات ۱
 ۲ -- ۲ ------------- القطبية والإحداثيات الديكارتية الدائرة،  ۲
 ۲ -- ۲ ------------- نقل ودوران المحاور ۳
 ۲ -- ۲ ------------- القطاعات المخروطية ٤
 ۲ -- ۲ ------------- االقطع المكافئ  ٥
 ۲ -- ۲ ------------- القطع الناقص ٦
 ۲ -- ۲ ------------- القطع الزائد ۷



- ۲ - 
 

 ۲ -- ۲ ------------- مبادئ المحددات وخواصها ۸
 ۲ -- ۲ ------------- المصفوفات وانواعها وخواصها ۹

المعادلات باستخدام المحددات حل  ۱۰
 ۲تقييم - والمصفوفات

------------- ۲ -- ۲ 

حساب النهايات، الدوال والرسوم  ۱۱
 البيانية 

------------- ۲ -- ۲ 

  --  ------------- النظرية الأساسية في التفاضل 

معدلات الارتباط،  تطبيقات المشتقات: ۱۲
 القيم العظمى والصغرى 

------------- ۲ -- ۲ 

 ۲ -- ۲ ------------- النظرية الأساسية في التكامل   ۱۳
 ۲ -- ۲ -------------  طرق التكامل: التعويض، التجزئ،... ۱٤

 ۲۸ -- ۲۸ الاجمـــــــــــــــالي
 :التدريس والتعلم أساليب -٥

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

 لتعليم الالكترونيا 

  التعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
 مشاريع بحثية)- (دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 التعلم الهجين 

   
 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 مزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية لل .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية -۱
 ياس المهارات العملية والمهنيةالامتحان العملى لق -۲
 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي -۳
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية -٤
ريرية المقترحات البحثية والإختبارات الإلكترونية وذلك لسنوات النقل بالإضافة الي الإختبارات التح -٥

 للسنوات النهائية مع مراعاة الإجراءات الإحترازية لمجابهة كورونا.
 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر والرابع عشر الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 % - الامتحان العملي %۲۰ السنة خلال الفصل الدراسيأعمال 
 %۷۰ امتحان نهاية العـام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع :۸
ى تدريس المقرر بما يتفق مع المحتوى العلمى مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين عل  أ ـ مذكرات :

 م ۲۰۲۰/۲۰۲۱للمادة 
 .دار الكتب العلمية .التكامل والهندسة التحليلية).۲۰۱۷(ايوب  .۱ جـ ـ كتب مقترحة :

 .دار التعليم الجامعي .مقدمة في الرياضيات البحته ).۲۰۱۳(الخواجة  .۲
 مية للنشر والتوزيع.). حساب التفاضل والتكامل (شوم). الدار العال۲۰۰٤آيرز ( .۳
). حساب التفاضل والتكامل والهندسة التحليلية. الدار العالمية للنشر ۲۰۰۳دورفي ( .٤

 والتوزيع. 



- ۳ - 
 

 ). الهندسة التحليلية في المستوى. الدار العالمية للنشر والتوزيع.۲۰۰۳نصار السلمي ( .٥
دـ المراجع والدوريات 

 العلمية أو نشرات .. ألخ 
 والتطبيقات مجلة التحليل الرياضي -
 مجلة نظرية التقريب -
 مجلة الحاسبات والرياضة التطبيقية -
 مجلة السلوك الرياضي  -
 مجلة هندسة التصنيع الحيوي  -
 مجلة هندسة النظم الحيوية  -
 )MJAEالمجلة المصرية للهندسة الزراعية ( -
 AMA)مجلة الهندسة الزراعية في آسيا، أفريقيا وأمريكا اللاتينية ( -

 والمواقع الآتية:الإلكترونية إستخدام المنصات 
https://blog.khanacademy.org/internationalU0T/U0T 

0TUhttps://www.ekb.eg/ar/homeU0T  
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 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 القسم الذي يدرس المقرر: قسم كيمياء وسمية المبيدات

 

 بيانات المقرر -۱
 الاول :المستوى الكيمياء الطبيعية: : اسم المقرر )۱۱۰۰۲( : الرمز الكودي
 عملي ۲ نظري ۱ عدد الوحدات الدراسية  الشعبة العامةالتخصص : 

 قرر:هدف الم -۲

التع��رف عل��ي المف��اهيم والمع��ارف والمعلوم��ات  -باجتي��از ه��ذا المق��رر بنج��اح يك��ون الطال��ب ق��ادراَ عل��ي:
المتصلة بأساسيات عل�م الكيمي�اء الفيزيائي�ة مم�ا يمكن�ه م�ن التعم�ق والدراس�ة الواعي�ة فيم�ا بع�د للمق�ررات 

الألب��ان والمبي��دات والكيماوي��ات الدراس��ية التخصص��ية المتعلق��ة ب��العلوم الزراعي��ة مث��ل كيمي��اء الأغذي��ة و
الزراعي��ة وكيمي��اء الأراض��ى وتغذي��ة ال��دواجن والحيوان��ات والهندس��ة الزراعي��ة وغيره��ا. إم��داد الطال��ب 
بالمع��ارف والمه��ارات والخب��رات اللازم��ة لتفاعل��ه م��ع المجتمع��ات المحلي��ة والعالمي��ة الت��ى تغلغل��ت فيه��ا 

 التكنولوجيا والتقنيات العلمية الحديثة
 مستهدف من تدريس المقرر:ال -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

  :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يحدد أسس البناء الذرى والجزيىء والروابط والمسارات الجزيئية وتهجينها. .۱
 يصف خواص الغازات والسوائل والمحاليل وطرق التعبير عن التركيزات. .۲
 كيميائى والتحليل.يلخص أساسيات الحساب ال .۳
 يتفهم أسس قوانين الغازات وتطبيقها وطرق إسالتها. .٤
 يتعرف على أسس الكيمياء الحرارية وتطبيقاتها. .٥
    يحدد المعلومات المتعلقة بالإتزان الكيميائى وقانون فعل الكتلة وتطبيقاته. .٦
 

المهارات  –ب 
 :الذهنية 

 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يوضح اساسيات الحساب الكيميائى والتركيزات للمحاليل المختلفة. .۱
 يصمم الطرق المناسبة لمكافحة آفات الحبوب والمنتجات المخزونة فى المخازن والشون والصوامع. .۲
يحلل دور قوانين الكيمياء الطبيعية فى تفسير بعض الظواهر والعمليات التى تحدث فى النبات والتربة  .۳

 وغيرها.
 ن وحدات النظام العالمى للمقاييس وتحويلاتها اللازمة للقياسات المختلفة.يقار .٤
 يكتب الصيغ التركيبية والأسماء الكيميائية للكيماويات الزراعية وكذا تحضيرها وجودتها وصلاحيتها. .٥

المهارات  -جـ 
المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 المهارات العملية لاساسيات للكيمياء الطبيعية فى مجال الأنتاج الزراعى.يطبق  .١
 يحضر تركيزات المواد الكيميائية فى صورها المختلفة. .٢

 يستحدم الأجهزه والادوات فى معامل الكيمياء الطبيعية. .٣
 يحلل وصفيا مكونات المركبات الغير عضوية. .٤
 ت لتجنب مصادر الأخطار.يطبق الممارسات الجيدة فى التعامل مع الكيماويا .٥

 
المهارات  -د

 العامة:
   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 عمل ضمن فريق ليتعرف على الكاتيونات والانيونات المكونة للمادة غير العضوية .١
 يعرض تقريرا عن التفاعلات الكيميائية. .٢



 يستخدم الحاسب الآلى فى كتابة النصوص وتحليل البيانات. .٣
 يكتب تقرير عن التعرف على المركبات غير العضوية وصفيا. .٤
 يتواصل مع فريق العمل لأجراء التجارب المعملية وتطبيقاتها فى مجال العمل. .٥

 
محتوى  -٤

 المقرر:
 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              النظرية  الدروس م
 عملي نظري

 

ات والتجهيزات المعملية المثالية اللازمة الأدو الأشعة الكهرومغناطيسية  ١
 لتجارب الكشف الوصفى عن الأملاح

۱ ۲ 

الدراسات الطيفية ونظرية  ٢
 بوهر

قواعد الآمان والسلامة والإسعافات الأولية 
  ونظام العمل بالمعمل

۱ ۲ 

نظرية الكم والميكانيكا  ٣
 الموجية

اختبارات اللهب للكشف عن الكاتيونات فى 
 Flame testsالمحاليل 

۱ ۲ 

٤ 
الأعداد الكمية والتركيب 

 الحديث للذرة
الكشف عن كاتيونات المجموعة الأولى (فضة ـ 

) فى محاليلها مفردة وفى  رصاص ـ زئبقوز
 مخلوط

۱ ۲ 

٥ 
الروابط والمسارات 

 الجزيئية وتهجينها
فى الكشف عن كاتيونات المجموعة الثانية 

مفردة  (نحاسيك ، زئبقيك ، كادميوم) محاليلها
 وفى مخلوط

۱ ۲ 

٦ 
النظريات الالكترونية 

 للتكافؤ
فى  الثالثةالكشف عن كاتيونات المجموعة 

مفردة وفى  )كروم،  حديد ،  الومنيوم( محاليلها
 مخلوط

 

۱ ۲ 

٧ 
قوانين الغازات والمعادلة 

 العامة للغازات
فى الكشف عن كاتيونات المجموعة الرابعة 

 الت ، نيكل)(منجنيز ، زنك ، كوب محاليلها
 مفردة وفى مخلوط

۱ ۲ 

٨ 
الكشف عن كاتيونات المجموعة الخامسة  النظرية الحركية للغازات

(باريوم ، كالسيوم ،  فى محاليلها والسادسة
 )  مفردة وفى مخلوطمغنيسيوم

۱ ۲ 

٩ 
الغازات الحقيقية والحيود 

عن السلوك المثالى 
ومعادلة فان درفالس 

 إسالة الغازات

هول من المجموعة الاولى الى الكشف عن مج
 السادسة

۱ ٢ 

الاتزانات الكيماوية  ١٠
 وقانون فعل الكتلة

الكشف عن الشقوق الحامضية   التى تتاثر 
 بحامض الايدركلوريك

۱ ٢ 

التوتر السطحى  ١١
 واللزوجة

الكشف عن الشقوق الحامضية   التى تتاثر 
 بحامض الكبرتيك

۱ ٢ 

التبخير والغليان والضغط  ١٢
 بخارىال

الكشف عن الشقوق الحامضية   التى لا تتاثر 
 بالاحماض

۱ ٢ 

١٣ 
المحاليل وطرق التعبير 
عن تركيزاتها وقانون 
 هنرى وقانون راولت

الكشف عن مجهول عام من الشقوق الحامضية 
 والقاعدية

۱ ٢ 

 ٢ ۱  مراجعة عامة ١٤
 
 
 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥



 

           التعليم الغير مباشر √ التعليم الالكتروني √ التعليم التعاوني                √        المحاضرة المطورة  

                      التعلم التجريبي √ التعلم الذاتي √ المناقشات والحوار    √ العصف الذهني √ 

  √ م الهجينلالتع

 دودة:أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المح -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 متحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالا .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل شفهيالمتحان لاا .٣

 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا .٤

  التــوقيــت - ب
 

 والسادس عشر شراعالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ ريري)حامتحان نهاية العـام (الت %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
) الكيمياء الفيزيائية: التركيب البنائى للذرات والجزيئ�ات عل�ى ۲۰۰۸/۲۰۰۹شريف الحمضى (

 ضوء النظرية الحديثة.
 ائية.ي) الكيمياء الفيز۲۰۰۸/۲۰۰۹شريف الحمضى (
 ) الكيمياء العملية غير العضوية.۲۰۰۸/۲۰۰۹شريف الحمضى (

۱.  
كتـب  - ب

 مقتـرحة

 

1. Miessler, G. and Taro, D.A. (1991). Inorganic chemistry, 
Prentice-Hall, Inc, MSA. 

2. Halliday, D. Resnick, R. and Krane, K. (1992). Physics, 
Johnwiely & Sons, Inc, 4th ed. 

3. Glasstone, S. and Lewis, D. (1968). Elements of Physical 
chemistry 2ed D. Van Nostr and INC, Macmilian and Co. Ltd. 

): مبادئ الكيمياء الفيزيائي�ة ، دار الفج�ر للنش�ر والتوزي�ع ۲۰۰٤محمد مجدى واصل ( -٤
 .، القاهرة

دوريات  -ج
علمية أو 

 نشرات .....الخ

 

 مجلـس القسـم العلمي رئيس                                                                   ق المقررمنس 

 د عبد الحميد ابو زيدمحا /د.أ                                                                                       د/



 

  

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 ةالقسم الذي يدرس المقرر: الأراضى والميا

 م۲۰۲۰ أكتوبرتاريخ اعتماد توصيف المقرر: 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 :المقرر كود

 )۱۰۱۰۲( 

 طبيعة وأرصاد جوية زراعيةأسم المقرر : 

 ---------المتطلب السابق:       

 لأولا: المستوى

 شتوىالفصل: 

     الساعات المعتمدة  عملي                             نظري                     عدد الساعات :  

  : ج الأراضى والمياة قادرا على أنبنهاية  المقرر يكون طالب برنام ـ هدف المقرر : ۲
بيقاتهما فى الحياه العملية، ومعرفة يتعرف على خواص المادة وتحولات الطاقة والحرارة وصورهما وتط

العناصر الجوية وعلاقتها بالزراعه، وتأثيرها على الزراعة والتلوث الجوى ومسبباته  وكيفية الحد منه، 
وكذلك التعرف على طبيعة الضوء وخواصه والاجهزة البصرية المختلفة والعدسات والمرايا وتطبيقاتها 

ادة والوحدات الفيزيائية وقوانين حركة الاجسام والموائع خواص الممعرفة و فى الحياه العملية،
  .وتطبيقاتها فى الحياه العملية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنالأراضى والمياة  برنامج بنهاية  المقرر يكون طالب : فهمأ ـ المعرفة وال
 ن التى تحكم هذه الحركة. يتعرف على أسباب حركة الأجسام والسوائل والقواني -۱.۱أ.
 يتفهم مصادر وصور الطاقة وتحولها من صورة الى أخرى. -۱.۱أ.
 يذكر انواع الاجهزة وطريقة استخدامها فى قياس الظواهرالطبيعية. -۱.۱.أ
 يصف أنواع محطات الرصد الجوى. -۲.۱.أ

 يتعرف على طرق انتقال الحرارة وتطبيقاتها فى الحياة العملية. -۲.۱أ.

 يتعرف على أساليب خرائط الطقس والمناخ والتنبؤ بالآحوال الجوية. - ۲ .۳أ.

 يتفهم مشاكل التلوث وطرق علاجها. -۲. ۳أ.
   :قادرا على أن راضى والمياةلمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية  ا ب ـ المهارات الذهنية :

 يقترح الموعد المناسب للزراعة والعمليات الزراعية. -۱ -۱ب.
 يفرق بين انواع انتقال الحرارة وتطبيق ذلك فى الحياة العملية. -۱ -۲ب. 
 يقترح الحلول المناسبة لمشكلات التلوث الجوى والتقلبات الجوية. -۲-۳ب.

   :قادرا على أن راضى والمياةالمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية   جـ ـ المهارات المهنية:
 حل المشاكل الناجمة عن التغيرات الجوية.يطبق الممارسات الجيدة فى  - ۱ .۱ج. 
 يستحدم المرايا والعدسات وأجهزة قياس وتسجيل العناصر الجوية. - ۱. ۱ج. 
 يرتب حالة السكون والحركة والأجسام والمواد وفقد واكتساب الطاقة. -۱.۳ج.
 يطبق طرق انتقال الحرارة المختلفة. -۱.۳ج.
 خرائط الجو.يطبق عناصر الطقس والمناخ من  -۲. ٥ج. 

 د ـ المهارات العامة:

 

   :قادرا على أن راضى والمياةنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاب
 يعرض المعلومات الخاصة بالمادة وحالاتها وخواصها. -۱.۱ د.
  أجهزة الرصد والقياس. عرض بيانات فيدم الوسائل والتقنيات الحديثة يستخ -۱. ۳د.

 

  ظرى والعملى وفقا للوارد باللائحة الدراسية الن : المقررـ محتوي  ٤
 عدد الساعات  الموضوعات

 عملي نظري الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 

 إجمالي
   

۲ ۲ ۳ 



١ 
ح���الات  -الكمي���ات الطبيعي���ة -الوح���دات والابع���اد

التطبيق����ات العملي����ة  –حرك����ة الاجس����ام  –الم����ادة 
 للحركة الدورانية

وات المستخدمة فى معمل الاجهزة والاد
 ٣ ٢ ٢ أمثلة على الوحدات والابعاد -الفيزياء

الطاق�ة المختزن�ة   -الانفع�ال  –الاجهاد  –المرونة  ٢
 فى الاجسام

 ۳ ٢ ٢ تعيين الوزن النوعى 

المع�ادلات الت�ى  -سريان السوائل وان�واع الس�ريان ٣
 التطبيقات العملية لسريان السوائل–تحكم السريان 

 ۳ ٢ ٢ لة الجاذبية الارضيةتعيين عج

٤ 
خ�واص الس�وائل  -مبدأ ارش�يميدس–طفو الاجسام 

 -اللزوج����ة -لت���وتر الس���طحى -(اال���وزن الن���وعى
 الغازات وخواصها. –الانتشار) –الاسموزية 

 ۳ ٢ ٢ تعيين التوتر السطحى بطريقة وزن القطرات

 -الح���رارة والوح���دات المس���تخدمة للتعبي���ر عنه���ا ٥
 ة النوعيةالحرار -طرق قياسها

 ۳ ٢ ٢ تعيين نقطة انصهار الشمع

التطبيقات العملية للح�رارة  –طرق انتقال الحرارة  ٦
 الاجهزة المعملية لتطبيقات الحرارة. –

 ۳ ٢ ٢ تعيين الحرارة النوعية بالخلط

الق���وانين  -خواص���ه –طبيع���ة الض���وء  –الض���وء  ٧
 العدسات والمرايا. -انتقال الضوء -الخاصة به

 ۳ ٢ ٢ ة بالتبريدارة النوعيتعيين الحر 

مكون���ات  -الارص���اد الجوي���ة وعلاقته���ا بالزراع���ة ٨
مكون��ات  -عناص��ر الج��و المختلف��ة -اله��واء الج��وى

الظ��واهر الجوي��ة وأثره��ا عل��ى   -الغ��لاف الج��وى
الزراع���ة وكيفي���ة اس���تخدامها للنه���وض بالانت���اج 

خرائط الطقس والتنبؤ الج�وى وح�الات  -الزراعى
 وعدم الاستقرار الاستقرار

 ۳ ٢ ٢ محطات الرصد الجوى وكشك الارصاد

 ۳ ٢ ٢ قياس وتسجيل درجة الحرارة  ٩

 ۳ ٢ ٢ قياس وتسجيل الاشعاع الشمسى ١٠

منطقة الاوزون  -التلوث البيئى ومكوناته واسبابه ١١
كيفية العمل على تقليل  -وعلاقتها بالتلوث البيئى

 مخاطر التلوث البيئى

 ۳ ٢ ٢ الضغط الجوىقياس وتسجيل 

 ۳ ٢ ٢ قياس وتسجيل الهطول ١٢

مناخ  -انواع المناخ  –العوامل المحددة للمناخ  ١٣
 جمهورية مصر العربية

 ۳ ٢ ٢ تعيين الرطوبة النسبية ونقطة الندى

 ۳ ٢ ٢ الامتحان العملى امتحان دورى ١٤

 42 ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
تدريب -(دروس عملية

مشاريع -ميداني
 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 
 التعليم الهجين 

 
 ة:أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدود -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤



 
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 ف والمفاهيم والمهارات الذهنيةتحان التحريرى لقياس المعار الام .١ الأســاليب المستخـدمة - أ

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

ثيـــة والاختبـــارات الالكترونيـــة وذلـــك لســـنوات النقـــل بالإضـــافة الـــي الاختبـــارات المقترحـــات البح .٥
 التحريرية للسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية.

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاسبوع السادس والالا الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالاسبوع ال الامتحان الشفهى -

أعمــــال الســــنة خــــلال الفصــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ يري)امتحان نهاية العـام (التحر  %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

ما عدا فى حالة عودة جائحة كورونا يلجأ الى مقالة  طبقا للائحة الداخلية للكلية
  و مشروع بحثى او اختبار عملى واختبار الكترونىبحثية ا

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
تــوى يس المــادة بمــا يتفــق مــع المحمــذكرات الســادة اعضــاء هيئــة التــدريس القــائمين علــى تــدر  مذكـــرات  - أ

 ٢٠١٨/٢٠١٩ ى للمادةمالعل
 

 

 

 

 

 

كلية الزراعة جامعة كفر الشيخ ،  -، قسم الاراضىمحاضرات فى الفيزياء والارصاد الجوية  ب ـ كتب ملزمة :
 ، أ.د/ محمد محى صفان ،أ.د/محمد كريم، أ.د/محمد خليفة۲۰۰٦

 حمد محفوظ عبد الله، د/ م۱۹۸۰جامعة القاهرة ، –مذكرة علم الفيزياء العامة ،كلية الزراعة 
–راتب الجامعية أساسيات الفيزياء الجزء الاول خواص المادة والحرارة والكهرباء ، دار ال

 ،د/احمد ششوقى عملر ۱۹۸٦بيروت ،
 ، محمد عصام الدين شوقى وآخرون۱۹۹٦جامعة القاهرة –الفيزياء ، كلية الزراعة 

 جـ ـ كتب مقترحة :

 

  ، د/ زين العابدين متولى۱۹۷٦الاداب ،صاد الجوية لكلية الزراعة والار
د/عبد القادر ، ۲۰۰٤/۲۰۰٥، طنطاجامعة –كلية الاداب ،  الطقس والمناخ والميتيورلوجيا

 عبد العزيز على
دـ دوريات علمية 

 أو نشرات .. ألخ .
 مجلة علوم الاراضي المصريه .

 شيخ . مجلة العلوم الزراعيه لجامعة كفرال -
 لاراضي الأمريكية.مجلة جمعية علوم ا -

 

 

 

 

 

 

 المقرر                                           استاذ     

 رئيس مجلس القسم العلمى                                                 شعبان محمد ابراهيم د/أ.           

                                                                                               

                                         د/ أحمد سعد الحناوى                                                                                           



 
 
 

 

 م ۲۰۲۱/  ۲۰۲۰ الأكاديميللعام  دراسيتوصيف مقرر 

 القسم الذي يدرس المقرر: النبات الزراعى
 ۲۰۲۰ أكتوبرتوصيف المقرر: تحديث  اعتمادتاريخ 

   بيانات المقرر -۱
 )المستوى الاول (فصل دراسي أول اسم المقرر : النبات الزراعى العام ۱۰٤۰۱الرمز الكودي : 

 )۳الساعات المعتمدة (  )۲)                 عملي (۲:     نظري ( ساعاتعدد ال زراعىالنبات الالتخصص: 
 

 هدف المقرر : -۲
 
 

 للنب��اتوال��داخلى بالتركي��ب الظ��اهرى والمعلوم��ات الخاص��ة  المع��ارفيتع��رف الطال��ب عل��ى 
 طرق تقسيم النبات.على التعرف و وصف أجزاءوالمامه بمهارات 

 مقرر:المستهدف من تدريس ال -۳
 
 :رفة والفهمالمع –أ 
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 يصف الشكل الظاهرى لآعضاء النبات المختلفة.  -۱۱.۱.۱أ.
 يذكر التركيب التشريحى لآعضاء النبات المختلفة. -۱۲.۱.۱أ.
 يقسم النباتات طبقاً لعلاقتها بالبيئة المحيطة. -۱۳.۱.۱أ.
 رات المختلفة للآعضاء النباتية.يحدد التحو -۱٤.۱.۱أ.
 يتعرف على قواعد التسمية العلمية والوضع التصنيفى للنبات. -۱٥.۱.۱أ.
 باللغة الإنجليزية. الزراعييحدد المصطلحات العلمية الخاصة بالنبات  -۱. ۱.۲أ.
 التنوع البيولوجي وتأثيره على تركيب الأعضاء النباتية المختلفة.يصف  -۱.۹أ.

 :ات الذهنية المهار –ب 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 يقارن بين البذور والحبوب. -۳.۲. ۱ب.
 . طبقاً للنوع النبات والهوائي الأرضي الإنباتيفرق  بين  -٤.۱. ۳ب.
 يقسم المراحل المختلفة للأنبات. -٥.۲. ۱ب.
 ت المختلفة.يصنف النباتات طبقا لعائلاتها ومدى ملائمتها للبيئا -٦.۲. ۱ب.
 يقارن بين التركي�ب التش�ريحى للج�ذور والس�يقان والأوراق للنبات�ات ذوات الفلق�ة والفلقت�ينً  -۷.۱. ٤ب.

 للتطبيق العملي والاستفادة في عملية التحميل الزراعي.
المهارات المهنية  -جـ 

 الخاصة بالمقرر:
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 للنباتات المختلفة. والداخلي الخارجيالتركيب  النباتات بطريقة مثلى متناولاً  يفحص  -۳. ۱. ۱ج. 
وإمكاني��ة الإس��تخدام ف��ي تعظ��يم  يكش��ف الف��رق ب��ين ب��ذور وحب��وب ذات الفلق��ة وذات الفلقت��ين -٥. ۲. ٥ج. 

 الاستفادة الزراعية.
 مناسبة.يستخدم الموارد الطبيعيه بصورة مثلي لتحديد البيئة النباتية ال -۲. ۱.۳ج.

 المهارات العامة : -د
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 يعرض المعلومات الخاصة بمورفولوجى وتشريح النبات.  -٦.۱.۱د.
 يتواصل مع الآخرين بفاعلية لتحديد البيئات النباتية لمقارنة أنواع النباتات الراقية.  -۷.۱.۲د.
 تقسيم كائنات المملكة النباتية.اً عن يعد عرضاً تقديمياً وبصري -۸.۱.۳د.
 



 
 
 
 

 محتوى المقرر :  -٤
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 عدد الساعات  اتلموضوعا
 اجمالى عملى  نظرى الدروس العملية المحاضرات النظرية م

۱ 
دورة حي�������اة النبات�������ات 

الب��������ذور  –الزهري��������ه 
 والحبوب والإنبات. 

انب������ات الحب������وب 
 والبذور

۲ ۲ ۳ 

الانب���������ات الارض���������ي  ۲
 والهوائي

 ۲ ۲ ۳ 

۳ 
التركي��ب المورفول��وجى 

تح������ورات   -للج������ذور 
 الجذور.

التركيب الظاهرى 
للج��ذور والس��يقان 

 والأوراق

۲ ۲ ۳ 

٤ 

التركي��������������������������������ب  –
المورفول���وجى للس���يقان 

 –وتح�����ورات الس�����يقان 
 تركيب الأوراق

 ۲ ۲ ۳ 

أن���������واع وتح���������ورات  ٥
   الأوراق

 ۳ ۲ ۲ تحورات الأوراق

٦ 
تركي��ب الخلي��ة النباتي���ه 

خلاي���������ا وأن���������واع ال
   والأنسجة النباتية.

الميكروس����������كوب 
وفح�����ص الخلي�����ة 

 النباتية

۲ ۲ ۳ 

۷ 

التركي�������ب التش�������ريحى 
لج����ذور نبات����ات الفلق����ة 

 والفلقتين.

التركي���������������������ب 
التش�����������������ريحى 
لج�����ذور نبات�����ات 

 الفلقة والفلقتين.

۲ ۲ ۳ 

۸ 

التركي�������ب التش�������ريحى 
لس����يقان نبات����ات الفلق����ة 

 والفلقتين.

التركي���������������������ب 
التش�����������������ريحى 
لس�����يقان نبات�����ات 

 الفلقة والفلقتين.

۲ ۲ ۳ 

۹ 

التركي������ب التش������ريحى  
لأوراق نبات�����ات الفلق�����ة 

علاق��ة البيئ��ة  -والفلقت��ين
 بنمو النبات

التركي�������������������ب  
التش�����������������ريحى 
لأوراق نبات�������ات 

 -الفلق���ة والفلقت���ين
علاقة البيئة بنمو 

 النبات

۲ ۲ ۳ 

۱۰ 
تعري������ف عل������م تقس������يم 

تركيب الزهره  –النبات 
 النورات-

تقس������يم النبات������ات 
الزهري��ة وتركي��ب 

 الزهرة والنورة

۲ ۲ ۳ 

۱۱ 
ط���رق  –أن���واع الثم���ار 
 دراسة الزهرة

 –أن����واع الثم����ار 
ط������رق دراس������ة 

 الزهرة

۲ ۲ ۳ 

بع��ض الع��ائلات     بعض العائلات النباتية  ۱۲
 النباتية

۲ ۲ ۳ 

 بعض الع�ائلات النباتي�ة  ۱۳
 ذات الفلقة الواحدة

 ۲ ۲ ۳ 

 ائلات النباتي�ةبعض الع�  ۱٤
 ذات الفلقتين

 ۲ ۲ ۳ 

 ٤۲ ۲۸ ۲۸ الاجمالى  



 
 
 
 

استراتيجيات  -٥
 والتعلم : التدريس

 

  المحاضرة
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

 التعلم الذاتي  التعلم التجريبي 
تدريب -(دروس عملية

 مشاريع بحثية)-ميداني

حل  
 كلاتالمش

 المحاكاة 
 التعليم الهجين 

 

أساليب التعليم  -٦
والتعلم للطلاب ذوى 

 القدرات المحدودة
 :المتميزين)(المتعثرين ،

 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة 

 محاضرات اضافية

 مقابلات للطلاب

 تعليم تعاونى 

 ، تكريم الطلاب المتميزين فى يوم التفوقبالنسبة للطلاب المتميزين: اعلان الاسماء فى لوحة الشرف

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة  
 
 

 يم المعرفة والفهم وبعض المهارات الذهنية فيما يتم دراستهيامتحانات اعمال السنة لتق -۱
 الامتحان العملى لتقيم المهارات المهنية  -٢
 المعرفة والفهم والمهارات الذهنية والقدرة على المواجهه والثقة بالنفس  الامتحان الشفهى لتقيم مهارات  -٣
 الذهنية.من المعارف والفهم و لتقيم المخرجات التعليمية المستهدفة  الامتحان النهائى التحريرى -٤
 مقترحات بحثية واختبارات الكترونية -٥

 التــوقيــت  - ب
 

 شر)عمال السنة (الإسبوع الخامس والعاأامتحانات  -١
 الامتحان العملى(الاسبوع الخامس عشر) -٢
 الامتحان الشفهى( الاسبوع السادس عشر) -٣
 عشر) دسالامتحان التحرير النهائى( الاسبوع السا -٤

 توزيع الدرجات   -جـ 
 

 امتحانات شكلية

 -             ۱۰الشفهى: -)      ٥+٥( ۱۰أعمال السنة: -

 ۱۰۰المجموع:            ٦۰الامتحان النهائى:  -     ۲۰العملى: -

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 محاضرات - مذكـــرات -أ 
 الموجز في علم فسيولوجيا النبات (د/ محمد النادي) مذكرات -أ

د/متولى  –د/ياسر محمد حافظ  –د/سميرة أحمد فؤاد  –د/خالد عبد الدايم عبد العال العام . النبات - كتب ملزمة  -ب
، دار الاسراء للنشر والتوزيع، مصر.۲۰۱۲محفوظ ،   

 ۲۰۱٤. د/ثروت يوسف، د/ خالد عبدالدايم عبدالعال، د/فرحات مغنم، الاحتياجات الغذائية للنبات -
. ، دار الاسراء للنشر والتوزيع، مصر  

 ,Stern, K. R., S. Jansky and J. E. Bidlack (2003): Introductory plant biology كتب مقترحة -ج
McGraw-Hill Higher Education, Edition nine, NEW YORK, 
LONDON.  

Hickey, M. and C. King (1997): Common families of flowering plants. 
First Ed., Cambridge University press, United Kingdom. 

دوريات علمية أو  –د 
 نشرات .....الخ

 ,Phytopathology , Plant disease –ت المواق���ع المتخصص���ة عل���ى ش���بكة المعلوم���ا
European Journal of Phytopathology   

 (أ.د/ مصطفى السيد شلبى): رئيس مجلس القسم العلمي                                                  : المقررأستاذ  
 د/ خالد عبدالدايم عبدالعال

 د/سميرة احمد فؤاد
 د/ متولى محفوظ سالم



                                  
    

 

 توصيف مقرر دراسي

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱للعام الأكاديمي   
 القسم الذي يدرس المقرر: 

 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 الفرقة / المستوى : الأول  اسم المقرر : مباديء الحيوان الزراعي   المقرر:أسم  ١٠٨٠١ : المقرر كود

 خريفي:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               نظري   عدد الساعات : 

 

 :  قادرا على أن بنهاية هذا المقرر يكون الطالب ـ هدف المقرر : ۲

التعرف عل�ي المف�اهيم والمع�ارف  بش�أن  عل�م الخلي�ه الحيواني�ه ومكوناته�ا الأساس�يه وان�واع الأنس�جه 

 راض عام لتقسيم  المملكه الحيوانيه والقبائل المختلفه.الحيوانيه المختلفه وخصائصها و استع
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن المقرر يكون الطالبهذا بنهاية  :والفهمالمعرفة أ ـ 
 يذكر تركيب الخلية الحيوانية ومكوناتها والتركيب الجزئى للغشاء البلازمى. -۱.أ

 حيوانيه ومميزات وخصائص كل منها.يحدد أنواع الآنسجة ال - .۲أ.

 يتعرف على قواعد التسمية العلمية والوضع التصنيفى للحيوانات داخل المملكة الحيوانية . - .۳أ.

 يصف الشكل الخارجي والتركيب الداخلى لآنواع تمثل صفوف ورتب المملكة الحيوانية.  - .٤أ.
 

   :قادرا على أن طالبالالمقرر يكون  هذابنهاية  ب ـ المهارات الذهنية :
 .صنف الانواع المختلفة لرتب  المملكة الحيوانية -۱ .ب
 .يقارن بين الحيوانات مورفولوجيا وتشريحيا - .۲ب.
 يكتشف مجهريا الانسجة الحيوانية المختلفة . - ۲ب. 

 يميز انواع الحيوانات المختلفة من حيث الضرر والنفع. -۳.ب 
   :قادرا على أن الطالبيكون  المقرر هذا ةبنهاي جـ ـ المهارات المهنية:

 . يفحص الحيوانات بصورة مثلي -۱ج.
 . يتناول شعب وطوائف المملكة الحيوانية طبقا لأهميتها الزراعية -. ۲ج. 
 ينوع وظائف الأجهزة المختلفة لكائنات المملكة الحيوانية.  -۳ج. 
 يوضح مراحل تكوين الأجنة فى الحيوان.  -٤ج. 

 هارات العامة:د ـ الم

 

 

   :قادرا على أن الطالبالمقرر يكون  هذابنهاية 
 يعرض المعلومات الخاصة بكائنات ببيئة كائنات المملكة الحيوانية.   -۱د.
 يعرض المعلومات الخاصة بانسجة وأجهزة الحيوانات المختلفة.  - .۲د.
 يتعاون مع الآخرين لتحديد الاختلافات بين الحيوانات.   -۳د. 
  يتواصل مع الاخرين لتحديد وظائف الأجهزة فى كائنات المملكة الحيوانية.    -٤ د.
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                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات ناوين الع

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٤ ۲ ٢ فحص الخلية الحيوانية وتركيبها دراسة الخلية الحيوانية وتركيبها ١

دراس���ة عض���يات الخلي����ة الحيواني���ة ووفوائ����دها  ٢
 وتركيبها.

فح���ص عض���يات الخلي���ة الحيواني���ة ووفوائ���دها 
 ها.وتركيب

٢ ۲ ٤ 

دراس����ة الأنس����جه المختلف����ة وتركيبه����ا ومك����ان  ٣
 تواجدها وأهميتها.

فح����ص الأنس����جه المختلف����ة وتركيبه����ا ومك����ان 
 تواجدها وأهميتها.

٢ ۲ ٤ 

دراسة قواعد التسميه العلميه والوضع التقس�يمي  ٤
 للحيوانات داخل المملكه الحيوانيه.

تطبيق��ات عل��ي قواع��د التس��ميه العلمي��ه والوض��ع 
 يمي للحيوانات داخل المملكه الحيوانيه.التقس

٢ ۲ ٤ 

 ٤ ۲ ٢ أمثله علي قبيله الأوليات.دراسه   دراسه قبيله الأوليات. ٥
 ٤ ۲ ٢ أمثله علي قبيله المفلطحات. دراسه دراسه قبيله المفلطحات. ٦
 ٤ ۲ ٢ أمثله علي قبيله الخيطيات.دراسه   دراسه قبيله الخيطيات. ٧
 ٤ ۲ ٢ أمثله علي قبيله الحلقيات.دراسه  دراسه قبيله الحلقيات. ٨
 ٤ ٢ ٢ أمثله علي قبيله مفصليات الأرجل.دراسه  دراسه قبيله مفصليات الأرجل. ٩

 ٤ ٢ ٢ أمثله علي قبيلة الجلد شوكيات.دراسه  دراسه قبيلة الجلد شوكيات . ١٠

 ٤ ٢ ٢ الرخويات.أمثله علي قبيله  دراسه دراسه قبيله الرخويات. ١١

طائف����ه (أمثل����ه عل����ي قبيل����ة الحبلي����ات  دراس����ه .)طائفه الأسماك(دراسه قبيلة الحبليات  ١٢
 .)الأسماك

٤ ٢ ٢ 

طائف�ه البرمائي�ات وطائف�ه (دراسه قبيلة الحبلي�ات  ١٣
 )الزواحف

طائف����ه (أمثل����ه عل����ي قبيل����ة الحبلي����ات دراس����ه 
 .)البرمائيات وطائفه الزواحف

٤ ٢ ٢ 

طائف���ه الطي���ور وطائف���ه (ل���ة الحبلي���ات دراس���ه قبي ١٤
 .)الثديات

طائف�ه الطي�ور (أمثله علي قبيلة الحبليات دراسه  
 .)وطائفه الثديات

٤ ٢ ٢ 

 ٥٦ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥
 

   المحاضرة
 المطورة                

التعليم الغير   التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                
 مباشر

 √ التعليم الهجين

                      العصف الذهني    المناقشات
 والحوار           

  التعلم الذاتي    التعلم
 التجريبي                   

  



                                  
    

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 سمية للمزيد من الشرح والايضاحعد ساعات المحاضرة الرعمل مقابلات للطلاب ب .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 ت الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارا .١
 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالامتحان ال .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

بالإضافة الي الاختبارات التحريرية للسنوات النهائية مع مراعاة المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل  .٥
 .الاجراءات الاحترازية

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسان العملى الاسبوع الامتح -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ السنة خلال الفصل الدراسي أعمال
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  ة الداخلية للكليةطبقا للائح      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
ــ أ ـ مذكرات : ى تــدريس المــادة بمــا يتفــق مــع المحتــوى مــذكرات الســادة اعضــاء هيئــة التــدريس القــائمين عل

 ٢٠١٨/٢٠١٩ ى للمادةمالعل
 أ.د. ممدوح عيسوى  -أحمد الخضرى   الحيوان العام أ.د. علم  جـ ـ كتب مقترحة :

 وان  أ.د. ممدوح عيسوىوفسيولوجى الحي هستولوجى
0B ع قاستخدام المنصات الالكترونية ومو- 

00TUWWW.khanacademy.comUT 
دـ المراجع والدوريات العلمية أو 

 نشرات .. ألخ .
1- Journal of insect physiology 
2- Comparative Biochemistry and physiology 

       3- Science 






 

ال     عميد الكليه وقائم بأعم

 رئيس مجلس القسم

 أ.د./ محمود محمد فواز
 

 المقرر أستاذ

 

 فرج عبد اللطيف شرشيرأ. د/  
 

http://www.khanacademy.com/


 

 2020/2021توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 لقسم الذي يدرس المقرر: قسم كيمياء وسمية المبيداتا

 

 بيانات المقرر -۱
 الاول :المستوى الكيمياء العضوية: : اسم المقرر )۱۱۰۰۲( : الرمز الكودي
 عملي ۲ نظري ۲ عدد الوحدات الدراسية  الشعبة العامةالتخصص : 

 رر:هدف المق -۲

التع��رف عل��ي المف��اهيم والمع��ارف والمعلوم��ات  -باجتي��از ه��ذا المق��رر بنج��اح يك��ون الطال��ب ق��ادراَ عل��ي:
المتصلة باساس�يات عل�م الكيمي�اء العض�وية والت�ي تمه�د للدراس�ات التخصص�ية التطبيقي�ة المتعلق�ة ب�العلوم 

غذي�ة الحي�وان والكيمي�اء الحيوي�ة الزراعية مثل كيمياء المبيدات وكيمياء الاغذية وعلم الانزيمات وعل�وم ت
 وغيرها.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

  :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يحدد أسس كيمياء المركبات العضوية. .۱
ة التفاعلات يذكرأسس البناء الذرى والجزيئ والروابط وتكافئات ذرة الكربون وأنواع وميكانيكي .۲

 العضوية.
 يحدد الخصائص الطبيعية والكيميائية للمركبات العضوية الأليفاتية وبعض الآروماتية. .۳
 يتعرف على الطرق المختلفة لتسمية المركبات العضوية. .٤
 يشرح الآهمية الصناعية والتطبيقية لبعض المركبات العضوية ومشتقاتها. .٥
 كسيلية المهمة تطبيقياً يعطى أمثلة لبعض الآحماض الآمينية والكربو .٦
 يوضح الأتجاهات الحديثة فى تخليق وتصنيع المركبات العضوية. .۷
 يلخص أهمية المشتقات المعدنية في تحضير العديد من المركبات العضوية . .۸
 

المهارات  –ب 
 :الذهنية 

 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 لمية والتجارية للمركبات مستخدمة فى المجال الزراعى.يكتب الصيغ التركيبية والأسماء االع .۱
 يربط بين الطرق الحديثة فى تخليق المركبات العضوية  .۲
 يعيد بناء الشكل الفراغى للحلقة العطرية وتأثيرها على تفاعلات المركبات العضوية. .۳
 كيميائية.يميز تفاعلات المركبات العضوية المختلفة فى البيئة بناء على خواصها الطبيعية وال .٤
 يصنف ثبات المركبات العضوية فى البيئات المختلفة  .٥
 يميز تفاعلات المركبات العضوية المختلفة فى البيئة بناء على خواصها الطبيعية والكيميائية. .٦
 يصنف ثبات المركبات العضوية فى البيئات المختلفة .۷
 يلخص الأتجاهات التكنولوجية الحديثة للبولميرات وتكنولوجيا النانو. .۸

المهارات  -جـ 
المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 يعد المركبات الكيميائية لإستخدامها في الزراعة  .١
 يكتشف المركبات العضوية المختلفة من خلال التحليل الوصفى للمادة العضوية في النبات او الحيوان.  .٢
 ساب القيم السعرية للمنتجات الزراعية.يستخدم مسعرات الأحتراق فى ح .٣
 يستخدم تطبيقات الكيمياء العضوية فى إنتاج غذاء آمن للأنسان. .٤
 يحضر تركيزات المواد الكيميائية فى صورها المختلفة. .٥

المهارات  -د
 العامة:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 ية وصفيايوضح مهارته في التعرف على المركبات العضو  .١



 يعرض معلوماته عن الكيمياء العضوية فى صورة تقريرعلمى سليم.  .٢
 الزراعية يستخدم الحاسب الألى وتكنولوجيا المعلومات فى تطبيقات الكيمياء العضوية فى حل المشاكل .٣

 
محتوى  -٤

 المقرر:
 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              النظرية  الدروس م
 يعمل نظري

 
مقدمه عامه عن  ۱

  الكيمياء العضوية
مص��ادر الاخط��ار ف��ى معم��ل الكيمي��اء العض��وية وكيفي��ة 

 تلافيها
۱ ۲ 

-تركيب ذرة الكربون ۲
النظرية الالكترونية 

التكافؤات -للتكافؤ
المختلفة لعنصر 

انواع -الكربون
 الروابط الكيماوية

العملي����ات الت����ى ت����تم ف����ى معام����ل الكيمي����اء العض����وية 
الاس�تخلاص  -مىاالتبري�د والتقطي�ر والتس�(التسخين و

 )الفصل –

۱ ۲ 

انواع التفاعلات  ۳
 عملية الترشيح والتجفيف والاستخلاص  العضوية

۱ ۲ 

 ميكانيكيات التفاعل ٤
وطرق  العضوية

كسر الروابط 
 الكيماوية

 –التس���امى  –عملي���ة البل���وره (بل���ورة اليوري���ا عملي���اً) 
انص�هار  تق�دير نقط�ة ا –الغليان م�ع التكثي�ف الع�اكس 

 ودرجة الغليان

۱ ۲ 

الهيدركربونات  ٥
الاليفاتية المشبعه 

 وغير المشبعه

الكش��ف ع��ن العناص��ر للمرك��ب العض��وى (الكش��ف ع��ن 
 النتروجين اختبار لاسين)

۱ ۲ 

المشتقات الهالوجنية  ٦
والمركبات العضوية 

 المعدنية

الكش��ف ع��ن النت��روجين والكبري��ت والهالوجين��ات ف��ى 
 ب العضوىالمرك

۱ ۲ 

 ۲ ۱ الكشف عن مجهول من عناصر المركب العضوى  الكحولات الاليفاتية ۷
(الكشف الكشف عن المجاميع الفعالة للمركب العضوى  الايثرات ۸

 عن الالدهيدات والكيتونات)
۱ ۲ 

الالدهيدات  ۹
 الكشف عن الكحولات والكيتونات

۱ ٢ 

الاحماض  ۱۰
الكربوكسيلية 

 ومشتقاتها
 عن الاسترات و الاحماض الكربوكسيليهالكشف 

۱ ٢ 

 ٢ ۱ الكشف عن الامينات والفينول والاميدات الامينات الاليفاتية ۱۱
التشابه فى المركبات  ۱۲

 العضوية
مراجعة الكشف عن مجهول من عناصر المركب 

 العضوى
۱ ٢ 

مقدمه عن المركبات  ۱۳
 العطرية

 مراجعة الكشف عن مجهول من المجاميع الفعالة
 للمركب العضوى

۱ ٢ 

 ٢ ۱ الامتحان العملى مراجعة عامة ١٤
 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

                  التعليم الغير مباشر √ التعليم الالكتروني √ التعليم التعاوني         √ المحاضرة المطورة  

 √       م الهجينلالتع 



 
                      التعلم التجريبي √ التعلم الذاتي √ المناقشات والحوار    √ العصف الذهني √ 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 القدرات اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 والمهارات الذهنية والمهارات العامة قياس المعارف والمفاهيمل شفهيالمتحان لاا .٣

 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا .٤

ثيــة والاختبــارات الالكترونيــة وذلــك لســنوات النقــل بالاضــافة الــي الاختبــارات التحريريــة حالمقترحــات الب .٥

 ورونا المستجدللسنوات النهائبة مع مراعات الاجراءات الاحترازية لمجابهة فيروس ك

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شراعالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 ٢٠٠٣احمد مدحت اسلام اسس الكيمياء العضوية الاروماتية. القاهرة دار الفكر  .١
لعملية. أ.د. مصطفى عباسى دار الكتب العلمية للنشر ااساسيات الكيمياء العضوية وتطبيقاتها  .٢

 م٢٠٠٥والتوزيع 
 ١٩٩٨مبادى الكيمياء العملية . دار مكتبة الهلال  .٣

كتـب  - ب
 مقتـرحة

 

۱- Finar, I. L. (1973): Organic chemistry. The fundamental principles, Edition, 
The English Language book Society and Longman Group. 

2- Madon, R.L. (2003) Chand’s simplified course in organic chemistry. 
Rayendira Rovindra printers. Vew Delthi, India 
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 مجلـس القسـم العلمي رئيس                                                                   منسق المقرر 
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 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 الاقتصاد الزراعيالقسم الذي يدرس المقرر: 
 والهندسة الزراعية العام التخصص :

 م۲۰۲۰سبتمبرتوصيف المقرر:  اعتمادتاريخ 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 ۱۰۲۰۱ كود المقرر :

 
 مبادئ الاقتصاد الزراعياسم المقرر: 

 -------        المتطلب السابق:

 الأولالمستوى : 
 اجباري -شتوي : الدراسيالفصل 

 )۲( الساعات المعتمدة  )      ۲)           عملى (۱نظرى  (   عدد الساعات :
 

  هدف المقرر-٢
 

 :بإجتياز الطالب هذا المقرر بنجاح يكون قادر على
منتجات الزراعية والدخل اللزراعة وخصائص ا الزراعي ومفاهيم وأهمية الاقتصاد والتعرف على الالمام  

 المرعية فضلا عنالانتاج والتكاليف بالإضافة إلى دوال طلب وعرض المنتجات الزراعية وكذلك  الزراعي 
ودراسة جدوى المشروعات الكفاءة الاقتصادية  والتمويل والاستثمار والتسويق الزراعي وتحقيقالتعاون 

السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح اعية وقضية الامن الغذائي وأيضا الزراعية  والاستفادة من التنمية الزر
 . الاقتصادي في القطاع الزراعي في مصر

  ر:المستهدف من تدريس المقر  – ٣

 المعلومات والمفاهيم -أ

 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على
 .الزراعيالقطاع  فيوأشكالها  الأسواقيذكر  -۲.۱ .أ

 .الزراعيالمؤسسات التمويلية للقطاع  تعرفي -۲.۱ أ.

 .المصري الزراعيهيكل التعاون ذكر ي -۲. ۱أ.
 يحدد انواع المخاطر واللايقين فى القطاع الزراعى وكيفية التحوط منها.  -۱. ۳أ. 
 يذكر أساسيات تنفيذ وإدارة الأعمال المزرعية. -۱. ٥أ. 
 الإقتصاد الزراعى ومبادئمفاهيم وفروع  ذكري -۱. ٦أ.
 جدوى المشروعات الزراعية. دراسة ومبادئأسس  شرحي -۱. ٦.أ

يصف الموارد الطبيعية والخصائص الاجتماعية والإقتصادية والسكان وعلاقتها بالتنمية الإقتصادية  -۱. ۷أ. 
 الزراعية.

 يتعرف على مبادئ ومناهج  جدوى المشروعات الزراعية. -۱. ۷أ. 

 المهارات الذهنية –ب 

 :رر يكون الطالب  قادر علىبنهاية المق
 .دراسة جدوى المشروعات الزراعيةيصمم   -۱. ۲ب. 
 خصائص الزراعة ومنتجات الزراعية والدخل الزراعي.يستنتج   -۱. ۳ب. 
 لتحقيق أقصى فائدة للمنشأة الزراعية.فى إدارة الأعمال المزرعية  يختار أفضل البدائل   -۱. ٤ب. 
 .عية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في القطاع الزراعي في مصرالسياسة الزرا يفسر  -۱. ٤ب. 
   الزراعية . لاراضيتثمين االموارد الارضية وطرق يصنف   -۱. ٤ب. 
 .التنمية الزراعية وقضية الامن الغذائييبرز   -۱. ٤ب. 

 المهارات المهنية  –ج 

 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على
 ة للمشاريع الزراعية.يعد موازنة مبدئي -۱. ٤ج. 
 يجرى تحليلا للسوق المحلى لتطوير الأعمال الزراعية. -۱. ٥ج. 
 الفعالة . الأعمال الزراعيةإدارة تطوير يطبق شروط ومعايير  -۲. ٥ج. 
 .يوضح العلاقة بين العرض والطلب وأسعار السلع -۱. ٦ج. 
 قتصادية والدخل القومى.ضوء المتغيرات الإ في الزراعيةالأعمال  يستطيع تطوير -۲. ٦ج.
 يربط بين الاستهلاك والاستثمار. -۲. ٦ج.
 يخطط لإجراء تجارب فى ظل المعايير الاقتصادية . -۱. ۹ج.



۲ 
 

 المهارات العامة -د

 بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على:
 \.السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في القطاع الزراعي في مصرعرض ي -۱. ۱د.
 .يتواصل بشكل جيد في سوق العمل والمعاملات المالية  -۱. ۲د.
 .الاقتصاديالنمو الزراعية في تحقيق القوى العاملة  يستفيد من -۱. ۲د.
 .الزراعي الاقتصادالمعلومات المختلفة في مجال  يستخدم وسائل مناسبة لعرض -۱. ۳د.
 .الزراعي الاقتصادفي مجال أسس التمويل والاستثمار  يطبق  -۱. ۳د.
 .باستخدام الغروض التقديميةفي القطاع الزراعي في مصر الكفاءة الاقتصادية عرض بيانات ي -۱. ۳د.

 
                                                     النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤
 يإجمال عملي نظري العملى النظرى  

 ٣ ۲ ١ مقدمه أساسية في الاقتصاد الزراعي. مقدمه أساسية في الاقتصاد الزراعي. لأولا
 ٣ ۲ ١ طلب وعرض المنتجات الزراعية خصائص الزراعة ومنتجات الزراعية والدخل الزراعي.  الثاني
نظرية  –أهمية دراسة الإنتاج الزراعي( الإنتاج الزراعي الثالث

 ٣ ۲ ١ الانتاجنطبيقات علي دوال  )الإنتاج
 ٣ ۲ ١ تطبيقات علي دوال التكاليف )تكاليف الإنتاج( الإنتاج الزراعي الرابع

 ٣ ۲ ١ الكفاءة الاقتصاديةتطبيقات علي  الكفاءة الاقتصادية الخامس
 ٣ ۲ ١ الكفاءة الاقتصاديةتطبيقات علي  الكفاءة الاقتصادية السادس
) ة، السوقمناهج الدراسات التسويقي ( التسويق الزراعي السابع

 والتجارة الالكترونية.
مناهج الدراسات  ( التسويق الزراعيتطبيقات على  

 ) والتجارة الالكترونية.التسويقية، السوق
١ ۲ ٣ 

 ٣ ۲ ١ دراسة جدوى المشروعات الزراعية مدخل الى التعاون الزراعي . الثامن
 ٣ ٢ ١ تطبيقات على دراسة جدوى المشروعات الزراعية .التمويل والاستثمار الزراعي  التاسع
 ٣ ٢ ١ .لاراضيتثمين االموارد الارضية و  اقتصاديات الموارد الزراعية العاشر

الحادي 
 ٣ ٢ ١ التنمية الزراعية وقضية الامن الغذائي. التنمية الاقتصادية  . عشر
الثاني 
 ٣ ٢ ١ زراعية وقضية الامن الغذائي.تطبيقات على التنمية ال التنمية الزراعية. عشر
الثالث 
 عشر

السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في 
 القطاع الزراعي في مصر 

السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في 
 القطاع الزراعي في مصر 

٣ ٢ ١ 

الرابع 
 عشر

السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في 
 زراعي في مصر القطاع ال

السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في 
 القطاع الزراعي في مصر 

٣ ٢ ١ 

 ٤٢ ٢٨ ١٤ الاجمالي 
 
استراتيجيات التعليم  -٥

 والتعلم:
    √ التعلم الذاتي     √ المحاضرة المطورة

 √عليم الهجين الت  √ التعلم التجريبي    √المناقشات والحوار            √م التعاونيالتعل
استراتيجيات التعليم  -٦

والتعلم للطلاب ذوي 
 القدرات المحدودة 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من  -۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

. المداومة على ٤. لرفع القدرات . اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول۳  الشرح والايضاح
 الاسئلة لهم لجذب انتباههم توجيه

 

 تقويم الطلاب    -٧

 الأساليب المستخدمة -أ

 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملي

 والمهارات الذهنية والمهارات العامةقياس المعارف والمفاهيم ل الامتحان الشفهي
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية

المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية لسنوات النقل بالاضافة الى الاختبـارات التحريريـة للسـنوات 
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة كورونا

 والسادس عشر. شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية - لتوقيتا -ب
 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.           عشر الخامسالاسبوع  العمليالامتحان  -

            %۱۰هي: الشف -                          % )٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -: طبقا للائحة الداخلية للكلية توزيع الدرجات -ج 
   %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰الامتحان النهائي:  -    %۲۰العملي:  -                               



۳ 
 

 محمد فوزى الصفتىأ.د/  . قسـم العلمي:رئيـس مجلـس ال                  أ.د / محمود محمد فواز .: منسق المقرر
   د / رشدى شوقى العدوىأ.م.                     

 قائمة الكتب الدراسية و المراجع: -٨

 مذكرات -أ
كلية الزراعة  ،الاقتصاد الزراعي ، قسم الاقتصاد الزراعي  مبادئ :) ٢٠١٦محمود محمد فواز( - -
 .خكفر الشيجامعة  ،

 ،كلية الزراعة  ،الاقتصاد الزراعي ، قسم الاقتصاد الزراعي  محمود محمد فواز(دكتور) ، أساسيات - كتب ملزمة -ب
 كفرالشيخ.جامعة 

 www.khanacademy.comاستخدام المنصات الالكترونية وموقع  - كتب مقترحة -ج

ـــور): السياســـات الاقتصـــادية - ـــو اليزيـــد (دكت ـــة بســـ أحمـــد أب ـــة (رؤى معاصـــرة)، مكتب ان تالزراعي

 . ٢٠٠٤المعرفة لطبع ونشر وتوزيع الكتب، كفرالدوار، البحيرة، 

دوريات علمية أو  -د
 نشرات

نشرة الاقتصاد الزراعي ، وزارة الزراعة والاستصلاح الأراضـي ، قطـاع الشـئون الاقتصـادية ، الإدارة  -
 المركزية للإحصاء ، أعداد متفرقة.

 .ة الاقتصادية  ، البنك الأهلي المصري ، أعداد متفرقةالنشر  -
إطـار مجلـس التعــاون  فـي الزراعــيمنظمـة الأغذيـة والزراعـة (الأمـم المتحــدة): الحالـة الراهنـة للتسـويق -

 . 2010٠ومجالات تطويره، مصر، يناير  العربي



 
 

 " البكالوريوس مرحلة "يمقرر دراس توصيف
 م۲۰۲۰/۲۰۲۱الأكاديمي العام

 
 أ) البيانات الأساسية:    

 مباديء علم :المقرراسم  ۱۰۲۳۸الرمز الكودي :
 المجتمع الريفي

 الأول    الفرقة/ المستوى: 

 
 الساعات الدراسيةعدد 

  عملي         نظري                 
 الساعات المعتمدة                      عدد

 إجباري كلية إجباري/إختيارى: نوع المقرر ۲۰۲۰سبتمبر  محتوي المقررتاريخ اعتماد 
 التخصص :  

 
 والاجتماعية الزراعية برنامج العلوم الاقتصادية : المقرر علي المحتوي البرنامج

 ""  فرع المجتمع الريفي الزراعي الاقتصادقسم        :  المقرر يدرس الذي القسم
 

 : لمعلومات المهنيةب) ا
 هداف العامة للمقررالأ -۱

 
 

 
 
 

 والالمام بالنواحي النظربة اكساب الطالب المهارات الاساسية لعلم الاجتماع الريفي
 من خلال: التطبيقية

علي الوضع الراهن  ، للتعرفالمفاهيم والقضاياالاساسية المرتيطة بالمقررفهم ودراسة  -
 التنبؤ بالتداعيات المحتملة للتغيرات الاجتماعيةو لبيئة الريفية ومشاكلهاللحياة في ا

 .والاقتصادية
 

 
 من المقرر: مخرجات التعليم المستهدفة -۲
 
 المعرفة والفهم –أ 
  

 
 

 
 

U لمقرر يكون الطالب قادرا علي أن دراسة هذا ابنهاية 
 يتعرف على حجم وخصائص والتنبؤ بنمو المورد البشرى الزراعى وغير الزراعى. -۳٥.۱.۱أ.
 يذكر خواص الحياة الأجتماعية والثقافية فى المجتمعات الريفية. -۳٦.۱.۱أ.
فى الثقافة شائعة الإستخدام الزراعية الإجتماعية  لمفاهيماالمصطلحات ويحدد بعض  -۱٤. ۱.۲أ.

 .الريفية
الناجمة عن السلوك الأنسانى الخاطئ فى تلويث البيئة وفى الممارسات الخاطئة يعدد المخاطر  -۲.۱. ۳أ. 

 للعمليات الزراعية.
 يتعرف على العادات والثقافة الريفية المرتبطة بنجاح المشروعات الزراعية أوفشلها. -٥. ۲. ۳أ.
 يذكر قواعد المنهج العلمى وأساليب جمع البيانات الأجتماعية الزراعية ذات الصلة. -٥.۱. ٤أ. 
 من البناء والوظائف. الجوانب الاجتماعية للمجتمعات الزراعية يصف -۱. ۲. ۷أ. 
 يصف انماط الأقامة وخواص الحياة الريفية وتنمية المجتمعات الزراعية الجديدة. -۲. ۲. ۷أ. 
 لمنظمات الريفية  والمشكلات المرتبطة بها ودورها فى احداث التنمية الريفية.يعدد با -۳. ۲. ۷أ. 
 يشرح تطور التجمعات الريفية ومشكلاتها الاجتماعية. -٤. ۲. ۷أ. 

 
 المهارات الذهنية –ب 

 

U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 
يجمع البيانات الميدانية والثانوية لإستخدامها فى حل المشكلات الزراعية وغير  -۳. ۲. ۱ب. 

 الزراعية.
 البيانات الأجتماعية لاستخدامها فى حل المشكلات الزراعية.يصنف  -۳۲. ۲. ۱ب.
 يفسر الظواهر الأجتماعية الزراعية وأسباب نشؤ المشاكل المجتمعية. -۳.۱ .۳ب. 
 يفرق بين كل من الريف والحضر وفق الدلائل التطبيقية والمداخل الأكاديمية. -٤.۱ .۳ب. 
 عن نظم المجتمعات الريفية والحضرية. يصمم موضوعات -٥.۱. ٤ب. 
يميز أهمية الأبعاد الأجتماعية عند اجراء دراسات جدوى المشروعات الصغيرة وخصائص  -٦.۱. ٤ب. 

 المستثمر الناحج.

۳ ۲ ۲ 



 

 
المهنية  المهارات -جـ 

 والعملية
 
 
 
 
 
 

U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 
 يقيم درجة تطبيق الزراع للمارسات الزراعية الجيدة لزيادة الأنتاج الزراعى. -۸. ۱. ۱ج. 
 ممارسات الزراعية الجديدة.يستخدم عناصر اتخاذ القرارات بشأن المبتكرات وال -۹. ۱. ۱ج. 
 يكتب حجم عناصر النمو المستقبلى وحجم القوة العاملة بالزراعة. -۱۰. ۱. ۱ج. 
تبنى يضع عناصر اتخاذ القرارات بشأن المبتكرات الزراعية وعوامل نجاح او فشل  -۱۲. ۲. ۱ج.

 الممارسات والمبتكرات الزراعية الجديدة.
لأولويات ووضع اينشىء تحليلاً لآثار التغيرات المجتمعية وفق حجم وخصائص السكان  -۱.۱. ۷ج. 

 اللازمة لتنمية المجتمعات الريفية.
 يخطط لتقدير أحتياجات تنمية المجتمعات الريفية وترتيبها وفق أهميتها النسبية. -۲.۱. ۷ج. 

المناطق غير الحضرية وفقا المجتمعات الريفية والأولويات اللازمة لتنمية يرتب  -۳.۱. ۷ج. 
 لإحتياجاتها.

 ية المناطق غير الحضرية وتقدير إحتياجاتها وحل مشاكلها.يضع خطة لتنم -٤.۱. ۷ج. 
 يضم إستمارة إستبيان لجمع بيانات موضوعات زراعية متعددة ووفق إرشادات محددة. -٥.۱. ۹ج. 

 المهارات العامة ومهارات -د
 الاتصال 

 
 
 

U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أنUا 
 المختلفة في السكان مشكلاتهم.لمعلومات قيم اي -۱۹.۱.۱د.
 يتواصل بشكل جيد في مجال التنمية الريفية وانشاء المجتمعات المستحدثة. -۳.۱. ۲د.
يتواصل مع الآخرين فى بيان مسببات اختلال التوازن فى البيئة الزراعية وتحديد عوامل حماية  -٤.۱. ۲د.

 البيئة.
 محتوى المقرر  -۳
 

للوارد ( النظري والعملي طبفا 
 باللائحة الدراسية)

 
 
 
 
 
 
 

 الاسبوع
النظري  الموضوع

 )ساعة(
 ۲ أهدافه/تطوره/علاقته بالعلوم الأخري)ة /تميهأ(علم المجتمع الريفى ۱
 ۲ الحضرية ومداخل دراستها –الفروق الريفية  ۲
 ۲ المجتمعات الريفية المستحدثةأنماط الاستيطان و ۳
 ۲ .والثقافة الريفيةخواص الحياة الريفية  ٤
 ۲ التكنولوجيا  ونشر وتبنى المبتكرات الزراعية ٥
 ۲ السكان الريفيون (الخصوبة والوفيات والهجرة) ٦
 ۲ القيادة الريفية والتخطيط للتنمية الريفية ۷
 ۲ المنظمات الاجتماعية الريفية (الحكومية والأهلية) ودورها التنموي ۸
 ۲ الريفية وطرق قياسهاالطبقات الاجتماعية  ۹

 ۲ المشاكل الاجتماعية الريفية ووسائل علاجها ۱۰
 ۲ : الموارد الطبيعية والحفاظ علي البيئةقضايا التنمية المستدامة  ۱۱
 ۲ من التلوثالبيئة الريفية حماية  ۱۲
 ۲ المشروعات الصغيرةالتغيير الاجتماعي الاقتصادي و ۱۳
 ۲  المجالات التنمويةلريفيه في مشاركة المرأة ا ۱٤
  ۲۸ عدد الساعات التدريسية اجمالى 

 الاسبوع 
 العملي الموضوع

 )ساعة(
 ۲ العلوم الاجتماعية الزراعيةموضوعات دراسة العلمي ل خطوات البحث ۱
 ۲ الملاحظة بالمشاركة ...الخ) –أنواع البيانات وأدوات جمعها ( الاستبيان  ۲
 ۲ كتابة التقارير والمراجع البيانات وعرض  ۳
 ۲ الحضرية   –تطبيقات عملية وأكاديمية علي الفروق الريفية  ٤
 ۲ الجديدةالمجتمعات المقارنة بين أنماط الاستيطان وعوامل نجاح  ٥



 

 ۲ .خواص الحياة الريفية والثقافة الريفيةتطبيقات علي   ٦
 ۲ .الزراعيةالتكنولوجيا  وتبنى المبتكرات علي تطبيقات  ۷
 ۲ و قياس عناصرالنموالسكاني  لسكانالهرم النوعي لعلي  تطبيقات ۸
 ۲ التخطيط للتنمية آليات القادة وطرق إكتشاف علي  تطبيقات ۹

 ۲ تطبيقات علي المنظمات الاجتماعية الريفية ودورها التنموي ۱۰
 ۲ الطبقات الاجتماعية الريفية وطرق قياسهاتطبيقات علي  ۱۱
 ۲ علي المشاكل الاجتماعية الريفية ووسائل علاجها تطبيقات ۱۲
 ۲ الموارد الطبيعية والحفاظ علي البيئةتطبيقات علي  ۱۳
 ۲ الصغير خصائص المستثمرو بعض المشروعات الصغيرةعلي  تطبيقات ۱٤
  الإمتحان العملى 
  ۲۸ عدد الساعات التدريسية اجمالى 

 
 التعليم والتعلم : استراتيجيات -٤
 

 
 العصف الذهني  المحاضرة المطورة √

 المناقشات والحوار √ التعليم التعاوني √
 التعليم الغير مباشر √ التعلم التجريبي √

    التعلم الهجين √
 

أساليب التعليم والتعلم للطلاب  -٥
 ذوى القدرات المحدودة:

 
U  فهااكتشامع هذه الفئة من الطلاب عند يمكن التعاملUمع  تعارضت لا ةياضاف محاضرات :  من خلال

 ، أو عن طريق تعليم تعاوني.الجدول الدراسى
 

 
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -٦

 الأسلوب (الطريقة)(أ)  مسلسل
Assessmentmethods 

 أسبوع إجراء التقييم (ب)
Time schedule 

 الدرجة) جـ (
Weighting of assessment 

 ٥ خامسالالأسبوع  الدوري الأولامتحان  ۱
 ٥ شراالعالأسبوع  لثانيالدوري اامتحان  ۲
 ۱۰ عشررابع الالأسبوع  عملىالالأمتحان  ۳
 ۲۰ س عشرخامالالأسبوع  الشفوىالامتحان  ٤
 ٦۰ الأسبوع السادس عشر الامتحان النظرى ٥

 ۱۰۰ إجمالي الدرجة
المقترحات البحثية والاختبارات الإلكترونية وذلك لسنوات النقل بالإضافة إلى الاختبارات التحريرية للسنوات النهائية مع مراعاة  -٦

 الإجراءات الإحترازية لمجابهة كورونا.
 

  List of  text books and referencesقائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۷
 
 مذكـــرات  –أ 

Lectures notes 
 

عبدالرحمن، محمود مصباح،وراتب عبداللطيف صومع، ومحمد السيد شمس الدين ،مبادىء علم 
 م.۲۰۱٦خ، الفجر للطباعة، المنصورة،المجتمع الريفي ،كلية الزراعة ، جامعة كفرالشي

 كتـب ملـزمة -ب
Essential (text) books 

 لا يوجد



 

 
 
 

 كتـب مقتـرحة -جـ 
Recommended  books 

 

. 
- Carlson, John E, Marie L. Lassey, and William R. Lassey, Rural Society   
     And Environment in America, McGraw-Hill, Inc. New York, USA. 
-- Hassinger, Edward W.,The Rural Component of American Society, The  
   Interstate Printers&Publishers, Inc. Danville, Illinois. 
 - Rogers, E.M., 1983: Diffusion of innovation (3P

rd
P ed.)New York, 

 The Free Press. 
.-Rogers, E.M.&Svenning,1969:Modernization among peasant, New York:  
Holt,Rinehart and Winston. 

 WWW.Khanacademy.com استخدام المنصات الالكترونية وموقع  -
  علميةدوريات أو نشرات –د

 ,Periodicals, Web sites..الخ
..etc. 

 مجلة الزقازيق للبحوث الزراعية   - ۲       جامعة كفرالشيخ –لبحوث الزراعية امجلة  -۱ 
 مجلة المنوفية للبحوث الزراعية   -٤                مجلة الاسكندرية للبحوث الزراعية   -۳ 

 الزراعية    مجلة المنوفية للبحوث   -٥
 

 
 أ.د. محمود مصباح عبدالرحمن  

 أ.د. راتب عبداللطيف  صومع   منسق المقرر :
 أ.د.  محمد السيد شمس الدين                     

 
 محمد فوزى الصفتى: أ.د.  رئيـس مجلـس القسـم

 
 
 
 
 



 
  م ۲۰۲۱/  ۲۰۲۰دراسى للعام الأكاديمى مقرر توصيف 

 
 القسم الذي يدرس المقرر: النبات الزراعى

 م۲۰۲۰ سبتمبر: تاريخ أعتماد توصيف المقرر
   بيانات المقرر -۱

 خريفىالفصل الدراسى ال/  الأول المستوى : ميكروبيولوجيا زراعية :اسم المقرر ۱۰٤۰۲ :كود المقرر
 إجبارى

 عملي ۲ نظري ۱ )۲عدد الساعات المعتمدة ( الميكروبيولوجيا الزراعية: التخصص 

 
 المقرر : فهد -۲
 
 

يتعرف الطال�ب عل�ى المع�ارف والمعلوم�ات الخاص�ة بالميكروبيولوجي�ا الزراعي�ة والمام�ه بمه�ارات التع�رف 
 ت الزراعيةعلى الميكروبات وتقدير نموها وأقسامها وتطبيق طرق مناسبة لاستخداماتها في المجالا

  المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 : فهموالرفة المع –أ 
 
 
 
 
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 .باللغة الانجليزية المصطلحات الزراعية فى مجال الميكروبيولوجيا الزراعية حددي  -۱٦. ۱.۲أ.
 البكتريا. يتعرف على أسس انتقال وثبات الصفات الوراثية فى -٦. ۲. ۳أ.
 يصف أشكال وطريقة نمو البكتريا والعوامل المؤثرة. -۲.۱. ٤أ. 
 المجالات الزراعية.تدوير المخلفات ومختلف يعدد التطبيقات الرئيسية لإستخدام الميكروبات فى  ۱ .۲. ٤أ. 
 يحدد المجموعات الميكروبية وعلاقتها بأنظمة الامان الحيوى فى الزراعة..  ۲.۱.۸أ. 
 يشرح دورالميكروبات وتفاعلها مع البيئة.  .۲.۱.۹أ.
 يصف العمليات الفسيولوجية للكائنات الحية الدقيقة. . ۳.۱.۹أ.
 .فى إطار أخلاقيات مهنة الزراعة يعطى أمثلة لطرق التعامل مع المخلفات الزراعية ۲. ۲. ۱۰أ.

 :المهارات الذهنية  –ب 
 
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 يصنف الكائنات الحية الدقيقة طبقا لعائلاتها وخصائصها البيوكيميائية. -۱۱. ۲. ۱.ب
 يقارن بين المجموعات البكتيرية وتطبيقاتها المختلفة ومسارات الأيض الغذائى فى البكتريا. -۱۲. ۲. ۱ب.
 يقترح الحلول المناسبة لبعض المشكلات المرتبطة بالكائنات الحية الدقيقة. -۱. ۳. ۱ب.

يقترح موضوعات عن التطبيقات الرئيسية لإستخدام الميكروبات فى مجالات تدوير المخلفات  -٤.۲. ۳ب. 
 والحفاظ على البيئة.

 ة.الزراعيالميكروبات الضارة فى المجالات مخاطر يفسر  -٥.۲. ۳ب. 
 

 المهارات المهنية: -جـ 
 
 
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 ميكروبات النافعة.يطبق الممارسات المناسبة في التعامل مع ال -۱۸. ۱. ۱ج.
 تها الشكلية ومجالاتها التطبيقية.يقسم المجموعات البكتيرية تبعا لمواصفا -۱۹. ۱. ۱ج.

 يستخدم الكائنات الحية الدقيقة فى تحسين الإنتاج الزراعى. – ۱۱ .۱. ۲ج . 
 بكتيرية ومساراتها الأيضية المختلفة.يتناول مراحل تجرثم ونمو الخلايا ال -۱۲. ۱.۳ج.
 يستخدم الميكروبات فى المجالات الزراعية والحفاظ على البيئة. -۱۳. ۱.۳ج.

 
 المهارات العامة : -د
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 .ت الزراعيةمجالاالفي للميكروبات المعلومات المختلفة  يعرض -۲۰.۱.۱د.
 ك فى وصف الميكروبات ومجالاتها التطبيقية شفاهة وكتابتا.يشار -۲۱. ۲.۱ د..
 . والنبات الماءو علاقة الميكروبات بالتربةيتواصل بشكل جيد في مجال  -۱۰.۱. ۲د.
يع�رض المعلوم�ات والبيان��ات الخاص�ة بالميكروبيولوجي�ا الزراعي��ة بإس�تخدام الوس�ائل الس��معية  -۱۱.۱. ۳د.

 .والبصرية المناسبة
 



 المقرر : محتوى  -٤
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 عدد الساعات الموضوعات
 عملى نظرى الدروس العملية المحاضرات النظرية م

نبذة تاريخية عن علم  –مقدمة  ۱
 ۲ ۱ الأدوات والأجهزة المعملية  الميكروبيولوجي

موضع البكتريا بالنسبة لباقى أشكال  ۲
 ۲ ۱ الميكروسكوب الضوئىتركيب  الحياة

تيرية (أشكال تركيب الخلية البك ۳
 ۲ ۱ البيئات الغذائية الحركة) –طريقة التجمع  -الخلايا

٤ 
تركيب الخلية البكتيرية (الجدار 

المادة  -الغشاء البلازمى –الخلوى 
 النووية)

 ۲ ۱ التعقيم

تركيب الخلية البكتيرية (المكونات  ٥
 الجراثيم الداخلية) –الداخلية 

دراسة الحركة فى البكتيريا واشكال 
 ۲ ۱ ستعمراتالم

٦ 
نمو الكائنات الحية الدقيقة 

والإحتياجات الطبيعية والكيميائية 
 والغذائية.

 ۲ ۱ صبغ الجراثيم

السيطرة على و ومراحل النمو تقدير  ۷
 ۲ ۱ الصبغ البسيط للبكتيريات المختلفة نمو الكائنات الحية الدقيقة 

۸ 
فسيولوجيا البكتيريا (الأنزيمات 

طرز  –ليها والعوامل المؤثرة ع
 الفسفرة وتخليق الطاقة)

 وجبةالصبغ المركب للبكتيريات الم
 ۲ ۱ لجرام لصغة

الأيض الغذائى فى الكربوهيدرات  ۹
 الأيض التنفسى)-(هدم الجلوكوز

سالبة الصبغ المركب للبكتيريات ال
 ۲ ۱ .لصغة لجرام

۱۰ 
أيض البروتينات  –الأيض التخمرى 

بناء المكونات الخلوية  -والدهون 
 من نواتج الهدم.

 ۲ ۱ الصبغ السالب

اختبار تخمر السكريات وتحليل  المادة الوراثية و بناء البروتين  ۱۱
 ۲ ۱ السليلوز 

إنتقال الصفات و التطفرات الوراثية  ۱۲
 ۲ ۱ والكازين تحلل النشااختبار  فى البكتيريا

تأثير المضادات الحيوية على نمو  للبكتيريا المجموعات التقسيمية ۱۳
 ۲ ۱ البكتيريا

تأثير المعادن الثقيلة على نمو  التطبيقات المختلفة للبكتيريا ۱٤
 ۲ ۱ البكتيريا

 التعليم والتعلم : أستراتيجيات -٥

 
 

                  التعلم الهجين √ المحاكاة √ التعليم الالكتروني √      التعليم التعاوني           √ المحاضرة المطورة 

 -التعلم التجريبي (دروس عملية  √ التعلم الذاتي  المناقشات والحوار             حل المشكلات                     √
 مشاريع تخرج)                    -تدريب ميدانى 

التعليم  أستراتيجيات -٦
ى والتعلم للطلاب ذو

 القدرات المحدودة:
 
 

 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .۱ المستخـدمة  الأســاليب  - أ

 الامتحان العملى لقياس المهارات العملية والمهنية .۲



 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .۳
 يةاعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزل .٤
المقترح���ات البحثي���ة والاختب���ارات الالكتروني���ة وذل���ك لس���نوات النق���ل بالإض���افة ال���ي الاختب���ارات  .٥

 التحريرية للسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية.
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

 توزيع الدرجات   -جـ 
 
 

 %۲۰ الامتحان العملي %۱۰ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦۰ نهاية العـام (التحريري) امتحان %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 لمراجع:قائمة الكتب الدراسية وا -۸
 مذكـــرات -أ 
 

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العلمى للم�ادة 
۲۰۱۸/۲۰۱۹ 

 ةكتـب مقتـرح -ب 
 
 

). ع��الم ۲۰۰٥محم��د الص��اوي مب��ارك و عب��د الوه��اب محم��د عب��د الح��افظ و راوي��ة فتح��ي جم��ال. ( -

 القاهرة. –شارع قصر النيل  ٥۰ –البكتيريا. مكتبة أوزوريس 

الطبع�ة  -). البكتيري�ا (الج�زء الأول)۱۹۸٤أبو الدهب ، مصطفى كمال ومحمد عبد الق�ادر الجعران�ى ( -
 دار المعارف. –الثانية 

 القاهرة. –دار الكتب  ). أساسيات الميكروبيولوجيا الزراعية.۲۰۱٦اشد زغلول وحامد السيد على (ر
Schlegel, H. G. (1992). General Microbiology. Cambridge University Press, 
United Kingdom. 
 
G. Rangaswami (2009). Agricultural Microbiology. PHI Learning Private 
Limited, 422 pages.    
 
K. R. Aneja (2017). Fundamental Agricultural Microbiology. New age 
International (P) Limited, Publishers, 592 pages. 
 
Deepansh Sharma, Baljeet Singh Saharan (2018). Microbial Cell Factories. 
CRC Press, Taylor and Francis Group, LLC., 394 pages. 
 
Nina Parker and Anh-Hue Thi Tu. (2016). Microbiology. Apple Books 
Preview.  

دوريات علمية أو نشرات  – ج
 ...الخ..
 

  المصرية للميكروبيولوجيامجلة ال
0TUhttp://ejm.journals.ekb.eg.U0T 

 
 جامعة كفرالشيخ -بكلية الزراعة  المستدامةمجلة العلوم الزراعية 

0TUhttp://jsas.journals.ekb.egU0T  
 لحولية للميكروبيولوجياالمجلة ا

Ues/13213https://link.springer.com/journal/volumesAndIssuU 
 

 مجلة الميكروبيولوجيا التطبيقية
U/onlinelibrary.wiley.com/journal/13652672https:/U 

 المواقع المتخصصة على شبكة المعلومات
   رئيـس مجلـس القسـم العلمي:  أ . د / مصطفى السيد شلبى                                                         : قررأستــاذ المـ  

  أ. د/ السيد بلال عبد المنطلب

 يد شلبىأ. د/ مصطفى الس

 د/ نجوى محمد الخطيب

 

 

http://ejm.journals.ekb.eg./
http://ejm.journals.ekb.eg./
http://jsas.journals.ekb.eg/
http://jsas.journals.ekb.eg/
https://link.springer.com/journal/volumesAndIssues/13213
https://link.springer.com/journal/volumesAndIssues/13213
https://onlinelibrary.wiley.com/journal/13652672
https://onlinelibrary.wiley.com/journal/13652672


       

                           
    

 م۲۰20/1۲۰۲ لعام الأكاديمي لتوصيف مقرر دراسي 
 الوراثة: القسم الذي يدرس المقرر

 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )۱۱۲۰۱( 
 أساسيات الوراثة المقرر:أسم 

 لا يوجد المتطلب السابق:

 ولالأ : المستوى

 " اجباري" الخريفي :الفصل الدراسى 
 

 ساعات المعتمدة:عملي                ال                عدد الساعات :  نظري    

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادر علي : 

من  هانقلو التعبير عنها كيفيةخصائص المادة الوراثية وو التعرف بالمفاهيم والمعارف بعلم الوراثة

  .ل استخدام تقنيات الهندسة الوراثيةمع تحسين صفات الكائنات الحية من خلا كائن لآخر

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 قادرا على أن:طالب اليكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 باللغتين العربية والإنجليزية. لوراثيةيذكر المصطلحات ا  ۱. ۲أ.
 طبيعية.وأساليب الحفاظ على الموارد ال وراثىيصف مفاهيم التنوع ال   ۱ .۹أ.
 مهنة الزراعه التى تحكم استخدام الوراثة فى   يوضح علاقة أخلاقيات ۲. ۱۰.

 

   :طالب قادرا على أنالبنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 مستنداً إلى حقائق علمية وراثيةيناقش قضايا التجارب ال ۳. ۲ب.

 .الوراثية يجمع الدلائل بهدف تفسير الظواهر ۱. ۳ب.
 زيادة الإنتاج الزراعي.ب قوانين الوراثة المتعلقةيطبق   ۱. ۱ج.  جـ ـ المهارات المهنية:

 .باستخدام التحسين الوراثى ينتج غذاء آمنا للإنسان والحيوان  ۱. ۲ج. 
 

 .عن قوانين الوراثة يعرض المعلومات المختلفة  ۱. ۱د.  د ـ المهارات العامة:
 شفاهة وكتابة. يةالوراثيفسر الظواهر  ۲. ۱د. 
باللغة العربية وكذلك  لوراثىايتواصل بشكل فعال مع المهتمين بالمجال   ۱. ۲د. 

 الانجليزية.
 .المتعلقة بعلم الوراثةيستخدم وسائل بصرية فى عرض البيانات والمعلومات  ۱. ۳د. 
 وراثةجموعات ضمن فريق فى مجال اليعمل فى م۱- ٤د.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  ـ محتوي المقرر: ٤ 

۱ ۲ ۲ 



       

                           
    

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ۲ ۲ ۱ يةمندلالوراثة ال راثةمقدمة عن تاريخ وتطور علم الو ۱
 ۲ ۲ ۱ تركيب الخلية من الناحية الوراثية البناء الكيميائى والفيزيائى للمادة الوراثية ۲
 ۲ ۲ ۱ تركيب الكروموسوم خصائص المادة الوراثية ۳
 ۲ ۲ ۱ الانقسام الميتوزي تضاعف المادة الوراثية ٤
 ۲ ۲ ۱ الميتوزيتحضير الانقسام  نسخ وترجمة المادة الوراثية ٥
 ۲ ۲ ۱ ولالانقسام الميوزي الأ الشفرة الوراثية وخصائصها ٦
 ۲ ۲ ۱ تحضير الانقسام الميوزي الأول تنظيم الفعل الجينى ۷
 ۲ ۲ ۱ الانقسام الميوزي الثاني تركيب الكرموسومات ۸
 ۲ ۲ ۱ تحضير الانقسام الميوزي الثاني الوراثة السيتوبلازمية ۹

 ۲ ۲ ۱ النسب المندلية والمقاييس الاحصائية الوراثية وتكنولوجيا الجينات أسس الهندسة ۱۰
 ۲ ۲ ۱ نسب السيادة الطفرات واستحداثها ۱۱
 ۲ ۲ ۱ نسب التفوق الأعداد الكرموسومية ۱۲
 ۲ ۲ ۱ الطفرات الجسمية التحليل الجينوم ۱۳
 ۲ ۲ ۱ الدروسوفيلاالطفرات المرتبطة بالجنس في  التحورات التركيبية للكرموسومات ۱٤
 ۲۸ ۲۸ ۱٤ الاجمالى 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ـ أساليب التعليم  ٥

 والتعلم :

 

 التعليم الالكتروني   التعليم التعاوني  المناقشة والحوار   المحاضرة المطورة  
 المحاكاة   حل المشكلات  التعلم التجريبي   التعلم الذاتي 

 التعليم الهجين    √    

أساليب التعليم ـ  ٦
 ب ذويوالتعلم للطلا

القدرات المحدودة  
  (المتعثرين ، المتميزين)

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة  -
 محاضرات اضافية -۱
 تعليم تعاونى  -۲

 .بالنسبة للطلاب المتميزين: اعلان الاسماء فى لوحة الشرف، تكريم الطلاب المتميزين فى يوم التفوق  -
 ب :ـ تقويم الطلا ۷

أ ـ الأساليب 

 المستخدمة :   

 

 .م المعرفة والفهم وبعض المهارات الذهنية فيما يتم دراستهيامتحانات اعمال السنة لتقي -
  العملية.م المهارات المهنية ويلتقي العمليالامتحان  -
   .والثقة بالنفس تواصلوالقدرة على ال العامةمهارات الالمعارف و المفاهيم وم يلتقي الشفهيالامتحان  -
 .المعرفة والفهم وبعض المهارات الذهنية فيما تم دراستهم يلتقي التحريري النهائيالامتحان  -
البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل بالإضافة الي الاختبارات التحريرية للسنوات النهائية  المقترحات -

 مع مراعاة الاجراءات الاحترازية



       

                           
    

 
ب ـ التوقيت 

: 

 سبوع الخامس والعاشر)ت  اعمال السنة (الاامتحانا -١
 عشر) رابعالامتحان العملى(الاسبوع ال -٢
 عشر) خامسالامتحان الشفهى( الاسبوع ال -٣
 عشر) سخامر النهائى( الاسبوع الالامتحان التحري -٤

جـ ـ توزيع 

 الدرجات :

 

 %٥+٥ اعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %۱۰ الامتحان الشفهي
 %۲۰ الامتحان العملي
 %٦۰ الامتحان النهائي

  %۱۰۰ الكلي (طبقا للائحة الداخلية للكلية) المجموع
 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

 محاضرات يعدها استاذ المقرر أ ـ مذكرات :

 ) إعداد أعضاء هيئة التدريس بالقسم.۲۰۱٦أساسيات الوراثة ( ب ـ كتب ملزمة :

 .Klug, W.S., M.R. Cummings, C.A. Spencer and M.A. Palladino.  (2008) -   جـ ـ كتب مقترحة :
Concepts of Genetics (9th Edition). Prentice Hall, USA.  

  - 2TUSnustadU2T, D.P.  and 2TUM.J. SimmonsU2T. (2011). Principles of Genetics. (6 P

th
P Edition). 

1TISBN-10: 0T1T 0T0470903597. Wiley and Sons, USA. 
  - Griffith, A.J.F.; S.R. Wessler; R.C. Lewontin; W.M. Gelbart; D.T. Suzuki and J.H. 

Miller. (2007). An Introduction to Genetic Analysis. 9 P

th
P Edition. 1TISBN-

10: 0T1T 0T0716768879 W. H. Freeman, USA. 
دوريات المراجع والدـ 

 علمية أو نشرات .. ألخ ال
 

 المكتبة والأنترنت

 مواقع جامعات عالمية على شبكة الانترنت:

2TUhttp://biology.unm.edu/ccouncil/BiologyU2T 

http://www.hort.purdue.edu/hort/courses/ 
 

 

 

 

 

 قسم العلميرئيس مجلس ال                               التوقيع                            منسق المقررأستاذ و      

           د./ إسماعيل عبدالحافظ خطاب                                                                عنتر نصر سالم  د/  أ.  

 

http://www.amazon.com/exec/obidos/search-handle-url/002-6295525-3228020?%5Fencoding=UTF8&search-type=ss&index=books&field-author=D.%20Peter%20Snustad
http://www.amazon.com/exec/obidos/search-handle-url/002-6295525-3228020?%5Fencoding=UTF8&search-type=ss&index=books&field-author=Michael%20J.%20Simmons
http://biology.unm.edu/ccouncil/Biology_112/Images/backbone2.jpg


                                  
    

 توصيف مقرر دراسي

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱للعام الأكاديمي   
 القسم الذي يدرس المقرر: 

 
  ـ بيانات المقرر : ۱

  الثانيالفرقة / المستوى :    حشرات عاماسم المقرر :  المقرر:أسم  ١٠٨٠٢ : المقرر كود
 خريفى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               عدد الساعات :  نظري  

 

 قادرا على: باجتياز هذا المقرر يكون الطالب ـ هدف المقرر : ۲
ح�ول الش�كل الخ�ارجى للحش�رات وأن�واع التط�ور فيه�ا ث�م   التعرف علي المفاهيم والمعارف 

 دراسة التشريح الداخلى للحشرات مع دراسه مقدمه عن تقسيم الحشرات. 
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن بنهاية هذا المقرر يكون الطالب :والفهمأ ـ المعرفة 

 يصف الحشرات بناءاً على الشكل الخارجى والتركيب الداخلى. -۱ أ.
 يتعرف على الشكل الخارجى للحشرات.  -۲أ. 
 يصف التركيب الداخلى  للحشرات.   -۳أ. 
 ور لأنواع الحشرات المختلفه.يعُرف التط  -٤أ. 
 يفهم تقسيم الحشرات بناء علي الشكل الخارجي والتركيب الداخلي.  -٥أ.

 

   :قادرا على أن الطالبالمقرر يكون  هذابنهاية  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 ينظم الوضع التقسيمى للحشرات والمميزات العامة لرتبها . -۱ .ب
 خلية فى الحشرات.يلخص تركيب الأجهزة الدا - .۲ب.
 يحدد انواع التطور فى الحشرات. -۳ب. 

 يقارن الصفات الخرجية لأنواع الحشرات المختلفة. ٤ ب. 
   :قادرا على أن الطالبيكون  المقرر هذا بنهاية جـ ـ المهارات المهنية:

 يوضح الصفات المورفولوجية للحشرات. -۱ج. 
 يقسم الحشرات طبقا لنفعها وضررها. -۲ج. 

 ـ المهارات العامة: د

 

 

   :قادرا على أن الطالبالمقرر يكون  هذابنهاية 
 يتعاون مع الاخرين لتحديد أنواع الحشرات طبقا لصفاتها المورفولوجية. -۱ د.
  يعرض معلومات عن الشكل المورفولوجى والتركيب الداخلى للحشرات وعلاقته بالبيئة .   -۲ د.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

۱ ۲ ۳ 



                                  
    

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ١ عن طرق جمع الحشرات وحفظهاتطبيقات عمليه  صاديه للحشرات.الأهميه الأقت ١
 ۳ ۲ ١ فحص لمناطق جسم الحشره تركيب جدار الجسم في الحشرات. ٢

 ۳ ۲ ١ التعرف علي قرون الأستشعار في الحشرات منطقه الراس وزوائدها في الحشرات. ٣

 ۳ ۲ ١ راتفحص اجزاء الفم في الحش .منطقه الصدر وزوائد في الحشرات ٤

 ۳ ۲ ١ دراسه الصدر وزوائده في الحشرات منطقه البطن وزوائدها في الحشرات. ٥

 ۳ ۲ ١ فحص الأرجل في الحشرات  الجهاز الهضمي في الحشرات. ٦

 ۳ ۲ ١ التعرف الأجنحه في الحشرات  الجهازالدوري  في الحشرات. ٧

 ۳ ۲ ١ دراسه البطن وزوائدها  الجهاز التنفسي  في الحشرات. ٨

 ۳ ٢ ١ التعرف علي التطور في الحشرات الجهاز العضلي  في الحشرات. ٩

 ۳ ٢ ١ )صف سداسيات الأرجل(تصنيف الحشرات  الجهاز العصبي  في الحشرات. ١٠

 ۳ ٢ ١ )مجموعه الحشرات العتيقه(تصنيف الحشرات  الجهاز التناسلي  في الحشرات. ١١

 ۳ ٢ ١ )مجموعه الحشرات الحديثه(تصنيف الحشرات  .التطور في الحشرات ١٢

 )مجموعه الحشرات نصفيه(تصنيف الحشرات  .تصنيف الحشرات ١٣
 ۳ ٢ ١ الأجنحه 

 ۳ ٢ ١  )الحشرات داخليه الأجنحه(تصنيف الحشرات  التقسيم الحديث للحشرات ١٤

 ٤٢ ٢٨ ١٤ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



                                  
    

 
 



 
 
 
 
 

                  التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة 

                      العصف الذهني              المناقشات والحوار   التعلم الذاتي                التعلم التجريبي       

   التعليم الهجين 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 تاعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرا .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 رات الذهنية والمهارات العامةقياس المعارف والمفاهيم والمهال الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

ترونية وذلك لسـنوات النقـل ت الالكار المقترحات البحثية والاختباوفى حالة ( لا قدر االله) جائحة كورونا سيتم استخدام  .٥
 زية لمجابهة كورونا. رااءات الاحتر اعاة الاجر مسنوات النهائية مع لات التحريرية لر الاختبا ة الىفبالإضا

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ العملي الامتحان %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      



                                  
    

 
 
 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰للعام   مذكرات القسم فى علم الحشرات أ ـ مذكرات :
 حشرات العام (مركز النشر العلمى)علم ال جـ ـ كتب مقترحة :

 الحشرات التركيب والوظيفة (الدار العربيه للنشر والتوزيع)
 أساسيات علم الحشرات (دار الفكر العربى)

 (دار المعارف) بيولوجيه الحيوان العمليه

 مبادئ علم الحشرات (مكتبة دبى الرقميه)
 علم الحشرات (مكتبة نون الالكترونيه)

0B ع قالالكترونية ومو استخدام المنصات- 

00TUWWW.khanacademy.comUT 
دـ المراجع والدوريات العلمية أو 

 نشرات .. ألخ .
Journal of Economic Entomology  

Journal of Insect science 
Journal of biological control 

 ى مجال الحشرات .الدخول على مواقع الأنترنت المتخصصة ف






 
عميد الكليه وقائم بأعمال     

 رئيس مجلس القسم

 
 أ.د./ محمود محمد فواز

 

 المقرر أستاذ

 

  أ. د/  

 

http://www.khanacademy.com/


                                  
    

 
 
 
 

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۲۰سبتمبر  :عتماد توصيف المقرراتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧٠١( 
 كيمياء حيوية زراعية المقرر:أسم 

 .............................  -المتطلب السابق:

 

 الثاني : المستوى

 أجبارى  -  خريفي: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال     عملي                             :  نظري      المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

فهم وإدراك التجارب و دراسة تركيب وتفاعلات كل مجموعة من المركبات الحيوية

 والطرق المستخدمة في دراسة الكيمياء الحيوية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 المستخدمة فى التقدير الوصفى والكمى وفصل المركبات الحيوية. تالتكنيكيابعض  على يتعرف  ۱أ.
 يعطى أمثلة لبعض الآحماض الآمينية والدهنية المهمة تطبيقياً.  ۲أ.
 يذكر نواتج التفاعلات الحيوية  المختلفة.  ۳أ. 
 . يذكرأهمية التأثيرات الخطرة على المركبات الغذائية وتركيبها ونواتج تمثيلها.٤أ. 
 ةيتعرف على الاحماض النووية وعلاقتها بتكوين المادة الوراثي ٥أ.

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  المهارات الذهنية :ب ـ 
 

 يقدر طريقة اجراء التجارب وتقييمها للوصول إلى استنتاج منطقى ۱ب.

 ةمراض المختلفالأب علاقتهايض المركبات الحيوية  وطرق أ  يراجع ۲ب.
 .تهوثباه البروتين وعلاقته بشكل بناءقارن بين ي  ۳ب. 
 .علاقة الانزيمات بالفيتامينات يصنف  ٤ب. 

 يميز الخواص الفيزيائية والكيميائية للمركبات الحيوية  ٥ب. 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 يطبق الممارسات المناسبة فى التعامل مع الكيماويات.  ۱ج. 

 
 ئية.غذامنتجات الللنبات والحيوان وال أهمية إضافة مركبات حيوية هامة  ليتناو  ۲ج. 

 .يحلل المركبات الحيوية للتعرف على مكوناتها وصفيا وكميايخطط و  ۳ج. 
 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 الكيمياء الحيوية.ل جايعرض المعلومات المختلفة فى م ۱د. 
 أحد المركبات الحيوية.يكتب تقريرا عن  .۲د. 
 .التجارب المختلفة للمركبات الحيوية فى تنفيذ الآخرينيتواصل مع   ۳د.
 

 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ مقدمة عن الكربوهيدرات تسميتها) -وظائفها –الكربوهيدرات ( تعريفها  ١
 ۳ ۲ ٢ اختبار موليش تقسيم الكربوهيدرات (السكريات البسيطة) ٢

 -يات المحدودةلسكر ( ا قسيم الكربوهيدراتت ٣
 )السكريات العديدة

 ۲ ٢ خلات الأنيلين -اختبار سيلفانوف
۳ 

 ۳ ۲ ٢ بندكت -اختبارفهلنج  التفاعلات الخاصة بالكربوهيدرات  ٤

 ۳ ۲ ٢ الكشف عن النشا –اختبار بارفويد  وظائفها) –البروتينات( تعريفها  ٥

 ۳ ۲ ٢ لبروتينات مقدمة عن ا أنواعها) –الأحماض الأمينية( تعريفها  ٦

 ۳ ۲ ٢ ميلون –اختبار البيوريت  الطرق المختلفة لتحلل البروتينات ٧

 ۳ ۲ ٢ الكبريت الغير مؤكسد -اختبار الزانثوبروتين التفاعلات الخاصة بالبروتينات ٨

 ۳ ٢ ٢ ترسيب البروتينات الأنزيمات ٩

 ۳ ٢ ٢ تمقدمة عن الليبيدا ها)اهميت –انواعها  –الدهون (تعريفها  ١٠

 ۳ ٢ ٢ الخواص الطبيعية للزيوت والدهون  وظائفها) –الأحماض الدهنية (أنواعها  ١١

 ۳ ٢ ٢ الخواص الكيميائية للزيوت والدهون الخواص الطبيعية للزيوت والدهون ١٢

 ۳ ٢ ٢ اختبار الأكرولين الخواص الكيميائية للزيوت والدهون ١٣

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة اهميته) –انواعه  –( تركيبه  الكوليسترول ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥.

 

                  التعليم  √ التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة
 الهجين

 التعلم التجريبي √ التعلم الذاتي   والحوار           المناقشات    صف الذهني                    الع 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اتب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراعطاء الطلا .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١
 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢
 ارات الذهنية والمهارات العامةلقياس المعارف والمفاهيم والمه تحان الشفهيالام .٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

المقترحـــات البحثيـــة والاختبـــارات الالكترونيـــة وذلـــك لســـنوات النقـــل بالإضـــافة الـــي الاختبـــارات التحريريـــة للســـنوات  .٥
 لاجراءات الاحترازيةالنهائية مع مراعاة ا



                                  
    

 التــوقيــت  - ب
 

 تحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشرالام -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمـــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ فويالامتحان الش
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 مجلس القسم العلمي : رئيس                                                                  أستاذ المادة   

 غازيعادل خميس د/  أ.          

 بدالهاديسحر رمضان ع /أ.د                                                                                            

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
اسس الكيمياء  ).۲۰۱٦.(و حسن ، ابراهيم محمد ، داليا حسن۱ ب ـ كتب ملزمة :

 .مصر –الأسكندرية  –امعى دار التعليم الج -الحيوية 
 المكتبة - اسس الكيمياء الحيوية). ۲۰۱٤. (الاعسر؛ عبد المنعم محمد

 مصر. –القاهرة  –الأكاديمية 
مؤسسة  -اسس الكيمياء الحيوية ). ۲۰۱۳( منصور، صابر محمد.

 مصر. –القاهرة  –طيبة للنشر والتوزيع
الدار العالمية  -الكيمياء الحيوية  ). ۲۰۱۰. (،محمد نجاتى الغزالى

 مصر. – جيزةال –للنشر والتوزيع
الكيمياء الحيوية . دار المطبوعات الجديدة ، ) . ۲۰۰۲يوسف ، محمد . (

 مصر. -الإسكندرية 

 ,.Harper Biochemistry.25th edition (2003). Robert M., Dargl G جـ ـ كتب مقترحة :
Peter M., and Victor R.  Mc Graw Hill. London . 
WWW.khanacademy.com وموقع ةاستخدام المنصات الالكتروني   
 

 

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 

- J. of Agriculture and Food Chemistry  
-J. of Food science 
J. of Food Technology             
 

http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=&SearchText1=%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af+%d8%8c+%d8%af%d8%a7%d9%84%d9%8a%d8%a7+%d8%ad%d8%b3%d9%86+.&criteria1=2.
http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=&SearchText1=%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af+%d8%8c+%d8%af%d8%a7%d9%84%d9%8a%d8%a7+%d8%ad%d8%b3%d9%86+.&criteria1=2.


 

 2020/2021توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 القسم الذي يدرس المقرر: قسم كيمياء وسمية المبيدات

 بيانات المقرر -۱
 الثاني :المستوى كيمياء تحليلية: : اسم المقرر )۱۱۰۰۳( : الرمز الكودي
 عملي ۲ نظري ۱ عدد الوحدات الدراسية  الشعبة العامةالتخصص : 

 :رهدف المقر -۲

التع�رف عل�ي المف�اهيم الخاص�ة بالكيمي�اء التحليلي�ة  -باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ عل�ي:
والطرق الحديثة لتحليل وتقدير المركبات الكيميائية تحليلاً كمياً  و خصائص ونظريات وقوانين عم�ل ك�ل 

ل بع��ض المركب��ات وط��رق ي��لطريق��ة م��ن ط��رق التحلي��ل الكم��ى و إكتس��اب المع��ارف الخاص��ة بمش��اكل تح
 التغلب عليها

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

  :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يذكر الأسس النظريية للمعايرة فى حالة التعادل والأكسدة والأختزال وتفاعلات الترسيب. .۱
والوزنى والكمى واللونى والكهروكيميائى والكروماتوجرافى  ىيحدد الآساس النظرى للتحلل المائ .۲

 للمحاليل المختلفة.
۳.  
 يتفهم كيفية تحضير المحاليل القياسية بانواعها المختلفة. .٤
يتعرف على المبادىء الآساسية فى تركيب الآجهزة المستخدمة ونظريات عملها وتحليل البيانات  .٥

 المستخرجة منها.
 ائية المختلفة للمخلفات الزراعية.يميذكر انواع التحاليل الكي .٦
 يفهم ضوابط الجودة المنظمة للعمل فى معامل التحليل الكيميائى.  .۷
 يتعرف على طرق الجودة المختلفة للتعبير عن التركيزات وتحويل كل منها للأخر. .۸
 يتفهم ضوابط الجودة فى التحليل الكيميائى للوسط الزراعى للحكم على المنتجات الزراعية. .۹

 بين الطرق المختلفة للتحليل علي حسب نوع العينات المراد تحليلها وحسب الامكانات المتاحة. ريختا .۱۰
 يصمم كيفية إجراء اخذ العينات لتحليلها. .۱۱

 
المهارات  –ب 

 :الذهنية 
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 ة المختلفةيئيوضح اساسيات الحساب الكيميائي لاجراء التحليلات الكيميا .۱
 يكتب النشرات المصاحبة للمستحضر الكيميائى والخامات والمنتجات الزراعية .۲

المهارات  -جـ 
المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 يحضر بعض التحاليل الاساسية ويحضر المحاليل الكيميائية المختلفة ويحسب تركيزاتها. .١
 الحموضة للمحاليل القياسية والمحاليل المنظمة المختلفة ميضبط رق .٢
 يستخدم اجهزة التحليل البسيطة في اجراء التحليل الكمي. .٣
 يحلل بعض المركبات الكيميائية المختلفة .٤
 يرتب جودة بعض المنتجات الزراعية عن طريق التحليل الكيميائي المبدئي .٥
 ي مراعيا اسس الجودة في المعاملئايطبق احتياطات الامان في معامل التحليل الكيمي .٦
 يستخدم الطريقة المناسبة للتحليل للقياسات الكيميائية المختلفة. .٧
 يحلل بيانات التحاليل الكيميائية المختلفة لتقدير المركبات كيميائياً. .٨
 يخطط لاجراء التحاليل المناسبةللمركبات الكيميائية. .۹



المهارات  -د
 العامة:

   :قادرا على أنلبرنامج ا لببنهاية المقرر يكون طا
 يعرض المفاهيم والمصطلحات والتعريفات الاساسية في مجال الكيمياء التحليلية .١
 يتعاون مع الآخرين لتطبيق الاتجاهات فى مجال التحليل الكيميائى.  .٢
 يلاحظ بيانات التحليل الكيميائي باستخدام برامج الحاسب الالي .٣
 مجال التحليل الكيميائى. ى ف يتعاون مع الآخرين لتطبيق الاتجاهات .٤
 يلاحظ بيانات التحليل الكيميائي باستخدام برامج الحاسب الالي.  .٥
 يظهر قدرات في التواصل والتعلم الذاتي والمستمر لتطوير مهارات التحليل الكيميائي .٦

محتوى  -٤
 المقرر:

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              النظرية  الدروس م
 عملي ير  ن

 

۱ 

المفاهيم والمصطلحات   
والتعريفات المتداولة في 
مجال الكيمياء التحليلية 
 وانواع المحاليل المختلفة

تقدير قوة  -HCLتقدير قوة حمض 
NaOH 

۱ ۲ 

۲ 
الطرق المختلفة للتعبير عن 
التركيزات وتحويل كل منها 

 للآخر 

 HCL ۱ ۲ تقدير الامونيا بواسطة 

۳ 

ي كمطرق التحليل ال 
 الحجمي

أ.  معايرات التعادل ب.      
معايرات الاكسدة ولاختزال 

 ج.  معايرات الترسيب

تقدير الصودا الكاوية التجارية( خليط من 
هيدروكسيد الصوديوم وكربونات 

 الصوديوم)

۱ ۲ 

٤ 
مباديء وقوانين الاتزان  

الكيميائي في المحاليل 
 المختلفة

تقدير خليط من كربونات وبيكربونات 
 ديومصوال

۱ ۲ 

٥ 
حساب مقياس الحموضة 

وأس الايون الهيدروجيني 
pH   المحاليل المختلفة 

 ۲ ۱ تقدير قوة كلوريد الباريوم

تقدير الكبريتات فى كبريتات  تحضير المحاليل المنظمة  ٦
 النحاس(تحليل وزنى)

۱ ۲ 

أسس التحلل المائي للاملاح  ۷
 المختلفة

تقدير السيانيد بواسطة نترات الفضة(تحليل 
 وزنى)

۱ ۲ 

 ۲ ۱ امتحان منتصف الفصل الدراسى امتحان منتصف الترم ۸

أسس  التحليل الكمي  - ۹
 الوزني

 ٢ ۱ طريقة فولهارد -تقدير الكلور بطريقة مور

۱
۰ 

تقدير حامض الاوكساليك بواسطة  أسس التحليل اللوني
 برمنجنات البوتاسيوم

۱ ٢ 

۱
۱ 

أسس  التحليل الكهروكيميائي 
  

معايرة اليود بواسطة ثيوكبريتات 
 Iodimetryالصوديوم 

۱ ٢ 

۱
۲ 

أسس  التحليل  
 الكروماتوجرافي 

تقدير النحاس في كبريتات النحاس 
Iodometry 

۱ ٢ 

۱
۳ 

التحليل الكروماتوجرافي 
 الغازى والسائل

التحليل اللوني (تقدير عينه من برمنجنات 
 -ونيا)البوتاسيوم ل

التحليل الكروماتوجرافي(فصل الصبغات 
 النباتية بالعمود الكروماتوماتوجرافى

۱ ٢ 

 ٢ ۱ الامتحان العملى النهائى مراجعة عامة ١٤
 



 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

  الغير مباشرالتعليم  √ التعليم الالكتروني √ التعليم التعاوني                √ محاضرة المطورة                  

 √ التعلم التجريبي √ التعلم الذاتي √ المناقشات والحوار     √ عصف الذهني                      
 √ م الهجينلالتع

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 للمزيد من الشرح والايضاح عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١
 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل شفهيالمتحان لاا .٣
 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شراعالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسلعملى الاسبوع االامتحان  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 ائمة الكتب الدراسية والمراجع:ق -۸
  - أ

 مذكـــرات
) الكيميـاء ١٩٧٤السباعي،عبد الخالق وجمال الدين طنطـاوي ونبيلـة بكـري وعبـد السـلام مرعـي ( -

 الاسكندريه –التحليلية.  دار المطبوعات الجديدة 
عـــادل عبـــد العـــال ومـــريم خطـــاب -مرعـــي، عبـــد الســـلام وعواطـــف خمـــيس زمحمـــود ابـــو العمـــايم  -

) اســــــس الكيميــــــاء التحليليــــــة .دار الهــــــدي ٢٠٠٦علــــــي رضــــــوان وايمــــــن هــــــلال منســـــي ( دومحمـــــ
                                                                                                             الاسكندرية –للمطبوعات 

كتـب  - ب
 مقتـرحة

 

۱.Ahmed Khamess Mohamed Salama (2005) Chromatograpic and 
Spectroscopic instruments.  Library of Boston Elmaarefah for printing and 
publishing Alexandria. Egypt. 
۲. Robinson, J.W. Farme,E.M.S. and fram, G.M. (2005) Undergraduate 
instrumental analysis. Marcel Dekker Cimarron Road ,Monticello,New York 
NY 10016 USA. 
3- Douglas, A.Skoog ; D.Dohai, D;  M . Wost and F. James Holler (1995 ) 
Analytical chemistry an  introduction  . Saunders college Publishing a 
division of Holt. Rinehert and Winstosn.Inc                   

دوريات  -ج
علمية أو 

 ...الخنشرات ..

0TUhttp://www.analyticalsciences.org/ U0T 
0TUhttp://www.sciencedirect.comU0T 
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 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  
 القسم العلمي الذي يدرس المقرر:قسم المحاصيل

 
 

 ـ بيانات المقرر :  ۱

 كود المقرر :

۱۱۱۰۱ 

 أساسيات المحاصيلأسم المقرر: 

 لا يوجد المتطلب السابق:

 الثانىالمستوى : 

 إجبارى -الخريفىالفصل الدراسى :

 نظري             عملي                الساعات المعتمدة: عدد الساعات : 

 
 
 هدف المقرر : -۲
 
 
 
 

والمهارات المختلفة  بالمعارف الالمام باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على 
و الحصاد العمليات الزراعية قبل وبعد زراعة المحاصيل  و لالمتعلقة بعلم المحاصي

الدورات اساسيات تصميم ن المحاصيل والتقاوى الجيدة  وومقاومة الحشائش وتحسي
والإحتياجات البيئية التي تؤثر  المخلفات الزراعية تدويروالتكثيف و التخزين و الزراعية

 على نمو و إنتاجية المحاصيل.
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
الحقلي���ة وأس���س إنتاجه���ا ونش���أتها وأه���م التقس���يمات يتع���رف عل���ى ف���روع عل���م المحاص���يل  -۷.۲.۱أ. المعلومات والمفاهيم : –أ 

 الزراعية لهما.
 –ظروف أرضية  –يتفهم الظروف البيئية المحيطة بالمحاصيل الحقلية (ظروف جوية  -٦.۱. ۳أ. 

 ظروف بيولوجية) وكيفية توظيفها لزيادة الانتاج.
 يتعرف على العمليات الزراعية المؤثرة على بيئة المحاصيل. -۷.۱. ۳أ. 

يحدد طرق الزراعة والاحتياجات المائية والس�مادية وكمي�ات التق�اوى المناس�بة للمحاص�يل  -۷. ۲. ۳.أ
 الحقلية

يح��دد كي��ف ي��تم تحقي��ق التكام��ل ب��ين الأس��مدة الكيماوي��ة والحيوي��ة والعض��وية ف��ى تس��ميد  -۸. ۲. ۳أ.
 المحاصيل الحقلية لترشيد إستخدام الأسمدة الكيماوية وتقليل التلوث البيئى

 يحدد أساليب الإستفادة من مخلفات المحاصيل الحقلية -٤.۱. ٤أ. 
يح��دد تص��ميم ال��دورة الزراعي��ة المناس��بة وإختي��ار ان��واع وأص��ناف المحاص��يل المناس��بة   -۲.۱. ٥أ. 

 لظروف كل منطقة.
 يحدد أساسيات تنفيذ الأعمال الزراعية قبل وبعد زراعة المحاصيل.  -۳.۱. ٥أ. 
ق��ت المناس�ب للحص��اد الظ��روف المناس�بة لتخ��زين الب��ذور وتقلي�ل الفاق��د الحقل��ى يتع�رف الو -٤.۱. ٥أ. 

 وفاقد التخزين
يتعرف على طرق تحسين المحاصيل الحقلية وموصفات الصنف الجيد وإنتاج تق�اوى ذات   -٥.۱. ٥أ. 

 مواصفات جيدة
 :المهارات الذهنية  –ب 
 

 .الأنواع المختلفة من الأراضى المنزرعةيقيم التراكيب الوراثية المرغوبة فى  -۱٤. ۲. ۱ب. ۱
يصنف نباتات المحاصيل طبقا لعائلتها النباتية والبيئة الملائمة لها فى جميع أنواع  -۱٥. ۲. ۱ب.

 الأراضى تحت الظروف الجوية السائدة.
يكتشف المشاكل العامة التى تواجه إنتاج المحاصيل الحقلية بإختيار أفضل البدائل من  -۱٤.۲. ۳ب. 

ين العمليات الزراعية طبقا للظروف السائدة لتحقيق أقصى عائد ممكن من ب
 المحصول.

يحلل البيانات المتحصل عليها للخواص الطبيعية والكيماوية للتربة وبيانات الأرصاد  -۱٥.۲. ۳ب. 
الجوية لتحديد الموعد المناسب للزراعة والإحتياجات المائية والسمادية للمحاصيل الحقلية تحت 

 الظروف.  هذه
 يخطط لتطوير الإنتاج الزراعى  -۲۱.۱. ٤ب. 
يميز طرق الزراعة والتسميد وال�رى ومقاوم�ة الآف�ات الزراعي�ة لتحقي�ق أعل�ى إنتاجي�ة  -۲۲.۱. ٤ب. 

 للمحاصيل الحقلية تحت الظروف البيئية السائدة.
تحقق أعلى عائد يخطط الدورات الزراعية للمحاصيل التى تحافظ على خصوبة التربة و -۲۳.۱. ٤ب. 

 إقتصادى.

۲ ۲ ۳ 



 ۲ 

يجزىء المعارف والمعلومات المتحصل عليها فى مجال زيادة انتاجية المحاصيل  -۲٤.۱. ٤ب. 
 الحقلية وتقليل الفاقد فى المحصول.

 
 يطبق العمليات الزراعية المناسبة التى تجرى على المحاصيل الحقلية  -۱۷.۱. ٥ج.  المهارات المهنية الخاصة بالمقرر: -جـ 

بيان��ات الاحتياج��ات المائي��ة والس��مادية وطريق��ة الإض��افة المناس��بة  يحس��ب -۱۸.۱. ٥ج. 
 للمحاصيل الحقلية 

 يختار نظام الري المناسب للمحاصيل الحقلية -۱۹.۱. ٥ج. 
  من الزراعة وحتى الحصاد موسم إنتاجىيدير  -۷.۱. ۹ج. 
 للمحاصيل الحقليةيضع المواعيد المناسبة للزراعة والتسميد والرى  -۸.۱. ۹ج. 

 المهارات العامة : -د
 
 
 
 
 
 
 

 على برامج الحاسب الآلىالتقارير كتبي -۲۳.۱.۱د.

 يطور المعلومات والمهارات المتحصل عليها الطالب فى مجال إنتاج المحاصيل الحقلية -۲٤.۱.۱د.

الزراعي�ة  يستخدم تطبيق�ات الحاس�ب الآل�ي ف�ى تحلي�ل وع�رض البيان�ات الخاص�ة بالعملي�ات -۲٥.۱.۱د.
 االمحاصيل الحقلية وزيادة انتاجيتهبالخاصة 

 يتعاون فى تفسير الظواهر البيئية والفسيولوجية لمحاصيل الحقل.  -۱٤. ۲. ۱د. 
الظ��وهر الفس��يولوجية الناتج��ة م��ن تع��رض نبات��ات المحاص��يل للإجه��ادات البيئي��ة  يفس��ر  -۱٥. ۲. ۱د. 

 ة ...الخ) والحيويالجفاف  –الملوحة  –الحرارة (
 المحاصيل الحقلية وفسيولوجى إنتاجشارك فى العمل الجماعى فى مجال ي -۱٦. ۲. ۱د. 
 المحاصيل الحقلية مزارعوفني داخل  عمل من خلال فريق بحثيي -۱۷. ۲. ۱د. 
   يتواصل مع الاخرين بشكل جيد في مجال بيئة وفسيولوجيا محاصيل. -۱۳.۱. ۲د.

 محتوى المقرر :  -٤

 وس العمليةالدر  الموضوع م

نظري
عملي 
  إجمالي 

ساعات 
 معتمده

مقدمة عن تعريف المحصول وعلم  ۱
المحاصيل وفروعة وأهمية المحاصيل 

 الحقلية وانتاجها ونشاتها وتوزيعها

زيارة مزرعة الكلية للتعرف على نوع التربة  •
ونظام الرى والصرف المتبع  -مساحتها وحدودهاو

ريرعن المزرعة تقديم تق -بها والمحاصيل المنزرعة 
المحاصيل  همبينا ب لهامتضمنا رسم كروكى 

ومبينا قنوات الرى وحالتها المنزرعة بمساحاتها 
 .والمصارف والطرق

۲ ۲ ۳ 

 عمليات تجهيز الأرض للزراعة • تقسيم المحاصيل الحقل ۲
 ۳ ۲ ۲ التزحيف والتمشيط -۲           الحرث -۱

 
۳ 

العوامل البيئية وعلاقتها بالمحاصيل 
 الحقلية

أولا : العوامل البيئية الجوية وأثرها على 
 نمو وإنتاجية المحاصيل:

 الحرارة       الضوء   - ۱

 ۳ ۲ ۲ تقسيم الأرض -٥        التخطيط -٤       التسوية -۳

٤ 
      والغبار الرياح٤. لجويةا لرطوبة -۳
 -۷الهواء وتركيبة        -٦الأمطار -٥

 أثر المحصول على العوامل البيئية
 ۳ ۲ ۲ طرق الزراعة •

 
٥ 

ثانيا : العوامل البيئية الأرضية وأثرها 
العوامل  -على نمو وإنتاجية المحاصيل: أ

 البيئية الأرضية الطبيعية:
  بناء الأرض -۲  قوام الأرض  -۱
   حرارة الأرض -٤ الأرضهواء  -۳   
 ماء الأرض -٥

ومعايرة  تقدير عدد النباتات الأمثل للمحاصيل بالفدان •
  ۲ ۲ حساب كمية التقاوىو - الآت الزراعة

۳ 

 العوامل البيئية الأرضية الكيماوية:  -ب ٦
   قلوية الأرض -۲  حموضة الأرض -۱
المادة  -٤  ملوحة الأرض   -۳

   ائية العناصر الغذ -٥   العضوية

زيارة لمحطة الخدمة الألية ومحطة البحوث  •
الزراعية للتعرف على الألات التى تستخدم فى جميع 

 العمليات الزراعية
۲ ۲ ۳ 

ثالثا : العوامل الحيوية وأثرها على نمو  ۷
 وإنتاجية المحاصيل الحقلية

 عمليات الخدمة بعد الزراعة •
 ۳ ۲ ۲ عزيق ال -۳     الخف  -۲                الترقيع -۱

 ۳ ۲ ۲ المقننات -والصرف طرق الرى -٤ نمو المحاصيل وتحليلة ۸



 ۳ 

 للمحاصيل وكيفية حسابها المائية
تغذية المحاصيل الحقلية (العناصر  ۹

 الغذائية والأسمدة والتسميد)
التسميد والإحتياجات السمادية  -٥

 ۳ ۲ ۲                   وحسابها

 ۳ ۲ ۲ تقدير مكونات المحصول و  والتخزين الحصاد • تياجاتها المائيةرى المحاصيل الحقلية وإح ۱۰
الفسيولوجى  تحليلالوقياساتة و المحاصيل الحقلية نمو • الدورات الزراعية والتكثيف الزراعى ۱۱

 ۳ ۲ ۲  والحسابى للنمو

ومعاملة التقاوى قبل  – لتقاوىالمعملية لختبارات الإ • الحشائش ومقاومتها ۱۲
 ۳ ۲ ۲ الزراعة

تدوير المخلفات الى سماد عضوى أوالى سيلاج  • تحسين المحاصيل وإنتاج التقاوى ۱۳
 ۳ ۲ ۲ وإستخدامات أخرى 

المصطحات الزراعية الشائعة التى تهم المشتغلين  • مخلفات المحاصيل وتعظيم الإستفادة منها ۱٤
ومناقشة السلبيات  -بالزراعة المحتكين بالمزارعين 

العمليات الزراعية المختلفة والمشاكل الشائعة فى 
 وكيفية حلها.

۲ ۲ ۳ 

 ٤۲ ۲۸ ۲۸  اجمالى
 
 
 
 التعليم والتعلم:استراتيجيات  -٥

 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني 

التعلم   التعلم الذاتي   والحوار           المناقشات    العصف الذهني                     
 التجريبي                   

 التعلم الهجين √

 التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة:استراتيجيات  -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 جبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب وا .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الشفهي الامتحان .٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسـنوات النقـل بالاضـافة الـى الاختبـارات التحريريـة للسـنوات  .٥
 اءات الاحترازية لمجابهة كوروناالنهائية مع مراعاة الاجر 

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ لامتحان الشفويا

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
مــذكرات الســادة اعضــاء هيئــة التــدريس القــائمين علــى تــدريس المــادة بمــا يتفــق مــع (  مذكـــرات: -أ 



 ٤ 

 ).٢٠٢٠/٢٠٢١دة المحتوى العلمى للما 
 كتـب ملـزمة: - ت

 
 

) إنت���اج المحاص���يل. ۲۰۰٤أم���ين قاس���م ومحس���ن آدم ، عل���ى ن���وار ( •
 مطابع جامعة الإسكندرية. مصر

الش���اعر، محم���ود، أحم���د الحط���اب، ص���برى عب���دالرؤوف، ش���عبان  •
الج���زء  –) ) أساس���يات الزراع���ة  الص���حراوية ۱۹۹۲عب���دالهادى (

ي����داع ب����دار الكت����ب رق����م الإ –أساس���يات إنت����اج المحاص����يل –الأول 
   ISBN 977-233-026-7، ۷۰۱۲/۱۹۹۱المصرية 

مكتب���ة  -) أساس���يات انت���اج المحاص���يل۱۹۹۱الخش���ن عل���ى عل���ى ( •
 مصر. –القاهرة  –المعارف الحديثة 

•  
 جـ : كتـب مقتـرحة:

 
Villalobos, F. J. and E. Fereres (2017). "Principles of agronomy 

for sustainable agriculture," Springer. 
Wu, W. (۲۰۱۸). Sustainable crop rotation for improving crop 

productivity and environmental safety: A book review. 
Elsevier. 

 
 استخدام المنصات الالكترونية وموقع -

www.khanacademy.com 
 

دوريات علمية أو نشرات  –د 
 .....الخ:

The 2TJournal of Sustainable Agricultural 
Sciences 2T 2T(JSAS) 2T1Thttps://jsas.journals.ekb.eg/ 1T 
Crop Sciences 2020/2021 
Indian Journal of Agronomy 
Agronomy Journal 2020/2021 
http:// 1Twww.fao.org  
1Thttp: 1T//www.kenanaonline.com 
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 )إبراهيم سعد الدجوى(ا.د/                                                                                 
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 ۲۰۲۰/۲۰۲۱لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۲۰ سبتمبر المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧٠٢( 
 أساسيات تكنولوجيا الأغذية المقرر:أسم 

 كيمياء حيوية زراعية -المتطلب السابق:

 الثانى : المستوى

 أجبارى  -شتوي : الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال         عملي             :  نظري     ) ۳(  المعتمدة عدد الساعات

 

 ـ هدف المقرر : ۲

 

 

 الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على: زباجتيا
الخام المستخدمة  بنهاية هذا المقرر يكون الطالب علي وعي بأهمية التصنيع الغذائي و طبيعية المواد

 واستغلالها بصورة مثلي و كذا الأساليب المختلفة لحفظ وتداول وتخزين الأغذية
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنطالب اليكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 حفظ الأغذية.يصف العمليات الآمنة المتنوعة التى تستخدم فى التصنيع الغذائى وطرق  ۱ أ.
 يذكر التشريعات الغذائية ذات العلاقة بالبيئة وصحة الأنسان. - ۲أ. 
 .يشرح علاقة أخلاقيات المهنة فى مجال منتجات الأغذية والتصنيع الغذائى ۳أ.   
 يعطى أمثلة للعلاقة بين أخلاقيات المهنة وعوامل فساد الأغذية وطرق الحد منها. ٤أ. 
 يذكر امثلة لطرق انتاج  الاغذية وعلاقتها بجودة المنتج.  ٥أ. 

 

   :قادرا على أن طالبالبنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 مواد خام غير مناسبة فى تصنيع الأغذية وتداولها. باستخدام ةالمخاطر الخاصيبين  ۱ب. 
 يقارن بين طرق تصنيع الأغذية المختلفة. ۲ب. 
 يرتب خطوات تصنيع الأغذية المختلفة ۳ب. 
 .أفضل المواد الداخلة فى عمليات التصنيع الغذائى لتحقيق أقصى فائدة للمنشأة يميز ٤ب. 

   :قادرا على أن طالباليكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 مع الحفاظ على البيئة.ذاء آمنا  للإنسان يستخدم طرق لإنتاج غ ۱ ج. 
 يقسم المعاملات التقنية والإضافات الغذائية ۲ج. 
 يطبق الممارسات التصنيعية الجيدة لزيادة الأنتاج الزراعى. ۳ج. 
 يقترح خطط لتطوير عمليات التصنيع لغذائى - ٤ج. 
 يستخدم المواد الخام الأساسية للتصنيع الغذائى بصورة مثلى من أجل تنمية مستدامة. ٥ج. 

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن طالبالبنهاية  المقرر يكون 
 . الغذائيفي مجال التصنيع ويفسر الظواهر المعلومات المختلفة  يعرض -۱د. 
 الغذائى.يتواصل بشكل جيد في مجال الانتاج والتصنيع  ۲د. 
 يعمل ضمن فريق لنشر طرق تصنيع الأغذية والكشف عن وسائل الغش بها. ۳د. 

 

 

 

 

 

 

                                                   .طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  المقرر:محتوي ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 
 عملي نظري الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م

 
 إجمالي

   

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
 

    

 ٢ ۲ ١ طرق حفظ الغذاء تغذية الانسان-نركيب الغذاء -مقدمة ١
التغيرات التى تحدث فى الغذاء واسباب  ٢

 حدوثها
 ۲ ۲ ١ مسائل على تحضير المحاليل

 ۲ ۲ ١ مسائل على تحضير المحاليل -تابع: اساسيات وطرق حفظ الغذاء ٣

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تجفيف البصل والثوم  الحفظ بالتجفيف ٤

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تجفيف العنب الحفظ بالتجميد والتبريد ٥

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تجفيف التين الحفظ بالتعليب ٦

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تجميد الدواجن واللحوم الحفظ بالتخليل ٧

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تجميد الخضروات امتحان أعمال السنة الأول

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تبريد أغذية مختلفة تصنيع المشروبات و العصائر ٨

 ۲ ٢ ١  تصنيع المربى والمرملاد و الجيلى ٩

 ۲ ٢ ١ تصنيع بعض العصائر المشروبات الغازية ١٠

 ۲ ٢ ١ تصنيع المربى والمرملاد و الجيلى المواد الحافظة و مضافات الأغذية ١١
 ۲ ٢ ١ تصنيع المربى والمرملاد و الجيلى -تابع: استخلاص السكر من قصب وبنجر السكر  ١٢

 ۲ ٢ ١ المخللاتتصنيع بعض انواع  تصنيع الحبوب والغلال ١٣

 ۲ ٢ ١ مراجعة عامة تصنيع الحبوب والغلال -تابع: ١٤

 ٢  ١  امتحان أعمال السنة الثانى
 ٤٢ ٢٨ ١٤ الاجمالى 

 

 

 

 

 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥

 

                  التعليم  الغير مباشرالتعليم   التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة
 الهجين

√ 

                      العصف الذهني              المناقشات والحوار   التعلم التجريبي √ التعلم الذاتي 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية  .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

التحريريـة للسـنوات النهائيـة المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونيـة وذلـك لسـنوات النقـل بالإضـافة الـي الاختبـارات  .٥
 مع مراعاة الاجراءات الاحترازية.

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -



                                  
 

    

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ الدراسيأعمال السنة خلال الفصل  توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

    أستاذ المقرر            

                                                                                                              سلامة                                                                 زعبد العزي طأ.د / عبد الباس

 رئيس القسم                                                                                                     

                       

 سحر رمضان عبدالهادي /أ.د                                                                                                        

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
 ى للمادةمالمادة بما يتفق مع المحتوى العل مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس أ ـ مذكرات :

٢٠١٩/٢٠٢٠ 
. تكنولوجيا الأغذية. دار المسيرة للنشر )۲۰۱۱السماحى، صلاح؛ شطا، عادل و يوسف، خالد. ( -١ ب ـ كتب ملزمة :

 الأردن. -عمان -والتوزيع والطباعة
المعرفة كتبة بستان م - اساسيات تصنيع وحفظ الأغذية). ٢٠٠٣. (خليل محمد، محمد  -۲

 مصر. –القاهرة  – للطباعة والنشر والتوزيع

 Zapsalis , C., and Beck, R. A. (1985) Food chemistry and nutritional جـ ـ كتب مقترحة :
biochemistry. Published by John Wiley and Sons, INC 

 WWW.khanacademy.comوموقع   ةاستخدام المنصات الالكتروني

دـ المراجع 
والدوريات العلمية 
 أو نشرات .. ألخ .

   - Journal of Agriculture and Food Chemistry  
-Journal of Food science 
- Journal of Food Technology 



 
 
 

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي            
 البساتينالقسم الذي يدرس المقرر: 

 
 ـ بيانات المقرر:  ۱

 كود المقرر:

  )۱۰۹۱٦( 

 المستوى: الثاني أساسيات الخضرأسم المقرر: 

 الفصل: شتوي

 عدد الساعات :                 نظري                           عملي            الساعات المعتمدة     

ـ هدف  ۲

 المقرر :

 على أساسيات زراعة الخضر وتأثير العوامل البيئية المختلفة على انتاجية محاصيل الخضر. الطالب تعرف  

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

أ ـ 

المعرفة 

 والفهم :

 :  بنهاية  المقرر يكون طالب  البرنامج قادرا على أن
 يتعرف على اساسيات انتاج محاصيل الخضر المختلفة. ٥. ۲. ۱.أ
 .باللغة العربية والانجليزية يشرح المصطلحات الزراعية في مجال التربة وعلاقتها بالنبات ۱. ۱.۲أ.
 طرق تسميد وكيفية اضافة الأسمدة فى الخضر ومقاومة الآفات.مشاكل يوضح   ۸.۱.۳.أ

 .والتغلب عليها يحدد تأثير العوامل البيئية على زراعة وانتاجية نباتات الخضر  ٦.۲.۳أ. 
 .د الطرق المختلفة لإكثار نباتات الخضريحد ٥. ۱.٥أ.
 يتعرف على أنواع الخضر الهامة وأهميتها الاقتصادية. ٦. ۱.۷أ.
 .لرفع اقتصاديات زراعة الخضر يتعرف على أسس التحميل والدورة الزراعية فى مزارع الخضر ۷. ۱.۷أ.
 ر.يلخص مزايا المادة العضوية ومحسنات التربة لإنتاج نباتات الخض ٥. ۱.۸أ.

 تقاوي وشتلات الخضر.جودة يذكر المفاهيم الخاصة ب۱.۱.۱۱أ.  
 

ب ـ 

المهارات 

 الذهنية :

   :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
 .اللازمة للبيئات الزراعية المختلفة يميز تقاوى وشتلات الخضر الجيدة ٥. ۲. ۱ب. 
 .بناءا على تجميع البيانات محاصيل الخضر الداخلة فى الدورة الزراعية للخضر اهميقترح  ٥. ۳. ۱ب. 
يختار أفضل طرق للتسميد والري ومواعيد الزراعة طبقا للظروف البيئية السائدة للوصول إل�ى أعل�ى  ۱۰.۲. ۲ب. 

 إنتاجية لنباتات الخضر.
 راعة وانتاجية محاصيل الخضر الأستراتيجية.يميز بين تأثير العوامل البيئية المختلفة على ز ۱۰ . ۱. ۳ب.
 .الهامة لرفع كفاءة مشروعات الخضرمحاصيل الخضر افضل البدائل من يحدد  . ۱..٤ب.

 
جـ ـ 

المهارات 

 المهنية:

   :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
 يحدد طرق تكاثر الخضر لإنتاج تقاوي وشتلات جيدة . ۱۱. ۱. ۱ج. 
 يحدد مواعيد الزراعة والري والتسميد طبقا للظروف البيئية السائدة. ۱۲. ۱. ۱ج. 
 يطبق الدورة الزراعية المناسبة لمحاصيل الخضر وكيفية تحميل الخضرواتً . ۱۹. ۱. ۳ج. 
 .وتطويرها يخطط  ويدير مزارع الخضر ٤. ۲. ٥ج. 

 

۱ ۲ ۲ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 



د ـ 

المهارات 

 العامة:

   :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
 .على المستوى المحلى والدولى مجال زراعة و انتاج  محاصيل الخضرمع المهتمين بيتواصل بشكل جيد  ۱۲. ۱. ۲د. 
 البيئية على انتاج الخضر. يعرض المعلومات الخاصة بتأثير  العوامل ۲.۱. ۳د. 

 

 ـ محتوي المقرر : ٤
  

 عدد الساعات  الموضوعات

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٢ ٢ ١ والتعريف بطرق تقسيم الخضر مقدمة  تعريف الخضر و أهميتها الاقتصادية ١
 ٢ ٢ ١ التكاثر الخضري لنباتات الخضر  الأهمية الغذائية لنباتات الخضر ٢
 ٢ ٢ ١ التكاثر الجنسي في محاصيل الخضر  تقسيم الخضر وأنواعها المختلفة ٣
 ٢ ٢ ١ تطعيم نباتات الخضر  تقاوى الخضر واعدادها للزراعة ٤
 ٢ ٢ ١ ١-المشتل وتربية الشتلات فى الخضر   إنتاج شتلة الخضر ٥

نباتات  العوامل الجوية وتأثيرها على ٦
 الخضر

 ٢ ٢ ١ ٢-المشتل وتربية الشتلات فى الخضر  

٧ 
تأثير الضوء والفترة الضوئية على نباتات 

 الخضر

 عمليات الخدمة الهامة في مزارع الخضر 
٢ ٢ ١ 

العوامل الأرضية وتأثيرها على نباتات  ٨
 الخضر

 أساسيات زراعة الأنسجة في الخضر
٢ ٢ ١ 

 ٢ ٢ ١ طرق الري في الخضر  أسس ري محاصيل الخضر ٩
 ٢ ٢ ١ الأسمدة و التسميد أسس التغذية والتسميد في الخضر  ١٠
 ٢ ٢ ١ ١-زيارة ميدانية لمزرعة الخضر بالكلية التحميل والدورة الزراعية في مزارع الخضر ١١
 ٢ ٢ ١ ٢-زيارة ميدانية لمزرعة الخضر بالكلية الزراعة المحمية ١٢
 ٢ ٢ ١ خضروات الحدائق المنزلية  محاصيل الخضرعناصر الجودة في  ١٣

١٤ 
مواعيد زراعة وحصاد محاصيل الخضر 

 الاستراتيجية

 ٢ ٢ ١ عرض هام للنماذج العملية للمقرر 

 ٢٨ ٢٨ ١٤ الإجمالي 
 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 
 

ـ أستراتيجيات التدريس  ٥
 والتعلم :

 
 

 
  المحاضرة

 المطورة
  المناقشات

 والحوار
التعليم  

 التعاوني
  التعليم

 الالكتروني

التعلم  
 الذاتي

  التعلم
 التجريبي
(دروس 

-عملية
تدريب 
-ميداني

مشاريع 
 بحثية)

  حل
 المشكلات

 المحاكاه 

   التعلم
 الهجين

 

 
 ـ أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوي القدرات المحدودة : ٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد  .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم . ٤     

 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   

 
 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية الامتحان التحريرى -١
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى -٢

قيــاس المعــارف والمفــاهيم والمهــارات الذهنيــة والمهـــارات ل الامتحــان الشــفهي -٣
 العامة

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية -٤
والأختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل بالأضـافة الـى المقترحات البحثية  -٥

الاختبــــارات التحريريــــه للســــنوات النهائيــــة مــــع مراعــــاة الاجــــراءات الاحترازيــــة 
 لمجابهة كورونا

 ب ـ التوقيت :

 
 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 جـ ـ توزيع الدرجات :

 
أعمـــــــــــال الســـــــــــنة خـــــــــــلال 

 الفصل الدراسي
 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي



 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 والمراجع :ـ قائمة الكتب الدراسية  ۸

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع  أ ـ مذكرات :
٢٠٢٠/٢٠٢١ ى للمادةمالمحتوى العل  

 ، ) اساسيات وتكنولوجيا انتاج الخضر۲۰۱٥حسن، أحمد عبدالمنعم ( - ب ـ كتب  مقترحة:
 –دار الكتب العلمي�ة للنش�ر والتوزي�ع وال�دار العربي�ة للنش�ر والتوزي�ع 

 القاهرة، مصر.
،  ) القيم��ة الغذائي��ة لنبات��ات الخض��ر۲۰۱٥حس��ن، أحم��د عب��دالمنعم ( -

 المكتبة الأكاديمية.
) تسميد محاص�يل الخض�ر، دار الكت�ب ۲۰۱٥حسن، أحمد عبدالمنعم ( -

 مصر. -القاهرة  -العلمية للنشر والتوزيع
أساسيات إنتاج الخضر وتكنولوجي�ا ) ، ۲۰۰۳سن، أحمد عبدالمنعم (ح -

، ال���دار العربي���ة للنش���ر )الزراع���ات المكش���وفة والمحمي���ة (الص���وبات
 والتوزيع.

 استخدام المنصات الالكترونية وموقع  -
WWW.khanacademy.com 

 Yamaguchi M. 1983. World vegetables: Principles, production and 
nutritive values. AUI pub Co., Inc., West port, Connecticut. 

 .Horticulture Science, Egyptian Horticultural sciences دـ دوريات علمية 
Horticultural Abstracts,     المجلة المصرية لعلوم البساتين 

 

 

 

 

 

 أستاذ المقرر                                               

 رئيس مجلس القسم العلمى                                       يسرى أبوالمكارم بيومىأ.د/      

                                       قمحمد السيد المحروأ.د/                                                                                  

 
 

 



 

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 لزهور ونباتات الزينهفرع ا –البساتين القسم الذي يدرس المقرر: 

 م۲۰۲۰سبتمبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 
 بيانات المقرر -۱

:  الرمز الكودي
10929 

 راعيه) :الثاني ( عام + هندسه زالمستوى أساسيات الزهور ونباتات الزينة: اسم المقرر

التخصص : 
 الشعبة العامة

 عملي ۲ نظري 1 )۲عدد الساعات المعتمدة ( 

 هدف المقرر: -۲

بنهاية تدريس هذا المقرر يكون الطالب لدية المعرفة الكافية عن أنواع مشاتل الزينة والنباتات في مجموعات الزينة المختلفة 
 والتعرف عليها.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 –أ 

المعلومات 
 والمفاهيم :

 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
  يتعرف على اساسيات انتاج محاصيل الزينة المختلفة ٥. ۲. ۱أ.
 يتعرف على طرق تسميد وكيفية اضافة الأسمدة وطرق التقليم ومقاومة الآفات فى نباتات الزينة ۱۱.۱.۳أ.
 للأنتاج على مدار العام. يحدد المواعيد المناسبة ٦.۲.۳أ. 
 يحدد الطرق المختلفة لاكثار نباتات الزينة ٥. ۱.٥أ.
 يلخص مزايا المادة العضوية ومحسنات التربة لأنتاج نباتات الزينة. ٥. ۱.۸أ.
 يعطى أمثلة لأنواع نباتات الزينة  وعلاقتها بالبيئة المحيطة. ٦. ۱.۸أ.
 لمختلفة وأهميتها.يتعرف على مجاميع نباتات الزينة ا ٥. ۱.۹أ.
 يذكر المفاهيم الخاصة بجودة الزهور ونباتات الزينة. ۱. ۱.۱۱أ.

 –ب 
المهارات 

 :الذهنية 
 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 الزينة.يختار أفضل طرق للتسميد والرى للوصول إلى أعلى إنتاجية للزهور ونباتات ۹.۱. ۲ب. 
 انتاج الزهور ونباتات الزينة حسب متطلبات الأسواق ديحدد موع ۹.۱. ۲ب. 
 يقترح الطريقة المناسبة لإكثارالزهور ونباتات الزينة ۱۰ .۹. ۲ب. 

 -جـ 
المهارات 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 السائدة.ف البيئية وريحدد مواعيد الزراعة والري والتسميد طبقا للظ ۱۲. ۱. ۱ج. 

 يحدد المواعيد المناسبة للزراعة والتسميد والري المناسب للزهور ونباتات الزينة ۱۲. ۱. ۱ج.  
 يخطط لتطوير انتاج نباتات الزهور والزينة ٥. ۲. ٥ج 
 يطبق الممارسات الجيدة لخدمة نباتات الزهور والزينة ۸. ۲. ٥ج 

المهارات  -د
 العامة:

 :  قادرا على أنطالب البرنامج  ونيكبنهاية المقرر 
 يتواصل بشكل جيد في مجال انتاج ورعاية الزهور والزينة. ۱۳. ۱. ۲د. 
 والزينة.يعرض المعلومات الخاصة بتأثير العوامل البيئية على انتاج الزهور  ۳.۱. ۳د. 
 يعمل ضمن فريق لعرض طرق إكثار ورى وتسميد الزهور والزينة. ٦. ۱. ۳د.



ى محتو -٤
 رر:لمقا

الأسبوع
  عدد الساعات  المحتوى 

إجمالى  عملي نظرى 
الساعات 
 المعتمده

 المشاتل والنباتات العشبية المزهره ۱
 

نماذج العشبيات 
 المزهره

۱ ۲ ۲ 

 نباتات التربية الخاصة ۲
 

نماذج عشبيات مزهره 
 ونباتات عشبية معمرة

۱ ۲ ۲ 

 نباتات التربية الخاصة ۳
 

 بيةلترنماذج نباتات ا
 الخاصة ونباتات التحديد

۱ ۲ ۲ 

 نباتات التحديد والمتسلقات والأسيجة ٤
 

نماذج لنباتات المتسلقات 
 سيجة وال

۱ ۲ ۲ 

 أبصال الزينة ٥
 

 ۲ ۲ ۱ نماذج لأبصال الزينة

 أبصال الزينة ٦
 

 ۲ ۲ ۱ نماذج لأبصال الزينة

 ۲ ۲ ۱ نماذج لشجيرات الزينة أبصال الزينة ۷
 ۲ ۲ ۱ نماذج أشجار وشجيرات تيرالشجالأشجار وا ۸
المسطحات الخضراء ومغطيات التربة  ۹

 والنباتات المائية والنصف مائية
نماذج للمسطحات 

الخضراء ومغطيات 
التربة والنباتات المائية 

 والنصف مائية

۱ ۲ ۲ 

الصبارات والنباتات العصارية ونخيل  ۱۰
 الزينة

 

نماذج للصبارات 
العصارية والنباتات 

 ة ونخيل الزي

۱ ۲ ۲ 

 النباتات الطبية والعطرية ۱۱
 

نماذج للنباتات الطبية 
 والعطرية

۱ ۲ ۲ 

 النباتات الطبية والعطرية ۱۲
 

نماذج للنباتات الطبية 
 والعطرية

۱ ۲ ۲ 

 تصميم وتنسيق الحدائق ۱۳
: 

تدريب على رسم بعض 
 نظم الحدائق

۱ ۲ ۲ 

 تصميم وتنسيق الحدائق ۱٤
: 

ب على رسم بعض تدري
 نظم الحدائق

۱ ۲ ۲ 

 ۲۸ ۲۸ ۱٤ المجموع
 

 والتعلم: التدريس استراتيجيات  -٥

 

   المحاضرة
 المطورة                
  المناقشات والحوار                  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني 

                    التعلم الذاتي   التعلم التجريبي (دروس عملية- 
 مشاريع بحثية                  –تدريب ميداني 

 المحاكاه                     حل المشكلات 

  التعليم الهجين 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 يضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والا .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷



الأســاليب  - أ
 المستخـدمة

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١
 والمهنية يةلقياس المهارات العمل عملىالمتحان لاا .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل شفهيالمتحان لاا .٣
 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا .٤

ات ســـنو لالاختبـــاارت التحريريـــة ل المقترحـــات البحثيـــة والاختبـــاارت الالكترونيـــة وذلـــك  لســـنوات النقـــل بالإضـــاية الـــى    .٥
 النهائية مع مارعاة الاجارءات الاحتارزية لمجابهة كورونا

 التــوقيــت  - ب
 

 والثانى عشر.,الاسبوع السادس  الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ لامتحان العمليا %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
ــــى تــــدريس المــــادة بمــــا يتفــــق مــــع المحتــــو  ــــدريس القــــائمين عل  ى للمــــادةمــــى العلمــــذكرات الســــادة اعضــــاء هيئــــة الت

٢٠١٨/٢٠١٩ 
كتـب  - ب

 مقتـرحة

 

 محاضرات للقائمين بالتدريس
 دار فجر الإسلام –: الزهور ونباتات الزينة وتصميم وتنسيق الحدائق ۲۰۱۰مصطفى بدر  -

الس��عودية  –الري��اض  –دار الم��ريخ للنش��ر والتوزي��ع  –: إنت��اج نبات��ات الزين��ة  ۱۹۹۲أب��و ده��ب محم��د أب��و ده��ب 
 هـ۱٤۱۳
الدار  –مقدمة في نباتات الزينة  –عبدالعزيز كامل ضوى  –: ترجمة عبدالرحمن العريان  ۱۹۹۲لارسون روى أ 

 العربية للنشر.
 مجلات دوريه ومواقع انترنت-    

 
WWW.khanacademy.com    ـع ـقـــة ومو ـــات الالكترونيــاســـــــــتخدام المنصـــ 

 
 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                     المقرر                    أستاذ 

 محمد السيد المحروق أ.د/                                                           أ.د. إمام محمد صابر نوفل          

 



 

 020/20212  يف مقرر دراسي للعام الأكاديمىتوص
 بيانات المقرر -۱

الرمز 
:  الكودي

۱۰٥۰۱ 

  ( عام + هندسه زراعيه) الثاني :المستوى أساسيات الإنتاج الحيواني: اسم المقرر

 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳ساعات المعتمده (دد الع  الشعبة العامةالتخصص : 

 هدف المقرر: -۲
مُقــرر بترســيخ مفهــوم نُظــم الإنتــاج الحيــوانى مــن حيــث التعريــف والمكونــات، كمــا يهــتم بالتقســيمات العامــة لهــذه الــنُظم وطُــرق تقييمهــا يهــتم ال

 وتطويرها فى مجال الإنتاج الحيوانى، ويهتم بدراسة الميزانية المزرعية تحت نُظم الإنتاج الحيوانى المُختلفة.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 – أ

المعلومات 
 والمفاهيم:

 

 .  يذكر المصطلحات الزراعية شائعة الإستخدام في الإنتاج الحيوانى.۱۷. ۱.۲أ.

 يتعرف على عناصر المخاطرة لتربية وفسيولوجيا وتغذية الحيوان..  ۱. ۲. ۳أ.

 يتفهم تأثيرالعوامل الوراثية والبيئية ذات الصلة على الإنتاج الحيوانى..  ۲. ۲. ۳أ.

 .  يتعرف على أساليب تفادى المخاطر عن  إجراء التلقيح الإصطناعى للحيوانات المزرعية.۱٤. ۲. ۳أ.
يتعـــرف علـــى المتطلبـــات الواجـــب توافرهـــا فـــى المســـكن الصـــحى وكيفيـــة التغلـــب علـــى الأثـــار الســـلبية للتغيـــرات .  ۱۱.۱. ٥أ. 

 المناخية.
 ثيل العناصر الغذائية..  يذكر عناصر الجودة فى مواد العلف وهضم وتم۸. ۱. ۱۱أ. 
 .  يحدد طرق تقييم جودة مواد العلف والعلائق الحيوانية بطرق بسيطة.۹. ۱. ۱۱أ. 

 –ب 
المهارات 

 :الذهنية 
 

 يختار افضل الحيوانات المزرعية الجيدة طبقا للشكل الظاهرى..  ۳٤. ۲. ۱ب.
 انات المزرعية وطرق حفظ السائل المنوى.ينظم علامات الشبق وحساب نسبة الخصوبة فى اناث الحيو.  ۱۹.۱. ۳ب. 
 .  يصنف المخاطر فى عمليات رعاية حيوانات المزرعة.۱٦.۲. ۳ب. 
 .  يختار أفضل الطرق لرعاية الحيوان والدواجن.  ۱۷.۲. ۳ب. 
 .  يقسم مشاكل الإنتاج الحيوانى وكيفية التغلب عليها.۱۸.۲. ۳ب. 

 -جـ 
المهارات 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 يخطط للعمليات المزرعية التى تجرى يوميا مثل الحليب وتغذية الحيوانات ونظافة المزرعة..  ۲۰.۱. ٥. ج
يستخدم مواد العلف المختلفه بما لها وماعليها وكذلك مصادر المياه وكيفية التغلب على مشكلاتهما مع الألمام .  ۷.۱. ٦ج. 

 بعمل علائق بطرق مبسطة.
 نات المزرعية الجيدة بناءا على مظهرها العام وصحتها.يختار الحيوا.  ۸.۱. ٦ج. 
 يدير مزارع الإنتاج الحيوانى على اساس التكنولوجيا الحديثة تحت ظروف البيئات المختلفة..  ۹.۱. ٦ج. 
 منتظمة.يطبق الممارسات الجيدة لأفضل الطرق لحفظ الحيوانات المنوية وزيادة معدلات الحمل مع عمل تحسينات بصفة  . ۹.۱. ۹ج. 

 -د
المهارات 

 العامة:

 يتواصل مع الآخرين لتحسين الحيوانات المزرعية من خلال التكنولوجيا الحديثة..  ۱۸.۱. ۲د.

 يقدر التعلم المستمر فى مجال تحسين الإنتاج الحيوانى.  ۱۹.۱. ۲د.

 يتواصل بشكل جيد فى مجال الإنتاج الحيوانى..  ۲٤.۱. ۳د.

 لعرض عمليات الرعاية بالمزرعة. يعمل ضمن فريق.  ۲٥.۱. ۳د.

محتوى  -٤
 المقرر:

 م
 لدروس النظريها

 عدد الساعات الدروس العمليه
 عملى نظرى

طرق التسجيل  –أساسيات رعاية الحيوان  –مقدمة  ١
 وعمل السجلات

الاهميه  – الانتاج الزراعي وانواعه
 الاقتصاديه للحيوانات المزرعيه

٢ ٢ 

 -اللبن واللحم (المكافئ الوراثيمبادئ تربية ماشية  ٢
 القيمة التربيوية وغيرها) -المعامل التكراري

 نموذج حيوان اللبن واللحم 
٢ ٢ 

 -مبادئ تربية ماشية اللبن واللحم (المكافئ الوراثي ٣
 القيمة التربيوية وغيرها) -المعامل التكراري

السلالات الاصيله في انتاج اللبن 
 واللحم

٢ ٢ 

 ٢ ٢ –اهم العمليات المزرعيه ( الحليب مساكن ايواء -ي تؤثر على انتاج اللبنالعوامل الت ٤



 )الخ ---الخصي –التطمير  ومعوقات مشاريع إنتاج اللبن. -ماشية اللبن
٥ 

دراسة الصفات الشكلية والإنتاجية للحيوانات المزرعية 
 الجاموس). -(الأبقار

اهم العمليات المزرعيه ( ازالة 
انات  تجفيف الحي –القرون 

 الحلابه وغيرها)
٢ ٢ 

 ٢ ٢ الحظائر وانواعها الجهاز التناسلي في الذكر والانثى –بيولوجيا الجنس  ٦
٧ 

 دورة الشياع والهرمونات المنظمة
الجهاز التناسلي الذكري في 

 الحيوانات المزرعيه
٢ ٢ 

٨ 
 الحمل والولادة –الغرس  –الانقسام  –الاخصاب 

الانثوي في  الجهاز التناسلي
 الحيوانات المزرعيه

٢ ٢ 

٩ 
 تقييم السائل المنوي والتلقيح الاصطناعي

مميزات وعيوب التلقيح الصناعي 
 وفحص السائل المنوي

٢ ٢ 

مواد العلف  -مواد العلف (مواد العلف الخضراء ١٠
 الجافة) وطرق حفظها.

تشخيص الحمل والعنايه بالحيوانات 
 الكبيره والرضيعه

٢ ٢ 

 ٢ ٢  انواع مواد العلف نات المادة الغذائية وكيفية هضمها وتمثيلهامكو  ١١
 ٢ ٢ التحليل الكيماوي لمواد العلف الطرق المختلفة لتقييم مواد العلف ١٢
١٣ 

 من مواد العلف الحيوانات المزرعيةاحتياجات حساب 
تدريب عملي لحساب علائق 

 حيوانات اللبن
٢ ٢ 

١٤ 
 من مواد العلف مزرعيةالحيوانات الاحتياجات حساب 

تدريب عملي لحساب علائق 
 حيوانات اللبن

٢ ٢ 
 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   استراتيجية التعليم الهجين 

 التعلم التجريبي                      التعلم الذاتي   حوار           المناقشات وال   العصف الذهني                     

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية •
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح •
 ول لرفع القدراتاعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحل •
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  •
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 لمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةقياس المعارف وال الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 مشروع بحثي –اختبار الكتروني  -وفق الللائحة عدا في حالة (لا قدر االله) عودة جائحة كورونا سيتم تطبيق مقترح بحثي

 والسادس عشر شرعابوع السادس والالاس الامتحانات التحريرية - التــوقيــت  - ب
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 :الدرجات

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      



 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 .٢٠١٨/٢٠١٩مذكرة أساسيات الإنتاج الحيواني  مذكـــرات -أ 
: كتـب  ب

 مقتـرحة
 

1- Heather, S. T.(2008). Essential Guide to Calving: Giving Your Beef and Dairy Herd a 
Healthy Start.  Storey Books. 

2- Richard, O. K. and C. David (2010). Livestock Feeds and Feeding. 
دوريات  – ج

علمية أو 
نشرات 
 .....الخ

 المجلة المصرية لعلوم الانتاج الحيوانى 
 لتغذية والاعلافالمصريه لمجلة ال

Reproduction in Domestic Animal (3Thttps://onlinelibrary.wiley.com/journal/14390531 3T) 
المنصة 

 الالكترونية
 

 أ.م.د/ محمد السيد الشعراوي & فريد السيد محمدأ.د/  &عبد السلام موسي متولي أ.د/ أستــاذ المــادة :. 

 مجلـس القسـم العلمي رئيس 

 ابراهيم محمود عبد الرازق)د/ أ.

http://www.bookdepository.co.uk/search/advanced?searchAuthor=Heather+Smith+Thomas
http://www.bookdepository.co.uk/search/advanced?searchPublisher=Storey+Books
https://onlinelibrary.wiley.com/journal/14390531


 

 2020/2021توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

۱۰٦۰۱ 
  الثاني ( عام + هندسه زراعيه):المستوى اساسيات انتاج الدواجن: اسم المقرر

انتاج التخصص : 
 الدواجن

 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳المعتمدة (عدد الساعات  

 هدف المقرر: -۲

إلمــام الطالــب اهميــة صــناعة الــدواجن و بــأنواع الــدواجن المختلفــة والتــدريب علــى متطلبــات إنتــاج ورعايــة وصــحة الــدواجن و المعرفــة 
 بطرق التكوين الوراثى للهجن التجارية و السلالات المحلية و التحسين الوراثى بالطرق المختلفة لها.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
يتعرف الاسس العلمية السليمة اللازمة لانتاج و رعاية الدواجن بهدف لتقليل المخاطر و الكوارث . ۲. ۳.أ

 اثناء الانتاج.
 . يلم باهم طرق الاستفادة من مخلفات منشات الدواجن۲.٤.أ

. يتعرف القوانين والتشريعات التى تحكم انشاء المزراع وظروف الانتاج للمحافظة على البيئة ۱. ۱۰أ. 
 وصحة الانسان.

 . يحدد طرق ادارة  و العمليات المختلفة فى مزارع الدواجن و عملية التفريخ۱. ٥أ. 
 المجتمعات الزراعية. . يلم باهم السلالات المحلية التى يمكن تربي فى۲. ۷أ.

ب ـ المهارات 

 الذهنية :
   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 لاستخدمها فى حل مشاكل الانتاج يقارن السجلات المختلفة المستخدمة لتسجيل بيانات و اداء الطيور.  ۱. ۱ب.
فى إدارة المشاكل المزرعية فى .  يصمم أحدث طرق تسجيل بيانات و اداء الطيور و استخدامها ۳.۱ب. 

 الدواجن
 .  يقترح ويصمم تجارب التحسين الوراثى و قياس التحسين الوراثى المتوقع.۱. ۲ب. 

 يبين المخاطر التى تهدد صناعة الدواجن و المشكلات التى تقلل من كفاءة الانتاج الداجنى.  ۲. ۳ب. 
 طرق التزاوج التبادلى لتحقيق اعلى كفاء للتحسين الوراثى فى الدواجن يقارن بين طرق تقدير القيمة التربوية و .  ۱. ٤ب. 

 

جـ ـ المهارات 

 المهنية:
 قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 .  ينفذ تصميما لمساكن الدواجن ملبيا الاحتياجات البيئية المناسبة و الادوات اللازمة للانتاج ۲.٥ج.

.  يطبق برنامج�ا جي�دا لادارة و تط�وير العملي�ات المزرعي�ة ف�ى م�زارع الامه�ات و دج�اج اللح�م و دج�اج ۱.۱ج.
 انتاج بيض المائدة.

 يكتب  برنامجا للتحسين الوراثى للسلالات الدواجن لزيادة ملائمتها للتغيرات المناخية .  ۱.٦ج.

 بية الريفية.. يصمم برنامجا لانتاج سلالات محلية تناسب التر۱. ۷ج.
 . يستضع خطط لتنمية التربية الريفية للدواجن باستخدام برامج الارشاد الزراعى۱ .۸ج

. يستحدم المعالم الوراثية و الادلة فى تطبيق نظام مماثل لمستويات التنظيم التجارى لانتاج الهجن ۱. ۹ج.
 التجارية

 



د ـ المهارات 

 العامة:

 

 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
.  يعرض المعلومات المختلفة عن صناعة الدواجن و اهم الانواع و الهجن التجارية العالمية و السلالات ۱.۱د.

 المحلية.
 .   يشرح ويفسر البرنامج الوراثى المستخدم فى لتكوين الهجن التجارية و السلالات المحلية.۲.۱د.
 يتواصل بشكل فعال مع المهتمين بصناعة الدواجن. . ۱. ۲د.
 يستخدم الوسائل السمعية والبصرية فى اعداد عرض تقديمي..  ۱. ۳د.

محتوى  -٤
 المقرر:

 م
 الدروس النظريه

 عدد الساعات الدروس العمليه
 عملى نظرى

النشأة التاريخية لانواع الدواجن  أهمية صناعة الدواجن ١
 ٢ ٢ المختلفة

برنامج تفصيلى لرعاية الرومى و  انواع و سلالات الدواجن المختلفة ٢
 ٢ ٢ السمان

مستويات الانتاج التجارى لتكوين الهجن  ٣
 التجارية و السلالات المحلية

دراسات لكل السلالات المحلية فى 
 ٢ ٢ مصر

انواع مساكن الدواجن والتجهيزات  ٤
 المختلفه لتوفير البيئه المناسبه 

التنظيف والتطهير فى مزارع 
الدواجن لتقليل المخاطر فى مزارع 

 الدواجن
٢ ٢ 

انواع الهجن التجارية لانتاج اللحم  تربية و رعاية دجاج اللحم ٥
 ٢ ٢ و دراسات الجدوى الاقتصادية

انواع الهجن التجارية لانتاج اللحم  تربية و رعاية دجاج اللحم ٦
 ٢ ٢ و دراسات الجدوى الاقتصادية

٧ 
 نظم إنتاج ورعاية دجاج بيض المائدة

انواع الهجن التجارية لانتاج بيض 
المائدة و دراسات الجدوى 

 الاقتصادية
٢ ٢ 

٨ 
 نظم إنتاج ورعاية دجاج بيض المائدة

انواع الهجن التجارية لانتاج بيض 
المائدة و دراسات الجدوى 

 الاقتصادية
٢ ٢ 

دراسات الجدوى الاقتصادية   نظم الإنتاج والرعاية فى مزارع الامهات ٩
 ٢ ٢ لمزارع الامهات

التحسين الوراثى للدجاج و تقدير المعالم  ١٠
 الوراثية للعشائر

التدريب على طرق تسجيل بيانات و 
اداء الطيور  و طرق حساب المعالم 
 الوراثية و القيمة التربوية للعشيرة

٢ ٢ 

طرق قياس التحسين الوراثى و طرق  ١١
 ٢ ٢ حساب العائد من الانتخاب التبادلىالتزاوج 

استخدام الجينات الفردية و مجاميع الدم  ١٢
و الوراثة الكميائية فى التحين الوراثى 

 فى الدواجن
طرق حساب قوة الهجين للخلطان 

 ٢ ٢ المختلفة

 ٢ ٢ التعرف على مواد العلف  المكونات الاساسية لمواد العلف ١٣
انواع المعامل البلدية و ماكينات   طرق التفريخ وانواعه ١٤

 ٢ ٢ التفريخ
 

 استراتيجيات التدريس والتعلم: -٥

 

   المحاضرة
 المطورة                

 التعليم الهجين √ التعاونيالتعليم   المناقشات والحوار            √

 
√ 

التعليم التجريبي                        التعليم الذاتي
 –(دروس عملية 

 -تدريب ميداني
 مشاريع بحثية)

  حل المشكلات   المحاكاة 

  



 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -6
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 القدراتاعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع  .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 طبقا للائحة:

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةقياس ل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 في حالة جائحة كورونا:

 مقترح او مشروع بحثي .٥

 اختبارات الكترونية .٦

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
ــــق مــــع المحتــــوى العل ــــائمين علــــى تــــدريس المــــادة بمــــا يتف  ى للمــــادةمــــمــــذكرات الســــادة اعضــــاء هيئــــة التــــدريس الق

٢٠٢٠/٢٠٢١ 
 لا يوجد كتـب ملـزمة - ت

جـ : كتـب 
 مقتـرحة

 

 الانتاج التجاري للسمان -     انتاج الدواجن و رعايتها

 .الانتاج التجارى لدجاج اللحم و البيض -الانتاج التجاري للرومي     
Batty J. Practical Poultry Keeping. Ninth ed. Silvio Mattachion Co. USA, 1996. 
- Katie Thear. Keeping Quail. Design and Print Ltd (3rd ed.), 1998. 

 
دوريات  –د 

علمية أو 
 نشرات .....الخ

North O. M. Commercial chicken Production Manual. Avi Publishing 
Company inc. Westport, Connecticut, USA, 1984.  
-  British Poultry Science Journal 
- World Poultry Science Jornal 

المجلة المصرية لعلوم الدواجن   
المنصة  -ه

 الالكترونية
1TMicrosoft0T1T Teams 

 أستــاذ المـقرر :. 
رئيس مجلـس القسـم                                                                                             يحيي زكريا عيدأ.د/ 

 العلمي
 رياض يوسف نوفلأ.د/ 



 



                                  
    

 

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱الأكاديمي لعام لتوصيف مقرر دراسي 
 قسم الالبان: القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۲۰ سيتمبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر
 ـ بيانات المقرر : ۱

 المقرر:كود 

  )۱۰۳۰۱( 
 الألبان علومأساسيات  :أسم المقرر: 

 كيمياء حيوى زراعى المتطلب السابق:

 الثاني المستوى:

 شتوى لدراسى :الفصل ا
 ۲ الساعات المعتمدة ساعة ۲ عملى ساعة ۱ نظرى عدد الساعات:

 ـ هدف المقرر : ۲

اس�تيعاب العدي�د م�ن المع�ارف الاساس�يه الخاص�ه  باجتياز ه�ذا المق�رر بنج�اح يك�ون الطال�ب ق�ادرا عل�ى
ائي���ا مييبعل���وم الالب���ان والاس���تفاده م���ن ه���ذه المع���ارف للحص���ول عل���ي ل���بن ذو ص���فات ج���وده عالي���ه ك

وميكروبيولوجيا. كما يجب ان يكون قادرا علي تصنيع العديد من المنتجات اللبني�ه المحلي�ه مث�ل ال�ذبادي 
 الجبنأنواع مختلفة من نتاج وإ سمنالزبد والقشدة وال الدهنيه مثلاللبنية والايس كريم وبعض المنتجات 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :والفهمأ ـ المعرفة 

 :  قادرا على أنالمقرر يكون طالب البرنامج بنهاية 
 التركيب الكيماوى للبن والعوامل المؤثرة عليه. يعرف. ۲.۱أ.
 يلم بالطرق التصنيعية للمنتجات اللبنية المختلفة.. ۲.۱أ.
 .يلم بالمصطلحات الفنية فى صناعة الألبان. ۱.۲أ.
 يتعرف على طرق غش اللبن المختلفه ومخاطرها..۲.۳أ.
يتعرف على طرق التعامل مع مختلف الألبان وتقليل مخاطر التلوث لأنتاج منتجات لبنية ذات ..۲.۳أ.

 جودة عالية
 .باللبن ومنتجاته.المجموعات الميكروبية وعلاقتها  يحدد.  ۱.۸.أ 
 . يذكر بعض أنواع الميكروبات المستخدمة فى الصناعات اللبنية. ۱.۹أ.
 .الألبان ومنتجاتهاالتي تسبب فساد  يتعرف علي الميكروبات المرضية. ۱.۳أ.
 الألبان ومنتجاتهالتداول لحفظ ويلم بالطرق الصحيحة . ۱.٤ أ.

 ب ـ المهارات الذهنية :

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
يقدر مخاطر الميكروبات ف�ى مج�ال الألب�ان ومنتجاته�ا و يس�تطيع ح�ل المش�اكل الت�ي تظه�ر ف�ي .۲.۳.ب
 .نتج بسبب تلك المخاطرالم
 . يحدد النقاط الحرجه لعمليات التصنيع المختلفه.۳.۲.ب
 يحلل المشاكل التصنيعيه للمنتجات اللبنيه المختلفه..  ۱.۱ب.
 يضع الخطط المناسبة للتحكم فى جودة المنتجات اللبنية. ۱.٤ب. 

 جـ ـ المهارات المهنية:

 :  ادرا على أنقبنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 . يطبق الممارسات الحديئة في تحليل اللبن۱.۱ج.
 يكشف عن مدى جودة اللبن ومنتجاته .. ۱.۲ج.
 يكشف عن غش اللبن و نوع هذا الغش و نسبته.. ۱.۲ج.
 يعاير الأجهزة المعملية والكيماويات والمواد المستخدمة ومعدات التصنيع.. ۲.٥ج.
 مختلف�ه مث�ل ال�ذبادي و الاي�س ك�ريم و بع�ض المنتج�ات الدهني�ه مث�ليصنع منتجات لبنيه محليه . ۲.٦ج.
 .الجبنو  سمنالزبد والقشدة وال

 يسيطر على الظروف البيئية أثناء التصنيع لمنع تلوث اللبن ومنتجاته.. ۲.٥ج.

 اللبن ومنتجاته.يراقب الشروط الصحية عند نقل وتسليم  وتخزين . ۲.٥ج.

 حسيا و كيماويا و ميكروبيولوجياتقيم المنتجات اللبنيه . ۱.۹ج.

 د ـ المهارات العامة:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يعبر عن معلوماته تحدثاً وكتابة .. ۲.۱د.
 .المهتمين بمجال الألباميتواصل مع . ۱.۲د.
 لاستفادة منهاطرق التحليل الحديثة في مجال الالبان  واعن المختلفة المعلومات  . يعرض۱.۱د.
يعم��ل ض��من فري��ق عم��ل لإج��راء التحالي��ل الكيماوي��ة والميكروبي��ة والحس��ية للمنتج��ات اللبني��ه . ۱.٤د.

 المختلفة



                                  
    

 

 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤

 المعتمدة عدد الساعات العناوين 

 ماليإج عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م

١ 
وض��ع  -إنت��اج الل��بن وتس��ويقه  -نظ��رة عام��ة

ص���ناعة الل���بن ف���ي مص���ر  الل���بن وخواص���ه 
 الطبيعية والقيمة الغذائية للبن ومنتجاته

 ۲ ۲ ۱ تعريف اللبن

الاختب��ارات الحس��ية الت���ى تج��رى ع��ن الل���بن  هفسيولوجيا إفرازتركيب اللبن الكيماوى و ٢
 ۲ ۲ ۱ ومنتجاته

 ۲ ۲ ۱ ر دهن اللبنديتق إنتاج اللبن النظيف ٣

 ۲ ۲ ۱ تقدير الحموضة فى اللبن للبن السائل التصنيعيةالمعاملات  ٤

 ۲ ۲ ۱ تقدير الوزن النوعى فى اللبن تصنيع الألبان المكثفة ٥

 ۲ ۲ ۱ تقدير الغش فى اللبن المنتجات الدهنيةتصنيع  ٦

 ۲ ۲ ۱ العد الكلى للبكتيريا لألبان المجففةاتصنيع  ٧
 - - - للعملى أمتحان منتصف الفصل الدراسى الفصل الدراسىمتحان منتصف أ

 ۲ ۲ ۱ اختبار ازرق الميثيلين والريزازورين تصنيع المثلوجات اللبنية ٨

الألب������ان  –م������زارع البادئ������ات الميكروبي������ة  ٩
 ۲ ۲ ۱ تصنيع المثلوجات اللبنية المتخمرة

 ۲ ۲ ۱ صنيع الألبان المتخمرةت طرق التجبن) –صناعة الجبن (تقسيم الجبن  ١٠

عيوب  –صناعة الجبن (طرق الصناعة  ١١
 ۲ ۲ ۱ تصنيع الجبن الابيض الدمياطى الجبن)

 ۲ ۲ ۱ لجبن القريشايع صنت ميكروبيولوجيا المنتجات اللبنية ١٢

وت��أثيره عل��ى الل��بن  م��رض الته��اب الض��رع ١٣
 ۲ ۲ ۱ تصنيع قشدة ومنتجاته

 ۲ ۲ ۱ زبدتصنيع  تى تصيب الأنسانال اللبن كمصدر للأمراض ١٤

 - - - الأمتحان العملى الأمتحان العملى ١٥
 - - - الأمتحان الشفوى الأمتحان النظرى 
 ۲۸ ۲۸ ۱٤ الاجمالى 

 والتعلم :  استراتيجيات التعليمـ  ٥

 

المحاضرة  √
 المطورة

التعليم  √ المناقشات والحوار √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

 
تعليم ال √

 الهجين

√ 
 التعلم الذاتي

√ 
 التعلم التجريبي

مشاريع -تدريب ميداني-(دروس عملية
 بحثية)

حل  
 المشكلات

   المحاكاه 

ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦
القدرات   للطلاب ذوي

 المحدودة 

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 يضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والا .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

  المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم 



                                  
    

 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   

  تقييم درجة نشاط الطالب عن طريق أسئلة شفهيـة ومناقشات أسبوعية
  امتحان نصف الفصل الدراسي

 نهائي امتحان شفهي 
 امتحان عملي  نهائي 
 ى امتحان  تحريري نهائ

المقترحـــات البحثيـــة والاختبـــارات الالكترونيـــة وذلـــك لســـنوات النقـــل بالإضـــافة الـــي الاختبـــارات التحريريـــة 
 للسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية.

 ب ـ التوقيت :

 مناقشات اسبوعية (كل اسوع)
 اسى (الاسبوع السابع)امتحان منتصف الفصل الدر

 عشر) الامتحان العملى (الاسبوع الخامس
 (اخرالعام) ان النظرىالامتح

 (اخر العام) متحان الشفوىالا
 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ نة خلال الفصل الدراسيأعمال الس توزيع الدرجات: -جـ 

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ كليالمجموع ال

  طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

 كفر الشيخ كلية الزراعة ـ جامعة –قسم الألبان  - ۲۰۱۹الألبان  أساسيات علوم ةمذكر أ ـ مذكرات :

 ب ـ كتب ملزمة :
 جامعة الاسكندريه -ان مبادئ تكنولوجيا الألب -م )  ۱۹۷٥إبراهيم الحجراوي وآخرون ( أ.د/ 
 مبادئ الألبان العامة : جامعة الرياض  -م )  ۱۹۷۷جمال عبد التواب ( أ.د/ 

الاختبارات الروتينية للالبان  -) ۱۹۸۱ى (أ. د/ جودت سامى الشيخل–أ.د/ جمال الدين عبد التواب 
 السعودية –جامعة الرياض  –عمدة شئون المكتبات  –كيميائيا وبكتيرولوجيا

 كتب مقترحة : جـ ـ
 جامعة القاهرة   -الألبان  - م )۱۹۹۳عبد الجواد إمام وآخرون (  أ.د/ 

 الدار العربيـة للنشر  - لبانالمعاملات الحرارية في مصانع الأ  - م) ۲۰۰۱عبدا ل جعفر ( ۰د۰أ
Robinson, R.K. (1994). Modern Dairy Technology, Volume I, 2 و P

nd
P ed., 

Chapman & Hall, London. التوزيع 
 

دـ المراجع والدوريات 

 العلمية أو نشرات .. ألخ .
• Egyptian J. of Dairy Sci., 
• Dairy Research 
• Indian J. of Dairy Sci., 
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 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

  الاقتصاد الزراعيالقسم الذي يدرس المقرر: 
 عام التخصص :

 م۲۰۲۰سبتمبرالمقرر: توصيف  اعتمادتاريخ 

 ـ بيانات المقرر :  ۱

 ۱۰۲۰۲ كود المقرر :
 

 أساسيات الاقتصادأسم المقرر: 
 -------        المتطلب السابق:

 ولالأالمستوى : 
 اجباري -خريفي : الدراسيالفصل 

 )۱( الساعات المعتمدة  )      --)           عملى (۱نظرى  (   عدد الساعات :

 
 

 ـ هدف المقرر : ۲

  نجاح يكون قادر على:البإجتياز الطالب هذا المقرر ب
عرض وتحليل م لنظريات توازن المستهلك والطلب وتحليل سلوك المستهلك والوالفه التعرف والالمام 

سلوك المنتج والإنتاج والتكاليف والدخل القومي والحسابات القومية والتيار الدائري للدخل الحكومي 
 والتجارة الخارجية وميزان المدفوعات .

 : المستهدف من تدريس المقرر – ٣

 المعلومات والمفاهيم -أ

 :أن  علىبنهاية المقرر يكون الطالب  قادر 
 .لحات الاقتصادية باللغة العربية والانجليزيةالمصطيذكر  -١. ٢أ.
 يذكر أساسيات ومبادئ النظرية الاقتصادية الجزئية والكلية. -١. ٦أ.
 يحدد طرق حساب الدخل القومي والإستهلاك القومي وأشكال السوق. -١. ٦أ.
 يلخص السياسات المالية والنقدية وتأثيرها على الدخل. -١. ٦أ.
 .دائري للدخل الحكومي التيار ال وضحي -١. ٦أ.
 .يلم بالتجارة الخارجية وميزان المدفوعات -١. ٦أ.
 يشرح نظرية الإنتاج والتكاليف والتضخم والعمالة.  -٢. ٦أ.

 المهارات الذهنية –ب 

 بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على:
 يختارأفضل طرق لحساب الدخل القومى.  -١ .١ب. 
 الة.يفسر التضخم والبط  -٣. ٢ب. 
 يحلل نظرية الانتاج والتكاليف. -٣. ٢ب. 
 وتأثيره على الانتاج والتصنيع .سلوك المستهلك والمنتج يحلل  -١. ٤ب. 
 أفضل البدائل للإنتاج والإستهلاك.حدد ي -١. ٤ب.



۲ 
 

 المهارات المهنية  –ج 

  بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على: 
 .للمشاريع الزراعيةنتاج يطبق بنود نظرية التكاليف والا  -١. ٤ج. 
 يفسر توازن السوق وفائض العرض وفائض الطلب وقوى السوق. -١. ٥ج. 
 .للانتاج والاستهلاك فى الاسواق المحلية والعالميةفي ضوء المتغيرات الإقتصادية  يخطط -١. ٦ج. 
 يصمم الحسابات القومية . -١. ٦ج. 
راحــل الثلاثــة للإنتــاج والمرحلــة الاقتصــادية للإنتــاج يفســر دالــة الانتــاج فــي متغيــر واحــد والم -١. ٦ج. 

 واسبابها  .
 يقسم السلع المختلفة وفقا لمرونتها الطلبية والعبورية والعرضية . - ٢. ٦ج. 
 يحدد مختلف العوامل المؤثرة فى طلب وعرض السلع . -٢. ٦ج. 

 المهارات العامة -د

 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على 
 .والاستثمار المعلومات المختلفة في مجال الانتاج والاستهلاك عرضي -١.١ د.
 .يشرح التيار الدائري للدخل الحكومي -١.١ د.
 .يشرح المراحل الاقتصادية فى الانتاج -١.١ د.
 السلع الزراعية وفقا للمرونات المختلفة. صنفي -١. ١د.
 .تجالعوامل المؤثرة في طلب المستهلك وعرض المن فسري -٢.١ د.
 .باستخدام العروض التقديمية . التجارة الخارجيةالمعلومات المختلفة في مجال  عرضي -١. ٣د.

                                                     النظرى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤
 

 المحتويات النظري للمقرر الأسبوع
 عدد الساعات

 جماليالا نظري

 الأول
التعريف بالمقرر (أهدافه ، محتوياته ، طرق ومواعيد التقييم ، الاهمية العلمية 

 والعملية للمقرر والمراجع العلمية والدوريات وموقع الانترنت)
١ ١ 

 ١ ١ نظرية الطلب والعوامل المؤثرة على تغير الطلب وتغير الكمية المطلوبة ومرونات الطلب الثاني

 الثالث
ظرية العرض والعوامل المؤثرة على تغير العرض وتغير الكمية المعروضة ومرونات ن

 العرض
١ ١ 

 الرابع
توازن السوق وفائض العرض وفائض الطلب وقوى السوق وأثرها على هذا التوازن 

 وتطبيقات التدخل الحكومي  والضرائب في توازن السوق 
١ ١ 

 الخامس
احل الثلاثة للانتاج والمرحلة الاقتصادية للانتاج مر دالة الانتاج في متغير واحد وال

 واسبابها  
١ ١ 

 ١ ١ تطبيقات على دالة الانتاج في متغير واحدة  السادس
 ١ ١ تطبيقات على دالة الانتاج في متغير واحدة السابع

 الثامن
كاليف نظرية التكاليف وأنواعها وتحديد كميات الناتج المعظمة لربح المنتج واشتقاق الت

 المتوسطة والحدية ومنحنى عرض المنتج
١ ١ 

 ١ ١ تطبيقات على التكاليف  التاسع
 ١ ١ الدخل القومي والحسابات القومية  العاشر

 ١ ١ التجارة الخارجية وميزان المدفوعات  الحادي عشر
 ١ ١ تطبيقات على الحسابات القومية والتجارة الخارجية الثاني عشر

 ١ ١ بيقات على ميزان المدفوعاتتط الثالث عشر



۳ 
 

 ١ ١ تطبيقات على ميزان المدفوعات الرابع عشر
 ١٤ ١٤ الاجمالي

 
استراتيجيات التعليم  -٥

 والتعلم:
 √ التعلم الذاتي     √ المحاضرة المطورة

 √التعليم الهجين  √ التعلم التجريبي  √المناقشات والحوار            √م التعاونيالتعل
ستراتيجيات التعليم ـ ا ٦ -٦

والتعلم للطلاب ذوي 
 القدرات المحدودة 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من  -۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

لمداومة . ا٤. . اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات۳  الشرح والايضاح
 الاسئلة لهم لجذب انتباههم توجيهعلى 

 

 
 محمد فوزى الصفتىرئيـس مجلـس القسـم العلمي: أ.د/              الصفتى محمد فوزى:أ.د/  المقرر استاذ

٧- 
تقويم 
 الطلاب

 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية أ ـ الأساليب المستخدمة:   
 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي

 التعليمية والتكليفات المنزلية اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة
المقترحـــات البحثيـــة والاختبـــارات الالكترونيـــة لســـنوات النقـــل بالاضـــافة الـــى الاختبـــارات التحريريـــة 

 للسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة كورونا 
 .والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية - ب ـ التوقيت:

 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -

    % )۱۰+۱۰( ۲۰أعمال السنة:  -: طبقا للائحة الداخلية للكلية جـ ـ توزيع الدرجات: 
   %۱۰۰المجموع:  -        %۷۰الامتحان النهائي:  -     %۱۰الشفهي:  -  

٨- 

 قائمة الكتب الدراسية و المراجع:
              ٢٠١٦،  خكفر الشيجامعة  – الزراعيقسم الاقتصاد  –أساسيات الاقتصاد  –رضوان سالم  حيهوفتمراد زكى موسى  مذكرات -أ

 . ٢٠٠٧ – مؤسسة حورس الدولية – علم الاقتصاد – طارق عبدالفتاح الشريعي - كتب ملزمة -ب
-منشأة المعارف  – ئي النظرية الاقتصادية التحليل الاقتصادي الجز  –أحمد زوبير حماطةو  على يوسف خليفة-

 . الطبعة الأولى – ٢٠٠٠–الاسكندرية

 كتب مقترحة -ج

قسم الاقتصاد الزراعـي  –كلية الزراعة  –النظرية الاقتصادية ( الاقتصاد الجزئي ) جامعة كفر الشيخ  –محمود فواز 
 ،٢٠١٧ 

 استخدام المنصات الالكترونية وموقع 
www.khanacademy.com 

 دوريات علمية -د
 أو نشرات

 المجلة المصرية للاقتصاد الزراعي  . -
 . خمجلة البحوث الزراعية جامعة كفر الشي -
 مجلة البحوث الزراعية جامعة الإسكندرية       -
 مجلة البحوث الزراعية جامعة  القاهرة  .  -
 مجلة البحوث الزراعية جامعة عين شمس.      -

                  



 

 

  

 

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 ةالقسم الذي يدرس المقرر: الأراضى والميا

 م۲۰۲۰تاريخ اعتماد توصيف المقرر: سبتمبر 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 :المقرر كود

 )۱۰۱۰۱( 

 الاراضىأساسيات أسم المقرر : 

 ۱۰۱۰۲طبيعة وأرصاد جوية زراعية المتطلب السابق: 

 الثانى: مستوىال

 الفصل: خريفى

     الساعات المعتمدةعملي                                    نظري                                            عدد الساعات :  

 :باجتياز المقرر الدراسى يكون الطالب قادرا على ـ هدف المقرر : ۲
مه�ارات التعام�ل م�ع ويتع�رف عل�ى  وبيان أهميتها من الناحية الزراعية. المعارف الخاصة بعلم الأراضيب الالمام 

معرف�ة اتخ�اذ الق�رار ف�ي اس�تخدام الأراض�ي ، وتنمي�ة مه�ارات زراعية والمحافظة عليه�ا وص�يانتها، والأراضي ال
 خواص الأرض البيدولوجية والطبيعية والكيماوية .

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنالأراضى والمياة  برنامج بنهاية  المقرر يكون طالب : فهملأ ـ المعرفة وا
 يرتب انواع الآراضى من حيث خواصها المختلفة وعلاقتها بالماء والنبات. -۱-۱أ.
 يتعرف أسس نشوء وتكوين الاراضى  -۲-۱.أ
 يذكر عوامل تكوين الاراضى المختلفة - -۲-۱-أ
  لكيماوية والحيوية للاراضىيذكرالخواص الطبيعية وا- -۱-۳-أ
  يذكر انواع الارضى المختلفة من حيث خواصها المختلفة وعلاقتها بالنبات النامى- -۱-۳-أ
  يتعرف على طرق تقسيم وحصر الاراضى- -۱-٥-أ

   :قادرا على أن راضى والمياةلمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية  ا ب ـ المهارات الذهنية :
  يرات فى خصائص الأرض تحت الممارسات الزراعية المختلفةيلخص التغ -۱-۱ب.

 يحلل نتائج تحليل الأراضى المختلفة للوصول إلى إستنتاج منطقي. -۳-۱ب. 
 يلخص علاقة الخواص الكيميائية للتربة وعلاقتها  بتغذية النبات .  -۲-۲ب. 
 وزيادة خصوبتها يقترح الحلول المناسبة لعلاج مشاكل الأراضى وتحسين خصائصها -۲-۲ب. 

  يصنف الاراضى المختلفة وفقا لنظم التقسيم المختلفة- -۳-۲-ب
  يقترح الحلول المناسبة لعلاج الاراضى وتحسين خصائصها وزيادة خصوبتها- -۲-۳-ب

   :قادرا على أن راضى والمياةالمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية   جـ ـ المهارات المهنية:
 الحديثة فى إجراء التحليلات المحتلفة للأراضى. يستخدم الطرق -۱-۱ج.
 يطبق أساليب عمل القطاعات الأرضية.  -۱-۱ج.
 يحضر عينات الأراضى المختلفة من أجل تنمية زراعية مستدامة. -۱-۳ج.
 يجهز عينات التربة والمياة والأسمدة . -۲-٥ج.

 د ـ المهارات العامة:

 

   :قادرا على أن ضى والمياةرانهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاب
 .  بأنواع الأراضي المختلفة وتوصيفهايعرض المعلومات الخاصة   -۱-۱د.
 .باللغة العربية والإنجليزية يتواصل بشكل جيد في مجال التربة وعلاقتها بالماء والنبات -۱-۲د.

 

  النظرى والعملى طبقا للوراد باللائحة الدراسية : المقررـ محتوي  ٤
 عدد الساعات  وعاتالموض

ىإجمال عملي نظري الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
  

 ٣ ٢ ٢ مقدمة فى الدروس العملية مقدمة ونظرة تاريخية ١
 ٣ ٢ ٢ تعريفات ومضطلحات الاراضى والمياة العمليات الفيزيوكيماوية لنشوء الأراضى  ٢
 ٣ ٢ ٢ الفحص الدقيقالفحص العام و  عوامل تكوين الأراضى ٣

۲ ۲ ۳ 



 ٣ ٢ ٢ اختيار مكان  حفر القطاع وتطبيق شروط الحفر موروفولوجيا الأراضى ٤
 ٣ ٢ ٢ فحص ووصف القطاعات الارضية مقدمة فى تقسيم الأراضى ٥

٦ 
 0B أخذ عينات من القطاع الارضى ومياة الرى والصرف  الخواص الطبيعية بالتربةمقدمة فى

 والماء الارضى
٣ ٢ ٢ 

٧  1B٣ ٢ ٢ تجهيز عينات التربة والمياة للتحليل الخواص الطبيعية بالتربةسس النظريه فى الا 

أهميته للنبات والتربة ، صوره ، ضى والماء الأر ٨
 تحركات فى التربة

 ٣ ٢ ٢ تقدير المحتوى الرطوبى

المكونات الصلبة  و أساسيات علم كيمياء الأراضى ٩
 المعدنية للأرض

 ٣ ٢ ٢ تربةتقدير قوام  وبناء ال

 ٣ ٢ ٢ تقدير الكثافة الحقيقية والظاهرية والمسامية بالتربة معادن الطين ١٠
 ٣ ٢ ٢ تقدير رقم الحموضة ونسبة الاملاح بالتربة والمياة المكونات الصلبة العضوية بالأرض ١١
 ٣ ٢ ٢ تقدير الكاتيونات والانيونات بالتربة والمياة الخصائص الكيميائية لغرويات الأرض ١٢

المحلول و رقم الحموضة والسعة التنظيمية للأرض ١٣
 الأرضى

 ٣ ٢ ٢ تقدير المادة العضويه والكربون العضوى بالتربة

 ٣ ٢ ٢ كتابة وتفسير تحليلات التربة والمياة كيمياء الأراضى المتأثرة بالأملاح ١٤
 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 

 

 

 

 

 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥

 ضرة المحا
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
تدريب -(دروس عملية

 مشاريع بحثية)-ميداني

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 التعلم الهجين  
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 مكتبية إضافيةساعات  .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 ى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحرير  .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

رات الالكترونية وذلك لسنوات النقل بالاضـافة الـى الاحتبـارات التحريريـة للسـنوات النهائيـة المقترحات البحثية والاختبا .٥
 مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة كورونا.



 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسفهى الاسبوع الالامتحان الش -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
ة او مشروع ما عدا فى حالة عودة جائحة كورونا يلجأ الى مقالة بحثي طبقا للائحة الداخلية للكلية

  بحثى او اختبار عملى واختبار الكترونى
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 ى للمــــادةمــــمــــذكرات الســــادة اعضــــاء هيئــــة التــــدريس القــــائمين علــــى تــــدريس المــــادة بمــــا يتفــــق مــــع المحتــــوى العل مذكـــرات  - أ

٢٠١٨/٢٠١٩ 
 

 

قسم الاراضى ،كلية الزراعة جامعة كفر أساسيات الأراضي/ التعليم الالكتروني،  ب ـ كتب ملزمة :
 أصول البيدلوجي ـ أصول الأيدافولوجيالشيخ 

 جـ ـ كتب مقترحة :

 

كلية الزراعة بكفر –لاراضى ، محمد السعيد ابو والى نشوء ومورفولوجيا ا 
 ۱۹۹۹الشيخ 

أصول البيدولوجى ، محمد نجيب حسن ، المكتب المصرى الحديث للطباعة 
 ۱۹۷۲والنشر ، 

 خدام المنصات الالكترونية.است
El-Ramady H, Alshaal T, Bakr N, Elbana T, Mohamed E, Belal AA (2019). Soils of 
Egypt. 1 P

st
P ed. In: World Soils Book Series. https://doi.org/10.1007/978-3-319-95516-2, 

Springer International Publishing AG (in English) 
El-Ramady H, Shehata S., Alshaal T., El-Henawy A., Amer M. (2016). Plant Nutrition 
and Advanced Soil Sciences. Press of Faculty of Agriculture, Cairo University, ISBN 
978-977-302-488-8 (in Arabic) 

دـ دوريات علمية أو نشرات .. 

 ألخ .

 نت للبحث مجلة علوم الأراضي المصرية ـ مواقع انتر
)0TUhttps://www.journals.elsevier.com/catenaU0TCatena ( 
)0TUhttps://www.journals.elsevier.com/geodermaU0TGeoderma ( 

 

 

 

 

 

 

 

                                          المقرر  استاذ     

 رئيس مجلس القسم العلمى                                    محمد السعيد أبووالى             أ.د/           

                                                                                               
 د/ أحمد سعد الحناوىأ.                                                                                           

                                           
                             

 

https://www.journals.elsevier.com/catena
https://www.journals.elsevier.com/geoderma


  

 

 ۲۰۲۱\۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 القسم الذي يدرس المقرر: البساتين

 
 بيانات المقرر -۱

الرمز الكودي : 
۱۰۹۰۱ 

 نيالثا الفرقة / المستوى : أساسيات انتاج الفاكهة اسم المقرر:

 لي            الساعات المعتمدة     عدد الساعات :                 نظري                           عم

قادرا أن يتعرف على أساس�يات انت�اج محاص�يل الفاكه�ة متفهم�ا بنهاية المقرر يكون الطالب   ـ هدف المقرر : ۲
تأثير العوامل البيئية عليها وأساسيات العمليات الزراعية  التي تجرى عليها من ري وتس�ميد 

 مار.وتقليم واكثار ومقاومة افات وجمع الث
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن أ ـ المعرفة والفهم :
 يتعرف على اساسيات انتاج محاصيل الفاكهة المختلفة. ٥. ۲. ۱أ.
 .في أشجار الفاكهة وكيفية اضافة الأسمدة وطرق التقليم ومقاومة الآفات الري يتعرف على طرق .٥.۱.۳أ.
 .وطرق التغلب على تأثيراتها السلبية يحدد تأثير العوامل البئية على انتاج الفاكهة ٦.۲.۳أ. 
 .يحدد الطرق المختلفة لأكثار أشجار الفاكهة ٤. ۱.٥أ.
 يلخص مزايا المادة العضوية ومحسنات التربة لأنتاج اشجار الفاكهة. ٥. ۱.۸أ.
 هة وعلاقتها بالبيئه المحيطة.يعطى امثلة لأنواع وأصناف أشجار الفاك ٦. ۱.۸أ.

 يذكر المفاهيم الخاصة بجودة ثمار الفاكهة. ۲.۱.۱۱أ.  
  

ب ـ المهارات 

 الذهنية:

  :بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن
 .والمناخ المحيط التربةبيانات تبعا ل فى محاصيل الفاكهة للرييختار أفضل الطرق  ٤. ۳. ۱ب.
 رق للتسميد والرى للوصول إلى أعلى إنتاجية لأشجار الفاكهة .يختار أفضل ط ۹.۱. ۲ب. 
 يقترح الطريقة المناسبة لإكثار أشجار الفاكهة . ۱۰.۱. ۲ب. 
 يميز بين دلائل الجمع لمحاصيل الفاكهة المختلفة.  ۹ . ۱. ۳ب.

جـ ـ المهارات 

 المهنية:

 بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن
 الفاكهة .زيادة محصول لمماراسات  الجيدة في التسميد والري ليطبق ا ۱۱. ۱. ۱ج. 
 بساتين الفاكهة . لانشاءيخطط  ۳. ۲. ٥ج. 
 الفاكهة.يجري عمليات التطعيم المختلفة في أشجار  ٦.  ۲. ٥ج. 
 جراء عمليات التطعيملايحدد الموعد المناسب لأخذ العقل الساقية و ۷.  ۲. ٥ج. 

 د ـ المهارات العامة:

 

   :هاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أنبن
 .بشكل جيد يعرض المعلومات الخاصة بتأثير  العوامل البيئية على انتاج الفاكهة ۱. ۱. 1د.
 .باللغة العربية والانجليزية ورعاية الفاكهةاكثار يتواصل بشكل جيد في مجال ا ۱۱. ۱. ۲د.
 .ة بصريةرض طرق اكثار اشجار الفاكهة  بوسيليع  ٤. ۱. ۳د.
 

 

 خـــجــــامعة كفرالشي
 ــة ــــــة الزراعـــــكلي 

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 

۱ ۲ ۲
 



 

 ـ محتوي المقرر : ٤
  

 عدد الساعات الموضوعات 

 المحاضرات النظرية  م

 عملي نظري الدروس العملية             
 

إجمالي 
الساعات 
 المعتمدة

   

وانتشارها في مصر  الفاكههعن أساسيات مقدمة  ١
 ٢ ٢ 1 أجزاء شجرة الفاكهة والعالم

 ٢ ٢ 1 لمشاتل أنواعها وأهميتها وأدواتهاا تركيب وتقسيم أشجار الفاكهة ٢
 ٢ ٢ 1 )۱( التكاثر الجنسي التكاثر في أشجار الفاكهة ٣
 ٢ ٢ 1 )۱التكاثر الجنسي ( الازهار والعقد وطبيعة الحمل في أشجار الفاكهة ٤
 ٢ ٢ 1 التكاثر الخضري (العقل) استخدام منظمات النمو في الفاكهة ٥
 ٢ ٢ 1 التكاثر الخضري (الترقيد) )۱ىانتاج الفاكهة (تأثير العوامل البيئية عل ٦
 ٢ ٢ 1 التكاثر الخضري (الخلفات والفسائل والسرطان) )۲تأثير العوامل البيئية علىانتاج الفاكهة ( ٧
 ٢ ٢ 1 مراجعه وعرض عام للنماذج خطوات انشاء حدائق الفاكهة ٨
 ٢ ٢ 1 خضري (التطعيم بالبرعمة)التكاثر ال عمليات الخدمة في بساتين الفاكهة (الري) ٩
 ٢ ٢ 1 )۱التكاثر الخضري (التركيب بالقلم  عمليات الخدمة في بساتين الفاكهة (التسميد) ١٠
 ٢ ٢ 1 )  ۲التكاثر الخضري (التركيب بالقلم عمليات الخدمة في بساتين الفاكهة (التقليم) ١١

١٢ 
عمليات الخدمة في بساتين الفاكهة (مقاومة 

 الحشائش)
 تقسيم ثمار الفاكهة 

1 ٢ ٢ 

 ٢ ٢ 1 المصدات والاسيجة النباتية مبادئ عمليات القطف وما بعد الحصاد  ١٣
 ٢ ٢ 1 مراجعه وعرض عام للنماذج زراعة الأنسجة والاكثار الدقيق ١٤

 ٢٨ ٢٨ ١٤ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ـ أستراتيجيات  ٥
 والتعلم : التدريس

 
 

  المحاضرة
 المطورة

ات المناقش 
 والحوار

  التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

  

التعلم  
 الذاتي

  التعلم
 التجريبي
(دروس 

 )-عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه   التعلم
 الهجين

 



 
ـ أساليب التعليم  ٦

والتعلم للطلاب 

 ذوي

القدرات المحدودة  

(المتعثرين ، 

 المتميزين) 

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح تعمل مقابلا .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم .٤

 ـ تقويم الطلاب : ۷

أ ـ الأساليب 

 المستخدمة :   

 

 عارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس الم .١

 ،لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 .لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
ترونية لسنوات النقل بالاضافة الي الاختبارات التحريرية لسنوات الفرق المقترحات البحثية والاختبارات الالك .٥

 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية.
 ب ـ التوقيت :

 
 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -

 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر - -١
جـ ـ توزيع 

 الدرجات :

 

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

۲۰۱۹)  (محاضرات في أساسيات انتاج الفاكهة سطة القائمين بالتدريسمعدة بواذكرة م أ ـ مذكرات :  

  ب ـ كتب ملزمة :

 جـ ـ كتب مقترحة :

 
ال��دار العربي��ة الحديث��ة  ،الرم��ان ش��جرة الجن��ة ،۲۰۱۹محم��د محم��ود  ،عل��ي •

 مصر. ،القاهرة  ،للنشر والتوزيع
الحاص����لات البس����تانية قطفه����ا واع����دادها  ،۲۰۱٥محم����د محم����ود  ،عل����ي •

 مصر. ،اسكندرية  ،منشأة المعارف  ،نها وتصديرهاوتخزي
مكتب��ة المع��ارف  ،. اساس��يات انت��اج الفاكه��ة ۲۰۰۸ع��اطف محم��د ،اب��راهيم •

 مصر.  ،اسكندرية الحديثة،
 /اكثار اشجار الفاكهة . ۲۰۰۷عبد الله هصر، طن •

 مكتبة المعارف الحديثة، 
مركـز ISBN: 9772238411 ، اكثار ومش�اتل ، .2003فؤاد، محمد منير •

 جامعة القاهرة للتعليم المفتوح،

http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?ScopeID=1.&fn=ApplySearch&criteria1=1.&OrderKey=publishYear+desc&SearchText1=%D8%A7%D9%83%D8%AB%D8%A7%D8%B1+%D8%A7%D8%B4%D8%AC%D8%A7%D8%B1+%D8%A7%D9%84%D9%81%D8%A7%D9%83%D9%87%D8%A9&ItemType=24.2.1.
http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?ScopeID=1.&fn=ApplySearch&criteria1=1.&OrderKey=publishYear+desc&SearchText1=%D8%A7%D9%83%D8%AB%D8%A7%D8%B1+%D8%A7%D8%B4%D8%AC%D8%A7%D8%B1+%D8%A7%D9%84%D9%81%D8%A7%D9%83%D9%87%D8%A9&ItemType=24.2.1.
http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/Libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&criteria1=9.&SearchText1=%d9%85%d9%83%d8%aa%d8%a8%d8%a9+%d8%a7%d9%84%d9%85%d8%b9%d8%a7%d8%b1%d9%81+%d8%a7%d9%84%d8%ad%d8%af%d9%8a%d8%ab%d8%a9%d8%8c+
http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?ScopeID=1.&fn=ApplySearch&criteria1=1.&OrderKey=publishYear+desc&SearchText1=%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B4%D8%A7%D8%AA%D9%84&ItemType=24.2.1.
http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/Libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&criteria1=9.&SearchText1=%d9%85%d8%b1%d9%83%d8%b2+%d8%ac%d8%a7%d9%85%d8%b9%d8%a9+%d8%a7%d9%84%d9%82%d8%a7%d9%87%d8%b1%d8%a9+%d9%84%d9%84%d8%aa%d8%b9%d9%84%d9%8a%d9%85+%d8%a7%d9%84%d9%85%d9%81%d8%aa%d9%88%d8%ad%d8%8c+
http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/Libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&criteria1=9.&SearchText1=%d9%85%d8%b1%d9%83%d8%b2+%d8%ac%d8%a7%d9%85%d8%b9%d8%a9+%d8%a7%d9%84%d9%82%d8%a7%d9%87%d8%b1%d8%a9+%d9%84%d9%84%d8%aa%d8%b9%d9%84%d9%8a%d9%85+%d8%a7%d9%84%d9%85%d9%81%d8%aa%d9%88%d8%ad%d8%8c+
http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/Libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&criteria1=9.&SearchText1=%d9%85%d8%b1%d9%83%d8%b2+%d8%ac%d8%a7%d9%85%d8%b9%d8%a9+%d8%a7%d9%84%d9%82%d8%a7%d9%87%d8%b1%d8%a9+%d9%84%d9%84%d8%aa%d8%b9%d9%84%d9%8a%d9%85+%d8%a7%d9%84%d9%85%d9%81%d8%aa%d9%88%d8%ad%d8%8c+


:اكث�ار النخي�ل بواس�طة تقني�ات زراع�ة الأنس�جه  ۱۹۹٥خليل وجه المعرى  •
 النباتيه

وزارة التعل��يم الع��الى  –: إكث��ار أش��جار الفاكه��ه  ۱۹۸۷يوس��ف حن��ا يوس��ف  •
 الموصل –جامعة صلاح الدين  –والبحث العلمى 

 : مشاتل اكثار المحاصيل البستانيه  ۱۹۹٥محمد هيكل  عاطف ابراهيم، •
• 0TUHartmann and Kesters (2001).Plant Propagation: Principles and 

Practices (Book & CD) U0T 
• Nanda, K.K. (1985) 

Vegetative Propagation of Plants. kalyani Publishers, New Delhi. 
• Roy C. Rom, Robert F. Carlson (1987) Rootstocks for fruit 

crops. Wiley. New York 

دـ دوريات علمية 

 أو نشرات .. ألخ .

0TUhttps://journals.ashs.org/U0THortScience:  
0TUhorticulturae-https://www.journals.elsevier.com/scientiaU0T Scientia Horticulturae: 

Acta Horticulturae: 0TUhttps://www.actahort.org/ U0T 
 

 

 

 

 

 

 

 

 المقرر                                           أستاذ     

 رئيس مجلس القسم العلمى                                             محي الدين ابراهيم سلامةأ.د.      

                                  محمد السيد المحروقأ.د/                                                                                         

http://www.amazon.co.uk/Hartmann-Kesters-Plant-Propagation-Principles/dp/0136792359/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1208223146&sr=1-1
http://www.amazon.co.uk/Hartmann-Kesters-Plant-Propagation-Principles/dp/0136792359/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1208223146&sr=1-1
https://journals.ashs.org/
https://www.journals.elsevier.com/scientia-horticulturae
https://www.actahort.org/


                                  
    

 م۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي   
 

 قسم النبات الزراعي : القسم الذي يدرس المقرر
 

  ـ بيانات المقرر : ۱
 : المقرر كود

 )۱۰٤۰۳( 
  اساسيات وقاية النبات  المقرر:أسم 

 المتطلب السابق:
 جميع البرامج عدا الهندسة الزراعية ،الثالث : المستوى

 شتوى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               عدد الساعات :  نظري  

 

 المفاهيم الخاصة التعرف على -باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي: ـ هدف المقرر : ۲
يوية وغير الحالطفيلية وغير الطفيلية (بأساسيات الأمراض النباتية ومسبباتها المرضية 

والطرق العامة وأعراضها ووسائل انتشارها المختلفة  هاوطرق الاصابة مراحل )الحيوية
من حيث التي تسببها من حيث  الأمراض تها مع التعرض لنماذج مختلفة منلمكافح

معرفة مسببها والظروف المناسبة لها ووسائل انتشارها وتشخيص اعراضها  واقتراح 
  .انسب طرق مكافحتها

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 Knowledge and Understanding : :والفهمالمعرفة أ ـ 
 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي

 والاعراض المرضية المختلفة ومسبباتها. عرف على عوامل حدوث المرض النباتييت -۱۸.۲.۱أ.

 سببات المرضية.يحدد الطرق المستخدمة لمكافحة الم -۱۹.۲.۱أ.

 مجال أمراض النبات باللغة الإنجليزية. المصطلحات الزراعية فييتفهم  -۱۹. ۱.۲أ.

 امراض النبات. اله للتعامل مع عناصر المخاطرة فييتعرف على أساليب فع -۱٦. ۲. ۳أ.
 .لزراعةا يف يبأنظمة الامان الحيوالنباتية وعلاقتها  للإمراضالمسببة المجموعات  يحدد -۱۷. ۱. ۸أ. 
يصف مفاهيم التنوع البيولوجي لمسببات الامراض النباتية وعوائلها واساليب الحفاظ على  -٤. ۲. ۹أ.

 الموارد الطبيعية.
 يتفهم التشريعات الزراعية لمنع انتقال المسببات المرضية . -۱۳. ۱. ۱۰أ.
النباتية والطرق  للإمراضيشرح اخلاقيات التعامل مع الاستخدام الامن لوسائل المكافحة  -٦. ۲. ۱۰أ.

 المثلى لمنع وبائية انتشار مسببات الامراض.
 يعدد طرق المكافحة المتكاملة وعلاقتها بجودة المنتج. -۱۰. ۱. ۱۱أ. 
 يصف الأسس العلمية لحدوث وبائية المسببات المرضية. ۱-۱-۱٤-أ
 حدد العوامل المسئولة عن حدوث المرض النباتي.يُ  ۲-۱-۱٤-أ

 

 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي ات الذهنية :ب ـ المهار
 يربط بين بيانات الظروف المناخية السائدة وانتشار الأمراض وحدوث الأوبئة. -۳۷. ۲. ۱ب.
 يحلل البيانات الخاصة بالظروف البيئية وانتشار مسببات الأمراض وطرق مكافحتها.  -۳۸. ۲. ۱ب.
مسببات الأمراض  بانتشارضل الطرق للتغلب على الظروف البيئية المرتبطة يختار أف -۳۹. ۲. ۱ب.

 النباتية.
 .   يفسر الظواهر المرضية السائدة ومخاطرها -۲۰.۱. ۳ب. 

۱ ۲ ۲ 



                                  
    

 Professional and practical skills جـ ـ المهارات المهنية:
 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي

 ق الممارسات الزراعية الجيدة لمنع انتشار والتغلب على الامراض النباتيةيطب -۱۸. ۲. ۱ج.
 النباتية للإمراضيستخدم أصناف نباتية مقاومة  -۲٤. ۱.۳ج.
 يستخدم وسائل فعالة آمنة بيئياً لمكافحة الامراض النباتية  -۲٥. ۱.۳ج.

 
 د ـ المهارات العامة:

 

 

 

General and Transferable skills 
 ان: ز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ عليباجتيا

 يعرض المعلومات المختلفة في مجال امراض النبات. -۲۸.۱.۱د.
 يشارك في وصف الظواهر والاعراض المرضية لمسببات الامراض النباتية  -۱۹. ۲. ۱د. 
 يتواصل بشكل جيد في مجال الوقاية وامراض النبات. -۲۲.۱. ۲د.
 .شكل جيد في مجال الوقاية وامراض النباتيتواصل ب -۲۲.۱. ۲د.

 

 

 

 

 
 م

 نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية
 عملي
 

 ۲ ١ أمراض النبات دراسة للأدوات والاجهزة الموجودة في معمل مقدمة عامة عن أساسيات الأمراض النباتية ١ 

 ۲ ١ يئات لتنمية المسببات المرضيةتجهيز الب –طرق التعقيم  مسببات الأمراض النباتية وطرق انتشارها ٢ 

 
الطرق الفيزيائية المستخدمة في مكافحة  ٣

 الأمراض النباتية
دراسة معملية على الأدوات المستخدمة في مكافحة 

 الأمراض النباتية
١ ۲ 

 
الطرق الكيميائية والبيولوجية المستخدمة في  ٤

 مكافحة الأمراض النباتية

تخدمة في مكافحة دراسة معملية على الأدوات المس
 الأمراض النباتية

١ ۲ 

 
٥ 

أساسيات الأمراض النباتية المتسببة 
 الفطريات الدنيئة والبيضية

أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن الفطريات 
 الدنيئة والبيضية

١ ۲ 

 
أساسيات الأمراض النباتية المتسببة  ٦

 الفطريات الزيجية والأسكية
النباتية المتسببة عن الفطريات أمثلة عملية للامراض 

 الزيجية والأسكية
١ ۲ 

 
أساسيات الأمراض النباتية المتسببة  ٧

 الفطريات الأسكية
أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن الفطريات 

 الأسكية
١ ۲ 

 
أساسيات الأمراض النباتية المتسببة  ٨

 الفطريات البازيدية
متسببة عن الفطريات أمثلة عملية للامراض النباتية ال
 البازيدية

١ ۲ 

 
أساسيات الأمراض النباتية المتسببة  ٩

 الفطريات الناقصة
أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن الفطريات 

 الناقصة
١ ۲ 

 
أساسيات الأمراض النباتية المتسببة عن  ١٠

 البكتيريا
 ۲ ١ أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن البكتيريا

 ۲ ١ أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن الفيروساتأساسيات الأمراض النباتية المتسببة عن  ١١ 



                                  
    

 الفيروسات

 
أساسيات الأمراض النباتية المتسببة عن  ١٢

 النيماتودا
 ۲ ١ أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن النيماتودا

 
١٣ 

 ليةطفيالير غالنباتية أساسيات الأمراض 
أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن العوامل الغير 

 طفيلية
١ ۲ 

 
أساسيات الأمراض النباتية المتسببة النباتات  ١٤

 الزهرية المتطفلة
أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن النباتات 

 الزهرية المتطفلة
١ ۲ 

 

 

 التدريس تراتيجياتـ أس ٥
 والتعلم :

 
 

  ة المحاضر

 المطورة

  المناقشات

 والحوار

  التعليم

 التعاوني

التعليم  

 الالكتروني

  التعلم

 الذاتي

  التعلم

 التجريبي
-(دروس عملية

-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  

 المشكلات

  المحاكاه 

  التعلم

 الهجين

  

 
ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦

 للطلاب ذوي
القدرات المحدودة  

 ين ، المتميزين) (المتعثر

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم .٤
 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   
 

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
لسنوات النقل بالإضافة الى  وذلك  ت البحثية والاختبارات الالكترونيةالمقترحا .٥

مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة  الاختبارات التحريرية للسنوات النهائية
  كورونا. 

 ب ـ التوقيت :
 

 الامتحانات  التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر  -١
 س عشرالامتحان العملى الاسبوع الخام -٢
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -٣

 جـ ـ توزيع الدرجات :
 

 %۲۰ الامتحان العملي %۱۰ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦۰ امتحان نهاية العام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي



                                  
    

  طبقا للائحة الداخلية للكلية
 اجع :ـ قائمة الكتب الدراسية والمر ۸

 ى للمـادةمـمذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل -۱ أ ـ مذكرات :
 م٢٠١٩/٢٠٢٠

  
 ۱٤٥۱ -المكتبه الأكاديميه -2010 -جورج أجريوس –أمراض النبات  - ب ـ كتب ملزمة :

 جامعة عين شمس. ). امراض النبات.۲۰۰۸محمد على احمد و احمد موسي (--
). أم�راض المحاص�يل الج�زء ۲۰۰۸احمد زكي على وخالد بحري ومحمود محمد عطي�ة (-

 ليبيا. -مصراته -الاول. مطبوعات جامعة السابع من اكتوبر
 

 ). نيماتودا النبات في البلدان العربية . الجمعية العربية لوقاية النبات.۲۰۱۰وليد ابو غربية (-- جـ ـ كتب مقترحة :
). الامراض الفيروسية للمحاصيل المهمة ف�ي المنطق�ة ۲۰۱۰الد مكوك وجابر فجلة وصفاء قمري  (خ-

 العربية. الجمعية العربية لوقاية النبات
 ). امراض النبات البيئية والبيئة. منشأة المعارف.۲۰۰۰محمد جمال الدين حسونة (-
 

Burgess, L.W., Summerell, B.A., Bullock, S. G. and Backhouse, K.P.D.1994. 
Laboratory Manual for Fusarium Research. 3P

rd
P ed. University of 

Sydney.133pp.                                                     
Barnett, H.L. and Barry, B.H. 1972. Illustrated Genera of Imperect Fungi 
.Burgess Publishing Company               
Burgess, L.W., Summerell, B.A., Bullock, S. G. and Backhouse, K.P.D.1994. 
Laboratory Manual for Fusarium Research. 3P

rd
P ed. University of 

Sydney.133pp.                       Barnett, H.L. and Barry, B.H. 1972. Illustrated 
Genera of Imperfect Fungi .Burgess Publishing Company   

استخدام المنصات الالكترونية وموقع              - WWW.khanacademy.com  

دـ المراجع والدوريات 
 العلمية أو نشرات .. ألخ .

 

 ٢٠١٧المجلة المصرية لأمراض النبات 
 ٢٠١٨مجلة العلوم الزراعية لجامعة كفر الشيخ 

)0TU5387-https://scialert.net/jhome.php?issn=1812U0T( Plant pathology Journal 
)0TUhttps://apsjournals.apsnet.org/journal/phytoU0TPhytopathology Journal ( 

0TUhttps://apsjournals.apsnet.org/journal/pdisU0T( Plant Disease Journal 
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  ۲۰۲۰/۲۰۲۱الأكاديمي توصيف مقرر دراسي للعام 

 الاقتصاد الزراعي: القسم الذي يدرس المقرر
  :ـ بيانات المقرر ۱

 : المقرر كود
 )۱۰۲۲۱( 

 أساسيات الإرشاد الزراعي        المقرر:أسم 
 _____المتطلب السابق:

 رابعال الثالث & : المستوى
 اجباري -خريفي  :الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                                نظري      عدد الساعات :

 

  ـ هدف المقرر : ۲

المعارف و المف�اهيم والمه�ارات الت�ى يس�تطيع به�ا باجتياز الطالب للمقرر يجب أن يكون قادراً علي إكتساب 
اد الزراع��ي، وع��ن اكتش��اف وت��دريب ش��رالتع��رف عل��ى المعلوم��ات الض��رورية والمه��ارات الأساس��ية ع��ن الإ

 القادة المحليين، وتخطيط وتنفيذ وتقييم البرامج الإرشادية .
 ـ المستهدف من تدريس المقرر: ۳

 : قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 يعرف العلوم الاساسية ذات الصلة بالزراعة والارشاد الزراعى.  -۱.۱أ.
 يتفهم المصطلحات الزراعية ومرادفاتها شائعة الاستخدام بالريف. ۱.۱.أ

 . يتعرف علي علاقة التنمية المستدامة بالجوانب الإجتماعية والاقتصادية فى المجتمعات الزراعية.۱.۷أ.
 يحدد أساليب فعالة للتواصل مع جمهور المسترشدين والعاملين فى الارشاد وتأهيلهم وتدريبهم. ۲. ۷أ .

 يحدد أساليب تخطيط وتنفيذ وتقييم البرامج الارشادية. -۱. ۸ أ
 يتعرف علي أساسيات الجودة فى الارشاد الزراعى.  ۱.۱۱أ.

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  ب ـ المهارات الذهنية :
 ى.دا. يختار الطرق الارشادية التى يمكن الاستفادة منها فى مجال العمل الارش۲. ۱ب

 فى حل المشكلات الإرشادية الزراعية. ايحلل البيانات لاستخدامه - ۳.۱ب.
 يختار برامج الحاسب الالى التى تخدم عمله فى مجالات العمل الارشادي الزراعى. ۳. ۳ب. 

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  جـ ـ المهارات المهنية:
 بة لظروف المسترشدين.ساج. ينشر التقنيات الزراعية المن

يج����رى تحل����يلا للمجتمع����ات الريفي����ة بالمس����ح الاجتم����اعى لمعالج����ة المش����كلات الاقتص����ادية  -۱.۱.۱٥ج.
 والاجتماعية.

 يقيم البرامج والأنشطة الإرشادية المجهة للمسترشدين.. -۱.۹ج.

 ة مستدامة.يعيخطط برامج وأنشطة وتدريبية لتطوير المجتمعات الريفية من اجل تنمية زرا -۲. ٥ج.
 يحدد الأولويات اللازمة لتنمية المجتمعات الريفية. -ج

 د ـ المهارات العامة:

 

 

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يستخدم تطبيقات الحاسب الآلي المتخصصة في مجال مهنة العمل الإرشادي. -۱.۲.۷د.
 رشادية وتحليل وعرض البيانات.لإايستخدم الحاسب الالى فى كتابة النصوص  -۱.۳.۷د.

 يفسر الظواهر الاجتماعية للمسترشدين شفاهه وكتابة. -۲.۱د. 
 يتواصل مع المهتمين بالمجال الزراعى بفاعلية. -۱.۲د.

 د. يعمل ضمن فريق عمل في مجال الإرشاد الزراعي.
 د. يستخدم الوسائل السمعية والبصرية المناسبة لعرض المعلومات والبيانات.

 

۲ ۲ ۳ 
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                                                    النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤
 
 
 

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م

 ٤ ۲ ۲ دراسة المجتمعات الريفية مفهوم ومبادئ وأهداف الإرشاد الزراعي ١
 ٤ ۲ ۲ أدوات جمع البيانات  اد الزراعي مجالات الإرش ٢
    دراسة الاتجاهات وأهمية قياسها دور الارشاد الزراعي في المحافظة على البيئة ٣
 ٤ ۲ ۲ المنظمات الاجتماعية الريفية التنظيمات الإرشادية الزراعية ٤
 ٤ ۲ ۲ كيفية استخدام الطرق الارشادية الفردية العاملون في الإرشاد الزراعي  ٥
 ٤ ۲ ۲ كيفية استخدام الطرق الارشادية الجماعية تدريب العاملين الإرشاديين ٦
 ٤ ۲ ۲ كيفية استخدام الطرق الارشادية الجماعية الاتصال في الإرشاد الزراعي ٧
 ٤ ۲ ۲ كيفية استخدام الطرق الارشادية الجماهيرية الإرشاد الزراعي البيئي ٨
 ٤ ۲ ۲ ية استخدام المعينات الارشاديةكيف تبني المستحدثات الزراعية ٩
 ٤ ٢ ۲ كيفية استخدام المعينات الارشادية القيادة والعمل الإرشاد الزراعي ١٠

 ٤ ٢ ۲ الكتابة الإرشاديةكيفية مراعاة أسس  تخطيط البرامج الإرشادية ١١

 ٤ ٢ ۲ تطبيق خطوات تخطيط البرامج الإرشادية تخطيط البرامج الإرشادية ١٢

 ٤ ٢ ۲ إعداد وإخراج التقارير الإرشادية عملية التقييم الارشادي وحلولها معوقات ١٣

 ٤ ٢ ۲ مناقشة بعض نماذج الارشاد الزراعي الإلكتروني الارشاد الزراعي فكر جديد للعمل الإرشادي ١٤

 ٥٦ ٢٨ ٢٨ الامتحان العملي الإجمالي 
 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع: ۸

يات التعليم جـ استراتي ٥
 والتعلم:

    √ التعلم الذاتي       التعليم الالكتروني       √  العصف الذهني     √ المحاضرة المطورة
   √ التعلم التجريبي      التعليم غير المباشر    √المناقشات والحوار            √التعليم التعاوني
 √التعليم الهجين 

ـ استراتيجيات التعليم  ٦
للطلاب ذوي القدرات  والتعلم

 المحدودة 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح  -۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

الاسئلة  توجيه. المداومة على ٤. . اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات۳  والايضاح
 هم لجذب انتباههمل

 :ـ تقويم الطلاب ۷
 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية أ ـ الأساليب المستخدمة:   

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملي

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي
 ية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةلاعمال فص

ســـنوات لالمقترحـــات البحثيـــة والاختبـــارات الالكترونيـــة لســـنوات النقـــل بالاضـــافة الـــى الاختبـــارات التحريريـــة ل
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة كورونا

 والسادس عشر. شرعاس والدالاسبوع السا الامتحانات التحريرية - ب ـ التوقيت:
 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.              عشر الخامسالاسبوع  العمليالامتحان  -



                                  
    

 ۳ 

 
            %۱۰الشفهي:  -                          % )٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -: طبقا للائحة الداخلية للكلية جـ ـ توزيع الدرجات:

   %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰الامتحان النهائى:  -    %۲۰العملي:  -                                   
 
 

 .٢٠٢٠-٢٠١٩قرر للعام السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس الم محاضرات يعدها أ ـ مذكرات:
هيم، أحم��د مص��طفى  . محاض��رات ف��ي رامحم��د الج��زار ، ط��ه م��دكور ، رج��اء ش��لبي ، ص��فاء أم��ين ، ع��ادل اب�� ب ـ كتب ملزمة:

 . ۲۰۱٦/۲۰۱۷الإرشاد الزراعي ، فرع الإرشاد قسم الاقتصاد الزراعي 
 استخدام المنصات الالكترونية وموقع   - جـ ـ كتب مقترحة:

www.khanacademy.com 
  -. ٢٠١٢لطباعة،ل الندي، دار الارشاد الزراعي رؤية جديدة: عبد الحليم عباس، قشطة

 م. .۱۹۹۲مد محمد: الإرشاد الزراعي المعاصر، مصر للخدمات العلمية،القاهرة، أحعمر،  -
 ۱۹۷٥العادلي، أحمد السيد: أساسيات الإرشاد الزراعي، دار المطبوعات الجديدة ، الإسكندرية ،  -

- - Swanson, B.E ,Agricultural Extension , Second Edition FAO . ,Rome – 1984 
 

ات وريدـ المراجع والد
 العلمية أو نشرات .. ألخ.

- www.vercon   . sci . eg                                      - www. Joe . org 
لمنوفيةة امجلة البحوث الزراعية جامع -۲     خمجلة البحوث الزراعية جامعة كفر الشي -۱     

مجلة الإرشاد الزراعي -٤مجلة البحوث الزراعية جامعة الإسكندرية       -۳  
 
 

 رئيس مجلس القسم العلمي  المقرر أستاذ  
  

 أ.د/ محمد فوزى الصفتى أد/ عادل ابراهيم محمد علي
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 المقررات الاختياريةتوصيف 
 الكليةلمتطلبات 

 ۲۰۲۰-۲۱۲۰ 



۱ 
 

 
 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 جميع طلاب البرامج الدراسية درس المقرر: القسم الذي يَ 
 م۲۰۲۰سبتمبرتوصيف المقرر:  اعتمادتاريخ 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 ۱۰۲۰۳ كود المقرر :

 
 الإدارة المزرعية الحديثة    أسم المقرر:

 ۱۰۲۰۱يمبادئ الاقتصاد الزراعالمتطلب السابق:
  مستويات مختلفةالمستوى :

 اختياري -خريفي : الدراسيالفصل 
 )۲( الساعات المعتمدة  )      ۲)           عملى (۱نظرى  (   عدد الساعات :

 

 بإجتياز الطالب هذا المقرر بنجاح يكون قادر على: هدف المقرر :  -۲
لمزرعي��ة وإدارة التموي��ل مف��اهيم و مج��الات و أساس��يات و مب��ادئ الإدارة اب الالم��ام

مه���ام الم���دير  وك���ذلك للأعم���ال الزراعي���ة ، و أدوات اتخ���اذ الق���رارات الإداري���ة ، 
المهارات الإدارية حول العمليات الزراعي�ة إلى اكتساب الطالب  بالإضافةالزراعي ، 

 ، و تحليل العوامل التي تؤثر علي الإنتاجية الزراعية ، التحليل المالي المزرعي .
 مستهدف من تدريس المقرر :ال -۳
 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على المعلومات و المفاهيم :  -أ

 .المزرعيةدارة وخطوات تحليل الإ ومجالات يشرح ماهية ومراحل ٥. ۱. ۱۳-أ
 .المزرعية اهمية تخطيط الأعمال ذكري ٦.۱. ۱۳أ.
خاذ القرار و الفرق يصف مهام و صفات المدير الزراعي و عمليات ات ٤. ۱. ۱۷-أ

 بين صنع و اتخاذ القرار.
 يوضح أدوات اتخاذ لقرارات الإدارية للمشروعات الزراعية المختلفة. ٦.۱. ۱۷أ. 

 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على المهارات الذهنية :  -ب
 العوامل المسئولة عن إدارة المزارع الزراعية . فسري ۳.٤. ٥-ب
يل المالي المزرعي و التحليل البيئي و البرمجة الخطية ( يصمم التحل ۳.٤. ٥-ب

 الحل الرياضي و البياني ) و أساسيات تحليل ماركوف.
 يختار طرق وأساليب رقابة العمليات المزرعية. ۳.٤. ٥-ب
 يفسر التقلبات والمخاطر التي تواجه مديري المزارع ۳.٤. ٥-ب

 :طالب  قادر علىبنهاية المقرر يكون ال :المهارات المهنية  -ج
 الاربحية المزرعية و معاييرها.يطبق  ٥-۱ ۱٤ج.
 ينفذ الخطة  المزرعية ٦-۱ ۱٤ج.
 يدير التمويل للأعمال المزرعية ٥-۲ ۱٤ج.
 يساهم في اتخاذ القرارات الإدارية للمشروعات الزراعية المختلفة. ٦-۲ ۱٤ج.
 يشترك في الرقابة المزرعية . ٥-۳ ۱٤ج.

 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على :  المهارات العامة -د
 فريق للإلمام بأساسيات إدارة المزرعية. يقود ۲ -۲-۸-د
 فى الإدارة الاستراتيجية المزرعية . يشارك  ۳ -۲-۸-د
 عية لاتخاذ الاجراءات التصحيحية.عمل الرقابة المزرمع فريق  يتواصل ۳ -۳-۸-د
 التحليل البيئي .يطبق التحليل المالي المزرعي و  ٤ -۳-۸-د
 العوامل المؤثرة علي الإنتاجية المزرعية. عرض ي ۱ -۲-۹-د

                                                     النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسيةمحتوى المقرر :  -٤

اسبوع 
 للمقرر النظري المحتويات الدراسة

 لساعاتعدد ا المحتويات العملي للمقرر
 عملي نظري

 
 إجمالي

   



۲ 
 

 الأول
التعريف بالمقرر و محتوياته و أهدافه 

 و أساليب التقييم
التعريف بالمقرر و محتوياته و أهدافه و 

 ٣ ۲ ١ أساليب التقييم

 الثاني
ماهية الإدارة و إدارة الأعمال و إدارة 

 الأعمال المزرعية
و ماهية الإدارة و إدارة الأعمال على  التطبيق

 ٣ ۲ ١ إدارة الأعمال المزرعية

 ٣ ۲ ١ إدارة التمويل للأعمال المزرعيةتمارين  إدارة التمويل للأعمال المزرعية الثالث
 ٣ ۲ ١ تطبيقات على الإدارة الاستراتيجية الإدارة الاستراتيجية  الرابع

 الخامس
أدوات اتخاذ لقرارات الإدارية  

 للمشروعات الزراعية المختلفة
على أدوات اتخاذ لقرارات الإدارية  تطبيقات

 للمشروعات الزراعية المختلفة
١ ۲ ٣ 

 السادس
تطبيقات الاربحية المزرعية و حساب  الاربحية المزرعية و معاييرها

 معاييرها
١ ۲ ٣ 

 ٣ ۲ ١ تطبيقات الاربحية المزرعية و حساب معاييرها السابع

 الثامن
 رقابة العمليات المزرعية

 تطبيقات على رقابة العمليات المزرعية
١ ۲ ٣ 

 
 ٣ ٢ ١ مهام و صفات المدير الزراعي و عمليات اتخاذ القرار و الفرق بين صنع و اتخاذ القرار التاسع

العوامل المؤثرة علي الإنتاجية  تمارين على العوامل المؤثرة علي الإنتاجية المزرعية العاشر
 المزرعية

٣ ٢ ١ 

الحادي 
 عشر 

حليل المالي المزرعي و التحليل البيئي و الت
البرمجة الخطية ( الحل الرياضي و البياني 

 ) و أساسيات تحليل ماركوف

التحليل المالي المزرعي و  وتطبيقات تمارين
التحليل البيئي و البرمجة الخطية ( الحل 

 الرياضي و البياني ) و أساسيات تحليل ماركوف

٣ ٢ ١ 

الثاني 
 عشر

ل المالي المزرعي و التحليل تابع التحلي
البيئي و البرمجة الخطية ( الحل الرياضي 

 و البياني ) و أساسيات تحليل ماركوف

التحليل المالي المزرعي و  وتطبيقات تمارينتابع 
التحليل البيئي و البرمجة الخطية ( الحل 

 الرياضي و البياني ) و أساسيات تحليل ماركوف

٣ ٢ ١ 

الثالث 
 عشر

 ٣ ٢ ١ والمخاطر التي تواجه مديري المزارعالتقلبات 
الرابع 
 عشر

 ٣ ٢ ١ التقلبات والمخاطر التي تواجه مديري المزارع

 ٤٢ ٢٨ ١٤ الاجمالي
 

    √ التعلم الذاتي     √ المحاضرة المطورة ـ استراتيجيات التعليم والتعلم: ٥
 √هجينال يمالتعل √ التعلم التجريبي   √المناقشات والحوار   √م التعاونيالتعل

ـ استراتيجيات التعليم والتعلم للطلاب  ٦
 ذوي القدرات المحدودة 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة  -۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

. اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة ۳  الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح
 الاسئلة لهم لجذب انتباههم توجيه. المداومة على ٤. لول لرفع القدراتالح

 ـ تقويم الطلاب۷

الأساليب  -أ
 مستخدمة ا

 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملي

 لمهارات الذهنية والمهارات العامةقياس المعارف والمفاهيم وال الامتحان الشفهي
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية

المقترحـات البحثيــة والاختبـارات الالكترونيــة لسـنوات النقــل بالاضـافة الــى الاختبـارات التحريريــة للســنوات 
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة كورونا

 والسادس عشر. شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية - قيتالتو -ب
 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.              عشر الخامسالاسبوع  العمليالامتحان  -

            %۱۰ي: الشفه -                          % )٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -: طبقا للائحة الداخلية للكلية توزيع الدرجات -ج
   %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰الامتحان النهائي:  -    %۲۰العملي:  -                                   

 

 قائمة الكتب الدراسية و المراجع : -۸
 محاضرات المقرر. مذكرات :  -أ



۳ 
 

 www.khanacademy.comاستخدام المنصات الالكترونية وموقع  - كتب ملزمة  -ب
Kay , R.D. " Farm management " , McGraw – Hill 
Book Company , New York , 1981 . 

 Cramer , G., " Agricultural Economics & Agribusiness كتبة مقترحة  -ج
" , 2 P

nd
P Edition , John Wiely & Sons , 1987 . 

زراع�ى قس�م الاقتص�اد ال –الإدارة المزرعية  –د صبحى أحمد أبو النجا 
 . ۲۰۱۷، كلية الزراعة ، جامعة المنوفية ، 

 المجلة المصرية للاقتصاد الزراعي . -۱ دوريات علمية أو نشرات ... الخ  -د
 . خمجلة البحوث الزراعية بكفر الشي -۲
 نشرات معهد التخطيط القومي . -۳
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 2021/2020توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

۱۰٦۰۲ 
 الثاني ( عام + هندسه زراعيه):المستوى انتاج الدواجن للمشاريع الصغيره: اسم المقرر

الشعبة التخصص : 
 العامة

 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳المعتمدة (عدد الساعات  

 هدف المقرر: -۲

 إلمام الطالب بأنواع الدواجن المختلفة والتدريب على متطلبات إنتاج ورعاية وصحة الدواجن و حساب دراسات الجدوى المختلفة لها.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

  :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 لأنواع الدواجن المختلفةيذكر نظم الانتاج  -۱-۱٤-أ
 يعدد السجلات المستخدمة فى إدارة مزارع انواع الدواجن المختلفة -۲-۱٤-أ
 يعدد انواع المزارع المناسبة لتربية انواع الدواجن المختلفة -۱-۱۷-أ
 يتعرف سلوكيات انواع الدواجن المختلفة -1-۲۱-أ

 
المهارات  –ب 

 :الذهنية 
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يقارن بين دراسات الجدوى لمشاريع الرومى و الطيور المائية و النعام و الارانب و السمان -۱-٥-ب
 يخطط مشروعات انتاج الدواجن بأنواعها المختلفة. -۲-٥-ب
 ي انتاجيتهايختار افضل طرق للوقاية والعلاج التي تصيب الدواجن وتؤثر عل ۹-٥-ب
وفقا لاحتياجاتها  حسابياو الارانب   والنعام الطيور المائيةللسمان و العلائق المختلفة يصمم -۲-۸-ب

 .الغذائية
المهارات  -جـ 

المهنية الخاصة 
 بالمقرر:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 توع العنابر الامثل لتربية توع معين من انواع الدواجن في البيئات المختلفة يختار  -۲-۱۰-ج 
يق���ارن الس���جلات الخاص���ة ببيان���ات اداء ان���واع ال���دواجن المتع���ددة لاس���تخدامها تنظ���يم العم���ل    -۱-۱۱-ج 

 بالمزارع.
 يعد دراسة جدوى اقتصادية لمشروعات الدواجن المختلفة.  -۱-۱۸-ج 
 مزارع الدواجن بانواعها على مستوى مشاريع الدواجن الصغيرة يدير  -۱-۲۰-ج 

المهارات  -د
 العامة:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يتعاون بفاعلية مع زملاؤه لتجهيز دراسات جدوى مشاريع الدواجن -۲-٤-د
 يدير قطعان انتاج الدواجن على مستوى المشاريع الصغيرة  -۱. ٥د.
اس��تخدام تكنولوجي��ا المعلوم��ات ف��ي وض��ع تص��ور للناحي��ة الفني��ة والاقتص��ادية لمش��اريع ال��دواجن  - ۱. ۸د.

 المختلفة
 يكتسب المقدرة على تنفيذ مشاريع الدواجن بانواعها المختلفة  -۱-۹د.
 يطور معلوماته ومهاراته في اختيار نوع الدواجن المناسب للبيئة المحيطة  -۲-۹د.



محتوى  -٤
 المقرر:

 عدد الساعات الدروس العمليه الدروس النظريه م
 عملى نظرى

انواع مزارع الدواجن و الاشتراطات  ۱
 الواجب توافرها فى الموقع

زيارة مزرعة الكلية للتعرف 
مكونات المزرعة و الاحتياجات 

 البيئة فى المزرعة
۲ ۲ 

التاريخية لانواع الدواجن النشأة  أهمية صناعة الدواجن للمشاريع الصغيرة ۲
 ۲ ۲ المختلفة

سلالات السمان و دراسات الجدوى  سلالات السمان ومميزات تربيتها. ۳
 ۲ ۲ الاقتصادية

الاعراض والصفات التشريحية  أهم امراض السمان وعلاجها ٤
 ۲ ۲ لامراض السمان

نظم إنتاج ورعاية والاحتياجات الغذائية  ٥
 للسمان.

السمان واهم ادوات تركيبات اعلاف 
 ۲ ۲ الانتاج

سلالات الرومي و دراسات الجدوى  سلالات الرومي ومميزات تربيته. ٦
 ۲ ۲ الاقتصادية 

نظم إنتاج ورعاية والاحتياجات الغذائية  ۷
 للرومي.

تركيبات اعلاف الرومي واهم 
 ۲ ۲ ادوات الانتاج

سلالات الطيور المائية و دراسات  سلالات الطيور المائية ومميزات تربيتها. ۸
 ۲ ۲ الجدوى الاقتصادية 

نظم إنتاج ورعاية والاحتياجات الغذائية  ۹
 للطور المائية.

تركيبات اعلاف الطيور المائية واهم 
 ۲ ۲ ادوات الانتاج

الاعراض والصفات التشريحية  أهم امراض الطيور المائية وعلاجها ۱۰
 ۲ ۲ لامراض الطيور المائية

سلالات النعام و دراسات الجدوى  سلالات النعام ومميزات تربيتها. ۱۱
 ۲ ۲ الاقتصادية 

نظم إنتاج ورعاية والاحتياجات الغذائية  ۱۲
 للنعام.

تركيبات اعلاف النعام واهم ادوات 
 ۲ ۲ الانتاج

حلقات نقاش للمقارنة بين  انتاج الدجاج المحلى و السلالات المحلية ۱۳
 ۲ ۲ المشروعات المختلفة

المشاكل و المعوقات في مجال إنتاج  ۱٤
 عليها وطرق التغلب غير التقليدية الدواجن

ايجاد مناقشة مشروع بحثي عن 
حلول للمشاكل المختلفة في صناعة 

 الدواجن.
۲ ۲ 

 
 استراتيجيات التدريس والتعلم: -٥

 

   المحاضرة
 المطورة                

 التعليم الهجين √ التعاونيالتعليم  √ المناقشات والحوار            √

 
√ 

التعليم التجريبي                        التعليم الذاتي
 –(دروس عملية 
 -تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

  حل المشكلات   المحاكاة 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية

 بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب 

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم 

  



 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 طبقا للائحة

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية الامتحان التحريرى
 والمهنية لقياس المهارات العمليةالامتحان العملى

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةلالامتحان الشفهي
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية

 روناو في حالة جائحة ك
 مشروع بحثي مقترح او

 اختبارات الكترونية

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالامتحانات التحريريةالاسبوع السادس وال -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
  ى للمادةممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل

 لا يوجد كتـب ملـزمة - ت
جـ : كتـب 

 مقتـرحة
 

 الانتاج التجاري للبط والطيور المائية  -الانتاج التجاري للسمان      -

 انتاج النعام -الانتاج التجاري للرومي      -

 الانتاج التجارى للارانب
Batty J. Practical Poultry Keeping. Ninth ed. Silvio Mattachion Co. USA, 
1996. 
- Katie Thear. Keeping Quail. Design and Print Ltd (3rd ed.), 1998. 

 
 

دوريات  –د 
علمية أو نشرات 

 .....الخ

 المجلة المصرية لعلوم الدواجن
British Poultry ScienceJournal 
- World Poultry Science Jornal 

المنصة  -ه
 الالكترونية
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 رياض يوسف نوفل.د/ أستــاذ المقرر :.أ 

 رئيس مجلـس القسـم العلمي

 رياض يوسف نوفلأ.د/ 
 
 



U

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱ الأكاديميف مقرر دراسي للعام توصي
 بيانات المقرر -۱

 ۱۰٥۰۲ كود المقرر:

 

 إنتاج الأسماك إسم المقرر:

 لايوجد المتطلب السابق:

 كل المستويات المستوى :

 الخريفى الفصل الدراسى :
 عملي ۲ نظري ۱ ساعات) ۲ساعات المعتمدة (عدد ال  الانتاج الحيوانىالتخصص : 

 هدف المقرر: -۲
التعرف على أساس�يات إنت�اج الأس�ماك والإحتياج�ات اللازم�ة للإنت�اج  إكساب الطالب المعارف والمفاهيم والمهارات التى يستطيع بها 
 .ومصادر الإنتاج ووسائل دعم ونجاح ومعوقات إنتاج الأسماك

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

 يحدد وسائل زيادة الإنتاج..  ۷.  ۱. ۱۷أ.

 يعرف معوقات الإنتاج السمكى وطرق التغلب عليها..  ۸.  ۱. ۱۷أ.
 .يعرف أنواع الأسماك المختلفة.٤ . ۲. ۱۹أ. 
 يعُرف أسس تداول وتدريج وتقييم الاسماك ومنتجاتها. .٥. ۲. ۱۹أ. 

 –ب 
المهارات 

 :الذهنية 
 

 الأسماك المختلفة. يميز بين أنواع.  ۷. ۲. ٥ب. 
 يوضح مصادر الإنتاج السمكى البحرى ومصادر المياه العذبة والبحيرات. ۸. ۲. ٥ب. 
 يفاضل  النماذج المختلفة لنظم الاستزراع السمكي. -۱۲-۲-٥-ب
 يصمم العمليات الخاصة بنظم الاستزراع السمكي المختلفة -٦-٤-٥-ب
 يقارن بين مصادر الإنتاج المختلفة ويفسر الإختلاف بينها. -٥-٦-٥-ب

 يستنتج المعوقات والعقبات التى تقف أمام زيادة الإنتاج السمكى..  ٦.  ٦. ٥ب. 

 ينظم تغيرات الأداء الإنتاجي للااسماك مستندا على حقائق علمية. ۲-۳-۸ ب.

 زراع السمكي المختلفةيختار التصميمات والتجهيزات المناسبة لنظم الايست -۳-۸-٥-ب

المهارات  -جـ 
المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 يقسم اأنواع الأسماك والقشريات المختلفة تبعا لمواصفاتها الشكلية والإنتاجية. ۹-۱-۱۰-ج 

 يستخدم  أفضل الطرق التقليدية والبيوكيميائية فى تربية وانتاج الاسماك  -۱۱-۲-۱۰-ج 

 اقتصادية عند استزراع الأسماكيعد دراسة جدوى  -٤-۱-۱۸-ج 

 . يصمم النماذج الخاصه بالمزارع السمكيه۱.۱. ۲۰ج . 

لمهارات ا -د
 العامة:

 يظهر قدراته البحثية والتطبيقية فى مجال إنتاج الأسماك.-۳-٥-د

 يتعاون لإظهار مهارته الخاصة فى مجال تحسين إنتاج الأسماك. ۲-٦-د

محتوى  -٤
 المقرر:

 م
 النظريهالدروس 

 عدد الساعات الدروس العمليه
 عملى نظرى

التعرف على إحصائيات الإنتاج  الأهمية الغذائية والإقتصادية للأسماك ١
 ٢ ١ السمكى بمصر والعالم

الإنتاج السمكى فى جمهورية مصر  ٢
 العربية

تابع : التعرف على إحصائيات 
 ٢ ١ الإنتاج السمكى بمصر والعالم

تابع : التعرف على إحصائيات  مصادر الإنتاج السمكى فى مصر ٣
 ٢ ١ الإنتاج السمكى بمصر والعالم

 ٢ ١ زيارات لمزارع استزراع بحرى المصادر البحرية ٤
 ٢ ١ زيارة بحيرة البرلس مصادر البحيرات ٥



زيارة لبعض مزارع استزراع  مصادر المياه العذبة ٦
 ٢ ١ البلطى

زيارة لبعض مزارع استزراع  الإستزراع السمكى ٧
 ٢ ١ البلطى

 ٢ ١ تكليفات عملية للطلاب معوقات الإنتاج السمكى ٨
 ٢ ١ ورشة عمل للطلاب وسائل زيادة الإنتاج السمكى ٩

التعرف على جغرافية البحيرات  تنمية البحيرات الشمالية ١٠
 ٢ ١ الشمالية

 ٢ ١ مستلزمات الصيد البحرى الإهتمام بالصيد البحرى وأعالى البحار ١١
 ٢ ١ ورشة عمل للطلاب الإهتمام بالإستزراع السمكى ١٢
التعريف بالزراعات الغير تقليدية  الإهتمام بالزراعات الغير تقليدية للأسماك ١٣

 ٢ ١ للأسماك

تابع : الإهتمام بالزراعات الغير تقليدية  ١٤
 للأسماك

التعريف بالزراعات الغير  تابع :
 ٢ ١ تقليدية للأسماك

 
 استراتيجيات التدريس والتعلم: -٥

 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني    استراتيجية
 التعليم الهجين

                      العصف الذهني    المناقشات
 والحوار           

  التعلم الذاتي                      التعلم التجريبي   

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية •
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح •
 منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب واجبات  •
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  •
 

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
اختبار  –يتم التقويم وفق اللائحة عدا فى حالة عودة جائحة فيروس كورونا سيتم تطبيق (مشروع بحثى  .١

 مقترح بحثى). –الكترونى 

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .٢

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٣

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٤

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٥

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ العـام (التحريري)امتحان نهاية  %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
مـــــذكرات الســـــادة اعضـــــاء هيئـــــة التـــــدريس القـــــائمين علـــــى تـــــدريس المـــــادة بمـــــا يتفـــــق مـــــع المحتـــــوى العلمـــــى للمـــــادة  مذكـــرات -أ 

٢٠١٨/٢٠١٩ 
) الأس��س العلمي��ة لإنت��اج الأس��ماك ورعايته��ا. دار الوف��اء للطباع��ة والنش��ر ۱۹۹٤الحمي��د محم��د عب��د الحمي��د (عب��د ب : كتـب 



 مقتـرحة
 

 المنصورة. -والتوزيع

دوريات علمية  –ج 
 أو نشرات .....الخ

Jauncey, K. and B. Ross (1982). A guide to tilapia feeds and feeding. Institute 
Aquaculture, Univ. Stirling, Scotland.  
TVR Pillay, Aquaculture: Principles and Practices. U.K. 1991. 

المنصات  -د
 الاكترونية

 

                                                          إبراهيم معجوز                                               أ.د/ فوزى: المقررأستاذ          

 رئيس مجلـس القسـم العلمي

 أ.د/ ابراهيم محمود عبدالرازق



                                  
    

 

 2020/2021لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الحشرات الاقتصادية: القسم الذي يدرس المقرر

 

  ـ بيانات المقرر : 1

 : المقرر كود

 (10803) 

 تربية النحل وديدان الحرير المقرر:أسم 

 

 بكالوريوس : المستوى

 خريفى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      ملي               ع                عدد الساعات :  نظري  

 

سل نحل الع لتربية الإلمام بالجانب التطبيقىو الإلمام بالأسس العلمية لتربية نحل العسل وديدان الحرير  ـ هدف المقرر : 2

 وديدان الحرير

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : 3

 :  ا على أنقادر طالب اليكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 .يتعرف الطالب على الممارسة العلمية ويلم بالمصطلحات العلمية ذات الدلالة العلمية 1.أ
 يلم بشكل  بالظواهر النحلية المختلفة وطرق تربية ديدان الحرير 2أ.
 .يفهم  القرارات الناجمة عن الظواهر الطارئة 3أ.

 

   :قادرا على أن بالطالبنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 .يقوم  بالعمليات النحلية المختلفة وديدان الحرير - 1.ب

 يبتكر ويطور فى مجال إنشاء المناحل وتربية النحل وديدان الحرير -2.ب

   :قادرا على أنالطالب يكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 

 .ى مجال فحص الطوائفيتخذ القرار الصائب لمواجه المستجدات النحلية ف 1.ج 

 يكافح الأمراض للنحل وديدان الحرير 2.ج 

 .         يربي الملكات وديدان الحرير 3.ج

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن الطالببنهاية  المقرر يكون 

 .  عمل فريق فى العمل يتقن 1. د

 .يتحصل على ما هو حديث فى مجال تربية النحل وديدان الحرير 2.د
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                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 دروس العملية ال             المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 4 2 2 الشكل الظاهرى لافراد الطائفة الجزء الاول: نحل العسل : نظرة عامة 1

 4 2 2 الزوائد الخارجية للشغالات انواع وسلالات نحل العسل  2

 4 2 2 الشكل الظاهرى للملكة  الشكل الظاهرى والتشريحى للنحل  3

 4 2 2 الشكل الظاهرى للذكر والة السفاد  ائفةدورات الحياة لافراد الط 4

بناء القرص الشمعى ولغة النحل وتحديد  5
 الجنس 

 2 2 عش الحضنة والاطوار المختلفة 
4 

 4 2 2 مكونات العش والشمع والحضنة والغذاء  العلاقة المتبادلة بين افراد الطائفة  6

انشاء المناحل و شراء النحل والكشف عن  7
 الطائفة

 2 2 راسة الادوات النحليةد
4 

 4 2 2 اعداد المحلول السكرى والتغذية والضم التغذية والتشتية والضم والتقسيم 8

 4 2 2 تربية الملكات وتلقيحها وادخالها  تربية الملكات –الامهات الكاذبة  –التطريد  9

 4 2 2 قطف الاقراص وفرز العسل  اعداد الطوائف لجمع الرحيق و القطف والفرز 10

 4 2 2 فحص الطوائف والتعرف على الامراض  اعداء وامراض نحل العسل 11

 4 2 2 ادوات التربية  الجزء الثانى : ديدان الحرير الانواع 12

 4 2 2 اجراء عمليات التربية والتغذية السلالات ودورة الحياة والتربية والامراض 13

 4 2 2 مراجعة عامة  مراجعة عامة 14

 56 28 28 الىالاجم 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                  
    

 أساليب التعليم والتعلم: -5

 

             التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني      التعليم التعاوني                  المحاضرة المطورة 

                 العصف الذهني                  المناقشات والحوار    التعلم الذاتي   تعلم التجريبي                   ال 

        التعليم الهجين 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2

 دراتاعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع الق .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -7

الأســاليب  -أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .1

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .2

 مهارات الذهنية والمهارات العامةقياس المعارف والمفاهيم والل الامتحان الشفهي .3

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .4

لنقىىل وفىىى حالىىة ق لا اىى ر احة كارحىىة كورونىىا اىىيتم ااىىت  ام المقترحىىات ال حلايىىة والا ت ىىارات الالكترونيىىة وذلىى  لاىىنوات ا .5
 مع مراعاة الاكراءات الاحترا زية لمكا هة كورونا. الإضافة الى الا ت ارات التحريرية للانوات النهارية 

 التــوقيــت  -ب

 
 والاا س عشر شرعاالاا وع الاا س وال الامتحانات التحريرية -
 عشر ال امسالامتحان العملى الاا وع  -
 عشر  امسالامتحان الشفهى الاا وع ال -

وزيع ت -جـ 

 الدرجات:
 

 %20 تحان العمليالام %10 أعمال الانة  لال الفصل ال رااي
 %60 امتحان نهاية العىام قالتحريرية %10 الامتحان الشفوي

 %100 المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -8

 
 

 

 ب ـ كتب ملزمة :

 

 ربية العسل أ.د/ محمد عباس عبدالمطلب.ت -1
 ى حسينأ.د/ مصطف موسوعة نحل العسل-2
 لنحل فى إنتاج العسل وتلقيح المحاصيل أ.د/أسامة الانصارىا -3

 ما يصدر فى جديد من مؤلفات السادة المختصين فى مجال تربية نحل العسل جـ ـ كتب مقترحة :



                                  
    

 -ع قاستخدام المنصات الالكترونية ومو 

WWW.khanacademy.com 

لمراجع والدوريات العلمية أو دـ ا

 نشرات .. ألخ .

1- J. of apicultural research . 

2- American bee Journal 

3- Bee world 

 

 

                                                                                             

عميد الكليه وقائم بأعمال     

 رئيس مجلس القسم

 

 أ.د./ محمود محمد فواز

 

 المقرر أستاذ

 

 محمد بهجت شاورأ. د/  

 

http://www.khanacademy.com/


 

    ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 

 المبيدات القسم الذي يدرس المقرر: قسم كيمياء وسمية
 بيانات المقرر -۱

التلوث البيئي مشكلات  : اسم المقرر )۱۱۰۱۹( : الرمز الكودي
 وحلول

  الاول و الثاني:المستوى

 عملي ۲ نظري 2 )۳لساعات المعتمدة: (اعدد   كيمياء وسمية المبيداتالتخصص : 

 هدف المقرر: -۲

التع�رف عل�ي المف�اهيم الخاص�ة  بالبيئ�ة ومكوناته�ا  -باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ عل�ي:
 كائنات حية) و انواع الملوثات وتصنيفها و استخدام الطرق المختلفة لمعالجتها. –تربة  –ماء  –(هواء 

 ر:المستهدف من تدريس المقر -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

     :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يذكر انواع التلوث البيئي  ومشاكله وحلوله ونشر الوعي البيئي. -۱-۱٥-أ
 يحدد المعالجات التقليدية والتكنولوجيا الحديثة لتقليل التلوث. -۲-۲۲-أ
 

المهارات  –ب 
 :الذهنية 

 

   :قادرا على أنمقرر يكون طالب البرنامج بنهاية ال
 يعدد انواع التلوث البيئي  ومشاكله وحلوله ونشر الوعي البيئي.  -٤-۸ -ب
 يعرف المبيدات الخطيرة والمركبات الكيميائية الاخري والتي تلوث البيئة والكائنات الحية -٥-۸ -ب

المهارات  -جـ 
المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

   :قادرا على أنون طالب البرنامج بنهاية المقرر يك
 يكشف انواع التلوث البيئي  ومشاكله وحلوله.  ٥.٥. ۱۲ج .

 في المواد الغذائية طبقا للمعايير الدولية الملوثاتيحليل   ۱-۲٥ج
 

المهارات  -د
 العامة:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 للحصول على المعلومات والبيانات والتواصل مجال إدارة مكافحة الآفاتيستخدم تكنولوجيا المعلومات . ١. ٨د.
 يظهر قدرات التعلم الذاتي والمستمر في مجال وقاية النبات.  -١-٩د.

 محتوى المقرر: -٤
 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية ـ محتوي المقرر: ٤

 عدد الساعات العناوين 

 عملي نظري الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 

 التعريف علي مفهوم البيئة بمعناة الواسع .۱ ۱
 معرفة النظام البيئي واهمية الاتزان فية .۲

 pH ۲ ۲تقدير 

۲ 

  التعرف علي مفهوم التلوث
a.  تلوث الغلاف الجوي 
i( التعرف علي طبقات الغلاف الجوي 

ii( التعريف بمكونات الهواء الاساسية 

 HCL ۲ ۲ بواسطة  تقدير الامونيا

۳ 
 تلوث الهواء

a. التعرف علي مصادر تلوث الهواء 
b. التعرف علي ملوثات الهواء الغازي 

 ۲ ۲ الملوحة تقدير



c. التعريف بطبقة الاوزون ومسببات نضوجها 
d. التعرف علي ملوثات الهواء الجسيمية 
e. التعرف علي ملوثات الهواء الثانوية 

٤ 

 التحكم في تلوث الهوا ء
الوقائية اللازمة للتحكم في  التعريف بالطرق .۱

 التلوث الجوي
التعريف بالقواعد لبفنية الواجب اتباعها للتحكم  .۲

 في التلوث الجوي
التعرف علي بعض الانظمة الخاصة بالتحكم في  .۳

 التلوث الجوي

 ۲ ۲ تقدير الفوسفات

 تلوث الماء ٥
 تعريف بالماء وخواص الماء في الكرة الارضية .۱

 ۲ ۲ ريومكلوريد البا تقدير قوة

 التعرف علي مصادر تلوث الماء ٦
 التلوث الطبيعي )۱

تقدير الكبريتات فى كبريتات 
 تحليل وزنى)(النحاس

۲ ۲ 

 التلوث الحراري )۲ ۷
 تلوث المياة بالمشتقات النفطية )۳

تقدير السيانيد بواسطة نترات 
 تحليل وزنى)(الفضة

۲ ۲ 

 ۲ ۲ الدراسى  فصال امتحان منتصف التعرف علي مراحل معالجة مياة الصرف ۸

طريقة  -تقدير الكلور بطريقة مور امتحان منتصف الترم ۹
 فولهارد

۲ ۲ 

 تلوث التربة ۱۰
 تعريف التربة ومكوناتها  في الكرة الارضية .۱

تقدير حامض الاوكساليك بواسطة 
 برمنجنات البوتاسيوم

۲ ۲ 

۱۱ 

 التعرف علي مصادر تلوث التربة
 التلوث الطبيعي  )٤
 يالتلوث الحرار )٥
 تلوث التربة بالكيماويات )٦

 ۲ ۲ تقدير الاكسجين الذائب في الماء

 ۲ ۲ للملوثات التحليل اللوني التعرف علي الطرق المختلفةلمعالجة التربة الملوثة ۱۲

۱۳ 
 تلوث الماء

 تعريف بالماء وخواص الماء في الكرة الارضية .۱
التحليل الكروماتوجرافي للملوثات 

 –اصر ثقيلة عن –الكيميائية (مبيدات 
 الخ)

۲ ۲ 

دراسات حالة للتعرف علي اهم الكوارث البيئية في مجال  ۱٤
 التلوث البيئي

 ۲ ۲ الامتحان العملى النهائى

  ۲۸ ۲۸ الاجمالى 
 :التدريس والتعلم استراتيجية -٥

 

 التعليم الالكتروني  √            التعليم التعاوني     √ المناقشات والحوار            √ المحاضرة المطورة                

 التعليم الغير مباشر

 

 التعلم الذاتي

  

التعليم التجريبي (  √
 -دروس عملية
 -تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

 حل المشكلات √

 

 √ المحاكاه √

 √ م الهجينلالتع

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 إضافيةساعات مكتبية  .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷



الأســاليب  - أ
 المستخـدمة

 المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية الامتحان التحريرى لقياس .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل شفهيالمتحان لاا .٣

 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا .٤

ثيـــة والاختبـــارات الالكترونيـــة وذلـــك لســـنوات النقـــل بالاضـــافة الـــي الاختبـــارات التحريريـــة حالمقترحـــات الب .٥

 الاحترازية لمجابهة فيروس كورونا المستجد للسنوات النهائبة مع مراعات الاجراءات

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شراعالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 راسية والمراجع:قائمة الكتب الد -۸
  - أ

 مذكـــرات
 .دار المعارف – ١٩٨٧مبيدات الاعشاب والادغال (الحشائش) على تاج الدين  -١

كتـب  - ب
 مقتـرحة

 

^ ماهر أبو المعاطى علي،صلاح الدين شبل دياب:صحه المجتمع معالجة عملي�ة م�ن المنظ�ور  .۱
ر ، طب������ع _نش������ر_توزيع ن������و۲۰۱۲الطب������ي والإجتماعي(مكتب������ه االزه������راء بالري������اض 

 .۱۲۲،۱۲۳الإيمان)ص
^ ماهر أبو المعاطى علي،صلاح الدين شبل دياب:صحه المجتمع معالجه عملي�ه م�ن المنظ�ور  .۲

، طب��ع _نش��ر_توزيع ن��ور الإيم��ان)ص ۲۰۱۲الطب��ي والإجتماعى(مكتب��ه االزه��راء بالري��اض 
۱۲۳. 

 ^ تعدى إلى الأعلى ل: أ ب ماهر أب�و المع�اطى علي،ص�لاح ال�دين ش�بل دياب:ص�حه المجتم�ع .۳
، طب���ع ۲۰۱۲معالج���ه عملي���ه م���ن المنظ���ور الطب���ي والإجتماعى(مكتب���ه االزه���راء بالري���اض 
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 ۲۰۲۱-۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 القسم العلمي الذي يدرس المقرر:قسم المحاصيل

 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )۱۱۱۰۳( 
 الاتجاهات الحديثة فى إنتاج المحاصيل المقرر:أسم 

  المتطلب السابق:

 اختيارى  ثانىال : المستوى

 شتوى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ساعات :  نظري             عملي                العدد ال

 

  ـ هدف المقرر : ۲

  -باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:
اكتساب القدرة على معرفة التقنيات الحديثة فى الزراعة العضوية و الحيوية لكل محصول 

وزيادة كفاءة ة و انتاج المحاصيل فى زراع و معرفة استخدام التقنيات الحديثة منزرع
 استهلاك المياه والاسمدة واستخدام الميكنة فى زراعة وحصاد محاصيل الحقل

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 ميد محاصيل الحقليتعرف على الوسائل التكنولوجية الحديثة فى تس ۱۰-۱-۱۷-أ
يذكر المع�املات الحديث�ة لمحاص�يل الحق�ل م�ا بع�د الحص�اد للحص�ول عل�ى  ۸-۱-۲۱-أ

 جودة عالية
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  ب ـ المهارات الذهنية :
 يختار الوسائل لتقليل الفاقد بعد الحصاد لمحاصيل الحقل المختلفة ۹-۸-٥-ب
الخطط المناسبة لتطوير انتاج االمحاصيل تحت نظم الانتاج العض�وي والزراع�ة يوضح  ٦-۲-٦-ب

  النظيفة
   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  جـ ـ المهارات المهنية:

يطبق معاملات ما بعد الحصاد لتحسين جودة انتاج محاصيل الحقل وتقليل  ٤-۱-۱٦-ج
 الفاقد

 لزراعية الحديثة الملائمة للحاصلات الحقلية.يطبق الميكنة ا٥-۱-۲۲-ج 
 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

اختي��ار الب��دائل يظه�ر ق��درات ال��تعلم ال�ذاتى والمس��تمر وك��ذلك المه�ارات البحثي��ة ف��ي   ۷-۱-۹-د  
 و باقل مدخلات بين طرق الانتاج المختلفة بما يضمن الحصول على اعلى عائد

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

۲ ۲ ۳ 



                                  
    

 عدد الساعات العناوين 

 المحاضرات النظرية  م

 عملي نظري الدروس العملية
 

 إجمالي
الساعات 
 المعتمدة

   

مقدمة عن أهمية البيئة والحفاظ عليها  التقنيات الحديثة فى الزراعة العضوية ۱
 ٣ ۲ ۲ وتطوير المماراسات الزراعية

ــــــــــة  ۲ ــــــــــة فــــــــــى الزراعــــــــــة الحيوي التقنيــــــــــات الحديث
 للمحاصيل وتطبيقاتها  

وإيجاد بدائل وحلول علمية سليمة لصالح 
 ۳ ۲ ۲ الإنسان والبيئة

۳ 
المحاصيل  يات الحديثة فى زراعـةاستخدام التقن

فــــى منــــاطق بيئيــــة مختلفــــة وتحــــت مختلــــف أنــــواع 
 الاراضى

الارتباط الوثيق بين الزراعة العضوية 
 ٣ ۲ ۲ ومفهوم الزراعة المستدامة

٤ 
 استخدام التقنيـات الحديثـة فـى إنتـاج المحاصـيل

فــــى منــــاطق بيئيــــة مختلفــــة وتحــــت مختلــــف أنــــواع 
 الاراضى

 ۳ ۲ ۲ ية وطرق إنتاجهاأهمية الأسمدة العضو

 ٣ ۲ ۲ طرق اضافة الاسمدة العضوية الزراعة بالشتل ٥

الإلمام الكامل بترشيد استخدام الأسمدة  الزراعة بالعقل ٦
 ۳ ۲ ۲ والمياه والمبيدات

 الزراعة المائية  ۷
 

    التأثيرات الضارة للمواد المضافة للتربة 
 ٣ ۲ ۲ والمحاصيل وتأثير ذلك على الصحة والبيئة

۸ 
أهمية ومستقبل واقتصاديات الزراعة  الزراعة بأقل خدمة

 العضوية في مصر
۲ ۲ ۳ 

 ٣ ۲ ۲ الزراعة الحيوية الرسمدة  ۹
 ۳ ۲ ۲ التسميد الاخضر زيادة كفاءة استخدام الماء ۱۰
 ٣ ۲ ۲ السماد البلدى زيادة كفاءة استخدام السماد ۱۱

ـــــانوتكنولوج ۱۲  ي فـــــياســـــتخدام البيوتكنولـــــوجي والن
 انتاج محاصيل الحقل

 السماد العضوى الصناعى (الكمبوست)
۲ ۲ ۳ 

اس��تخدام الميكن��ة ف��ى زراع��ة وانت��اج محاص��يل  ۱۳
 ٣ ۲ ۲ النانواسمدة الحقل

 ۳ ۲ ۲ البيوشار الحصاد والتخرين ۱٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 التعليم والتعلم:استراتيجيات  -٥

 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني 

التعلم   التعلم الذاتي   المناقشات والحوار              العصف الذهني                     
 التجريبي                   

 التعلم الهجين √

 التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: استراتيجيات -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳



                                  
    

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤
 ـــــــــلاب:تقويم الطــــ -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣
 عليمية والتكليفات المنزليةاعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة الت .٤

المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل بالاضافة الى الاختبارات التحريرية للسنوات  .٥
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة كورونا

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  لكليةطبقا للائحة الداخلية ل      
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 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :
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 د الصيفى محمو

 زراعة المحاصيل أ.د/ مصطفى مرسى
 فسيولوجى المحاصيل د/ عبدالحميد حسنين
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 رئيس مجلس القسم                                                                 المقرر أستاذ        

 
 )إبراهيم سعد الدجوى(ا.د/                                أ.د. عبد الواحد عبدالحميد السيد 
 



 

  

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 

 هالقسم الذي يدرس المقرر: الأراضى والميا
 م۲۰۲۰تاريخ اعتماد توصيف المقرر: سبتمبر 

 ـ بيانات المقرر :  ۱

 :المقرر كود

 )۱۰۱۰۳( 

 أسم المقرر : 

 نظم رى وتسميد الاراضى الصحراوية           

 نىالثا: المستوى

 شتوى الفصل:

     الساعات المعتمدةعملي                                    نظري                     عدد الساعات :  

 بنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الأراضى والمياة قادرا على أن  : ـ هدف المقرر : ۲
مل المؤثرة علي يسر الغذيات االعو، وتحديد  معرفة العناصر الغذائية اللازمة لنمو النبات وتحديدها

والتعرف على ،  طرق امتصاص العناصر الغذائية بواسطة النباتمعرفة ، و فيهافي البيئة التي ينمو 
تحديد نوعية الاسمدة المناسبة لنظم ، و نظم الري المختلفة وحركية المياهوطبيعه الاراضي الصحراوية 

  امج الى والتسميد بها.روتصميم ب الري المستخدمة تحت الظروف الصحراوية
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنالأراضى والمياة  برنامج بنهاية  المقرر يكون طالب : فهمأ ـ المعرفة وال
 يحدد المعلومات الخاصة بعلم تغذية النبات وعلاقة النبات بالتربة -۱-۱-۱٦-أ
 ة المياه بالتربةييتعرف على  نظم الرى المختلفة وحرك-۱-۱-۱۸-أ

   :قادرا على أن راضى والمياةلمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية  ا ب ـ المهارات الذهنية :
 يختار الاسمدة المختلفة والمناسبة للاضافة مع نظم الرى الحديثة تحت الظروف الصحراوية-۹-۱-٦-ب

   :قادرا على أن ضى والمياةارالمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية   جـ ـ المهارات المهنية:
 ينفذ أفضل طرق الرى والتسميد فى الاراضى الصحراوية-۱-۱-۱۲-ج
 يطبق التسميد مع مياه الرى فى الاراضى الجديدة والصحراوية-۱-۱-۱۳-ج
 يستخدم الاحتياجات المائية للحاصلات الحقلية والبستانية فى الاراضى الصحراوية-۱-۱-۱٦-ج

   :قادرا على أن راضى والمياةنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاب د ـ المهارات العامة:
 بحثى ميدانى لاختيار انسب انواع الاسمدة وفقا لنوع الارضيعمل ضمن فريق    -۲-۳-٤-د

 

  النظرى والعملى وفقا للوارد باللائحة الدراسية  : المقررـ محتوي  ٤
 عدد الساعات  الموضوعات

 عملي نظري الدروس العملية               ةالمحاضرات النظري م
 

 إجمالي
 

ــم تغذيــة النبــات (التعريــف العــام  ١ التقســيم العــام لعلــم تغذيــة  –عل
 الوظائف العامه للعناصر الغذائيه داخل النبات ) . –النبات 

 ٢ ٢ مقدمة وتعريفات
۳ 

الارض كبيئــه لنمــو النبــات مــع تتبــع و دراســة المــاء بالتربــة مــن  ٢
 ه و حركيته.ر حيث صو 

 ٢ ٢ العناصر الضرورية للنبات
۳ 

 ۳ ٢ ٢ الطرق المختلفه لامتصاص العناصر الغذائيه من الارض. ٣

 ۳ ٢ ٢ تحليل العناصر الغذائية  النظريات المختلفه لامتصاص العناصر وانتقالها . ٤

 ۳ ٢ ٢ التربة ىتقدير صور الماء ف العلاقه بين النبات والماء والتغذيه وكذلك نمو النبات . ٥

۲ ۲ ۳ 



اضافة العناصر الغذائيه في صور اسمده معدنيه وعضـويه وكـذلك  ٦
 عمليات التسميد المختلفه .

٢ ٢ ۳ 

الإحتياجات المائية للحاصلات البستانية و الحقليـة تحـت الظـروف  ٧
 الصحراوية.

 ۳ ٢ ٢ صميم نظم الرى الحديثة والتقليديةت

٢ ٢ ٨ ۳ 

٩ 
تقسيمها و مميزات و عيـوب كـلا علـى  قرنظم الرى المختلفة و ط

 حدة
 

انواع الاسمدة المختلفة اللازمة 
 للاراضى الصحراوية

٢ ٢ ۳ 

١٠  
 تحليل الاسمدة المختلفة

٢ ٢ ۳ 

حيوية) و طرق لإضافتها و  –عضوية  –أنواع الأسمدة (معدنية  ١١
الإحتياجات السمادية للمحاصيل المختلفة تحت الظروف 

 الصحراوية.

٢ ٢ ۳ 

٢ ٢ ١٢ ۳ 

طرق اضافة الاسمدة للاراضى  ١٣
 الصحراوية تحت نظم الرى المختلفة

٢ ٢ ۳ 

نظم الرى مع التسميد أو الرى التسميدى: ما له و ماعليه تحت  ١٤
 الظروف الصحراوية.

٢ ٢ ۳ 

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥
 

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   اقشات والحوارنمال 
 التعاوني

  الهجينالتعليم 

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
تدريب -(دروس عملية

 مشاريع بحثية)-ميداني

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

التعليم  √
  الالكترونى

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 ل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعم .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 ف والمفاهيم والمهارات الذهنيةلتحريرى لقياس المعار الامتحان ا .١ الأســاليب المستخـدمة - أ

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

ة وذلك لسنوات النقل بالاضافة الى الاختبارات التحريريـة للسـنوات النهائيـة لاختبارات الالكترونيالمقترحات البحثية وا .٥
 مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لجائحة كورونا.



 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر امسخن الشفهى الاسبوع الالامتحا -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
بحثية او مشروع  ما عدا فى حالة عودة جائحة كورونا يلجأ الى مقالة طبقا للائحة الداخلية للكلية

  او اختبار عملى واختبار الكترونى بحثى
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 ى للمــادةمــمــذكرات الســادة اعضــاء هيئــة التــدريس القــائمين علــى تــدريس المــادة بمــا يتفــق مــع المحتــوى العل مذكـــرات - أ

٢٠١٨/٢٠١٩ 
 

 

 

 

 

). الأراضى و المياه و الأسـمدة ٢٠٠٣، سيد إسماعيل ( فيظى ، صلاح الدين ، حسن الشيمى ب ـ كتب ملزمة :
 مركز تنمية الصحراء. –الجامعة الأمريكية بالقاهرة  –
م).العناصــــــر الغذائيــــــة الصــــــغري ٢٠١١عبــــــداالله شحاتة،ســــــعيد و رجــــــب الرمــــــادي ، حســــــن (-

"إمتصاصــــها ودورهــــا فــــي النبات"مطبعــــة فــــارس عبــــد الحميــــد للطباعــــة والتجليــــد عــــين الصــــيرة 
 – ٤٠٣ – ٥٠٥ – ٠التــــرقيم الــــدولي :  ٢٠١١/٢٠٤٤٢رقــــم الايــــداع  ٠١٢٢٦٣٩١٩٥٥ت/

) خصوبة التربه والتسميد . دار المطبوعات الجديده ١٩٨٠بلبع . عبد المنعم ( -٩٧٨ - ٩٧٧
 الاسكندريه .

 جـ ـ كتب مقترحة :

 

 استخدام المنصات الالكترونية
Mengel, K, and E.A. Kirkby (2002). Principles of plant nutrition, 
International mal potash Institute Bern, Switzerland, 2002. 
Ali, M. H. (2011). Practices of Irrigation & On-farm Water 
Management. Vols. 1 and 2, Springer Science + Business Media, LLC. 
David A. Bainbridge (2007). A Guide for Desert and Dryland 
Restoration: New Hope for Arid Lands. International and Pan-
American Press. 

 
 مجلة علوم الاراضي المصريه . دـ دوريات علمية أو نشرات .. ألخ .

 مجلة العلوم الزراعيه لجامعة كفرالشيخ .  -
 مجلة جمعية علوم الاراضي الأمريكية. -

- Plant and Soil. 
- Soil Biology and Biochemistry. 
- Biology and Fertility of Soils 

0TUAgronomy for Sustainable DevelopmentU1T0T1T 
1T- 1TPrecision Agriculture 
- Nutrient Cycling in Agroecosystems 

- Agricultural Water Management 
 

 

 

 

 

 

 المقرر                                           استاذ     

 رئيس مجلس القسم العلمى                                                 أحمد سعد الحناوى د/           

                                                                                          
                                         د/ أحمد سعد الحناوىأ.                                                                                           

http://www.springerlink.com/content/1774-0746/
http://www.springerlink.com/content/1774-0746/


 
 م ۲۰۲۱/  ۲۰۲۰للعام الأكاديمى  توصيف مقرر دراسى

 القسم الذي يدرس المقرر: النبات الزراعى
 م۲۰۲۰ سبتمبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

 
  بيانات المقرر -۱

 جميع المستويات) –(إختياري  المستوى : تدوير المخلفات الزراعية اسم المقرر: ۱۰٤۲۳ :الرمز الكودي
 

 كروبيولوجيا الزراعيةالميالتخصص : 
 

 عملي ۲ نظري ۲ )۳عدد الساعات المعتمدة (

 
 هدف المقرر : -۲
 
 

وتف�ادى أض�رارها إلمامه بمهارات التعامل وتدوير المخلفات الزراعية بالمعارف الخاصة على الطالب  تعرف
 .عمليات التدويرمعرفة التطبيقات المختلفة لنواتج و

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 المعلومات والمفاهيم : –أ 
 
 
 
 

 لب قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون الطا
 يتعرف على الوسائل الأمنة للتعامل مع المخلفات الزراعية والحفاظ على البيئة. ۸. ۲. ۱۳أ.
 يعرف أنواع المخلفات الزراعية ومصادرها المختلفة. ۹- ۲. ۱۳أ. 
 خلفات الزراعية وتطبيقاتها المختلفة.يفهم أهداف وفوائد تدوير الم ۱۰- ۲. ۱۳أ. 
 يصف عملية إعادة تدوير المخلفات الزراعية وأهم المركبات الأقتصادية الناتجة عنها. ۱۱- ۲. ۱۳أ. 
. يفهم  دور التكنولوجيا الحيوية وإستخدام الكائن�ات الحي�ة الدقيق�ة ف�ي تحوي�ل المخلف�ات الزراعي�ة ٥. ۱. ۲۲أ.

 إلى مخصبات ومبيدات الحيوية.
 :المهارات الذهنية  –ب 

 
 

 بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 الأنتاج الزراعى.المرتبطة بتدوير المخلفات الزراعية وعلاقتها بيصف المخاطر  ۲٤. ۲. ۳ب. 
 .درك الأثار السلبية للمخلفات على البيئة والانتاج الزراعىي ۲٥. ۲. ۳ب. 
ة الحيوية في تحليل النتائج فى مجال تدوير المخلفات الزراعية . يستخدم طرق المعلوماتي۳٤. ۱. ٦ب. 

 إستخدام الكائنات الحية الدقيقة.
المهارات المهنية  -جـ 

 الخاصة بالمقرر:
 

 بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 ئى.تدوير المخلفات الزراعية ومعالجة التلوث البييطبق طرق التكنولوجيا الحيوية فى  ۹-۱-۱۳-ج 
 . يستخدم الكائنات الحية الدقيقة فى تدوير المخلفات الزراعية وإنتاج أسمدة ومنتجات نافعة.٥. ۱. ۲۲ج. 

 المهارات العامة : -د
 
 

 بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
ف��ى ت��دوير  والبيان��ات والتواص��ل المعلوم��ات عل��ى للحص��ول المعلوم��ات يس�تخدم تكنولوجي��ا. ٥. ۱. ۸د. 
 مخلفات الزراعية.ال

. يظهر قدرات التعلم الذاتي والمستمر؛ لتطوير معلوماته  ومهاراته المهنية ف�ى ت�دوير المخلف�ات ۲٦. ۱. ۹د. 
 الزراعية.



 محتوى المقرر :  -٤
 
 
 
 
 
 
 

 

  

 عدد الساعات الموضوعات
 عملى نظرى الدروس العملية المحاضرات النظرية م

 ۲ ۲ الأدوات والبيئات ومصادرهأنواعه التلوث  –مقدمة  ۱

۲ 
 

الميكروبات الآمنة التى يمكن  أنواع
المخلفات  استخدامها فى عملية تدوير

 الزراعية
 ۲ ۲ التعقيم

كيفية التخلص من المخلفات دون  ۳
 التأثير على النظام البئيي

عزل بعض الميكروبات من 
 ۲ ۲ مصادر بيئية مختلفة

٤ 
كيفية عمل تدوير المخلفات 

من نواتجها فى الأغراض  والاستفادة
 الزراعية والصناعية المختلفة  

الميكروبات المعزولة على  قيةتن
 ۲ ۲ .بيئاتها المتخصصة

 التدويرميكانيكية بيوكيمياء و ٥
 للمخلفات الزراعية 

الميكروبات المعزولة إختبار قدرة 
النمو على مخلفات زراعية على 

 مختلفة
۲ ۲ 

٦ 
كيفية عمل تدوير المخلفات 

الاستفادة من نواتجها فى الأغراض و
 الزراعية المختلفة

تأثير العوامل الطبيعية على 
عملية الميكروبات المستخدمة فى 

 الزراعية لمخلفاتا تدوير
۲ ۲ 

من البيوجاز ميكروبيولوجيا إنتاج  ۷
 المخلفات الزراعية

تأثير العوامل والمركبات الكيميائية 
الميكروبات المستخدمة فى على 
 تدوير المخلفات الزراعية يةعمل

۲ ۲ 

 السماد الحيوىميكروبيولوجيا إنتاج  ۸
 ۲ ۲ مراحل وخطوات انتاج الكمبوست من المخلفات الزراعية(الكمبوست) 

 عيش الغرابميكروبيولوجيا إنتاج  ۹
 من المخلفات الزراعية

مراحل وخطوات انتاج لقاح عيش 
 ۲ ۲ الغراب

أعلاف ميكروبيولوجيا إنتاج  ۱۰
 من المخلفات الزراعية حيواناتال

مرحلة تعبئة وتلقيح المخلفات 
 ۲ ۲  المعقمة بلقاح عيش الغراب

۱۱ 
إنتاج الوقود الحيوى والكحولات 

وبعض المركبات الفعالة من تدوير 
 المخلفات الزراعية

مراحل تلقيح مخلفات الحظائر 
 ۲ ۲ لأنتاج الغاز الحيوى

متابعة مخرجات عملية انتاج الغاز  مراحل تنقية مياه الوضوء والصرف  ۱۲
 ۲ ۲ الحيوى

وصف النواتج الصلبة لعملية  الحكم على صلاحية المياه للشرب ۱۳
 ۲ ۲ تدوير المخلفات

۱٤ 

إستخدام تقنيات النانوتكنولوجى 
وتطبيقات التعلم الذاتي والمستمر و

لتطوير مجال تدوير الحاسب الألى 
 .الزراعية المخلفات

وصف النواتج السائلة لعملية 
 ۲ ۲ المخلفات تدوير

 والتعلم : دريسالت أستراتيجيات -٥

 
 

                  التعلم الهجين √ المحاكاة  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة 

                      حل المشكلات          التعلم الذاتي      المناقشات والحوار    التعلم التجريبي (دروس عملية- 
 مشاريع تخرج)                    -تدريب ميدانى 

التعليم  أستراتيجيات -٦
والتعلم للطلاب ذوى 

 القدرات المحدودة:
 
 

 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 طاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاع .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷



الأســاليب  - أ
   :المستخـدمة

 
 

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .۱

 والمهنيةالامتحان العملى لقياس المهارات العملية  .۲

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .۳

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

المقترحــات البخثيــة والاختبــارات الالكترونيــة وذلــك لســنوات النقــل بالاضــافة الــي الاختبــارات التحريريــة  .٥
 ة مع مراعات الاجراءات الاحترازية لمجابهة فيروس كورونا المستجدللسنوات النهائب

  :التــوقيــت - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -

 رالامتحان العملى الاسبوع الخامس عش -

 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

   :توزيع الدرجات -جـ 
 
 

 %۲۰ الامتحان العملي %۱۰ ل الدراسيأعمال السنة خلال الفص
 %٦۰ امتحان نهاية العـام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 والمراجع: قائمة الكتب الدراسية -۸
 مذكـــرات -أ 
 

بم�ا يتف�ق م�ع المحت�وى العلم�ى للم�ادة  مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس الق�ائمين عل�ى ت�دريس الم�ادة
۲۰۱۸/۲۰۱۹ 

 كتـب مقتـرحة -ب 
 
 

 القاهرة. -مكتبة أوزوريس . ). عالم البكتيريا ۲۰۰٥محمد الصاوي محمد مبارك وآخرون ( -
 –المكتب��ة الأكاديمي��ة. . ) . الميكروبيولوجي��ا التطبيقي��ة ۱۹۹٦ح��افظ وآخ��رون (عب��د الوه��اب محم��د عب��د ال -

 ة.القاهر –الدقي 
 القاهرة. –). أساسيات الميكروبيولوجيا الزراعية. دار الكتب ۲۰۱٦راشد زغلول وحامد السيد على ( -
 بية للنشر.). أساسيات الميكروبيولوجيا الصناعية. الدار العر۲۰۱۱عادل حماد وجابر بريشة ( -
 

 Narendra Babu, G., Girisham. S., S. M. Reddy (2017). Applied Microbiology. 
Scientific Publishers, 516 Pages. 
 
Durieux, A., J.-P. Simon (2006). Applied Microbiology. Vol. 2. Kluwer 
Academic Publishers. Springer. 276 pages. 

دوريات علمية أو  – ج
 نشرات .....الخ

 

  المصرية للميكروبيولوجيامجلة ال
0TUhttp://ejm.journals.ekb.eg.U0T   جامعة كفرالشيخ -المستدامة بكلية الزراعة مجلة العلوم الزراعية 
0TUhttp://jsas.journals.ekb.egU0T   مجلة علم الانزيمات والايض الغذائى -and-enzymology-of-http://www.opensciencepublications.com/journalU

U3-metabolism/home   الحيويةمجلة التكنولوجيا الميكروبية والكيمياء 
Utechnology.html-biochemical-https://www.longdom.org/microbialU  مجلة التكسير الحيوى 
Ul/10532https://link.springer.com/journaU  المجلة الدولية للتدهور وللتكسير الحيوى -and-biodeterioration-https://www.journals.elsevier.com/internationalU

Ubiodegradation 
 

   . د / مصطفى السيد شلبىرئيـس مجلـس القسـم العلمي:  أ                                                          أستــاذ المـقرر :  

 أ. د/ السيد بلال عبد المنطلب 

 أ. د/ مصطفى السيد شلبى

 د/ نجوى محمد الخطيب

http://ejm.journals.ekb.eg./
http://ejm.journals.ekb.eg./
http://jsas.journals.ekb.eg/
http://jsas.journals.ekb.eg/
http://www.opensciencepublications.com/journal-of-enzymology-and-metabolism/home-3
http://www.opensciencepublications.com/journal-of-enzymology-and-metabolism/home-3
https://www.longdom.org/microbial-biochemical-technology.html
https://www.longdom.org/microbial-biochemical-technology.html
https://link.springer.com/journal/10532
https://link.springer.com/journal/10532
https://www.journals.elsevier.com/international-biodeterioration-and-biodegradation
https://www.journals.elsevier.com/international-biodeterioration-and-biodegradation


۱ 
 

 
 م ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي 

 الهندسة الزراعيةالقسم الذي يدرس المقرر: 
 م ۲۰۲۰ أكتوبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 كود المقرر :

)۱۱۳۰۳( 
  مقدمة في الهندسة الزراعيةأسم المقرر: 

 يوجدلا  المتطلب السابق:
 )دسة زراعيةهن(  الاولالمستوى : 

 الشتوي الفصل الدراسى :
 ۳  الساعات المعتمدة:               ۲: عملي            ۲: عدد الساعات :  نظري 

 ـ هدف المقرر : ۲
مة باساسيات القوي والالات الزراعية بانواعها المختلفة (الاعداد والاتمام والخدبنهاية المقرر يجب ان يكون الطالب قادرا على: معرفة 

ويتعرف  هندسة الري الحقلي ويعدد مصادر مياه الري ويحدد علاقة التربة بالمياه والنبات والاستهلاك المائيوالحصاد)  وتعريف مفهوم 
هندسة التصنيع الزراعى  ونظم الري بالرش ونظم الري بالتنقيط ونظم الصرف الزراعي ويدرك مفهوم نظم الري السطحي علي

وكيفية هندسة فصل وتدريج الحاصلات البستانية وما هي طرق و اد و يميز بين طرق تداول ونقل المواد الزراعيةوتكنولوجيا مع بعد الحص
هندسة تجفيف وتخزين الإنتاج الزراعي والالمام بمفهوم هندسة التحكم البيئي للمنشات الزراعية لكل من الصوب الزراعية  ومزارع 

 فية توفير الظروف المثلي.وكي الإنتاج الحيواني والدواجن والاسماك
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن أ ـ المعرفة والفهم:
 يتعرف على أسس هندسة التصنيع الزراعى  ٦.۱.۱.أ
 يتعرف على أنواع  القوى والالات الزراعية ۷.۱.۱.أ
 اعية وتهيئة البيئةيتعرف على تخطيط المبانى الزر ۸.۱.۱.أ
 يتعرف على طرق الرى والصرف المختلفة واجهزة القياس  في هذا المجال ۹.۱.۱.أ
 يذكر المصطلحات الزراعية شائعة الإستخدام في مجال الهندسة الزراعية.  ۱. ۱.۲أ.
 يلم بمقدمة فى اجهزة الرى والصرف  ٦-۱-۱۹-أ
 يلم بمقدمة فى اجهزة الرى والصرف  ٦-۱-۱۹-أ 
 يلم بمقدمة فى تخطيط المبانى الزراعية وتهيئة البيئة ۱-۱-۲۰-أ

   :بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن ب ـ المهارات الذهنية :
 يصنف الانواع المختلفة لألات المكافحة تبعا لأستعمالها فى المحاصيل المختلفة ٣. ١. ١ب.

 لتطبيقات العملية.يشرح دور الهندسة االزراعية فى ا ١٨. ١. ٣ب. 
يحل المشاكل العامة التى تواجه إنتاج المحاصيل الحقلية بإختيار أفضل البدائل من بين  ١٩. ١. ٣ب. 

 العمليات الزراعية طبقا للظروف السائدة لتحقيق أقصى عائد ممكن من المحصول.

 يختار التقنيات الهندسية لحفظ المنتجات الزراعية. ٣ -٣-٥-ب
 لبرامج الحديثة في تطوير الري.يستخدم ا ۳-٤-٦-ب
 يستخدم البرامج الحديثة في تطوير القوي والآلات الزراعية. ٤-٤-٦-ب
 يستخدم البرامج الحديثة في تطوير هندسة التصنيع الزراعي. ٥-٤-٦-ب
 يستخدم البرامج الحديثة في تطوير هندسة النظم الحيوية. ٦-٤-٦-ب
يختار أفضل طرق الترجمة من الإنجليزية إلى العربية فى مجالات   و يذكر مصطلحات باللغة الإنجليزية ۱-٤-۷-ب

 الهندسة الزراعية
 يطور معلوماته  في مجالات الهندسة الزراعية عن طريق الإطلاع على الإنترنت .  ٢-٥-٧-ب

   :بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن جـ ـ المهارات المهنية:
 سات الجيدة في تشغيل الالات الزراعيةيطبق الممار ۱۰-۱-۱-جـ
 غذاء آمنا للإنسان والحيوانيستخدم الوسائل الحديثة في تهيئة المنشأ الزراعي لإنتاج  ٥. ۱. ۲جـ 

 يستغل الموارد الطبيعية لمياه الري في رفع كفاءة طرق الري.  ٦.۱. ۳جـ . 
 د ـ المهارات العامة:

 
   :درا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قا

 يعرض المعلومات الخاصة بالقوي والآلات الزراعية  المختلفة.   ٤. ۱. ۱د.

 يعرض المعلومات الخاصة بهندسة التصنيع الزراعي.   ٥. ۱. ۱د.

 يعرض المعلومات الخاصة بتخطيط المباني الزراعية وتهيئة البيئة.   ٦. ۱. ۱د.

 ري والصرف الزراعي. يعرض المعلومات الخاصة أساسيات ال ۷. ۱. ۱د.
 ـ محتوي المقرر: النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية ٤



۲ 
 

 عدد الساعات العناوين
 إجمالي عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م
 ٤ ۲ ۲ الات اعداد مرقد البذرة.التعرف على  مقدمة فى القوى والالات الزراعية ۱
 ٤ ۲ ۲ التعرف على الات الزراعة. لالات الزراعيةمقدمة فى القوى وا ۲
 ٤ ۲ ۲ التعرف على الات خدمة المحصول النامي. مقدمة فى القوى والالات الزراعية ۳
 ٤ ۲ ۲ التعرف على الات الحصاد. مقدمة فى القوى والالات الزراعية ٤
 ٤ ۲ ۲ زيارات ميدانية لمحطات الغربلة. مقدمة فى هندسة التصنيع الزراعى ٥

-مقدمة فى هندسة التصنيع الزراعى ٦
 ٤ ۲ ۲ زيارات ميدانية لصوامع تخزين الحبوب. م اوليتقي

 ٤ ۲ ۲ المنتجات الزراعية.زيارات ميدانية لمصانع  مقدمة فى هندسة التصنيع الزراعى ۷

مقدمة فى تخطيط المبانى الزراعية  ۸
 ٤ ۲ ۲ تطبيقات على انواع المنشات الزراعية وتهيئة البيئة

مقدمة فى تخطيط المبانى الزراعية  ۹
 ٤ ۲ ۲ تهيئة البيئة داخل المنشات الزراعية. وتهيئة البيئة

مقدمة فى تخطيط المبانى الزراعية  ۱۰
 م ثانيتقي-وتهيئة البيئة

تأثير تهيئة البيئة داخل المنشأ الزراعي على 
 ٤ ۲ ۲ زيادة كفاءتها.

 ٤ ۲ ۲ .ف على انواع وطرق الريالتعر مقدمة فى اجهزة الرى والصرف ۱۱
 ٤ ۲ ۲ حساب الاستهلاك المائي للمحاصيل الزراعية مقدمة فى اجهزة الرى والصرف ۱۲
 ٤ ۲ ۲ التعرف على مكونات شبكات الري والصرف. مقدمة فى اجهزة الرى والصرف ۱۳

زيارات ميدانية للتعرف على التطبيق العملي  مقدمة فى اجهزة الرى والصرف ۱٤
 ٤ ۲ ۲ ات الري.لشبك

 ٥٦ ۲۸ ۲۸ الاجمــــــــــــــالي
 أساليب التعليم والتعلم: -٥
 

  المحاضرة
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

 التعليم الالكتروني √
 التعلم الهجين √

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

ل ح 
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 لهم لجذب انتباههمالمداومة على توجية الاسئلة   .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية -۱
 الامتحان العملى لقياس المهارات العملية والمهنية -۲
 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي -۳
 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا -٤
المقترحات البحثية والإختبارات الإلكترونية وذلك لسنوات النقل بالإضافة الي الإختبارات التحريرية للسنوات النهائية  -٥

 مع مراعاة الإجراءات الإحترازية لمجابهة كورونا.
 التــوقيــت  - ب
 

 ة الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشرالامتحانات التحريري -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %۲۰ الامتحان العملي %۱۰ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦۰ امتحان نهاية العـام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ يالمجموع الكل
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      



۳ 
 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المقرر بما يتفق مع المحت�وى العلم�ى للم�ادة  أ ـ مذكرات :

 م ۲۰۲۰/۲۰۲۱
 .An Introduction to Agricultural Engineering .1 جـ ـ كتب مقترحة :

2. Principles of agricultural engineering. 
3. Numerical problems in agricultural engineering. 

دـ المراجع والدوريات 
 العلمية أو نشرات .. ألخ .

 المجلة المصرية للهندسة الزراعية 
 والمواقع الآتية:إستخدام المنصات الإلكترونية 

0https://blog.khanacademy.org/internationalUT/U0T 
00TUhttps://www.ekb.eg/ar/homeUT  

00TUhttps://ar.khanacademy.orgUT 
 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                         المقرر                                أستاذ 
     
 حسين محمد سرور   أ.د/                      عبد العزيز محمد عكاشةد.     

https://blog.khanacademy.org/international/
https://www.ekb.eg/ar/home
https://ar.khanacademy.org/


 ۱ 

 
  ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 
 القسم الذي يدرس المقرر: الاقتصاد الزراعي 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 الإرشاد الزراعي الالكترونىأسم المقرر:  )۱۰۲۲۲(  :كود المقرر

 -------  المتطلب السابق:
 الثانى&   لالأو: المستوى

 اختياري  :الدراسيالفصل 
 )۳( الساعات المعتمدة  )     ۲)    عملى (۲نظرى  (           عدد الساعات: ارشاد زراعي: التخصص

 
هدف  -۲

 :المقرر
التعلـيم مفهـوم ب متعلقـةالمهـارات الالمفـاهيم و المعارف و باجتياز الطالب للمقرر يجب أن يكون قادراً علي إكتساب 

 ه،مسـتوياتو ، لتقنيات الإرشاد الزراعي الالكترونيواع المختلفة الأنو  ،الإرشاد الزراعي الالكتروني ومقوماتهو ، عن بعد
 .لها ، واقتراح الحلول المناسبةهتحديد معوقاته، و كيفية تقييمو 

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 :والمفاهيم
 
 

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 .الإرشادي عن بعد لتنمية الموارد البشرية في القطاع الزراعييذكر أساليب التعليم  ٧. ١. ٢١أ.

تحقيـــق التنميـــة لأدوار وأســـاليب الإرشـــاد الألكترونـــي فـــي الألمـــام بجوانـــب المجتمـــع الاقتصـــادية  عـــددي  ٥. ٢.٢١أ. 
 .المستدامة

المهارات  –ب 
 :الذهنية

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
ر وســائل وطــرق حديثــة للحصــول علــي البيانــات والمعلومــات المتعلقــة بأســعار مســتلزمات الإنتــاج يبتكــ ٩. ١. ٦ب. 

 الزراعي.
 طرقاً اتصالية حديثة للفئات المستهدفة للحصول علي المعلومات التسويقية. قترحي ٧. ٢. ٦ب.

المهارات  -جـ 
 المهنية:

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 الاحتياجات التدريبية للفئات المستهدفة. تحديدلائل الإرشاد الألكتروني يختار وس ٧.١. ١٧-ج
 ينوع تقنيات الإرشاد الألكتروني المستخدمة في العملية التدريبية. ٥. ٢. ١٨ج.

المهارات  -د
 العامة:

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 .والاتصالاتتكنولوجيا المعلومات مع المعنيين باستخدام الإرشادية يتبادل البيانات والمعلومات  ٤-٢-٦-د

 يوظف تطبيقات الحاسب الآلي المتخصصة في أداء المهام الإرشادية. ٤ -١-٧د.
                                                   النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية رات النظريةالمحاض م
 ٤ ۲ ٢ مناقشة معوقات الإرشاد الزراعي التقليدي مقدمة عن الإرشاد الزراعي وأهدافه وفلسفته ومعوقاته. ١
 ٤ ۲ ٢ مناقشة خصائص تكنولوجيا الاتصالات والمعلومات وعناصرها. مفهوم الاتصال وتكنولوجيا الاتصالات والمعلومات وطرقه  ٢
 ٤ ۲ ٢ مناقشة تطور التعليم من بعد مفهوم التعليم عن بعد، ومبررراته  ٣
 ٤ ۲ ٢ مناقشة أدوار التعليم عن بعد في عملية تنمية الموارد البشرية  أشكال التعليم عن بعد ودوره في تنمية الموارد البشرية. ٤
 ٤ ۲ ٢ رشاد الزراعي الالكتروني ومقوماتهمناقشة مكونات الإ  مفهوم الإرشاد الزراعي الالكتروني ومقوماته. ٥
 ٤ ۲ ٢ مناقشة دواعي الاهتمام بالإرشاد الزراعي الالكتروني مبررات الاستعانة بالإرشاد الزراعي الألكتروني  ٦
 ٤ ۲ ٢ مناقشة مراحل تطور الإرشاد الزراعي الالكتروني مستويات ومراحل الإرشاد الزراعي الالكتروني. ٧
 ٤ ۲ ٢ مناقشة محددات استخدام الإرشاد الزراعي الالكتروني ب الإرشاد الزراعي الالكتروني.مميزات وعيو  ٨
 ٤ ٢ ٢ كيفية استخدام تقنية الفيركون في العمل الإرشادي الأنواع المختلفة لتقنيات الإرشاد الزراعي الالكتروني. ٩
 ٤ ٢ ٢ خدام تقنية الراديكون في العمل الإرشاديكيفية است كة الفيركون والراديكون في العمل الارشاديتقنية شب ١٠
 ٤ ٢ ٢ كيفية استخدام تقنية المحمول في العمل الإرشادي   يبعض تقنيات الارشاد الإلكترون ١١
 ٤ ٢ ٢ كيفية استخدام تقنية الانترنت في العمل الإرشادي تقييم الأدوار المختلفة للإرشاد الزراعي الالكتروني ١٢
 ٤ ٢ ٢ كيفية استخدام تقنية الحاسب الآلي في العمل الإرشادي عي الالكترونيتحديد معوقات الإرشاد الزرا ١٣
 ٤ ٢ ٢  مناقشة حلول لمعوقات الإرشاد الزراعي الالكتروني. اقتراح حلول لمعوقات الإرشاد الزراعي الالكتروني. ١٤
 ٥٦ ٢٨ ٢٨ الامتحان العملي الإجمالي 



 ۲ 

 
 
 
يات التعليم ـ استراتيج ٥

 والتعلم:
    √ التعلم الذاتي       التعليم الالكتروني       √  العصف الذهني     √ المحاضرة المطورة

  √ التعلم التجريبي      التعليم غير المباشر    √المناقشات والحوار            √التعليم التعاوني
 √التعليم الهجين   

ـ استراتيجيات التعليم  ٦
للطلاب ذوي  والتعلم

 القدرات المحدودة 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح  -۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

الاسئلة  توجيه. المداومة على ٤. . اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات۳  والايضاح
 لهم لجذب انتباههم

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
أ ـ الأساليب 

 المستخدمة:   
 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملي
 عامةقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات الل الامتحان الشفهي

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية
سـنوات النهائيـة لالمقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية لسنوات النقل بالاضافة الى الاختبارات التحريريـة ل

 مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة كورونا
 والسادس عشر. شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية - ب ـ التوقيت:

 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.              عشر الخامسالاسبوع  العمليالامتحان  -
            %۱۰: الشفهي -                          % )٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -: طبقا للائحة الداخلية للكلية جـ ـ توزيع الدرجات:

   %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰: النهائيالامتحان  -    %۲۰: العملي -                                   
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 محاضرات يعدها استاذ المقرر :مذكـــرات  -أ 
 .٢٠٢٠-٢٠١٩قرر للعام تدريس القائمين على تدريس المالسادة اعضاء هيئة ال محاضرات يعدها كتـب ملـزمة: -ب
 استخدام المنصات الالكترونية وموقع  - : كتـب مقتـرحةجـ

www.khanacademy.com 
 .٢٠٠٤، مصر،مكتبة الانجلو، القاهرة ،الارشاد الزراعي ماضيه وحاضرة ومستقبله: عليوة، أحمد جلال

 ،ت فـــي التعلـــيم، والتعلـــيم عـــن بعـــدالبنيـــة التحتيـــة لاســـتخدام تكنولوجيـــا المعلومـــات والاتصـــالا :فـــادي اســـماعيل -
 ٢٠٠٣ ،يوليو ١٧-١٥دمشق   

 .١٩٩٨سويلم، محمد نسيم: التخطيط والتقييم فى الإرشاد الزراعي، مصر للخدمات العلمية، القاهرة،  -
 .١٩٩٢عمر، أحمد محمد: الارشاد الزراعي المعاصر، مصر للخدمات العلمية، القاهرة،  -

Maunder, A. (1984): Agricultural Extension, A referance manual, 2 P

nd
P Ed., FAO, 

Rome. 
دوريات علمية أو  –د 

 نشرات .....الخ
www. vercon . sci . eg                                     www. Joe . org 

 مجلة البحوث الزراعية جامعة المنوفية -۲    عية جامعة كفرالشيخ    مجلة البحوث الزرا -۱
 مجلة الإرشاد الزراعي -٤مجلة البحوث الزراعية جامعة الإسكندرية       -۳

 
 
 

 رئيس مجلس القسم العلمي المقرر أستاذ
  

 أ.د/ محمد فوزى الصفتى أ.د/ عادل ابراهيم محمد علي
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۱ 
 

 م۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  
 

 الوراثة قسم القسم الذي يدرس المقرر: 

 بيانات المقرر -۱   

 اسم المقرر:  ۱۱۲۰۲ : المقرر كود
 مقدمه في الهندسة الوراثية

   الثاني : مستوىال
 ري)ختيا(مقرر ا

 شتوي:  الدراسيالفصل 

 )۲)          عملي (۲نظري ( ۳ :عدد الساعات المعتمدة  عام التخصص :
 

 هدف المقرر: -۲

أهمية الهندسة الوراثية في تحسين  الاستزراع والنقل الجيني وكذلك تاهم تكنيكيا تعريف الطالب على
 .الكائنات الحية

 المستهدفة من تدريس المقرر:مية يالمخرجات التعل -۳

المعرفة  - أ
 والفهم

Uباجتياز هذا المقرر بنجاح  يكون الطالب قادرا على أن: 
 يتعرف على طرق عزل المادة الوراثية. ۱-أ
 يحدد الطرق المختلفة لعمليات الاستزراع الجيني. ۲-أ
بمعايير يصف تقنيات الهندسة الوراثية المستخدمة لاستنباط السلالات النباتية  ۳-أ

 .جودة عالية
يشرح أساسيات استخدام وسائل الهندسة الوراثية في انتاج الكائنات المهندسة  ٤-أ

 وراثيا.
 يتـطبيقات الهندسة الوراثية ف يوممارسات أنظمة الأمان الحيوي ف يحدد ضوابط ٥-أ

 مجال الزراعة.

المهارات  -ب
 الذهنية

 :الطالب قادرا على أن باجتياز هذا المقرر بنجاح  يكون
 يفرق بين الطرق المختلفة للاستزراع الجيني.  ۱-ب
 يقترح حلول لمشاكل الإنتاج الزراعي باستخدام تقنيات الهندسة الوراثية. ۲-ب
 يبين مشاكل ومعوقات تحسين الكائنات المختلفة باستخدام الهندسة الوراثية.  ۳-ب
غير المواتية للنبات باستخدام وسائل يستنتج حلول لمواجهة الظروف البيئية  ٤-ب

 الهندسة الوراثية.

المهارات  -جـ 
 المهنية

Uباجتياز هذا المقرر بنجاح  يكون الطالب قادرا على أن: 
 .يستخدم التقنيات الحديثة لاستنباط السلالات بمعايير جودة عالية۱-ج



 

۲ 
 

 يطبق تقنيات الهندسة الوراثية في تحسين الكائنات الحية.۲-ج

المهارات  -د
 العامة

Uباجتياز هذا المقرر بنجاح  يكون الطالب قادرا على أن: 
 في والمتخصصة المتنوعةفي الجهات البحثية  بكفاءة ضمن فريق بحثييعمل  ۱-د

 .يالبيوتكنولوجمجال 
في مجال تهجين  يعمل على تنمية مهاراته المعرفية والذهنية والعملية باستمرار ۲-د

 المادة الوراثية.
الحاسب الآلي في مجالات الهندسة امل مع مصادر تقنيات المعلومات ويجيد التع ۳-د

 .الوراثية والمعلوماتية الحيوية

 محتوى المقرر : -٤

 م

 عدد الساعات الموضوع

 عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية
اجمالي 

الساعات 
 المعتمدة

 ۳ ۲ ۲ الهندسة الوراثية وتعريفمقدمة  الهندسة الوراثية مقدمة وتعريف ۱

التركيب الجزيئى للمادة الوراثية  ۲
)DNA   و (RNA 

التركيب الجزيئى للمادة الوراثية 
)DNA   و (RNA ۲ ۲ ۳ 

 ۳ ۲ ۲ تضاعف المادة الوراثية تضاعف المادة الوراثية ۳
 ۳ ۲ ۲ نسخ المادة الوراثية نسخ المادة الوراثية ٤
 ۳ ۲ ۲ لتكبير المادة الوراثية  PCRاستخدام  لتكبير المادة الوراثية  PCRاستخدام  ٥
 cDNA ۲ ۲ ۳طرق الحصول على  cDNAطرق الحصول على  ٦
 ۳ ۲ ۲ انزيمات الاحماض النووية انزيمات الاحماض النووية ۷
 ۳ ۲ ۲ انزيمات القطع المحدده انزيمات القطع المحدده ۸
 ۳ ۲ ۲ مستقبلات الاستزراع الجيني مستقبلات الاستزراع الجيني ۹

طرق الاستزراع الجينى في  ۱۰
 البلازميدات والفاجات

طرق الاستزراع الجينى في 
 ۳ ۲ ۲ البلازميدات والفاجات

۱۱ 
طرق التأكد من نجاح عملية 

الاستزراع الجينى والتحول الوراثى 
 في البكتريا

طرق التأكد من نجاح عملية 
الوراثى الاستزراع الجينى والتحول 

 في البكتريا
۲ ۲ ۳ 

لطرق المباشرة والغير مباشرة ا ۱۲
 للهندسة الوراثية في النبات

لطرق المباشرة والغير مباشرة ا
 ۳ ۲ ۲ للهندسة الوراثية في النبات

استخدام الاجروبكتريم لنقل الجينات  ۱۳
 في النبات

استخدام الاجروبكتريم لنقل الجينات 
 ۳ ۲ ۲ في النبات

۱٤ 
المستخدمة لهندسة الوراثية ا تطبيقات

فى مقاومة التلوث لتحسين النباتات و
 البيئي.

المستخدمة لهندسة الوراثية ا تطبيقات
فى مقاومة التلوث لتحسين النباتات و

 البيئي.
۲ ۲ ۳ 

  ٤۲ ۲۸ ۲۸ اجمالي
 التعليم والتعلم : تراتيجياتأس -٥

 

  المحاضرة المطورة   التعليم التعاوني  المناقشة والحوار   التعليم الالكتروني 
 المحاكاة   حل المشكلات  التعلم التجريبي   التعلم الذاتي 
  التعليم الهجين 



 

۳ 
 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية زائدة. -
 الايضاح.للمزيد من الشرح و بعد ساعات المحاضرة الرسميةللطلاب عمل مقابلات  -
 .مسئلة لهم لجذب انتباههالمداومة على توجيه الأ -

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷

الأســاليب  - أ
 المستخـدمة

 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية. .۱
 الامتحان العملي لقياس المهارات العملية والمهنية. .۲
والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات المتحان الشفهي لقياس المعارف  .۳

 العامة.
 المنزلية. لتقييم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات وانشطة اعمال فصلية .٤
الاختبارات الالكترونية بالإضافة الى الاختبارات التحريرية مع مراعاة  .٥

 الاجراءات الاحترازية  لمجابهة كورونا.

 التــوقيــت - ب

 .دس والعاشر والسادس عشرالاسبوع الساة: التحريري اتالامتحان .۱
 .الخامس عشرالاسبوع : الامتحان العملي .۲
 .الخامس عشرالاسبوع : الامتحان الشفهي .۳
 .على مدار الفصل الدراسياعمال فصلية وانشطة:  .٤

توزيع  -جـ
 الدرجات

 %٥+٥ السنة خلال الفصل الدراسياعمال 
 %۱۰ الامتحان الشفهي
 %۲۰ الامتحان العملي
 %٦۰ الامتحان النهائي
  %۱۰۰ الكلي (طبقا للائحة الداخلية للكلية) المجموع

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 .المقرر ستاذأمحاضرات  مذكرات -أ

 كتب ملزمة -ب
- Desmond S. T. Nicholl (2008). An Introduction to Genetic 

Engineering, Third Edition. University of the West of 
Scotland, Paisley, UK. 

 كتب مقترحة -جـ
 

- T. A. Brown (2016). Gene Cloning and DNA Analysis: An 
Introduction, 7P

th
P Edition,  Jan 2016, Wiley-Blackwell. ISBN: 

978-1-119-07256-0 
 WWW.khanacademy.comاستخدام المنصات الالكترونية وموقع  -

 دوريات علمية –د 
 .والدوريات العلمية المواقع المتخصصة على شبكة المعلومات  ... الخ أو نشرات

 
 العلمي رئيـس مجلـس القسـم المقررأستاذ 

 سعيد عبدالسلام درةد/ أ.

 د/ علا عبدالرحمن جلالأ.
 

 أ.د/ اسماعيل عبدالحافظ خطاب
                                                          



 

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 لزهور ونباتات الزينهفرع ا –البساتين القسم الذي يدرس المقرر: 

 م ۲۰۲۰سبتمبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 
 بيانات المقرر -۱

:  الرمز الكودي
10943 

 (اختيارى) لرابعاالثالت والاول والثانى :المستوى : تشجير وتجميل المدن والقري: اسم المقرر

التخصص : 
 الشعبة العامة

 عملي ۲ نظري ۲ )۳الساعات المعتمدة (عدد  

 هدف المقرر: -۲

0B يهدف المقرر إلى تقديم المعلومات والمهارات الأساسية للطالب للتعرف على أنواع الحدائق وكيفية تنفيذها داخل المدن والقري
 اخل المدن والقري.وأسس تجميل المباني وتشجير الطرق وتجميلها د

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

 -بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن  :
 يذكر الاساسيات المتعلقه بالعمليات الزراعيه لنباتات الزينه التى تستخدم في الحدائق المختلفة  ۱۲  -۲-۱٤-أ

 في التنسيق.والمواد المختلفة المستخدمة 
يعدد  الممارسات التي تحافظ على التربة وكيفية رعايتها وتمنع تدهورها في الأراضي المنزرعة  ۳-۱-۱٦-أ

 نباتات الزينة
المهارات  –ب 

 :الذهنية 
 

 -بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن  :
 يبتكر لانشاء حدائق فى المدن والقرى  ٦ -٦-٥-ب
 ر أفضل البدائل للزراعة نباتات الزينه فى المناطق المختلفهيختا  ۸- ۱-٦-ب

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

 -بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن  :
يتناول طرق تكاثر الأشجار والشجيرات ونخيل الزينه ويقدر المواصفات الجيده لها  ۱۱-۲-۱۲-ج 

 والقرى.لاستخدامها لتجميل المدن 
 يختار الأصناف المناسبة من نباتات الزينة لتجميل المدن والقرى٦-۲-۲۱-ج 
 يصمم مخططات لتنسيق الحدائق والمسطحات الخضراء للمناطق الحضرية أو الريفية ۲-۱-۲٤ج.

المهارات  -د
 العامة:

 -بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن  :
 تعلم الذاتي والمستمر ويظهر قدراته البحثية والتطبيقية فى مجال التشجير يتواصل عن طريق ال ٦  -۱-۹د.
يظهر قدرات القيادة للمجموعات في اكثار نباتات الزينه واستخدامها فى تشجير وتجميل المدن  ۱۰  -۱-۱۰-د

 والقرى
محتوى  -٤

 المقرر:

الأسبوع
 عدد الساعات العملى المحتوى 

إجمالى  عملي نظرى
الساعات 
 المعتمدة

مقدمة عن أنواع المدن والقري وتطور   ۱
 تنسيق الحدائق على مر العصور

تدريبات على رسم  
 بعض الأشكال الهندسية

۲ ۲ ۳ 

أسس تنسيق  –طرق تخطيط المدن   ۲
 الحدائق

تدريبات على رسم  
 بعض الأشكال الهندسية

۲ ۲ ۳ 

تشجير الطرق  –نظم تنسيق الحدائق   ۳
 والقري  والشوارع في المدن

تدريبات على رسم  
 بعض الأشكال الهندسية

۲ ۲ ۳ 

مواد التنسيق والعلاقة بين مكونات   ٤
 الحديقة وطرق العزل في الحدائق

تدريبات ميدانية على  
رسم بعض الأشكال 

۲ ۲ ۳ 



 الهندسية
تدريبات على رسم   –تنسيق الميادين   ٥

 حديقة ميدان
۲ ۲ ۳ 

 ۳ ۲ ۲ ائق النوافذ والشرفاتحد حدائق النوافذ والشرفات ٦
حدائق المجمعات  –حدائق الأسطح   ۷

 حدائق المدارس –السكنية 
تدريبات على رسم  

 حديقة سطح
۲ ۲ ۳ 

حدائق  –تنسيق مداخل المدن   ۸
 حدائق المستشفيات –الضواحى 

تدريبات على رسم  
 حديقة مدرسية

۲ ۲ ۳ 

حدائق الأطفال  –تنسيق المبانى العامة   ۹
 حدائق مراكز الشباب

تدريبات على رسم  
 حديثة مجمع سكنى

۲ ۲ ۳ 

تدريبات على رسم  تنسيق القري  ۱۰
 حديقة بستانية

۲ ۲ ۳ 

تدريبات على رسم حدقة  الحدائق البساتنية ۱۱
 نباتية

۲ ۲ ۳ 

تدريبات على رسم حدقة  حدائق الشرفات البستانية  ۱۲
 نباتية

۲ ۲ ۳ 

لسدود والقناطر والحدائق حدائق ا ۱۳
 النباتية

تدريبات على رسم 
 حديقة قناطر

۲ ۲ ۳ 

 ۳ ۲ ۲ مراجعه عامه مراجعه عامة ۱٤
  ٤۲ ۲۸ ۲۸ المجموع 

 استراتيجيات  التدريس والتعلم: -٥

 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   حل المشكلات  التعليم الالكتروني 

  المحاكاه              المناقشات والحوار   التعلم الذاتي                      التعلم التجريبي 

  التعلم الهجين 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح  .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لعمليةلقياس المهارات ا الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

النهائيـة سـنوات لالاختبارت التحريريـة لة الى فرونية وذلك  لسنوات النقل بالإضاالمقترحات البحثية والاختباارت الالكت .٥

 ازية لمجابهة كورونراءات الاحتمع مارعاة الاجار 

 التــوقيــت  - ب
 

 السادى والثانى عشر.الاسبوع  الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -



توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ حان العمليالامت %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 ى للمـــادةمـــعلمـــذكرات الســـادة اعضـــاء هيئـــة التـــدريس القـــائمين علـــى تـــدريس المـــادة بمـــا يتفـــق مـــع المحتـــوى ال

٢٠١٨/٢٠١٩ 
كتـب  - ب

 مقتـرحة

 

 منشأة المعارف الإسكندرية –: تنسيق وتجميل المدن والقري ۲۰۰۲مصطفى بدر  -
 منشأة المعارف الإسكندرية –: تنسيق الزهور وتجميل المدن ۲۰۰٤مصطفى بدر  -
 الإسكندرية –منشأة المعارف  –: أسس وقواعد التشجير وتجميل المدن ۲۰۰۷محمد محمد  -

0TUWWW.khanacademy.com U0T    ـع ـقـــة ومو ـــات الالكترونيــاســـــــــتخدام المنصـــ  -      
 

 رئيس مجلس القسم العلمى                                         محمود عبدالنبى حجازى        أ.د.  :  استاذ المقرر

 محمد السيد المحروقأ.د/                                                                                          

http://www.khanacademy.com/
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 م ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي 

 الهندسة الزراعيةالقسم الذي يدرس المقرر: 
 م ۲۰۲۰ أكتوبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
                                                   المساحة المستوية للزراعيينالمقرر: سم ا )۱۱۳۰۲(كود المقرر :

 لايوجد المتطلب السابق:
 (عام)  إختياري كليةالمستوى : 

 الشتوي الفصل الدراسى :
 ۳  الساعات المعتمدة:               ۲: عملي             ۲: عدد الساعات :  نظري 

 ـ هدف المقرر:  ۲
المساحة والمساحة والأطوال و ورنياتمقاييس والوال وحدات القياسبنهاية المقرر يجب ان يكون الطالب قادرا على: معرفة 

تقسيم و حسابية حساب المساحات بالطريقة النصفو ةحسابيبالطريقة ال حساب المساحاتكيفية و لمساحة بالتيودوليتوا بالبوصلة
 .والردم كميات الحفروحساب و بانواعها المختلفة قياس الارتفاعات والميزانيةو ترتيب الخرائطو الأراضي وفصل الحدود

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳
 : طالب قادرا على أنالبنهاية المقرر يكون  أ ـ المعرفة والفهم:

 أدوات القياس  يعُرف ۱-۲-۱۱-أ
 الرسم  مقاييس يعطي أمثلة علي ۲-۲-۱۱-أ
 الورنيات واستخدماتها  يشرح ۳-۲-۱۱-أ
 انواع الخرائط المساحية يعدد ٤-۲-۱۱-أ
 صلة المنشوريةوالمساحية والموازين ـ البالادوات  يتذكر ۲-۱-۱٥-أ
 يحدد مكعبات الحفر والردم وتسوية الارض ۱-۲-۱۹-أ

   :طالب قادرا على أنالبنهاية المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 أنواع  الأجـهزة المساحية ويتعرف على طريقة التعامل معها يبين ۲۳. ۱. ۲ب.
 لمساحية المختلفة  المناسبة لاداء الغرضأنواع الخرائط ا يقارن  ۱۹.۱. ۳ب. 
 يختار الطرق المناسبة لحساب المساحات المختلفة من الأراضي ۲۳. ۱. ٤ب.

   :طالب قادرا على أنالبنهاية المقرر يكون  جـ ـ المهارات المهنية:
 طرق حساب تقسيم الأراضي وفصل الحدود يرتب ۱٥-۱-۱-ج
 المساحية و والتعامل معها بكفاءةمختلف الأجـهزة  يستخدم -۱۳-۲-۱٦ - ج
 ودفتر الغيط وعملية التحشية والتفريد بالشريطالمساحة  ينشيء ۱-۱-۲۲-ج
 المساحية  الخرائط  يكتشف ۲-۱-۲۲-ج
 حساب مكعبات الحفر والردميحل  ۳-۱-۲۲-ج

 د ـ المهارات العامة:
 

   :طالب قادرا على أنالبنهاية المقرر يكون 
توص��يل المعلوم��ات الخاص��ة بعل��م المس��احة والأج��ـهزة المس��احية إل��ى  يتع��اون عل��ي ۲۲-۲-۱-د

 المرشدين.
 يتعامل مع فض المنازعات المساحية بين ملاك الأراضي بطريقة علمية. ۱۱. ۱.۳د.
مع��دلات الحف��ر وال��ردم عن��د الحاج��ـة إل��ي تس��وية الأراض��ي وعم��ل  يح��ل مش��كلات  ٥ -۱-٥-د

 الميزانيات المطلوبة
 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية ـ محتوي المقرر: ٤

 عدد الساعات العناوين
 إجمالي عملي نظري الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 ٤ ۲ ۲ التعرف على وحدات القياس المختلفة  وحدات القياس ۱
 ٤ ۲ ۲ استخدام الورنيات وحساب المقاييس المقاييس والورنيات ۲
 ٤ ۲ ۲ مسائل متنوعة في حساب المساحات والاطوال لمساحة والأطوالا ۳
 ٤ ۲ ۲ التعرف على البوصلة وكيفية استخدامها المساحة بالبوصلة ٤
 ٤ ۲ ۲ التعرف على جهاز التيودليت ونظرية عمله المساحة بالتيودوليت ٥
 ٤ ۲ ۲ حساب المساحات عليمسائل متنوعة  م اوليتقي-حساب المساحات حسابيا ٦

 حساب المساحات بالطريقة النصف ۷
 حسابية 

باس�����تخدام  المس�����احات للاش�����كال المختلف�����ةقي�����اس 
 ٤ ۲ ۲ البلانيمتر

عل���ى ط���رق تقس���يم الاراض���ي وفص���ل ح���ل مس���ائل  تقسيم الأراضي وفصل الحدود ۸
 ٤ ۲ ۲ الحدود
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 ٤ ۲ ۲ على انواع الخرائط وفائدتها حل تمارين ترتيب الخرائط ۹

لمواق���ع مختلف���ة لاس���تخدام الميزني���ة ت���دريب عمل���ي  م ثانيتقي-عات والميزانيةقياس الارتفا ۱۰
 ٤ ۲ ۲ لتحديد الارتفاعات والانخفاضات

لعم��ل ميزاني��ة طولي��ة لتطهي��ر ق��ع المو ت��دريب عمل��ي الميزانية الطولية ۱۱
 ٤ ۲ ۲ بعض المجاري المائية

الميزاني���ة لتس����وية اس����تخدام ت���دريبات عل����ي كيفي���ة  الميزانية الشبكية ۱۲
 ٤ ۲ ۲ عمل ميزانية شبكيةوالاراضي 

 ٤ ۲ ۲ مسائل مختلفة لحساب مكعبات الحفر   كميات الحفر  ۱۳
 ٤ ۲ ۲ مسائل مختلفة لحساب مكعبات الردم  كميات  الردم ۱٤

 ٥٦ ۲۸ ۲۸ الاجمـــــــــــــــــالي
 والتعلم : التدريسأستراتيجيات  -٥

 عروض وال المحاضرة المطورة
 التوضحية

 المناقشات والحوار  التعليم الالكتروني √ التعليم التعاوني 
 التعلم الهجين √

 التعلم الذاتي  دروس عملية: التعلم التجريبي)-
 )تدريب ميداني

  المحاكاه  حل المشكلات 
 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ضافيةساعات مكتبية إ .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس  -۱
 الامتحان العملى لقياس المهارات العملية والمهنية -۲
 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي -۳
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية -٤
كترونية وذلك لسنوات النقل بالإضافة الي الإختبارات التحريرية للسنوات المقترحات البحثية والإختبارات الإل -٥

 النهائية مع مراعاة الإجراءات الإحترازية لمجابهة كورونا.
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 بوع الخامس عشرالامتحان الشفهى الاس -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %۲۰ الامتحان العملي %۱۰ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦۰ امتحان نهاية العـام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
ذكرات الس��ادة اعض��اء هيئ��ة الت��دريس الق��ائمين عل��ى ت��دريس المق��رر بم��ا يتف��ق م��ع المحت��وى م�� أ ـ مذكرات :

 م ۲۰۲۰/۲۰۲۱العلمى للمادة 
 . المساحة الزراعية . الدار العالمية للنشر والتوزيع.۲۰۰٤سمير محمد يونس.  - جـ ـ كتب مقترحة :

ل���دار العالمي���ة للنش���ر الميزاني���ات والكمي���ات. ا –. المس���احة المس���توية ۲۰۰۳عل��ي ش���كري.  -
 والتوزيع.

 المساحة الزراعية. دار الكتب. ۱۹۹۸الشحات البنا .
4- Siegle, A. 1979. Basic plane surveying. Delmar publishers, New 

York. 
5-Brinker, R.C. and P.R. Wolf. 1977. Elementary surveying. 6th 

edition 
رات دـ المراجع والدوريات العلمية أو نش

 .. ألخ.
1- 0TUhttp://www.asabe.orgU0T 
2- 0TUhttp://www.sciencedirect.com U0T 

 والمواقع الآتية:إستخدام المنصات الإلكترونية 
https://blog.khanacademy.org/internationalU0T/U0T 

0TUhttps://www.ekb.eg/ar/homeU0T  
0TUhttps://ar.khanacademy.orgU0T 

 رئيس مجلس القسم العلمي :              أستاذ المقرر:                                                        

http://www.asabe.org/
http://www.sciencedirect.com/
https://blog.khanacademy.org/international/
https://www.ekb.eg/ar/home
https://www.ekb.eg/ar/home
https://ar.khanacademy.org/
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 2020/2021توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 القسم الذي يدرس المقرر: قسم كيمياء وسمية المبيدات

 بيانات المقرر -۱
  الثالث او الرابع :المستوى وقاية المزروعات: : اسم المقرر )۱۱۰۱۸( : الرمز الكودي
 عملي ۲ نظري 2 عدد الوحدات الدراسية  المبيداتالتخصص : 

 المقرر: هدف -۲

اساسـيات مكافحـة الافـات التع�رف عل�ي المف�اهيم  -باجتياز ه�ذا المق�رر بنج�اح يك�ون الطال�ب ق�ادراَ عل�ي:
فهـم لبيانــات و  لمبيـدات الكيمياويـة ضـد الافـات الحشـرية والفطريـة والحشائشـية وغيرهـاواسـتخدام االزراعيـة 

 زراعية.ال مستحضرات المبيدات للتطبيق الامن والسليم للمبيدات عبوات
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 –أ 

المعلومات 
والمفاهيم 

: 
 

     :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يحُدد المبيدات المناسبة لمكافحة الافات علي المزروعات.  -۱-۱٥-أ
 يُعدد الاتجاهات الحديثة فى المكافحة.  .۲-۱٦-أ
 كافحة الكيماوية والحيوية في مكافحةيرتب اسس استخدام الم. ۱-۱۷-أ

 –ب 
المهارات 

 :الذهنية 
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يختار المبيدات المناسبة لمكافحة الافات علي المزروعات.   -۲ -۷ -ب
 يفسر طرق تطبيق المكافحة في الحقل.  .۲.۸ -ب
 .التغلب عليها يةج المكافحة للافات وكيفبرام يحلل الصعوبات التى تواجه   -٤-۸ -ب

 -جـ 
المهارات 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يستخدم المناسب من طرق مكافحة الافات علي المزروعات. . ۱. ۱۳ج .
 ةات المختلفة علي الافات المختلفيختبر التطبيق الحقلي للمبيد. ۲. ۱۳ج. 
 . يستخدم الات الرش والتعقير وغيرها ومعايرتها وتنظيفها۱-۱٤-ج
 يدير برامج المكافحة للافات بالطرق الامنة  ۱-۲۲. ج

 -د
المهارات 

 العامة:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 مع فريق مكافحة الافات علي المزروعات. يتعاون  ۲. ٥د .
 تعلم الذاتي والمستمر في مجال وقاية النبات.يظهر قدرات ال  -۱-۹د.

محتوى  -٤
 المقرر:

 عدد الساعات العناوين

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   

الطرق المختلفة لمكافحة الافات  ١
 الزراعية وغيرها

فكرة عن المقرر العلمى  و 
 مقدمة عامة عن المبيدات

۲ ۲ ۳ 

٢ 
مقدمه عن مبيدات الآفات 

  وتطورها وايجابيتها وسلبياتها
تقسيم تجهيزات المببيدات و 

بيانات العبوات  وعرض عام 
 لانواع العبوات

۲ ۲ ۳ 

تقسيم المبيدات الحشريه وصفات  ٣
 المبيد الجيد

 ۳ ۲ ۲ اختبار ثببات المستحلب



٤ 
تجهيز المبيدات وصور 

الاستخدام المختلفه ومبررات 
 يزالتجه

 ۳ ۲ ۲ اختبار ثبات المعلق

المبيدات الحشريه غير عضويه  ٥
  والعضويه من اصل نباتى

تقدير نسبة الحموضة فى 
 تجهيزات المبيدات

۲ ۲ ۳ 

٦ 
مجموعة المبيدات  

الهيدروكربونات المكلوره و 
 استخداماتها

تقدير نسبة القلوية فى 
 تجهيزات المبيدات

۲ ۲ ۳ 

٧ 
مجموعة مبيدات الفسفور 

 عضويه و استخداماتهاال
التقدير الكمى للمبيدات تقدير 

مبيد  الد.د.ت  بطريةق الكلور 
 كلى ا

۲ ۲ ۳ 

مجموعة مبيدات الكربماتيه  ٨
 والبروثرويديه و استخداماتها

تقدير مبيد  الد.د.ت  بطريقة 
 الكلور سهل الانفصال

۲ ۲ ۳ 

المبيدات الحشائشيه و  ٩
 استخداماتها

يقة بطر D 2,4  مبيد  تقدير
 حجميه

٢ ٢ ۳ 

التقييم الحيوى للمبيدات   المبيدات الفطريه و استخداماتها ١٠
 الحشرية

٢ ٢ ۳ 

التقييم الحيوى للمبيدات  المبيدات الحيويه و استخداماتها ١١
 الحشائشية

٢ ٢ ۳ 

١٢ 
الاتجاهات الحديثة لمكافحة 

الافات وترشيد استخدام  
 المبيدات

التقييم الحيوى للمبيدات 
 لفطريةا

٢ ٢ ۳ 

 ۳ ٢ ٢ الات الرش و التعفير  ترشيد استخدام المبيدات ١٣

أخطار المبيدات وكيفية تحاشيها  ١٤
 وكيفية التصرف عند التسمم بها

تحضير سوائل الرش من 
 التجهيزات المختلفة

٢ ٢ ۳ 

 
 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  التعليم الالكتروني  √ التعليم التعاوني                √ وار           المناقشات والح √ المحاضرة المطورة 

 التعليم الغير مباشر

 

  التعلم الذاتي 

  

التعليم التجريبي (  √
 -دروس عملية
 -تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

 √ المحاكاه √ حل المشكلات 

 √ م الهجينلالتع

 ذوى القدرات المحدودة: أساليب التعليم والتعلم للطلاب -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
ب يالأســال - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل شفهيالمتحان لاا .٣

 يةلعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنز ا .٤

المقترحــات البخثيــة والاختبــارات الالكترونيــة وذلــك لســنوات النقــل بالاضــافة الــي الاختبــارات التحريريــة  .٥



 للسنوات النهائبة مع مراعات الاجراءات الاحترازية لمجابهة فيروس كورونا المستجد

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شراعالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسن العملى الاسبوع االامتح -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 .دار المعارف – ١٩٨٧مبيدات الاعشاب والادغال (الحشائش) على تاج الدين  -١

كتب   - ب
 مقترحة

Integrated Pest Management  
Current Concepts and  
Ecological Perspective 
 
WWW.khanacademy.com قعااستخدام المنصات الالكترونية  ومو    

 
 -ج

دوريات 
علمية أو 

نشرات 
 .....الخ

 المجلات الدورية المتوفره بالكلية او المواقع المتخصصه على شبكة الانترنت 
 

 مجلـس القسـم العلمي رئيس                                                                   منسق المقرر 

 احمد عبد الحميد ابو زيدأ.د/                                                        محمد عبد الرازق صالحد/ 

 



  

 

 
 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     

 القسم الذي يدرس المقرر: البساتين
 

 بيانات المقرر -۱
 الرمز الكودي :

۱۰۹۱۳ 
الزراعة العضوية في اسم المقرر: 

 الفاكهة
الفرقة / المستوى : الاول أو الثاني 

 (اختياري كلية)
 ي                           عملي            الساعات المعتمدة     عدد الساعات :                 نظر

بعد دراسة هذا المقرر سيكون الطلاب قادرين على الإلمام الكامل بمفهوم الزراعة  ـ هدف المقرر : ۲

العضوية وأهميتها للحفاظ على التربة وصحة الإنسان والبيئة وإدراك أهمية الزراعة 

 المستدامة.

 تهدف من تدريس المقرر :ـ المس ۳

 :  بنهاية  المقرر يكون طالب  البرنامج قادرا على أن أ ـ المعرفة والفهم :
 يتعرف على نظام انتاج محاصيل الفاكهة عضويا ٦-۲- ۱٥أ.
يشرح أهمية وكيفية التحول من الزراعة التقليدية الى الزراعة  ۲-۱-۱٦-أ - ۲-۱-۱٦-ا

 .لانسان.العضوية وأثر ذلك على البيئة وا
. يشرح  أساسيات استخدام المخصبات العضوية والحيوية لمحاصيل الفاكهة في الزراعة ۷-۲-۱۷-أ 

 العضوية.
 
. يميز الممارسات الجيدة للتسميد والاحتياجات السمادية لمحاصيل الفاكهة تحت الإنتاج ۱۰-۲-۱۷-أ

 العضوى.
 زرعة عضويايشرح أساسيات مقاومة أفات محاصيل الفاكهة المن ٦-۱-۲۰-أ
 القوانين واللوائح المنظمة لاستيراد وتصدير الفاكهة المنتجه عضويايعرف  - ٤- ۱-۲۲أ.

   :بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن ب ـ المهارات الذهنية :
 يقارن بين نظام انتاج الفاكهة تحت النظام العضوي والتقليدي ۳- ٥-٥-ب

 ة عضويا على صحة الانسان. يقدر فائدة انتاج الفاكه ٥-۷-٥-ب
 يقترح برنامج تسميد لاشجار الفاكهة المنزرعة عضويا ٦-۷-٥-ب

يضع الخطط المناسبة لتطوير انتاج الفاكهة تحت نظم الانتاج العضوي والزراعة  -٥-۲-٦-ب

 النظيفة.

   :بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن جـ ـ المهارات المهنية:
سب كمية السماد المطلوبة مع استخدام نظام التسميد المناسب لأهم محاصيل يح -   ٦-۲-۱۳-ج 

 الفاكهة تحت النظام العضوي.
يحسب كمية المبيدات ويطبق نظام الاستخدام الملائم تبعا لكل محصول تحت نظم    - ٦-۲-۱۳-ج 

 الإنتاج العضوى.
 لعضوىيحسب تكلفة انتاج محاصيل الفاكهة تحت نظم الإنتاج ا  ۱۳-۱-۱۹-ج
 يطبق الادارة المتكاملة لمكافحة افات محاصيل الفاكهة المنتجة عضويا. - ٤-۱-۲۰-ج 
يطبق العمليات الزراعية التى تجرى على محاصيل الفاكهة فى الحقل والصوبة تحت  - ٥-۲-۲۳-ج 

 النظام العضوى

 خـــجــــامعة كفرالشي
 ــة ــــــة الزراعـــــكلي 

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 

۲ ۲ ۳ 



 د ـ المهارات العامة:

 

   :بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن
 .بشكل جيد الزراعة العضوية في الفاكهة يعرض المعلومات الخاصة ب ۱. ۱. 1د.
بالزراع��ة العض��وية باللغ��ة العربي��ة  الفاكه��ةوانت��اج يتواص��ل بش��كل جي��د ف��ي مج��ال رعاي��ة  ۱۱. ۱. ۲د.

 .والانجليزية
 
 

 

 
 
 ـ محتوي المقرر : ٤
  

 عدد الساعات الموضوعات 

 المحاضرات النظرية  م
 العملية  الدروس            

 عملي نظري
 

إجمالي 
عدد 

الساعات 
 المعتمدة

   

١ 
 –مقدمة عن أساليب التسميد فى القرن الماضى

 الإيجابيات والسلبيات وأهمية تعميم ال
 راعة العضوية فى مصر

التعرف على أهمية الزراعة العضوية ولماذا يجب 
التحول من الزراعة التقليدية الى الزراعة 

 العضوية 
٣ ٢ ٢ 

٢ 
 لزراعة المستداا

ة وضرورة التحول من التسميد الكيماوى إلى 
 العضوى

التعرف على أنواع الاسمدة الكيميائية المستخدمة  
 ٣ ٢ ٢ حاليا وعيوبه وأضرارها وتأثيرها على البيئة

الخواص الطبيعية والكميائية للأراضى فى  ٣
 الوادى

التعرف على أنواع الاسمدة العضوية المتاحة 
 زاتها وعيوبهاحاليا وممي

٣ ٢ ٢ 

٤ 
 الإتجاهات الحديثة فى 

 ستخدا
 الأسمدة 

وضع برنامج للتحول من الزراعة التقليدية الى 
 العضوية فى الفاكهة

٣ ٢ ٢ 

 ٣ ٢ ٢ كيفية تصنيع السماد العضوي بالمزرعة ترشيد إستخدام الأسمدة واستهلاك المياه ٥

ضافة السماد العضوى والميعاد المناسب طرق ا تأثير الأسمدة العضوية على خواص التربة ٦
 للاضافة

٣ ٢ ٢ 

 تأثير الأسمدة العضوية على النمو فى  ٧
 شجار الفاكهة

التعرف على جودة السماد العضوية والشروط 
 الواجب توافرها في السماد العضوي الناضج

٣ ٢ ٢ 

تأثير الأسمدة العضوية على انتاج أشجار  ٨
 ٣ ٢ ٢ وي والحفاظ على جودتهطرق تخزين السماد العض الفاكهه

أمثلة على معدلات الاضافة المناسبة لمحاصيل  تأثير الأسمدة العضوية على جودة ثمار الفاكهة ٩
 الفاكهة الهامة: الموالح 

٣ ٢ ٢ 

أمثلة على معدلات الاضافة المناسبة لمحاصيل  المفهوم الشامل للزراعة العضوية ١٠
 الفاكهة الهامة: الموز

٣ ٢ ٢ 

أمثلة على معدلات الاضافة المناسبة لمحاصيل  معوقات تعميم الزراعة العضوية فى مصر ١١
 الفاكهة الهامة: العنب

٣ ٢ ٢ 

أمثلة على معدلات الاضافة المناسبة لمحاصيل  الحلول المقترحة والنظرة المستقبلية ١٢
 الفاكهة الهامة: المانجو

٣ ٢ ٢ 

أمثلة على معدلات الاضافة المناسبة لمحاصيل  ةنتائج البحوث فى مجال الزراعة العضوي ١٣
 الفاكهة الهامة: التفاح و الخوخ

٣ ٢ ٢ 

تأثير الاسمدة العصوية على جودة ومحصول  نتائج البحوث فى مجال الزراعة العضوية ١٤
 الفاكهة وخواص التربة والبيئة

٣ ٢ ٢ 

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

ـ أساليب التعليم  ٥

 والتعلم :

 

 

  المحاضرة
 المطورة

المناقشات  
 والحوار

  التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

  التعليم
 عن بعد

التعلم  
 الذاتي

  التعلم
 التجريبي
(دروس 

 )-عملية

حل  
 المشكلات

 ةالمحاكا   التعلم
 الهجين

 

ـ أساليب التعليم  ٦

 والتعلم للطلاب ذوي

القدرات المحدودة  

، (المتعثرين 

 المتميزين) 

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم -٤ 

 ـ تقويم الطلاب : ۷

أ ـ الأساليب 

  المستخدمة :  

 

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
ات البحثية والاختبارات الالكترونية لسنوات النقل بالاضافة الي الاختبارات التحريرية لسنوات المقترح .٥

 الفرق النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية.
 ب ـ التوقيت :

 
 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -

 ن الشفهى الاسبوع الخامس عشرالامتحا - -١
جـ ـ توزيع الدرجات 

: 

 

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

۲۰۱۹ محاضرات يتم اعدادها بواسطة أستاذ المقرر أ ـ مذكرات :  

  ب ـ كتب ملزمة :

 جـ ـ كتب مقترحة :

 

؛ أصول الزراعة العضوية ما لها وما عليها؛ الدار ۲۰۱۱حسن؛ أحمد عبدالمنعم •
 العربية للنشر والتوزيع؛ القاهرة ؛ مصر.

وقواعد الانتاج  ؛  الزراعة العضوية الأسس۲۰۰۸ الجلا؛ عبدالمنعم محمد •
 والمميزات؛ كلية الزراعة جامعة عين شمس.

: الإتجاهات الحديثه فى دراسة آفات محاصيل  ۲۰۰۹ابراهيم سليمان عيسى  •



 القاهره –دار الكتاب الحديث  –الفاكهه ومكافحتها فى الوطن العربى 
 : تكنولوجيا تغذية وتسميد ورى أشجار الفاكهه ۱۹۹۹سعيد عبد العاطى الشاذلى  •

 القاهره –المكتبه الأكاديميه  –فى الأراضى الصحراويه 
• Pascal Liu (2004) Production and export of organic fruit 

and vegetables in Asia. FAO, Rome 
• International Trade Centre, Technical Centre for 

Agricultural and Rural Cooperation, Food and Agriculture 
Organization of the United Nations (2001) World markets 
for organic fruit and vegetables : opportunities for 
developing countries in the production and export of 
organic horticultural products. FAO/ITC/CTA. 

• Lind K. et al. (2003) Organic fruit growing. CABI Pub, 
Wallingford, Oxon, UK 

دـ دوريات علمية أو 

 نشرات .. ألخ .

0TUhttps://journals.ashs.org/U0THortScience:  
0TUhorticulturae-.elsevier.com/scientiahttps://www.journalsU0TScientia Horticulturae:  

Acta Horticulturae: 0TUhttps://www.actahort.org/ U0T 
 

 

 

 

 

 

 

       

 المقرر                                           أستاذ

 رئيس مجلس القسم العلمى                                              محمد زيان      أ.د/      

                                       محمد السيد المحروقأ.د/                                                                              

 

https://journals.ashs.org/
https://www.journals.elsevier.com/scientia-horticulturae
https://www.actahort.org/


 
 
 
 
 
 

 2021/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 القسم الذي يدرس المقرر: البساتين

 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 كود المقرر:

 )۱۰۹۲۸( 

 المستوى :الأول والثالث و الرابع التقنيات الحيوية في الخضر:  أسم المقرر

 الفصل: خريفي

 عدد الساعات :                 نظري                           عملي            الساعات المعتمدة     

ـ هدف  ۲

 المقرر :

 :المقرر يكون الطالب قادرا علىباجتياز هذا 
المعلومات والمهارات الأساسية فى مجال زراعة الأنسجة ومعرفة أساسيات ومبادئ وفروع زراعة الأنسجة  فهم 

وكذلك استغلال هذا التكنيك الحديث في إكثار النباتات وخاصة النباتات النادرة وكيفية طرق تعقيم الأدوات 
 مل زراعة الأنسجة وجميع محتوياته.وتحضير البيئات والتعرف على مع

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

أ ـ المعرفة 

 والفهم :

 :  بنهاية  المقرر يكون طالب  البرنامج قادرا على أن
 يصف ظروف النمو المثلى لاكثار محاصيل الخضر الهامة عن طريق زراعة الانسجة ۷-۲-۱۳-أ
 كاحد طرق التكاثر الحديثة لمحاصيل الخضر الهامةيشرح نظام زراعة الانسجة  ۱۰-۲- ۱٥أ.

ب ـ المهارات 

 الذهنية :

  :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
 

 يقترح طرقا حديثة لاكثار نباتات الخضر خضرية التكاثر بزراعة الانسجة ۹ -۳-٥-ب
 الخضر من زراعة الانسجة والطرق التقليديةيميز بين نظم انتاج شتلات  ۲-٥-٥-ب
 يقترح التقنيات الحيوية الحديثة التى تحسن انتاجية وجودة محاصيل الخضر ۸-۸-٥-ب
يضع خططا لانش�اء وتط�وير معام�ل زراع�ة الأنس�جة الحديث�ة لانت�اج ش�تلات الخض�ر خالي�ة م�ن  ۱۰-۲-٦-ب

 الفيروس
 

جـ ـ المهارات 

 المهنية:

   :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
. 

 يكثر وينمى محاصيل الخضر باستخدام تطبيقات زراعة الأنسجة. ۳-۲-۱۲-ج  

 يحدد الظروف المثلى لاكثار نباتات الخضر فى معامل وصوب زراعة الانسجة ٤-۲-۱۲-ج 
 معامل زراعة الانسجة لإكثار محاصيل الخضر المختلفةيقدر تكلفة انشاء  ۷-۱-۱۹-ج     
 يتناول الطرق المناسبة لانتاج شتلات من زراعة الانسجة  لنباتات الخضر ٤-۲-۲٤ج.     

 
د ـ المهارات 

 العامة:

 

   :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
 

 الخضر. فيفى مجال التقنيات الحيوية ضمن فريق  يعمل فى مجموعات  ٥-۲ .٤د.

 يتعاون لاكساب مهارات ادارة معامل زراعة الانسجة لاكثار الخضر ٦-۲. ٥د.

 مجال زراعة الانسجة  فييطبق تكنولوجيا المعلومات للتواصل  ٤-۱-۸د.
 

 
 
 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 



 
 
 
 ـ محتوي المقرر : ٤
  

 المعتمدة عدد الساعات  الموضوعات

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   

١ 
التع����رف عل����ى معم�����ل زراع����ة الأنس�����جة 
والأجه�������زة الموج�������ودة وط�������رق عمله�������ا 

 والمحافظة عليها

محتويات معمل زراعة الأنسجة والأجهزة 
 ٣ ٢ ٢ الموجودة

المختلفة اللازمة لزراعة تحضير البيئات  أنواع البيئات المختلفة وطرق تحضيرها ٢
 ٣ ٢ ٢ الأنسجة

تعق����يم الأدوات المختلف����ة المس����تخدمة ف����ي  ٣
 زراعة الأنسجة وتعقيم البيئات

تعقيم الأدوات و البيئات فى معمل زراعة 
 ٣ ٢ ٢ الأنسجة

تعقيم المنفصل النباتى المستخدم فى زراعة  تعقيم الجزء النباتي المستخدم  ٤
 ٣ ٢ ٢ الأنسجة

الزراع�����ة والتحض�����ين للنبات�����ات أو كيفي�����ة  ٥
 ٣ ٢ ٢ تحضين الأجزاء المنزرعة فى المعمل الأجزاء النباتية المنزرعة

نقل الأجزاء المنزرعة بزراعة الأنسجة على  كيفية أخذ البيانات وتحليلها وتفسيرها ٦
 ٣ ٢ ٢ ۱-البيئات المختلفة

بزراعة الأنسجة على  نقل الأجزاء المنزرعة كيفية كتابة التقارير وعرض النتائج ٧
 ٣ ٢ ٢ ۲-البيئات المختلفة

 ٣ ٢ ٢ أقلمة نباتات الخضر الناتجة من زراعة الأنسجة التهجين بين نباتات الخضر ٨

 -الطماطم  –الفراولة  –زراعة العقل (البطاطا  الإكثار الدقيق (زراعة العقل) ٩
(... ٣ ٢ ٢ 

زراعة القمة النامية فى البطاطس والفراولة  زراعة القمه الميرستمية والقمة النامية ١٠
 ٣ ٢ ٢ ۱-والخرشوف

زراعة القمة النامية فى البطاطس والفراولة  البويضات –حبوب اللقاح  –زراعة المتوك  ١١
 ٣ ٢ ٢ ۲-والخرشوف

 ٣ ٢ ٢ البويضات –حبوب اللقاح  –زراعة المتوك  كيفية إنتاج الكالس ١٢

الك�الس وكيفي�ة أقلم�ة كيفية إنتاج نبات�ات م�ن  ١٣
 ٣ ٢ ٢ كيفية إنتاج الكالس النباتات

نقل النباتات المؤقلمة من زراعة الأنسجة ال  الاستخدام التجاري لنباتات زراعة الأنسجة ١٤
 ٣ ٢ ٢ الصوب

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ـ  ٥
أستراتيجيات 

 التدريس
 والتعلم :

 
 

 
  المحاضرة

 المطورة

  التعليم   والحوارالمناقشات
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

التعلم  
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

  التعليم
 الهجين

  

 
 



 
 ـ أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوي القدرات المحدودة : ٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح عمل .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم . ٤     

 ـ تقويم الطلاب : ۷

أ ـ الأساليب 

 المستخدمة :   

 

 المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس  -١
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى -٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي -٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية -٤

الألكترونيـــة وذلـــك لســـنوات النقـــل بالأضـــافة الـــى لاأختبـــارات التحريريـــة المقترحـــات البحثيـــة والأختبـــارات  -٥
 للسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة كورونا

 ب ـ التوقيت :

 
 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالاسبوع الالامتحان الشفهى  -

جـ ـ توزيع 

 الدرجات :

 

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

ى ممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل مذكرات :أ ـ 
م٢٠٢٠/٢٠٢١ للمادة  

 

 

 

 

 

 

 

–منشأة المعارف . زراعة الانسجة والتحسين الوراثي للمحاصيل. ٢٠١٠. محمد عادل، المصرى : مقترحةب ـ كتب 
 .مصر -الاسكندرية 

. التكنولوجيا الحيوية وتربية النبات. الدار العربية للنشر والتوزيع ٢٠٠٧المنعم. حسن، أحمد عبد 
 القاهرة. -

. العناصر الغذائية الصغري امتصاصها ٢٠١١شحاتة، سعيد عبداالله والرمادى، حسن رجب. 
 القاهرة. –عين الصيرة  –ودورها بالنبات. مطبعة فارس عبدالحميد 

. تقنيات زراعة الأنسجة النباتية. المطبعة التجارية الحديثة. ١٩٩٦ذكى، ماجد والفقى، فوزى. 
 القاهرة.

Evans, DC., Coleman, JD., Kearns, A. (2003). Plant Cell Culture. Bios Scientific publications, London, 192 pp. -  استخدام المنصات الالكتروننية وموقع WWW.khanacademy.com 

 

 

 

 

 

 

 المقرر                                           أستاذ     

 رئيس مجلس القسم العلمى                                       المهدى ابراهيم متولىأ. د/     

                                       محمد السيد المحروقأ.د/                                                                              

 



۱ 
 

 

 م۲۰۲۰/۲۰۲۱صيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  تو

 قسم الأقتصاد الزراعي درس المقرر: القسم الذي يُ 
 م۲۰۲۰سبتمبرتوصيف المقرر:  اعتمادتاريخ 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 ۱۰۲۰٤ كود المقرر :

 
 لمشروعات الزراعية    جدوى ادراسة  أسم المقرر:

 ۱۰۲۰۱عيمبادئ الاقتصاد الزراالمتطلب السابق:
  مستويات مختلفةالمستوى :

 اختياري -شتوي : الدراسيالفصل 

 )۲( الساعات المعتمدة  )      ۲)           عملى (۱نظرى  (   عدد الساعات :
 

 بإجتياز الطالب هذا المقرر بنجاح يكون قادر على:  هدف المقرر : -۲
اكتس���اب وك���ذلك لزراعي���ة ، مفه���وم المش���روع الزراع���ي ، و أن���واع المش���روعات اب الالم��ام

إجراء التحليل المالي و  بالإضافة إلى و تكاليف المشروعات الزراعية  وائدمهارات تقدير ع
تحلي�ل الحساس�ية للمش�روعات الزراعي�ة  فض�لا ع�نتحديد قيمة أص�ول و خص�وم المش�روع 

 المختلفة لاتخاذ القرار المناسب .
  المستهدف من تدريس المقرر : -۳
   بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على ات و المفاهيم : المعلوم -أ

 .الزراعي الاستثمارفرص  يصف  ۷. ۱. ۱٥- أ
 .خطوات التقييم الاقتصادي للبرامج والانشطة الزراعية ذكري ۳. ۲. ۱٥۰أ.
 .الدراسة المبدئية للمشروعيوضح  ٦. ۱. ۲-أ 
 .أساليب تسديد القروض الزراعيةيشرح  ۳. ۳. ۲۰أ.

 : بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على  مهارات الذهنية :ال -ب
 .دراسة الجدوى الادارية والتسويقية والتمويلية للمشروعات الزراعية يربط بين ۳.۳. ٥-ب
 .لمشروعات الزراعيةمقومات إنشاء ا يفسر ۲.٤. ٥-ب
 .لدراسة الفنية للمشروعات الزراعيةليخطط  ٦.٤. ٦-ب
 .تحليل الاقتصادي و المالي للمشروعات الزراعيةالنماذج  يصمم ۱.٥. ٦-ب

   بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على المهارات المهنية -ج
 .فوائد الاستثمار في الانشطة والمشروعات الزراعية تقدير۱. ۲. ۱٦ج.
 .يعرض أساليب التقييم للمشروعات الزراعية ۲. ۲. ۱٦ج.
 .  الوطنيجتماعية على الاقتصاد الآثار الاقتصادية والايعرض  ٤. ۲. ۱٦ج.
 .ات الزراعية تحديد قيمة أصول و خصوم المشروع ۳. ۲. ۱۷ج.
 .تقدير عوائد و تكاليف المشروعات الزراعية ٥. ۲. ۱٦ج.

   بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على المهارات العامة :  -د
 الالي للمشروعات الزراعية.بيانات اقتصادية زراعية باستخدام برامج الحاسب  يجمع ٥-۲-۹-د
 .التحليل الاقتصادي و المالي للمشروعات الزراعيةيطبق  ٦-۲-۹-د
 .أنواع المشروعات الزراعيةيعرض  ۳-۳-۹-د
 طبق تحليل الحساسية باستخدام برامج الحاسب الالي للمشروعات الزراعية.ي ٥-۳-۹-د
 اتخاذ القرار المناسب للمشروعات الزراعية. ۷-۳-۹-د

                                                     النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسيةتوى المقرر : مح -٤

 للمقرروالعملي  النظري المحتويات اسبوع الدراسة
 عدد الساعات

 عملي نظري
 

 إجمالي
   

 ٣ ۲ ١ شروعات الزراعيةالتعريف بالمقرر و محتوياته و أهدافه و أساليب التقييم للم الأول



۲ 
 

 ٣ ۲ ١ أهم المصطلحات و التعريفات الاقتصادية الهامة في تقييم المشروعات . الثاني
 ٣ ۲ ١ الدراسة المبدئية للمشروع  الثالث
 ٣ ۲ ١ مقومات إنشاء المشروع  الرابع

 ٣ ۲ ١ أنواع المشروعات الزراعية الخامس
 ٣ ۲ ١ تمويل المشروعات السادس
 ٣ ۲ ١ ويل المشروعاتتم السابع
 ٣ ۲ ١ أساليب تسديد القروض الزراعية الثامن
 ٣ ٢ ١ الدراسة الفنية للمشروعات الزراعية التاسع
 ٣ ٢ ١ التحليل الاقتصادي و المالي للمشروعات الزراعية العاشر

 ٦ ٤ ٢ تحليل الحساسية الثاني عشر -الحادي عشر
 ٣ ٢ ١ لاجتماعية على الاقتصاد الوطنى  دراسة الآثار الاقتصادية وا الثالث عشر
 ٣ ٢ ١   الوطنيدراسة الآثار الاقتصادية والاجتماعية على الاقتصاد  الرابع عشر

 ٤٢ ٢٨ ١٤ الاجمالي
 

ـ استراتيجيات التعليم  ٥
 والتعلم:

    √ التعلم الذاتي     √ المحاضرة المطورة
 √التعليم الهجين   √ التعلم التجريبي    √المناقشات والحوار            √م التعاونيالتعل

ـ استراتيجيات التعليم  ٦
والتعلم للطلاب ذوي القدرات 

 المحدودة 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح . ۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

 توجيه. المداومة على ٤. واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات. اعطاء الطلاب ۳  والايضاح
 الاسئلة لهم لجذب انتباههم

 تقويم الطلاب -۷

 الأساليب المستخدمة -أ

 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملي

 ياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةقل الامتحان الشفهي
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية

المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية لسنوات النقل بالاضـافة الـى الاختبـارات التحريريـة للسـنوات النهائيـة 
 لمجابهة كورونا مع مراعاة الاجراءات الاحترازية

 التوقيت -ب
 والسادس عشر. شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.              عشر الخامسالاسبوع  العمليالامتحان  -

            %۱۰الشفهي:  -                          % )٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -: طبقا للائحة الداخلية للكلية توزيع الدرجات -
   %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰الامتحان النهائي:  -    %۲۰العملي:  -                                   

 

 قائمة الكتب الدراسية و المراجع : -۸
 الاسبوعية محاضرات المقرر مذكرات :  -أ

المملك��ة  ،دار الم��ريخ للنش��ر  ،خط��يط و تقي��يم المش��روعات الزراعي��ة ت : ج��لال الم��لاح -۱ كتب ملزمة  -ب
 . ۱۹۹۱ ،العربية السعودية 

المكت��ب  ،دراس��ات ج��دوي المش��روع و سياس��ات الاس��تثمار : محم��د ص��الح الحن��اوي  -۲
 . ۱۹۸۳الإسكندرية ،  ،العربي الحديث 

 www.khanacademy.comاستخدام المنصات الالكترونية وموقع  - كتبة مقترحة  -ج
- J . Price Gittinger , Economic analysis of agricultural 

project , IBRD , U . S . A , 1972 . 
- Ahmed El-Gewaley , Planning and Evaluation for 



۳ 
 

Agricultural Projects , El-Zaquazing University , 1984 ( In 
Arabic ) . 

دوري������ات علمي������ة أو  -د

 نشرات ... الخ 

 مجلة المصرية للاقتصاد الزراعي .ال -۱
 مجلة البحوث الزراعية بكفر الشيخ . -۲
 مجلة مصر المعاصرة . -۳
 مواقع شبكة المعلومات الدولية . -٤

 محمد فوزى الصفتىرئيـس مجلـس القسـم العلمي: أ.د/                       أ. د/ فتحية رضوان سالم  .المقرر : استاذ
 شوقي العدويد/ رشدي أ.م.                



                                  
    

 
 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱لعام الأكاديمي  لوصيف مقرر دراسي ت
 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۲۰ سبتمبر :توصيف المقرر اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧١٨( 
 التثقيف الغذائي المقرر:أسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

 

 اختياري  المستوياتجميع  : المستوى

 خريفي: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:عملي                ال             :  نظري     المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

الغذائية بمصر و طرق  يستطيع بها التعريف بالحالة التيالتعرف والفهم للمعلومات والمهارات 

تحسينها و التعريف بأهداف التثقيف الغذائي و العادات الغذائية السليمة و الخاطئة التي يمارسها 

 الأفراد.

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 ولة بواسطة الغذاءيعدد أهم الأمراض المنق -٦ -۲-۱٤-أ
لفئات الحساسة و مرضي السكر و لانتاج أغذية خاصة با يلم بالاسس العلميه -۱۲-۱-۱۷-أ

 السمنه و النحافة
 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
الحساس�ة و مرض�ي الس�كر و تغذي�ة الفئ�ات البيانات التي تساعده علي  يستخلص -۱۱-۲-٥-ب

 السمنه و النحافة
 يختار البرامج الحديثة في تصميم برامج غذائية للفئات المختلفة - -۷ -۳-٥-ب
ف�ي الغ�ذاء المش�اكل الص�حية الناجم�ة ع�ن س�وء التغذي�ة ودور بع�ض مكون�ات  يحلل -۱۲ -۳-٦-ب

 او علاجها  منها الوقاية 
 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
يجهز المواد الخام الاساسية لتصنيع أغذية الفئات الخاصة و مرضي السكر  -٦ -۱-۱٤-ج 

 بصورة مثلي
 يصنع منتجات غذائية مختلفة للفئات الحساسة المختلفة -٥ -۲-۱٤-ج 

 ةمطابق ية للفئات الخاصةأغذالمكونات المختلفه التي تدخل في صناعه  يخلط -٦ -۳-۱٤-ج 
 للمواصفات القياسيه

 
 

 د ـ المهارات العامة:

 
   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 

 إعداد برامج التثقيف الغذائييستخدم برامج الحاسب الالى فى  -٥ -۳-۷-د
 اء.مجال الغذ فييتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته  -۱ -۲-۹د.

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 مجال الغذاء في يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ تطبيق الهرم الغذائي المرشد الحالة الغذائية في مصر و تحسينها ١
 ۳ ۲ ٢ جداول تحليل الأغذية في المدراس  أهمية الغذاء و التثقيف الغذائي للإنسان ٢

 ۳ ۲ ٢ اتجداول تحليل الأغذية في المستشفي العناصر الغذائية المكونة للأغذية ٣

 ۳ ۲ ٢ المدينة الجامعية جداول تحليل الأغذية في مصادرها) -أهميتها –الكربوهيدرات (تقسيمها  ٤

 ۳ ۲ ٢ تقدير نسبة الحديد في الدم مصادرها) -أهميتها –البروتينات(تقسيمها  ٥

اعداد وجبات غذائية مدعمة بمصادر  مصادرها) -الزيوت والدهون (اهميتها ٦
 ديدمختلفة من الح

٢ ۲ 
۳ 

 ۳ ۲ ٢ تحديد الوزن المثالي وعلاقة الطول بالوزن مصادرها) –الأملاح المعدنية (وظائفها  ٧

 ۳ ۲ ٢ اعداد وجبات غذائية لمرضى السكر مصادرها) –وظائفها  -الفيتامينات( تقسيمها ٨

 ۳ ٢ ٢ مرضى النحافةاعداد وجبات غذائية ل العادات الغذائية السليمة و الخاطئة التي يمارسها الأفراد ٩

 ۳ ٢ ٢ اعداد وجبات غذائية لمرضى السمنة تغذية مرضي السكر ١٠

 ۳ ٢ ٢ اعداد وجبات غذائية كبار السن تغذية مرضي النحافة ١١

 ۳ ٢ ٢ اعداد وجبات غذائية للفئات الخاصة تغذية مرضي السمنة ١٢

١٣ 
اعداد وجبات غذائية للأمهات الحوامل  تغذية كبار السن

 رضعاتوالم
٢ ٢ ۳ 

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة تغذية الفئات الحساسة - ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  التعليم الهجين √  التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة 

 التعلم التجريبي   التعلم الذاتي   المناقشات والحوار              هني                    العصف الذ 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 ت منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب واجبا .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷



                                  
    

الأســاليب  - أ
 المستخـدمة

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة لشفهيالامتحان ا .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

المقترحــات البحثيــة والاختبــارات الالكترونيــة وذلــك لســنوات النقــل بالإضــافة الــي الاختبــارات التحريريــة للســـنوات   .٥
 ءات الاحترازيةالنهائية مع مراعاة الاجرا

٦.  
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
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                                                                                                          أستاذ المقرر            

 رئيس القسم                                                  

                       

 سحر رمضان عبدالهادي أ.د/                                                                                                        
                                                              بديعة عبدالرحمن بيصار    د/ أ.          

                                                                                               

                       

                                                                                                         

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ للمادةى مالعل
التثقيف ). ۲۰۱۰. ( عبد المجيد، اشرف عبد العزيزو المراسي، سونيا صالح ب ـ كتب ملزمة :

 عمان. – دار الفكر - الغذائي
). ۲۰۰۹. ( أبو السعود، السيد إبراهيم يوسفو  حماد، يحيى على الدين

 – ية للنشر والتوزيعدار الكتب العلم - التثقيف الغذائى بين النظرية والتطبيق
 مصر. –القاهرة 

 

 جـ ـ كتب مقترحة :
0B-Gabriel, J. L. and Jack, F. F. (2000). Natural Food Colorants, Science 

and Technology, Marcel Dekker, Inc., New York, Basel. 
- Barbara, M. l.; Tony, C. B and Grahame, W. G.(2000).The 

Microbiological Safety and Quality of Food, Aspen  
puplishers,Gaithersburg,Maryland 

وموقع   ةاستخدام المنصات الالكتروني .
WWW.khanacademy.com 

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 

    -  Journal of food science , up to 2015 
 

http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchText1=%d8%b9%d8%a8%d8%af+%d8%a7%d9%84%d9%85%d8%ac%d9%8a%d8%af%d8%8c+%d8%a7%d8%b4%d8%b1%d9%81+%d8%b9%d8%a8%d8%af+%d8%a7%d9%84%d8%b9%d8%b2%d9%8a%d8%b2%2c&criteria1=2.


                                  
    

 
 

 م۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  
 

 قسم النبات الزراعي : القسم الذي يدرس المقرر
 

  ـ بيانات المقرر : ۱
 : المقرر كود

 )۱۰٤۲۲( 

امراض الزراعات المحمية أساسيات  المقرر:أسم 

 المتطلب السابق:
 ثاني/ ال الأول : المستوى

 شتوى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               ات :  نظري  عدد الساع

 

  -باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي: ـ هدف المقرر : ۲
 

ها واس�باب ش�دة انتش�ارها مس�بباتوامراض�ها وم الزراع�ات المحمي�ة ب�أهالخاص�ة المف�اهيم  التعرف على

                        مكافحتها   وكيفية  وتشخيص اعراضهاتشارها وطرق انتحت الظروف المحمية 

 
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 Knowledge and Understanding : :والفهمالمعرفة أ ـ 
 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي

 يشرح أسس تقسيم مسببات أمراض الزراعات المحمية.  6-۲-۱۲-أ
 ف على الأعراض المرضية المتسببة عن المسببات المرضية.رِّ يتع 7-۲-۱۲-أ
 حدد الطرق الكيميائية والبيولوجية المستخدمة فى مكافحة امراض المزروعات.يُ  8-۲-۱۲-أ

 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي ب ـ المهارات الذهنية :
 ة المتسببة عن المسببات المرضية المختلفة.صنف الأعراض المرضييُ   6 -۲ -٥ -ب
 .تحت ظروف الزراعات المحمية يقارن بين برامج مكافحة الأمراض النباتية ومسبباتها 7 -۲ -٥ -ب
  .يحلل تاثير الطرق الكيماوية والبيولوجية المستخدمة فى مكافحة امراض المزروعات 8 -۲ -٥ -ب

 Professional and practical skills جـ ـ المهارات المهنية:
 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي

 يتناول أهم الزراعات المحمية والأمراض التى تصيبها. ٤-۱-۱۲-ج 
 يشرح مخاطر مسببات الامراض النباتية على الزراعات المحمية. ٥-۱-۱۲-ج 
 يوزع اجراءات ادارة مخاطر الامراض النباتية. ٦-۱-۱۲-ج 

 المهارات العامة:د ـ 

 

 

 

General and Transferable skills 
 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي

 في تحضير المواد اللازمة لتعريف المسببات المرضية.   زملائهساهم مع يُ  ۳-۲-٤-د
 تابع ظهور السلالات الجديدة من المسببات المرضية.  يُ  ٤-۲-٤-د
 لحل مشاكل امراض النبات تحت ظروف الزراعات المحمية. قنيات الحديثة التيشرح  ٥-۲-٤-د

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

۲ ۲ 3 



                                  
    

 

 
 عملي نظري الدروس العملية الدروس النظرية م

مقدمة عامة عن البيوت المحمية والمحاصيل التي تزرع    ۱ 
 ۲ ۲ زيارة لموقع البيوت المحمية بالكلية  بداخلها

لتي تجرى داخل البيوت المحمية والتي أهم العمليات الزراعية  ۲
 تحد من الاصابة بالأمراض النباتية

هم العمليات الزراعية لتي تجرى دراسة عملية لأ
داخل البيوت المحمية والتي تحد من الاصابة 

 بالأمراض النباتية
۲ ۲ 

الفرق بين الظروف المناخية داخل البيوت المحمية والحقل  ۳
 بة بالأمراض النباتيةالمفتوح وعلاقة ذلك بالاصا

الظروف المناخية داخل البيوت المحمية دراسة 
والحقل المفتوح وعلاقة ذلك بالاصابة بالأمراض 

 النباتية
۲ ۲ 

أنواع البيوت المحمية حسب التصميم والمواد الداخلة في  ٤
 هياكلها .....الخ وعلاقة ذلك بالاصابة بالأمراض النباتية

المحمية حسب نواع البيوت دراسة عملية لأ
التصميم والمواد الداخلة في هياكلها .....الخ 

 وعلاقة ذلك بالاصابة بالأمراض النباتية
۲ ۲ 

 
العلاقة بين الاصابات الحشرية والاصابة بالأمراض النباتية  ٥

 داخل البيوت المحمية
الاصابات الحشرية والاصابة بالأمراض دراسة 

 ۲ ۲ النباتية داخل البيوت المحمية

 ۲ ۲لأمراض الفطرية التي تصيب الخيار أمثلة عملية ل لأمراض الفطرية التي تصيب الخيار تحت البيوت المحميةا ٦



                                  
    

 

 

 التدريس تراتيجياتـ أس ٥
 والتعلم :

 
 

  المحاضرة

 المطورة

المناقشات  

 والحوار

 يم التعل

 التعاوني

التعليم  

 الالكتروني

  التعلم

 الذاتي

  التعلم

 التجريبي
-(دروس عملية

-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  

 المشكلات

 المحاكاه 

  التعلم

 الهجين

  

 
ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦

 للطلاب ذوي
القدرات المحدودة  

 (المتعثرين ، المتميزين) 

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم .٤
 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   
 

 لمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف وا .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
لسنوات النقل بالإضافة الى  لك وذ المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية .٥

مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة  الاختبارات التحريرية للسنوات النهائية
  كورونا. 

 ب ـ التوقيت :
 

 الامتحانات  التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر  -١
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -٢

 تحت البيوت المحمية
مراض البكتيرية والفيروسية أمثلة عملية للألأ الأمراض البكتيرية والفيروسية والنيماتوديةالتي تصيب الخيار ۷

 ۲ ۲ والنيماتوديةالتي تصيب الخيار

مراض الفطرية التي تصيب أمثلة عملية للأ الأمراض الفطرية التي تصيب الطماطم تحت البيوت المحمية ۸
 ۲ ۲ الطماطم تحت البيوت المحمية

الأمراض البكتيرية  التي تصيب الطماطم تحت البيوت  ۹
 المحمية

مراض البكتيرية  التي تصيب أمثلة عملية للأ
 ۲ ۲ الطماطم تحت البيوت المحمية

الأمراض الفيروسية  التي تصيب الطماطم تحت البيوت  ۱۰
 المحمية

مراض الفيروسية  التي تصيب أمثلة عملية للأ
 ۲ ۲ الطماطم تحت البيوت المحمية

التي تصيب الطماطم تحت البيوت   النيماتوديةالأمراض  ۱۱
 المحمية

التي تصيب   النيماتوديةمراض أمثلة عملية للأ
 ۲ ۲ الطماطم تحت البيوت المحمية

 الفلفلمراض الفطرية التي تصيب أمثلة عملية للأ تحت البيوت المحمية فلفلالأمراض الفطرية التي تصيب ال ۱۲
 ۲ ۲ تحت البيوت المحمية

التي تصيب  مراض البكتيرية أمثلة عملية للأ تحت البيوت المحمية فلفلالأمراض البكتيرية  التي تصيب ال ۱۳
 ۲ ۲ تحت البيوت المحميةالفلفل 

مراض الفيروسية  التي تصيب أمثلة عملية للأ تحت البيوت المحمية فلفلالأمراض الفيروسية  التي تصيب ال ۱٤
 ۲ ۲ تحت البيوت المحمية فلفلال



                                  
    

 عشر الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس -٣
 جـ ـ توزيع الدرجات :

 
 %۲۰ الامتحان العملي %۱۰ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي

 %٦۰ امتحان نهاية العام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي
 %۱۰۰ المجموع الكلي

  طبقا للائحة الداخلية للكلية
 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

 ى للمادةمضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العلمذكرات السادة اع أ ـ مذكرات :
  م٢٠١٩/٢٠٢٠

). نيماتودا النبات في البلدان العربية . الجمعية العربية لوقاية ۲۰۱۰وليد ابو غربية (- - ب ـ كتب ملزمة :
 .النبات

مد ابوغنية ود. محمد دكسون كتاب أمراض الخضر المترجم عن طريق أ.د.  عبدالنبى مح
جامعة الفاتح بطرابلس والمنشور عن طريق الدار العربية للنشر   -صالح النوصيرى

 والتوزيع ج.م. ع..
 

 ,Agrios, G.N. 2005. Plant Pathology. Fifth Edition, Academic Press جـ ـ كتب مقترحة :
New York.     
         اســـــــــــــــــــــــتخدام المنصــــــــــــــــــــــــات الالكترونيــــــــــــــــــــــــة وموقــــــــــــــــــــــــع     -    
WWW.khanacademy.com 

دـ المراجع والدوريات 
 العلمية أو نشرات .. ألخ .

 

 ٢٠١٩المجلة المصرية لأمراض النبات 
 ٢٠١٩مجلة العلوم الزراعية لجامعة كفر الشيخ 

 المواقع المتخصصة على شبكة المعلومات
)0TU5387-https://scialert.net/jhome.php?issn=1812U0T( Plant pathology Journal 

)0TUhttps://apsjournals.apsnet.org/journal/phytoU0TPhytopathology Journal ( 
0TUhttps://apsjournals.apsnet.org/journal/pdisU0T( Plant Disease Journal 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                                                     منسق المقرر 
 

  طفى شلبيا.د. مص        أ.د/ جبر عبد الونيس نصر القط

https://scialert.net/jhome.php?issn=1812-5387
https://apsjournals.apsnet.org/journal/phyto
https://apsjournals.apsnet.org/journal/pdis


                                  
    

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 قسم الألبان: القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۲۰ سبتمبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر
 ـ بيانات المقرر : ۱

 كود المقرر :

  )۱۰۳۰۲( 
 المشروعات اللبنية الصغيرة (اختيارى) :أسم المقرر: 

 المتطلب السابق:

 متطلب كليةالمستوى : 

 خريفى ل الدراسى :الفص
 ۲ الساعات المعتمدة ساعة ۲ عملى ساعة ۱ نظرى عدد الساعات:

إمكاني�ة عم�ل مش�روع ص�غير عل�ى أس�س علمي�ة   باجتياز هذا المق�رر بنج�اح يك�ون الطال�ب ق�ادرا عل�ى ـ هدف المقرر : ۲
 لتحقيق قدر أكبر من الأرباحسليمة 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :والفهمأ ـ المعرفة 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 الخطوط العريضة لعمل مشروع إنتاجى . يحدد

 الصعوبات التى تواجه الشاب فى إنشاء المشروع . يلخص
 الدراسات المتعلقة بأى مشروع . يقيم

 أسس إدارة المشروعات . يعرف
 امكانيه نجاح أو فشل المشروعاتيحسب 

 ت الذهنية :ب ـ المهارا
 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 المحافظة علي عوامل النجاح للمشروع .  يوضح طرق
 ة المشروعات .رعلاج نواحى القصور فى إدا يقترح طرق

 مصادر الخلل فى تسويق المنتجات يحلل

 جـ ـ المهارات المهنية:

 :  ادرا على أنقبنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 مصنع صغير .  يجهز

 تحديد مصدر جيد للمياه والصرف الصحى الأفضل لمنع التلوث للمنتجات .
 مواصفات الجودة للصناعة من إضاءة وتهوية . يطبق

 عن كفاءه جودة اللبن ومنتجاتهيكشف 

 د ـ المهارات العامة:
 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 مشاكل الإنتاج .مجموعات لحل  يعمل فى
 الإنترنت للبحث عن الجديد في مجال الألبان . يستخدم
 التقارير يكتبالنتائج و يعرض

 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤

 المعتمدة عدد الساعات العناوين 

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م

 ۲ ۲ ۱ تعريف ادراة المشروعات الصغيرة أسس المشروعات الصغيرة ١

 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع جبن دمياطى الصعوبات التى تواجه المشروعات الصغيرة ٢

 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع جبن قريش الدراسات الاقتصادية للمشروعات ٣

الخطوط العريضة للمشروع الصغير  ٤
 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع جبن راس ما بينهاوالتوافق في

 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع جبن المطبوخ إدارة المشروعات الصغيرة ٥

 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع ذبادى مقومات نمو ونجاح مشروعات الألبان ٦

 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع مثلوجات لبنية  ٧
 - - - للعملى أمتحان منتصف الفصل الدراسى متحان منتصف الفصل الدراسىأ

عم��ل دراس��ة ج��دوى لمش��روع منتج��ات لبني��ة  التطبيق التكنولوجى للمنتجات اللبنية المختلفة  ٨
 دهنية

۱ ۲ ۲ 

المواصفات القياسية لمراقبة جودة المنتجات  ٩
 ۲ ۲ ۱ الحكم على جودة الجبن  اللبنية 



                                  
    

 ۲ ۲ ۱ لوجات اللبنيةالحكم على جودة المث تسويق المنتجات ١٠

 ۲ ۲ ۱ الحكم على جودة المنتجات اللبنية الدهنية محاذير التسوق واستراتيجياته  ١١

 ۲ ۲ ۱ الحكم على جودة الالبان المتخمرة تطور المشروعات الصغيرة وربطها بالجودة ١٢

 ۲ ۲ ۱ التغلب على مشاكل المشروعات الصغيرة إنتاج منتجات لبنية  ١٣

 ۲ ۲ ۱ تعلم فن تسويق المنتجات نقاط الحرجة فى الإنتاجتحديد ال ١٤

 - - - الأمتحان العملى الأمتحان العملى ١٥
 - - - الأمتحان الشفوى الأمتحان النظرى 
 ۲۸ ۲۸ ۱٤ الاجمالى 

 ـ أساليب التعليم    والتعلم : ٥

المحاضرة  √
 المطورة

المناقشات  √
 والحوار

التعليم  √
 التعاوني

التعليم  √
 لالكترونيا

√ 

التعلم 
 √ الذاتي

 التعلم التجريبي
-(دروس عملية
-تدريب ميداني
 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

التعليم  √
 الهجين

 
  المحاكاة

ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦
 ذوي القدراتللطلاب 

 المحدودة 

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 حمن الشرح والايضاعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد  .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

  المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم 
 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 هنيةوالم رات العمليةلقياس المها الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

نوات الـي الاختبـارات التحريريـة للسـ بالإضـافةالمقترحات البخثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل  .٥

 النهائبة مع مراعات الاجراءات الاحترازية لمجابهة فيروس كورونا المستجد

 ب ـ التوقيت :
 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسع الامتحان العملى الاسبو  -
 عشر خامسلامتحان الشفهى الاسبوع الا -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ ل الفصل الدراسيأعمال السنة خلا توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 ع :الدراسية والمراجـ قائمة الكتب  ۸
 جامعة كفر الشيخ -الزراعة  : كليه ۲۰۱۹ المشروعات اللبنية الصغيرةمذكرة المقرر:  أ ـ مذكرات :

تكنولوجيا التصنيع الغذائى  - ) ۲۰۰۷ياسر فكرى محمد كشك ( أ.د/ يحيى على الدين حماد ، أ.د/ 0B ب ـ كتب ملزمة :
 –ش الشيخ ريحان  ٥۰ –للنشر والتوزيع دار الكتب العلمية  –والمشروعات الصغيرة 



                                  
    

  القاهرة . –عابدين 
  جـ ـ كتب مقترحة :

جع والدوريات دـ المرا

 العلمية أو نشرات .. ألخ .
Robinson, R.K. (1994). Modern Dairy Technology, Volume I, 2 P

nd
P ed., 

Chapman & Hall, London. 

  القسممجلس رئيس                                                                        المقرر أستاذ                     
 سهام سويلم عبدالحميدد/ ۰ا                                                   / نصر معوض حنفي    د۰ا           



 

  

 

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 هالقسم الذي يدرس المقرر: الأراضى والميا

 م۲۰۲۰تاريخ اعتماد توصيف المقرر: سبتمبر 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 :المقرر كود
 )۱۰۱۰٤( 

 جيولوجيا الاراضى الزراعيةأسم المقرر : 
 ------------المتطلب السابق:   

 الثانى: المستوى
 الفصل: خريفى

     الساعات المعتمدةعملي                                    نظري                     عدد الساعات :  

  باجتياز المقرر الدراسى يكون طالب برنامج الاراضى والمياه قادرا على أن :  ـ هدف المقرر : ۲
تدخل في تكوين الأراضي بالصخور والمعادن التي  يكتسب المعارف والمهارات المختلفة الخاصة

التعرف  العلاقة الوراثية بين الأراضي الناشئة والصخور والمعادن في القشرة الأرضية.  والزراعية 
 على الصخور والمعادن المتواجدة فى التربة الزراعية ودراسة الخرائط الطبوغرافية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنالأراضى والمياة  برنامج بنهاية  المقرر يكون طالب : فهموال أ ـ المعرفة
 يتعرف على الانواع المختلفة للتجوية-٤-۱-۱۲-أ
 يذكر انواع البيئات الترسيبية --٥-۱-۱۲-أ
 يتفهم ظروف تكون الترسيبات الجيولوجية المختلفة -٦-۱-۱۲-أ

   :قادرا على أن راضى والمياةن طالب برنامج الالمقرر يكوبنهاية  ا ب ـ المهارات الذهنية :
 يقارن بين أنواع الصخور السائدة في تركيب القشرة الأرضية. -۲۱-۱-۸-ب
 يتفهم الاختلاف بين خصائص الصخور الحامضية والقاعدية والمتوسطة . -۲۲-۱-۸-ب

   :قادرا على أن راضى والمياةالمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية   جـ ـ المهارات المهنية:
 توقيع بعض المعلومات الجيولوجية على الخرائط الخاصة بها.--۹-۱-۱٤-ج

   :قادرا على أن راضى والمياةنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاب د ـ المهارات العامة:
 يعمل ضمن فريق لدراسة خواص الصخور والمعادن المختلفة الموجودة بالتربة الزراعية. -۹-۱-٤-د

 

  النظرى والعملى وفقا للوارد باللائحة الدراسية  : المقررـ محتوي  ٤

 عدد الساعات  الموضوعات

 ىإجمال عملي نظري /تطبيقاتالدروس العملية              المحاضرات النظريه م
  

مقدمة في نشأة الأراضي وتركيبها الكيماوي والعنصري   ١
  والتركيب الغلافي

 ۳ ٢ ٢ لوجيامقدمة فى علم الجيو 

 ۳ ٢ ٢ انواع الخرائط نشأة المعادن وتكوينها  ٢

 ۳ ٢ ٢ مكونات الخريطة .دراسة خواص المعادن ووجودها في الطبيعة ٣

 ۳ ٢ ٢ تمثيل الاشكال الجيولوجية على الخرائط دراسة الدورة الصخرية والصخور النارية ٤

 ۳ ٢ ٢ دراسة الطبقات الافقية  دراسة الصخور الرسوبية  ٥

 ۳ ٢ ٢ رسم خرائط الطبقات الافقية راسة الصخور المتحولةد ٦

العمليات الديناميكية المسئولة عن تشكيل سطح الأرض وتكوين  ٧
 .التربة

 ۳ ٢ ٢ دراسة الطبقات المائبة

 ۳ ٢ ٢ رسم الطبقات المائلة  العمليات المختلفة المسئولة عن تكوين الأراضي ٨

۲ ۲ ۳ 



 ۳ ٢ ٢ دراسة الطبقات الراسية لجاريةالعمل الجيولوجي للمياه ا ٩

 ۳ ٢ ٢ رسم خرائط الطبقات الراسية النشاط الجيولوجي للغلاف الحيوي ١٠

 ۳ ٢ ٢ التفريق بين المعادن المختلفة   الحركات الأرضية المختلفة ١١

 ۳ ٢ ٢ أمثلة على المعادن .التراكيب الأولية والثانوية للصخور الرسوبية ١٢

 ۳ ٢ ٢ التعرف على الصخور المختلفة الطرق المختلفة لدراسة المعادن ١٣

 ۳ ٢ ٢ أمثلة على الصخور رسم وتفسير الخرائط الجيولوجية ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
تدريب -(دروس عملية

مشاريع -ميداني
 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

  التعليم
  الهجين

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 شرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من ال .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١ الأســاليب المستخـدمة - أ

 والمهنية ات العمليةلقياس المهار  الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

المقترحـــات البحثيـــة والاختبـــارات الالكترونيـــة وذلـــك لســـنوات النقـــل بالاضـــافة الـــى الاختبـــارات التحريريـــة  .٥

 وات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لجائحة كورونا.للسن

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -



أعمــــــــال الســـــــــنة خـــــــــلال الفصـــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 يالدراس

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

ما عدا فى حالة عودة جائحة كورونا يلجأ الى مقالة بحثية او  طبقا للائحة الداخلية للكلية
  مشروع بحثى او اختبار عملى واختبار الكترونى

 ة والمراجع:قائمة الكتب الدراسي -۸
 ى للمادةممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل مذكـــرات  - أ

٢٠١٨/٢٠١٩ 
 

 

،محمد نجيب حسن،المكتب المصرى الحديث للطباعة والنشر أصول البيدلوجي  ب ـ كتب ملزمة :
۱۹۷۲ 

 جـ ـ كتب مقترحة :
 

 لكترونيةاستخدام المنصات الا
أصول الايدافولوجى، محمد نجيب حسن،المكتب المصرى الحديث للطباعة 

 ۱۹۸٦والنشر 
Rocks and Minerals Milan (1978). Macdonald & Co. London 
& Sydney 

دـ دوريات علمية أو نشرات .. 
 ألخ .

 مجلة علوم الأراضي المصرية ـ مواقع انترنت للبحث 

 

 

 

                                         المقرر   استاذ       

 رئيس مجلس القسم العلمى                                        محمد السعيد أبووالى             أ.د/           

                                                                                               

                                      د/ أحمد سعد الحناوىأ.                                                                                               
                             



 
 

 " البكالوريوس مرحلة "يمقرر دراس توصيف
 م۲۰۲۰/۲۰۲۱الأكاديمي العام

 
 أ) البيانات الأساسية:    

 تنمية المجتمع :المقرراسم  ۱۰۲۳۹الرمز الكودي :
 المحلي الريفي

 اختياري كلية  الفرقة/ المستوى: 

 
 عدد الساعات الدراسية

  عملي         نظري                 
 الساعات المعتمدة                      عدد

 ختياريإ إجباري/إختيارى: نوع المقرر ۲۰۲۰سبتمبر  محتوي المقررتاريخ اعتماد 
 التخصص :  

 
 برنامج العلوم الاقتصادية والاجتماعية الزراعية : المقرر علي المحتوي البرنامج

 " "  فرع المجتمع الريفي الإقتصادالزراعىقسم        :  المقرر يدرس الذي القسم
 : لمعلومات المهنيةب) ا

هداف العامة الأ -۱
 للمقرر

 
 

 والتنميةطة بكل من المجتمع الريفي المحلى المفاهيم الأساسية المرتب التعرف علي -  
 المحلية  ووظائف ومشاكل المجتمعات الريفيةمعرفة أنواع ومجالات وأهمية  -  

 .قضايا المجتمع المختلفةلدراسة      
 .التنمية لتطوير المجتمعات الريفية وبرامجمداخل ب الالمام -  

 مخرجات التعليم المستهدفة من المقرر:    -۲
 
 المعرفة والفهم –أ 
 
 
 

 
U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 

 الريفي المحلى والتنمية.يلم بالمفاهيم الأساسية المرتبطة بكل من المجتمع   -
 يعدد بعض العوامل المؤثرة علي التغيرات السعرية للموارد الانتاجية ۲. ۱٤أ.
 يتفهم المتغيرات والدلائل المركبة للمؤشرات والمقاييس التنموية ۱. ۱۹-أ
 .   يعدد مراحل تطور مشروعات التنمية في الريف المصري عبر الزمن.۲. ۱۹-أ
 تمعات المحلية الريفية وتصنيفاتها وأساليب التغير الاجتماعي بها.يصف تركيب المج ۱.۲۲-أ
 . يعبرعن أسس بناء المجتمعات الريفية الجديدة وبيان خصائص وتركيب السكان  فيها.۱. ۲۲-أ
 يشرح آثرالتغيرات  الثقاقية والاجتماعية علي تركيب و تنمية المجتمعات الريفية.  ۲. ۲۲-أ
 احتياجات المجتمعات المحلية الريفية وترتيب أولوياتها.يذكر أسس تحديد   ۱. ۲۳أ.
 

 
المهارات  –ب 

 الذهنية
 

U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 
 يحلل مشاكل السكان الريفيون وبيان مدي استجاباتهم للبرامج التنموية. -.۱. ٦ب
 يصمم البحوث للوصول الي حل للمشاكل الاجتماعية.  ۱.٦ب.
 . يفاضل بين مشاريع التنميةالمختلفة  لتحقيق أقصى فائدة للمجتمع الريفي المحلي.٤.٦ب.

المهارات  -جـ 
 المهنية والعملية

 
 

 
U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 

 يطبق أسس تنمية المجتمع المحلى الريفى عند اجراء النخطيط لتنمية المجتمعات الريفية  ۱.۱٤-ج
 وفق القواعد العلمية المناسبة.

 . يقدر الاحتياجات المختلفة للقضاء علي مشاكل المجتمعات الريفية وغيرالحضرية.۲. ۱٥-ج
 . يربط  منظمات المجتمع المدني العاملة في مجال التنمية باحتياجات المجتمعات الريفية.۲. ۱٥-ج
 ن الزراع والسكان الريفيين ة ميصمم برنامجاً تدريبياً لأحد الفئات المستهدف ۱. ۱۸-ج
 

المهارات العامة  -د
 ومهارات
 الاتصال 

 
U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 

يتواصل بفعالية  مع القيادات المحلية بالمنظمات الاجتماعية وفي المجتمع المحلي المهتمة بالتنمية  ۱. ۲د. 

۳ ۲ ۲ 



 

 
 
 

 الريفية.
 يستخدم المهارات المكتسبة في تأسيس وإدارة  المنظمات وتنمية المجتمعات الريفية ۱. ٥د.
فى تحليل بيانات البحوث الاجتماعية   يستخدم حزم البرامج الاحصائية المتخصصة فى العلوم الاجتماعية۲-٦-د

 الزراعية.
 يستخدم شبكة المعلومات الدولية للاطلاع علي البيانات اللازمة في التخطيط لبرامج التنمية الريفية ۱.۸د. .
 يظهر قدراته على التفكير المنطقي والتعلم المستمر لتطوير مهاراته المهنية              -۱-۹د.
 

 محتوى المقرر  -۳
 

( النظري والعملي 
ا للوارد باللائحة قطب

 الدراسية)
 
 
 
 
 
 
 

 الموضوع الاسبوع
 

النظري 
 (ساعة)

 ۲ تعريف المجتمع والمجتمع الريفي المحلى ۱
 ۲ مجال وأبعاد المجتمعات الريفية المحلية ۲
 ۲ وظائف المجتمعات الريفية المحلية ۳
 ۲ أهمية المجتمعات الريفية المحلية ٤
 ۲ المجتمعات الريفية المحليةخصائص  ٥
 ۲ طرق جمع البيانات حول المجتمعات الريفية المحلية ٦
 ۲ دور المنظمات الاجتماعية في عملية تنمية المجتمعات المحلية  ۷
 ۲ تعريف ومبادىء التنمية الريفية ۸
 ۲ معوقات ومشاكل التنمية الريفية   ۹

 ۲ معايير واستراتيجيات التنمية         ۱۰
 ۲ مداخل التنمية الريفية ۱۱
 ۲ التخطيط للتنمية الريفية ۱۲
 ۲ الفقر واستراتيجية الحد منه ۱۳
 ۲ المرأة الريفية وقضية التنمية ۱٤

 ۲۸ عدد الساعات التدريسية اجمالى 

 
 الموضوع الاسبوع

 
العملي 
 (ساعة)

 ۲ مفهوم المجتمع والمجتمع الريفي المحلى عنتطبيقات عملية  ۱
 ۲ مجال وأبعاد المجتمعات الريفية المحلية عنتطبيقات عملية  ۲

 ۲ وظائف المجتمعات الريفية المحلية عنتطبيقات عملية  ۳

 ۲ أهمية المجتمعات الريفية المحلية  عنتطبيقات عملية  ٤

 ۲ المجتمعات الريفية المحلية خصائصتطبيقات عملية عن  ٥

 ۲ طرق جمع البيانات حول المجتمعات الريفية المحلية عنتطبيقات عملية  ٦

دور المنظمات الاجتماعية في عملية تنمية  عنتطبيقات عملية  ۷
 المجتمعات المحلية

۲ 

 ۲ تعريف ومبادىء التنمية عنتطبيقات عملية  ۸

 ۲ تطبيقات عملية عن معوقات ومشاكل التنمية الريفية   ۹

 ۲ استراتيجيات وبرامج ومشاريع التنميةتطبيقات عملية عن  ۱۰
 ۲ والتخطيط لحلها مشاكل التنمية الريفية عنتطبيقات عملية  ۱۱
 ۲ مداخل التنمية الريفية عنتطبيقات عملية  ۱۲



 

 ۲ الفقر واستراتيجية الحد منه التعرف علي عنتطبيقات عملية  ۱۳
 ۲ المرأة الريفية وقضية التنمية عنتطبيقات عملية  ۱٤
  الإمتحان العملى 

 ۲۸ عمليةعدد الساعات ال اجمالى 
 

 
استراتيجيات  -٤

 التعليم والتعلم :
 

 
 العصف الذهني  المحاضرة المطورة √
 المناقشات والحوار √ التعليم التعاوني √
 التعلم الذاتي √ التعليم الالكتروني √

 التعليم الغير مباشر  التعلم التجريبي 

    التعلم الهجين √
أساليب التعليم  -٥

والتعلم للطلاب ذوى 
 القدرات المحدودة:

Uيمكن التعامل مع هذه الفئة من الطلاب عند اكتشافهاU من خلال محاضرات اضافية لا تتعارض مع الجدول  :
 الدراسى، أو عن طريق تعليم تعاوني.

 
 

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -٦
 (أ) الأسلوب (الطريقة) مسلسل

Assessmentmethods 
 أسبوع إجراء التقييم (ب)

Time schedule 
 (جـ ) الدرجة

Weighting of assessment 
 ٥+٥ الخامس +العاشرالأسبوع امتحان نصف الفصلى الثاني ۱
 ۲۰ الأسبوع الرابع عشر العملىالامتحان  ۲
 ۱۰ الأسبوع الخامس عشر الشفوىالأمتحان  ۳
 ٦۰ السادس عشرالأسبوع  الامتحان النظرى ٤

 ۱۰۰ إجمالي الدرجة
المقترحات البحثية والاختبارات الإلكترونية وذلك لسنوات النقل بالإضافة إلى الاختبارات التحريرية للسنوات النهائية مع مراعاة  -٥   

 الإجراءات الإحترازية لمجابهة كورونا.
 

  List of  text books and referencesقائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۷
 
 مذكـــرات  –أ 

Lectures notes 
U:مذكراتU  إعداد أعضاء هيئة التدريس بالقسم (قراءات في تنمية المجتمع الريفي المحلي( 

 .قسم المجتنع الريفي، دراسات في التنمية الريفية، كلية الزراعة، جامعة الإسكندرية-
 كتـب ملـزمة -ب

Essential (text) books 
               ................................................................................... 

 
 
 

 كتـب مقتـرحة -جـ 
Recommended  books 

 

 
 ، دار المعرفة الجامعيةقضايا التنمية في العالم الثالثالجوهري، محمد،  علم الاجتماع  و -
 د،  تنمية المجتمعات المحلية،  المكتب العلمي للكمبيوتر والنشر والتوزيع  الفاروق، مسع  -
 جامع، محمد نبيل، علم الاجتماع المعاصر ووصايا التنمية،دار الجامعة الجديدة، الاسكندرية،  -

 م. ۲۰۰۹   
 جامع، محمد نبيل، التنمية في خدمة الأمن القومي: الطاقة البشرية والطاقة النووية في الميزان،       -

 م.  ۲۰۰۹منشأة المعارف، الاسكندرية،       
  ۱۹۹۹، المكتب الجامعي الحديثفهمي، محمد سيد،تقويم برامج تنمية المجتمعات الجديدة،   -
 ۲۰۰٥لاجتماع الريفي،  عودة، محمود ،  دراسات في علم ا -
 محرم، ابراهيم، التنمية الريفية -

Zaltman, Gerald and Robert Duncan, Strategies for Planned Change, 
A Wiley-Interscience Publication, John Wiley &Sons, New York. 

   WWW.Khanacademy.com استخدام المنصات الالكترونية وموقع -



 

خ                             نشراتعلمية  ..الدوريات أو  –د
Periodicals,Web sites, .etc 

 
. 
 

 مجلة الزقازيق للبحوث الزراعية          - ۲جامعة كفرالشيخ       –مجلة  البحوث الزراعية   -۱ 
 مجلة المنوفية للبحوث الزراعية   -٤مجلة الاسكندرية للبحوث الزراعية                   -۳ 
 مجلة المنوفية للبحوث الزراعية      -٥ 
 

 
 منسق المقرر:

 أعضاء هيئة التدريس بفرع المجتمع الريفي
 مجلـس القسـم : رئيـس

 محمد فوزى الصفتىأ.د. 
 

 
 
 

 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 ةجباريالإمقررات التوصيف 
 علوم الأغذية برنامجلمتطلبات 

 ۲۰۲۰-۱۲۰۲ 



                                    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ـ

 0202/0201لعام الأكادَوٍ  لذىصُف هقشس دساعٍ 

 ذكٌىلىجُا الأغزَح:القغن الزٌ َذسط الوقشس

 0202عثروثش  الوقشسذىصُف  اعروادذاسَخ 

  ـ تُاًاخ الوقشس : 1

 : الوقشس كىد

 (30701) 

  كيمياء و تحميل الأغذية الوقشس:أعن 

 الورطلة الغاتق: .........................

 الثالث  : الوغرىي

 خشَفً:الفصل الذساعً 

 غاعاخ الوعروذج:ال                      عولٍ                    :  ًظشٌ     الوعروذج عذد الغاعاخ

 

  ـ هذف الوقشس : 0

 تاجرُاص الطالة الوقشس تٌجاح َكىى قادسا علً:

لطالب التعرف بماهٌة علم كٌمٌاء و تحلٌل الأغذٌة و المكونات ا انتعزف ٔانفٓى نهًعهٕياخ ٔانًٓاراخ انتى ٌستطٍع تٓا

 الأساسٌة للمواد الغذائٌة وطرق تحلٌلها

 ـ الوغرهذف هي ذذسَظ الوقشس : 3

 :  قادرا عمى أن طالة الثشًاهجَكىى  تٌهاَح الوقشس :والفهنالوعشفح أ ـ 
 هغذاء.نٌعذد انًكَٕاخ انًختهفح  -2-2-23-أ

 اص ٔٔظائف يكَٕاخ انغذاء.خٕت ٌهى -3-2-23-أ

 ٌهى تالأسس انعهًٍح نهطزق انًختهفح نتمذٌز انًكَٕاخ انًختهفح نهًٕاد انغذائٍح -4-2-23-أ

 يكَٕاخ انغذاء أثُاء انعًهٍاخ انتصٍُعٍح انًختهفح ٔكذنك أثُاء تدٍٓش الأغذٌح سٕاء نهتصٍُع أٔ انطًٓ. . ٌث2ٍٍ. 3-23-أ

 ٔانغذائٍح ٔانثٍٕنٕخٍح الأساسٍح انلاسيح نعثػ خٕدج انغذاء فً انًصاَع ٌهى تانفحٕصاخ انكًٍائٍح -2.2-26-أ

 

 

   :قادرا عمى أن علىم الأغزَحتشًاهج  طالةتٌهاَح  الوقشس َكىى  ب ـ الوهاساخ الزهٌُح :

 

 فً تدًٍع عٍُاخ الأغذٌحٌاظح زيثادئ الإحصاء ٔان ٌحهم. 4-3-6-ب

 ٔفما نهتزكٍة انكًٍأي حيعٍُ خهطاخ غذائٍحلاَتاج  انًٕاد انخاوستخذاو ٌدًع انثٍاَاخ انتً تساعذِ عهً ا. 5-3-6-ب

 َتائح انتحهٍم انكًٍٍائً نلأغذٌحٌُالش ٌٔفسز . 3-5-6-ب

 

   :قادرا عمى أن علىم الأغزَحتشًاهج  طالةَكىى  تٌهاَح الوقشس جـ ـ الوهاساخ الوهٌُح:

تحهٍققم انًكَٕققاخ الأساسققٍح ٔانًهٕثققاخ انكًٍٍائٍققح تققانًٕاد  غققزق انتحهٍققم انًختهفققح انًسققتخذيح فققًٌطثققك  -2 -2-21-ج 

   انغذائٍح.

 انًٕاد انًعافح ْٔم ًْ فً انحذٔد انًسٕذ تٓا ٔاَيُح ٌمٍى  -3 -2-21-ج 

 ٌطثك غزق انكشف عٍ غش الأغذٌح ٔيُتداتٓا ٔتحذٌذ َٕع انغش َٔسثتّ. -4 -2-21-ج 

 غذٌحانطزق انحذٌثح فً انكشف عٍ غش الأ ٌطثك -2-2-21-ج 

 انفحٕصاخ انكًٍائٍح ٔانغذائٍح ٔانثٍٕنٕخٍح الأساسٍح انلاسيح نعثػ خٕدج انغذاء فً انًصاَع ٌُفذ -3 -2-31-ج 

غققزق انتحهٍققم انًختهفققح انًسققتخذيح فققً تحهٍققم انًكَٕققاخ الأساسققٍح ٔانًهٕثققاخ انكًٍٍائٍققح تققانًٕاد ٌطثققك  -2 -2-35-ج 

 انغذائٍح.

تهفققح انًسققتخذيح فققً تحهٍققم انًكَٕققاخ الأساسققٍح ٔانًهٕثققاخ انكًٍٍائٍققح تققانًٕاد غققزق انتحهٍققم انًخٌطثققك  -2 -2-36-ج 

 انغذائٍح.

 ٌطثك انطزق انحذٌثح فً انكشف عٍ غش الأغذٌح -2 -2-37-ج 

غققزق انتحهٍققم انًختهفققح انًسققتخذيح فققً تحهٍققم انًكَٕققاخ الأساسققٍح ٔانًهٕثققاخ انكًٍٍائٍققح تققانًٕاد ٌطثققك  -2 -2-32-ج 

   انغذائٍح.

 الوهاساخ العاهح:د ـ 

 

 

   :قادرا عمى أن علىم الأغزَحتشًاهج  طالةتٌهاَح  الوقشس َكىى 

 نتحهٍم يكَٕاخ انغذاء عًم  ظًٍ فزٌك ٌعًم. 2. 2. 5د.

 اثُاء تحهٍم يكَٕاخ انغذاءٌتٕاصم يع أععاء فزٌمّ تفاعهٍّ فى  -2 -3-5-د

3 3 4 

 جــــامعة كفرالشيخ
 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                    

 تاستخذاو تزايح انحاسة الانًاخ انغذاء انًختهفح نًكَٕانتحهٍم انكًٍٍائً ت ٌعزض انًعهٕياخ انخاصح -5 -3-7-د

 اثُاء تحهٍم يكَٕاخ انغذاءتطثٍماخ انحاسة اَنً انًتخصصح فى  ٌتٕاصم تشكم خٍذ  فى -2 -2. 2د.

 ٌتعأٌ لاستخذاو تكُٕنٕخٍا انًعهٕياخ نهحصٕل عهى انًعهٕياخ ٔانثٍاَاخ. -3-2. 1د.

 فى يدال انغذاء. انى يا ْٕ حذٌث ٕياخ نهتٕاصمٌتعأٌ لاستخذاو تكُٕنٕخٍا انًعه -2 -3-1-د

 فى يدال انغذاء ٌستخذو تكُٕنٕخٍا انًعهٕياخ ٔيٓاراخ انتٕاصم -2-4-1 -د

 ٌتٕاصم لإظٓار لذراخ انتعهى انذاتً ٔانًستًز فى يدال انغذاء.  -2 -2-9د.

 ٌتٕاصم لإظٓار لذراتّ نتطٌٕز يعهٕياتّ فى يدال انغذاء. -2 -3-9د.

 يعهٕياتّ ٔيٓاراتّ فى يدال انغذاءرٌتٕاصم لإظٓا -2  -4-9د.

 .ٌطٕر لذراتّ انتطثٍمٍح فى تصٍُع انغذاء ٔالاستفادج يٍ يخهفاتٓا -2 -5-9-د

 ٌتعأٌ لإظٓار يٓاراخ لٍادج انًدًٕعاخ فى يصاَع الأغذٌح. -2 -2-21-د

 

 

 

 

                                                      طثقاً للىاسد تاللائحح الذساعُح والعولًالٌظشي  هحرىٌ الوقشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي

   
أساسٍاخ غزق أخذ انعٍُاخ ٔ غزق تمذٌز انزغٕتح   3

 ٔحساب انُتائح

أساسٍاخ غزق أخذ انعٍُاخ ٔ غزق تمذٌز انزغٕتح  

 ب انُتائحٔحسا
2 3 3 

أساسٍاخ غزق أخذ انعٍُاخ ٔ غزق تمذٌز انزغٕتح  -تاتع: 2

 ٔحساب انُتائح

أساسٍاخ غزق أخذ انعٍُاخ ٔ غزق تمذٌز  -تاتع:

 انزغٕتح ٔحساب انُتائح
2 3 

4 

 4 3 2 غزق تمذٌز انعُاصز انًعذٍَح غزق تمذٌز انعُاصز انًعذٍَح 1

 4 3 2 غزق تمذٌز انعُاصز انًعذٍَح -اتع:ت غزق تمذٌز انعُاصز انًعذٍَح -تاتع: 4

 3 2 استخلاص ٔتمذٌز انًزكثاخ انكزتٍْٕذراتٍح استخلاص ٔتمذٌز انًزكثاخ انكزتٍْٕذراتٍح 5
4 

 4 3 2 استخلاص ٔتمذٌز انًزكثاخ انكزتٍْٕذراتٍح -تاتع : استخلاص ٔتمذٌز انًزكثاخ انكزتٍْٕذراتٍح -تاتع : 6

 4 3 2 غزق تمذٌز انًزكثاخ انثزٔتٍٍُح تٍٍُحغزق تمذٌز انًزكثاخ انثزٔ 7

 4 3 2 غزق تمذٌز انًزكثاخ انثزٔتٍٍُح -:تاتع غزق تمذٌز انًزكثاخ انثزٔتٍٍُح -:تاتع 8

 4 2 2 غزق استخلاص ٔ تمذٌز انًزكثاخ انذٍُْح غزق استخلاص ٔ تمذٌز انًزكثاخ انذٍُْح 9

 4 2 2 غزق استخلاص ٔ تمذٌز انًزكثاخ انذٍُْح -:تاتع غزق استخلاص ٔ تمذٌز انًزكثاخ انذٍُْح -:تاتع 30

 4 2 2 استخلاص ٔتمذٌز تعط انفٍتايٍُاخ استخلاص ٔتمذٌز تعط انفٍتايٍُاخ 33

 4 2 2 استخلاص ٔتمذٌز تعط انفٍتايٍُاخ -:تاتع استخلاص ٔتمذٌز تعط انفٍتايٍُاخ -:تاتع 32

 4 2 2 الأغذٌح ٔغزق تمذٌزْا إَٔاع حًٕظح إَٔاع حًٕظح الأغذٌح ٔغزق تمذٌزْا 31

 4 2 2 إَٔاع حًٕظح الأغذٌح ٔغزق تمذٌزْا -:تاتع إَٔاع حًٕظح الأغذٌح ٔغزق تمذٌزْا -:تاتع 34

 42 22 22 الاجمالى 
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 أعالُة الرعلُن والرعلن: -6

 

                  انتعهٍى انغٍز   تعهٍى الانكتزًَٔان  انتعهٍى انتعأًَ                √ انًحاظزج انًطٕرج

 يثاشز

انتعهٍى  √

 انٓدٍٍ

 انتعهى انتدزٌثً √ انتعهى انذاتً   انًُالشاخ ٔانحٕار              انعصف انذًُْ                     

 أعالُة الرعلُن والرعلن للطلاب روي القذساخ الوحذودج: -7

 ساعات مكتبٌة إضافٌة .1
 ساعات المحاضرة الرسمٌة للمزٌد من الشرح والاٌضاح عمل مقابلات للطلاب بعد .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلٌة ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3
 المداومة على توجٌة الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 ذقىَن الطـــــــــــــلاب: -2

 الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات  .1 الأعــالُة الوغرخـذهح - أ

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .3

 اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4

لإضافة الي الاختبارات التحريريةة لمسةنوات النهاةيةة مةا مراعةا  المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل با .5
 الاجراءات الاحترازية

 الرــىقُــد  - ب

 
 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العممى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

 %21 الامتحان العممي %11 سنة خلال الفصل الدراسيأعمال ال ذىصَع الذسجاخ: -جـ 

 %61 امتحان نهاية العةام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
 

 



                                    

 

 

 

 

 

 هجلظ القغن العلوٍ : سئُظ                                                                  أعرار الوادج   

 / سجاء اتشاهُن صَيد أ.          

 عثذالهادٌعحش سهضاى  /أ.د                                                                                          

 ـ قائوح الكرة الذساعُح والوشاجع : 8

 ى لمماد مى تدريس الماد  بما يتفق ما المحتوى العممذكرات الساد  اعضاء هيةة التدريس القاةمين عم أ ـ هزكشاخ :
2112/2121 

 يصز. -انماْزج  –كتة انعزتً نهُشزًان -(. تحهٍم الأغذٌح 2018) .حسٍ، إتزاٍْى يحًذ .1 ب ـ كرة هلضهح :

جامعة الملك سعود، النشر العلمى و  -تحلٌل الأغذٌة (.2112) الخلٌفة، عبد الرحمن بن صالح. .2
 السعودٌة. –الرٌاض  – المطابع

(. 2113ممدوح حلمى و خلاف، محمد مجدى مصطفى . )عبدالله ، محمد أمٌن ، القلٌوبى،  .3
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دار الفجر للنشر و  –(. تحلٌل الأغذٌة 2113إبراهٌم محمد و أبو عرب، عاطف أنور .) ،حسن .4
 مصر. -القاهرة  –التوزٌع 

 –مكتبة المعارف الحدٌثة  -للأغذٌة تركٌب الكٌماوي ال (.2113. )محمد مدحت، موسى  .5
 مصر. -الأسكندرٌة 

مكتبة المعارف  -( . تركٌب وتحلٌل الأغذٌة 2111أمان ، محمد البسطوٌسً و ٌوسف، محمد محمود .)

 مصر. -الأسكندرٌة  – الحدٌثة

Nielsen, S.S. (2010). Food Analysis, 4 .1 جـ ـ كرة هقرشحح :
th

 ed. Food Science Texts Series, 

Springer New York Dordrecht Heidelberg London.  

2. Belitz, H.-D., Grosch, W. and Schieberle,  P. (2009). Food Chemistry, 4
th

 ed. 

Springer-Verlag Berlin Heidelberg. 

3. Nielsen, S. S. (2006). Food Analysis Laboratory Manual (Food Science Texts 

Series). 

4. Harris, D. C. (1995). Quantitave Chemical Analysis, 4
th

 ed. W. Freeman (Ed), 

Chapman and Hall, NewYork. 

James C.S. (1995). Analytical Chemistry of Foods. Blackie Academic & 

Professional. London, NY, Tokyo, Melbourne.  
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 0202/0201الأكادًٍَ هؼاو نذىصُف يمشس دساعٍ 
 الأغزَح اانًمشس: ذكُىنىظُانمغى انزٌ َذسط 

 0202عثرًثش  :ذىصُف انًمشس اػرًادذاسَخ 

  ـ تُاَاخ انًمشس : 1

 : انًمشس كىد

 (40704) 

 مكروبيولوجيا الأغذية انًمشس:أعى 

 انًرطهة انغاتك: .........................

 شاتغان انصانس & : انًغرىي

 خشَفٍ: انذساعٍانفصم 

 غاػاخ انًؼرًذج:ان     ػًهٍ                             :  َظشٌ      انًؼرًذج ػذد انغاػاخ

 

 ـ هذف انًمشس : 0
 

 تاظرُاص انطانة انًمشس تُعاغ َكىٌ لادسا ػهً:

سياث العمل في معمل إجادة أسا يستطيع بها التيالتعزف والفهم للمعلىماث والمهاراث 

ز أنىاع  فساد الأغذيت والميكزوباث يالتزكيز على تميمع   الأغذيت مكزوبيىلىجيا 

 .المسببت لها 

 ـ انًغرهذف يٍ ذذسَظ انًمشس : 3

 :  قادرا عمى أن طانة انثشَايطَكىٌ  تُهاَح انًمشس :وانفهىانًؼشفح أ ـ 
 طشق انحفع انهايحَؼذد طشق ولاَح الأغزَح يٍ انفغاد و -1 -3-10-أ

 َؼشف انًُكشوتاخ انًغثثح نفغاد الأَىاع انًخرهفح نلأغزَح و كُفُح انحذ يُها. -1 -0-13-أ

 أَىاع انًُكشوتاخ انُافؼح وانضاسج انًشذثطح تالأغزَح. َزكش -1-1-11-أ

 َؼذد أَىاع انرغًى انغزائٍ ويغثثاذه انًخرهفح. -2-1-11-أ

 ئُاخ انحُح انذلُمح انًىظىدج فٍ الأغزَح و الأنثاٌهى انكالأ  َؼطً أيصهح -1 -0-11-أ

 َصف أهى الأَىاع انًغثثح نهفغاد انًُكشوتٍ وكُفُح انرحكى فٍ ًَىها -2 -0-11-أ

 َششغ أهى انطشق انرٍ ذغاػذ ػهً حفع الأغزَح والأنثاٌ. -1 -3-11-أ

صيح نضثظ ظىدج انغزاء َهى تانفحىصاخ انكًُائُح وانغزائُح وانثُىنىظُح الأعاعُح انلا -1-1-11-أ

 فٍ انًصاَغ

 َزكش أَىاع انرهف انحادز فٍ الأغزَح أشُاء ػًهُح انُمم و انرذاول -2-1-11-أ

 َهى تانًُكشوتاخ انًغثثح نفغاد الأَىاع انًخرهفح نلأغزَح و كُفُح انحذ يُها -1  -0-11-أ

 َصف أشكال وطشَمح ًَى انثكرشَا وانؼىايم انًؤششج ػهُها  -1 -1-03-أ

 
 

   :قادرا عمى أن ػهىو الأغزَحتشَايط  طانةتُهاَح  انًمشس َكىٌ  ب ـ انًهاساخ انزهُُح :
 

 فٍ ذعًُغ ػُُاخ الأغزَحَاضح شيثادئ الإحصاء وان َحهم -3 -0-1-ب

 .ش انًخاط شوذمذَ شاهىانظ شانذلائم تهذف ذفغُ َُالش  -6 -0-1-ب

 لأغزَحَرائط انرحهُم انكًُُائٍ نَُالش وَفغش  -2 -1-1-ب

 انفغاد انًُكشوتٍ نلأغزَحانرٍ ذؤشش ػهٍ  انحشظحَحذد انُماط  -22 -1-1-ب

2 2 3 

 جــــامعة كفرالشيخ
 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  

 
    

 

   :قادرا عمى أن ػهىو الأغزَحتشَايط  طانةَكىٌ  تُهاَح انًمشس ظـ ـ انًهاساخ انًهُُح:
 

َطثققك انطققشق انحذَصققح فققٍ انرؼققشف ػهققً انكائُققاخ انحُققح انذلُمققح نرحذَققذ أَىاػهققا  -1 -0-12-ض 

 ى تهاوطشَمح انرحك

 انطشق انًؼًهُح نهرؼشف ػهً انًعايُغ انًُكشوتُح. َُفز -0-0-12-ض 

 َحغة الأػذاد انًُكشوتُح انًشذثطح تالأغزَح -3- 0-12-ض 

 َطثك انظشوف انًصهٍ نًُى انًُكشوتاخ -0 -1-11-ض 

 انطشق انحذَصح فٍ انكشف ػٍ انفغاد انًُكشوتُىنىظٍ نلأغزَح َطثك -0  -1-11-ض

 انفحىصاخ انثُىنىظُح الأعاعُح انلاصيح نضثظ ظىدج انغزاء فٍ انًصاَغ َُفز  - -3 -1-02-ض 

 

 د ـ انًهاساخ انؼايح:

 

 

   :قادرا عمى أن ػهىو الأغزَحتشَايط  طانةتُهاَح  انًمشس َكىٌ 

 اشُاء إظشاء ذعاسب انؼذ انًُكشوتٍَرىاصم يغ أػضاء فشَمه تفاػهُه فً  -0 -0-1-د

نهًُرعقققاخ انغزائُقققح  ثُاَقققاخ انرحهُقققم انًُكشوتُىنقققىظًتاخ انخاصقققح َؼقققشل انًؼهىيققق -1 -0-1-د

 تاعرخذاو تشايط انحاعة الانٍ. انًرؼذدج

اشُقاء إظقشاء ذعقاسب انؼقذ ذطثُماخ انحاعة اِنٍ انًرخصصح فقً  فً َرىاصم تشكم ظُذ -0- 1. 1د.

 انًُكشوتٍ

 ىياخ وانثُاَاخ.َرؼاوٌ لاعرخذاو ذكُىنىظُا انًؼهىياخ نهحصىل ػهً انًؼه -0 -1. 8د.

 فً يعال انغزاء. انً يا هى حذَس َرؼاوٌ لاعرخذاو ذكُىنىظُا انًؼهىياخ نهرىاصم -1 -0-8-د

 فً يعال انغزاء َغرخذو ذكُىنىظُا انًؼهىياخ ويهاساخ انرىاصم -1 -3-8 -د

 َرىاصم لإظهاس لذساخ انرؼهى انزاذٍ وانًغرًش فً يعال انغزاء.  -1  -1-9د.  

 اصم لإظهاس لذساذه نرطىَش يؼهىياذه فً يعال انغزاء.َرى -1 -0-9د.

 ؼهىياذه ويهاساذه فً يعال انغزاء سيَرىاصم لإظها -1  -3-9د.

 َطىس لذساذه انرطثُمُح فً ذصُُغ انغزاء والاعرفادج يٍ يخهفاذها. -1 -1-9-د

 َرؼاوٌ لإظهاس يهاساخ لُادج انًعًىػاخ فً يصاَغ الأغزَح. -1 -1-12-د

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طثماً نهىاسد تانلائحح انذساعُح وانؼًهًانُظشي  يحرىٌ انًمشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 
 المحاضرات النظرية  م

 الدروس العممية             
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

إظادج أعاعُاخ انؼًم فٍ يؼًم  حُاذُا فٍها انكائُاخ انحُح انذلُمح ودوس 4

 الأغزَح يكشوتُىنىظُا 
2 2 3 

 3 2 2 الطرق المختمفة لمتعقيم ذهىز الأغزَح تالأحُاء انذلُمح 2

انؼىايم انًؤششج ػهً ًَى الأحُاء انذلُمح فً  3

 الأغزَح
 3 2 2 تحضير البيئات المختمفة

 انثكرشَا وػلالرها تانغزاء 4
 

 3 2 2 لكمى لمميكروباتطريقة العد ا

الأنواع  -طرق التكاثر –الفطريات )انواعيا  5
 مجال الأغذية( فياليامة 

 3 2 2 عد الفطريات والخمائر

 3 2 2الكشف عن الميكروبات الموجودة في  -طرق التكاثر –الفطريات )انواعيا  -تابع: 6



                                  

 
    

 

 المحوم ومنتجاتيا المختمفة مجال الأغذية(  فيالأنواع اليامة 
 الخمائر اليامة في مجال الأغذية 7

 
الكشف عن الميكروبات الموجودة في 

 الأسماك ومنتجاتيا المختمفة
2 2 3 

   امتحان أعمال السنة الأول
 

  

التغيرات التي تحدث لمركبات الغذاء المختمفة  8
 نتيجة لنمو الأحياء الدقيقة

الكشف عن الميكروبات الموجودة في 
 خابزالدقيق ومنتجات الم

2 2 3 

منحنى النمو الميكروبي وعلاقتو بحفظ  9
 الأغذية

 3 2 2 التعرف عمى مظاىر فساد الأغذية المعمبة

المسببة لمفساد الكشف عن الميكروبات  فساد الأغذية بواسطة الأحياء الدقيقة 40
 فى الأغذية

2 2 3 

الكشف عن الميكروبات المسببة  -تابع: فساد المحوم ومنتجاتيا 44
 فساد فى الأغذيةلم

2 2 3 

 3 2 2 الكشف عن تموث المياه فساد الأغذية المعمبة  42

المواد الحافظة وتأثيرىا عمى نمو الأحياء  43
 الدقيقة

لمميكروبات الفحص الميكروسكوبى 
 المموثة للأغذية

2 2 3 

 3 2 2 مراجعة عامة التسمم الغذائي 44

     امتحان أعمال السنة الثانى
 42 22 22 لىالاجما 
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 أعانُة انرؼهُى وانرؼهى: -5

 

                  التعليم  √ التعليم الغيز مباشز  التعليم الالكتزوني  التعليم التعاوني                √ المحاضزة المطىرة

 الهجين

 التعلم التجزيبي √ م الذاتيالتعل   المناقشاث والحىار              العصف الذهني                     

 أعانُة انرؼهُى وانرؼهى نهطلاب روي انمذساخ انًحذودج: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3

 سللة لم  لجبب انتباهم المداومة على توجية الا  .4

 ذمىَى انطـــــــــــــلاب: -7

الأعــانُة  - أ

 انًغرخـذيح
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .1

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 عامةلقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات ال الامتحان الشفهي .3

المقترحاات الححيياة والابتحاارات الالكترونياة وذلاك  اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4



                                  

 
    

 

 لسنوات النقل حالإضافة الي الابتحارات التحريرية لمسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية

5.  

 انرــىلُــد  - ب

 
 السادس والعاشر والسادس عشر الامتحانات التحريرية الاسحوع -
 الامتحان العممى الاسحوع البامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسحوع البامس عشر -

أعمااااااااااال الساااااااااانة باااااااااا ل الفصاااااااااال  ذىصَغ انذسظاخ: -ظـ 
 الدراسي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 امتحان نهاية العاام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 يعهظ انمغى انؼهًٍ :سئُظ                                                          أعرار انًمشس

 سيضاٌ ػثذانهادي عحشد/  أ.          

  

 عحش سيضاٌ ػثذانهادي /أ.د                                                                                       

 ـ لائًح انكرة انذساعُح وانًشاظغ : 8
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين عمى تدريس المادة حما يتفق مع المحتوى  أ ـ يزكشاخ :

 2112/2121 ى لممادةمالعم

لدار العالميت ا -(. ميكزوبيىلىجيا الاغذيت 2114. ) الغزالى، محمد نجاتى1 ب ـ كرة يهضيح :

 مصز –قاهزة ال –للنشز 

جامعت الملك  -الأغذيت ميكزوبيىلىجيا (. 2111) إبزاهيم بن سعد. المهيزع،

 السعىديت. –الزياض  – سعىد
الأغذيت . مكتبت ميكزوبيىلىجيا  (. 2117) الفضالى، حسين عبدالله محمد.

 مصز. –دمياط  –نانسى 

 _____________________ ظـ ـ كرة يمرشحح :

ؼهًُح أو انخ ذوسَاانًشاظغ واندـ 
 َششاخ .. أنخ .

 

     Frazier, w. C. and Westhoff, D. C. (1988). food 
Microbiology4

th
 Ed, mcgaur Hill Inc, New York. 

Jay, j. M (1992). Modern food microbiology 4
th

 Ed. AVI 
Pub. Co. AVI. Van Nostrand Rienhold. Inc.  , New York 

 
    -  Journal of food science  

 WWW.khanacademy.comويىلغ   حاعرخذاو انًُصاخ الانكرشوَُ
 

http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchText1=%d8%a7%d9%84%d8%ba%d8%b2%d8%a7%d9%84%d9%89%d8%8c+%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af+%d9%86%d8%ac%d8%a7%d8%aa%d9%89.&criteria1=2.
http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchText1=%d8%a7%d9%84%d8%ba%d8%b2%d8%a7%d9%84%d9%89%d8%8c+%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af+%d9%86%d8%ac%d8%a7%d8%aa%d9%89.&criteria1=2.


                                  
    

 

 

 

 

 

 و0202/0202هعاو الأكادًٍَ  نذىصُف يمشس دساعٍ 
 الأغزَح اانًمشس: ذكُىنىخُانمغى انزٌ َذسط 

 0202عثرًثش  انًمشسذىصُف  اعرًادذاسَخ 

  ـ تُاَاخ انًمشس : 2

 : انًمشس كىد

 (50705) 

 الحيوية التحولات والانزيمات  انًمشس:أعى 

 انًرطهة انغاتك: 

 انثانث  : انًغرىي

 شرىٌ : انذساعٍم انفص

 غاعاخ انًعرًذج:عًهٍ                ان      :  َظشٌ    انًعرًذجعذد انغاعاخ 

 

 ـ هذف انًمشس : 0
 

 تاخرُاص انطانة انًمشس تُداذ َكىٌ لادسا عهً:

 .دراسة تقسيم الإنزيمات وتسميتهايستطيع بها  التيالتعزف والفهم للمعلىمات والمهارات 

معرفة الأهمية  و نزيمات ونشاطها وميكانيكية تحفيزهاتوضيح خواص الإ

 .الفسيولوجية للإنزيمات

 ـ انًغرهذف يٍ ذذسَظ انًمشس : 3

 :  قادرا عمى أن طانة انثشَايحَكىٌ  تُهاَح انًمشس :وانفهىانًعشفح أ ـ 
 َصف ذأثُش عًهُاخ انرصُُع انغزائٍ عهٍ الإَضًَاخ -1 -3-20-أ

 الإَضًَاخ وكُف ذهعة دوسها فً انكائُاخ انسُح.َثٍُ ياهُح  -2  -0-21-أ

 يخهفاخ انرصُُع انغزائً َراج الإَضًَاخ يٍ َهى تانطشق انسذَثح لا -2 -03-2-

 
 

   :قادرا عمى أن عهىو الأغزَحتشَايح  طانةتُهاَح  انًمشس َكىٌ  ب ـ انًهاساخ انزهُُح :
 

علالرهممممما تمممممانرسىلاخ انسُىَمممممح نذساعمممممح الإَضًَممممماخ و  َصمممممًى انردممممماسب انًخرهفمممممح -2-3-5-ب

   نهكشتىهُذساخ

 نذساعح الإَضًَاخ و علالرها تانرسىلاخ انسُىَح نهثشوذُُاخ انرداسب انًخرهفح َخطظ -3 -3-5-ب
 نذساعح الإَضًَاخ و علالرها تانرسىلاخ انسُىَح نهُثُذاخ انرداسب انًخرهفح َمرشذ -4-3-5-ب

 انفغاد الإَضًٍَ نلأغزَحٍ انُماط انسشخه انرٍ ذؤثش عه َىضر  -2 -2-6-ب

 

   :قادرا عمى أن عهىو الأغزَحتشَايح  طانةَكىٌ  تُهاَح انًمشس خـ ـ انًهاساخ انًهُُح:

 فً انكشف وذمذَش َشاط الإَضًَاخ فٍ انغزاء انسذَثحطشق ان َطثك -3  -2-21-ج

 َثٍُ ذأثُش الإَضًَاخ عهٍ انثشوذُُاخ -0 -2-04-ج 

  ف عٍ َشاط إَضَى انهُثُضَطثك طشق نهكش -0 -2-06-ج 

 

 د ـ انًهاساخ انعايح:

 

   :قادرا عمى أن عهىو الأغزَحتشَايح  طانةتُهاَح  انًمشس َكىٌ 

 َرعاوٌ لاعرخذاو ذكُىنىخُا انًعهىياخ نهسصىل عهً انًعهىياخ وانثُاَاخ. -0 -2. 8د.

 فً يدال انغزاء. ذَثانً يا هى ز َرعاوٌ لاعرخذاو ذكُىنىخُا انًعهىياخ نهرىاصم -2  -0-8-د

2 2 3 

 جــــامعة كفرالشيخ
 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 
 

 

 

 

 

 

                                                      طثماً نهىاسد تانلائسح انذساعُح وانعًهًانُظشي  يسرىٌ انًمشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي

   
 3 2 2 طرق تقدير النشاط الأنزيمى   كسد  الحيويةالانزيمات و الا 5

الطرق المعملية لدراسة التحولات  2
 الحيوية

 2 2 استخلاص وتنقية الأنزيمات
3 

تابع: الطرق المعملية لدراسة التحولات  3
 الحيوية

 2 2 طرق فصل وتنقية الأنزيمات
3 

ت الحية الدقيقة فى استخدام إنزيمات الكائنا التحولات الحيوية للكربوهيدرات 4
 انتاج المركبات العضوية

2 2 
3 

 3 2 2 استخدام الأنزيمات فى انتاج المخبوزات التحولات الحيوية للكربوهيدرات -تابع: 5

 3 2 2 دور الأنزيمات فى تصنيع وتطرية المحوم التحولات الحيوية للبروتينات 6

 3 2 2 يمات فى انتاج العصائراستخدام الأنز  التحولات الحيوية للبروتينات -تابع: 7

استخدام الأنزيمات فى استخلاص الزيوت  التحولات الحيوية الليبيدات 8
 الغذائية

2 2 
3 

استخدام الأنزيمات فى انتاج مواد النكهة  التحولات الحيوية الليبيدات -تابع: 9
 والألوان

2 2 3 

ى يحدث فى بعض التمون الأنزيمى الذ التحولات الحيوية للأحماض النووية 50
 الأغذية

2 2 3 

التحولات الحيوية للأحماض  -تابع: 55
 النووية

 3 2 2 انكشف عٍ الأَضًَاخ تعذ عًهُح انغهك

دور الهرمونات والمعادن في  -تابع: 52
 التحولات الحيوية

 3 2 2 تصنيع مشتقات النشا وانتاج مواد التحمية

قات النشا وانتاج مواد تصنيع مشت -تابع: مضادات التحولات الحيوية 53
 التحمية

2 2 3 

 3 2 2 مراجعة عامة مضادات التحولات الحيوية -تابع: 54

 42 22 22 الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 أعانُة انرعهُى وانرعهى: -5

 

                  التعليم  التعليم الغيز مباشز  التعليم الالكتزوني  التعليم التعاوني                √ المحاضزة المطىرة

 الهجين

√ 

 التعلم التجزيبي   التعلم الذاتي   المناقشات والحىار             العصف الذهني                     

 أعانُة انرعهُى وانرعهى نهطلاب روي انمذساخ انًسذودج: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1

 والايضاح عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضر  الرسمية للمزيد من الشرح .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4



                                  
    

 
 ذمىَى انطـــــــــــــلاب: -7

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .1 الأعــانُة انًغرخـذيح - أ

 والمهنية العملية لقياس المهارات الامتحان العملى .2

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .3

المقترحيات الححييية والابتحيارات الالاترونيية وذليك  اعمال فصلية لتقييم وتقيويم الانشياة التعليميية والتاليفيات المنزليية .4
 ت النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازيةلسنوات النقل حالإضافة الي الابتحارات التحريرية للسنوا

5.  
 انرــىلُــد  - ب

 
 والسادس عشر شرعاالاسحوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر البامسالامتحان العملى الاسحوع  -
 عشر بامسالامتحان الشفهى الاسحوع ال -

 %21 لعمليالامتحان ا %11 أعمال السنة بلال الفصل الدراسي ذىصَع انذسخاخ: -خـ 
 %61 امتحان نهاية العيام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي
  طبقا للائحة الداخمية لمكمية      

 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

        أعرار انًمشس              

 زًذ عىٌ أ. د/ يصطفً أ   

 

   

 سئُظ انمغى                                                                  

                       

                                                                                       عسش سيضاٌ عثذانهادٌ أ.د/                                                                                                        

 ـ لائًح انكرة انذساعُح وانًشاخع : 8
مذارات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة حما يتفق مع المحتوى  _ أ ـ يزكشاخ :

 ____________________2112/2121 ى للمادةمالعل
كيمياء (. 2115.) الشونى، فؤاد مطاوعو القدوسى، سمير عبد القادر ب ـ كرة يهضيح :

 مصر. –قويسنا  -مطبعة الاندلس  - الانزيمات

( اساسيات الكيمياء الحيوية، دار 1796شحاتة، أ.م.و محسب،ز. ش ) - خـ ـ كرة يمرشزح :
 صرية، جمهورية مصر العربية.المعارف الم

* Bender, M. L., Bergeron, R. J. and Komiyama, M. (1984). 

The bioorganic chemistry catalysts. Wiley – 

Interscience. Pub., New York. 

* Conn, E. E. and Stump, P. K. (1972). Outlines of 

biochemistry. John Wily & Sons, Inc. New York. 

Topic 4. 

* Dugas, H. and Penny, C. (1981). Bioorganic chemistry: A 

chemical approach to enzyme action. Spring verlag. 

* Faster, R. I. (1980). The nature of enzymology. Croom 

Helm, Ltd. London. Topic 1 and 3. 

* Ferght, A. (1985). Enzyme structure and mechanism. 2
nd

 

Eds. Freedom and Co. New York. 
* Murray, R. K., Granner, D. K., Mayes, P. A. and 

Rodwell, V. M. (1991). Harper's biochemistry. 22
nd

 
Eds. Appleton and Lange, CT. USA. Topic 2,5 and 

ويىلع   حاعرخذاو انًُصاخ الانكرشوَُ .6
WWW.khanacademy.com 

 

عهًُح أو انذوسَاخ شاخع وانانًدـ 
 َششاخ .. أنخ .

 

-Advances in enzymology; issued annually 

-Methods in enzymology; issued since 1955- present. 
-Advances in enzyme regulation, issued since 1963- present. 



 
 توصيف مقرر دراسي

 (إستثنائي)٢٠٢٠/٢٠٢١للعام الجامعي 
 قسم الألبان: القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۲۰ سبتمبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر
 ـ بيانات المقرر : ۱

 كود المقرر :

  )۱۰۳۰۳( 
 (اجبارى) أساسيات كيمياء الألبان :أسم المقرر: 

 المتطلب السابق:

 (تخصص) الثالثالمستوى : 

 الخريفى الفصل الدراسى :
 ۳ الساعات المعتمدة ساعة ۲ عملى ساعة ۲ نظرى عدد الساعات:

 ـ هدف المقرر : ۲

بالتركي��ب المعلوم��ات المختلف�ه الخاص��ه ب الالم��ام  باجتي�از ه��ذا المق�رر بنج��اح يك��ون الطال�ب ق��ادرا عل�ى
الكيم��اوي التفص��ليلي لل��بن ف��ي الحص��ول عل��ي منتج��ات لبني��ة ذات ج��وده عالي��ه م��ن الناحي��ه الغذائي��ه 
والتكنولوجيه و الحسيه. كما يستخدم تلك المعلومات لحمايه المن�تج اللبن�ي م�ن التل�ف و الفس�اد واس�تخدام 

 الطرق المثلي لحفظ اللبن اثناء النقل و التداول
 تدريس المقرر :ـ المستهدف من  ۳

 :والفهمأ ـ المعرفة 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
  فى اللبن يحدد تركيب اللاكتوز وانواعه المختلفه وخواصه الطبيعيه .٤.۱.۱۲أ.
يتعرف على عمليه بلورة سكر اللاكتوز والمشاكل التي تحدث نتيجه هذه البلوه وطرق  .٥.۱.۱۲أ.

 .تجنبها
. يعبر عن تركيب دهن اللبن والمواد المرتبطه به وخواصه الطبيعيه واهميه ذلك من الناحيه ٦.۱.۱۲أ.

 الصحيه والتكنولوجيه.  
 يشرح على تركيب بروتينات اللبن وخواصها الطبيعيه وطرق فصلهــــــــــــا .۷.۱.۱۲أ.
ة لها في مجال تصنيـــــــع الألبان يتعرف على إنزيمات اللبن المختلفه والأهميـة التطبيقيـ ٤.۳.۱۲أ.

 وتأثيرات المعاملات التكنولوجيه المختلفه عليها.
يحدد الفيتامينات والمع�ادن المختلف�ه الموج�وده ف�ي الل�بن وقيمته�ا الص�حيه للانس�ان وت�أثيرات  ٥.۳.۱۲أ.

 المعاملات التكنولوجيه المختلفه عليها وكيفيه التحكم فيها

 ب ـ المهارات الذهنية :

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
يلاحظ ويجمع البيانات التي تساعده علي استخدام اللبن لانتاج منتج لبني معين وفق�ا للتركي�ب   ٥.۲.٥.ب

 الكيماوي لهذا اللبن
 يفسر ويستنتج العيوب الناتجه في المنتج اللبني نتيجه للفساد الكيماوي ٤.٤.٥.ب
يح���دد ويح���ل المش���اكل التص���نيعية الأساس���ية للم���واد واللبني���ة المختلف���ة و المتعلق���ه بالتركي���ب  ۳.۳.٦.ب

 الكيماوي للبن

 جـ ـ المهارات المهنية:

 :  قادرا على أنبنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
ره��ا م��ن يحل��ل الل��بن لتق��دير ال��دهن  ب��ه بط��رق مختلف��ـة وك��ذلك  اللاكت��وز ، الأم��لاح وغي ٤.۱.۱۰.ج

 المكونات    للكشف عن طرق الغش المختلفه
 واسبابها المختلفه  اللبنيحدد المشاكل الناتجه عن تخزين  ۳.۱.۱۱.ج
 ائي.يحدوث فساد كيمالتي تحدث في اللبن نتيجه المشاكل  يحل ٤.۱.۱۱.ج
 عليهللالبان وطرق التغلب  فى الكشف عن الفساد الكيماوى الحديثةطرق اليستخدم  ٤.۱.۱۷.ج
 يستخدم طرق حديثه للكشف عن غش اللبن. ۳.۱.۱۸.ج

 د ـ المهارات العامة:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يعمل ضمن فريق أثناء اجراء الاختبارات الكيماويه المختلفه ۳.۱.٤.د
 .التحليل الكيماوى للالبانيتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى مجال  ٤.۲.٤.د
 المناسبة يلاحظ ويجمع ويحلل بيانات التحليل الكيميائي باستخدام برامج الحاسب الالي ۷.۲.٦.د
بخص��وص   يس��تخدم تكنولوجي��ا المعلوم��ات للحص��ول عل��ى المعلوم��ات والبيان��ات والتواص��ل ٥.۱.۸.د

 التحاليل الكيماوية للالبان ومنتجاتها
 المختلفة للالبان الكيماوى  تحليلالمر فى مجالات يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمست ۳.۱.۹.د
 للالبان ومنتجاتها الكيماويةيظهر قدرات في التعلم الذاتي والمستمر لتطوير مهارات التحاليل   ۲.٥.۹.د

 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤



 المعتمدة عدد الساعات ن يالعناو 

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية النظريةالمحاضرات  م

التركيب الإجمالي للبن  –مقدمة عامة  ١
 ۳ ۲ ۲ مقدمة عامة عن كيمياء الالبان والعوامل المؤثرة فيه 

٢ 
بروتنيات اللبن   –المواد الأزوتية في اللبن 

المركبات  –الشكل البنائي لها  –وصفاتها 
 النتروجينية غير البروتينية 

 ۳ ۲ ۲ المحاليلتحضير 

٣ 
صور وجوده في  -التركيب الكيماوي للكازين

العوامل المسئولة عن ثبات ميسيل  –اللبن 
طرق تحضير الكازين  ودوره في  –الكازين 

 المنتجات اللبنية 

تقدير النيتروجين الكلى والمواد النيتروجينية 
بطريقة  الغير بروتينية والكازين فى اللبن

  كلداهل عن طريق الهضم
۲ ۲ ۳ 

٤ 
 –بروتينات الشرش  -فصل شقوق الكازين 

التركيب  –بروتينات اللبن الصغرى 
 الكيماوي والأهمية التطبيقية 

 ۳ ۲ ۲ التقطير

 ۳ ۲ ۲ تقدير الدهن بطريقة جربر وروزجوتلب تقسيمها  –أهميتها  –ليبيدات اللبن  ٥

 ۳ ۲ ۲ ورايخاري ميسلتقدير رقم بولينسكى  الأحماض الدهنيـة ومشابهاتها ٦

٧ 
الأكسدة الذاتية للأحماض  الدهنية غير 

كيفيـة عملها  -الفوسفوليبيدات –المشبعة 
 كعامل استحلاب  

 ۳ ۲ ۲ تقدير رقم التصبن

 - - - للعملى أمتحان منتصف الفصل الدراسى متحان منتصف الفصل الدراسىأ

٨ 
 –الأستيرولات  –السربروسيدات 

الخواص والأهمية  –الكاروتينات 
 التكنولوجية 

 ۳ ۲ ۲ تقدير رقم الحامض والاستر

٩ 
تركيب حبيبه الدهن وأهميه حجم الحبيبة في 

التغيرات التي تحدث  –الصناعات اللبنيـة 
 للدهن وتسبب فساده  

 ۳ ۲ ۲ اللبن اللاكتوز تقدير سكر

تركيبه  –سكرا للاكتوز  -كربوهيدرات اللبن  ١٠
 ۳ ۲ ۲ فى اللبن الكالسيوم والفوسفورتقدير  وخواصه الطبيعية 

١١ 
تبلور سكر اللاكتوز ومدي الاستفادة منه في 

بعض التفاعلات  –الصناعات اللبنية 
 الكيماوية اللاكتوز 

 ۳ ۲ ۲ فى اللبن الكلوريداتتقدير 

١٢ 
العوامل المسئولة عن  –أملاح اللبن وأهميتها 

العناصر  –اختلاف التركيب الملحي للبن 
 النادرة 

 ۳ ۲ ۲ للجبنالتحليل الكيماوى 

 ۳ ۲ ۲ للمثلوجات اللبنيةالتحليل الكيماوى  فيتامينات اللبن وأهميتها  ١٣

 ۳ ۲ ۲ الذبادىالتحليل الكيماوى  على الفيتاميناتتأثير المعاملات التكنولوجية  ١٤

 - - - الأمتحان العملى الأمتحان العملى ١٥
 - - - الأمتحان الشفوى الأمتحان النظرى 
 ٤۲ ۲۸ ۲۸ الاجمالى 

 ـ أساليب التعليم    والتعلم : ٥

المحاضرة  √
 المطورة

المناقشات  √
 والحوار

التعليم  √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

 
√ 
 

التعليم عن 
 بعد

 التعلم √
 الذاتي

 التعلم التجريبي √
-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

   المحاكاه 



-تدريب ميداني
 مشاريع بحثية)

 

ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦
للطلاب ذوي  القدرات 

 المحدودة

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب  .۳

  المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم 
 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الشفهيالامتحان  .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 ب ـ التوقيت :
 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالاسبوع ال الامتحان الشفهى -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
 كفر الشيخجامعة  –قسم الألبان  -۲۰۱۹  ومنتجاتها الألبانكيمياء  ةمذكر مذكرات :أ ـ 

الاختبارات الروتينية للالبان  -) ۱۹۸۱أ. د/ جودت سامى الشيخلى (–أ.د/ جمال الدين عبد التواب  ب ـ كتب ملزمة :
 السعودية –جامعة الرياض  –عمدة شئون المكتبات  –كيميائيا وبكتيرولوجيا

 ـ كتب مقترحة :جـ 

The effect of heat treatment on the physical-chemical properties of milk. 
(2016). Academia J. Environmental Sci., 4(7): 131-136 
Milk Proteins, From Expression to Food, A volume in Food Science and  •  
(2014).Technology, Book • 2nd Edition  
Fox P.F (1997). Advanced Dairy Chemistry. 3: Lactose, Water, Salts and 

Vitamins. 1 ed. Chapman & Hall New York. Tokyo. Melbourne, 
Madras. 

Fox P.F (1995). Advanced Dairy Chemistry. 2 Lipids. 1ed. Chapman & Hall 
New York. Tokyo, Melbourne, Madras. 
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 توصيف مقرر دراسي 
 (إستثنائي)٢٠٢٠/٢٠٢١للعام الجامعي 

 قسم الألبان: القسم الذي يدرس المقرر
 ۲۰۲۰ سبتمبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر

 ـ بيانات المقرر : ۱
 كود المقرر :

  )۱۰۳۰٤( 
 (اجبارى) ميكروبيولوجيا الألبان ومنتجاتها :أسم المقرر: 

 المتطلب السابق:

 (تخصص) الثالثةالمستوى : 

   الخريفى الفصل الدراسى :
 ۳ الساعات المعتمدة ساعة ۲ عملى ساعة ۲ نظرى عدد الساعات:

 ـ هدف المقرر : ۲
 ومنتجاتها لالبانالمختلفة لبالميكروبات  الالمام باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادرا على

وكيفية التعامل  الالبانالميكروبات المرضيه التى تسبب فساد سواء التى تستخدم فى صناعة الالبان او 
  معها والحد منها.

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :والفهمأ ـ المعرفة 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يتعرف على التغييرات الميكروبية التى تحدث فى الألبان ومنتجاتها وكيفية التحكم فيها ۲.۲.۱۲أ.
 ق التخلص من الميكروبات او تنميتها أثناء إنتاج وتصنيع الألبانيبين طر ٦.۳.۱۲أ.
 ميكروبيا الألبان ومنتجاتهايحدد اسس طرق حفظ  ۲.۲.۱۳أ.
 وتاثيرها على الصحة وطرق التحكم فيهايتعرف على الميكروبات المرضية  ۳.۱.۱٤أ.
 يبين الميكروبات المسببة لفساد الاغذية وطرق التحكم فيها ۳.۲.۱٤أ.
 يذكر طرق التحكم في الميكروبات المختلفة للاغذية ۲.۳.۱٤أ.
 يتعرف على مواد التنظيف والتطهير المصرح باستخدامها في مصانع الالبان ومنتجاتها ۲.۲.۲۰أ.

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  الذهنية :ب ـ المهارات 
 النقاط الحرجه التي تؤثر علي الفساد الميكروبى للبن ومنتجاته يستنتج  ٦.۱.٦.ب

 جـ ـ المهارات المهنية:

 :  قادرا على أنبنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
لمعرف���ة م���دى نظاف���ة الألب���ان وص���لاحيتها بط���رق مختلف���ـة    ميكروبيولوجي���ايحل���ل الل���بن  ٤.۲.۱۰.ج

 للاستهلاك الادمى
س��تخدام بادئ��ات ذات نش��اط حي��وي لرف��ع القيم��ه الغذائي��ه ييطب��ق قواع��د التخم��ر الس��ليمه و ۲.۱.۱٦.ج

 والحيويه للمنتج اللبني
 التغلب عليهللالبان وطرق  فى الكشف عن الفساد الميكروبيولوجى الحديثةطرق ال يطبق ٥.۱.۱۷.ج
 التحكم فى الميكروبات المرضية والمسببة لفساد الالبان ومنتجاتها حتى نضمن سلامة الغذاء ۳.۲.۲۰.ج
 وبدائل الألبانتقييم المنتجات اللبنية ميكروبيولوجيا  ۲.۱.۲۳. ج

 د ـ المهارات العامة:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 للالبان ومنتجاتهاضمن فريق عمل لإجراء التحاليل الميكروبية فى مجموعات يعمل  ٤.۱.٤.د
 التحليل الميكروبيولوجى للالبانيتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى مجال  ٥.۲.٤.د
 المناسبة يلاحظ ويجمع ويحلل بيانات التحليل الميكروبيولوجى باستخدام برامج الحاسب الالي ۸.۲.٦.د
بخص��وص   نولوجي��ا المعلوم��ات للحص��ول عل��ى المعلوم��ات والبيان��ات والتواص��ليس��تخدم تك ٦.۱.۸.د

 التحاليل الميكروبيولوجية للالبان ومنتجاتها
يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل لتشخيص الميكروبات الممرضة فى الغذاء  - ٥.۳.۸.د

 وطرق التحكم فيها.
 للالب�ان الميكروبيول�وجى  تحلي�لالوالمستمر فى مجالات  يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي ٤.۱.۹.د

 المختلفة
للالب�ان  الميكروبيولوجي�ةيظهر قدرات في ال�تعلم ال�ذاتي والمس�تمر لتط�وير مه�ارات التحالي�ل   ۳.٥.۹.د

 ومنتجاتها
الالب��ان ومنتجاته��ا ع��ن يتع��اون لإظه��ار مهارات��ه الخاص��ة ف��ى مج��ال انت��اج وحماي��ة وس��لامة -۱.۱.۱۰.د

 التحكم فى الميكروبات المرضية والمسببة لفساد  الالبان ومنتجاتهاطريق 

 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤

 عدد الساعات العناوين 

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م



                                  
    

علم الميكروبيول�وجى وعلاقت�ه  –مقدمه عامة  ١
 ۳ ۲ ۲ الاحتياطات الواجب توافرها  – مقدمة عامة ومنتجاتهباللبن 

تقس�يم وخص�ائص البكتري��ا ذات الص�لة ب��اللبن  ٢
 ۳ ۲ ۲ طرق التعقيم ومنتجاته

تقسيم وخصائص البكتري�ا ذات الص�لة ب�اللبن  ٣
 ۳ ۲ ۲ طرق تحضير المحاليل والبيئات ومنتجاته

تقس����يم وخص����ائص الفطري����ات ذات الص����لة  ٤
 ۳ ۲ ۲ طرق عزل الكائنات الحية الدقيقة ومنتجاتهباللبن 

بيئ������ات ال������زرع وط������رق تنمي������ة وتك������اثر  ٥
 ۳ ۲ ۲ طرق تنقية الكائنات الحية الدقيقة ذات الصلة باللبن ومنتجاتهالميكروبات 

ذات  العوام��ل الم��ؤثرة عل��ى نم��و الميكروب��ات ٦
 ۳ ۲ ۲ صبغ الكائنات الحية الدقيقة الصلة باللبن ومنتجاته

٧ 
ذات  الميكروبات نموالعوامل المؤثرة على 
 ۳ ۲ ۲ فحص الكائنات الحية الدقيقة بالميكروسكوب الصلة باللبن ومنتجاته

 - - - للعملى أمتحان منتصف الفصل الدراسى متحان منتصف الفصل الدراسىأ

 الض��ارة ط��رق ال��تخلص وإب��ادة الميكروب��ات ٨
 ۳ ۲ ۲ الملوثة والملقحة بالميكروباتتعقيم البيئات  أثناء إنتاج وتصنيع الألبان

 ۳ ۲ ۲ طرق تنشيط البادئات البادئات الميكروبية فى الصناعات اللبنية ٩

ميكروبيولوجى اللبن السائل الخام أو المعامل  ١٠
 ۳ ۲ ۲ تقييم الألبان السائلة ميكروبيولوجيا )حراريا

 ۳ ۲ ۲ المتخمرة ميكروبيولوجياتقييم الألبان  ميكروبيولوجى الألبان المتخمرة والجبن ١١

 ۳ ۲ ۲ تقييم الجبن ميكروبيولوجيا ميكروبيولوجى المثلوجات اللبنية ١٢

 ۳ ۲ ۲ تقييم المثلوجات اللبنية ميكروبيولوجيا  ميكروبيولوجى المنتجات الدهنية ١٣

وتحلي�ل  التنظيف والتعقيم ف�ى مص�انع الألب�ان ١٤
 البيانات او النتائج

 ۳ ۲ ۲ الدهنية ميكروبيولوجياتقييم المنتجات 

 - - - الأمتحان العملى الأمتحان العملى ۱٥
 - - - الأمتحان الشفوى الأمتحان النظرى 
 ٤۲ ۲۸ ۲۸ الاجمالى 

 :استراتيجيات التعليم والتعلم -٥

المحاضرة  √
 المطورة

المناقشات  √
 والحوار

التعليم  √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

 
 التعليم عن √

 بعد

√ 

التعلم 
 √ الذاتي

 التعلم التجريبي
-(دروس عملية
-تدريب ميداني
 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

   المحاكاه 

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 ـ تقويم الطلاب : ۷
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١ الأســاليب المستخـدمة - أ

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢



                                  
    

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 والمراجع :ـ قائمة الكتب الدراسية  ۸
     كفر الشيخ  جامعة –قسم الألبان  -  ۲۰۲۰الألبان ميكربيولوجيا  مذكرة - أ ـ مذكرات :

 ب ـ كتب ملزمة :

الدار العربية للنشر  –المعاملات الحرارية فى مصانع الألبان  –) ۲۰۰۱أ.د/ عبد الله محمد جعفر (
 مصر –والتوزيع 

 –ميكروبيولوجيا الجبن والالبان المتخمرة  –) ۲۰۰٥أ.د/ محمد نبيل ابراهيم ( –أ.د/ عبده السيد شحاته 
 مصر –المكتبة الاكاديمية 

منشاة دار  –البكتيريا الملوثة للالبان وعلاقتها بصحة الانسان  –) ۲۰۰٥أ.د/ مصطفى عاشور (
 مصر –المعارف بالاسكندرية 
) مراقبة الجودة الميكروبيولوجية ۲۰۰٥المحجوب ( أ.د/ محمد نبيل ابراهيم –أ.د/ عبده السيد شحاته 

 فى مزارع ومصانع الالبان
 

 جـ ـ كتب مقترحة :

Boor, J. K.; Wiedmann, M.; Murphy, S.; and Alcaine,S. (2017). A 
100-Year Review: Microbiology and safety of milk. 
handling. J. Dairy Sci., Vol. 100, 9933. 

Elmer H. M. and James L. S., (2001). Applied Dairy Microbiology, 
2P

nd
P Ed., Marcel Deckker, Inc, New York, USA.  

Cullimore, D.R., (2000). Practical Atlas for Bacterial Identification, 
CRC Press, England. 

Robinson, R.K., (2002). Dairy Microbiology Handbook (The 
Microbiology of Milk and Milk Products), 3 P

rd
P Ed., Ajohn 

Wiley & Sons, Inc Publication, Canada. 
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 توصيف مقرر دراسي

 (إستثنائي)٢٠٢٠/٢٠٢١للعام الجامعي 
 بيانات المقرر -۱

:  الرمز الكودي
۱۰۳۰٥ 

  الثالث (تخصص):المستوى تكنولوجيا المنتجات اللبنية الدهنية: اسم المقرر

برنامج التخصص: 
 الأغذيةتكنولوجيا 

 عملي ۲ نظري ۲ عدد الوحدات الدراسية 

 هدف المقرر: -۲

وك�ذلك المنتج�ات الثانوي�ه  له�االدهنيه المختلفه مثل القشده بانواعها، الزبد، السمن ومعرفه القيمه الغذائيه اللبنية تصنيع المنتجات بإلمام الطالـب 
 صغيرمشروع  والتخطيط لاقامةالدهنيه  اللبنية المنتجات تحليلمثل اللبن الفرز واللبن الخض والمورته. 

 المقرر: المستهدف من تدريس -۳
 –أ 

المعلومات 
 والمفاهيم :

 

     :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يبين مكونات حبيبه الدهن وتأثير عمليات التصنيع عليها .۸.۱.۱۲أ.
) والاجه�زه المختلف��ه  الدهني�ه المختلف�ه ( القش�ده ، الزب��د ، الس�من اللبني�ة المنتج��ات ص�ناعةيتع�رف عل�ى خط�وات  ۲.۱.۱۳أ.

 .صغيرالمستخدمه في الصناعه علي نطاق 
 يشرح المفاهيم الأساسية للجودة في مصانع المنتجات اللبنية الدهنية ٥.۱.۱٥أ.
 يشرح الاسس العلميه للخطوات التصنيعيه المختلفه التي تجري علي المنتجات الدهنيه ۳.۱.۱۷أ.
تاج العبوات التى تستخدم فى تعبئة وتغليف المنتجات الدهني�ة وأنس�بها وط�رق يذكر خصائص المواد المختلفة فى ان ۳.۱.۱۹أ.

 تعبئتها
 يبين الشروط الصحيه الواجب توافرها في مصانع المنتجات اللبنية الدهنية ۱.۱.۲۰أ.
 المختلفهيعطى امثلة عن مواد التنظيف والتطهير المصرح باستخدامها في مصانع انتاج المنتجات الدهنيه  ۳.۲.۲۰أ.
يتعرف على الخ�واص الحس�يه المختلف�ه للمنتج�ات اللبني�ة الدهني�ه بانواعه�ا المختلف�ه واه�م العي�وب الت�ي تظه�ر به�ا  ۳.۱.۲۱أ.

 والتغلب عليها.
 يحدد التشريعات اللبنيه المتعلقه بالمنتجات الدهنيه المختلفه ٤.۱.۲۲أ.
 بنيه الثانويه مثل اللبن الفرز واللبن الخضيحدد الطرق الحديثة للاستفاده من المنتجات الل ۳.۱.۲۳أ.

 –ب 
المهارات 

 الذهنية:
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 النقاط الحرجه داخل عمليات التصنيع الخاصه بالمنتجات الدهنيه و يتحكم فيها يحلل ۷.۱.٦.ب
يضع الدلائل التى تساعده على تفسير الظواهر المختلفة لتفادى المشكلات التي تظهر اثناء تصنيع المنتجات الدهنيه  ٤.۲.٦.ب

 المختلفه.
 المشاكل التصنيعيه للمنتجات الدهنيه المختلفه يقارن بين ٤.۳.٦.ب

 -جـ 
المهارات 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

   :على أن قادرابنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 المنتجات اللبنية الدهنية تبعا لنوعها وتخزينها وطرق نقلهاتعبئه  ۳.۱.۱۲.ج
 يدير معدات تصنيع المنتجات اللبنية المختلفه بطريقه مثلي للحصول علي اعلي انتاج وتحقيق افضل ربح ۱.۱.۱۳.ج
 المثلى الدهنيه اللبنية المنتجاتانتاج يحدد ظروف  ۱.۱.۱٤.ج
 طرق مختلفهبالدهنيه  اللبنية المنتجاتتصنيع  ۱.۲.۱٤.ج
للحص�ول عل�ي من�تج مط�ابق للمواص�فات  المنتج�ات اللبني�ة الدهني�ةيحدد المكونات اللبنيه الت�ي ت�دخل ف�ي ص�ناعه  ۱.۳.۱٤.ج

 القياسيه
 .المنتجات الدهنيهيراقب الشروط الصحيه لنقل وتداول  ۳.۱.۱٥.ج
 لسليمة في صناعه الزبدقواعد التخمر العلمية ا يستخدم ۳.۱.۱٦.ج
 فى الكشف عن فساد المنتجات اللبنية الدهنية وطرق التغلب عليه الحديثةطرق ال يطور ٦.۱.۱۷.ج



 لمنتجات اللبنيه الدهنيه المختلفه.حديثة للكشف عن غش اطرق  يطبق ٤.۱.۱۸.ج
 بالتشريعاتالسمن ) ومقارنتها  –الزبد  –م منتجات  الالبان الدهنية ( القشدة يتحك ۲.۱.۱۹.ج

 لمنتجات اللبنيه الدهنيه المختلفهالتي تضمن سلامه ا الشاملةيطبق معايير الجوده  ٤.۱.۲۰.ج

المهارات  -د
 العامة:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 صناعة المنتجات اللبنية الدهنيةيعمل ضمن فريق اثناء  ٥.۱.٤.د
 وتعديل مكونات المنتجات الدهنيةيستخدم برامج الحاسب الآلى لحساب  ۱.۲.۷.د
بخصوص تكنولوجيا المنتجات اللبنية  يستخدم تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات والتواصل ۷.۱.۸.د

 الدهنية
 نتجات اللبنية الدهنيةتكنولوجيا الم يقدر علي التعلم الذاتي والمستمر ومسايرة الجديد في مجال ٥.۱.۹.د
 الدهنيه المختلفه اللبنية يظهر قدراته في مجال تصنيع المنتجات  ٤.٥.۹.د

محتوى  -٤
 الدروس العمليه الدروس النظريه م المقرر:

 عدد الساعات
 عملى نظرى

 –التركيب الكيماوي لدهن اللبن  –مقدمة  ١
 ٢ ٢ المنتجات اللبنية الدهنيةمقدمة عن  حبيبه الدهن وحالة الاستحلاب بها  

خواص  –إنتاج القشـدة  –تعريف القشـدة  ٢
 ٢ ٢ تحليل اللبن أنواع القشـدة –القشـدة 

الطريقة البلدية للحصول علي القشدة  ٣
والعوامل المؤثرة عليهــــا (الأساس 

 النظري و الخطوات ) 
 ٢ ٢ تصنيع قشدة المائدة

الطريقة المعمليـة بالطرد المركزي  ٤
 –واستخدامات الفرازات الأساس النظري 

 أنواع الفرازات وطرزها   –الخطوات 
 ٢ ٢ تصنيع القشدة المتخمرة والمصمتة

تعديل القشـدة والتحكم في خواصها  ٥
 ٢ ٢ تصنيع القشده المخفوقه الطبيعيـة والكيمياوية

 -حفظ القشـدة وإطالة مدة صلاحيتها  ٦
 ٢ ٢ تصنيع الزبد الغير مملح تصنيع أنواع مختلفـة من القشــدة

 -خواص الزبد –إنتاجها  –الزبد : تعريف  ٧
 ٢ ٢ تصنيع الزبد المملح أساس  الحصول عليها

في  صناعة الزبد بالطريقة البلدية و  ٨
 ٢ ٢ تحليل الانواع المختلفة من الزبد المعمـل  

صناعة الزبد في المصانع الكبيرة  ٩
 ٢ ٢ تحليل اللبن الخض وبطريقة مستمرة  

 -السمن : تعريف أساس الحصول عليها  ١٠
 ٢ ٢ تصنيع السمن البقرى الفرق بين السمن زيت

طريقة الحصول علي  –خواصها  –الزبد   ١١
 ٢ ٢ تصنيع السمن الجاموسى السمن  بطريقة الغلي

طريقة الحصول علي السمن بالمعامل أو   ١٢
 ٢ ٢ تحليل السمن البقري والجاموسى المصانع الكبيرة

والمرجرين  Butteroilخواص كل من   ١٣
 والزيوت المهدرجة  

تصنيع منتجات لبنية من المنتجات 
الثانوية لصناعة المنتجات اللبنية 

 الدهنية
٢ ٢ 

التكنولوجيا الحديثه لتصنيع المنتجات  ١٤
 الدهنيه

تحليل بعض عينات منتجات دهنيه 
 ٢ ٢ مجمعه من السوق المحلى

 
 التعليم والتعلم: استراتيجيات -٥

المحاضرة  √
 المطورة

المناقشات  √
 والحوار

التعليم  √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

 
التعليم عن  √

 بعد

التعلم  √
 الذاتي

 التعلم التجريبي √
-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

   المحاكاه 



-ميدانيتدريب 
 مشاريع بحثية)

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 والمهارات الذهنية والمهارات العامةقياس المعارف والمفاهيم ل شفهيالمتحان لاا .٣

 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شراعالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 توزيع -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 ٢٠١٨/٢٠١٩ ى للمادةمالتدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العلمذكرات السادة اعضاء هيئة 

كتـب  - ب
 مقتـرحة

 

-Chandan, R.(2008) Dairy Processing & Quality Assurance. Blackwell Publishing Ltd 
Reddy,Y.; Khetra,Y. and Kumar,M . Fat Rich Dairy Products.Agrimoon.com 

STD(2018) Handbook of Dairy Technology. Society of Dairy Technology Walstra, P; 
Geurts,T.; Noomen,A. et al (1999) Dairy Technology. Marcel Dekker, Inc. 

Tamime, A.(2009)Dairy Fats and Related Products. First edition. Blackwell Publishing Ltd 

دوريات  -ج
علمية أو 

 نشرات
 .....الخ
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 توصيف مقرر دراسي

 (إستثنائي)٢٠٢٠/٢٠٢١للعام الجامعي 
 بيانات المقرر -۱

:  الرمز الكودي
۱۰۳۰٦ 

   (تخصص)الثالث :المستوى تكنولوجيا الجبن (إجباري): اسم المقرر

 التخصص:
برنامج تكنولوجيا 

  الأغذية

 عملي ۲ نظري ۲ عدد الوحدات الدراسية 

 هدف المقرر: -۲

تصنيع الأنواع المختلفة من الجبن وتطبيق معايير الجودة المختلفة لأنواع الج�بن العدي�دة م�ع إيض�اح الظ�روف المثل�ى ب المام الطالب
لطرق تداولها وحفظها. استخدام التكنولوجيا الحديثة لمعالجة المشاكل المختلفة فى مجال صناعة الج�بن س�واء الفني�ة او الاقتص�ادية. 

ييم الج�بن وتط�وير اداء الخ�ريج حت�ى يص�بح مؤه�ل وق�ادر عل�ى الالتح�اق بس�وق العم�ل او الدراس�ات استخدام الطرق الحديثة فى تق
 العليا. استيعاب التشريعات المرتبطة بصناعة الجبن. وضع مخطط بسيط لمشروع جبن صغير ثم السعى لتكبير المشروع لاحقا

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 –أ 

المعلومات 
 والمفاهيم :

 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
يشرح دور مكونات اللبن واثر عمليات التصنيع عليها فى صناعة الجبن واثر ذلك على خ�واص الج�بن  .۹.۱.۱۲أ.

 الناتج
 يتعرف على التفاعلات التى تحدث أثناء تسوية الجبن وطرق التحكم فيها ۳.۲.۱۲أ.
 تحدث أثناء تسوية الجبن وطرق التحكم فيهايشرح التفاعلات التى  ۷.۳.۱۲أ.
 يحدد التغيرات التى تحدث اثناء صناعة الانواع المختلفة من الجبن والسيطرة عليها ۸.۳.۱۲أ.
 يشرح اسس تصنيع الأنواع المختلفة من الجبن على مستوى القرية ۳.۱.۱۳أ.
 إقامة معمل صغير لتصنيع الجبن على مستوى القرية ةيعطى امثلة عن كيف ٤.۱.۱۳أ.
 الجبنيتعرف على المفاهيم الأساسية للجودة في مصانع  ٦.۱.۱٥أ.
 يدرك الاسس العلميه للخطوات التصنيعيه المختلفه التي تجري علي الجبن ٤.۱.۱۷أ.
يشرح خصائص المواد المختلفة فى انتاج العبوات التى تستخدم فى تعبئة وتغليف الجبن وأنسبها وطرق  ٤.۱.۱۹أ.

 تعبئتها
 يدرك الشروط الصحيه الواجب توافرها في مصانع الجبن ۲.۱.۲۰أ.
 يذكر مواد التنظيف والتطهير المصرح باستخدامها في مصانع انتاج الجبن المختلفه ٤.۲.۲۰أ.
 والتغلب عليها الخواص الحسيه المختلفه للجبن واهم العيوب التي تظهر بهايبين  ٤.۱.۲۱أ.
 يصف التشريعات اللبنيه المتعلقه بالجبن ٥.۱.۲۲أ. .١

 –ب 
المهارات 

 :الذهنية 
 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 النقاط الحرجه داخل عمليات التصنيع الخاصه بالجبن و يتحكم فيها يستخلص ۸.۱.٦.ب
الدلائل التى تساعده على تفسير الظ�واهر المختلف�ة لتف�ادى المش�كلات الت�ي تظه�ر ف�ي المن�تج  يقارن بين ٥.۲.٦.ب

 اللبني نتيجه تصنيع الجبن بطريقة غير مناسبه
 للجبن صناعةمشاكل  يناقش ٥.۳.٦.ب .۱

 -جـ 
المهارات 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 :  قادرا على أنبنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 الجبن تبعا لنوعها وتخزينها وطرق نقلهاعبوات مناسبه في تعبئه يستخدم  ٤.۱.۱۲.ج
 يستخدم معدات تصنيع الجبن المختلفه بطريقه مثلي للحصول علي اعلي انتاج وتحقيق افضل ربح ۲.۱.۱۳.ج
 الجبن تحت ظروف مثلىتصنيع  ۲.۱.۱٤.ج
 والحديثة بالطرق المختلفه الجبن ينتج ۲.۲.۱٤.ج
للحص��ول عل��ي من��تج مط��ابق  الج��بنالمكون��ات اللبني��ه المختلف��ه الت��ي ت��دخل ف��ي ص��ناعه يع��دل تركي��ب  ۲.۳.۱٤.ج

 للمواصفات القياسيه
 .الجبنيراقب الشروط الصحيه لنقل وتداول  ٤.۱.۱٥.ج



 الجبنعد التخمر العلمية السليمة في صناعه يطبق قوا ٤.۱.۱٦.ج
 .لصناعة الجبن القواعد العلميه في تركيز الالبان يستخدم ۱.۲.۱٦.ج
 الكشف عن فساد الجبن وطرق التغلب عليه ۷.۱.۱۷.ج
 بالتشريعاتومقارنتها  الجبنم يتحك ۳.۱.۱۹.ج
 والمواصفات القياسية المختلفة بما يتناسب مع احتياجات السوق المحلية الجبن تصنيع ۱.۱.۲۱.ج

المهارات  -د
 العامة:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 .الجبن مل ضمن فريق لعرض المعلومات المختلفة عن صناعة يع ٦.١.٤.د
 مختلفه من الجبنلتصنيع أنواع يتحاور مع زملائه لتجهيز برنامج ٦.٢.٤د.
 تصنيع وتحليل الجبنيوظف تكنولوجيا المعلومات فى معرفة احدث التقنيات فى مجال ٢.٢.٧ د.
 الجبنيظهر قدراته في مجال تصنيع  ٥.٥.۹.د

محتوى  -٤
 الدروس العمليه الدروس النظريه م المقرر:

 عدد الساعات
 عملى نظرى

طرق التقسيم -الجبن  فتعري–مقدمه عامة  ١
 ٢ ٢ مقدمة عامة القيمه الغذائيه للجبن –

خطوات  –أساسيات صناعة الجبن  ٢
 التصنيع بطريقة عامة

المواد والادوات التى تستخدم فى 
 ٢ ٢ صناعة الجبن وتقدير قوة المنفحة

 –حيوانية  –نباتية  -المواد المجبنة ٣
بادئات  –البادئات أنواع  –ميكروبية 

 الجبن
 ٢ ٢ صناعة الجبن الدمياطى

– ونظرياتها صناعة الجبن (طرق التجبن ٤
 ٢ ٢ صناعة الجبن الدمياطى )خطوات الصناعة

طريقة  – محليا أهم أنواع الجبن المعروفة ٥
 صناعة ال

 –صناعة الجبن بالقشدة( دوبل كريم 
 ٢ ٢ جيرفيه)

طريقة  – دوليا أهم أنواع الجبن المعروفة ٦
 ٢ ٢ صناعة الجبن القريش صناعة 

 ٢ ٢ صناعة جبن ايدام  للجبنالمواصفات القياسية  ٧
 ٢ ٢ صناعة الجبن الراس  تسويه الجبن والعوامل المؤثرة عليها ٨
 ٢ ٢ صناعة الجبن الراس طرق اسراع تسويه الجبن ٩

في صناعه استخدام الفصل بالأغشية  ١٠
 ٢ ٢ صناعة جبن تشيدر الجبن

 ٢ ٢ تشيدر صناعة جبن التعبئة والتغليف في الجبن  ١١
 ٢ ٢ صناعة جبن موزاريللا تدريج وتحكيم الجبن ١٢
 ٢ ٢ صناعة الجبن المطبوخ عيوب الجبن  ١٣
 ٢ ٢ تحليل الجبن تابع عيوب وافات الجبن ١٤

 
 التعليم والتعلم: استراتيجيات -٥

المحاضرة  √
 المطورة

المناقشات  √
 والحوار

التعليم  √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

 
التعليم  √

 عن بعد

√ 

التعلم 
 الذاتي

√ 

التعلم 
 التجريبي

-(دروس عملية
-تدريب ميداني
 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

   المحاكاه 

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦



 ساعات مكتبية إضافية .۱

 والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح  .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية العمليةلقياس المهارات  الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 الدراسية والمراجع:قائمة الكتب  -۸
  - أ

 مذكـــرات
 ٢٠٢٠ ى للمادةممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل

كتـب  - ب
 مقتـرحة
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 الأسس العلميه. المكتبه الاكاديميه . مصر –) تكنولوجيا الجبن ۱۹۹۷عبده السيد شحاته (

 

دوريات  -ج
علمية أو 

نشرات 
 .....الخ

• Egyptian J. of Dairy Sci., 
• Dairy Research 
• Indian J. of Dairy Sci., 

 رئيس مجلـس القسـم العلمي                                                                   أستــاذ المــادة  



 سهام سويلم عبدالحميد/  أ.د. حسن نور الدين حسنأ.د/



 

 توصيف مقرر دراسي 

 (إستثنائي)٢٠٢٠/٢٠٢١للعام الجامعي 
 القسم الذي يدرس المقرر: الهندسة الزراعية

 م ۲۰۲۰ سبتمبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 
 بيانات المقرر -۱

:  الرمز الكودي
)۱۱۳٤٦( 

معدات وحدات انتاج الاغذية : اسم المقرر
 والالبان

 الأغذية والألبان) برنامج علوم(الثالث  :المستوى

الشعبة التخصص : 
 العامة

 عملي ۲ نظري ۲ عدد الوحدات الدراسية 

 هدف المقرر: -۲

خطــوط صــناعة  وخطــوط صــناعة الســكر  وخطــوط صــناعة الألبــان معرفــة قــادرا علــى أن  : طالــب الالمقــرر يكــون  هــذا بنهايــة
وكيفيـــة أجهــزة الفصــل والخلــط  خطــوط صــناعة الأعـــلاف وأنــواعو خطــوط صـــناعة النشــا والخميــرة  والزيــوت والزيــوت المهدرجــة 

أجهــزة وآلات  وأجهــزة وآلات صــناعة المكرونــة   ومعرفــةظريــات وأجهــزة ومعــدات طحــن الحبــوب ن والمعــاجن ودراســة  إســتخدامها
 .أجهزة ومعدات تبييض وتلميع الأرز وكيفية إستخدامنظريات وأجهزة ومعدات تقشير الأرز  ودراسة صناعة الخبز 

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

     :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 خطوط صناعة الألبان يًعرف..١.١.١٧أ

 خطوط صناعة السكريشرح  ٢.١.١٧.أ

 يحدد أنواع أجهزة الفصل والخلط. ٣.١.١٧..أ

 يعدد نظم التنطيف والتعقيم المختلفة للأجهزة ١.١.١٥أ.

 المواد الغذائية.يحدد أساسيات العمليات الميكانيكية في تصنيع . ١.١.١٨أ.
المهارات  –ب 

 :الذهنية 
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 القدرة اللازمة لتشغيلها.يقيم اداء وحدات وخطوط انتاج الأغذية والألبان ويحدد ١.١.٦ب.
 يفسر تغيرات الأداء للوحدات والمعدات المختلفة. ١.٢.٦ب.
 يبتكر نظريات جديدة لتصنيع المنتجات الزراعية. ٢.٢.٦ب.

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
خطوط  وخطوط صناعة الزيوت والزيوت المهدرجة  وخطوط صناعة السكر لتصميم يعد  . ١. ١.١٣.ج

 صناعة النشا والخميرة 
 يخطط لمشروعات صناعية صغيرة ومتوسطة لزيادة القيمة المضافة لمصانع الأغذية والألبان.٢. ١.١٣.ج
 . يدير معدات والاجهزة المختلفة المستخدمة في صناعة الأغذية المختلفة.٢. ١.١٣.ج
 عن طريق التحكم في الاجهزة والمعدات.المنتجات اللبنية  وخواص  يتحكم في جودة . ۱. ۱.۲۳.ج

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  المهارات العامة: -د
  ظريات وأجهزة ومعدات طحن الحبوبنلدراسة  يتعاون. ١.١.٤د.

 على تطوير اداء خطوط الانتاج  في مجموعات يعمل. ٢.١.٤د.
 .لحل المشكلات الخاصة بخطوط الصناعات المختلفةيتعاون لاستخدام تكنولوجيا . ١. ٢.. ٨.د



معلومات عن انواع المعدات المستخدمة في كل خط  للحصول علييطبق تكنولوجيا المعلومات  . ١-٣. ٨د.
  من خطوط الانتاج وكيفية استخدامها

 

 المقرر: النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسيةـ محتوي  ٤

 الدروس العمليه لدروس النظريها م
 عدد الساعات

 الإجمالي عملى نظرى
وحدات المختلفة في  تصميم على التطبيقات العملية خطوط صناعة الألبان ۱

 ٤ ٢ ٢ صناعة الألبانخطوط 

الوحدات المختلفة في  تصميم على التطبيقات العملية خطوط صناعة السكر ۲
 ٤ ٢ ٢ صناعة السكر خطوط

خطوط صناعة الزيوت والزيوت  ۳
 المهدرجة

الزيوت خطوط صناعة  التطبيقات العملية على تصميم 
 ٤ ٢ ٢ والزيوت المهدرجة

صناعة النشا معدات  التطبيقات العملية على تصميم خطوط صناعة النشا والخميرة ٤
 ٤ ٢ ٢ والخميرة 

الوحدات المختلفة في  التطبيقات العملية على تصميم صناعة الأعلاف خطوط ٥
 ٤ ٢ ٢ خطوط صناعة الأعلاف

أجهزة الفصل والخلط  التطبيقات العملية على تصميم المعاجن –أجهزة الفصل والخلط  ٦
 ٤ ٢ ٢ والمعاجن والتعرف على نظرية عمل كلا منها

نظريات وأجهزة ومعدات طحن  ۷
 الحبوب

أجهزة ومعدات طحن  تصميم على التطبيقات العملية
 ٤ ٢ ٢ الحبوب

أجهزة وآلات صناعة  التطبيقات العملية على تصميم أجهزة وآلات صناعة المكرونة ۸
 ٤ ٢ ٢ المكرونة

أجهزة وآلات صناعة  التطبيقات العملية على تصميم أجهزة وآلات صناعة الخبز ۹
 ٤ ٢ ٢ الخبز

ومعدات تقشير نظريات وأجهزة  ۱۰
 الأرز

أجهزة ومعدات تقشير  التطبيقات العملية على تصميم
 ٤ ٢ ٢ الأرز

أجهزة ومعدات تبييض  التطبيقات العملية على تصميم أجهزة ومعدات تبييض وتلميع الأرز ١١
 ٤ ٢ ٢ وتلميع الأرز

التكنولوجيات الحديثة المستخدمة في  ١٢
تطوير معدات ووحدات انتاج الأغذية 

 والألبان

التطبيقات العملية علي تكنولوجيات معدات ووحدات 
 ٤ ٢ ٢ انتاج الأغذية والألبان 

أجهزة ومعدات تنظيف وتعقيم معدات  ١٣
 وحدات انتاج الأغذية والألبان 

التطبيقات العملية على أجهزة ومعدات تنظيف وتعقيم 
 ٤ ٢ ٢ معدات وحدات انتاج الأغذية والألبان

تكاليف تشغيل الآلات وطرق  حل مسائل علي .التشغيل الآمن للجراراتمتطلبات  ١٤
 اختبار ادائها

٤ ٢ ٢ 

  ٥٦ ٢٨ ٢٨ الإجمالي 
 والتعلم: إستراتيجيات التدريس -٥

 

   المحاضرة
المطورة  
والعروض 

               التوضيحية               

             التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                 المناقشات والحوار  
√ 

 التعليم عن بعد

  التعلم الذاتي    التعلم
(دروس التجريبي

تدريب -عملية
                    )ميداني

  حل المشكلات   المحاكاة   

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعمل  .۲



 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف  .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

أعمـــــــــال الســـــــــنة خـــــــــلال الفصـــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

  طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 ى للمـادةمـمـذكرات السـادة اعضـاء هيئـة التـدريس القـائمين علـى تـدريس المـادة بمـا يتفـق مـع المحتـوى العل مذكـــرات  - أ

٢٠١٩/٢٠٢٠ 
كتـب  - ب

 مقتـرحة

 

 هندسة مصانع الأغذية ومعامل الألبان -

 التصنيع الزراعيأساسيات هندسة  -

 هندسة التصنيع الغذائي -

 العمليات المتكاملة في التصنيع الغذائي -

دوريات علمية أو  -ج
 نشرات .....الخ

 مجلة هندسة الأغذية -

 مجلة هندسة التصنيع الحيوي  -

 مجلة هندسة النظم الحيوية  -

 )MJAEالمجلة المصرية للهندسة الزراعية ( -

 )AMAأفريقيا وأمريكا اللاتينية (مجلة الهندسة الزراعية في آسيا،  -

 مجلـس القسـم العلمي رئيس                                              أستــاذ المــادة              

 أ.د. سعيد الشحات عبداالله          
 أ.د/ حسين محمد سرور                  د. وائل محمد المسيري          

                 
 



 

 توصيف مقرر دراسي 

 (إستثنائي)۲۰۲۰/۲۰۲۱للعام الجامعي 

 بيانات المقرر -۱

الرمز الكودي : 
۱۰۳۰۷ 

  الثالث (تخصص)المستوى: تكنولوجيا المثلوجات اللبنيةاسم المقرر: 

برنامج التخصص: 
 الأغذيةتكنولوجيا 

 عملي ۲ نظري ۲ عدد الوحدات الدراسية 

 هدف المقرر: -۲

وضع مخطط بسيط لمشروع مع العديد من المثلوجات اللبنيه المحليه ومطابقة للمواصفات القياسية المصرية  بتصنيعإلمام الطالب 
 صغير ثم السعى لتكبير المشروع لاحقا مثلوجات لبنية

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳

 –أ 
المعلومات 
 والمفاهيم :

 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

يدرك دور مكونات اللبن واثر عمليات التصنيع عليها فى صناعة المثلوجات اللبنية وأثرها على خواص  .۱۰.۱.۱۲أ.
 المثلوجات الناتجة

 يتعرف التغيرات التي تحدث في المخلوط اثناء مراحل التصنيع المختلفه وكيفيه التحكم فيها ۸.۳.۱۲أ.

 نواع المختلفة من المثلوجات اللبنية على مستوى القريةيحدد اسس تصنيع الأ ٥.۱.۱۳أ.

 معمل صغير لتصنيع المثلوجات اللبنية على مستوى القرية طرق اقامةيدرك  ٦.۱.۱۳أ.

 يذكر المفاهيم الأساسية للجودة في مصانع المثلوجات اللبنية ۷.۱.۱٥أ.

 ري علي المثلوجات اللبنيةيلم بالاسس العلميه للخطوات التصنيعيه المختلفه التي تج ٥.۱.۱۷أ.

يدرك خصائص المواد المختلفة فى انتاج العبوات التى تستخدم فى تعبئة وتغليف المثلوجات اللبنية  ٥.۱.۱۹أ.
 وأنسبها وطرق تعبئتها

 يفهم الشروط الصحيه الواجب توافرها في مصانع المثلوجات اللبنية ۳.۱.۲۰أ.

 ح باستخدامها في مصانع المثلوجات اللبنيةيشرح مواد التنظيف والتطهير المصر ٥.۲.۲۰أ.

 يشرح الخواص الحسيه المختلفه للمثلوجات اللبنية واهم العيوب التي تظهر بها ٥.۱.۲۱أ.

 يشرح التشريعات اللبنيه المتعلقه بالمثلوجات اللبنية ٦.۱.۲۲أ.

 –ب 
المهارات 

 الذهنية:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 النقاط الحرجه داخل عمليات التصنيع الخاصه بالمثلوجات اللبنية و يتحكم فيهايقيم  ۹.۱.٦.ب



الدلائل التى تساعده على تفسير الظواهر المختلفة لتفادى المشكلات التي تظهر في المنتج اللبني  يصمم ٦.۲.٦.ب 
 نتيجه طريقة صناعة غير مناسبه

 المثلوجات اللبنية صناعةمشاكل  يفسر ٦.۳.٦.ب

 -جـ 
المهارات 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 :  قادرا على أنبنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 المثلوجات اللبنية تبعا لنوعها وتخزينها وطرق نقلهايختار العبوات المناسبه في تعبئه  ٥.۱.۱۲.ج

المختلفه بطريقه مثلي للحصول علي اعلي انتاج وتحقيق افضل يدير معدات تصنيع المثلوجات اللبنية  ۳.۱.۱۳.ج
 ربح

 المثلوجات اللبنية بطريقة مثالية ينتج ۳.۱.۱٤.ج

 والحديثة بالطرق المختلفه المثلوجات اللبنيةتصنيع  ۳.۲.۱٤.ج

للحصول علي منتج مطابق  المثلوجات اللبنيةيحسب المكونات اللبنيه المختلفه التي تدخل في صناعه  ۳.۳.۱٤.ج
 للمواصفات القياسيه

 .المثلوجات اللبنيةيراقب الشروط الصحيه المختلفه لنقل وتداول  ٥.۱.۱٥.ج

 يفسر اسباب فساد المثلوجات اللبنية وطرق التغلب عليه ۸.۱.۱۷.ج

 بالتشريعاتومقارنتها   المثلوجات اللبنيةم يتحك ٤.۱.۱۹.ج

 والمواصفات القياسية ة المختلفة بما يتناسب مع احتياجات السوق المحليةجات اللبنيوالمثل ينتج ۲.۱.۲۱.ج

 يحسب ويكون مخاليط المثلجات اللبنية طبقا للمواصفات القياسية ۱.۱.۲۲.ج

 تنظيم العمل فى مصانع المثلوجات اللبنية ۲.۱.۲۲.ج

 يتم الحكم على المثلوجات اللبنية الموجودة بالسوق المحلى  ۳.۱.۲۲.ج

المهارات  -د
 العامة:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 صناعة المثلوجات اللبنيةيعمل ضمن فريق اثناء  ۷.۱.٤.د

 المثلوجات اللبنية تصنيعيتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى مجال  ۷.۲.٤.د

 المختلفة. المثلوجات اللبنيةيستخدم برامج الحاسب الآلى لحساب خلطات  ۳.۲.۷.د

 المثلوجات اللبنيةيظهر قدراته في مجال تصنيع   ٦.٥.۹.د

محتوى  -٤
 الدروس العمليه الدروس النظريه م المقرر:

 عدد الساعات

 عملى نظرى

 –تعريف  –نبذة تاريخية  –مقدمة  ١
 القيمة الحرارية والغذائية 

تعريف المثلجات القشديه  -    
 ٢ ٢ وتقسيمها 

تقسيم  المثلوجات اللبنية والنواتج  ٢
 المشابهة لها 

كيفيه حساب مكونات  -    
 ٢ ٢ المخلوط البسيط 

كيفيه حساب مكونات  -     تركيب وخواص المثلوجات اللبنية  ٣
 ٢ ٢ المخلوط المركب 



المواد التي تدخل في تركيب  ٤
 -المثلوجات اللبنية (مواد التحليه 

 جوامد اللبن اللادهنية)

خطوات تحضير مخلوط  -    
 ٢ ٢ الايس كريم 

المواد التي تدخل في تركيب  ٥
 -المثلوجات اللبنية (جوامد البيض 

 المواد الرابطة أو المثبتات للقوام) 

حساب مكونات المخاليط  -    
المركبة التي تحتوي علي مصدر 

 واحد من الدهن 
٢ ٢ 

المواد التي تدخل في تركيب  ٦
المثلوجات اللبنية ( الجوامد الصلبة 

الماء والهواء والقابلية  –الكلية 
 للخفق والريع) 

حساب مكونات المخاليط  -    
المركبة التي تحتوي علي مصدر 

 ٢ ٢ واحد للدهن 

المواد التي تدخل في تركيب  ٧
المثلوجات اللبنية (الماء والهواء 

 للخفق والريع)والقابلية 

حساب مكونات المخاليط  -    
المركبة التي تحتوي علي 

 مصدرين للدهن 
٢ ٢ 

خطوات الصناعة المثلوجات القشدية  ٨
 : تحضير المخلوط 

حساب مكونات المخاليط  -    
المركبة التي تحتوي علي 

 مصدرين للدهن 
٢ ٢ 

اثر المواد الداخلة وتركيب  –الخلط  ٩
المثلوجات علي خواص المنتج 

 النهائي 

حساب مكونات تحتوي علي  -    
 ٢ ٢ ثلاث مكونات للدهن 

 –البسترة  –معادلة الحموضة  ١٠
 التبريد التعتيق  –التجنيس 

حساب مكونات تحتوي علي  -    
 ٢ ٢ ثلاث مكونات للدهن 

 –التصليب  –التعبئة  –التجميد الأولي  ١١
 النقل  –التخزين 

حساب مكونات مخلوط  -    
يحتوي لبن مكثف كامل الدسم 

 محلي 
٢ ٢ 

صناعة الزبادي المجمد والمشروبات  ١٢
 المجمدة 

حساب مكونات مخاليط  -   
تحتوي علي لبن فرز مكثف 

 محلي وصفار بيض ودكستروز 
٢ ٢ 

تحليل المثلوجات  –تحكيم المثلوجات  ١٣
 اللبنية 

إجراء بعض الاختبارات علي  -   
 ٢ ٢ مخلوط الايس كريم 

متابعة إجراء بعض  -    عيوب المثلوجات وكيفية علاجها ١٤
الاختبارات علي مخلوط الايس 

 كريم 
٢ ٢ 

 

  :استراتيجيات  التعليم  والتعلم -٥

√ 

 

المحاضرة 
 المطورة                

√ 

 

 √ التعليم التعاوني               

 

 √ التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني

 
 التعليم عن بعد

المناقشات   العصف الذهني                     
 والحوار           

التعلم التجريبي                التعلم الذاتي 
      

  

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦



 ساعات مكتبية إضافية

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم 

 الطـــــــــــــلاب:تقويم  -۷

الأســاليب 
 المستخـدمة

  عملى √ مقترح بحثي √

 التــوقيــت 

 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -

 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -

 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 أعمال السنة خلال الفصل
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي

  طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸

 ى للمادةميتفق مع المحتوى العلمذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما  مذكـــرات 
٢٠١٩/٢٠٢٠ 

 كتـب مقتـرحة

 

Jana, A.; Pinto,S and Moorthy, P (2016) Ice Cream and Frozen 
Desserts.Agrimoon .com. 

Goff, H. and Hartel,R(2013) Ice Cream. 7 th Ed.Springer.New York 

Arbuckle, W.S. (1981) Ice Cream. Third Ed., AN Publishing Company, Inc. 
Westport, Connecticut 

Clarke,C. (2004) The Science of Ice Cream.RS.C, UK. 
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 0202/0201الأكادًٚٙ هؼاو نذٕطٛف يمشس دساعٙ 
 الأغزٚح اانًمشس: ذكُٕنٕخٛانمغى انز٘ ٚذسط 

 0202عثرًثش  :ذٕطٛف انًمشس اػرًادذاسٚخ 

  ـ تٛاَاخ انًمشس : 1

 : انًمشس كٕد

 (01716) 

   الأنتاججودة الأغذية ومراقبة  انًمشس:أعى 

 ..انًرطهة انغاتك: .......................

 انثانث  : انًغرٕٖ

 خشٚفٙ  : انذساعٙانفظم 

 غاػاخ انًؼرًذج:ان                      ػًهٙ                    :  َظش٘    انًؼرًذجػذد انغاػاخ 

 

 ـ ْذف انًمشس : 0
 

 تاخرٛاص انطانة انًمشس تُداذ ٚكٌٕ لادسا ػهٗ:

الطالب التعرف بماهية علم كيمياء و  بالتعزف والفهن للوعلىهبث والوهبراث التً َستطُع به

 تحليل الأغذية و المكونات الأساسية للمواد الغذائية وطرق تحليلها

 ـ انًغرٓذف يٍ ذذسٚظ انًمشس : 3

 :  قادرا عمى أن طانة انثشَايحٚكٌٕ  تُٓاٚح انًمشس :ٔانفٓىانًؼشفح أ ـ 
 ٚظف ذأثٛش ػًهٛاخ انرظُٛغ ػهٙ يكَٕاخ انغزاء.  -3-3-10-أ

 يفٕٓو اندٕدج ٔيشالثح اندٕدج تظفح ػايح ٚششذ -2 -1-15-أ

 خظائض ٔ طفاخ اندٕدج انرٙ ٚدة ذٕافشْا فٙ انًُرح انغزائٙ ٚزكش -3 -1-15-أ

 يذكر مسئوليات قسم الرقابة على جودة إنتاج الأغذية -1-0-15-أ

 يشرح العوامل التي تؤثر علي جودة الغذاء -2-0-15-أ

 سب و المراقبة الشاملةيعدد نظم الها -3-0-15-أ

 يشرح العوامل والطرق التي تؤثر علي جودة الغذاء -3  -0-11-أ

ذأثٛشاخ ْزِ انًٕاد ػهٙ اندٕدج انرغزٔٚح ٔانطثٛؼٛح ٔانًٛكشٔتٕٛنٕخٛح ٔانحغٛح  ٚثٍٛ -3 -1-11-أ

 نهًٕاد انغزائٛح انًؼثأج ٔلاتهٛرٓا نهرخضٍٚ

 تاعرخذايٓا فٙ يظاَغ انغزاء يٕاد انرُظٛف ٔانرطٓٛش انًظشذ ٚثٍٛ -1 -0-02-أ

 انرمٛٛى انحغٙ نلأغزٚح ٔطشق لٛاعّ ٚثٍٛ -1-1-01-أ

 ٚؼذد انؼٕايم انًؤثشج ػهٗ انخٕاص انحغٛح نهغزاء -0-1-01-أ

 انرششٚؼاخ انٕطُٛح انًششػح نرظُٛغ انغزاء ٔ الأنثاٌ. ٚزكش -1 -1-00-أ

 الأنثاٌ ٚهى تانرششٚؼاخ انذٔنٛح انًششػح نرظُٛغ انغزاء ٔ -2 -1-00-أ

 انًُظًاخ انًششػح نرظُٛغ انغزاء ٔ الأنثاٌ.ٚؼذد  -3 -1-00-أ
 

   :قادرا عمى أن ػهٕو الأغزٚحتشَايح  طانةتُٓاٚح  انًمشس ٚكٌٕ  ب ـ انًٓاساخ انزُْٛح :

  .غزٚحلأا يشالثح خٕدج ٙٚاضح ٔانحاعة اٜنٙ فشيثادئ الإحظاء ٔان ٚحهم -5-0-5-ب .

 .ش انًخاط شٔذمذٚ شإْانظ شٓذف ذفغٛانذلائم ت ُٚالش -6 -0-5-ب

 ٚفغش َظاو انٓاعة ٔٚحذد انُماط انحشخح أثُاء انرظُٛغ انغزائٙ -3 -1-6-ب

 خٕدج انًُرداخ انغزائٛحانُماط انحشخّ انرٙ ذؤثش ػهٙ  ُٚالش -4 -1-6-ب

 انغزائٙ انُماط انحشخّ داخم ػًهٛاخ انرظُٛغ ٚفغش -2 -0-6-ب

ذغاػذِ ػهٗ ذفغٛش انظٕاْش انًخرهفح نرفادٖ انًشكلاخ انريٙ ذظٓيش انذلائم انرٗ  ٚحهم -3 -0-6-ب

 فٙ انًُرح انغزائٗ َرٛدّ ػذو يشالثح خٕدج انًُرح خلال ػًهٛح انرُظُٛغ

2 2 3 

 جــــامعة كفرالشيخ
 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 انًشاكم انرظُٛؼٛح الأعاعٛح نهًٕاد انغزائٛح ٔ انًشذثطح تانرششٚؼاخ انغزائٛح ٚفغش -2 -3-6-ب

   :قادرا عمى أن ػهٕو الأغزٚحتشَايح  طانةٌٕ ٚك تُٓاٚح انًمشس خـ ـ انًٓاساخ انًُٓٛح:

 ٚطثك َظاو ذحهٛم انًخاطش - 1 -1-11-ج 

 انًشاكم انُاذدح ػٍ ذخضٍٚ انغزاء ٔ ذاثٛش رنك ػهٙ خٕدج انًُرح انغزائٙ ٚشتظ  -0-1-11-ج 

 ٚمٛى َٕع انؼثِٕ انًغرخذيح تًا ٚرٕافك يغ انًٕاطفاخ انمٛاعٛح -0 -0 -1-10-ج 

 ٛى  ذأثٛش ػًهٛاخ انُمم ٔانرذأل ػهٗ خٕدج انغزاء.ٚم - -0 -1-15-ج 

 ٚفغش خٕدج الاغزٚح ػٍ طشٚك انكشف ػٍ انؼٕايم انًغثثح نهفغاد -4  -1-11-ج

 انطشق انحذٚثح فٙ انكشف ػٍ غش الأغزٚح ٚطثك -1 -1-11-ج 

 انًٕاطفاخ انمٛاعٛح ٔانرششٚؼاخ انغزائٛح انحذٚثحٚطثك  -0 -1-11-ج 

 دش٘ ذداسب انرمٛٛى انحغٙ نهًُرداخ انغزائٛحٚظًى ٔ ٚ -1 -1-11-ج

 ٚطثك طشق انشلاتح ػهٙ اندٕدج نهرحكى فٙ خٕدج انًُرداخ انغزائٛح -1 -1-02-ج 

 ٚطثك َظى انٓاعة ٔ َظاو اندٕدج انشايهح داخم يظاَغ الاغزٚح -1 -0-02-ج 

 َظى ذحهٛم انًخاطش ٚفغش -0 -0-02-ج 

 شف ػٍ غش الأغزٚحٚطثك انطشق انحذٚثح فٙ انك -1 -1-06-ج 

 انًٕاطفاخ انمٛاعٛح ٔانرششٚؼاخ انغزائٛح انحذٚثحٚطثك  -3 -1-06-ج 

 د ـ انًٓاساخ انؼايح:

 

 

    :قادرا عمى أن ػهٕو الأغزٚحتشَايح  طانةتُٓاٚح  انًمشس ٚكٌٕ 

 ًشالثح خٕدج انغزاءن ػًم ضًٍ فشٚك ٚؼًم  -0 -1. 4د.

 يشالثح خٕدج انغزاء اثُاء  فٗ ٚرٕاطم يغ أػضاء فشٚمّ تفاػهّٛ -3 -0-4-د

تاعييرخذاو تيشايح انحاعيية نلأغزٚيح انحغيٗ نرمٛييٛى ثٛاَياخ اٚؼيشع انًؼهٕيياخ انخاطييح ت -6-0-6-د

 الانٙ.

يشالثييح خييٕدج  اثُيياء  ذطثٛميياخ انحاعيية اٜنييٙ انًرخظظييح فييٗ فييٗ ٚرٕاطييم تشييكم خٛييذ -3 – 1. 1د.

 انغزاء

 نهحظٕل ػهٗ انًؼهٕياخ ٔانثٛاَاخ. ٚرؼأٌ لاعرخذاو ذكُٕنٕخٛا انًؼهٕياخ -0 -1. 1د.

 فٗ يدال انغزاء. انٗ يا ْٕ حذٚث ٚرؼأٌ لاعرخذاو ذكُٕنٕخٛا انًؼهٕياخ نهرٕاطم -1 -0-1-د

 فٗ يدال انغزاء ٚغرخذو ذكُٕنٕخٛا انًؼهٕياخ ٔيٓاساخ انرٕاطم -1 -3-1 -د

 ء. ٚرٕاطم لإظٓاس لذساخ انرؼهى انزاذٙ ٔانًغرًش فٗ يدال انغزا -1  -1-1د.  

 ٚرٕاطم لإظٓاس لذساذّ نرطٕٚش يؼهٕياذّ فٗ يدال انغزاء. -1 -0-1د.

 ؼهٕياذّ ٔيٓاساذّ فٗ يدال انغزاء سيٚرٕاطم لإظٓا -1  -3-1د.

 ٚطٕس لذساذّ انرطثٛمٛح فٗ ذظُٛغ انغزاء ٔالاعرفادج يٍ يخهفاذٓا. -1 -4-1-د

 غزٚح.ٚرؼأٌ لإظٓاس يٓاساخ لٛادج انًدًٕػاخ فٗ يظاَغ الأ -1 -1-12-د

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                  
    

                                                      طثماً نهٕاسد تانلائحح انذساعٛح ٔانؼًهٗانُظشٖ  يحرٕ٘ انًمشس:ـ  4 

 الساعات عدد العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

تعزَفبث خبصت ببلجىدة وهزاقبت  0

 جىدة الأغذَت
 3 2 2 تطبيق عمى جودة مركزات الطماطم

الوسئىلُبث التٍ َقىم بهب قسن هزاقبت  2

 الجىدة فٍ هصبنع الأغذَت
 2 2 تطبيق عمى جودة ممح الطعام

3 

 3 2 2 تطبيق عمى جودة دقيق القمح التطىر التبرَخٍ لوزاقبت الجىدة 3

الأغذية المغشوشة والمواصفات القياسية  4
 للأغذية

 2 2 تطبيق عمى جودة الخل 
3 

الأغذية المغشوشة والمواصفات  -تابع:  5
 القياسية للأغذية

 2 2 تطبيق عمى جودة الشاى
3 

صحية فى نظام مراقبة الجودة والشؤون ال 6
 الأغذية 

 2 2 تطبيق عمى جودة الأغذية المعمبة
3 

هعزفت نظن الجىدة الحذَثت فٍ هجبل  7

 إنتبج الأغذَت وخبصت نظبم الهبسب
 2 2 تطبيق عمى جودة المربات

3 

هعزفت نظن الجىدة الحذَثت  -تببع:  8

 فٍ هجبل إنتبج الأغذَت 
 2 2 التعرف عمى الطعوم المختمفة فى الأغذية

3 

الغش التجبرٌ وعلاقته ببلصحت  9

 والكشف عنه
 3 2 2 التعرف عمى النكهات فى الأغذية

 3 2 2 قياس الألوان فى الأغذية نظبم الهبسب 01

 3 2 2 فى الأغذية لٛاط انمٕاو نظام الأيزو 00

 3 2 2 طرق قياس الحجم فى الأغذية  التقُُن الحسٍ للأغذَت وطزق قُبسه 02

ن الحسٍ للأغذَت تبلتقُُ  -تببع: 03

 وطزق قُبسه
 3 2 2 طرق قياس المزوجة

 3 2 2 مراجعة عامة مراجعة عامة 04

 42 22 22 الاجمالى 
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 أعانٛة انرؼهٛى ٔانرؼهى: -5

 

                  التعلُن  √ بشزالتعلُن الغُز هب  التعلُن الالكتزونٍ  التعلُن التعبونٍ                √ الوحبضزة الوطىرة

 الهجُن

 التعلن التجزَبٍ √ التعلن الذاتٍ   الونبقشبث والحىار              العصف الذهنٍ                     

 أعانٛة انرؼهٛى ٔانرؼهى نهطلاب رٖٔ انمذساخ انًحذٔدج: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1
 الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من  .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3



                                  
    

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 ذمٕٚى انطـــــــــــــلاب: -7

الأعــانٛة  - أ

 انًغرخـذيح
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .1

 ارات العممية والمهنيةلقياس المه الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .3

المقترحاات الححيياة والابتحاارات الالكترونياة وذلاك  اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4
 سنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازيةلسنوات النقل حالإضافة الي الابتحارات التحريرية لم

5.  

 انرــٕلٛــد  - ب

 
 الامتحانات التحريرية الاسحوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العممى الاسحوع البامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسحوع البامس عشر -

أعمااااااااااال الساااااااااانة باااااااااا ل الفصاااااااااال  ذٕصٚغ انذسخاخ: -خـ 
 الدراسي

 %21 ان العمميالامتح 11%

 %61 امتحان نهاية العاام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
 

 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 يدهظ انمغى انؼهًٙ : سئٛظ                                                            أعرار انًمشس

 اد٘عحش سيضاٌ ػثذانٓ /أ.د                                                 يحًذ ػٕع ػثذاندهٛمد/  أ.          

 ٔانًشاخغ:ـ لائًح انكرة انذساعٛح  1
 مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين عمى تدريس المادة حما يتفق مع المحتوى أ ـ يزكشاخ :

 2112/2121 ى لممادةمالعم

 (.2110السماحي، صلاح؛ حبيبة، رمضان و جاب الله، آمال عبد الفتاح ) يهضيح:ب ـ كرة 
الجديد في مراقحة جودة الأغذية. مطحعة جامعة قناة السويس، الاسماعيمية، 

 .الطحعة الأولى 2221/2111ا رقم إيداع مصر
 – ار الهدي لمنشر والتوزيعد - جودة الغذاء(. 2111. ) نجيبقناوي، محمد 

 هصز. – الونُب

مراقحة جودة الاغذية والمواصفات (. 2112. )عموان، أحمد محمود محمد
 هصز. –القبهزة  –دار العلىم للنشز والتىسَع  - القياسية

نظن الجىدة الحذَثت فً هجبل التصنُع (. 2006. )حوشاوي، لطفً فهوً

 هصز. –القبهزة  – ىسَعدارالكتب العلوُت للنشز والت -الغذائٍ 
 

 Daniely, C. F. & Richard, F. M. (1991). Instrumental Methods for خـ ـ كرة يمرشحح :

Quality Assurance in Foods. Marcel Dekker, Inc. New York. 

Erly, R. (1995). Guide to Quality Management Systems for the Food 

Industry. 

Hubbard, M. R. (1990). Statistical Quality Control for the Food 

Industry. 

Meilgaard et al. (1999). Sensory Evaluation Techniques. 3
rd

 Ed. 
WWW.khanacademy.com وهىقع تاستخذام الونصبث الالكتزونُ   

 

 

 

  
 

ؼهًٛح أٔ انذٔسٚاخ انًشاخغ ٔاندـ 
 َششاخ .. أنخ .

 

- Journal of food chemistry 
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 0202/0201هعبو الأكبدًٚٙ  نرٕصٛف يقشس دساعٙ 
 الأغزٚخ بانًقشس: ركُٕنٕجٛانقغى انز٘ ٚذسط 

 0202عجزًجش انًقشس: رٕصٛف  اعزًبدربسٚخ 

  ـ ثٛبَبد انًقشس : 1

 : انًقشس كٕد

 (70707) 

 تغذية أنسان انًقشس:أعى 

 ......................... -انًزطهت انغبثق:

 

 

  انشاثع : انًغزٕٖ

 شزٕٖ: انذساعٙانفصم 

 غبعبد انًعزًذح:ان              عًهٙ                   :  َظش٘     انًعزًذح عذد انغبعبد

 

 ـ ْذف انًقشس : 0
 

 ثبجزٛبص انطبنت انًقشس ثُجبح ٚكٌٕ قبدسا عهٗ:

في صحة الفرد فهم دور التغذية الجيدة  التعزف والفهن للوعلىهاث والوهاراث التي يستطيع بها

الجسمية والعقلية والاجتماعية و المساعدة في نشر المعلومات المفيدة حول الغذاء 

   .         رفي مص والتغذية

 ـ انًغزٓذف يٍ رذسٚظ انًقشس : 3

 :  قادرا عمى أن طبنت انجشَبيجٚكٌٕ  ثُٓبٚخ انًقشس :ٔانفٓىانًعشفخ أ ـ 
 ثٕاعطخ انغزاءٚعذد أْى الأيشاض انًُقٕنخ  -3 -0-11-أ

انذفرربع عهررٙ انقًٛررخ انغزاغٛررخ ننغزٚررخ ٔيُزجبرررّ ا ُرربء انزصررُٛع انُقررم كٛفٛررخ  ٚشررشح -4 -1-11-أ

 ٔانزذأل

نفئرربد انذغبعررخ ٔ يشلررٙ انغرركش ٔ سَزرربأ أغزٚررخ  بصررخ ثررب ٚهررى ثبسعررظ انعهًٛررّ -2 -1-11-أ

 انغًُّ ٔ انُذبفخ
 

 

   :قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚخثشَبيج  طبنتثُٓبٚخ  انًقشس ٚكٌٕ  ة ـ انًٓبساد انزُْٛخ :

انجٛبَبد انزٙ رغبعذِ عهٙ اعزغلال انًٕاسد انًزبدّ ٔانجذاغم انًخزهفّ نشفرع  ٚغزخهص -8 -0-5-ة

 غزٚخننانقًّٛ انغزاغّٛ ٔانذّٕٛٚ 

 غزاغٛخ رُبعت انفئبد انخبصخكٛفّٛ اعزخذاو يجبدئ اسدصبء نعًم رٕنٛفبد  ٕٚلخ -0 -5-5-ة

 

 

   :قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚخثشَبيج  طبنتثُٓبٚخ  انًقشس ٚكٌٕ  د انًُٓٛخ:جـ ـ انًٓبسا

ٚجٓض انًٕاد انخبو اسعبعٛخ نزصُٛع أغزٚخ انفئبد انخبصخ ٔ يشلرٙ انغركش ثصرٕسح  -6-1-11-أ 

 يثهٙ

 ٚصُع يُزجبد غزاغٛخ يخزهفخ نهفئبد انذغبعخ انًخزهفخ -5 -0-11-أ 

 خيطبثقرر أغزٚررخ نهفئرربد انخبصررخّ انزررٙ رررذ م فررٙ صررُبعّ انًكَٕرربد انًخزهفرر ٚخهررظ -6 -3-11-أ 

 نهًٕاصفبد انقٛبعّٛ

2 2 3 

 جــــامعة كفرالشيخ
 ـــــة كلية الزراعـــــــ 

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 ٚذهم انقًٛخ انغزاغٛخ نهًُزجبد انغزاغٛخ -2 -1-05-أ 

 

 د ـ انًٓبساد انعبيخ:

 

 

   :قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚخثشَبيج  طبنتثُٓبٚخ  انًقشس ٚكٌٕ 

   إعذاد ثشايج نزغزٚخ انفئبد انخبصخ ا ُبء ٚزٕاصم يع أعضبء فشٚقّ ثفبعهّٛ فٗ  -1  -0-1-د .

إعررذاد ثررشايج  ا ُرربء رطجٛقرربد انذبعررت اٜنررٙ انًزخصصررخ ِ فررٗ فررٗ ٚزٕاصررم ثشرركم جٛررذ  -1 -1. 1د.

  نزغزٚخ انفئبد انخبصخ

نهفئربد  راد قًٛرّ غزاغٛرّ عبنٛرّ ٔججربدٚغزخذو رقُٛبد انذبعت اسنرٗ نذغربة  نعًرم  -0  -3-1-د

 .انخبصخ

 خذاو ركُٕنٕجٛب انًعهٕيبد نهذصٕل عهٗ انًعهٕيبد ٔانجٛبَبد.ٚزعبٌٔ سعز -0 -1. 8د.

 فٗ يجبل انغزاء. انٗ يب ْٕ دذٚث ٚزعبٌٔ سعزخذاو ركُٕنٕجٛب انًعهٕيبد نهزٕاصم -1 -0-8-د

 فٗ يجبل انغزاء ٚغزخذو ركُٕنٕجٛب انًعهٕيبد ٔيٓبساد انزٕاصم -1 -3-8 -د

 ٙ ٔانًغزًش فٗ يجبل انغزاء. ٚزٕاصم لإعٓبس قذساد انزعهى انزار -1  -1-9د.  

 ٚزٕاصم لإعٓبس قذسارّ نزطٕٚش يعهٕيبرّ فٗ يجبل انغزاء. -1 -0-9د.

 عهٕيبرّ ٔيٓبسارّ فٗ يجبل انغزاء سيٚزٕاصم لإعٓب -1  -3-9د.

 ٚطٕس قذسارّ انزطجٛقٛخ فٗ رصُٛع انغزاء ٔاسعزفبدح يٍ يخهفبرٓب. -1 -1-9-د

 دح انًجًٕعبد فٗ يصبَع الأغزٚخ.ٚزعبٌٔ لإعٓبس يٓبساد قٛب -1 -1-12-د

       

 
 

 

 

 

 

 

 

                                                      طجقبً نهٕاسد ثبنلاغذخ انذساعٛخ ٔانعًهٗانُظشٖ  يذزٕ٘ انًقشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

7 
 تطبيق الهرم الغذائي المرشد مقدمة وتعريفات خاصة بالتغذية

2 2 3 

2 
 جداول تحميل الأغذية في المدراس  مصادرها( -أهميتها –الكربوهيدرات )تقسيمها 

2 2 

3 

3 
الأمراض  -مصادرها -أهميتها –البروتينات)تقسيمها 
 الناتجة عن نقصها(

 جداول تحميل الأغذية في المستشفيات
2 2 

3 

4 
الأمراض المتعمقة -مصادره -الزيوت والدهون )اهميتها

 بها(
 المدينة الجامعية جداول تحميل الأغذية في

2 2 

3 

5 
 تقدير نسبة الحديد في الدم اعراض نقصها( -مصادره –الأملاح المعدنية )وظائفها 

2 2 

3 

6 
اعراض  -مصادرها –وظائفها  -الفيتامينات) تقسيمها

 نقصها(
ات غذائية مدعمة بمصادر مختمفة من اعداد وجب

 2 2 الحديد

3 

7 
 تحديد الوزن المثالي وعلاقة الطول بالوزن جذأل رذهٛم الأطعًخ انذبنخ انغزاغٛخ فٙ يصش

2 2 

3 



                                  
    

8 
والهرم  خطٕط انزٕجٛٓٛخ فٙ رخطٛظ انٕججبدانأهم 

 الغذائي المرشد
 اعداد وجبات غذائية لمرضى السكر

2 2 

3 

9 
 اعداد وجبات غذائية لمرضى النحافة رتغذية مرضي السك

2 2 3 

70 
 اعداد وجبات غذائية لمرضى السمنة تغذية مرضي النحافة

2 2 3 

77 
 اعداد وجبات غذائية كبار السن تغذية مرضي السمنة

2 2 3 

72 
 اعداد وجبات غذائية لمفئات الخاصة تغذية كبار السن

2 2 3 

73 
 للأمهات الحوامل والمرضعاتاعداد وجبات غذائية  تغذية الأطفال 

2 2 3 

74 
 مراجعة عامة تغذية الأمهات الحوامل والمرضعات

2 2 3 
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 أعبنٛت انزعهٛى ٔانزعهى: -5

 

                  التعلين  √ التعلين الغيز هباشز  التعلين الالكتزوني  التعلين التعاوني                √ الوحاضزة الوطىرة

 الهجين
 التعلن التجزيبي √ التعلن الذاتي   الوناقشاث والحىار                      العصف الذهني             

 أعبنٛت انزعهٛى ٔانزعهى نهطلاة رٖٔ انقذساد انًذذٔدح: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2
 عة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتاب .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 رقٕٚى انطـــــــــــــلاة: -7

الأعــبنٛت  - أ

 انًغزخـذيخ
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .1

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 عارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةلقياس الم الامتحان الشفهي .3

المقترحاات الححيياة والابتحاارات الالكترونياة وذلاك  اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4
 لسنوات النقل حالإضافة الي الابتحارات التحريرية لمسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية

5.  

 انزــٕقٛــذ  - ة

 
 الامتحانات التحريرية الاسحوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العممى الاسحوع البامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسحوع البامس عشر -

أعمااااااااااال الساااااااااانة باااااااااا ل الفصاااااااااال  رٕصٚع انذسجبد: -جـ 
 الدراسي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 العاام )التحريري( امتحان نهاية %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
 

 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 يجهظ انقغى انعهًٙ : غٛظ س                                                                  أعزبر انًبدح   

 غبص٘أ.د/ عبدل  ًٛظ     

 عذش سيضبٌ عجذانٓبد٘أ.د/                                                                                           أ

 

 ـ قبغًخ انكزت انذساعٛخ ٔانًشاجع : 8

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين عمى تدريس المادة حما يتفق مع المحتوى  أ ـ يزكشاد :

 2112/2121 ى لممادةمالعم

 انشٚبض –يكزجخ انعجٛكبٌ  الإَغبٌ .أعبعٛبد رغزٚخ  (0221خ، عصبو. )عٕٚض ة ـ كزت يهضيخ :

 كزت انذكزٕسح نٛهٗ انغجبعٗ

 ,Davidson, S. Passmore, R., Barct, J.F. and Truswell -1 جـ ـ كزت يقزشدخ :

A.S (1986) Human Nutrition and Dietetics 7 
th

 ed. 

Livingstone Edinburgh. 

2- F.N.B.(1980) Recommended Dietary Allowances 9 
th

 

ed. Nutritional research council. Nation Academy of 

Sciences, Washington D.C. 
3-Fox. B.A. and Cameron, A.G. (1980) Food science, 
Nutrition and Health Eighth Ed. Edward. Arnold, 
London U.K.  
WWW.khanacademy.com وهىقع تصاث الالكتزونياستخدام الون   

 

 

 

 

عهًٛخ أٔ انذٔسٚبد انًشاجع ٔاندـ 

 َششاد .. أنخ .

 

    -  Journal of food science  

- Journal of food nutrition 
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 ۲۰۲۱-۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 القسم العلمي الذي يدرس المقرر:قسم المحاصيل

 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )۱۱۱۰۲( 
 حصاء وتصميم التجاربإ المقرر:أسم 

 لا يوجد المتطلب السابق:

 اجبارى الرابع : المستوى

 الخريفى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:نظري             عملي                ال  عدد الساعات :

 

  ـ هدف المقرر : ۲

  -باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:
ساب مجموعة من المعارف والمهارات المرتبطة بأنواع التحليلات الاحصائية والتص�ميمات التجريبي�ة المتع�ددة تإك

 لمختلفة بين العديد من المتغيراتوكذلك دراسة العلاقات الاحصائية ا
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 طرق جمع وتبويب البيانات الاحصائية. يذكر -۸. ۱. ۷أ. 

 والاجتماعيه. المقاييس الاحصائية المختلفة لتفسير الظواهر الاقتصادية يحدد -۹. ۱. ۷أ. 

 يعدد اختبارات الفروض الاحصائية. -٥. ۲. ۷أ. 
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 يجمع البيانات ويحللها. -۲۱.۱. ۳ب. 

 وفقا لأنسب الأساليب الإحصائية. البيانات ويحللهايقترح  -۲۲.۱. ۳ب. 
 .عا فى الفروض الاحصائيةيكتب موضو  -۲۸.۱. ٤ب. 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  جـ ـ المهارات المهنية:
 يخطط  بحوثاً في ظل إرشادات محدودة. -۱۰.۱. ۹ج. 
 يرتب البيانات لتبويبها وتحليلها احصائيا -۱۱.۱. ۹ج. 
 يفسر النتائج المتحصل عليها. -۱۲.۱. ۹ج. 

 :د ـ المهارات العامة

 

 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يعرض البيانات والمعلومات الاحصائية باستخدام الوسائل السمعية والبصرية.  -۲٦.۱. ۳د.

 يتواصل بشكل جيد في مجال الإحصاء . -۲۷.۱. ۳د.

 

 

 

 

 

 

۲ ۲ ۳ 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      اسيةطبقاً للوارد باللائحة الدر والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 المحاضرات النظرية  م

 عملي نظري الدروس العملية
 

 إجمالي
الساعات 
 المعتمدة

   
 ٢ ۲ ۱ تعريف بعض المصطلحات الاحصائية مقدمة وبعض التعاريف الإحصائية الهامة ۱

والعينات  –جتمعات الم –تعريف المتغيرات  ۲
 وجمع البيانات وعرض وتلخيص البيانات

 طرق عرض وتنظيم البيانات
۱ 

۲ ٢ 

 ٢ ۲ ۱ التدريب على مقاييس النزعة المركزية تقدير مقاييس النزعة المركزية ۳
 ٢ ۲ ۱ التدريب على مقاييس التشتت تقدير مقاييس التشتت ٤
 ٢ ۲ ۱ نظرية الاحتمال نظرية الاحتمال ٥
 ٢ ۲ ۱ التوزيعات الاحتمالية وزيعات الاحتماليةالت ٦
 ٢ ۲ ۱ المعاينة واختبارات المعنوية المعاينة واختبارات المعنوية ۷
 ٢ t ۱ ۲اختبار على حل تمارين  tاختبار  ۸
 ٢ F ۱ ۲اختبار على حل تمارين  Fاختبار  ۹
 ٢ ۲ ۱ تحليل التباين التدريب على تحليل التباين وأنواعه ۱۰
 ٢ ۲ ۱ أساسيات تصميم التجارب اسيات تصميم التجاربأس ۱۱
 ٢ ۲ ۱ التدريب على تصميم وتحليل التجارب أنواع تصميم التجارب ۱۲
 ٢ ۲ ۱ حل تمارين على الانحدار الانحدار الخطى وتفسيره ۱۳
 ٢ ۲ ۱ حل تمارين على لارتباط الارتباط الخطى وتفسيره ۱٤
 ٢٨ ٢٨ ١٤ الاجمالى 

 

 

 

 

 

 

 التعليم والتعلم:يجيات تراتاس -٥

 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني 

التعلم   التعلم الذاتي   المناقشات والحوار              العصف الذهني                     
 التجريبي                   

 تعلم الهجينال √

 التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة:استراتيجيات  -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 ذب انتباههمالمداومة على توجية الاسئلة لهم لج  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣



                                  
    

 صلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةاعمال ف .٤

المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل بالاضافة الى الاختبارات التحريرية للسنوات  .٥
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة كورونا

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاوع السادس والالاسب الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠٢٠/٢٠٢١العلمى للمادة 

د/ محمد عبدالمنعم  -الحفنىتصميم وتحليل التجارب(الجزء الثانى) د/مسعد ذكى  جـ ـ كتب مقترحة :

 ۲۰۱۳المرشدى ،جامعة أسيوط ، 

 
 استخدام المنصات الالكترونية وموقع -

www.khanacademy.com 
 

دـ المراجع والدوريات العلمية أو 

 نشرات .. ألخ .

 

۲۰۰۳أ.د. عبدالحميد نوار -طرق تصميم وتحليل التجارب الحقلية    

Introduction to Statistics and Data Analysis 2016  

0TUhttps://link.springer.com/book/10.1007/978-3-319-46162-5U0T 

Statistical AnalysisHandbook 2018 edition 
0TUww.statsref.com/StatsRefSample.pdfhttps://wU0T 

The 1TJournal of Sustainable Agricultural Sciences1T 1T(JSAS)1T 
2020/2021  

0TUhttps://jsas.journals.ekb.eg/U0T 
 

 

 رئيس مجلس القسم                                                                 المقرر أستاذ          

 
 )إبراهيم سعد الدجوى(ا.د/                                     محمد سعد عبد العاطى أ.د.  

 

https://link.springer.com/book/10.1007/978-3-319-46162-5
https://www.statsref.com/StatsRefSample.pdf
https://www.statsref.com/StatsRefSample.pdf
https://jsas.journals.ekb.eg/
https://jsas.journals.ekb.eg/


                                  

 
    

 

  

 

 

 
 0202/0201هعاو الأكادًٍَ  نذىصُف يمشس دساعٍ 

 الأغزَح اانًمشس: ذكُىنىخُانمغى انزٌ َذسط 

 0202عثرًثش انًمشس: ذىصُف  اعرًادذاسَخ 

  ـ تُاَاخ انًمشس : 1

 : انًمشس كىد

 22711 

 مشروع التخرج انًمشس:أعى 

 انًرطهة انغاتك: .........................

 عشاتان : انًغرىي

 شرىي: انذساعٍانفصم 

 غاعاخ انًعرًذج:ان     عًهٍ                             :  َظشٌ      انًعرًذج عذد انغاعاخ

 

  ـ هذف انًمشس : 0

 تاخرُاص انطانة انًمشس تُداذ َكىٌ لادسا عهً:

مشروع صغير في احد التخصصات المتعلقة اعداد دراسة عن كيفية انشاء  انتعشف وانفهى نهًعهىياث وانًهاساث انتً ٌستطٍع بها

 بالبرنامج  والتشاور والتواصل الدائم مع استاذ القسم المختص .

 ـ انًغرهذف يٍ ذذسَظ انًمشس : 3

 :  قادرا عمى أن طانة انثشَايحَكىٌ  تُهاَح انًمشس :وانفهىانًعشفح أ ـ 
 ناث انًختهفت نهًىاد انغزائٍتٌهى بالأسس انعهًٍت نهطشق انًختهفت نتقذٌش انًكى -31 -2-21-أ
 يفهم كيفية وقاية الأغذية من الفساد و طرق الحفظ الهامة. -6  -1-21-أ
 ٌهى بانطشق انحذٌثت لاعادة تذوٌش يخهفاث انتصنٍع انغزائى -1 -2-12-أ

 

 

   :قادرا عمى أن عهىو الأغزَحتشَايح  طانةتُهاَح  انًمشس َكىٌ  ب ـ انًهاساخ انزهُُح :

 

 اعرُراج يُطمٍ نهىصىل انٍ بسداَصًُى انر -21 -0-5-ب

 َحهم انثشايح انحذَثح فٍ ذصًُى انرداسب انًرعهمح تانغزاء -5 -3-5-ب

 َغرخذو انثشايح انحذَثح فٍ ذصًُى انرداسب انًرعهمح تالأنثاٌ ويُرداذها -6 -3-5-ب

 انغزائًانعُىب انُاذده فٍ انًُرح  َكرة يىضىعا عٍ  -6 -4-5-ب

 يثادئ الإحصاء وانشَاضُاخ فٍ ذصًُى انرداسب َخراس -2 -5-5-ب

   :قادرا عمى أن عهىو الأغزَحتشَايح  طانةَكىٌ  تُهاَح انًمشس خـ ـ انًهاساخ انًهُُح:

 طشق انرحهُم انًخرهفح انًغرخذيح فٍ ذحهُم انًكىَاخ الأعاعُح وانًهىثاخ انكًُُائُح تانًىاد انغزائُحَطثك  -1-1-12-ج 

 َطثك انطشق انحذَثح فٍ انرعشف عهً انكائُاخ انحُح انذلُمح نرحذَذ أَىاعها وطشَمح انرحكى تها -1 -0-12-ج 

 انطشق انحذَثح فٍ انكشف عٍ غش الأغزَح َطثك -1 -1-11-ج 

 انفحىصاخ انكًُائُح وانغزائُح وانثُىنىخُح الأعاعُح انلاصيح نضثظ خىدج انغزاء فٍ انًصاَع َُفز -0 -1-02-ج 

 

 اساخ انعايح:د ـ انًه

 

 

   :قادرا عمى أن عهىو الأغزَحتشَايح  طانةتُهاَح  انًمشس َكىٌ 

 َعًم ضًٍ فشَك تحثً يُذاًَ. -1 -3-4-د

 َرعاوٌ لاكرغاب انًهاساخ الأعاعُح فٍ اداسج يصاَع ويعايم الأغزَح. -12 -3-4-د

 َعًم يع فشَك نلإنًاو تأعاعُاخ إداسج يصاَع ويعايم انغزاء -9 -1-5-د

 َغرخذو انحاعة اِنٍ فٍ كراتح انُصىص، وذحهُم وعشض انُرائح. -3 -1. 6د.

 َرعاوٌ لاعرخذاو ذكُىنىخُا انًعهىياخ نهرىاصم فً يدال انغزاء. -3 -0-1-د

 َرىاصم لإظهاس  يعهىياذه ويهاساذه فً يدال انغزاء- -11  -1-9د.  

 اءَرىاصم لإظهاس  يعهىياذه ويهاساذه فً يدال انغز -7  -3-9د.

 َطىس لذساذه انرطثُمُح فً ذصُُع انغزاء والاعرفادج يٍ يخهفاذها. -6 -4-9-د
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 جــــامعة كفرالشيخ
 عــــــــــــة كلية الزرا 

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 
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 أعانُة انرعهُى وانرعهى: -5

 

انتعهٍى  √ انتعهٍى انغٍش يباشش  انتعهٍى الانكتشونً  انتعهٍى انتعاونً                √ انًحاضشة انًطىسة                 

 انهجٍن

 انتعهى انتجشٌبً √ انتعهى انزاتً   انًناقشاث وانحىاس                                  انعصف انزهنً √

 أعانُة انرعهُى وانرعهى نهطلاب روي انمذساخ انًحذودج: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2
 منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب واجبات  .3
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 ذمىَى انطـــــــــــــلاب: -1

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .3 الأعــانُة انًغرخـذيح - أ

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .1

 اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4

اة الاجكرااات المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك  لنكنوات النقكل بافةكافة الكي الاختبكارات التحريريكة لمنكنوات النهاريكة مك  مراعك .5
 الاحترازية

 انرــىلُــد  - ب

 
 الامتحانات التحريرية الانبوع النادس والعاشر والنادس عشر -
 الامتحان العممى الانبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الانبوع الخامس عشر -

 %21 الامتحان العممي %31 أعمال الننة خلال الفصل الدراني ذىصَع انذسخاخ: -خـ 

 %61 امتحان نهاية العكام )التحريري( %31 الشفوي الامتحان

 %311 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
 

 



                                  

 
    

 

 

 

 

 

 يدهظ انمغى انعهًٍ : سئُظ                                                                      أعرار انًمشس

 

 حُاٌ انغُذ كغابد/  أ.          

 عحش سيضاٌ عثذانهادي أ.د/                                                                                                                  

                                                                                

 ـ أعانُة انرعهُى وانرعهى : 4

 

 

 ويتم ذل  من خلال:
 المناقشات

 انعصف انزهنى 

 انتعهٍى انتعاونى

 انتعهٍى انزاتى 

 

 ـ أعانُة انرعهُى وانرعهى نهطلاب روٌ 5

 ذساخ انًحذودج انم 

 يًا لا ٌؤثش عهى سٍش انعًم نهجذول انذساسى إضافًٌتى انتعايم يعهى بذعى باننسبت نهطلاب روي انقذساث انًحذودة 

 

 ـ ذمىَى انطلاب : 6

 أ ـ الأعانُة انًغرخذيح :   

 

 تقشٌش ٌسهى وٌناقش فً نهاٌت يشحهت انبكانىسٌىس 2

 عشض تقذًًٌ  -1

 انعًهى اننشاط  -2

  
 ـ انرىلُد :ب 

 

 يجب تحديد المواعيد التي يتم إجراا التقييم أثناا الننة الدرانية / الفصل الدراني

 

 التاريخ أسلوب التقييم رقم التقييم
 الاسبىع انخايس عشش تقرير  التقييم الأول

 الاسبىع انخايس عشش عرض تقديمي التقييم الثاني

 أسبىعٍا نشاط ومناقشات التقييم الثالث
 

 ـ ـ ذىصَع انذسخاخ :خ

 

 انًجًىع       نشاط               تقشٌش        عشض تقذًًٌ       

55%              25 %                   02               %122% 

 ـ لائًح انكرة انذساعُح وانًشاخع : 7

 ______________________ أ ـ يزكشاخ :

 

(      الشروط الصحية الغذاْئية. مطابع جامعة الملك 1991اهيم سعد & البحيري, محمد مجدي )المهيزع, ابر  -1 ب ـ كرة يهضيح :
 سعود.

 الأحياء الدقيقه و فساد الأغذيه( 2001البنا, عمرو عبدالرحمن ) -2

 سلسلةعلوم و تكنولوجيا الأغذيه، مكتبة المعارف الحديثه.

 مة الاعذية . معهد الكويت لأببحاث العممية. الطبعة الأولى: المرشد العممى لنلا 2112هانى منصور المزيدى  -1  

  J. of Food science- خـ ـ كرة يمرشحح :

WWW.khanacademy.com ويىقع تاستخذاو انًنصاث الانكتشونٍ   

 

 

 

 

 

 دـ انًشاخع وانذوسَاخ انعهًُح أو َششاخ .. أنخ .

 

   - J. of Agriculture and Food Chemistry  

 - J. of Food Bacteriology 
J. of Food Technology               



                                  
 

    

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الالبان: المقررالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۲۰ سبتمبر:تاريخ أعتماد توصيف المقرر
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 ١٠٣٢٣ 
 مشروع التخرج المقرر:أسم 

 المتطلب السابق: لا يوجد

 رابعال : المستوى

 شتوى: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال     عملي                             عات :  نظري     عدد السا

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:ب

اعداد دراسة عن كيفية انشاء مشروع  التعرف والفهم للمعلومات والمهارات التي يستطيع بها

 الدائم مع استاذ القسم المختص . والتشاور والتواصللانتاج الالبان صغير 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 للالبانيلم بالأسس العلمية للطرق المختلفة لتقدير المكونات المختلفة  -١٣ -۱-۱۲-أ
 ساد و طرق الحفظ الهامة.من الف الالبانيفهم كيفية وقاية  -٦  -۲-۱۷-أ
 اللبنىيلم بالطرق الحديثة لاعادة تدوير مخلفات التصنيع  -٣ -۱-۲۳-أ
 

 

   :قادرا على أن لبانعلوم الأبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 استنتاج منطقي للوصول الي برجايصُمم الت -۱۲ -۲-٥-ب
 لبانارب المتعلقة بالاتجالة في تصميم البرامج الحديث يحلل -٥ -۳-٥-ب
 ارب المتعلقة بالألبان ومنتجاتهاتجاليستخدم البرامج الحديثة في تصميم  -٦ -۳-٥-ب
 اللبنىالعيوب الناتجه في المنتج  يكتب موضوعا عن  -٦ -٤-٥-ب
 مبادئ الإحصاء والرياضيات في تصميم التجارب يختار -۳ -٥-٥-ب

   :قادرا على أنلبان علوم الأبرنامج  طالبيكون  نهاية المقررب جـ ـ المهارات المهنية:
طرق التحليل المختلفة المس�تخدمة ف�ي تحلي�ل المكون�ات الأساس�ية والملوث�ات يطبق  -۱-۱-۱۰-ج 

 بالمنتجات اللبنيهالكيميائية 
يطب��ق الط��رق الحديث��ة ف��ي التع��رف عل��ى الكائن��ات الحي��ة الدقيق��ة لتحدي��د أنواعه��ا  -۱ -۲-۱۰-ج 
 طريقة التحكم بهاو

 لبانالطرق الحديثة في الكشف عن غش الأ يطبق -۱ -۱-۱۸-ج 
الفحوص��ات الكيمائي��ة والغذائي��ة والبيولوجي��ة الأساس��ية اللازم��ة لض��بط ج��ودة  ينف��ذ -۲ -۱-۲۰-ج 

 في المصانع الالبان
 

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :نقادرا على أ لبانعلوم الأبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 يعمل ضمن فريق بحثى ميدانى. -۱ -۳-٤-د
 .لبانيتعاون لاكتساب المهارات الأساسية في ادارة مصانع ومعامل الأ -۱۰ -۳-٤-د
 لبانيعمل مع فريق للإلمام بأساسيات إدارة مصانع ومعامل الا -۹ -۱-٥-د
 يستخدم الحاسب الآلي في كتابة النصوص، وتحليل وعرض النتائج. -۳ -۱. ٦د.
 .لبانيتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل فى مجال الا -۳ -۲-۸-د

۰ ۹ ۳ 



                                  
 

    

 لبانيتواصل لإظهار  معلوماته ومهاراته فى مجال الا- -۱۱  -۱-۹د.  
 لبانيتواصل لإظهار  معلوماته ومهاراته فى مجال الا -۷  -۳-۹د.
 ن مخلفاتها.والاستفادة م لبانيطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الا -٦ -٤-۹-د

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                  
 

    

 

 

 

 

 

 

 

 التعليم والتعلم أستراتيجيات -٤
 
 
 

المحاضرة  √
 المطورة

المناقشات  √
 والحوار

التعليم  √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

√ 

التعلم 
 √ الذاتي

 التعلم التجريبي
-(دروس عملية
-تدريب ميداني
 مشاريع بحثية)

حل  √
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 
 

ب التعليم والتعلم ـ أسالي ٥
 للطلاب ذوي

 القدرات المحدودة  

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم 
 ب :ـ تقويم الطلا ٦

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   
 

رجال الصناعات  في وجود بعضرمن تقرير يسلم ويناقش في نهاية مرحلة البكالوريوس ۱
 اللبنية وجهات التوظيف  

 عرض تقديمي  -۲
 العملى النشاط  -۳
  

 ب ـ التوقيت :
 

 الدراسييجب تحديد المواعيد التي يتم إجراء التقييم أثناء السنة الدراسية / الفصل 
 



 الاسبوع الخامس عشر تقرير  التقييم الأول

 الاسبوع الخامس عشر عرض تقديمي التقييم الثاني

 أسبوعيا نشاط ومناقشات التقييم الثالث
 

 جـ ـ توزيع الدرجات :
 

 المجموع               شاط ن             عرض تقديمي        تقرير
٥۰              %۳۰ %                   ۲۰               %۱۰۰% 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۷
 ______________________ أ ـ مذكرات :

 
)      الشروط ۱۹۹۷المهيزع، ابراهيم سعد & البحيري، محمد مجدي (  -۱ ب ـ كتب ملزمة :

 سعود. الصحية الغذاْئية. مطابع جامعة الملك
 الأحياء الدقيقه و فساد الأغذيه) ۲۰۰۱البنا، عمرو عبدالرحمن ( -۲

 سلسلةعلوم و تكنولوجيا الأغذيه، مكتبة المعارف الحديثه.
: المرشد العلمى لسلامة الاعذية . معهد  ٢٠٠٢هانى منصور المزيدى  -٣  

 الكويت للأبحاث العلمية. الطبعة الأولى

 J. of Food science- جـ ـ كتب مقترحة :
 

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 

   - J. of Agriculture and Food Chemistry  
 - J. of Food Bacteriology 

J. of Food Technology               



                                  
 

    
 

  القسممجلس رئيس                                                                        المقرر أستاذ                
 

 د/ محسن عبد العزيز زماره۰ا                                                             نبيل محمد مهنا    د/ ۰ا      

 



    

  
  
 
 
 
 

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ أكتوبر ألمقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 ١٠٧١٩ 
 تدريب صيفي عام المقرر:أسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

 

 الثانى : المستوى

 صيفى: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال     عملي                             :  نظري      المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

لغذائي لغذائي معرفة مبادئ التصنيع امعرفة مبادئ التصنيع ا التعرف والفهم للمعلومات والمهارات التى يستطيع بهاالتعرف والفهم للمعلومات والمهارات التى يستطيع بها

ومعرفة الطرق الحديثة في إعداد و تداول و تصنيع الأغذية و معرفة أساسيات طرق ومعرفة الطرق الحديثة في إعداد و تداول و تصنيع الأغذية و معرفة أساسيات طرق 

 .حفظ الأغذيةحفظ الأغذية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنطالب اليكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 يلم بطرق الحفظ المختلفة للأغذية -۳ -۳-۱٤-أ
 ساد الأغذية بصفة  عامةيشرح أسباب ف -٤  -۲-۱۷-أ
 لغذاء.ليعدد المكونات المختلفة  -۱ -۱-۱۲-أ
 خواص ووظائف مكونات الغذاء.ب يلم -۲ -۱-۱۲-أ

 

   :قادرا على أن الأغذية طالبالبنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 الغذائىالعيوب الناتجه في المنتج  يكتب موضوعا عن  -٦ -٤-٥-ب

 مبادئ الإحصاء والرياضيات في تصميم التجارب اريخت -۳ -٥-٥-ب
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 

 يجهز المواد الخام الاساسية للتصنيع الغذائي بصورة مثلي من أجل تنمية مستدامة -۱ -۱-۱٤-ج 
 ذائية المختلفة بالتبريد والتجميد والتجفيف.تجارب لحفظ المواد الغ ينفذ -۲ -۲-۱٦-ج 
 امن غذائيمنتج  لإنتاجالتصنع الغذائى  فيدرجة جودة المواد الخام الداخلة  يقيم  - -٦ -۱-۱۱-ج 

 د ـ المهارات العامة:

 
   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 

 صة فى مجال انتاج وحماية وسلامة الغذاء.يتعاون لإظهار مهاراته الخا -۱ -۳-۱۰-د

.  
 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲ -۱. ۸د.

- ۲ ۱ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



    

 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د 
 فى مجال الغذاء اصليستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التو -۱ -۳-۸ -د
 مجال الغذاء.  فييتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر  -۱  -۱-۹د.  
 مجال الغذاء. فييتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته  -۱ -۲-۹د.
 مجال الغذاء  فيومهاراته  هلإظهار معلوماتيتواصل  -۱  -۳-۹د.
 تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها. فييطور قدراته التطبيقية  -۱ -٤-۹-د
 مصانع الأغذية. فييتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات  -۱ -۱-۱۰-د
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 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

التعليم  √ تعليم الغير مباشرال  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة                 
 الهجين

   التعلم التجريبي √ التعلم الذاتي   المناقشات والحوار              العصف الذهني                     

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 مية للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرس .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية ملىالامتحان الع .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 ن العملى الاسبوع الخامس عشرالامتحا -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                     أستاذ المقرر  

 سحر رمضان عبدالهاديد/  أ.          

  

 ادىسحر رمضان عبداله /أ.د                                                                               



    

 توصيف مقرر دراسي 
 ۲۰۲۰/۲۰۲۱لعام الأكاديمي  ل

 الالبان: المقررالقسم الذي يدرس 
 ۲۰۲۰ سبتمبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر

  ـ بيانات المقرر : ۱
 : المقرر كود

 ١٠٣١٢١ 
 تدريب صيفي عام :المقررأسم 

 لا يوجد -المتطلب السابق:

 

 الثانى : المستوى

 صيفى: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال     عملي                             دد الساعات :  نظري     ع

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:ب

  اللبنىاللبنىمعرفة مبادئ التصنيع معرفة مبادئ التصنيع  التعرف والفهم للمعلومات والمهارات التى يستطيع بهاالتعرف والفهم للمعلومات والمهارات التى يستطيع بها

و معرفة أساسيات طرق و معرفة أساسيات طرق   الالبانالالبان  ل و تصنيعل و تصنيعإعداد و تداو إعداد و تداو الطرق الحديثة في الطرق الحديثة في   ومعرفةومعرفة

 .اللبن ومنتجاتهاللبن ومنتجاتهحفظ حفظ 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنطالب اليكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 لبانيلم بطرق الحفظ المختلفة للأ -۳ -۳-۱٤-أ
 بصفة  عامة لبانأسباب فساد الأ يشرح -٤  -۲-۱۷-أ
 .للبن ومنتجاتهدد المكونات المختلفة يع -۱ -۱-۱۲-أ
 .اللبنخواص ووظائف مكونات ب يلم -۲ -۱-۱۲-أ

 

   :قادرا على أن الأغذية طالبالبنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 ات اللبنيةالعيوب الناتجه في المنتج يكتب موضوعا عن  -٦ -٤-٥-ب

 في تصميم التجاربمبادئ الإحصاء والرياضيات  يختار -۳ -٥-٥-ب
 

   :قادرا على أن لبانعلوم الأبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 

 بصورة مثلي من أجل تنمية مستدامة اللبنىالمواد الخام الاساسية للتصنيع  يجهز -۱ -۱-۱٤-ج 
 المختلفة. المنتجات اللبنيهتجارب لحفظ  ينفذ -۲ -۲-۱٦-ج 
 اللبنى لتصنيع منمتج امندرجة جودة المواد الخام الداخلة فى التصنع  يقيم  - -٦ -۱-۱۱-ج 

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن لبانعلوم الأبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 اللبن ومنتجاتهيتعاون لإظهار مهاراته الخاصة فى مجال انتاج وحماية وسلامة  -۱ -۳-۱۰-د

.  
 تعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات.ي -۲ -۱. ۸د.
 .الالبانفى مجال  الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 الالبانفى مجال  يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د

- ٦ ۲ 



    

 .  الالبان يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال -۱  -۱-۹د.  
 .الالبان يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال -۱ -۲-۹د.
  الالبانعلوماته ومهاراته فى مجال رميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 .والاستفادة من مخلفاتها الالبانيطور قدراته التطبيقية فى تصنيع  -۱ -٤-۹-د
 .الالبان يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع -۱ -۱-۱۰-د
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 التعليم والتعلم أستراتيجيات -٤

المحاضرة  √
 المطورة

المناقشات  √
 والحوار

التعليم  √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

√ 

التعلم 
 √ الذاتي

 التعلم التجريبي
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 ع بحثية)مشاري

حل  √
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 
ـ أساليب التعليم ٥

 والتعلم للطلاب ذوي
 القدرات المحدودة  

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 ية الاسئلة لهم لجذب انتباههمالمداومة على توج 
 ـ تقويم الطلاب : ٦

أ ـ الأساليب 
 المستخدمة :   

 



حضور التدريب داخل  ۱
 المصنع

  ۲۰ أسبوعيا

تقرير عن أحد  ۲
الصناعات الغذائية 

 القائمة

  ٤۰ الأسبوع الرابع

ناء المشاركه الفعاله أث ۳
التدريب باعداد منتج 

 لبنى

  ٤۰ أسبوعيا

  %۱۰۰  المجموع
  

 ب ـ التوقيت :
 

 يجب تحديد المواعيد التي يتم إجراء التقييم أثناء السنة الدراسية / الفصل الدراسي
 



 اسبوعيا كشوف غياب التقييم الأول

 ابعالاسبوع الر تقرير التقييم الثاني

 أسبوعيا حلقات نقاش التقييم الثالث
 

جـ ـ توزيع الدرجات 
: 
 

 تقرير        مشاركة            أعمال فصلية            المجموع
٤۰           ٤۰                     ۲۰                         ۱۰۰ 

 

 

 

 

 

 

  القسممجلس رئيس                                                                        منسق المقرر                    
 

 د/ سهام سويلم عبدالحميد۰ا                                                د/ سهام سويلم عبدالحميد۰ا      

 



                                  

 
    

 

 

 
 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 0202/0201هؼاو الأكادًٍَ  نذىصُف يمشس دساعٍ 
 الأغزَح اانًمشس: ذكُىنىخُانمغى انزٌ َذسط 

 0202عثرًثش  انًمشسذىصُف  اػرًادذاسَخ 

  ـ تُاَاخ انًمشس : 1

 : انًمشس كىد

 12701 

 تدريب صيفي خاص انًمشس:أعى 

 ......................... -انًرطهة انغاتك:

 

 انثانث : انًغرىي

 صُفً: انذساعٍنفصم ا

 غاػاخ انًؼرًذج:ان     ػًهٍ                             :  َظشٌ      انًؼرًذج ػذد انغاػاخ

 

 ـ هذف انًمشس : 0
 

 تاخرُاص انطانة انًمشس تُداذ َكىٌ لادسا ػهً:

التعرف والفهم لممعمومات والمهارات التى يستطيع بها تصنيع مختمف الأغذية التعرف والفهم لممعمومات والمهارات التى يستطيع بها تصنيع مختمف الأغذية 

 باستخدام الطرق الحديثة و تطبيق معايير ضمان الجودة وسلامة الغذاء.باستخدام الطرق الحديثة و تطبيق معايير ضمان الجودة وسلامة الغذاء.ومنتجاتها ومنتجاتها 

 ـ انًغرهذف يٍ ذذسَظ انًمشس : 3

 :  قادرا عمى أن طانة انثشَايحَكىٌ  تُهاَح انًمشس :وانفهىانًؼشفح أ ـ 
 يكىَاخ انغزاء أثُاء انؼًهُاخ انرصُُؼُح انًخرهفح وكزنك أثُاء ذدهُض الأغزَح َثٍُ -1 -0-10-أ

 عىاء نهرصُُغ أو انطهٍ.

َصف ذأثُش ػًهُاخ انرصُُغ انغزائٍ ػهٍ انمًُح انغزائُح نهغكش و انحثىب  -12 -3-10-أ

 ويُرداذهى

 يذكر مسئوليات قسم الرقابة على جودة إنتاج الأغذية -1 -0-15-أ
 

   :قادرا عمى أن ػهىو الأغزَحتشَايح  طانةتُهاَح  انًمشس َكىٌ  ب ـ انًهاساخ انزهُُح :
 

 انغزائًانؼُىب انُاذده فٍ انًُرح  َكرة يىضىػا ػٍ  -6 -4-5-ب

 يثادئ الإحصاء وانشَاضُاخ فٍ ذصًُى انرداسب َخراس -3 -5-5-ب

 

  

   :قادرا عمى أن ػهىو الأغزَحتشَايح  طانةَكىٌ  تُهاَح انًمشس خـ ـ انًهاساخ انًهُُح:
 

 رداذها وذحذَذ َىع انغش وَغثرهَطثك طشق انكشف ػٍ غش الأغزَح ويُ -3 -1-12-ج  .

 انطشق انًؼًهُح نهرؼشف ػهً انًدايُغ انًُكشوتُح. َُفز -0 -0-12-ج 

طقققشق انرحهُقققم انًخرهفقققح انًغقققرخذيح فقققٍ ذحهُقققم انًكىَقققاخ الأعاعقققُح َطثقققك   1 -1 -1-04-ج 

 وانًهىثاخ انكًُُائُح تانًىاد انغزائُح.

 د ـ انًهاساخ انؼايح:

 

   :قادرا عمى أن ػهىو الأغزَحتشَايح  انةطتُهاَح  انًمشس َكىٌ 

 َرؼاوٌ لإظهاس يهاساذه انخاصح فً يدال اَراج وحًاَح وعلايح انغزاء.-0 -3-12-د

 َرؼاوٌ لاعرخذاو ذكُىنىخُا انًؼهىياخ نهحصىل ػهً انًؼهىياخ وانثُاَاخ. -0 -1. 8د.

0 2 1 
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 فً يدال انغزاء. ى حذَثانً يا ه َرؼاوٌ لاعرخذاو ذكُىنىخُا انًؼهىياخ نهرىاصم -1 -0-8-د 

 فً يدال انغزاء َغرخذو ذكُىنىخُا انًؼهىياخ ويهاساخ انرىاصم -1 -3-8 -د

 َرىاصم لإظهاس لذساخ انرؼهى انزاذٍ وانًغرًش فً يدال انغزاء.  -1  -1-9د.  

 َرىاصم لإظهاس لذساذه نرطىَش يؼهىياذه فً يدال انغزاء. -1 -0-9د.

 ياذه ويهاساذه فً يدال انغزاء ؼهىسيَرىاصم لإظها -1  -3-9د.

 َطىس لذساذه انرطثُمُح فً ذصُُغ انغزاء والاعرفادج يٍ يخهفاذها. -1 -4-9-د

 َرؼاوٌ لإظهاس يهاساخ لُادج انًدًىػاخ فً يصاَغ الأغزَح. -1 -1-12-د

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

. 

 أعانُة انرؼهُى وانرؼهى: -5

 

انتعهٍم  √ انتعهٍم انغٍس مثاشس  انتعهٍم الانكتسونً  عاونً               انتعهٍم انت √ انمحاضسج انمطىزج                 

 انهجٍن

 انتعهم انتجسٌثً √ انتعهم انراتً   انمناقشاخ وانحىاز              انعصف انرهنً                     

 أعانُة انرؼهُى وانرؼهى نهطلاب روي انمذساخ انًحذودج: -6

 كتبية إضافيةساعات م .1
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 ذمىَى انطـــــــــــــلاب: -7

الأعــانُة  - أ

 انًغرخـذيح
 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية الامتحان التحريرى .1

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .3

 اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4

ات الالكترونياااة وذلاااك لسااانوات النقااال باخضاااافة الاااي الاختباااارات التحريرياااة لمسااانوات المقترحاااات البحثياااة والاختباااار  .5
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية

 انرــىلُــد  - ب

 
 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العممى الاسبوع الخامس عشر -
 س عشرالامتحان الشفهى الاسبوع الخام -

أعمااااااااااال الساااااااااانة خاااااااااالال الفصاااااااااال  ذىصَغ انذسخاخ: -خـ 
 الدراسي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 امتحان نهاية العاام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
 

 



                                  

 
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 يدهظ انمغى انؼهًٍ : سئُظ                                                                 أعرار انًمشس  

 انؼضَض علايحػثذانثاعظ ػثذد/  أ.          

 

 عحش سيضاٌ ػثذانهادي /أ.د                                                                               

 ـ أعانُة انرؼهُى وانرؼهى : 4
 
 

 ويتم ذلك من خلال:
 نى تدزٌة مٍدا -1

 هٍم انغٍس مثاشسانتع -2

 انعصف انرهنى  -3

 انمناقشاخ -4

5-  

ـ أعانُة انرؼهُى وانرؼهى  5
 نهطلاب روٌ

 انمذساخ انًحذودج  

مما لا ٌؤثس عهى سٍس انعمم نهجدول  إضافًٌتم انتعامم معهم تدعم تاننسثح نهطلاب ذوي انقدزاخ انمحدودج 

 اندزاسى

 

 ـ ذمىَى انطلاب : 6

 :    أ ـ الأعانُة انًغرخذيح
 

  
تاريخ  طرق التقييم ر. م

 التقييم
النسبة 
 المئوية

حضور التدريب  1
 داخل المصنع

 22 أسبوعيا

تقرير عن أحد  2
الصناعات 

 الغذائية القائمة

 42 الأسبوع الرابع

المشاركه الفعاله  3
أثناء التدريب 
باعداد منتج 

 غذائي

 42 أسبوعيا

  %100  انمجمىع
 ب ـ انرىلُد :

 
 ديد المواعيد التي يتم إجراء التقييم أثناء السنة الدراسية / الفصل الدراسييجب تح

 

 التاريخ أسلوب التقييم رقم التقييم
 أسثىعٍا كشوف غياب التقييم الأول

 انساتعالاسثىع  تقرير التقييم الثاني

 أسثىعٍا حمقات نقاش التقييم الثالث
 

 خـ ـ ذىصَغ انذسخاخ :
 

 انمجمىع                أعمال فصهٍح             حمشازكتقسٌس        

40%              40 %                   02               %122% 



 
 توصيف مقرر دراسي

 (إستثنائي)٢٠٢٠/٢٠٢١للعام الجامعي 
 بيانات المقرر -۱

:  الرمز الكودي
۱۰۳۲۲ 

 التدريب الميدانى (خاص)أسم المقرر: 

 

 الثالث  المستوى :

 

 التخصص : 
 علوم الألبان

 عملي ٦ نظري صفر ساعة معتمدة ۲ عدد الوحدات الدراسية 

 هدف المقرر: -۲

التواصل مع ووكيفية علاج السلبيات  بمصانع الألبان ومنتجاتهاالجوانب الإيجابية والسلبية بإلمام الطالب  الى المقرر هذا يهدف
وتعرفهم على مجالات العمل المختلفة التى يمكن الالتحاق بها صناعة الالبان والتعرف على واقع  مصانع الألبان ومنتجاتهاأصحاب 

 .فى سوق العمل بعد التخرج
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

 قادرا على أن:طالب اليكون  التدريببنهاية 
يح��دد الط��رق اللازم��ة لل��تحكم ف��ي التف��اعلات الت��ي تح��دث أثن��اء عملي��ات التص��نيع  -۳-۱۲-أ

 الغذائي
 يحدد اسس تصنيع المنتجات الغذائية المختلفة علي مستوي القريه. -۱-۱۳-أ
 يعدد الاسس العلميه لطرق حفظ الاغذيه المختلفه علي مستوي القريه. -۲-۱۳-أ
 يتعرف علي الميكروبات الممرضة وعلاقتها بالغذاء -۱-۱٤-أ
 يتعرف على أنواع الميكروبات المسببة لفساد الأغذية. -۲-۱٤-أ
 الغذاءيتعرف علي الطرق المختلفة المستخدمة في الحد من النمو الميكروبي في  -۳-۱٤-أ
 يتعرف على المفاهيم الأساسية للجودة في مصانع الأغذية -۱-۱٥-أ
 يعدد نظم مراقبة الجودة الشاملة داخل مصانع الأغذية -۲-۱٥-أ
 يحدد بالطرق الصحيحة لتداول ونقل الغذاء. -۱-۱٦-أ
 يحدد بالاسس العلمية للخطوات التصنيعية المختلفة للاغذية -۱-۱۷-أ
 لعلمية للطرق المختلفة لحفظ الأغذيةيعدد الاسس ا -۲-۱۷-أ
يح��دد أساس��يات ال��ديناميكا الحراري��ة والعملي��ات الميكانيكي��ة ف��ي تص��نيع الأغذي��ة   -۱-۱۸-أ

 والالبان .
يتعرف خصائص المواد المختلفة فى انتاج العبوات التى تستخدم فى تعبئة وتغلي�ف  -۱-۱۹-أ

 المواد الغذائية والالبان وأنسبها وطرق تعبئتها
يش���رح أساس���يات التنظي���ف و التطهي���ر ومختل���ف الن���واحي الص���حية ف���ي عملي���ات  -۱-۲۰-أ

 .التصنيع الغذائي 
 يتعرف مواد التنظيف والتطهير المصرح باستخدامها فى مصانع الغذاء. -۲-۲۰-أ
 يحدد بالخواص الحسية للمنتجات الغذائية المختلفة. -۱-۲۱-أ
ئولة عن التش�ريعات الغذائي�ة ويح�دد بم�ا ه�و يتعرف الجهات الوطنية والدولية المس -۱-۲۲-أ

 جديد فى مجال التشريعات الغذائية
 دة تدوير مخلفات التصنيع الغذائىيحدد بالطرق الحديثة لاعا -۱-۲۳-أ



المهارات  –ب 
 :الذهنية 

 

 قادرا على أن:طالب اليكون  التدريببنهاية 
 يحدد النقاط الحرجة داخل عمليات التصنيع الغذائى. -۱-٦-ب
يض��ع ال��دلائل الت��ى تس��اعده عل��ى تفس��ير الظ��واهر المختلف��ة لتف��ادى مش��كلات التص��نيع  -۲-٦-ب

 الغذائى.
 اد الغذائية واللبنية المختلفة .يحدد ويحل المشاكل التصنيعية الأساسية للمو -۳-٦-ب

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

 قادرا على أن:طالب اليكون  التدريببنهاية 
 يحلل الغذاء كيميائيا وفقا لنظم التحليل المتعارف عليها -۱-۱۰-ج
 يكشف علي الغذاء ميكروبيا -۲-۱۰-ج 
يحدد المشاكل الناتجة عن تخزين الغذاء واسبابها المختلف�ة وخاص�ة تل�ك الناجم�ة ع�ن  -۱-۱۱-ج 

 عمليات التصنيع الغذائى
 يختار العبوات المناسبة للاغذية المختلفة -۱-۱۲-ج 
 يستخدم تقنيات ومواد حديثة فى صناعة العبوات المختلفة -۲-۱۲-ج 
 يدير معدات تصنيع الأغذية بطريقة مثلى -۱-۱۳-ج
 يحدد الظروف المثلى لكل عملية من عمليات التصنيع الغذائى -۱-۱٤-ج 
 يصنع المنتجات الغذائية المختلفة -۲-۱٤-ج 
 غذائية المختلفة والنسب المثلى لاضافتهايحدد المواد التى تستخدم فى الصناعات ال -۳-۱٤-ج 
 يراقب الشروط الصحية عند نقل وتسليم  وتخزين الغذاء. -۱-۱٥-ج 
 يطبق قواعد التخمر العلمية السليمة فى المنتجات الغذائية المختلفة. -۱-۱٦-ج 
 يطبق القواعد العلمية السليمة فى تركيز وتجفيف الأغذية -۲-۱٦-ج 
 عن فساد الأغذية وكيفية التغلب عليها يستطيع الكشف  -۱-۱۷-ج
 يستخدم الطرق الحديثة فى الكشف عن غش الأغذية -۱-۱۸-ج 
 يصمم وينفذ اختبارات التحكيم الحسى للأغذية المختلفة -۱-۱۹-ج
 يطبق معايير الجودة المختلفة فى مجال التصنيع الغذائى -۱-۲۰-ج 
 مة الغذاءيستخدم الأساليب المختلفة التى تضمن سلا -۲-۲۰-ج 

 يصنع منتجات الألبان المختلفة المعروفة محليا -۱ -۲۱ –ج 
يحسب ويكون مخاليط المثلجات اللبنية المختلفة بما يتناسب مع احتياج�ات الس�وق  -۱ – ۲۲ –ج 

 المحلية
 يقيم منتجات الألبان حسيا وكيميائيا وميكروبيولوجيا وغذائيا -۱-۲۳-ج

المهارات  -د
 العامة:

 قادرا على أن:طالب اليكون  التدريببنهاية 
 يعمل فى مجموعات ضمن فريق فى مجال الغذاء. -۱. ٤د.
 يتعاون مع اعضاء فريقة بفاعلية -۲. ٤د.
 يعمل ضمن فريق بحثى ميدانى -۳. ٤د.
 يشترك مع فريق فى ادارة مصانع ومعامل الغذاء. -۱-٥-د
 النصوص، وتحليل وعرض النتائج.يستخدم برنامج الحاسب الآلي في كتابة  -۱. ٦د.
 يستخدم تقنيات الحاسب الالى لحساب خلطات الأغذية المختلفة. -۲. ۷د.
 يستخدم تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات والتواصل. -۱. ۸د.
 يظهر قدرات التعلم الذاتي والمستمر. -۱. ۹د.
 دوير مخلفاتها.يظهر قدراته فى مجال تصنيع الغذاء وت -٤. ۹د.
 يوضح قدراته البحثية والتطبيقية فى مجال الغذاء. -٥. ۹د.
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات بشكل جيد. -۱. ۱۰د.
يعمل ضمن فريق فى مجال الغذاء ويتعاون لاظهار مهاراته الخاصة فى مجال انت�اج  - ۲-۱۰-د

 الغذاء
 

 من لائحة الكلية ۳۰للمادة محتوى التدريب الخاص (الميداني) طبقا 
 U ساعة معتمدة ۲بواقعU U ۲۰۲۱-۲۰۲۰للعام 



 

 
 
 
 

 التعليم والتعلم:أساليب  -٥

المحاضرة  √
 المطورة

المناقشات  √
 والحوار

التعليم  √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

 
 التعليم عن  √

 بعد

 مكان التدريب موضوع التدريب الوقت اليوم
عدد 

 الساعات
 الاتصال

 القائم بالإشراف والتدريب 
 (جدول التدريب)

 الاسبوع الاول

استقبال الطلاب وعرض توصيف   م ٤ص الي  ۸من  السبت
 أ.د/ محسن عبد العزيز زماره ۸ القسم  مقرر التدريب الميدانى (خاص)

- الاحد
 م ٤ص الي  ۸من  الخميس

  تصنيع جبن ابيض ذو دهن
 حيوانى وتقييمة

  تصنيع جبن ابيض من دهن نباتى
 وتقييمه

  تقييم المنتجات اللبنية والغير لبنية
 فى معمل الجودة 

مصنع 
المندوره 
 بدسوق

عبد العزيز محمود عبد  د/ ۸
 العزيز

 الثانيالاسبوع 

 م ٦ص الي  ۸من  السبت
عما حدث فى مناقشة وحوار 

 المصنع الاسبوع السابق
 

 ايمان محمد ابراهيمد/ أ. ۸ القسم 

- الاحد
 م ٤ص الي  ۸من  الخميس

  طرق حساب صناعة الجبن
 بصورة المختلفةالمطبوخ 

  تصنيع جبن مطبوخ قابل للفرد
 (مثلثات) وتقييمه

  (بلوكات) تصنيع جبن مطبوخ
 وتقييمه

مصنع صقر 
 محمد عابد غنيمةد/  ۸ ببرج العرب

 الاسبوع الثالث

مناقشة وحوار عما حدث فى  م ٦ص الي  ۸من  السبت
أحمد عبد العزيز د/ أ.  ۸ القسم  المصنع الاسبوع السابق

 منصور

 م ٤ص الي  ۸من  

  استلام اللبن (الاختبارات التى تتم
 على اللبن عند الاستلام)

  تصنيع لبنUHT وتقييمه 
 تصنيع ألبان متخمرة وتقيمها 
  تصنيع مشروب ألبان متخمرة

 وتقييمه
 تنظيف وتعقيم خطوط الانتاج 

شركة الكنانة 
مجموعة 
شركات 

عبدالسلام 
 حجازي

 محمد يوسف خليفة د: أ. ۸

 رابعالاسبوع ال

مناقشة وحوار عما حدث فى  م ٦ص الي  ۸من  السبت
 محمد يوسف خليفةد/ أ.  ۸ القسم  المصنع الاسبوع السابق

- الاحد
 م ٤ص الي  ۸من  الخميس

  استلام اللبن (الاختبارات التى تتم
 على اللبن عند الاستلام)

  تصنيع جبن رومي من اللبن
 البقرى

 كبس وتمليح الجبن الرومي 
 وضع الجبن الرومي فى المناشر 

مصنع 
المندوره 
 بدسوق

 إيناس جمعة بهجتد:  ۸



√ 

التعلم 
 الذاتي

√ 

التعلم 
 التجريبي

-(دروس عملية
-تدريب ميداني
 مشاريع بحثية)

حل  √
 المشكلات

   المحاكاه 

 
 

 القدرات المحدودة: أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 ساعات الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحالعمل مقابلات للطلاب بعد  .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 لمهارات العامةوالقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية  الامتحان الشفهي .۱
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .۲
 تقرير من المسئول فى المصنع .۳

المشرف  –مدير المصنع  –تقييم التدريب الميداني من خلال المشرف الخارجي (مهتدس من المصنع )  .٤
 في الكلية   Presentationالداخلي من الكلية بالأضافة لعمل 

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر - -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٥۰ تقارير  %۲٥ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 صفر امتحان نهاية العـام (التحريري) %۲٥ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  مذكـــرات -أ

 لا يوجد لـزمةمكتـب  - ت
جـ : كتـب 

 مقتـرحة
 

-  

دوريات  –د 
علمية أو نشرات 

 .....الخ

 

 مجلـس القسـم  رئيس                             أستــاذ المــادة  

 سهام سويلم عبدالحميدأ.د/                 أ.د/ سهام سويلم عبدالحميد 



 

 

 

 

 

 

 

 

الاختيارية مقررات التوصيف 
   الأغذيةعلوم ببرنامج  المرتبطة
 ۲۰۲۰-۱۲۰۲ 



                                  
    

 
 

 

 بكالوريوس توصيف مقرر دراسي

 2020/2021للعام الأكاديمي   
 

 الحشرات الاقتصاديه: القسم الذي يدرس المقرر

 

  ـ بيانات المقرر : 1

 : المقرر كود

  (10813) 

 حشرات وافات المخازن والمصانع المقرر:أسم 

 :حشرات عامهالمتطلب السابق

 رابعال : المستوى

 يفى(الاول)خر:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               عدد الساعات :  نظري  

 

 ـ هدف المقرر : 2
 

ت التى التعرف على الحشرات والافابها يستطيع المعارف و المفاهيم و المهارات التى طالب كساب الإ

 البيوتكنولوجي.  و باستخدام الطرق التقليدية  تصيب الحبوب المخزونه ومنتجاتها

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : 3

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 .معرفة الحشرات والافات التى تصيب الحبوب والمواد المخزونه 1.أ
 

 .استخدام التقنيات الحديثه فى مكافحة هذه الافات 2.أ
 

   :قادرا على أن وقاية النبات برنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  : ب ـ المهارات الذهنية
 

 .نتجاتهااعراض الاصابه بالافات والحشرات التى تيب لحبوب المخزونه ومالفرق بين  يوضح - 1.ب

 افات المخازن بطرق امنه للانسان والنيئهفضل طرق بين أ يميز -2.ب

 تتخزين لتقليل الاصابه بالافايصمم طرق  -3.ب

   :قادرا على أن وقاية نباتبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 

ه لتقلييل لمكافحة وتقليل الاصابه بالافات الحشريه التى تصييب الميواد المخزونيق أفضل الطرق يطب 1.ج 

  .الاصابه

 اصناف مقاومة لحشرات المخازنإنتاج  2.ج 

 للحشرات اصناف لمقاومةيخطط لإنتاج  3.ج

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن وقاية نباتبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 

 .افات المنازل والمخازن والمصانعظهر قدراته البحثية والتطبيقية فى مجال ي1. د

سيان مكافحية افيات المخيازن والمصيانع بطيرق امنيه للانه الخاصية فيى مجيال تعاون لإظهار مهاراتي 2.د

 .البيئه مع تقليل الفقد فى الحبوب و
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                                                      النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي
   

 4 2 2  العوامل المؤثره على تخزين الحبوب 1

 4 2 2 دورة حياة الحشرات التى تصيب المخازن دورة حياة بعض حشرات المواد المخزونه 2

بعض العوامل البيئيه المؤثره على بيولوجية  3
 افات المواد المخزونه

 2 2 تصيب البقوليات دراسة الحشرات التى
4 

 4 2 2 الحشرات التى تصيب المحاصيبل النجيليه مظاهر التدهور فى الحبوب والمواد المخزونه 4

 4 2 2 دراسة دورة حياة الحشرات طرق التخزين 5

 4 2 2  فحص الحبوب والمواد المخزونه 6

 4 2 2 امتحان  طرق التخزين 7

والمواد توزيع الاصابه الحشريه فى الحبوب  8
 المخزونه

ادوات فحص الحبوب والمواد المخزونه 
 وادوات اخد العينات

2 2 
4 

 4 2 2  مكافحه افات الحبوب والمواد المخزونه 9

 4 2 2  استخدام الفيرمونات فى مجال حماية الحبوب 10

استخدام الاعداء الحيويه فى مكافحة افات  11
 المخازن

 
2 2 4 

 4 2 2 الحشرات الاوليه ومظاهر اصابتها مجال حماية الحبوب استخدام الفيرمونات فى 12

ستخدام الاعداء الحيويه فى مكافحة افات  13
 المخازن

طرق التخزين المختلفه واختلاف حسب نوع 
 المحصول

2 2 4 

14 
دراسة الاشكال المختلفه.قرون  امتحان عملى

الاستشعار.اجزاء الفم.الزوائد لبعض حشرات 
 الحبوب المخزونه

2 2 4 

 56 28 28 الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 



                                  
    

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

           

             شرالتعليم الغير مبا  التعليم الالكتروني      التعليم التعاوني                  المحاضرة المطورة 

                 العصف الذهني                  المناقشات والحوار    التعلم الذاتي                      التعلم التجريبي 

        التعليم الهجين 

 أساليب التعليم والتعلم: -5

 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1

 بلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقا .2

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -7

الأســاليب  -أ

 المستخـدمة
 اهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف والمف .1

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .2

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .3

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .4

ات النقنل ام المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسننو وفى حالة ) لا قدر الله( جائحة كورونا سيتم استخد .5
 بالإضافة الى الاختبارات التحريرية للسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترا زية لمجابهة كورونا.

 التــوقيــت  -ب

 
 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسسبوع الامتحان العملى الا -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

وزيع ت -جـ 

 الدرجات:
 %20 الامتحان العملي %10 أعمال السنة خلال الفصل الدراسي

 %60 امتحان نهاية العنام )التحريري( %10 الامتحان الشفوي
 %100 المجموع الكلي

  طبقا للائحة الداخلية للكلية      



                                  
    

 

 

 

 

 

 

  

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -8

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفن   أ ـ مذكرات :
  ى للمادةممع المحتوى العل

 ا.د سناء محمود محجوب آفات المخازن و طر  مكافحتها كتب ملزمه: -ب

 مقترحة : جـ ـ كتب
 اياد يوسف الحاج اسماعيل /دأ. : فات المواد المخزونةأ

 -ع قاستخدام المنصات الالكترونية ومو 

 WWW.khanacademy.com 

 

دـ المراجع والدوريات العلمية أو نشرات .. 

 ألخ .

Stored Product Pests Features - Pest Control 

Prevention, Detection, and Gatekeeping for 

Control 

Journal of Entomology 

Journal of Entomology and Zoology Studies 

  

 المقرر أستاذ

 

 أ. د/  اسمهان السعيد يوسف

 

عميد الكليه وقائم بأعمال     

 رئيس مجلس القسم

 

 أ.د./ محمود محمد فواز

 

http://www.khanacademy.com/
https://scialert.net/current.php?issn=1812-5670
https://scialert.net/current.php?issn=1812-5670
http://www.entomoljournal.com/
http://www.entomoljournal.com/


 

 2021/2020توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

۱۰٦۱۰ 
 الرابع  -المستوى : الثالث تكنولوجيا انتاج وتسويق منتجات الدواجن

 
 التخصص : 

 انتاج الدواجن
 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳المعتمدة (عدد الساعات  

 هدف المقرر: -۲
ارف و المفاهيم و المهارات التى يستطيع بها التعرف على تقنيات إنتاجِ وتسويق منتجاتِ الدواجن (لحم إكساب الطالب المع

 وبيض)و التعريف بمفهوم الجوده في دورةِ الإنتاجَ وفي المنتج النهائى.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

 :  را على أنقادبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يذكر العمليات المتنوعة التى تستخدم فى التصنيع الغذائى لمنتجات الدواجن.وطرق حفظها  -٤-۱۲-أ

 يشرح المعدات والآلات المستخدمة فى مجازر الدواجن. -٥-۱۲-أ

 يعرف الأسس العلمية للعمليات التي تتم على الدواجن في المجازر.-۱-۱۹-أ
 ج وتقييم الدواجن ومنتجاتها.يحدد أسس تداول وتدري -۲-۱۹-أ

المهارات  –ب 
 :الذهنية 

 

 بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن
 يكتب موضوعا عن رايه في التقنيات الحديثة المستخدمة لزيادة الكفاءة الإنتاجية للدواجن  -۳-٥-ب
  وسوقية مختلفةيناقش الاداء الانتاجى لمنتجات اللحم والبيض تحت نظم تسويقية  -۳-۸-ب

 

يفسر اقتصاديات تجهيز منتجات الدواجن تحت نظم تسويقية وسوقية مختلفة وكيفية استخدام أس�اليب  -٥-۸-ب
 مطورة للقياس.

 يوضح تأثير عمليات التصنيع على نوعية المنتجات البيض واللحم.-٦-۸-ب
 يحلل مشاكل تصنيع منتجات الدواجن.-٦-۸-ب

المهارات  -جـ 
صة المهنية الخا

 بالمقرر:

   :بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن
 يجهز الدواجن ومنتجاتها ومخلفاتها بطريقة آمنة وصحيحة.--۱-۱٦-ج 
 يطبق طرق التداول السليم لبيض الدواجن. -۱-۱۷-ج
ي��ة لمنتج��ات الق��درة عل��ى تطبي��ق افض��ل التقني��ات لاس��تغلال الإمكان��ات المتاح��ة لرف��ع الكف��اءة الإنتاج -۲-۲۰-ج 

 الدواجن.
 يقسم الدواجن ومنتجاتها بناء على أسس علمية سليمة. -۱-۲۱-ج 
 ينفذ معايير الجودة والتأكد من سلامة الغذاء.-۲-۲۱-ج 
 يطبق الطرق المختلفة لحفظ وتداول منتجات الدواجن. -۲-۲۱-ج 
 

المهارات  -د
 العامة:

   :بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن
 يعمل ضمن فريق لاجراء التحاليل الكيميائية المختلفة -۲-٤-د
 اختيار أجود منتجات الدواجن كتساب المهارات الأساسية في يعمل على ا-۱-٥-د
 يعمل مع فريق للإلمام بأساسيات ادارة  المجازر- -۲-٥-د
 الدواجن فى مجال تسويق منتجات معلوماته ومهاراته ظهاريتواصل لإ-۳-۹-د
 .يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الدواجن والاستفادة من مخلفاتها- -٤-۹-د 



محتوى  -٤
 المقرر:

 م
 الدروس النظريه

 عدد الساعات الدروس العمليه
 عملى نظرى

 ٢ ٢ أهمية صناعة الدواجن مقدمه عن صناعة الدواجن. ۱

۲ 
تعري���ف مفه���وم الج���وده و كيفي���ة الحف���اظ 

 عليها.

تجات التعرف على أنواع من
 ٢ ٢ الدواجن

۳ 
الخص�ائص الكيميائي��ة والغذائي�ه لمنتج��اتِ 

 .الدواجن

 قياس جودة اللحم
٢ ٢ 

مواصفات الجودة لمنتجات  أنظمة الأيزو و الهاسب. ٤
 ٢ ٢ الدواجن

٥ 
 -التغلي���ف  -تجهي���ز ال���دواجنِ الطازج���ه 

 .-الحفظ بالإشعاعِ  - -التخزين البارد 

التعرف على مراحل تجهيز 
 ٢ ٢ التصنيع التى يمر بها المنتج

٦ 
 -التجَفي��ف  -تعليّ��بُ منتج��اتَ ال��دواجن   .

 التجهيز والتدخين

الاجراءات التصنيعية المختلفة 
 ٢ ٢ وتأتيرها على المنتج

۷ 
منتج�ات الط�بخ  -مُنتجَات مصنعّة أخ�رى 

 و الشوى

 اي جودة اللحم ق
٢ ٢ 

 قياس جودة قشرة البيض وده فى البيضتعريف و مقاييس الج ۸
٢ ٢ 

 ٢ ٢ قياس جودة بياض اليبض تعريف و مقاييس الجوده فى البيض ۹

۱۰ 

الخص�ائص  –الحفاظ عل�ى ج�وده الب�يض 

منتج��ات  –الكيميائي��ة و الوظيفي��ه للب��يض 

 البيض.

 قياس جودة صفار البيض

٢ ٢ 

 ث الجودة    تقييم البيض من حي  .طرق تحليل جودة البيض و منتجاته ۱۱
٢ ٢ 

 تدوير مخلفات انتاج الدواجن. ۱۲
استخدامات المنتوعة لمخلفات  

 ٢ ٢ الدواجن

۱۳ 
التطبيق������ات الغي������ر غذائي������ه لمنتج������ات 

 الدواجن.

 تطبيقات على منتجات الدواجن 
٢ ٢ 

تقييم المنتج النهائى سواءبيض أو  التكنولوجيا الحيويه و منتجات الدواجن. ۱٤
 ٢ ٢ لحم

 
 راتيجيات التدريس والتعلم:است -٥

 

   المحاضرة
 المطورة                

 التعليم الهجين √ التعاونيالتعليم   المناقشات والحوار            √

 
√ 

التعليم التجريبي                        التعليم الذاتي
 –(دروس عملية 
 -تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

  المحاكاة  حل المشكلات 

 ساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة:أ -٦



 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 طـــــــــــــلاب:تقويم ال -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 طبقا للائحة:

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي

 وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةاعمال فصلية لتقيم 

 في حالة جائحة كورونا:

 مقترح او مشروع بحثي

 اختبارات الكترونية

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  - جـ
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 / ى للمادةمة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العلمذكرات السادة اعضاء هيئ

 لا يوجد كتـب ملـزمة - ت
جـ : كتـب 

 مقتـرحة
 

- Bioactive Egg Compounds, Springer-Verlag Berlin Heidelberg 2007 

دوريات  –د 
علمية أو نشرات 

 .....الخ

World Poultry Science Poultry Science; Animal Breeding Abstract; Archive of 
Animal Breeding; Egyptian Poultry Science. 

المنصة  -ه
 الالكترونية

1TMicrosoft0T1T Teams 

 أ.د/ رياض يوسف نوفل   رئيس مجلـس القسـم العلمي  يحيي زكريا عيدأستــاذ المــادة :.أ.د/  
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 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 
 الاقتصاد الزراعي    القسم الذي يدرس المقرر: 
 التخصص :إقتصاد زراعي

 م۲۰۲۰سبتمبرتوصيف المقرر:  اعتمادتاريخ 
 

 ـ بيانات المقرر :  ۱

 ۱۰۲۱٦ كود المقرر :

 

 اقتصاديات التصنيع الغذائي أسم المقرر:

 ۱۰۷۰۲تكنولوجيا الأغذية  أساسيات المتطلب السابق:

 المستوى : الثالث & الرابع

 اختياري -شتوي : الدراسيالفصل 

 )۳( الساعات المعتمدة  )      ۲)           عملى (۲نظرى  (   عدد الساعات :

  : بإجتياز الطالب هذا المقرر بنجاح يكون قادر على  أهداف المقرر: -۲
فى مصانع  والتكاليف قواعد الاقتصادية للإنتاجلأسس واللالالمام والتعرف والفهم 

وتحقيق  طبيعة العلاقة  بين المدخلات والمخرجاتو الصناعات الغذائية والألبان
الجدوى الاقتصادية وتقييم الأداء لمشروعات وكذلك الكفاءة الإنتاجية والاقتصادية 

 .التصنيع الغذائي والألبان
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳

 بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا على أن: معلومات والمفاهيم:ال -ا
 .طبيعة العلاقة  بين المدخلات والمخرجاتيشرح  ۲. ۱. ۱۳-أ
الأسس والقواعد الاقتصادية للتكاليف الإنتاجية فى مصانع الصناعات الغذائية يذكر ۳. ۱.۱٤أ.

 والألبان.
 طبيقها في مشروعات التصنيع الغذائي والألبان.المواصفات القياسية ومجال ت عرضي ٤. ۱. ۱۳-أ
 تقييم ومراجعة مشروعات التصنيع الغذائي والألبان. شرحي ٥. ۱.۱٤أ.
 الكفاءة الإنتاجية والاقتصادية.يوضح  ٦. ۱. ۱۳-أ
 .يعطي أمثلة لمشروعات التصنيع الغذائي ۷. ۱.۱٤أ.

 را على أن:بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قاد المهارات الذهنية: -ب
 الألبانيصنف الكفاءة الاقتصادية لمصانع  ۲.۲.  ٥-ب
 التوجيه الأفضل للموارد المتاحة لمشروعات التصنيع الغذائي والألبان حللي ۳.۲.  ٥-ب
 المواصفات القياسية ومجال تطبيقها في مشروعات التصنيع الغذائي والألبانيوضح  ٤.۲.  ٥-ب
 لمشروعات التصنيع الغذائي والألباناقتصاديات الجدوى يحلل  ٥.۲.  ٥-ب
 فسر اقتصاديات الموقع للتصنيع الغذائي.ي ٦.۲.  ٥-ب

  بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا على أن: المهارات المهنية الخاصة   -ج
 .الغذائيمجال التصنيع  في يرسم الخطط الإنتاجية للمنشأة ۳-۲ ۱٤ج.
 والألبان. الغذائيمشروعات التصنيع  فيجال تطبيقها المواصفات القياسية وميحدد  ٤-۲ ۱٤ج.
 . الغذائيمنشآت التصنيع  فييطبق معايير الجودة الشاملة  ٥-۲ ۱٤ج.
 .الغذائيمجال التصنيع  فيالموقع للمنشأة  اقتصادياتيوضح أهمية  ٦-۲ ۱٤ج.
 والألبان الغذائيتقييم ومراجعة مشروعات التصنيع يحقق  ۷-۲ ۱٤ج.
الكفاءة الإنتاجية والاقتصادية والفنية والتكنولوجية للمنشأة فى مجال التصنيع  يطبق ۸-۲ ۱٤ج.

 الغذائي.
 بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا على أن: المهارات العامة: -د



۲ 
 

 يشرح ما هية اقتصاديات الالبان والتصنيع الغذائي . ۳ -۲-۷-د
 .التصنيع الغذائي تكنولوجيا المعلومات في مشروعات يستخدم  ٤ -۱-۱۱-د
 يوضح أهمية استخدام التكنولوجيا في التصنيع الغذائي والالبان  ٥  -۲-۷-د
 يعرض المواصفات القياسية ومجال تطبيقها في مشروعات التصنيع الغذائي والألبان. ٦ -۱-۱۱-د
 تقييم ومراجعة مشروعات التصنيع الغذائي والألبان.يوضح  ۷ -۲-۷-د
 فريقة لدراسة مشكلة اقتصادية  في مصانع التصنيع الغذائييقود أعضاء  ۸ -۱-۱۱-د

 
 
                                                     طبقاً للوارد باللائحة الدراسيةوالعملي النظرى  محتوى المقرر: -٤

 

 عدد الساعات للمقرر النظري والعملي المحتويات اسبوع الدراسة
 الاجمالي العملي نظري

 ٤ ۲ ۲ يات الالبان والتصنيع الغذائيماهية اقتصاد الأول

 ٤ ۲ ۲ طبيعة العلاقة  بين المدخلات والمخرجات الثاني
 ٤ ۲ ۲ الأسس والقواعد الاقتصادية للإنتاج فى مصانع الصناعات الغذائية والألبان الثالث

عات الغذائية الأسس والقواعد الاقتصادية للتكاليف الإنتاجية فى مصانع الصنا الرابع
 ٤ ۲ ۲ والألبان

 ٤ ۲ ۲ الكفاءة الإنتاجية والاقتصادية  الخامس

 ٤ ۲ ۲ الجدوى الاقتصادية وتقييم الأداء لمشروعات التصنيع الغذائى والألبان السادس

 ٤ ۲ ۲ الجدوى الاقتصادية وتقييم الأداء لمشروعات التصنيع الغذائى والألبان السابع
 ٤ ۲ ۲ اقتصاديات الموقع للتصنيع الغذائى الثامن
 ٤ ۲ ۲ تقييم ومراجعة مشروعات التصنيع الغذائى والألبان التاسع
 ٤ ۲ ۲ التوجيه الأفضل للموارد المتاحة لمشروعات التصنيع الغذائى والألبان العاشر

الحادي عشر الثاني 
 عشر

 ۸ ٤ ٤ اقتصاديات الجدوى لمشروعات التصنيع الغذائى والألبان

 ٤ ۲ ۲ المواصفات القياسية ومجال تطبيقها فى مشروعات التصنيع الغذائى والألبان. الثالث عشر 
 ٤ ۲ ۲ المواصفات القياسية ومجال تطبيقها فى مشروعات التصنيع الغذائى والألبان. الرابع عشر

  ٥٦ ۲۸ ۲۸ الاجمالي
 
    √ التعلم الذاتي     √ المحاضرة المطورة ـ استراتيجيات التعليم والتعلم: ٥

 √التعليم الهجين   √ التعلم التجريبي    √المناقشات والحوار            √م التعاونيالتعل
ـ استراتيجيات التعليم والتعلم  ٦

 للطلاب ذوي القدرات المحدودة 
 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  

د ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من عمل مقابلات للطلاب بع -۲ ساعات مكتبية إضافية .۱
. المداومة ٤. . اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات۳  الشرح والايضاح

 الاسئلة لهم لجذب انتباههم توجيهعلى 
 ـ تقويم الطلاب۷

الأساليب  -أ
 مستخدمة ا

 ةالامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهني
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملي

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية

الاختبـارات التحريريـة للسـنوات النهائيـة المقترحات البحثيـة والاختبـارات الالكترونيـة لسـنوات النقـل بالاضـافة الـى 
 مع مراعاة الاجراءات الاحترازية لمجابهة كورونا

 والسادس عشر. شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية - التوقيت -ب
 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.              عشر الخامسالاسبوع  العمليالامتحان  -

            %۱۰الشفهي:  -                          % )٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -: طبقا للائحة الداخلية للكلية رجاتتوزيع الد -ج
    %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰الامتحان النهائي:  -    %۲۰العملي:  -                                   

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸



۳ 
 

جامعة كفر  –قسم الاقتصاد الزراعي  ، محاضرات في التصنيع الغذائي ، محمود محمد فواز كرات:مذ -ا
             . ٢٠١٨،  خالشي

أب��وبكر المب��روك المنص��ورى (دكت��ور) وآخ��رون ، الاتجاه��ات الحديث��ة ف��ى إدارة  -۱ كتب ملزمة: -ب
لإع��لام ، جامع��ة الج��ودة الش��املة ، منش��ورات اللجن��ة الش��عبية العام��ة للثقاف��ة وا

 م .۲۰۰۷بنغازى ، ليبيا ، 
عقيل��ه عزال��دين ط��ه (دكت��ورة) ، اقتص��اديات ف��ى مج��ال الغ��ذاء ، دراس��ة مس��حية  -۲

عل���ى الأغذي���ة الوظيفي���ة ف���ى الس���وق المص���رى ، المجل���ة المص���رية للاقتص���اد 
 م .۲۰۰۲) ، ديسمبر ٤) ، العدد (۱۲الزراعى ، المجلد (

 
 ات الالكترونية وموقع استخدام المنص - كتب مقترحة: -ج

www.khanacademy.com 
لطفى فهمى حمزاوي (دكتور) ، نظم الجودة الحديثة فى مجال التصنيع الغذائي ، دار 

 ۲۰۰۳الكتب العلمية للنشر والتوزيع ، القاهرة ، 
 المجلة المصرية للاقتصاد الزراعي  . - دوريات علمية او نشرات . . . الخ -د

 . خجامعة كفر الشيمجلة البحوث الزراعية  -
 مجلة البحوث الزراعية جامعة الإسكندرية       -
 مجلة البحوث الزراعية جامعة  القاهرة  .  -
 مجلة البحوث الزراعية جامعة عين شمس.      -

 دوريات منظمة الفاو. -
 

 الصفتى محمد فوزىرئيـس مجلـس القسـم العلمي: أ.د/               المقرر : أ.د / محمود محمد فواز استاذ
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 



U ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 بيانات المقرر -۱

الرمز الكودي : 
١٠٥١٠ 

 الفرقة / المستوى : الثالث  اسم المقرر:إنتاج  ماشية اللبن

 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳عدد الساعات المعتمده (التخصص: انتاج حيواني /  

 هدف المقرر: -۲
بالمعلومات الأساسية عن إنتاجية  ماشية الل�بن و ت�دريب الطال�ب عل�ى كيفي�ة إس�تخدام ه�ذه المعلوم�ات ف�ي  يهدف المقرر إلى إمداد الطالب

حل المشكلات التي قد تطرأ أثناء العمل في مزرعة إنت�اج الل�بن و تعري�ف الطال�ب بالتقني�ات الحديث�ة المس�تخدمة ف�ى إدارة وتحس�ين كف�اءة 
 وأربحية مشاريع إنتاج اللبن.

 دف من تدريس المقرر:المسته -۳
لمعلومات أ ا

 والمفاهيم :
 يتعرف على طرق غش اللبن المختلفه ومخاطرها..  ۲. ۱. ۱۰أ.
 .الألبان ومنتجاتهالتداول لحفظ ويلم الطرق الصحيحة  . ۳. ۱. ۱۰أ.
 .  يشرح طرق التعامل مع  منتجات ومخلفات الحيوان مراعياً أخلاقيات المهنة.٥. ۲. ۱۰أ.

الذهنية  لمهاراتب ا
: 

 يميز بين النظم الحديثه للحليب في ماشية اللبن -۱۰-٤-٥-ب
 يختار افضل التقنيات الحديثه لرفع الكفاءه الانتاجيه في ماشية اللبن -۱۳-۳ – ٥-ب

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

 يستخدم  أفضل الطرق التربيه فى تحسين ماشية اللبن. ٥-۲-۱۰-ج 
 معلومات السجلات في مجالات انتاج اللبن ينسق ٥-۱-۱۱-ج 
 نتاج الألبان بطريقة صحيحة. يطبق العمليات اليومية التي تجري في مزارع ا۱.۱.۲۰ج.
 يستخدم المحالب الألية بطريقة صحيحة.. ۱.۱.۲۱ج.
 يقارن بين المحالب الالية المختلفة. -۲-۱-۲۱-ج
 ات الحيوانية.. يطبق الطرق المختلفة لحفظ وتداول المنتج٤.۱.۲٤ج.

 يعمل مع فريق للإلمام بأساسيات إدارة المحالب الألية. -۱ -۲-٥-د المهارات العامة: -د
 يستخدم تكنولوجيا المعلومات فى انشاء قاعدة بيانات عن الحيوانات المزرعية في مصر.-۱ -۱-۸د.

 محتوى المقرر: -٤
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 م
 الدروس النظريه

 الساعاتعدد  الدروس العمليه
 عملى نظرى

 ٢ ٢ اهميه ماشية اللبن أهمية ماشية اللبنمقدمه  ١
 ٢ ٢ سلالات إنتاج اللبن الاصيلة التعرف علي  سلالات إنتاج اللبن الاصيلة والمحلية ٢
 ٢ ٢ تركيب الكيماوي للبنتدريب عملي علي ال التركيب الكيماوي للبن ٣
العوامل المؤثرة على إنتاج وتركيب  ٤

 للبنا
العوامل المؤثرة على إنتاج وتركيب دراسة 

 ٢ ٢ اللبن

 ٢ ٢ تركيب الغدة اللبنيةتدريب عملي علي  تركيب الغدة اللبنية ٥
 ٢ ٢ إفراز و إخراج اللبن إفراز و إخراج اللبن ٦
 ٢ ٢ المختلفه نظم الحليبالتعرف علي  نظم الحليب ٧
 ٢ ٢ ة والفطامنظم الرضاعالتعرف علي  نظم الرضاعة والفطام ٨
تنشئة ورعاية العجول التعرف علي  تنشئة ورعاية العجول الرضيعة  ٩

 ٢ ٢ الرضيعة 

 ٢ ٢ المثابرة وطرق تقديرهاالتعرف علي  المثابرة وطرق تقديرها ١٠
 ٢ ٢ .الانتخاب في ماشية اللبندراسة  .الانتخاب في ماشية اللبن ١١
 ٢ ٢ هالتزاوج والتربية في الحيوانات المز رعيالتزاوج والتربية في الحيوانات المز  ١٢



 هرعي
 ٢ ٢ مساكن ماشية اللبندراسه عمليه ل مساكن ماشية اللبن  ١٣
 ٢ ٢ نظم إيواء وإنتاج ماشية اللبنالتعرف علي  نظم إيواء وإنتاج ماشية اللبن ١٤

 

 استراتيجيات التدريس والتعلم: -٥
 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني 

                      العصف الذهني              المناقشات والحوار   ستراتيجية التعليم الهجينا                      التعلم التجريبي 

 والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة:أساليب التعليم  -٦
 ساعات مكتبية إضافية •

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح •

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات •

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  •

 لاب:تقويم الطـــــــــــــ -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 لتكليفات المنزليةاعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية وا .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ يالامتحان الشفو 

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
مــــذكرات الســــادة اعضــــاء هيئــــة التــــدريس القــــائمين علــــى تــــدريس المــــادة بمــــا يتفــــق مــــع المحتــــوى العلمــــى للمــــادة  مذكـــرات -أ 

٢٠١٨/٢٠١٩ 
 كتـب مقتـرحةب : 

 
1- Eckles, C. H., Combs, W. R. and Macy, H. (۱973). Milk and milk production. 

Fourth Edition, New Delih. 
2- Throup, G. and Slater, K. (1983). Dairy farm, Second Edition. Business 

management, New York. 
).جمهورية مصر العربية.١٩٨٣دار المعارف ( -وأقلمة د. كامل عبدالعليم: الماشية تربية وإنتاج -  
)، الجمهورية العراقية.١٩٨٦مطبعة جامعة البصرة ( –د.فؤاد عبد اللطيف عبدالكريم: انتاج ماشية الحليب  -  

دوريات علمية  –ج 
 أو نشرات .....الخ

Journal Dairy Sci.,  
Egyptian Journal of Animal Production 



  ترونيةالمنصة الالك

 
 

 عبدالسلام موسي متوليد/ أ. أستــاذ المــادة :
 مجلـس القسـم العلمي رئيس                                                                             

 الرازقابراهيم محمود عبد أ.د/                                                                            



U۲۰۲۰/۲۰۲۱مقرر دراسي للعام الأكاديمى  فتوصي 
 بيانات المقرر -۱

الرمز الكودي : 
۱۰٥۰۹ 

  الثالث والرابعالمستوى : اسم المقرر: إنتاج ماشية اللحم

نتاج االتخصص : 
  حيوانى

 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳عدد الساعات المعتمده ( 

 هدف المقرر: -۲
تقييم و التعرف على نظم التسمين المختلفة فى الحيوانات المزرعية.و ر فى الحيوانات المزرعية.التعرف على أنماط النمو و التطو

 يتع��رف عل��ى نظ�م التحس��ين ال��وراثى المختلف�ة لحيوان��ات اللح��م.و ال�ذبائح و قطعياته��ا المختلف�ة و مص��ادرالتلوث المختلف��ة الحادث�ة.
 اعى شروط أستخدام منشطات النمو المختلفة.يطبق الأمان الحيوى فى تسمين الحيوانات المزرعية و يرو
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات –أ 

 والمفاهيم :
 

 يتعرف علي مراحل نمو الانسجة والنمو التعويضي وفسيولوجيا النمو وبناء العضلات.. ۱۱. ۲. ۱۳أ.

 لات.يعرف الاسس الفسيولوجيه لمراحل تطور انسجة الجسم وبناء العض. ۱۲. ۲. ۱۳أ.

 يتعرف علي السجلات الخاصه بمعدلات نمو وتطور حيوانات اللحم. ٦. ۲. ۱٤أ.

 ميعرف مواصفات السلالات العالمية والمحلية لماشية اللح. ٤. ٤. ۱٦أ.

 يتعرف علي انواع المجازر الألية والمعدات والألات المستخدمة. ٥. ۱. ۱۹أ.

 المجازر وطرق حفظ اللحوميصف العمليات المتنوعة التي تجري في . ٥. ۱. ۱۹أ.

 اللحوم الحيوانيه بالمجازر الاليةوتريج يعرف طرق فحص و مراقبة . ٦. ۲. ۱۹أ.

 يلم بطرق تطهير مجازر الحيوانات و كيفية تدوير مخلفات المجازر. ۷. ۲. ۱۹أ.
المهارات –ب 

 :الذهنية 
 

 يقية مختلفةيناقش الاداء الانتاجى لمنتجات اللحم و البيض تحت نظم تسو ۸-۳-۸-ب
 يوضح تاثير عمليات التصنيع على نوعية اللحوم-۳-٦-۸-ب
 يحلل مشاكل تصنيع منتجات اللحوم -٤-٦-۸-ب

المهارات -جـ 
المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 ينتخب سلالات ماشية اللحم  تبعاً لمواصفاتها الشكليه والانتاجيه -۳-۱-۱۰-ج 
 لحمينشئ السجلات في مجالات انتاج ال -۲-۱-۱۱-ج 
 . يطبق العمليات اليومية التي تجري في مزارع ماشية اللحم۳.۱.۲۰ج.
 . يستخدم الإمكانات المتاحة لرفع الكفاءة الإنتاجية لحيوانات المزرعة.۲.۳.۲۰ج.
 . يطبق معايير الجودة في تدرج ذبائح الحيوانات المزرعية .۱.۱.۲٤ج.

المهارات  -د
 العامة:

 اللبن واللحم والاغنام والماعز.يدير قطعان انتاج  -٤ -۱. ٥د.
 ينضم الى فريق للإلمام بأساسيات ادارة  مجازر الحيوانات-۲ -۲-٥-د
 يتواصل لإظهار  معلوماته ومهاراته فى مجال النمو في الحيوانات المزرعية.-۱-۳-۹د.
 لفاتها.يطور قدراته التطبيقية فى مجال تجهيز وتدريج ذبائح الحيوانات والاستفادة من مخ-۱ -٤-۹-د

محتوى  -٤
 المقرر:

 م
 الدروس النظريه

 عدد الساعات س العمليهالدرو 
 عملى نظرى

 ٢ ٢ الأهمية الأقتصادية لماشية اللحم الأهمية الأقتصادية لماشية اللحم ١
 ٢ ٢ ماشية اللحم سلالات  أنواع ماشية اللحم المحلية والاجنبية ٢
 ٢ ٢ . عجول الرضيعةتنشئة الطرق  . تنشئة العجول الرضيعة ٣
تكوين قطعان اللحم تحت نظم الإنتاج  ٤

 المكثف أو الأنتشاري.
قطعان اللحم تحت نظم الإنتاج 

 ٢ ٢ المختلفه

الفرق بين النمو  –نمو وتطور الأنسجة  ٥
 والتسمين

 ٢ ٢ نمو وتطور الأنسجة 

استخدام المخلفات الحقلية في تغذية ماشة  ٦
 اللحم

 ٢ ٢ ة اللحميذية ماشاستخدام المخلفات تغ

 ٢ ٢ تغذية عجول التسمين  تغذية عجول التسمين  ٧



تكوين مخاليط العلف وحساب العلائق  ٨
 الكفاءة الاقتصادية لانتاج اللحم -المتزنة

 ٢ ٢ تكوين مخاليط العلف 

المعاملة الهرمونية والإضافات الغذائية  ٩
 وغير الغذائية لماشية اللحم 

الهرمونية والإضافات  المعاملات
 ٢ ٢ الغذائية لماشية اللحم 

 ٢ ٢ نظم تسمين عجول التسمين نظم تسمين عجول التسمين ١٠
تقدير نسبة التصافي والتشافي والعوامل  ١١

 المؤثرة عليها 
 ٢ ٢ نسبة التصافي والتشافي 

 ٢ ٢ اجزاء الذبيحة –جودة اللحم  اجزاء الذبيحة –جودة اللحم  ١٢
ف علي قطعيات اللحم المختلفة التعر ١٣

وكيفية تدرج وتقييم لحوم وذبائح 
 الحيوانات.

قطعيات اللحم المختلفة  دراسة
وكيفية تدرج وتقييم لحوم وذبائح 

 الحيوانات.
٢ ٢ 

التعرف علي انواع المجاز وتداول اللحم  ١٤
في الاسواق والطرق المختلفة لحفظ 

 .اللحم

المجاز وتداول اللحم في الاسواق 
 ٢ ٢ .الطرق المختلفة لحفظ اللحمو

 
 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   التعليم الالكتروني   ستراتيجية التعليم الهجينا 

                      العصف الذهني              المناقشات والحوار   التعلم التجريبي                     التعلم الذاتي 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية •
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح •
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات •
 وجية الاسئلة لهم لجذب انتباههمالمداومة على ت  •
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 ارات العامةلقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمه الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

ـــة (لا قـــدر االله) عـــودة جائحـــة كورونـــا ســـيتم تطبيـــق مقتـــرح بحثـــي .٥ اختبـــار  -وفـــق الللائحـــة عـــدا فـــي حال

 مشروع بحثي –الكتروني 

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  لكليةطبقا للائحة الداخلية ل      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
مــــذكرات الســــادة اعضــــاء هيئــــة التــــدريس القــــائمين علــــى تــــدريس المــــادة بمــــا يتفــــق مــــع المحتــــوى العلمــــى للمــــادة  مذكـــرات -أ 

٢٠١٨/٢٠١٩ 
ب : كتـب 

 مقتـرحة
 

Pond, W. G., D. C. Church and K. R. Pord (1995). Basic Animal Nutrition and 
Feeding 4th ED New York, USA 

Heather, S. T. (1998). Store`s Guide to Raising Beef Cattle 



دوريات  –ج 
علمية أو 

نشرات 
 .....الخ

  الحيواني الإنتاجالمجلة المصرية لعلوم 
 والأعلافلتغذية ل المصريه مجلةال

المنصة 
 الالكترونية

 

 / محمد السيد الشعراوي.دمأ. &يضه  نبيل محمد عو أ. د./  أستــاذ المــادة :
  

 مجلـس القسـم العلمي رئيس

 ابراهيم محمود عبد الرازقأ.د/ 



 ۲۰۲۰/۲۰۲۱توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 هالقسم الذي يدرس المقرر: الأراضى والميا

 م۲۰۲۰تاريخ اعتماد توصيف المقرر: سبتمبر 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 كود المقرر:

 )۱۰۱۱۳( 

 الكيمياء الغروية للاراضى أسم المقرر : 

 ---------المتطلب السابق: 
 ثالثالمستوى :ال

 شتوىالفصل: 

 عدد الساعات :                 نظري                           عملي               الساعات المعتمدة    

  : باجتياز المقرر الدراسى يكون الطالب قادرا على ـ هدف المقرر : ۲
الغروية ) والصور المختلفة –المحاليل ( الحقيقية انواع  والتعرف على .لمحاليل الغروية وخواصهاالمفاهيم الخاصة با معرفة

الخواص الضوئية والطبيعية معرفة تحضير وثبات المحاليل الغروية والاهمية التطبيقية لها، ومعرفة طرق للنظم الغروية، و
 .والكيماوية للنظم الغروية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  بنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الأراضى والمياة قادرا على أن أ ـ المعرفة والفهم :
 يذكر خصائص النظم الغروية فى الاراضى-٦-۱-۱٤-أ
 يذكر تأثير النظم  الغروية على النظم البيئية-۷-۱-۱٤-أ
 يتعرف على ميكانيكية التفاعلات على الجزء الغروى فى التربة-٤-۱-۱٦-أ
 المواد النشطة سطحيا فى الحياه العمليةيعدد تطبيقات -۱۸-۱-۲۰-أ

   :بنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاراضى والمياة قادرا على أن ب ـ المهارات الذهنية :
 يحلل المشكلات المرتبطة بالحالة الغروية للمادة ويكتب تقريرا عنها-۷-۱-٦-ب
 وعلاقتها بالاراضىيستنتج المشكلات المرتبطة بالحالة الغروية للمادة -۸-۱-٦-ب
 يقترح طريقة تحضير وكسر وثبات المحاليل الغروية وفقا للظروف السائدة-۹-۱-۸-ب

   :بنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاراضى والمياة قادرا على أن جـ ـ المهارات المهنية:
 يجمع عينات من الاراضى والمواد الدبالية لدراسة الخواص الغروية لها-۷-۱-۱۰-ج
 يميز بين المحاليل الحقيقية والغروية والمستحلبات والمعلقات -۸-۱-۱۰-ج
يستخدم الحقائق المرتبطة بالخواص الغروية لعلاج مشكلات الابتلال والانتشار وكسر المستحلب وخفض -۹-۱۱-۱۰-ج

 الطاقة السطحية وازالة الاوساخ
   :الاراضى والمياة قادرا على أنبنهاية  المقرر يكون طالب برنامج  د ـ المهارات العامة:

 يعمل مع فريق للإلمام بأساسيات عمل المنظفات والمستحلبات ومواد خفض التوتر السطحى -۱-۲-٥-د
 يستخدم تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات الخاصة بمجال التطبيقات العملية للخصائص الغروية -۱۰-۱-۸-د
 ومهاراته فى مجال المواد النشطة سطحيا وخفض الطاقة السطحية للمواديتواصل لإظهار معلوماته -۲-۱-۹-د
 

 

 النظرى والعملى طبقا للوارد باللائحة الدراسية : المقررـ محتوي  ٤
 عدد الساعات الموضوعات

 عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م
 

 إجمالي
 

كعلم اهمية النظم الغروية وتحديد كمياء الغرويات  ١
 ۳ ٢ ۲ النظم الغروية مستقل

 ۳ ٢ ۲ تقسيم النظم الغروية الخواص الضوئية للنظم الغروية ٢

 ۳ ٢ ۲ ذوبان وثبات النظم الغروية الوسائل الضوئية لدراسة النظم الغروية ٣

 ۳ ٢ ۲ ثبات وترسيب الغرويات الخواص الحركية للنظم الضوئية ٤

 ۳ ٢ ۲ النظم الكارهة للوسطتحضير وتنقية  ثبات النظم الغروية ٥

 الظواهر السطحية للنظم الغروية ٦
 ۳ ٢ ۲ النفاذية خلال الاغشية شبه المنفذة 

 ۳ ٢ ۲ ظاهرة تندالوالحركة البراونية للغرويات التوتر السطحى للنظم الغروية وتطبيقاتها ٧

 ۳ ٢ ۲ المستحلبات ادمصاص النظم الغروية ٨

 

  

۳ ۲ ۲ 



 ۳ ٢ ۲ الايروسولات لزوجة النظم الغروية ٩

 ۳ ٢ ۲ الجيل والجيلى امتحان دورى ١٠

 ۳ ٢ ۲ الظواهر السطحية للنظم الغروية الخواص الكهربية للنظم الغروية ١١

 ۳ ٢ ۲ تعيين التوتر السطحى بطريقة الارتفاع فى الانابيب الشعرية بناء الطبقة الكهربية المزدوجة ١٢

 ۳ ٢ ۲ تعيين التوتر السطحى بطريقة وزن القطرات العوامل المؤثرة على الجهد الزيتى ١٣

 ۳ ٢ ۲ الامتحان العملى أمثل وأشكال النظم الغروية ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   التعليم التعاوني  المناقشات والحوار 
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

 المحاكاه  حل المشكلات 

 التعلم الهجين 
 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

المقترحات البحثية والاختبارات الالكترونية وذلك لسنوات النقل بالاضافة الى الاختبارات التحريرية للسـنوات  .٥

 ية مع مراعاة الظروف الاحترازية لمجابهة كوروناالنهائ

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
ما عدا فى حالة عودة جائحة كورونا يلجأ الى مقالة بحثية او مشروع  طبقا للائحة الداخلية للكلية

  بحثى او اختبار عملى واختبار الكترونى
 والمراجع:قائمة الكتب الدراسية  -۸
ــــى تــــدريس المــــادة بمــــا يتفــــق مــــع المحتــــوى العل  - أ ــــدريس القــــائمين عل  ى للمــــادةمــــمــــذكرات الســــادة اعضــــاء هيئــــة الت



 ٢٠١٨/٢٠١٩ مذكـــرات
 

 كيمياء الغرويات ، مكتبة منشاة المعارف ، د/ حسن الشيمى، د/ابراهيم السكرى ب ـ كتب ملزمة :

 جـ ـ كتب مقترحة :

 

 ، ميجر ۱۹۷۲موسكو ،   –الخواص الطبيعية والكيميائية للبلوميرات ، مير  .۱
 استخدام المنصات الالكترونية .۲

3. Firman E. Bear (1968). Chemistry of the soil. 2nd Ed. 
International Student Editions. 

دـ دوريات علمية أو 

 نشرات .. ألخ .

 مجلة علوم الأراضي المصرية ـ مواقع انترنت للبحث 

 

 

 

 

 

 

 

 المقرر                                           استاذ     

 رئيس مجلس القسم العلمى                                                 محمد رضوان خليفه د/أ.           

                                                                                               
 د/ أحمد سعد الحناوىأ.                                                                                           

 



 

 

 

 

 

 

 

 

الاختيارية مقررات التوصيف 
  تكنولوجيا الأغذيةلتوجه 
 ۲۰۲۰-۱۲۰۲ 



                                  
    

 

 

 

 

 0202/0201لعام الأكادٗوٖ  لذْص٘ف همشس دساعٖ 
 الأغزٗح االومشس: ذكٌْلْج٘المغن الزٕ ٗذسط 

 0202عثروثش  الومشسذْص٘ف  اعروادذاسٗخ 

  ـ ت٘اًاخ الومشس : 1

 : الومشس كْد

 (80708) 

 التخمرات الصناعية الومشس:أعن 

 أغزٗحه٘كشّتْ٘لْجٖ  -الورطلة الغاتك:

 

  عالشات : الوغرْٓ

 خشٗفٖ: الذساعٖالفصل 

 غاعاخ الوعروذج:عولٖ                ال               :  ًظشٕ     الوعروذج عذد الغاعاخ

 

 ـ ُذف الومشس : 0
 

 تاجر٘اص الطالة الومشس تٌجاح ٗكْى لادسا علٔ:

إجادة أساسيات العمل في معمل   انتعزف وانفهى نهًعهىياث وانًهاراث انتي يستطيع بها

 الميكروبيولوجي وخاصة فيما يتعلق بالتخمرات الصناعية.

 ـ الوغرِذف هي ذذسٗظ الومشس : 3

 :  قادرا عمى أن طالة الثشًاهجٗكْى  تٌِاٗح الومشس :ّالفِنالوعشفح أ ـ 
إذوام عول٘اخ  عٌذ ٗلن تالاعظ العلوَ٘ للخطْاخ الرصٌ٘عَ٘ الوخرلفَ الرٖ ذجشٕ -6 -1-11-أ

 الرخوش الصٌاعٖ

ٗعذد الرطث٘ماخ الشئ٘غ٘ح لإعرخذام  الو٘كشّتاخ فٔ إعادج ذذّٗش هخلفاخ الرصٌ٘ع  -5 -1-03-أ

 الغزائٖ
 

   :قادرا عمى أن علْم الأغزٗحتشًاهج  طالةتٌِاٗح  الومشس ٗكْى  ب ـ الوِاساخ الزٌُ٘ح :
 

خرلفتتَ الث٘اًتتاخ الرتتٖ ذغتتاعذٍ علتتٖ اعتترغ ا الوتتْاسد الورااتتَ ّالثتتذائل الو ٗغتترخل  -9 -0-5-ب

 للْصْا الٖ الصٖ اعرفادج عٌذ إجشاء الرخوشاخ الصٌاع٘ح
 

اداسج ّذٌظت٘ن العوتل فتٖ هصتاًع اًرتاح الكحتْا الرٖ ذتثرش علتٖ  الحشجحٗحذد الٌماط  -72 -1-6-ب

 ّالخو٘شج

   :قادرا عمى أن علْم الأغزٗحتشًاهج  طالةٗكْى  تٌِاٗح الومشس جـ ـ الوِاساخ الوٌِ٘ح:
 

 .الكائٌاخ الح٘ح الذل٘مح لخل ّالكحْا تْاعطحٗصٌع ا -5 -1-16-ح 

 الكائٌاخ الح٘ح الذل٘محتْاعطح  خو٘شج الخثاص ّ الكرلح الحْ٘ٗح صٌعٗ -6 -1-16-ح 

 ٗصٌع أغزٗح هرخوشج هي الحثْب تْاعطح الو٘كشّتاخ  -3 -1-05-ح 

 د ـ الوِاساخ العاهح:

 

 

   :ى أنقادرا عم علْم الأغزٗحتشًاهج  طالةتٌِاٗح  الومشس ٗكْى 

 إجشاء ذجاسب الرخوشاخ الصٌاع٘ح ارٌاء ٗرْاصل هع أعضاء فشٗمَ تفاعلَ٘ فٔ  -9 -0-4-د

 الرخوشاخ الصٌاع٘حهصاًع ٗرعاّى لاكرغاب الوِاساخ الأعاع٘ح فٖ اداسج  -3 -3-4-د

إجتتشاء ذجتتاسب  ارٌتتاء ذطث٘متتاخ الحاعتتة اٙلتتٖ الورخصصتتح فتتٔ  فتتٔ ٗرْاصتتل تلتتكل ج٘تتذ -5 -1. 1د.

 لصٌاع٘حالرخوشاخ ا

7 7 3 

 جــــامعة كفرالشيخ
 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 ٗرعاّى لاعرخذام ذكٌْلْج٘ا الوعلْهاخ للحصْا علٔ الوعلْهاخ ّالث٘اًاخ. -0 -1. 8د.

 فى يجال انغذاء. انى يا هى حذيث يتعاوٌ لاستخذاو تكُىنىجيا انًعهىياث نهتىاصم -1 -7-8-د

 فى يجال انغذاء يستخذو تكُىنىجيا انًعهىياث ويهاراث انتىاصم -1-3-8 -د

 لإظهار قذراث انتعهى انذاتي وانًستًز فى يجال انغذاء.  يتىاصم -1 -1-9د.

 يتىاصم لإظهار قذراته نتطىيز يعهىياته فى يجال انغذاء. -1 -7-9د.

 يعهىياته ويهاراته فى يجال انغذاءريتىاصم لإظها -1  -3-9د.

 .يطىر قذراته انتطبيقيت فى تصُيع انغذاء والاستفادة يٍ يخهفاتها -1 -4-9-د

 يتعاوٌ لإظهار يهاراث قيادة انًجًىعاث فى يصاَع الأغذيت. -1 -1-11-د
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طثماً للْاسد تال ئحح الذساع٘ح ّالعولٔالٌظشٓ  هحرْٕ الومشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

8 
 همذهح عي الرخوشاخ الصٌاع٘ح.

 
مقدمة عن أساسيات العمل في معمل  

الميكروبيولوجي وخاصة فيما يتعلق 

 .بالتخمرات الصناعية
2 7 3 

 3 7 2 تنفيذ  وتصميم مخمر صغير فى المعمل انواع المخمرات والطرق المختمفة لمتخمر 2

المختمفة لتنمية الميكروبات وطرق حفظ  الطرق 3
 الميكروبات

تجديد وحفظ السلالات الميكروبية الموجودة 
 يفي معمل الميكروبيولوج

2 7 
3 

تجديد وحفظ السلالات الميكروبية  -تابع: الطرق المختمفة لفصل نواتج التخمر 4
 يالموجودة في معمل الميكروبيولوج

2 7 
3 

 حْا الاٗثاٗل.الرخوش الكحْلٖ ّ صٌاعح ك 5

 
 اًراح الخو٘شج الخثاص.

 2 7 
3 

 الرخوش الخل٘كٖ ّ صٌاعح الخل. 6

 
 7 2 تنمية وانتاج فطر عيش الغراب

3 

 3 7 2 انتاج الخل  الرخوش ال كر٘كٖ ّ اًراح اوض ال كر٘ك 7

اًراح هشكثاخ الٌكِح ّ الصثغاخ تْاعطح  8

 الخوائش ّ الفطشٗاخ.
 7 2 انتاج الكحول

3 

ج الكتمة الحيوية الميكروبية والبروتين وحيد انتا 9
 الخمية

 3 2 2 انتاج الكتمة الحيوية الميكروبية

 3 2 2 انتاج الكتمة الحيوية الميكروبية -تابع: طشق ذخل٘ل رواس الخضش 80

 3 2 2 اًراح الروف انتاج الدكستران 88

 3 2 2 ذخل٘ل رواس خضش هخرلفح  82

 اًراح الث٘شج. 83

 
 3 2 2 خل٘ل رواس خضش هخرلفحذ-ذاتع: 

 اًراح الث٘شج. تابع: 84

  
 3 2 2 مراجعة عامة

 

 

 

 

 

 

 

 

. 



                                  
    

 أعال٘ة الرعل٘ن ّالرعلن: -5

 

                  انتعهيى انهجيٍ √ انتعهيى انغيز يباشز  انتعهيى الانكتزوَي  انتعهيى انتعاوَي                √ انًحاضزة انًطىرة 

 انتعهى انتجزيبي  انتعهى انذاتي   انًُاقشاث وانحىار                            انعصف انذهُي       

 أعال٘ة الرعل٘ن ّالرعلن للط ب رّٓ المذساخ الوحذّدج: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2
 ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب واجبات منزلية  .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4
 

 ذمْٗن الطـــــــــــــ ب: -2

الأعــال٘ة  - أ

 الوغرخـذهح
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .1

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 اس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةلقي الامتحان الشفهي .3

المقترحاات الححيياة والابتحاارات الالكترونياة وذلاك  اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4
 ازيةلسنوات النقل حالإضافة الي الابتحارات التحريرية لمسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحتر 

5.  

 الرــْل٘ــد  - ب

 
 الامتحانات التحريرية الاسحوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العممى الاسحوع البامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسحوع البامس عشر -

أعمااااااااااال الساااااااااانة باااااااااا ل الفصاااااااااال  ذْصٗع الذسجاخ: -جـ 
 الدراسي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 نهاية العاام )التحريري( امتحان %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
 

 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 هجلظ المغن العلوٖ :  سئ٘ظ                                                                     شسأعرار الوم

 هحوْد هرْلٔ عو٘شد/  أ.          

 عحش سهضاى عثذالِادٕ /أ.د                                                                                          

 ـ لائوح الكرة الذساع٘ح ّالوشاجع : 8
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين عمى تدريس المادة حما يتفق مع المحتوى  أ ـ هزكشاخ :

 2112/2121 ى لممادةمالعم
 ____________ الكتب الدراسية __-__ :ب ـ كرة هلضهح 

أساسيات ( 2002جابر بريشة، عادل حماد و عبد الوهاب عبد الحافظ ) -1 جـ ـ كرة همرشاح :
 الميكروبيولوجيا الصناعية، الدار العربية للنشر والتوزيع.

تكنولوجيا الصناعات الميكروبية، سلسلة  (2003نادية عبد الرحمن ) -2
 لأغذية. مكتبة المعارف الحديثة.علوم وتكنولوجيا ا

الفطريات الصناعية، ( 1111محمد علي أحمد، محمد النواوي ) -1
 الدار العربية للنشر والتوزيع.

Alan, R. and Derek L. F. (1986). Principles of Industrial 

Microbiology, pergramon Press, New York. 

Reed, G. (1982). Prescott and Dunn´s Industrial 

Microbiology 4
th

 Ed. AVI Pub. Co. AVI Pub. Co. Inc.  

Westport, Connecticut. 
Staffard, K. (1986). Manual of industrial 

Microbiology and Biotechnology, Washington, D. C. 
ّهْلع   حاعرخذام الوٌصاخ الالكرشًّ٘

WWW.khanacademy.com 
٘ح أّ علوالذّسٗاخ الوشاجع ّالدـ 

 ًلشاخ .. ألخ .
 

- Applied Microbiology and Technology- Applied 

Microbiology and Technology 
- J. of Biological chemistry  

- J. of Fermentation Technology 

-J. of General Microbiology 
- J. of Industrial Microbiology and Technology  



                                  
    

 

 

 

 
 

 0202/0201هعاو الأكادًٚٙ  نذٕصٛف يقشس دساعٙ 
 الأغزٚح اانًقشس: ذكُٕنٕخٛانقغى انز٘ ٚذسط 

 0202عثرًثش  انًقشسذٕصٛف  اعرًادذاسٚخ 

  ـ تٛاَاخ انًقشس : 1

 تبريد وتجميد وتجفيف الأغذية انًقشس:أعى  90709 : انًقشس كٕد

 ......................... -انًرطهة انغاتق:

 

 انشاتع : انًغرٕٖ

 شرٕ٘ : انذساعٙانفصم 

 غاعاخ انًعرًذج:عًهٙ                ان                   :  َظش٘    انًعرًذج عذد انغاعاخ

 

 ـ ْذف انًقشس : 0
 

 تاخرٛاص انطانة انًقشس تُداذ ٚكٌٕ قادسا عهٗ:

عوامل فساد الأغذية  الإلمام بأهم انتؼزف وانفهى نهًؼهىيبث وانًهبراث انتى يستطيغ بهب

تنمية القدرات العلمية للطلاب في مجال حفظ وأنواع الفساد المختلفة والتعرف عليها و

 .  الأغذية بالتبريد والتجميد والتجفيف.

 ـ انًغرٓذف يٍ ذذسٚظ انًقشس : 3

 :  قادرا عمى أن طانة انثشَايحٚكٌٕ  تُٓاٚح انًقشس :ٔانفٓىانًعشفح أ ـ 
ف ذأثٛش عًهٛاخ انرصُٛع انغزائٙ عهٙ انقًٛح انغزائٛح نلأغزٚح انًثشدج ٚص -01 -3-10-أ  

 ٔانًدًذج ٔانًدففح

الأغزٚح انًثشدج ٔانًدًذج ٚصف انعًهٛاخ انًرُٕعح انرٗ ذغرخذو فٗ ذصُٛع  -8 -1-13-أ

 ٔانًدففح

 ًدففحالأعظ انعهًٛح انسذٚثح فٙ َقم ٔ ذذأل الأغزٚح انًثشدج ٔ انًدًذج ٔ ان ٚزكش -5 -1-11-أ

الأغزٚح ذصُٛع عُذ  ٚهى تالاعظ انعهًّٛ نهخطٕاخ انرصُٛعّٛ انًخرهفّ انرٙ ذدش٘ -7 -1-11-أ

 انًثشدج ٔانًدًذج ٔانًدففح

 

 

   :قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚحتشَايح  طانةتُٓاٚح  انًقشس ٚكٌٕ  ب ـ انًٓاساخ انزُْٛح :

ٔ  تالأغزٚححح انًثححشدج ٔانًدًححذجّ انُقححاط انسشخححّ دامححم عًهٛححاخ انرصححُٛع انخاصحح ٕٚضححر -7 -1-ب

 ٔ ٚرسكى فٛٓا. انًدففح
ذغاعذِ عهٗ ذفغٛش انظٕاْش انًخرهفح نرفادٖ انًشكلاخ انرحٙ ذظٓحش  انرٙانذلائم  ٚسهم -3 -0-1-ب

 انرصُٛععذو يشاقثح خٕدج انًُرح ملال عًهٛح  َرٛدح انغزائٙفٙ انًُرح 
 ٔذدفٛف الأغزٚح ذثشٚذ ٔذدًٛذعُذ  انًشاكم انرصُٛعٛح ٚفغش -03 -3-1-ب
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   :قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚحتشَايح  طانةٚكٌٕ  تُٓاٚح انًقشس خـ ـ انًٓاساخ انًُٓٛح:

 ٚكرشف انفغاد انًٛكشٔتٙ انسادز فٙ الأغزٚح انًدففح ٔ انًثشدج ٔ انًدًذج -5 -0-12-ج 

 ٔ انًدففانرقُٛاخ انسذٚثح فٙ َقم ٔ ذذأل انغزاء انًثشد ٔ انًدًذ  ٚطثق -1 -1-15-ج 

 ذداسب نسفظ انًٕاد انغزائٛح انًخرهفح تانرثشٚذ ٔانردًٛذ ٔانردفٛف. ُٚفز -0 -0-11-ج 

 تُاءا عهٗ أعظ عهًٛح عهًٛح  انهسٕو ٔالأعًاك انًثشدج ٔانًدًذجيُرداخ ٚقٛى  -2 -1-02-ج 

ٔ انًدففححح تُححاءا عهححٗ أعححظ  انفاكٓححح ٔ انخ ححش انًثححشدج ٔانًدًححذجيُردححاخ ٚصححُع  -2 -1-01-ج 

 هًٛح عهًٛح.ع

 د ـ انًٓاساخ انعايح:

 

 

   :قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚحتشَايح  طانةتُٓاٚح  انًقشس ٚكٌٕ 

 ذثشٚذ ٔذدًٛذ ٔذدفٛف الأغزٚح اثُاء ٚرٕاصم يع أع اء فشٚقّ تفاعهّٛ فٗ  -12 -0-2-د

 غزٚحذثشٚذ ٔذدًٛذ ٔذدفٛف الأيصاَع ٚرعأٌ لاكرغاب انًٓاساخ الأعاعٛح فٙ اداسج  -2 -3-2-د

 ذثشٚذ ٔذدًٛذ ٔذدفٛف الأغزٚحيصاَع ٚعًم يع فشٚق نلإنًاو تأعاعٛاخ اداسج  -0 -1-5-د

 يتؼبوٌ لاستخذاو تكُىنىجيب انًؼهىيبث نهحصىل ػهى انًؼهىيبث وانبيبَبث. -2-0. 8د.

 فى يجبل انغذاء. انى يب هى حذيث يتؼبوٌ لاستخذاو تكُىنىجيب انًؼهىيبث نهتىاصم -0 -2-8-د

 فى يجبل انغذاء يستخذو تكُىنىجيب انًؼهىيبث ويهبراث انتىاصم -0-3-8 -د

 يتىاصم لإظهبر قذراث انتؼهى انذاتي وانًستًز فى يجبل انغذاء.  -0 -0-9د.

 يتىاصم لإظهبر قذراته نتطىيز يؼهىيبته فى يجبل انغذاء. -0 -2-9د.

 يؼهىيبته ويهبراته فى يجبل انغذاءريتىاصم لإظهب -0  -3-9د.

 .يطىر قذراته انتطبيقيت فى تصُيغ انغذاء والاستفبدة يٍ يخهفبتهب -0 -4-9-د

 يتؼبوٌ لإظهبر يهبراث قيبدة انًجًىػبث فى يصبَغ الأغذيت -0 -0-01-د

. 
 

 

 

 

 

 

                                                      طثقاً نهٕاسد تانلائسح انذساعٛح ٔانعًهٗانُظشٖ  يسرٕ٘ انًقشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

 3 2 2 مراجعة عمى طرق حفظ الأغية المختمفة أسبسيبث حفع الأغذيت وأَىاع انفسبد ويسبببته 9

 3 2 2 ختمفةتجهيز المواد الغذائية لمحفظ بالطرق الم سىائم انتبزيذ –انحفع ببنتبزيذ  2

 3 2 2 طرق تبريد الأسماك إػذاد وتجهيش الأغذيت نهتبزيذ 3

تأثيز انتبزيذ ػهي انقيًت انغذائيت وانخىاص انحسيت نهًىاد  4

 انًحفىظت
 2 2 طرق تبريد الدواجن والمحوم

3 

 2 2 حفظ بعض انواع الخضر والفاكهة بالتبريد انحفع ببنتجًيذ وطزق انتجًيذ 5
3 

 3 2 2 حفظ الدواجن والمحوم بالتجميد وانواع المجمدات يش الأغذيت نهتجًيذإػذاد وتجه 6

7 
تأثيز انتبزيذ وانتجًيذ ػهي انقيًت انغذائيت وانخىاص 

 انحسيت نهًىاد انًحفىظت
 مقارنة بين التجميد السريع والبطئ 

 مقارنة بين التبريد والتجميد
2 2 

3 

 ك.تفكيك الأغذيت انًجًذة وأَسب انظزوف نذن 8

 
 2 2 الكشف عن كفاءة عممية السمق

3 

 3 2 2 تنفيذ تجفيف العنب أَىاع انًجففبث –أَىاػه  –تجفيف الأغذيت  9

90 
تأثيز انتجفيف ػهي انقيًت انغذائيت وانخىاص انحسيت 

 نلأغذيت انًجففت

 

 تجفيف البصل  تنفيذ
2 2 3 

تأثيز انتجفيف ػهي انقيًت انغذائيت وانخىاص  -تابع: 99

 يت نلأغذيت انًجففتانحس
 3 2 2 تجفيف انثىو  تنفيذ  

تؼبئت الأغذيت انًجففت أَسب انطزق لإػذاد وإستزجبع  92

 الأغذيت انًجففت
 3 2 2   انًشًشتجفيف  تنفيذ 

 3 2 2 انبطبطستُفيذ تجفيف  والتجميف انحفع ببنتجفيذ 93

 3 2 2 مراجعة عامة مراجعة عامة 94

 42 22 22 الاجمالى 
 

 

 



                                  
    

 أعانٛة انرعهٛى ٔانرعهى: -5

 

                  انتؼهيى انهجيٍ √ انتؼهيى انغيز يببشز  انتؼهيى الانكتزوَي  انتؼهيى انتؼبوَي                √ انًحبضزة انًطىرة 

 انتؼهى انتجزيبي  انتؼهى انذاتي   انًُبقشبث وانحىار              انؼصف انذهُي                     

 أعانٛة انرعهٛى ٔانرعهى نهطلاب رٖٔ انقذساخ انًسذٔدج: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 انطـــــــــــــلاب: ذقٕٚى -7

الأعــانٛة  - أ

 انًغرخـذيح
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .1

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .3

 نشطة التعميمية والتكميفات المنزليةاعمال فصمية لتقيم وتقويم الا .4

المقترحاااات البح ياااة والاختباااارات الالكترونياااة وذلاااك لسااانوات النقااال بالضاااافة الاااي الاختباااارات التحريرياااة لمسااانوات  .5
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية

 انرــٕقٛــد  - ب

 
 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 تحان العممى الاسبوع الخامس عشرالام -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمااااااااااال الساااااااااانة خاااااااااا ل الفصاااااااااال  ذٕصٚع انذسخاخ: -خـ 
 الدراسي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 امتحان نهاية العاام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
 

 

 

 

 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 نعهًٙ :يدهظ انقغى ا سئٛظ                                                                    أعرار انًقشس  

 أ.د/ تذٚعح عثذانشزًٍ تٛصاس

 

 عسش سي اٌ عثذانٓاد٘ /أ.د                                                                       

 ـ قائًح انكرة انذساعٛح ٔانًشاخع : 8
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين عمى تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  _ أ ـ يزكشاخ :

 ____________________2112/2121 ى لممادةمالعم
Jay, j. M (1992). Modern food microbiology 4 ب ـ كرة يهضيح :

th
 Ed. AVI 

Pub. Co. Van Nostrand Rienhold. Inc.  , New York. 

Watt, C.Y. (1977) The nutritive value of frozen foods. In 

"Fundamentals of Food Freezing" Desrosier, N. W. and 

Tressler, D.K. AVI Publishing Co.Inc. Westport, Conn. 

Woolrich, W.R. and Novak, A.F. (1977) Refrigeration 

technology. In "Fundamentals of Food Freezing" 

Desrosier, N. W. and Tressler, D.K. AVI Publishing 

Co.Inc. Westport, Conn. 

ٔيٕقع   حاعرخذاو انًُصاخ الانكرشَٔٛ WWW.khanacademy.com 

 

 

 - تكُىنىجيب تبزيذ وتجًيذ وتؼهيب الأغذيت(. 2101). َجبتييحًذ  انغشاني، 1 خـ ـ كرة يقرشزح :

 يصز. –انقبهزة  - انذار انؼبنًيت نهُشز وانتىسيغ

مكتبة  -حفظ الأغذية بالتبريد والتجميد  (.2002) أبوبكر، تيسير محمود.
 مصر. –الإسكندرية  – المعارف الحديثة

 

عهًٛح أٔ انذٔسٚاخ انانًشاخع ٔدـ 
 َششاخ .. أنخ .

 

- J. of Agriculture and Food Chemistry  

- J. of Food Bacteriology 
-J. of Food Science 
- J. of Food Technology 

http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchText1=%d8%aa%d9%83%d9%86%d9%88%d9%84%d9%88%d8%ac%d9%8a%d8%a7+%d8%aa%d8%a8%d8%b1%d9%8a%d8%af+%d9%88%d8%aa%d8%ac%d9%85%d9%8a%d8%af+%d9%88%d8%aa%d8%b9%d9%84%d9%8a%d8%a8+%d8%a7%d9%84%d8%a3%d8%ba%d8%b0%d9%8a%d8%a9+%2f&criteria1=0.


                                  
    

 

 

 

 

 0202/0201هؼبو الأكبدًٚٙ  نرٕصٛف يمشس دساعٙ 
 الأغزٚخ بانًمشس: ركُٕنٕخٛانمغى انز٘ ٚذسط 

 0202عجزًجش  :رٕصٛف انًمشس اػزًبدربسٚخ 

  ـ ثٛبَبد انًمشس : 1

 : انًمشس كٕد

 (01701) 

 الزيوت و الدهون ومنتجاتها انًمشس:أعى 

 ......................... -انًزطهت انغبثك:

 

  انشاثغانثبنث ٔ  : انًغزٕٖ

 خشٚفٙ: انذساعٙانفصم 

 غبػبد انًؼزًذح:ػًهٙ                ان              :  َظش٘    انًؼزًذح ػذد انغبػبد

 

 ـ ْذف انًمشس : 0
 

 ثبخزٛبص انطبنت انًمشس ثُدبذ ٚكٌٕ لبدسا ػهٗ:

انطلاب بانمعهىماث انىظزيت و انعمهيت يستطيع بها تعزيف  انتيانتعزف وانفهم نهمعهىماث وانمهاراث 

 و اساسياث انعمم في مجال تصىيع انزيىث و اندهىن ومىتجاتها.

 ـ انًغزٓذف يٍ رذسٚظ انًمشس : 3

 :  قادرا عمى أن طبنت انجشَبيحٚكٌٕ  ثُٓبٚخ انًمشس :ٔانفٓىانًؼشفخ أ ـ 
 ٔ يُزدبرٓبنضٕٚد ٚصف رأثٛش ػًهٛبد انزصُٛغ انغزائٙ ػهٙ خٕاص ا -11 -3-10-أ

 نضٕٚد ٔ يُزدبرٓبا انؼًهٛبد انًزُٕػخ انزٗ رغزخذو فٗ رصُٛغ ٚذسن -3—0-13-أ

نضٕٚد ٔ ارصُٛغ ػُذ  ٚهى ثبلاعظ انؼهًّٛ نهخطٕاد انزصُٛؼّٛ انًخزهفّ انزٙ ردش٘ -8-1-11-أ

 يُزدبرٓب

 نضٕٚد ٔ يُزدبرٓبٚزكش إَٔاع انؼجٕاد انًُبعجخ نزؼجئخ ا -7 -1-11-أ

 ثبنطشق انًخزهفخ نزمٛٛى انخٕاص انسغٛخ نهضٕٚد ٔ يُزدبرٓبٚهى  -6 -1-01-أ

. 
 

   :قادرا عمى أن ػهٕو الأغزٚخثشَبيح  طبنتثُٓبٚخ  انًمشس ٚكٌٕ  ة ـ انًٓبساد انزُْٛخ :
 

ٔ ٚزسكى انضٕٚد ٔ انذٌْٕ ٔيُزدبرٓب  انُمبط انسشخّ داخم ػًهٛبد رصُٛغ  ٕٚضر -9 -1-6-ة

 فٛٓب.

 نزٗ رغبػذِ ػهٗ رفغٛش انظٕاْش انًخزهفخ نزفبدٖ انًشكلاد انزيٙ رظٓيشانذلائم ا سهمٚ -8 -0-6-ة

 انضٕٚد ٔ انذٌْٕ ٔيُزدبرٓب ػُذ رصُٛغ
 انضٕٚد ٔانذٌْٕ ٔيُزدبرٓب انًشبكم انزصُٛؼّٛ انًخزهفّ نصُبػّ ٚسهم -7 -3-6-ة

 

   :قادرا عمى أن ػهٕو الأغزٚخثشَبيح  طبنتٚكٌٕ  ثُٓبٚخ انًمشس خـ ـ انًٓبساد انًُٓٛخ:

 انزغٛشاد انسبدثخ فٙ انضٕٚد ٔيُزدبرٓب أثُبء انزخضٍٚ ٔانزصُٛغ ٚكزشف -5 -1-11-ج 

 ٚطجك انطشق انسذٚثخ فٙ انكشف ػٍ غش انضٕٚد -5-1-11-ج 

 طرق الاستخلاص المثلى للزيت من البذور الزيتية و المواد الخام الأخرى ينفذ -4 -1-06-ج 

 دٚصُغ يُزدبد يخزهفخ يٍ انضٕٚ -5 -1-06-ج 

2 2 3 
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 د ـ انًٓبساد انؼبيخ:

 

 

   :قادرا عمى أن ػهٕو الأغزٚخثشَبيح  طبنتثُٓبٚخ  انًمشس ٚكٌٕ 

 انضٕٚد ٔانذٌْٕ ٔيُزدبرٓبيصبَغ ٚزؼبٌٔ لاكزغبة انًٓبساد الأعبعٛخ فٙ اداسح  -5-3-4-د

 انضٕٚد ٔانذٌْٕ ٔيُزدبرٓبيصبَغ ٚؼًم يغ فشٚك نلإنًبو ثأعبعٛبد اداسح  -3 -1-5-د

 انزشكٛييت انكًٛييبٔ٘ نهضٚييٕد ٔانييذٌْٕ ٔيُزدبرٓييب جٛبَييبد ثٚؼييشا انًؼهٕيييبد انخبصييخ  -1 -0-6-د

 ثبعزخذاو ثشايح انسبعت الانٙ.

 ٚزؼبٌٔ لاعزخذاو ركُٕنٕخٛب انًؼهٕيبد نهسصٕل ػهٗ انًؼهٕيبد ٔانجٛبَبد. -0 -1. 1د.

 ل انغزاء.فٗ يدب انٗ يب ْٕ زذٚث ٚزؼبٌٔ لاعزخذاو ركُٕنٕخٛب انًؼهٕيبد نهزٕاصم -1 -0-1-د

 فٗ يدبل انغزاء ٚغزخذو ركُٕنٕخٛب انًؼهٕيبد ٔيٓبساد انزٕاصم -1 -3-1 -د

 ٚزٕاصم لإظٓبس لذساد انزؼهى انزارٙ ٔانًغزًش فٗ يدبل انغزاء.  -1  -1-1د.  

 ٚزٕاصم لإظٓبس لذسارّ نزطٕٚش يؼهٕيبرّ فٗ يدبل انغزاء. -1 -0-1د.

 فٗ يدبل انغزاء  ؼهٕيبرّ ٔيٓبسارّسيٚزٕاصم لإظٓب -1  -3-1د.

 ٚطٕس لذسارّ انزطجٛمٛخ فٗ رصُٛغ انغزاء ٔالاعزفبدح يٍ يخهفبرٓب. -1 -4-1-د

 ٚزؼبٌٔ لإظٓبس يٓبساد لٛبدح انًدًٕػبد فٗ يصبَغ الأغزٚخ. -1 -1-12-د

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طجمبً نهٕاسد ثبنلائسخ انذساعٛخ ٔانؼًهٗانُظشٖ  يسزٕ٘ انًمشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

0 
الطرق المختمفة لاستخلاص الزيوت  المحلي للزيوت و الدهون الغذائية بالإنتاجالتعريف 

 والدهون
2 2 3 

تابع: الطرق المختمفة لاستخلاص الزيوت  والدهون الطرق المختمفة لاستخلاص الزيوت 2
 والدهون

2 2 
3 

 3 2 2 تقدير نقطة الانصهار لمزيوت والدهون الطبيعيةدراسة الصفات   3

 3 2 2 تقدير معامل الانكسار لمزيوت والدهونوالكيميائية دراسة الصفات  4

أْى انًٕاصفبد انمٛبعٛخ انخبصخ ثبلأغزٚخ  5

 .ٕدرٓبانذُْٛخ ٔ رمٛٛى خ
 2 2 تقدير الوزن النوعي والمزوجة

3 

 3 2 2 تقدير رقم الحموضة  و تقييم جودتها صناعة المرجرين 6

 3 2 2 تقدير رقم البيروكسيد  و تقييم جودتهاصناعة السمن الصناعي  7

 3 2 2 تقدير الرقم اليودى  الشورتننج و تقييم جودتهاصناعة  8

 3 2 2 تقدير الثيوبار بيوتيرك آسيد زين الزيوت والدهونتعبئة وتداول وتخدراسة طرق  - 9

 3 2 2 تقدير رقم التصبن    فساد وحفظ الزيوت  01

 3 2 2 استخلاص الزيوت العطرية الثوابت الكيميائية لمزيوت والدهون 00

 3 2 2 استخلاص الزيوت العطرية -تابع: الزيوت العطرية وطرق استخلاصها 02

 3 2 2 والمنظفات الصناعية صُبػخ انصبثٌٕ لعية ومستحضرات التجميالمنظفات الصنا 03

 3 2 2 مراجعة عامة مراجعة عامة 04
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 أعبنٛت انزؼهٛى ٔانزؼهى: -5

 

                  انتعهيم انغيز   انتعهيم الانكتزووي  انتعهيم انتعاووي                √ انمحاضزة انمطىرة

 مباشز

 هيم انهجيهانتع √

 انتعهم انتجزيبي  انتعهم انذاتي   انمىاقشاث وانحىار              انعصف انذهىي                     

 أعبنٛت انزؼهٛى ٔانزؼهى نهطلاة رٖٔ انمذساد انًسذٔدح: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1
 ضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والاي .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 رمٕٚى انطـــــــــــــلاة: -7

الأعــبنٛت  - أ

 انًغزخـذيخ
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .1

 ة والمهنيةلقياس المهارات العممي الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .3

 اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4

المقترحاااات اليح ياااة والاتتياااارات الالكترونياااة وذلاااك لضااانوات النقااال يالتاااافة الاااي الاتتياااارات التحريرياااة لمضااانوات  .5
 ئية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية.النها

 انزــٕلٛــذ  - ة

 
 الامتحانات التحريرية الاضيوع الضادس والعاشر والضادس عشر -
 الامتحان العممى الاضيوع التامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاضيوع التامس عشر -

أعمااااااااااال الضاااااااااانة تاااااااااا ل الفصاااااااااال  رٕصٚغ انذسخبد: -خـ 
 الدراضي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 امتحان نهاية العاام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
 

 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 مغى انؼهًٙ :يدهظ ان انًش ف ػهٙ                                                                       أعزبر انًمشس  

 انغجبػٙنٛهٗ ػجذانًُؼى د/  أ.          

 ػٛذ ٚسٙ صكشٚب /أ.د                                                                                               

 ـ لبئًخ انكزت انذساعٛخ ٔانًشاخغ : 1
مذكرات الضادة اعتاء هيئة التدريس القائمين عمى تدريس المادة يما يتفق مع المحتوى  أ ـ يزكشاد :

 _____________________2112/2121 مادةى لممالعم
  ة ـ كزت يهضيخ :

تكنولوجيا صناعة الزيوت والدهون (. 2212. )الغزالى ، محمد نجاتى 
 الدار العالمية للنشر والتوزيع - والصابون

وموادها الأولية  تحاليل الزيوت والدهون( . 2226. )طارق إسماعيل ، كاخيا
 والمساعدة 

الطبعة  – تكنولوجيا الزيوت والدهون (.2222) .يخلمياء نعيم ش ،عثمان
 دار علاء الدين -الأولى 
البيطاش  - كيمياء وتكنولوجيا الزيوت والدهون (. 2225. )ممدوح ، القليوبى

 سنتر للنشر والتوزيع

 خـ ـ كزت يمزشزخ :
- Frank, G. (2000). Vegetable oils in Food Technology. Black well, 

Publishing U.K. 

- Lawson, H. (1995). Food oils and Fats (Technology, 
Utilization and           Nutrition). Chapmanx Hall, I T P An 

International Thomson Puplishing        Company, New York, 
London, Madrid, Paris, Tokyo, Washington.. 

 
ٕلغ  ٔي خاعزخذاو انًُصبد الانكزشَٔٛ .

WWW.khanacademy.com 

 ؼهًٛخ أٔ َششاد .. أنخ .انذٔسٚبد انًشاخغ ٔاندـ 
 

- J. of Agriculture and Food Chemistry  
 - J. of Food Bacteriology  



    

 

 

 

 

 

 

 

 

 0202/0201هعاو الأكادًٚٙ  نذٕصٛف يقشس دساعٙ 
 ذكُٕنٕخٛا الأغزٚح:انقغى انز٘ ٚذسط انًقشس

 0202عثرًثش  انًقشسذٕصٛف  اعرًادذاسٚخ 

  ـ تٛاَاخ انًقشس : 1

 : انًقشس كٕد

 (17711) 

     السكر والحبوب ومنتجاتها انًقشس:أعى 

 ......................... -انًرطهة انغاتق:

              

 انثانث & انشاتع : انًغرٕٖ

 شرٕ٘: انذساعٙانفصم 

 غاعاخ انًعرًذج:ان                      عًهٙ                    :  َظش٘     انًعرًذج عذد انغاعاخ

 

  ـ ْذف انًقشس : 0

 اخرٛاص انطانة انًقشس تُداذ ٚكٌٕ قادسا عهٗ:ت

معزفت خطٌاث استخلاص ًتكزيز ًتعبئو   يبراث التَ يستطيع بيبالتعزف ًالفيم للمعلٌمبث ًالم

السكز من مصبدره المختلفو ًالمنتجبث المختلفو للسكز. معزفت الأسس العلميت اللاسمت لتذاًل الغلال 

 ًتخشينيب ًالصنبعبث القبئمت علييب

 ـ انًغرٓذف يٍ ذذسٚظ انًقشس : 3
 :  قادرا عمى أن انة انثشَايحطٚكٌٕ  تُٓاٚح انًقشس :ٔانفٓىانًعشفح أ ـ 

ٚصف ذأثٛش عًهٛاخ انرصُٛع انغزائٙ عهٙ انقًٛح انغزائٛح نهغكش ٔ انسثٕب  -10 -3-10-أ .

 ٔيُرداذٓى

انغكش ٔ  ذصُٛع عُذ  ٚهى تالاعظ انعهًّٛ نهخطٕاخ انرصُٛعّٛ انًخرهفّ انرٙ ذدش٘ --1-13-أ

 انسثٕب ٔيُرداذٓى

 انغكش ٔ انسثٕب ٔيُرداذٓىٚثح فٙ َقم ٔ ذذأل الأعظ انعهًٛح انسذ ٚزكش -6 -1-16-أ

 
 

   :قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚحتشَايح  طانةتُٓاٚح  انًقشس ٚكٌٕ  ب ـ انًٓاساخ انزُْٛح :

ٔ ٚلرسكى ٔيُرداذٓلا  انغلكش ٔانسثلٕب  انُقاط انسشخّ داخلم عًهٛلاخ ذصلُٛع  ٕٚضر -12 -1-6-ب

 فٛٓا.

 ٗ ذفغٛش انظٕاْش انًخرهفح نرفادٖ انًشكلاخ انرلٙ ذظٓلشانذلائم انرٗ ذغاعذِ عه ٚسهم -9 -0-6-ب

 انغكش ٔانسثٕب ٔيُرداذٓاذصُٛع عُذ 

 انغكش ٔانسثٕب ٔيُرداذٓاانًشاكم انرصُٛعّٛ انًخرهفّ نصُاعّ  ٚسهم -8 -3-6-ب

 

 

   :قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚحتشَايح  طانةٚكٌٕ  تُٓاٚح انًقشس خـ ـ انًٓاساخ انًُٓٛح:

 صُع يُرداخ انسثٕب انًخرهفحٚ -4-1-05-ج 

تُلا  عهلٗ خٕاصلّ  يلٍ انسثلٕب ٓلا كلم َلٕو أٔ صلُفٛذخم ف  ٚ   ٙدٓض انصُاعح انر  ٚ -5 -1-05-ج 

ٔ  ٛانك    حٛع  ٛح ٔانطث  ًٚا

 

 

 قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚحتشَايح  طانةتُٓاٚح  انًقشس ٚكٌٕ  د ـ انًٓاساخ انعايح:
 إعذاد انغكش ٔ انسثٕب ٔيُرداذٓا اثُا  ّ فٗ ٚرٕاصم يع أعضا  فشٚقّ تفاعهٛ -10 -0-4-د

2 2 3 

 جــــامعة كفرالشيخ
 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



    

 

 

 انغكش ٔ انسثٕب ٔيُرداذٓايصاَع ٚرعأٌ لاكرغاب انًٓاساخ الأعاعٛح فٙ اداسج  -6 -3-4-د

 انغكش ٔ انسثٕب ٔيُرداذٓايصاَع ٚعًم يع فشٚق نلإنًاو تأعاعٛاخ اداسج  -4 -1-5-د

 عهٗ انًعهٕياخ ٔانثٛاَاخ. ٚرعأٌ لاعرخذاو ذكُٕنٕخٛا انًعهٕياخ نهسصٕل -0 -1. 8د.

 فٗ يدال انغزا . انٗ يا ْٕ زذٚث ٚرعأٌ لاعرخذاو ذكُٕنٕخٛا انًعهٕياخ نهرٕاصم -1 -0-8-د

 فٗ يدال انغزا  ٚغرخذو ذكُٕنٕخٛا انًعهٕياخ ٔيٓاساخ انرٕاصم -1 -3-8 -د

 ٚرٕاصم لإظٓاس قذساخ انرعهى انزاذٙ ٔانًغرًش فٗ يدال انغزا .  -1  -1-9د.  

 ٚرٕاصم لإظٓاس قذساذّ نرطٕٚش يعهٕياذّ فٗ يدال انغزا . -1 -0-9د.

 عهٕياذّ ٔيٓاساذّ فٗ يدال انغزا  سيٚرٕاصم لإظٓا -1  -3-9د.

 ٚطٕس قذساذّ انرطثٛقٛح فٗ ذصُٛع انغزا  ٔالاعرفادج يٍ يخهفاذٓا. -1 -4-9-د

 ٚرعأٌ لإظٓاس يٓاساخ قٛادج انًدًٕعاخ فٗ يصاَع الأغزٚح. -1 -1-12-د

 
 

 

 

 

 

                                                      طثقا  نهٕاسد تانلائسح انذساعٛح ٔانعًهٙ انُظش٘ يسرٕ٘ انًقشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

 3 2 2 انتاج بعض عصائر الخضر والفاكهة المختمفة من مصادرهاستخلاص وتكرير وتعبئة سكر 1

 3 2 2 عمى السكر والحمويات يالكشف الميكروبيولوج كيمياء وميكروبيولوجي السكر والحلويات 2

عسل  –الكاكاو والشيكولاته –المياه الغازية  –الحلويات  3
 المربى –السكريات الصناعية  –النحل 

 2 2 تصنيع بعض انواع المربى
3 

الصناعات الثانوية لمصانع السكر  -صناعة العسل الأسود  4
 النشا والجلوكوز –

 2 2 تصنيع بعض انواع الحموى
3 

5 
الانتاج والاستهلاك من الحبوب   –التعريف بالحبوب 

 العالمي والمحلى
 

 الاختبارات الطبيعية التي تجرى عمى الحبوب
2 2 

3 

 بوب التركيب البنائي للحبوب و الكيميائي للح 6
 و تقسيم الاقماح

 2 2 الاختبارات الطبيعية التي تجرى عمى الحبوب -تابع:
3 

 تكنولوجيا طحن الحبوب 7
 

 2 2 الكشف عن الجموتين في دقيق القمح
3 

 3 2 2 لبعض انواع الحبوب الكيماويتقدير التركيب  العجائن -جودة الدقيق ومبيضات ومحسنات الدقيق  8

 زتكنولوجيا صناعة الخب 9

 
 3 2 2 تصنيع نماذج مختمفة لمنتجات المخابز

17  

 صفات الخبز و فساد وحفظ الخبز –اختبارات الخبز 
 3 2 2 تابع: تصنيع نماذج مختمفة لمنتجات المخابز

11  

 صناعة المكرونة
 3 2 2 صفات الخبز و فساد وحفظ الخبز –اختبارات الخبز 

 تكنولوجيا صناعة البسكويت 12

 
 3 2 2 مختمفة من البسكويت ودراسة خواصهاانتاج نماذج 

 3 2 2 اعداد منتجات مختمفة من الأرز تكنولوجيا تصنيع الارز ومنتجاته 13

 3 2 2 مراجعة عامة تكنولوجيا تصنيع الذرة ومنتجاتها 14

 42 22 22 الإجمالي 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



    

 أعانٛة انرعهٛى ٔانرعهى: -5

 

                  التعليم الغيز   التعليم الالكتزًني  التعليم التعبًني                √ المحبضزة المطٌرة

 مببشز

 التعليم اليجين √

 التعلم التجزيبي √ التعلم الذاتي   المنبقشبث ًالحٌار              العصف الذىني                     

 أعانٛة انرعهٛى ٔانرعهى نهطلاب رٖٔ انقذساخ انًسذٔدج: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3

 لجذب انتباههمالمداومة على توجية الاسئلة لهم   .4

 ذقٕٚى انطـــــــــــــلاب: -7

الأعــانٛة  - أ

 انًغرخـذيح
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .1

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .3

 فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية اعمال .4

المقترحاااات البح ياااة والاتتباااارات الالكترونياااة وذلاااك لسااانوات النقااال بالتاااافة الاااي الاتتباااارات التحريرياااة لمسااانوات  .5
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية.

 انرــٕقٛــد  - ب

 
 لعاشر والسادس عشرالامتحانات التحريرية الاسبوع السادس وا -
 الامتحان العممى الاسبوع التامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع التامس عشر -

أعمااااااااااال الساااااااااانة تاااااااااا ل الفصاااااااااال  ذٕصٚع انذسخاخ: -خـ 
 الدراسي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 امتحان نهاية العاام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 للائحة الداخمية لمكميةطبقا       
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 يدهظ انقغى انعهًٙ : سئٛظ                                                                     أعرار انًقشس  

 /سخا  اتشاْٛى صٍٚ د أ.          

 عسش سيضاٌ عثذانٓادٖ /أ.د                                                                                           

 ـ قائًح انكرة انذساعٛح ٔانًشاخع : 8
مذكرات السادة اعتاء هيئة التدريس القائمين عمى تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ يزكشاخ :

 2112/2121 ى لممادةمالعم

تكنولوجيا السكر والحلوى :  (0222حمود يوسف ومحمود صابر جودة ) - ب ـ كرة يهضيح :
 ، منشأة المعارف ، الإسكندرية، مصر.

 الخبز والمخبوزات بخميرة  :( 0220السباعي ) مليلى عبدا لمنع -
 الخباز ، منشأة المعارف، الإسكندرية ، مصر.

تكنٌلٌجيب صنبعت السكز ًمنتجبث الكبكبً  (.0221فشٚال اعًاعٛم )
 للنشز ًالتٌسيع.القبىزة.  الذار العزبيت  –ًالحلٌٍ 

ٔيٕقع   حاعرخذاو انًُصاخ الانكرشَٔٛ خـ ـ كرة يقرشزح :

WWW.khanacademy.com 

دـ انًشاخع ٔانذٔسٚاخ انعهًٛح أٔ 
 َششاخ .. أنخ .

 

Pomeranz, Y. (1988). Wheat chemistry and Technology. American 

Association of Cereal Chemists, Inc. St. Paul. Mimn. USA. 

Eliason, A. C. (1993). Cereals in Bread Making: A 

molecula/Colloidal approach – Marcel Dekker, Inc. New York. 

Edwards, W. P. (2000). The science of the sugar confectionary. The 

Royl Society of Chemistry Publication, Cambride CB4 OWF, W. 
K. 



                                  
    

 
 
 
 
 

 ۲۰۲۰/۲۰۲۱لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 تكنولوجيا الأغذية:القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۲۰سبتمبر  المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧١٢( 

 الشروط الصحية لمصانع الأغذية المقرر:أسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

 

  الرابع : المستوى

 خريفى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال              عملي                      :  نظري    المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:
أجهزة مصانع الإلمام بشروط الصحة والأمان فى اختيار موقع وتصميم مبانى و

و الالمام بكيفية و بانواع المنظفات المناسبة للاستخدام فى مصانع الأغذية الأغذية 

 التعامل مع المخلفات

 
 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳
 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 

 غذية بطريقة أمنةيعرف كيف يخطط لاقامة مصانع الأ -۱۰ -۱-۱۳-أ
 الشروط الصحية الواجب توافرها داخل مصانع الأغذية يذكر -۷ -۱-۱٥-أ
يلم  بأهم طرق التنظيف والتعقيم السطحي للحد من النمو الميكروبي في مصانع  -٥ -۳-۱٤-أ

 الأغذية
 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 المشاكل التصنيعية االمرتبطة بالشروط الصحية للغذاء يفسر -۹ -۳-٦-ب
تس��اعده عل��ى تفس��ير الظ��واهر المختلف��ة لتف��ادى المش��كلات الت��ي  الت��ييض��ع ال��دلائل  -۲۳ -۲-٦-ب

 مصانع الأغذيةتظهر في 
 .ر المخاط روتقدي راهوالظ رالدلائل بهدف تفسي يناقش -٦ -۲-٥-ب
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر :جـ ـ المهارات المهنية
 يوضح الشروط الصحية الواجب توافرها في الصوامع  و المطاحن -٦ -۱-۲٥-ج  

 المختلفة الغذائيةمنتجات اللنقل وتداول  المختلفة الصحيةيراقب الشروط  -۱۱ -۱-۱٥-ج 

 ان والحيوان مع الحفاظ على البيئةغذاء آمنا للإنس جلا نتاطرق  نفذي -۱۲ -۱-۱۷-ج

 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
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 د ـ المهارات العامة:
 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲ -۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. ما هو حديثالى  يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د
 يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء.  -۱  -۱-۹د.  
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 علوماته ومهاراته فى مجال الغذاء مريتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها. -۱ -٤-۹-د
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية. -۱ -۱-۱۰-د
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      ةطبقاً للوارد باللائحة الدراسي والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   

١ 
مقدمة عن الصحة والأمان فى مصانع الأغذية 

 والمبادىء العامة لسلامة الأغذية
والصحة مقدمة عن المبادئ العامة للسلامة 

 العامة فى مصانع الأغذية
٢ ۲ ٣ 

أساسيات النظافة والتطهير ودورها فى سلامة  ٢
 منتجات الغذاء

 ۳ ۲ ٢ النظافة والتطهير فى مصانع الأغذية

أساسيات النظافة والتطهير ودورها فى  -تابع: ٣
 سلامة منتجات الغذاء

مواد التنظيف المختلفة المستخدمة فى 
 مصانع الأغذية

٢ ۲ 
۳ 

مواد النظافة الشائعة الاستخدام فى مصانع  ٤
 الاغذية والنظافة والصحة الشخصية

 ۳ ۲ ٢ المياه ودورها فى مصانع الأغذية

مواد النظافة الشائعة الاستخدام فى  -تابع: ٥
 مصانع الاغذية والنظافة والصحة الشخصية

 ۲ ٢ المياه ودورها فى مصانع الأغذية -تابع:
۳ 

٦ 
الشروط الواجب توافرها فى تصميم   افرها فى المياه الشروط الواجب تو

 المصانع الغذائية
٢ ۲ 

۳ 

الشروط الواجب توافرها فى تصميم   -تابع: الشروط الواجب توافرها فى المنشآت ٧
 المصانع الغذائية

٢ ۲ 
۳ 

 ۳ ۲ ٢ تصنيع الصابون السائل  الشروط الواجب توافرها فى المنشآت -تابع : ٨

ت النظافة للأدوات والمعدات طرق واجراءا ٩
 والأماكن المختلفة بالمصنع

 ۳ ٢ ٢ تصنيع الصابون الصلب 

طرق واجراءات النظافة للأدوات  -تابع: ١٠
 والمعدات والأماكن المختلفة بالمصنع

زيارة ميدانية لمصنع الزيت والصابون 
 بكفرالشيخ

٢ ٢ ۳ 

 ۳ ٢ ٢ فى مصانع الأغذية نظيف المتبعةطريق الت فى مصانع الأغذية طريق التنظيف المتبعة ١١

 ۳ ٢ ٢ الصلبة كيفية التعامل مع المخلفات الصلبة كيفية التعامل مع المخلفات ١٢

 ۳ ٢ ٢ كيفية التعامل مع المخلفات السائلة كيفية التعامل مع المخلفات السائلة ١٣

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة مراجعة عامة ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 



                                  
    

 ب التعليم والتعلم:أسالي -٥

 

                  التعليم الغير   التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة
 مباشر

 التعليم الهجين √

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي   المناقشات والحوار              العصف الذهني                     √

 يب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة:أسال -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 ـــــــــــلاب:تقويم الطــ -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 لتعليمية والتكليفات المنزليةاعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة ا .٤

المقترحـــات البحثيـــة والاختبـــارات الالكترونيـــة وذلـــك لســـنوات النقـــل بالإضـــافة الـــي الاختبـــارات التحريريـــة للســـنوات  .٥
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 لعملى الاسبوع الخامس عشرالامتحان ا -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

√ 
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 مجلس القسم العلمي : رئيس                                                                      أستاذ المقرر

 حنان السيد كسابد/  أ.          

 سحر رمضان عبدالهادي /أ.د                                                                                           

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠العلمى للمادة 
)      الشروط ۱۹۹۷المهيزع، ابراهيم سعد & البحيري، محمد مجدي (  -۱ ب ـ كتب ملزمة :

 .غذاْئية. مطابع جامعة الملك سعود.الصحية ال
: المرشد العلمى لسلامة الاعذية . معهد  ٢٠٠٢هانى منصور المزيدى  -٢

 الكويت للأبحاث العلمية. الطبعة الأولى
  جـ ـ كتب مقترحة :

التسمم الغذائي والفطري، ) ۲۰۰۱البنا، عمرو عبدالرحمن ( -
 ف الحديثهسلسلة علوم و تكنولوجيا الأغذيه، مكتبة المعار

وموقع   ةاستخدام المنصات الالكتروني
WWW.khanacademy.com 

 
علمية أو الدوريات المراجع والدـ 

 نشرات .. ألخ .
 

    - J. of Agriculture and Food Chemistry  

 - J. of Food Bacteriology 
-J. of Food science 
J. of Food Technology    
 



 

 

                                  
    

 
 

 0202/0202هؼبو الأكبدًٍَ  نرىصُف يمشس دساعٍ 
 الأغزَخ ب: ركُىنىخُانًمشسانمغى انزٌ َذسط 

 0202عجزًجش  انًمشسرىصُف  اػزًبدربسَخ 

  ـ ثُبَبد انًمشس : 2

 : انًمشس كىد

 (01701) 

  سواكتصنيع اللحىم والدواجن والأ انًمشس:أعى 

 ......................... -انًزطهت انغبثك:

                     

 انثبنث & انشاثغ : انًغزىي

 شزىٌ: انذساعٍانفصم 

 غبػبد انًؼزًذح:ان                      ػًهٍ                    :  َظشٌ     انًؼزًذح ػذد انغبػبد

 

 ـ هذف انًمشس : 0
 

 ثبخزُبص انطبنت انًمشس ثُدبذ َكىٌ لبدسا ػهً:

 هعزفت التزكيب الطبيعي و الكيويائي يستطيع بها التيث والوهاراث التعزف والفهن للوعلىها

 .والدواجن و الأسواك للحىم والقيوت الغذائيت وخىاص جىدة 

 ـ انًغزهذف يٍ رذسَظ انًمشس : 3

 :  قادرا عمى أن طبنت انجشَبيحَكىٌ  ثُهبَخ انًمشس :وانفهىانًؼشفخ أ ـ 
انغزائٍ ػهٍ انمًُخ انغزائُخ نهسىو وانذواخٍ َصف رأثُش ػًهُبد انزصُُغ  -31 -3-20-أ

 والأعًبن

انهسىو وانذواخٍ و الأعًبن و بنؼًهُبد انًزُىػخ انزً رغزخذو فً رصُُغ ث َهى -22 -2-23-أ

 يُزدبرهب انًخزهفخ

رصُُغ انهسىو ػُذ  َهى ثبلاعظ انؼهًُه نهخطىاد انزصُُؼُه انًخزهفه انزٍ ردشٌ -9 -2-21-أ

 وانذواخٍ و الأعًبن

 َزكش أَىاع انؼجىاد انًُبعجخ نزؼجئخ يُزدبد انهسىو و الأعًبن - -8-2-21-أ

 
 

   :قادرا عمى أن ػهىو الأغزَخثشَبيح  طبنتثُهبَخ  انًمشس َكىٌ  ة ـ انًهبساد انزهُُخ :

و َهزسكى  انهسهىو وانهذواخٍ ويُزدبرههبانُمبط انسشخهه دالهم ػًهُهبد رصهُُغ  َىضر -22 -2-6-ة

 فُهب.

 انًشبكم انزصُُؼُه انًخزهفه نصُبػه يُزدبد انهسىو والأعًبن َُبلش  -22 -3-6-ة
 

 

   :قادرا عمى أن ػهىو الأغزَخثشَبيح  طبنتَكىٌ  ثُهبَخ انًمشس خـ ـ انًهبساد انًهُُخ:

 َطجك انزمُُبد انسذَثخ فٍ رؼجئخ و رغهُف يُزدبد انهسىو وانذواخٍ والأعًبن -3-0-20-ج 

 ق انًؼًهُخ انسذَثخ نهكشف ػهٍ فغبد انهسىو والأعًبن ويُزدبرهبانطش َُفز -22  -2-21-ج

 دسخخ خىدح انهسىو و الاعًبن. َسهم -5-2-02-ج 

 َصُغ يُزدبد انهسىو والأعًبن انًخزهفخ -6-2-02-ج 

 

   :قادرا عمى أن ػهىو الأغزَخثشَبيح  طبنتثُهبَخ  انًمشس َكىٌ  د ـ انًهبساد انؼبيخ:

 رصُُغ يُزدبد انهسىو والأعًبن ضًٍ فشَك اثُبء  َظبو انؼًم َطجك -8 . 2. 2د. .

2 2 1 

 جــــامعة كفرالشيخ
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 رصُُغ انهسىو والأعًبن ويُزدبرهب اثُبء َزىاصم يغ أػضبء فشَمه ثفبػهُه فً  -23-0-2-د

رصهههُُغ انهسهههىو والأعهههًبن يصهههبَغ َزؼهههبوٌ لاكزغهههبة انًههههبساد الأعبعهههُخ فهههٍ اداسح  -1 -3-2-د

 ويُزدبرهب

رصهههُُغ انهسهههىو  اثُهههبء رطجُمهههبد انسبعهههت اِنهههٍ انًزخصصهههخ  فهههً َزىاصهههم ثشهههكم خُهههذ -6 -2. 1د.

 والأعًبن ويُزدبرهب

 َزؼبوٌ لاعزخذاو ركُىنىخُب انًؼهىيبد نهسصىل ػهً انًؼهىيبد وانجُبَبد. -0 -2. 8د.

 فً يدبل انغزاء. انً يب هى زذَث َزؼبوٌ لاعزخذاو ركُىنىخُب انًؼهىيبد نهزىاصم -2 -0-8-د

 فً يدبل انغزاء ُىنىخُب انًؼهىيبد ويهبساد انزىاصمَغزخذو رك -2 -3-8 -د

 َزىاصم لإظهبس لذساد انزؼهى انزارٍ وانًغزًش فً يدبل انغزاء.  -2  -2-1د.  

 َزىاصم لإظهبس لذساره نزطىَش يؼهىيبره فً يدبل انغزاء. -2 -0-1د.

 ؼهىيبره ويهبساره فً يدبل انغزاء سيَزىاصم لإظهب -2  -3-1د.

 س لذساره انزطجُمُخ فً رصُُغ انغزاء والاعزفبدح يٍ يخهفبرهب.َطى -2 -2-1-د

 َزؼبوٌ لإظهبس يهبساد لُبدح انًدًىػبد فً يصبَغ الأغزَخ -2 -2-22-د

. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طجمبً نهىاسد ثبنلائسخ انذساعُخ وانؼًهًانُظشي  يسزىٌ انًمشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

 3 2 2 السمخانات فيتتجهيز الذبائح  مقدمة وتشمل تعريفات عامة   0

 1 2 2 قطعيات المحوم التركيب الكيماوى والهستولوجى لمحوم 2

غذائية لمحوم القيمة ال –تغيرات ما بعد الذبح  1
 ومنتجاتها

 2 2 تجرى عمى المحوم  التيالاختبارات 
1 

اساسيات صناعة منتجات المحوم المختمفة)  4
 الاجهزة والمواد الخام(

 2 2 تجرى عمى المحوم  التي تتابع: الاختبارا
1 

 1 2 2 طرق حفظ المحوم معالجة المحوم بالتمميح –تدخين  –تعميب  5

تصنيع  فيدورها  –ادرها مص –المواد المضافة  6
 المحوم

 2 2 تطبيقات عمى صناعة منتجات المحوم
1 

 1 2 2 تصنيع منتجات الدواجن الدواجن المختمفة موتجهيز لحو ذبح  7

 1 2 2 تطبيقات عمى صناعة منتجات الدواجن معاملات الحفظ بالتبريد والتجميد 8

طرق الاعداد والتجهيز والطهى لمنتجات الدواجن  9
 تمفةالمخ

 1 2 2 تداول وحفظ الاسماك

تصنيف الاسماك عمى حسب النوع والتركيب  01
 للأسماكوالصفات الطبيعية  الكيماوي

تجرى لمحكم عمى طزاجة  التيالاختبارات 
 الاسماك

2 2 1 

 1 2 2 ح الاسماكتممي والقيمة الغذائية للأسماك الكيماويالتركيب  00

طازجة طرق الحكم عمى جودة الاسماك )ال 02
 والمصنعة( 

 1 2 2 تدخين الاسواك



 

 

                                  
    

 1 2 2 تعليب الاسواك تعميب الاسماك 01

 1 2 2 هزاجعت عاهت تدخين وتمميح الاسماك 04

 42 28 28 الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 أعبنُت انزؼهُى وانزؼهى: -5

 

                  التعلين الغيز   ين الالكتزونيالتعل  التعلين التعاوني                √ الوحاضزة الوطىرة

 هباشز

 التعلين الهجين √

 التعلن التجزيبي √ التعلن الذاتي   الوناقشاث والحىار              العصف الذهني                     

 أعبنُت انزؼهُى وانزؼهى نهطلاة روي انمذساد انًسذودح: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1
 عات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد سا .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 رمىَى انطـــــــــــــلاة: -7

الأعــبنُت  - أ

 انًغزخـذيخ
 هنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذ .1

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .3

 اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4

افة الاااي الاختباااارات التحريرياااة لمسااانوات المقترحاااات البح ياااة والاختباااارات الالكترونياااة وذلاااك لسااانوات النقااال با ضااا .5
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية.

 انزــىلُــذ  - ة

 
 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العممى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

ة خاااااااااالال الفصاااااااااال أعمااااااااااال الساااااااااان رىصَغ انذسخبد: -خـ 
 الدراسي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 امتحان نهاية العاام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
 

 



 

 

                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 يدهظ انمغى انؼهًٍ : سئُظ                                                                     أعزبر انًبدح   

 علايخ ػجذانجبعظ ػجذانؼضَضد/  أ.          

 عسش سيضبٌ ػجذانهبدٌ /أ.د                                                                                             

 ـ لبئًخ انكزت انذساعُخ وانًشاخغ : 8

تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين عمى  أ ـ يزكشاد :

 2119/2121 ى لممادةمالعم

بين العمم والتكنولوجيا  عالم المحوم  (.2117و سويمم ، نادر.) حسن، ابراهيم محمد -1 ة ـ كزت يهضيخ :
 مصر. –القاهرة  – المكتب العربى لممعارف -

جودة   (.2117. )لمياء، رضوان  و محمود، يوسف ،  احمد،  جلال -2
 مصر. –القاهرة  –المكتب العربى لممعارف  -جيا انتاج لحوم الدواجنتكنولو 

مكتبة الانجموا  - تكنولوجيا لحوم الدواجن والبيض(. 2116. )محمد نجاتى،  الغزالى -3
 .مصر –القاهرة  – المصرية

 -أساسيات تصنيع لحوم الدواجن والأرانب (. 2113. ) أبو العلا، صلاح الدين -4
 مصر. –القاهرة  –دايمنس لمنشر والتوزيع

مكتبة المعارف  -تكنولوجيا المحوم  (2111) . صابر عصمت محمد، الزلاقى   -5
 جمهورية مصر العربية. -ا سكندرية -الحدية

حفظها وتصنيعها وطرق  المحوم الحماااراء : (.2114. ) موصممى، حسين عمى -6
 سوريا.  – دار علاء الدين لمنشر - إعدادها لممائدة 

 الجماهيرية المبيبة. -منشورات جامعة الفاتح -2115يوسف الشريك  -تقنية المحوم -7
8-  

 Hill, G. M. (1992). Fish Processing Technology. Blackie -9 خـ ـ كزت يمزشزخ :
Academic & Professional. S imprint of Chapman & Hall, 

London, New York. 
11- Kisman, D., Kotula, A., Breidenstein, B.C. (1994). Muscle 

Foods. Chapman & Hall, Inc. New York. 
11- Pearson, A.M and Tauber, F.M. (1984). Processed Meat. Van 

Nostrand Reinhold Company. New York 
 WWW.khanacademy.comويىلغ   خاعزخذاو انًُصبد الانكزشوَُ -12

ؼهًُخ أو انذوسَبد انًشاخغ واندـ 

 َششاد .. أنخ .

 

- J. of Agriculture and Food Chemistry  

 - J. of Food Bacteriology 
-J. of Food science 

J. of Food Technology 

 



                                  
    

 

 

 

 

 0202/0201هؼبو الأكبدًٚٙ  نرٕصٛف يمشس دساعٙ 
 الأغزٚخ بانًمشس: ركُٕنٕخٛانمغى انز٘ ٚذسط 

 0202عجزًجش  انًمشسربسٚخ أػزًبد رٕصٛف 

  ـ ثٛبَبد انًمشس : 1

 01704 : انًمشس كٕد

 

 تعبئة و تغميف الأغذية :انًمشسأعى 

 ......................... -انًزطهت انغبثك:

 

 انزابع &انثبنث  : ٖانًغزٕ

 إختُبرٌ

 شزٕٖ انذساعٙانفصم 

 غبػبد انًؼزًذح:ان     ػًهٙ                             :  َظش٘      انًؼزًذح ػذد انغبػبد

 

  ـ ْذف انًمشس : 0

 ثبخزٛبص انطبنت انًمشس ثُدبذ ٚكٌٕ لبدسا ػهٗ:

 َهى بأهًُت انتعبئت وانتغهُفٌ ا  انتعزف وانفهى نهًعهىيبث وانًهبراث انتً َستطُع بهب
يذي انتقذو انتكُىنىجً فً ودراست  انتصُُع انغذائً فً يجبل وانُىاحً انصحُت نهب 
 .يجبل انتعبئت وانتغهُف

 ـ انًغزٓذف يٍ رذسٚظ انًمشس : 3
 :  قادرا عمى أن طبنت انجشَبيحٚكٌٕ  ثُٓبٚخ انًمشس :ٔانفٓىانًؼشفخ أ ـ 

 نصحّٛ انٕاخت رٕافشْب فٙ يصبَغ اَزبج يٕاد انزؼجئّ ٔ انزغهٛفانششٔط ا ٚزكش -8 -1-11-أ

 .يخزهف انطشق انزمهٛذٚخ ٔانحذٚثخ فٗ يدبل رؼجئخ الأغزٚخٚزكش  -7 -1-11-أ

 إَٔاع يٕاد انزؼجئخ ٔانزغهٛف ٔ يًٛضارٓب ٔ ػٕٛثٓبث ٚهى -9 -1-19-أ

انغزائٛيخ انكجيش٘ ٔانصيغش٘ ٚفٓى انزفبػلاد ثيٍٛ ييٕاد انزؼجئيخ ٔانزغهٛيف ٔانًكَٕيبد  -12 -1-19-أ

 نهًبدح انغزائٛخ

فٓى ػًهٛبد انزؼجئخ ٔ انزغهٛف ٔ أثشْب فٙ حفظ انًبدح انغزائٛخ ٔ أثشْيب ػهيٙ صيحخ ٚ -11 -1-19-أ

   انًغزٓهك ٔ ػهٙ انزهٕس انجٛئٙ

 ثؼض انًُزدبد انغزائٛخزؼجئخ ٚزكش إَٔاع انؼجٕاد انًُبعجخ ن -10 -1-19-أ

 اد انًغزخذيخ فٙ رؼجئخ انجٛض ٔ يُزدبرّٚزكش إَٔاع انؼجٕ -13 -1-19-أ

 ٚزكش إَٔاع انؼجٕاد انًغزخذيخ فٙ رؼجئخ انخضش ٔانفبكٓخ ٔيُزدبرٓب -11 -1-19-أ

 ٚهى ثبنطشق انحذٚثخ نزؼجئخ ٔرغهٛف الأغزٚخ -15 -1-19-أ
 

   :قادرا عمى أن ػهٕو الأغزٚخثشَبيح  طبنتثُٓبٚخ  انًمشس ٚكٌٕ  ة ـ انًٓبساد انزُْٛخ :

انجٛبَبد انزٙ رغيبػذِ ػهيٙ اعيزخذاو انًيٕاسد انًزبحيخ ٔانجيذائم فيٙ اَزيبج  ٚغزخهص -11 -0-1-ة

 انًخزهفّ انغزائٛخزهفّ انزٙ رغزخذو فٙ رؼجئّ انًُزدبد خانؼجٕاد انً

 ٚفغش َظبو انٓبعت ٔٚحذد انُمبط انحشخخ أثُبء انزصُٛغ انغزائٙ -3 -1-1-ة

 خٕدح انًُزدبد انغزائٛخهٙ انُمبط انحشخّ انزٙ رؤثش ػ ُٚبلش -4 -1-1-ة

 

   :قادرا عمى أن ػهٕو الأغزٚخثشَبيح  طبنتٚكٌٕ  ثُٓبٚخ انًمشس خـ ـ انًٓبساد انًُٓٛخ:

 

 إَٔاع انؼجٕاد انزٙ رُبعت َٕع انًُزح ٔيذح انحفظ ٚصُغ -1 -1-10-ج 

 يذ٘ يلائًخ يٕاد انزؼجئخ ٔ انزغهٛف نُٕع يحذد يٍ انًبدح انغزائٛخ ٚمشس -7 -1-10-ج 

 رمُٛبد ٔ يٕاد حذٚثخ فٙ صُبػخ انؼجٕاد انًخزهفخ ٚطجك -1 -0-10-ج 

 انزشغٛم بدثبنزبنٗ رحمٛك الزصبدًٕٚٔاد انزؼجئخ ٔانزغهٛف ٚطجك الأعزخذاو الأيثم ن -1 -1-11-ج 

2 2 3 

 جــــامعة كفرالشيخ
 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 .انزمُٛبد انحذٚثخ فٙ َمم ٔ رذأل انغزاء ٚطجك -7 -1-11-ج 

 ٔ انزغهٛف نهحذ يٍ فغبد الأغزٚخانزمُٛبد انحذٚثخ فٙ انزؼجئخ  ٚطجك -12  -1-17-ج

 ٚطجك يؼبٚٛش اندٕدِ انًخزهفّ فٙ صُبػّ انؼجٕاد -1-0-02-ج 

 ٚصُغ انؼجٕاد انلاصيخ نًُزدبد انحجٕة -7 -1-01-ج 

 ٚكزشف أَغت انؼجٕاد ٔطشق انزؼجئخ نهضٕٚد ٔيُزدبرٓب -1 -1-01-ج 

 

 د ـ انًٓبساد انؼبيخ:
 
 

   :قادرا عمى أن و الأغزٚخػهٕثشَبيح  طبنتثُٓبٚخ  انًمشس ٚكٌٕ 

 إػذاد انؼجٕاد ضًٍ فشٚك اثُبء  ٚطجك َظبو انؼًم -12 - 1. 1د.

 إػذاد انؼجٕاد اثُبء ٚزٕاصم يغ أػضبء فشٚمّ ثفبػهّٛ فٗ  -11 -0-1-د

 إػذاد انؼجٕاديصبَغ ٚزؼبٌٔ لاكزغبة انًٓبساد الأعبعٛخ فٙ اداسح  -8 -3-1-د

 إػذاد انؼجٕاديصبَغ بعٛبد اداسح ٚؼًم يغ فشٚك نلإنًبو ثأع -1 -1-1-د

 إػذاد انؼجٕاد اثُبء رطجٛمبد انحبعت اٜنٙ انًزخصصخ فٗ  فٗ ٚزٕاصم ثشكم خٛذ -7 -1. 7د.

 رصًٛى انؼجٕاد انًخزهفّإػذاد ٔ ٚغزخذو ثشايح انحبعت الانٗ فٗ  -3 -3-7-د

 بُبَبث.َتعبوٌ لاستخذاو تكُىنىجُب انًعهىيبث نهحصىل عهً انًعهىيبث وان -2-1. 8د.

 فً يجبل انغذاء. انً يب هى حذَث َتعبوٌ لاستخذاو تكُىنىجُب انًعهىيبث نهتىاصم -1 -2-8-د

 فً يجبل انغذاء َستخذو تكُىنىجُب انًعهىيبث ويهبراث انتىاصم -1-3-8 -د

 َتىاصم لإظهبر قذراث انتعهى انذاتٍ وانًستًز فً يجبل انغذاء.  -1 -1-9د.

 ذراته نتطىَز يعهىيبته فً يجبل انغذاء.َتىاصم لإظهبر ق -1 -2-9د.

 يعهىيبته ويهبراته فً يجبل انغذاءرَتىاصم لإظهب -1  -3-9د.

 .َطىر قذراته انتطبُقُت فً تصُُع انغذاء والاستفبدة يٍ يخهفبتهب -1 -4-9-د

 َتعبوٌ لإظهبر يهبراث قُبدة انًجًىعبث فً يصبَع الأغذَت. -1 -1-11-د
 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طجمبً نهٕاسد ثبنلائحخ انذساعٛخ ٔانؼًهٗانُظشٖ  مشس:يحزٕ٘ انًـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

غزٚخ ٔكزنك الأانزؼشٚف ثأًْٛخ انزؼجئخ ٔانزغهٛف فٗ يدبل  0

 نُٕاحٗ انصحٛخ.ا
 3 0 2 مواد التعبئة والتغميف

رؼجئخ انهحٕو ٔانذٔاخٍ انطبصخخ  رذسٚت ػًهٗ ػهٗ يٕاد انزؼجئخ ٔانزغهٛف انزمهٛذٚخ ٔيبنئًزٓب نهزصُٛغ انغزائٗ. 2

 3 0 2 ٔانًصُؼخ

رؼجئخ انهحٕو ٔانذٔاخٍ  رذسٚت ػًهٗ ػهٗ -تابع : يٕاد انزؼجئخ ٔانزغهٛف انحذٚثخ 3

 ُؼخانطبصخخ ٔانًص
2 0 

3 

 0 2 رؼجئخ ٔرغهٛف انجٛض رذسٚت ػًهٗ ػهٗ انزؼجئّ ٔانزغهٛف ٔانحفظ فٗ اندٕ انًؼذل 4
3 

 0 2 رؼجئخ ٔرغهٛف انجٛض رذسٚت ػًهٗ ػهٗ -ربثغ: تعبئة اللحوم والدواجن الطازجة والمصنعة. 5
3 

 0 2 رؼجئخ ٔرغهٛف انحجٕة ٔيُزدبرٓب رذسٚت ػًهٗ ػهٗ رؼجئخ ٔرغهٛف انجٛض 6
3 

رؼجئخ ٔرغهٛف انحجٕة  رذسٚت ػًهٗ ػهٗ -تابع: رؼجئخ ٔرغهٛف انحجٕة ٔيُزدبرٓب 7

 ٔيُزدبرٓب
2 0 

3 

رؼجئخ ٔرغهٛف انحجٕة  رذسٚت ػًهٗ ػهٗ -تابع: تعبئة وتغليف الحبوب ومنتجاتها -تابع: 8

 ٔيُزدبرٓب
2 0 

3 

نًمهٛخ الأغزٚخ ٔرغهٛف يُزدبد  رؼجئخ رذسٚت ػًهٗ ػهٗ المقلية والمحمرة الأغذيةتعبئة وتغليف منتجات  9

 3 2 2 ٔانًحًشح

الأغزٚخ رؼجئخ ٔرغهٛف يُزدبد  رذسٚت ػًهٗ ػهٗ -ربثغ:  انًمهٛخ ٔانًحًشح الأغزٚخرؼجئخ ٔرغهٛف يُزدبد  -تابع: 01

 3 2 2 نًمهٛخ ٔانًحًشح

رخ لاكٕرؼجئخ ٔرغهٛف يُزدبد انشٛ رذسٚت ػًهٗ ػهٗ رخ ٔانحهٕٖلارؼجئخ ٔرغهٛف يُزدبد انشٛكٕ 00

 3 2 2 ٔانحهٕٖ

رؼجئخ ٔرغهٛف يُزدبد  رذسٚت ػًهٗ ػهٗ -تابع: انزمذو انزكُٕنٕخٗ فٗ يدبل انزؼجئخ ٔانزغهٛف 02

 رخ ٔانحهٕٖلاانشٛكٕ
2 2 3 

 3 2 2 رذسٚت ػًهٗ ػهٗ انزؼجئخ فٗ خٕ ْٕائٗ يؼذل انزمذو انزكُٕنٕخٗ فٗ يدبل انزؼجئخ ٔانزغهٛف -تابع: 03

 3 2 2 ة عامةمراجع مراجعة عامة 04
 



                                  
    

 أعبنٛت انزؼهٛى ٔانزؼهى: -5

 

                  انتعهُى  √ انتعهُى انغُز يببشز  انتعهُى الانكتزوٍَ  انتعهُى انتعبوٍَ                √ انًحبضزة انًطىرة

 انهجٍُ

 ى انتجزَبٍانتعه √ انتعهى انذاتٍ   انًُبقشبث وانحىار              انعصف انذهٍُ                     

 أعبنٛت انزؼهٛى ٔانزؼهى نهطلاة رٖٔ انمذساد انًحذٔدح: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3

 نتباههمالمداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب ا  .4

 رمٕٚى انطـــــــــــــلاة: -7

الأعــبنٛت  - أ

 انًغزخـذيخ
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .1

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .3

المقترحاات الححيياة والابتحاارات الالكترونياة وذلاك  لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية اعمال فصمية .4
 لسنوات النقل حالإضافة الي الابتحارات التحريرية لمسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية

5.  

 انزــٕلٛــذ  - ة

 
 والسادس عشرالامتحانات التحريرية الاسحوع السادس والعاشر  -
 الامتحان العممى الاسحوع البامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسحوع البامس عشر -

أعمااااااااااال الساااااااااانة باااااااااا ل الفصاااااااااال  رٕصٚغ انذسخبد: -خـ 
 الدراسي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 امتحان نهاية العاام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 الداخمية لمكمية طبقا للائحة      
 

 

. 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 يدهظ انمغى انؼهًٙ :سئٛظ                                                                 أعزبر انًبدح   

  أ.د/ عًٛش يحًٕد يزٕنٗ          

 عحش سيضبٌ ػجذانٓبد٘أ.د/                                                                                           

  

        

 ـ لبئًخ انكزت انذساعٛخ ٔانًشاخغ : 8
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين عمى تدريس المادة حما يتفق مع المحتوى  أ ـ يزكشاد :

 2112/2121 ى لممادةمالعم

 تب عربيةك ة ـ كزت يهضيخ :
 2111 تعبئة وتغميف األغذية ومنتجات األمبان د/ نبيل مهنا  -0

 .0990 -حفظ وتصنيع منتجات الفاكهة والخضر د/ أحمد محمود عميان 

   Ahvenainen,   R.   (2003).   Novel   food   packaging خـ ـ كزت يمزشحخ :

techniques.   Woodhead Publishing Limited and CRC 

Press LLC, (ISBN : 0 – 8493 - 

1789 - 4). 

Coles,  R.;  McDowell,    D.  and  Kirwan,  M.J.  

(2003).  Food  Packaging Technology. Blackwell 

Publishing Ltd. ISBN 0 – 8493 – 9788 – X. 

Robertson, G. L. (2010). Food Packaging and Shelf Life: 

A Practical Guide. CRC Press (ISBN: 978-1-4200-7844-

2). 

Rooney, M.I. (2000). Active food packing. Blackie 

Academic Professional. 

ويىقع   تاستخذاو انًُصبث الانكتزوَُ WWW.khanacademy.com 

  

ؼهًٛخ أٔ انذٔسٚبد انًشاخغ ٔاندـ 
 َششاد .. أنخ .

 

Food and beverage packaging 

Food Packaging Division  

J. of Food Science 

J. of Food Protection 

www.sciencedirect.net 

www.blakell.com 

www.springerlink.com 
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 0202/0201هعاو الأكادًٍَ  نذىصُف يقشس دساعٍ 
 الأغزَح اانًقشس: ذكُىنىجُانقغى انزٌ َذسط 

 0202عثرًثش  :عرًاد ذىصُف انًقشساذاسَخ 

  ـ تُاَاخ انًقشس : 1

 : انًقشس كىد

 (10701) 

 كيمياء حيوية زراعية انًقشس:أعى 

 .............................  -انًرطهة انغاتق:

 

 انثاٍَ : انًغرىي

 أجثاسي  -  خشَفٍ: انذساعٍانفصم 

 غاعاخ انًعرًذج:ان     عًهٍ                             :  َظشٌ      انًعرًذج عذد انغاعاخ

 

 ـ هذف انًقشس : 0
 

 تاجرُاص انطانة انًقشس تُجاح َكىٌ قادسا عهً:

فهم وإدراك التجارب و دراسة تركيب وتفاعلات كل مجموعة من المركبات الحيوية

 والطرق المستخدمة في دراسة الكيمياء الحيوية

 ـ انًغرهذف يٍ ذذسَظ انًقشس : 3

 :  قادرا عمى أن طانة انثشَايجَكىٌ  تُهاَح انًقشس :وانفهىانًعشفح أ ـ 
 انًستخذيح فى انتمذيز انىصفى وانكًى وفصم انًزكثاخ انحيىيح. خانتكُيكياتعط  عهى يتعزف  1أ.

 يعطى أيثهح نثعط الآحًاض الآييُيح وانذهُيح انًهًح تطثيمياً.  2أ.

 يذكز َىاتح انتفاعلاخ انحيىيح  انًختهفح.  3أ. 

 . يذكزأهًيح انتأثيزاخ انخطزج عهى انًزكثاخ انغذائيح وتزكيثها وَىاتح تًثيهها.4أ. 

 حيتعزف عهى الاحًاض انُىويح وعلالتها تتكىيٍ انًادج انىراثي 5أ.
 

   :قادرا عمى أن عهىو الأغزَحتشَايج  طانةتُهاَح  انًقشس َكىٌ  انًهاساخ انزهُُح :ب ـ 
 

 يمذر طزيمح اخزاء انتدارب وتمييًها نهىصىل إنى استُتاج يُطمى 1ب.

 حيزاض انًختهفالأت علالتهايط انًزكثاخ انحيىيح  وطزق أ  يزاخع 2ب.

 .تهوثثاه انثزوتيٍ وعلالته تشكه تُاءمارٌ تيٍ ي  3ب. 

 .علالح الاَشيًاخ تانفيتاييُاخ يصُف  4ب. 

 يًيش انخىاص انفيشيائيح وانكيًيائيح نهًزكثاخ انحيىيح  5ب. 

 

   :قادرا عمى أن عهىو الأغزَحتشَايج  طانةَكىٌ  تُهاَح انًقشس جـ ـ انًهاساخ انًهُُح:

 يطثك انًًارساخ انًُاسثح فى انتعايم يع انكيًاوياخ.  1ج. 
 

 ئيح.غذاًُتداخ اننهُثاخ وانحيىاٌ وان أهًيح إظافح يزكثاخ حيىيح هايح  ليتُاو  2ج. 

 .يحهم انًزكثاخ انحيىيح نهتعزف عهى يكىَاتها وصفيا وكًيايخطط و  3ج. 

 

 

 د ـ انًهاساخ انعايح:

 

   :قادرا عمى أن عهىو الأغزَحتشَايج  طانةتُهاَح  انًقشس َكىٌ 

 دال انكيًياء انحيىيح.يعزض انًعهىياخ انًختهفح فى ي 1د. 

 أحذ انًزكثاخ انحيىيح.يكتة تمزيزا عٍ  .2د. 

2 2 3 

 جــــامعة كفرالشيخ
 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 .انتدارب انًختهفح نهًزكثاخ انحيىيح فى تُفيذ الآخزيٍيتىاصم يع   3د. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طثقاً نهىاسد تانلائحح انذساعُح وانعًهًانُظشي  يحرىٌ انًقشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

 3 2 2 مقدمة عن الكربوهيدرات تسميتها( -وظائفها –الكربوهيدرات ) تعريفها  1

 3 2 2 اختبار موليش تقسيم الكربوهيدرات )السكريات البسيطة( 2

 -) السكريات المحدودة قسيم الكربوهيدراتت 3
 (السكريات العديدة

 2 2 خلات الأنيمين -اختبار سيمفانوف
3 

 3 2 2 بندكت -اختبارفهمنج  التفاعلات الخاصة بالكربوهيدرات  4

 3 2 2 الكشف عن النشا –اختبار بارفويد  وظائفها( –البروتينات) تعريفها  5

 3 2 2 مقدمة عن البروتينات  أنواعها( –الأحماض الأمينية) تعريفها  6

 3 2 2 ميمون –اختبار البيوريت  الطرق المختمفة لتحمل البروتينات 7

 3 2 2 الكبريت الغير مؤكسد -اختبار الزانثوبروتين التفاعلات الخاصة بالبروتينات 8

 3 2 2 ترسيب البروتينات الأنزيمات 9

 3 2 2 مقدمة عن الميبيدات ها(اهميت –انواعها  –الدهون )تعريفها  10

 3 2 2 الخواص الطبيعية لمزيوت والدهون  وظائفها( –الأحماض الدهنية )أنواعها  11

 3 2 2 الخواص الكيميائية لمزيوت والدهون الخواص الطبيعية لمزيوت والدهون 12

 3 2 2 اختبار الأكرولين الخواص الكيميائية لمزيوت والدهون 13

 3 2 2 مراجعة عامة اهميته( –انواعه  –) تركيبه  الكوليسترول 14

 42 22 22 الاجمالى 
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 أعانُة انرعهُى وانرعهى: -5

 

                  انتعهيى  √ انتعهيى انغيز يثاشز  انتعهيى الانكتزوَي  انتعهيى انتعاوَي                √ انًحاظزج انًطىرج

 انهديٍ

 انتعهى انتدزيثي √ انتعهى انذاتي   انًُالشاخ وانحىار              صف انذهُي                    انع 

 أعانُة انرعهُى وانرعهى نهطلاب روي انقذساخ انًحذودج: -6

 ساعات مكتبية إضافية .1
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2
 ب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلا .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 ذقىَى انطـــــــــــــلاب: -7

الأعــانُة  - أ

 انًغرخـذيح
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .1

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة تحان الشفهيالام .3

 اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4

المقترحاااات اليح ياااة والاتتياااارات الالكترونياااة وذلاااك لضااانوات النقااال يالتاااافة الاااي الاتتياااارات التحريرياااة لمضااانوات  .5
 لاجراءات الاحترازيةالنهائية مع مراعاة ا

 انرــىقُــد  - ب

 
 الامتحانات التحريرية الاضيوع الضادس والعاشر والضادس عشر -
 الامتحان العممى الاضيوع التامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاضيوع التامس عشر -

أعمااااااااااال الضاااااااااانة تاااااااااا ل الفصاااااااااال  ذىصَع انذسجاخ: -جـ 
 الدراضي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 امتحان نهاية العاام )التحريري( %11 فويالامتحان الش

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
 

 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 يجهظ انقغى انعهًٍ : سئُظ                                                                  أعرار انًادج   

 غاصٌعادل خًُظ د/  أ.          

 ثذانهادٌعحش سيضاٌ ع /أ.د                                                                                            

 ـ قائًح انكرة انذساعُح وانًشاجع : 8
مذكرات الضادة اعتاء هيئة التدريس القائمين عمى تدريس المادة يما يتفق مع المحتوى  أ ـ يزكشاخ :

 2112/2121 ى لممادةمالعم

اسس انكيًياء  (.2116.)و حسٍ ، اتزاهيى يحًذ ، دانيا حس1ٍ ب ـ كرة يهضيح :

 .يصز –الأسكُذريح  –دار انتعهيى اندايعى  -انحيىيح 

 انًكتثح - اسس انكيًياء انحيىيح(. 2114. )الاعسز؛ عثذ انًُعى يحًذ

 يصز. –انماهزج  –الأكاديًيح 

يؤسسح  -اسس انكيًياء انحيىيح (. 2113) يُصىر، صاتز يحًذ.

 يصز. –انماهزج  –طيثح نهُشز وانتىسيع

انذار انعانًيح  -انكيًياء انحيىيح  (. 2111. )،يحًذ َداتى انغشانى

 يصز. – ديشجان –نهُشز وانتىسيع
انكيًياء انحيىيح . دار انًطثىعاخ اندذيذج ، ( . 2112يىسف ، يحًذ . )

 يصز. -الإسكُذريح 

 ,.Harper Biochemistry.25th edition (2003). Robert M., Dargl G جـ ـ كرة يقرشحح :

Peter M., and Victor R.  Mc Graw Hill. London . 
WWW.khanacademy.com ويىلع حاستخذاو انًُصاخ الانكتزوَي   

 

 
 
 
 

 

عهًُح أو انذوسَاخ انًشاجع واندـ 
 َششاخ .. أنخ .

 

- J. of Agriculture and Food Chemistry  

-J. of Food science 
J. of Food Technology             
 

http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=&SearchText1=%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af+%d8%8c+%d8%af%d8%a7%d9%84%d9%8a%d8%a7+%d8%ad%d8%b3%d9%86+.&criteria1=2.
http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=&SearchText1=%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af+%d8%8c+%d8%af%d8%a7%d9%84%d9%8a%d8%a7+%d8%ad%d8%b3%d9%86+.&criteria1=2.


                                  
    

 

 

 

 

 

 0202/0201هعبو الأكبدًٚٙ  نرٕصٛف يمشس دساعٙ 
 ركُٕنٕخٛب الأغزٚخ:انمغى انز٘ ٚذسط انًمشس

 0202عجزًجش  :رٕصٛف انًمشس اعزًبدربسٚخ 

  ـ ثٛبَبد انًمشس : 1

 : انًمشس كٕد

 (01706) 

  مختارات في علوم وتكنولوجيا الأغذية انًمشس:أعى 

 .......انًزطهت انغبثك: ..................

  انشاثعانثبنش ٔ  : انًغزٕٖ

 خشٚفٗ:انفصم انذساعٗ 

 غبعبد انًعزًذح:عًهٙ                ان               :  َظش٘    انًعزًذح عذد انغبعبد

 

  ـ ْذف انًمشس : 0

 ثبخزٛبص انطبنت انًمشس ثُدبذ ٚكٌٕ لبدسا عهٗ:

التعرف بالعلوم الأساسية وعلاقتها  التعزف والفهن للوعلىهاث والوهاراث التى يستطيع به
بتكنولوجيا وتصنيع الأغذية والتعرف بالاتجاهات الحديثة في مجال تداول وتصنيع 

 وحفظ الأغذية المختلفة.

 ـ انًغزٓذف يٍ رذسٚظ انًمشس : 3
 :  قادرا عمى أن طبنت انجشَبيحٚكٌٕ  ثُٓبٚخ انًمشس :ٔانفٓىانًعشفخ أ ـ 

 بد انًزُٕعخ انزٗ رغزخذو فٗ انزصُٛع انغزائٗ.ٚصف انعًهٛ -21 -1-13-أ

 اعبعٛبد رخطٛظ ٔ رُفٛز عًهٛبد انزصُٛع انغزائٗٚزكش  -21 -1-13-أ

 ٚحذد أْى انًٕاصفبد انخبصخ ثبلأغزٚخ انطبصخخ ٔانًصُعخ -21 -1-13-أ

 أعجبة فغبد الأغزٚخ ثصفخ  عبيخ ٚجٍٛ -1 -0-13-أ

 ٚخٚعذد أْى طشق ٔٔعبئم حفع الاغز -5 -0-13-أ

 يصبدس رهٕس الأغزٚخ ٚزكش أْى -5 -0-11-أ

 ٚهى ثطشق انحفع انًخزهفخ نلأغزٚخ -1 -3-11-أ

 ٚعذد أْى طشق انزذأل ٔ انزمم انصحٛحخ نلأغزٚخ -8 -1-11-أ

 الأعظ انعهًٛخ نهزمُٛبد انحذٚثخ فٙ َمم ٔ رذأل الأغزٚخ ٚزكش -9 -1-11-أ

 ٚهى ثكٛفٛخ إَزبج غزاء ايٍ َٔظٛف -22 -1-11-أ

 ٚششذ أعجبة فغبد الأغزٚخ ثصفخ  عبيخ -1  -0-11-أ

 
 

   :قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚخثشَبيح  طبنتثُٓبٚخ  انًمشس ٚكٌٕ  ة ـ انًٓبساد انزُْٛخ :

 انغزائٙفٙ انًُزح  انُبردخُٚبلش انعٕٛة  -5-1-5-ة

د انز ٙ رظٓ ش انذلائم انزٗ رغبعذِ عهٗ رفغٛش انظٕاْش انًخزهفخ نزفبدٖ انًشكلا ٚحهم -3 -0-1-ة

 فٙ انًُزح انغزائٗ َزٛدّ عذو يشالجخ خٕدح انًُزح خلال عًهٛخ انزُصُٛع

 انعلالخ ثٍٛ انزشكٛت انكًٛٛبئٙ نهًشكجبد انحٕٛٚخ ٔانذٔس انحٕٛ٘ نٓب ٚحهم - 1 -1-5-ة

 

   :قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚخثشَبيح  طبنتٚكٌٕ  ثُٓبٚخ انًمشس خـ ـ انًٓبساد انًُٓٛخ:

 دسخخ خٕدح انًٕاد انخبو انذاخهخ فٗ انزصُع انغزائٗ لاَزبج يُزح غزائٗ ايٍ ٚمٛى -1-1-11-ج  .

  طشق لاَزبج غزاء آيُب نلإَغبٌ ٔانحٕٛاٌ يع انحفبظ عهٗ انجٛئخ ُٚفز -5 -1-13-ج

 ٚطجك انًًبسعبد انزصُٛعٛخ اندٛذح نضٚبدح انُبرح انغزائٗ. -6 -1-13-ج

 .ٙ َمم ٔ رذأل انغزاءانزمُٛبد انحذٚثخ ف ٚطجك -8 -1-15-ج 

 طشق انزذأل ٔانزمم انصحٛحخ نلأغزٚخ ُٚفز -9 -1-15-ج 

1 1 1 

 ــــامعة كفرالشيخج
 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 طشق لاَزبج غزاء آيُب نلإَغبٌ ٔانحٕٛاٌ يع انحفبظ عهٗ انجٛئخ ُفزٚ -10  -1-11-ج

 انزمُٛبد انحذٚثخ فٙ حفع الأغزٚخ طجكٚ  -21  -1-11-ج

التى تحدث في المواد الخام يطبق طرق للسيطرة على عمليات التلف والفساد  -9 -1-01-ج 

 للزيوت والدهون ومنتجاتها

 د أنٛخ يُبعجخ نخٕاص انخضش ٔانفبكٓخلايعبي ٚدٓض -1 -1-01-ج 

 

 د ـ انًٓبساد انعبيخ:
 
 

   :قادرا عمى أن عهٕو الأغزٚخثشَبيح  طبنتثُٓبٚخ  انًمشس ٚكٌٕ 

 ًعهٕيبد ٔانجٛبَبد.ٚزعبٌٔ لاعزخذاو ركُٕنٕخٛب انًعهٕيبد نهحصٕل عهٗ ان -0 -1. 8د.

 فٗ يدبل انغزاء. انٗ يب ْٕ حذٚش ٚزعبٌٔ لاعزخذاو ركُٕنٕخٛب انًعهٕيبد نهزٕاصم -1 -0-8-د

 فٗ يدبل انغزاء ٚغزخذو ركُٕنٕخٛب انًعهٕيبد ٔيٓبساد انزٕاصم -1 -3-8 -د

 ٚزٕاصم لإظٓبس لذساد انزعهى انزارٙ ٔانًغزًش فٗ يدبل انغزاء.  -1  -1-9د.  

 ٚزٕاصم لإظٓبس لذسارّ نزطٕٚش يعهٕيبرّ فٗ يدبل انغزاء. -1 -0-9د.

 عهٕيبرّ ٔيٓبسارّ فٗ يدبل انغزاء سيٚزٕاصم لإظٓب -1  -3-9د.

 ٚطٕس لذسارّ انزطجٛمٛخ فٗ رصُٛع انغزاء ٔالاعزفبدح يٍ يخهفبرٓب. -1 -1-9-د

 ٚزعبٌٔ لإظٓبس يٓبساد لٛبدح انًدًٕعبد فٗ يصبَع الأغزٚخ -1 -1-12-د
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طجمبً نهٕاسد ثبنلائحخ انذساعٛخ ٔانعًهٗانُظشٖ  يحزٕ٘ انًمشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العممية              المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

وجيا العلوم الأساسية وعلاقتها بتكنول 0
 وتصنيع الأغذية

مسائل عمى تحضير المحاليل الممحية 
 والسكرية

2 1 3 

 1 1 2 نماذج عممية لصناعة التجفيف التغيرات في مكونات الأغذية ومسبباتها 2

تأثير إعداد وتجهيز الأغذية على قيمتها  3
 الغذائية

 1 2 نماذج عممية لصناعة التعميب
1 

 1 1 2 ذج عممية لصناعة التمميح نما  التجفيف والتعليب للأغذية 4

 1 1 2 نماذج عممية لصناعة التدخين التبريد والتجميد للغذاء 5

 1 1 2 نماذج عممية لصناعة التجميد التدخين والتمليح للأسماك 6

نماذج عممية لصناعة العصائر الخضر  المواد المضافة للأغذية 7
 والفاكهة

2 1 
1 

 1 1 2 ة لصناعة المربىنماذج عممي الصبغات الغذائية 8

 1 2 2 نماذج عممية لصناعة الصمصمة الخواص العضوية الحسية للأغذية 9

 1 2 2 تطبيق عممي لأنواع المختمفة لممحاليل    الخواص العضوية الحسية للأغذية -تابع: 01

تطبيق عممي لأنواع المختمفة لمطعوم فى  مركبات الطعم والرائحة 00
 الغذاء   

2 2 1 

تطبيق عممي لمعرفة تأثير طرق الطبخ  تداول وتخزين الأغذية 02
 عمى الصبغات فى الغذاء

2 2 1 

تطبيق عممي لمعرفة تأثير طرق  -تابع:  الأغذية المواد الحافظة فى 03
 الطبخ عمى الصبغات فى الغذاء

2 2 1 

 

 

 

 

 

 

 



                                  
    

 أعبنٛت انزعهٛى ٔانزعهى: -5

 

                  التعلين  √ التعلين الغيز هباشز  التعلين الالكتزوني  التعلين التعاوني                √ الوحاضزة الوطىرة

 الهجين

 التعلن التجزيبي √ التعلن الذاتي   الوناقشاث والحىار              العصف الذهني                     

 أعبنٛت انزعهٛى ٔانزعهى نهطلاة رٖٔ انمذساد انًحذٔدح: -6

 كتبية إضافيةساعات م .1
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 رمٕٚى انطـــــــــــــلاة: -7

الأعــبنٛت  - أ

 انًغزخـذيخ
 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية الامتحان التحريرى .1

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .3

 اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4

ات الالكترونياااة وذلاااك لاااانوات النقااال ياختاااافة الاااي الا تياااارات التحريرياااة لماااانوات المقترحاااات اليح ياااة والا تياااار  .5
 النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية

 انزــٕلٛــذ  - ة

 
 الامتحانات التحريرية الاايوع الاادس والعاشر والاادس عشر -
 الامتحان العممى الاايوع ال امس عشر -
 س عشرالامتحان الشفهى الاايوع ال ام -

أعمااااااااااال الااااااااااانة  اااااااااا ل الفصاااااااااال  رٕصٚع انذسخبد: -خـ 
 الدرااي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 امتحان نهاية العاام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
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 يدهظ انمغى انعهًٙ : سئٛظ                                                                    أعزبر انًمشس  

 سخبء اثشاْٛى صٍٚد/  أ.          

 عحش سيضبٌ عجذانٓبد٘ /أ.د                                                                                         

 ـ لبئًخ انكزت انذساعٛخ ٔانًشاخع : 8
مذكرات الاادة اعتاء هيئة التدريس القائمين عمى تدريس المادة يما يتفق مع المحتوى ) أ ـ يزكشاد :

 2111/2121العممى لممادة 

(. أسس علوم الأغذية.ترجمة.الدار العربية للنشر و 1991أبو العلا، و.م.) - ة ـ كزت يهضيخ :
 التوزيع.

 -ر و التوزيعدار حافظ للنش -( أسس إعداد الأطعمة2115السباعي، ل.ع. ) -
 السعودية.

(. تكنولوجيا 1995حلابو، س.ا.س. و بديع، ع.ز.م. و بخيت، م.ع.ا.) - -
 المكتبة الأكاديمية.-أسس حفظ و تصنيع الأغذية-الصناعات الغذائية

-( الغذاء بين المرض و تلوث البيئة1911عسكر، ا.ع. و حتحوت، م.ح. ) -
 الدار العربية للنشر و التوزيع.

-2113خ. و عبد العال، م.ح. و قطيط، س.م. و أبو طور، ا.م. )محمد، م. -
 مكتبة بستان المعرفة. –(.أساسيات تصنيع و حفظ الأغذية 2114

دار الشروق للنشر  –عمان  –م. الصناعات الغذائية 2111مزاهر، أيمن  -
 والتوزيع.

 Gabriel, J. L. and Jack, F. F. (2000). Natural Food Colorants, Science خـ ـ كزت يمزشحخ :

and Technology, Marcel Dekker, Inc., New York, Basel. 

- Barbara, M. l.; Tony, C. B and Grahame, W. G.(2000).The 

Microbiological Safety and Quality of Food, Aspen  

puplishers,Gaithersburg,Maryland 
 WWW.khanacademy.com وهىقع تلالكتزونياستخدام الونصاث ا   

 

 

 

 

عهًٛخ أٔ انذٔسٚبد انًشاخع ٔاندـ 
 َششاد .. أنخ .

 

    -  Journal of food science , up to 2015 
- Journal of food nutrition, up to 2015 
- Journal of food chemistry, up to 2015 



                                  
    

 

 

 

 
 

 0202/02012هؼاو الأكادًٚٙ  نذٕصٛف يقشس دساعٙ 
 الأغزٚح اانًقشس: ذكُٕنٕظٛانقغى انز٘ ٚذسط 

 0202عثرًثش  انًقشسذٕصٛف  اػرًادذاسٚخ 

  ـ تٛاَاخ انًقشس : 1

 : انًقشس كٕد

 ( :01707) 

  ذؼهٛة الأغزٚح :انًقشسأعى 

 ......................... -انًرطهة انغاتق:

 

 انصانس  : انًغرٕٖ

 خشٚفٙ: انذساعٙانفصم 

 غاػاخ انًؼرًذج:ان     ػًهٙ                             :  َظش٘      انًؼرًذج ػذد انغاػاخ

 

  ـ ْذف انًقشس : 0

 تاظرٛاص انطانة انًقشس تُعاغ ٚكٌٕ قادسا ػهٗ:

علمي لحقظ الأغذية التعرف بالأساس ال التعزف والفهن للوعلىهاث والوهاراث التي يستطيع بها
بالحرارة العالية و الظروف لاهوائية و أنواع العبوات المستخدمة في تعليب الأغذية 

 و الأسس العلمية لتصنيعها و طرق تداولها.

 ـ انًغرٓذف يٍ ذذسٚظ انًقشس : 3
 :  قادرا عمى أن طانة انثشَايطٚكٌٕ  تُٓاٚح انًقشس :ٔانفٓىانًؼشفح أ ـ 

 غٛشاخ انكًٛٛائٛح  انرٙ ذؽذز أشُاء ذؼهٛة الأغزٚحانر ٚششغ -4 0-10-أ

 تانرفاػلاخ انرٙ ذؽذز تٍٛ يؼذٌ انؼثٕج ٔانغزاءٚهى  -55 -3-10-أ

 .انًؼهثح  أعثاب فغاد الاغزٚح ٚثٍٛ -6 -0-13-أ

 ٚششغ أعثاب فغاد الأغزٚح انًؼهثح -5  -0-11-أ

 فٛػٚهى تإخرثاساخ انعٕدج انرٙ ذعش٘ ػهٙ انؼثٕاخ انص -56 -1-11-أ

 ٚزكش إَٔاع انؼثٕاخ انًغرخذيح فٙ ذؼهٛة الأغزٚح -11 -1-11-أ

 
 

   :قادرا عمى أن ػهٕو الأغزٚحتشَايط  طانةتُٓاٚح  انًقشس ٚكٌٕ  ب ـ انًٓاساخ انزُْٛح :

 ٔ ٚرؽكى فٛٓاالأغزٚح انًؼهثح  انُقاط انؽشظّ داخم ػًهٛاخ ذصُٛغ  ٕٚضػ -10 -1-6-ب

ذغىاػذِ ػهىٗ ذفغىٛش انظىٕاْش انًخرهفىح نرفىادٖ انًشىكلاخ انرىٙ  انذلائم انرىٗ ٚعًغ  -11 -0-6-ب

 ػُذ ذؼهٛة الأغزٚح ذظٓش

 ػُذ ذؼهٛة الأغزٚحانًشاكم انرصُٛؼٛح  ٚفغش -11 -3-6-ب

 

 

   :قادرا عمى أن ػهٕو الأغزٚحتشَايط  طانةٚكٌٕ  تُٓاٚح انًقشس ظـ ـ انًٓاساخ انًُٓٛح:

 اء انًؼهةٚكرشف انفغاد انًٛكشٔتٙ نهغز -6 -0-12-ض 

 ٚقٛى َٕع انؼثٕج انًُاعة نرؼهٛة انًُرعاخ انغزائٛح انًخرهفح -8 -1-10-ض 

 ٚطثق انرقُٛاخ انؽذٚصح فٙ صُاػح انؼثٕاخ نهًؽافظح ػهٙ ظٕدج الأغزٚح انًؼهثح -5 -0-10-ض 

 انرقُٛاخ انؽذٚصح فٙ َقم ٔ ذذأل انغزاء انًؼهة ُٚفز -12 -1-15-ض 

 انًؼهثح تُاءا ػهٗ أعظ ػهًٛح عهًٛح.  ؽٕو ٔالأعًاكانهيُرعاخ ٚقٛى  -1 -1-02-ض 

 انًؼهثح تُاءا ػهٗ أعظ ػهًٛح عهًٛح.  انخضش ٔ انفاكٓحيُرعاخ ٚصُغ  -5 -1-01-ض 

 د ـ انًٓاساخ انؼايح:
 

   :قادرا عمى أن ػهٕو الأغزٚحتشَايط  طانةتُٓاٚح  انًقشس ٚكٌٕ 

 إػذاد الأغزٚح انًؼهثح ُاء اشٚرٕاصم يغ أػضاء فشٚقّ تفاػهّٛ فٗ  -15 -0-2-د

2 2 3 

 جــــامعة كفرالشيخ
 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 الأغزٚح انًؼهثحيصاَغ ٚرؼأٌ لاكرغاب انًٓاساخ الأعاعٛح فٙ اداسج  -1 -3-2-د 

 الأغزٚح انًؼهثحيصاَغ ٚؼًم يغ فشٚق نلإنًاو تأعاعٛاخ اداسج  -6 -1-5-د

إػىىذاد الأغزٚىىح  اشُىىاء ذطثٛقىىاخ انؽاعىىة اٜنىىٙ انًرخصصىىح فىىٗ  فىىٗ ٚرٕاصىىم تشىىكم ظٛىىذ -8 -1 .1د.

 ؼهثحانً

 ٚرؼأٌ لاعرخذاو ذكُٕنٕظٛا انًؼهٕياخ نهؽصٕل ػهٗ انًؼهٕياخ ٔانثٛاَاخ. -0 -1. 8د.

 فٗ يعال انغزاء. انٗ يا ْٕ ؼذٚس ٚرؼأٌ لاعرخذاو ذكُٕنٕظٛا انًؼهٕياخ نهرٕاصم -1 -0-8-د

 فٗ يعال انغزاء ٚغرخذو ذكُٕنٕظٛا انًؼهٕياخ ٔيٓاساخ انرٕاصم -1 -3-8 -د

 م لإظٓاس قذساخ انرؼهى انزاذٙ ٔانًغرًش فٗ يعال انغزاء. ٚرٕاص -1  -1-1د.  

 ٚرٕاصم لإظٓاس قذساذّ نرطٕٚش يؼهٕياذّ فٗ يعال انغزاء. -1 -0-1د.

 ؼهٕياذّ ٔيٓاساذّ فٗ يعال انغزاء سيٚرٕاصم لإظٓا -1  -3-1د.

 ٚطٕس قذساذّ انرطثٛقٛح فٗ ذصُٛغ انغزاء ٔالاعرفادج يٍ يخهفاذٓا. -1 -2-1-د

 ٚرؼأٌ لإظٓاس يٓاساخ قٛادج انًعًٕػاخ فٗ يصاَغ الأغزٚح -1 -1-12-د

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طثقاً نهٕاسد تانلائؽح انذساعٛح ٔانؼًهٗانُظشٖ  يؽرٕ٘ انًقشس:ـ  4 

 عدد الساعات العناوين 

 ممية الدروس الع             المحاضرات النظرية  م
 عممي نظري

 
 إجمالي
   

 3 2 2 مراجعة عمى الطرق المختمفة لحفظ الأغذية التعزف علي أساسياث حفظ الأغذيت 0

 3 2 2 حفظ الغذاء بالتعميب التعزف علي أساسياث فساد الأغذيت و هسبباتها 2

الخطوات المختمفة لأعداد وتجهيز وتصنيع  حفظ الأغذية بالحرارة العالية 3
 الصفيحالعبوات 

2 2 
3 

التعزف علي خطىاث إعذاد وتجهيز وتصنيع  4

 العبىاث الوستخذهت في تعليب الأغذيت
 2 2 تنفيذ عبوات صفيح لأستخدامها فى التعميب

3 

التعرف علي خطوات إعداد وتجهيز المواد  -تابع: 5

 الغذائية للتعليب

خطىاث إعذاد وتجهيز الوىاد الغذائيت 

 2 2 للتعليب
3 

لعبوات المستخدمة في تعليب أنواع ا 6
 الأغذية

 2 2 صناعة المحاليل المستخدمة فى التعميب
3 

أساسياث تذاول و تخزين الأغذيت الوعلبت و  7

 الوشعت
 2 2 خطوات تنفيذ  تعميب السردين 

3 

أساسيات تداول و تخزين الأغذية المعلبة و  -تابع: 8

 المشعة

 2 2 خطوات تنفيذ  تعميب البسمة
3 

 3 2 2 خطوات تنفيذ  تعميب الفاكهة رف علي طرق الكشف عن فساد الأغذية المعلبةالتع 9

التعزف علي طزق الكشف عن فساد  -تابع: 01

 الأغذيت الوعلبت
 3 2 2 خطوات تنفيذ  تعميب الفاكهة -تابع:

 3 2 2 خطوات تنفيذ  تعميب المربى حفظ الأغذية بالإشعاع 00

 3 2 2 خطوات تنفيذ  تعميب الصمصمة غذاء تأثير التعميب عمى خواص ال 02

 3 2 2 خطوات تنفيذ  تعميب السردين تأثير التعميب عمى خواص الغذاء -تابع: 03

 3 2 2 مراجعة عامة مراجعة عامة 04

 42 22 22 الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                  
    

 أعانٛة انرؼهٛى ٔانرؼهى: -5

 

                  التعلين  √ التعلين الغيز هباشز  التعلين الالكتزوني  لتعاوني               التعلين ا √ الوحاضزة الوطىرة

 الهجين

 التعلن التجزيبي √ التعلن الذاتي   الوناقشاث والحىار              العصف الذهني                     

 أعانٛة انرؼهٛى ٔانرؼهى نهطلاب رٖٔ انقذساخ انًؽذٔدج: -6

 فيةساعات مكتبية إضا .1
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .2
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .3

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .4

 ذقٕٚى انطـــــــــــــلاب: -7

الأعــانٛة  - أ

 انًغرخـذيح
 معارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس ال .1

 لقياس المهارات العممية والمهنية الامتحان العممى .2

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .3

رونياة وذلاك المقترحاات البحثياة والاختباارات الالكت اعمال فصمية لتقيم وتقويم الانشطة التعميمية والتكميفات المنزلية .4
 لسنوات النقل بالإضافة الي الاختبارات التحريرية لمسنوات النهائية مع مراعاة الاجراءات الاحترازية

5.  

 انرــٕقٛــد  - ب

 
 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العممى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمااااااااااال الساااااااااانة خاااااااااا ل الفصاااااااااال  ذٕصٚغ انذسظاخ: -ـ ظ
 الدراسي

 %21 الامتحان العممي 11%

 %61 امتحان نهاية العاام )التحريري( %11 الامتحان الشفوي

 %111 المجموع الكمي

 طبقا للائحة الداخمية لمكمية      
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 يعهظ انقغى انؼهًٙ : سئٛظ                                                                     أعرار انًقشس  

 ػثذانشؼًٍ تٛصاستذٚؼح د/  أ.          

  

 عؽش سيضاٌ ػثذانٓاد٘ /أ.د                                                                                                

 ـ قائًح انكرة انذساعٛح ٔانًشاظغ : 8
عضاء هيئة التدريس القائمين عمى تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى مذكرات السادة ا أ ـ يزكشاخ :

 2112/2121 ى لممادةمالعم

 -كنولوجيا تبريد وتجميد وتعليب الأغذية (. ت2212)  الغزالى, محمد نجاتى. ب ـ كرة يهضيح :
 مصر. –الجيزة  – لدار العالمية للنشر والتوزيع

 أساسيات تصنيع وحفظ الأغذية (.2212وأخرون. ) خليل, محمد خليل محمد
 مصر. –القاهرة  – مكتبة بستان المعرفة -

 Footitt, R.J. and Lewis, A.S. (1995). The canning of ظـ ـ كرة يقرشؼح :
fish and Meat Blackie Academic and Professional 
N.Y. 

- 

Larousse, J. and Brown, B.E. (1997). Food Canning 
Technology Willey – VCIt  

- 

Sommers, C.H. and Fan, X. (2005). Food 
Irradiation Research and Technology. Black Well 
Publishing, U.K.  
 WWW.khanacademy.com وهىقع تاستخذام الونصاث الالكتزوني   
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ؼهًٛح أٔ انذٔسٚاخ انًشاظغ ٔاندـ 
 َششاخ .. أنخ .
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