
 

 

 

 

 

 

 

 علوم الأغذية مجابرن توصيف
 )تكنولوجيا الأغذية(توجه 
 ۹۲۰۱-۲۰۲۰ 



 
 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

    

 
 الأغذية)تكنولوجيا توجه الأغذية (علوم   توصيف برنامج:

 (مرحلة البكالوريوس) 

                        

 ۲۰۲۰ -۲۰۱۹ للعام الجامـــعي 
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 الأغذية)تكنولوجيا توجه علوم الأغذية (اسم البرنامج:         .١

 مشترك طبيعة البرنامج: .٢

 الأغذيةتكنولوجيا  قسم القسم/ الأقسام: .٣

  أ.م.د/ مصطفى كامل عبدالفتاح المنسق: .٤

٥. 
المراجع الداخلى 

 للبرنامج
  سمير محمود متولىأ.د/ 

 المراجع الخارجي (واحد أو أكثر) .٦

 

 والمراجع المدرب - المنوفية جامعة رئيس  – مبارك السيد عادل.  د.أ: 

 .والاعتماد الجودة لضمان القومية بالهيئة

 تاريخ آخر اعتماد البرنامج .٧
 
بتاريخ  ۳۸۲٤القرار الوزارى رقم البرنامج:  اقرارتاريخ  

۳۰/۸/۲۰۱۲ 
 .۲۰۱۹توصيف البرنامج : سبتمبر تاريخ اعتماد     تاريخ اعتماد تحديث توصيف البرنامج .٨
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  معلومــــــــات متخصصـــــــــة

U۱- أهداف البرنامج 
 قادراً على أن :) تكنولوجيا الأغذية(توجة  علوم الأغذيةبرنامج يهدف البرنامج إلى أن يكون خريج 

مع اكتسابه العدي�د م�ن اظهار دراية ووعى بدور مهندس علوم الأغذية فى المجتمع مهنيا بصورة جيدة  -۱
المع�ارف والمه�ارات الخاص�ة ب��العلوم الأساس�ية والتطبيقي�ة والبيئي��ة والتقني�ات الحديث�ة والمص��طلحات 

 الزراعية ذات الصلة بالزراعة.
 ادراة وتوظيف الموارد والمنشآت الزراعية بكفاءة فى مجال علوم الأغذية. -۲
الأغذية بإس�تخدام التكنولوجي�ا الحديث�ة م�ع المام�ة  معالجة المشكلات الفنية والأقتصادية فى مجال علوم -۳

 بالجوانب الأجتماعية والثقافية للمجتمعات الزراعية.
 الأستغلال الجيد للموارد الطبيعية مع المحافظة على البيئة وأنظمة الأمان الحيوى والتنوع البيولوجى. -٤
 وم الأغذية.الألمام بالجوانب القانونية والأخلاقية وادارة الجودة فى مجال عل -٥
يصنع مختلف منتجات الأغذية والألبان ملتزما بمعايير ضمان الجودة وس�لامة الغ�ذاء م�ن خ�لال تنمي�ة  -٦

 قدراتة الذاتية.
 يقيم منتجات الأغذية والألبان باستخدام التقنيات الحديثة. -۷
ة والألب�ان يختار ظروف التدوال المناسبة للمنتجات الغذائية وكيفي�ة الس�يطرة ومن�ع تل�ف وفس�اد الأغذي� -۸

 للوصول الى أعلى جودة وفترة صلاحية.
تنمية المهارات والقدرة على تطوير الأداء  والعمل ضمن فريق واتخاذ القرار والالتزام والقدره على  -۹

على وضع التصميم التكنولوجي لمصانع الأغذية والالبان والتعلم المستمر وتنمية الذات أكاديمياً للعمل 
 لتحاق ببرامج الدراسات العليا لمجال الاغذية والالبان.في المجال البحثي والا

 

۲( Uالنتائج التعليمية المستهدفة للبرنامج 
 المعرفة والفهم : -أ

 ان يكتسب المعارف التالية : توجه تكنولوجيا الأغذية يجب على خريج برنامج علوم الأغذية     

ف العلوم الأساسية ذات الصلة بالزراعة.  ۱. ۱أ.  يعُرِّ

 يلم بالعلوم التطبيقية ذات الصلة بالزراعة.  ۲. ۱أ.

 يذكر المصطلحات الزراعية باللغتين العربية والإنجليزية.  ۱. ۲أ.

 يذكر عناصر المخاطرة في العمليات الزراعية.  ۱. ۳أ.

 يحدد أساليب فعاله للتعامل مع عناصر المخاطرة فى العمليات الزراعية.  ۲. ۳أ.

 المخلفات الزراعية. يذكر أساليب تداول  ۱. ٤أ.

 يعُدِّد سبل إعادة تدوير المخلفات الزراعية.  ۲. ٤أ.

 يحُدد أساسيات تخطيط وتنفيذ الأعمال الزراعية.   ۱. ٥أ.

ف أساسيات الإقتصاد الجزئي.   ۱. ٦أ.  يعُرِّ

ف أساسيات الإقتصاد الكلي.   ۲. ٦أ.  يعُرِّ

 لزراعية وعلاقتها بالتنمية المستدامة.يلُم بالجوانب الإقتصادية في المجتمعات ا   ۱. ۷أ.

د الجوانب الإجتماعية في المجتمعات الزراعية.   ۲. ۷أ.  يعُدِّ
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يلُم بالمجموعات الميكروبية المختلفة وكائنات المملكتين النباتية والحيوانية وعلاقتهما بالبيئة    ۱. ۸أ.
 وضوابط أنظمة الأمان الحيوى فى الزراعة.

 التنوع البيولوجى وأساليب الحفاظ على الموارد الطبيعية.يصف مفاهيم    ۱. ۹أ.

ف التشريعات الزراعية ذات العلاقة بسلامة البيئة وصحة الإنسان. ۱. ۱۰أ.  يعُرِّ

 يوضح علاقة أخلاقيات مهنة الزراعه بالبيئة. ۲. ۱۰أ.

 يشرح مفاهيم عناصر إدارة الجودة. ۱. ۱۱أ.
 والكميائيه لمكونات الغذاء والألبان.الخواص الطبيعية . يحدد ۱.۱۲أ.

 يتعرف على التفاعلات الخاصة بمكونات الغذاء . ۲-۱۲-أ

 يحدد الطرق اللازمة للتحكم في التفاعلات التي تحدث أثناء عمليات التصنيع الغذائي -۳-۱۲-أ

 يحدد اسس تصنيع المنتجات الغذائية المختلفة علي مستوي القريه. -۱-۱۳-أ

 سس العلميه لطرق حفظ الاغذيه المختلفه علي مستوي القريه.يعدد الا -۲-۱۳-أ

 يتعرف علي الميكروبات الممرضة وعلاقتها بالغذاء -۱-۱٤-أ

 يتعرف على أنواع الميكروبات المسببة لفساد الأغذية. -۲-۱٤-أ

 يتعرف علي الطرق المختلفة المستخدمة في الحد من النمو الميكروبي في الغذاء -۳-۱٤-أ

 يتعرف على المفاهيم الأساسية للجودة في مصانع الأغذية -۱-۱٥-أ

 يعدد نظم مراقبة الجودة الشاملة داخل مصانع الأغذية -۲-۱٥-أ

 يحدد بالطرق الصحيحة لتداول ونقل الغذاء. -۱-۱٦-أ

 يحدد بالاسس العلمية للخطوات التصنيعية المختلفة للاغذية -۱-۱۷-أ

 مختلفة لحفظ الأغذيةيعدد الاسس العلمية للطرق ال -۲-۱۷-أ

 يحدد أساسيات الديناميكا الحرارية والعمليات الميكانيكية في تصنيع الأغذية والالبان .  -۱-۱۸-أ

يتعرف خصائص الم�واد المختلف�ة ف�ى انت�اج العب�وات الت�ى تس�تخدم ف�ى تعبئ�ة وتغلي�ف الم�واد  -۱-۱۹-أ
 الغذائية والالبان وأنسبها وطرق تعبئتها

 .يات التنظيف و التطهير ومختلف النواحي الصحية في عمليات التصنيع الغذائي يشرح أساس -۱-۲۰-أ

 يتعرف مواد التنظيف والتطهير المصرح باستخدامها فى مصانع الغذاء. -۲-۲۰-أ

 يحدد بالخواص الحسية للمنتجات الغذائية المختلفة. -۱-۲۱-أ

التش�ريعات الغذائي�ة ويح�دد بم�ا ه�و جدي�د ف�ى يتعرف الجهات الوطنية والدولية المس�ئولة ع�ن  -۱-۲۲-أ
 مجال التشريعات الغذائية
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 يحدد بالطرق الحديثة لاعادة تدوير مخلفات التصنيع الغذائى -۱-۲۳-أ

Uالمهارات الذهنية -ب 

 قادرا على أن : توجه تكنولوجيا الأغذية يجب ان يكون خريج برنامج علوم الأغذية

 حل المشكلات الزراعية. يجمع البيانات لإستخدمها فى ۱. ۱ب.

 يصنف النباتات طبقا لعائلاتها النباتية ومدى ملائمتها للبيئة الزراعية. ۲. ۱ب.
 يحلل البيانات لاستخدامها فى حل المشكلات الزراعية. ۳. ۱ب.  

 يصمم التجارب للوصول إلى إستنتاج منطقي. ۱. ۲ب.

 يجمع الدلائل بهدف تفسير الظواهر. ۱. ۳ب.

 المخاطر فى الإنتاج والتصنيع الزراعى.يصف  ۲. ۳ب.

 يختار أفضل البدائل لتحقيق أقصى فائدة للمنشأة الزراعية. ۱. ٤ب.
 يفرق بين طرق التحليل الاحصائى المختلفة. -۱-٥-ب

 يلاحظ ويجمع البيانات التى تساعدة على حل المشكلات المتعلقة بمجال التصنيع الغذائى -۲-٥-ب

 ختلفة بواسطة الحاسب الالى.يصمم التجارب الم -۳-٥-ب

 يناقش ويفسر ويستنتج نتائج التجارب على اسس علمية سليمة. -٤-٥-ب

 يطبق مبادئ الاحصاء والرياضة فى تصميم التجارب المختلفة التى تجرى في مجال علوم الأغذية -٥-٥-ب

 يحدد النقاط الحرجة داخل عمليات التصنيع الغذائى. -۱-٦-ب

 لتى تساعده على تفسير الظواهر المختلفة لتفادى مشكلات التصنيع الغذائى.يضع الدلائل ا -۲-٦-ب

 يحدد ويحل المشاكل التصنيعية الأساسية للمواد الغذائية واللبنية المختلفة . -۳-٦-ب

 مهارات مهنية و عملية :  -ج
 قادرا على أن: توجه تكنولوجيا الأغذية يجب ان يكون خريج برنامج علوم الأغذية

 يطبق الممارسات الزراعية الجيدة لزيادة الإنتاج الزراعي.  ۱. ۱ج. 
 ينتج غذاء آمنا للإنسان والحيوان.  ۱. ۲ج. 
 يستخدم الموارد الأرضية والمائية الطبيعيه بصورة مثلي من أجل تنمية زراعية مستدامة.  ۱. ۳ج. 
 يضع موازنة مبدئية للمشاريع الزراعية.  ۱. ٤ج. 
 للأسواق المحلية الزراعية. يجرى تحليلاً   ۱. ٥ج. 
 يخطط لتطوير الأعمال الزراعية.  ۲. ٥ج. 
 يخطط الأعمال الزراعية فى ضوء المتغيرات الإقتصادية المحلية .  ۱. ٦ج. 
 يعد خططا لتطوير الأعمال الزراعية فى ضوء المتغيرات المحلية والعالمية    ۲. ٦ج. 
 مجتمعات الريفية.يذكر الأولويات اللازمة لتنمية ال  ۱. ۷ج. 
 يحدد الأولويات اللازمة لتنمية المناطق غير الحضرية.  ۲. ۷ج. 
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 يطبق برامج الإرشاد الزراعي.   ۱. ۸ج. 
 يخطط لإجراء تجارب في ظل إرشادات محدودة.  ۱. ۹ج. 

 يحلل الغذاء كيميائيا وفقا لنظم التحليل المتعارف عليها -۱-۱۰-ج

 ميكروبيايكشف علي الغذاء  -۲-۱۰-ج 

يحدد المشاكل الناتجة ع�ن تخ�زين الغ�ذاء واس�بابها المختلف�ة وخاص�ة تل�ك الناجم�ة ع�ن عملي�ات  -۱-۱۱-ج 
 التصنيع الغذائى

 يختار العبوات المناسبة للاغذية المختلفة -۱-۱۲-ج 

 يستخدم تقنيات ومواد حديثة فى صناعة العبوات المختلفة -۲-۱۲-ج 

 الأغذية بطريقة مثلىيدير معدات تصنيع  -۱-۱۳-ج

 يحدد الظروف المثلى لكل عملية من عمليات التصنيع الغذائى -۱-۱٤-ج 

 يصنع المنتجات الغذائية المختلفة -۲-۱٤-ج 

 يحدد المواد التى تستخدم فى الصناعات الغذائية المختلفة والنسب المثلى لاضافتها -۳-۱٤-ج 

 وتخزين الغذاء.يراقب الشروط الصحية عند نقل وتسليم   -۱-۱٥-ج 

 يطبق قواعد التخمر العلمية السليمة فى المنتجات الغذائية المختلفة. -۱-۱٦-ج 

 يطبق القواعد العلمية السليمة فى تركيز وتجفيف الأغذية -۲-۱٦-ج 

 يستطيع الكشف عن فساد الأغذية وكيفية التغلب عليها  -۱-۱۷-ج

 غذيةيستخدم الطرق الحديثة فى الكشف عن غش الأ -۱-۱۸-ج 

 يصمم وينفذ اختبارات التحكيم الحسى للأغذية المختلفة -۱-۱۹-ج

 يطبق معايير الجودة المختلفة فى مجال التصنيع الغذائى -۱-۲۰-ج 

 يستخدم الأساليب المختلفة التى تضمن سلامة الغذاء -۲-۲۰-ج 

 والأسماك المختلفة. اللحوم والدواجن يصنف منتجات  -۱. ۲۱ج. 

 و يقيم منتجات الحبوبيصنع  -۱. ۲۲ج. 

 يحلل زيوت الطعام و منتجاتها -۱. ۲۳ج. 

 يصنع و يقيم منتجات الفاكهة و الخضر -۱. ۲٤ج. 
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 المهارات العامة -د

 قادرا على أن : توجه تكنولوجيا الأغذية يجب ان يكون خريج برنامج علوم الأغذية

 يعرض المعلومات المختلفة.  ۱. ۱د. 
 شفاهة وكتابة.يفسر الظواهر   ۲. ۱د. 
 يتواصل بشكل فعال مع المهتمين بالمجال الزراعى باللغة العربية وكذلك الانجليزية.  ۱. ۲د. 
 يستخدم وسائل بصرية فى عرض البيانات والمعلومات.  ۱. ۳د. 

 يعمل فى مجموعات ضمن فريق فى مجال الغذاء. -۱. ٤د.

 يتعاون مع اعضاء فريقة بفاعلية -۲. ٤د.

 ضمن فريق بحثى ميدانى يعمل -۳. ٤د.

 يشترك مع فريق فى ادارة مصانع ومعامل الغذاء. -۱-٥-د

 يستخدم برنامج الحاسب الآلي في كتابة النصوص، وتحليل وعرض النتائج. -۱. ٦د.

 يطبق برنامج الحاسب الالى فى تقييم اقتصاديات الانتاج -۲. ٦د.

 ال المهنة.يستخدم تطبيقات الحاسب الآلي المتخصصة في مج -۱. ۷د.

 يستخدم تقنيات الحاسب الالى لحساب خلطات الأغذية المختلفة. -۲. ۷د.

 يستخدم برامج الحاسب الالى فى مجال الغذاء. -۳. ۷د.

 يستخدم تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات والتواصل. -۱. ۸د.

 فعال.يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل ال -۲. ۸د.

 يطبق تكنولوجيا المعلومات للتواصل فى مجال الغذاء -۳. ۸د.

 يظهر قدرات التعلم الذاتي والمستمر. -۱. ۹د.

 يطور معلوماته ومهاراته فى مجال الغذاء. -۲. ۹د.

 يبين معلوماته ومهاراته المهنية. -۳. ۹د.

 يظهر قدراته فى مجال تصنيع الغذاء وتدوير مخلفاتها. -٤. ۹د.

 يوضح قدراته البحثية والتطبيقية فى مجال الغذاء. -٥. ۹د.

 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات بشكل جيد. -۱. ۱۰د.
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يعمل ضمن فريق فى مجال الغذاء ويتعاون لاظه�ار مهارات�ه الخاص�ة ف�ى مج�ال انت�اج  - ۲-۱۰-د
 الغذاء

 
 علوم الأغذيةية المرجعية لبرنامج المعايير الأكاديميه القومـ المعايير الأكاديمية للبرنامج :  ۳

والتي وافق عليها مجلس القسم  الصادرة عن الهيئة القومية لضمان الجودة والاعتماد وتوجهاته
 .۲۰۱۷/ ۱۲/۳) بتاريخ ۷والتي تم اعتمادها في مجلس كلية  (رقم  ۲٦/۲/۲۰۱۷بجلسته بتاريخ 

 لا يوجد.   :  ـ العلامات المرجعية ٤
 
 

  البرنامج: هيكل ومحتويات -٥
 سنوات  ٤مدة البرنامج :  -أ ٥
 هيكل البرنامج: -ب ٥
 :البرنامج/ الساعات عدد۱-ب٥

 عملية دروس نظرى ۳۸:اختياري  ۱۰۲:إجباري   ۱٤۰: الساعات عدد   ۲-ب٥

 هيكل البرنامج:
 NARSال  النسبة الحالية عدد الساعات المجال

 %۳٥ - ۳۰ ۳٥.۷ ٥۰ العلوم الأساسية .۱
 %۱۲ - ٥ ٦.٤ ۹ الإنسانية و الإجتماعيةالعلوم  .۲
 %٤٥ – ٤۰ ٤٥ ٦۳ العلوم التخصصية .۳
التدريب الميدانى و مشروع  .٤

 التخرج
۷ 5 ٥ – ۷% 

 %٥ – ۳ ۲.۹ ٤ تكنولوجيا المعلومات .٥
 %۸حتى  ٦.٤ ۹ ميزعلوم الت .٦

  ۱۰۰ ۱٤۲ الإجمالى
 

 :توزيع العلوم و مقراراتها
U: أولاً: العلوم الاساسية 

كود 
الساعات  إسم المقرر المقرر

 المعتمدة
 عملى نظرى المتطلب السابق المستوى الساعات التدريسية    

   ۱ ۰ ۲ ۲ أساسيات الرياضيات  ۱۱۳۰۱
   ۱ ۲ ۱ ۲ الكيمياء الطبيعية ۱۱۰۰۱

طبيعة وأرصاد جوية  ۱۰۱۰۲
   ۱ ۲ ۲ ۳ زراعية

   ۱ ۲ ۲ ۳ نبات زراعي عام ۱۰٤۰۱
   ۱ ۲ ۲ ۳ العضويةالكيمياء  ۱۱۰۰۲
   ۱ ۲ ۱ ۲ مبادئ الاقتصاد الزراعي ۱۰۲۰۱
   ۱ ۲ ۲ ۳ مبادئ المجتمع الريفي ۱۰۲۳۸
   ۱ ۲ ۱ ۲ ميكروبيولوجيا زراعية ۱۰٤۰۲
   ۱ ۲ ۱ ۲ أساسيات الوراثة ۱۱۲۰۱

مبادئ الحيوان  ۲ ۲ ۱ ۲ حشرات عام ۱۰۸۰۲
 الزراعي

   ۲ ۲ ۲ ۳ كيمياء حيوية زراعية ۱۰۷۰۱
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الكيمياء  ۲ ۲ ۱ ۲ الكيمياء التحليلية  ۱۱۰۰۳
 العضوية

   ۲ ۲ ۲ ۳ أساسيات المحاصيل ۱۱۱۰۱

كيمياء حيوي  ۲ ۲ ۱ ۲ أساسيات الألبان ۱۰۳۰۱
 زراعي

تكنولوجيا أساسيات  ۱۰۷۰۲
كيمياء حيوي  ۲ ۲ ۱ ۲  الأغذية

 زراعي

طبيعة وأرصاد  ۲ ۲ ۲ ۳ أساسيات الأراضي  ۱۰۱۰۱
 جوية زراعية

ميكروبيولوجيا  ۳ ۲ ۱ ۲ أساسيات وقاية النبات ۱۰٤۰۳
 زراعية

اساسيات الارشاد  ۱۰۲۲۱
   ۳ ۲ ۲ ۳ الزراعي

اختيارى 
  ۱ ۲ ۲ ۳ التثقيف الغذائى  كلية

اختيارى 
 برنامج

إقتصاديات التصنيع 
 الغذائى

۳ ۲ ۲ ۳  

   ---- ۱۹ ۳۱ ٥۰ الإجمالى   
 % تقريباً ۳٥.۷ساعة بنسبة من  ٥۰عدد الساعات المعتمدة  

 
U:ثانياً: العلوم الانسانية و الاجتماعيةU: 

الساعات  إسم المقرر كود المقرر
 المعتمدة

الساعات التدريسية    
 نظرى             عملى

 المتطلب السابق المستوى

  ۱ --- ۲ ۲  اللغة الإنجليزية ۷۰۲۰۱

۰۰۰۰۰ 
و حقوق الإنسان 

  ۲ --- ۲ ۲ المواطنة

   --- ۲ ۲  التواصل مهارات  ۲۰٥۰۰

أخلاقيات ومهارات  ۹۰۰۰۱
   --- ۲ ۲ البحث العلمى

  ۱ ۰ ۱ ۱ أساسيات الاقتصاد ۱۰۲۰۲
  --- --- ۹ ۹ الإجمالى  

 %   ٦.٤بنسبة    ۹عدد الساعات المعتمدة 
 

Uثالثاً: العلوم التخصصيةU: 
 التخصصية و بعض الإختيارية بتوجيه المرشد على مستوى البرنامجكل المقرارات الاجبارية 

الساعات  إسم المقرر كود المقرر
 المعتمدة

 عملى نظرى المتطلب السابق المستوى الساعات التدريسية
الأغذية وتحليل كيمياء 10703  ۳ ۲ ۲ ۳  
 ميكروبيولوجيا 10704

  ۳ ۲ ۲ ۳ الأغذية
 والتحولات الأنزيمات 10705

  ۳ ۲ ۲ ۳ الحيوية
  ۳ ۲ ۲ ۳ كيمياء أساسيات 10303
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 الألبان

 اللبن ميكروبيولوجيا 10304
  ۳ ۲ ۲ ۳ ومنتجاته

 المنتجات تكنولوجيا 10305
الدهنية اللبنية  ۳ ۲ ۲ ۳  

الجبن تكنولوجيا 10306  ۳ ۲ ۲ ۳  
 إنتاج ووحدات معدات 11346

والألبان الأغذية  ۳ ۲ ۲ ۳  
 المثلوجات تكنولوجيا 10307

  ۳ ۲ ۲ ۳ اللبنية
 ومراقبة الأغذية جودة 10706

  ٤ ۲ ۱ ۲ الإنتاج
  ٤ ۲ ۲ ۳ إنسان تغذية 10707

المشروعات  اختيارى ج
  ۳ ۰ ۲ ۲ الزراعية

دراسة الجدوى و  اختيارى ج
  ۳ ۰ ۲ ۲ تقويم المشروعات

الإدارة المزرعية  اختيارى ك
  ٤ ۲ ۱ ۲ الحديثة

المشروعات اللبنية  اختيارى ك
  ٤ ۲ ۱ ۲ الصغيرة

 اختيارى ك
دراسة جدوى 
المشروعات 

 الزراعية
۲ ۱ ۲ ۳  

اللبن ماشية إنتاج اختيارى ب  ۳ ۲ ۲ ۳  
  ۳ ۲ ۲ ۳ اللحم ماشية إنتاج اختيارى ب
 وأفات حشرات اختيارى ب

  ٤ ۲ ۲ ۳ والمصانع المخازن

الكيمياء الغروية  اختيارى ب
  ٤ ۲ ۲ ۳ للأراضى

   ۱۸ ۳٦ ٥٤ الإجمالى 
 .% ٤٥) بنسبةساعة ٦۳( تكنولوجيا الأغذية توجه ۹بالإضافة إلى  ٥٤عدد الساعات المعتمدة 

 
U تكنولوجيا الأغذيةإختيارى: 

 يقوم طالب برنامج علوم الأغذية ( توجه تكنولوجيا الأغذية ) بدراسة مقررين اختياريين 
ببرنامج علوم الأغذية وثلاث مقررات ساعات معتمدة ) من تخصصات أخرى مرتبطة  ٦( 

 -:ساعات معتمدة ) تخصص مجال تكنولوجيا الأغذية من المجموعات الأربعة التالية ۹اختيارية (
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 :  :المجموعة الأولى
 عاتلساا اسم المقرر كود المقرر

 ۳ التخمرات الصناعية ۱۰۷۰۸

 ۳ المركبات الحيوية الطبيعية ۱۰۷۱٥

 
    :المجموعة الثانية

 الساعات رراسم المق كود المقرر
 ۳ الزيوت والدهون ومنتجاتها ۱۰۷۱۰

 ۳ السكر والحبوب ومنتجاتها ۱۰۷۱۱

 ۳ الشروط الصحية لمصانع الأغذية ۱۰۷۱۲

 
   :المجموعة الثالثة

 الساعات اسم المقرر كود المقرر
 ۳ والأسماك والدواجن اللحوم تصنيع 10713

 ۳ الأغذية وتجفيف وتجميد تبريد 10709
 

   :المجموعة الرابعة
 تاالساع اسم المقرر كود المقرر

 ۳ الأغذية وتغليف تعبئة 10714

 ۳ الأغذية تعليب 10717

U: رابعاً: تكنولوجيا المعلومات 
الساعات  إسم المقرر كود المقرر

 المعتمدة
الساعات التدريسية    

 نظرى             عملى
 المتطلب السابق المستوى

  ۲ --- ۲ ۲  الحاسب الآلى ٤۰۰۰۱

۱۱۱۰۲ 
إحصاء و تصميم 

  ٤ ۲ ۱ ۲ التجارب

  --- --- ٤ ٤ الإجمالى  
 

 % تقريباً ۲.۹بنسبة  ٤عدد الساعات المعتمدة 
U:خامساً: التدريب الميداني و مشروع التخرج 

الساعات  إسم المقرر كود المقرر / 
 المعتمدة

الساعات التدريسية    
 نظرى             عملى

 المتطلب السابق المستوى

   ۳او  ۲ ٦ ۰ ۲ عام  تدريب صيفي ۱۰٦۱۹

تدريب صيفي  ۱۰٦۲۰
  ٤او  ۳ ٦ ۰ ۲ خاص

  ٤ ۹ ۰ ۳ مشروع التخرج ۱۰٦۲۱
   ۱٥  ۷ الإجمالى 

 %٥بنسبة  ۷عدد الساعات المعتمدة 
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U: سادساً: التميزU   

الساعات  إسم المقرر كود المقرر /
 المعتمدة

الساعات 
 المتطلب السابق المستوى التدريسية

 عملى نظرى

  ۱ ۲ ۲ ۳ مبادئ الحيوان الزراعي ۱۰۸۰۱

  ۲ ۲ ۱ ۲ أساسيات  الخضر ۱۰۹۱٦
أساسيات الزهور ونباتات  ۱۰۹۲۹

  ۲ ۲ ۱ ۲ الزينة

  ۲ ۲ ۱ ۲ أساسيات إنتاج الفاكهة ۱۰۹۰۱
 %٦.٤ساعات بنسبة  ۹ المعتمدةعدد الساعات 

 
 جـ ـ  مقررات البرنامج :

 مقررات إجبارية  أولاً:
 المستوى الثاني المستوى الاول

 عدد الساعات المادة عدد الساعات المادة
 ۳ طبيعة وأرصاد جوية زراعية ۱ أساسيات اقتصاد

 ۳ الكيمياء العضوية ۲ أساسيات الرياضيات
 ۲ مبادئ الاقتصاد الزراعي  ۲ أساسيات الوراثة
 ۳ مبادئ المجتمع الريفي ۲ الكيمياء الطبيعية
 ۲ ميكروبيولوجيا زراعية ۳ نبات زراعي عام

 ۲ لغة انجليزية ( اجباري جامعة) ۳ مبادئ الحيوان الزراعي
 ۲ حشرات عام ۳ كيمياء حيوية زراعية

 ۲ اساسيات تكنولوجيا أغذية ۲ كيمياء تحليلية
 ۲ اساسيات الخضر ۳ المحاصيلاساسيات 

 ۲ اساسيات الزهور والزينة ۲ اساسيات الدواجن
 ۳ اساسيات الإنتاج الحيواني ۳ اساسيات الاراضى

 ۲ اساسيات علوم الألبان ۲ اساسيات الفاكهة
حقوق إنسان ومواطنة( اجباري   

 جامعة)
۲ 

 ۳۰  ۲۸ الإجمالى
 
 

 المستوى الرابع المستوى الثالث
عدد  المادة

 الساعات
عدد  المادة

 الساعات
 ۳ جودة الأغذية ومراقبة الإنتاج ۳ كيمياء وتحليل الأغذية
 ۳ تغذية إنسان ۳ ميكروبيولوجيا الأغذية

 ۲ احصاء وتصميم التجارب ۳ الأنزيمات والتحولات الحيوية
 ۳ مشروع التخرج ۳ أساسيات كيمياء الألبان
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 ۱ التدريب الصيفى العام ۳ ميكروبيولوجيا اللبن ومنتجاته
 ۱ التدريب الصيفى الخاص ۳ تكنولوجيا المنتجات اللبنية الدهنية

   ۳ تكنولوجيا الجبن
   ۲ معدات ووحدات إنتاج الأغذية والألبان

   ۳ تكنولوجيا المثلوجات اللبنية
   ۳ اساسيات الأرشاد الزراعى

   ۲ اساسيات وقاية نبات
 ۱۳  ۳۱ الإجمالى

 
 :علوم الأغذيةالاختيارية المؤهلة لبرنامج  :المقرارات ثانيا

 :مقرارات إختيارية للجامعة والكلية -أ
 

 المتطلب
 عدد الساعات دةااسم الم

تيا
اخ

ر
عة

جام
ي 

 

 ۲ الحاسب الآلي وتطبيقاته الهندسية
 ۲ دراسة الجدوى وتقويم المشروعات

 ۲ اللغة العربية
 ۲ الثقافة الرياضية

 ۲ الزراعية الصغيرةالمشروعات 
 ۲ مهارات التواصل

 ۲ نشأة العلوم الطبية وتطورها
 ۲ ثقافة الفنون البصرية والسمعية

 ۲ أخلاقيات ومهارات البحث العلمي
ري

تيا
اخ

 
 

لية
الك

 
 ۳ الإدارة المزرعية الحديثة

 ۳ التثقيف الغذائي
 ۲ المشروعات اللبنية الصغيرة
 ۲ الزراعيةدراسة جدوى المشروعات 

 
 :مقررات اختيارية من خارج البرنامج -ب

 
 عدد الساعات اسم المادة

 ۳ حشرات وأفات المخازن والمصانع

 ۳ تكنولوجيا إنتاج وتسويق منتجات الدواجن

 ۳ إقتصاديات التصنيع الغذائى

 ۳ إنتاج ماشية اللبن

 ۳ إنتاج ماشية اللحم

 ۳ الكيمياء الغروية للأراضى
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 ):تكنولوجيا الأغذية(توجه  تكنولوجيا الأغذيةلبرنامج  المقررات الاختيارية -:ثالثا

 تكنولوجيا الأغذيةتوجه * 
 

 عدد الساعات اسم المادة
 ۳ التخمرات الصناعية

 ۳ تبريد وتجميد وتجفيف الأغذية

 ۳ الزيوت والدهون ومنتجاتها

 ۳ السكر والحبوب ومنتجاتها

 ۳ الأغذيةالشروط الصحية لمصانع 

 ۳ تصنيع اللحوم والدواجن والأسماك

 ۳ تعبئة وتغليف الأغذية

 ۳ المركبات الحيوية الطبيعية

 ۳ علوم وتكنولوجيا الأغذية فيمختارات 

 ۳ تعليب الأغذية

 
 متطلبات القبول في البرنامج

يشترط فى الملتحقين فى البرنامج الحصول على الثانوية العامة ، ويشترط فى الحاصلين عليهـا مـن الـدول الأخـرى 
أن يتوفر فيها اشتراطات يحددها مكتب تنسيق القبول بالجامعات حيث يلزم دراسة الطالب لمقررات تكميلية ويسـمح بالتحويـل 

" الطـلاب النـاجحون أو المعـادلون للثانويـة العامـة علوم الأغذيةحق ببرنامج " من كليات مناظرة حسب اللوائح والقوانين ، ويلت
المصـرية بعـد النجـاح بالمسـتوى الأول و الثـانى ثـم الالتـزام بالتوجيــه المؤهـل للإلتحـاق بالبرنـامج مـن خـلال المرشـد الأكــاديمى 

 ودليل البرنامج المعلن.
 

 القواعد المنظمة لأستكمال البرنامج
 :والثانى الأولمستوى ال أولا : طلاب

 ذى يليهدراسي لل مستوىالثالث يمكنهم الانتقال من  مستوىالأول وحتى ال مستوىبدءا من ال كلية* الطلاب الملتحقون بال
 مستوىفى حالة اجتياز جميع المقررات بنجاح مع السماح لمن رسب منهم بحد أقصى في مقررين دراسيين بالانتقال لل

 الأعلى، أما فى حالة الرسوب فى أكثر من مقررين فعلى الطالب إعادة العام الدراسي مرة أخرى في المواد التي رسب فيها.
 مستوى* لا توجد قواعد لانتقال الطالب من فصل دراسي لآخر حيث يتم اعتبار الفصل الدراسي وحدة واحدة. طلاب ال

م الدراسي وفى حالة رسوبهم مرة أخرى يكون لهم الحق فى إعادة العام الدراسي الأول الذين يرسبون لهم الحق فى إعادة العا



 
 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

    

من الخارج لمرة واحدة فقط (فرصة واحدة من الخارج). وفى حالة رسوبهم مرة أخرى يجب عليهم مغادرة الكلية والالتحاق 
 انوية العامة.بكلية أخرى نظرية (كليات العلوم الأنسانية تقبل الدرجة التي حصلوا عليها في الث

 الرابع:الثالث و  مستوىثانيا : طلاب ال
 * يجب أن يجتاز الطلاب بنجاح جميع المقررات الدراسية لاستكمال البرنامج.

. أما الفصل الصيفى* فى حالة رسوب الطالب فى مقررين دراسيين كحد أقصى يسمح له بالامتحان فى هذه المقررات فى 
فعليه إعادة الامتحان فى هذه المقررات فى العام الدراسي التالي  الفصل الصيفىفى حالة رسوب الطالب فى اى مقرر فى 

 وفقا للجدول المقرر من إدارة الكلية.
* يجب على الطالب اجتياز برنامج التدريب الصيفي (الذي يعقد خلال الإجازة الصيفية للطلاب المنقولين بنجاح من 

 .)لرابع لاستكمال البرنامج والحصول على شهادة إتمام مرحلة البكالوريوسومن المستوى الثالث ل لثالثمستوى الثانى لال
 :ـ طرق وقواعد تقييم الملتحقين بالبرنامج ۸

 ما تقيسه من المخرجات التعليمية المستهدفة الطريقة

 الذهنيةلقياس المعرفة والفهم والمهارات  ـ امتحانات دورية ۱

 لقياس المهارات المهنيــــة ـ امتحانات عملية ۲

 لقياس المعرفة والفهم والمهارات الذهنية والعامة  ـ امتحانات شفهية ۳

 لقياس المعرفة والفهم والمهارات الذهنية  ـ امتحانات نهائية ٤

 ـ طرق تقويم البرنامج: ۹

 العينة الوسيلة القائم بالتقويم

 %۸۰ استمارة استبيان النهائيةـ طلاب الفرقة ۱

 %۱۰۰ استمارة استبيان ـ الخريجون۲

 ۲ تقارير ـ مقيم خارجي أو ممتحن خارجي۳

ـ��� ط���رق أخ���ري (المس���تفيدون م���ن رج���ال ٤

 الأعمال)
 %٥ مقابلات وتقارير

 
 مرئيس مجلس القس                                                                                منسق البرنامج  

                                           م/ مصطفى كامل عبدالفتاحأ.د.  
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 علوم الأغذية مجابرن مصفوفات
 )تكنولوجيا الأغذية(توجه 
 ۹۲۰۱-۲۰۲۰ 



۱ 
 

 
 
 

 رنامجب مصفوفات

 علوم الأغذية 
 )تكنولوجيا الأغذية(توجه 

 للعام الجامعى

۲۰۱۹/۲۰۲۰ 
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 ) مع المقرراتتكنولوجيا الأغذيةبرنامج ( توجهالتعلم المستهدفةلل مخرجات توافقمصفوفة - ۱
 المعارف والفهم: -أ

 المقرركود 

أ.
۱.

۱
 

 ۲. ۱أ. 

أ. 
۱.

۲
 

 ۱. ۳أ. 

 ۲. ۳أ. 

 ۱. ٤أ. 

 ۲. ٤أ. 

 ۱. ٥أ. 

 .۱. ٦أ .

 .۱. ۷أ. 

 .۲. ۷أ. 

 ۱. ۸أ. 

 ۱. ۹أ. 

 ۲. ۹أ. 

أ. 
۱۰ .۱ 

أ. 
۱۰ .۲ 

أ.
۱۱ .۱. 

أ.
۱۲ .۱. 

أ.
۱۲ .۲. 

أ.
۱۲ .۳. 

أ.
۱۳ .۱. 

أ.
۱۳ .۲. 

أ.
۱٤ .۱. 

أ.
۱٤ .۲. 

ا.
۱٤

  .۳ 

أ.
۱٥ .۱. 

أ.
۱٥ .۲. 

أ.
۱٦ .۱. 

أ.
۱۷ .۱. 

أ.
۱۷ .۲. 

أ.
۱۸ .۱. 

أ.
۱۹ .۱. 

أ.
۲۰ .۱. 

أ.
۲۰ .۲. 

أ.
۲۱ .۱. 

أ.
۲۲ .۱ 

أ 
۲۳ .۱ 

( المستوى الاول والثاني) مقررات اجباري الكلية   
                                    x x أساسيات الرياضيات ۱۱۳۰۱
x x الكيمياء الطبيعية ۱۰۹٤۳

  
                                                                   

                                                              x       x طبيعة وأرصاد جوية زراعية ۱۰۱۰۲
                                                                  x   x نبات زراعي عام ۱۰٤۰۱
x                      x مبادئ الحيوان الزراعي ۱۰۸۰۱

  
                                              

                                                            x         x الكيمياء العضوية ۱۱۰۰۲
                                                     x     x      x x x مبادئ الاقتصاد الزراعي  ۱۰۲۰۱
                                                   x   x x x x        x مبادئ المجتمع الريفي ۱۰۲۳۸
                                         x   x x x         x x     x     ميكروبيولوجيا زراعية ۱۰٤۰۲
                                         x                    x x x   x أساسيات الوراثة ۱۱۲۰۱
                                                 x                  x   حشرات عام ۱۰۸۰۲
                                                                x   x   كيمياء حيوية زراعية ۱۰۷۰۱
                                       x x     x                    x   كيمياء تحليلية ۱۱۰۰۳
                                                         x x x x    x   اساسيات المحاصيل ۱۱۱۰۱
                                       x   x x x                        اساسيات تكنولوجيا الأغذية ۱۰۷۰۲
                                       x   x x    x   x             x   اساسيات الخضر ۱۰۹۱٦
                                       x x    x       x   x     x       اساسيات الزهور ونباتات الزينة ۱۰۹۲۹
                                       x   x    x   x           x x     أساسيات الإنتاج حيواني  ۱۰٥۰۱
                                               x    x         x         أساسيات  إنتاج الدواجن                                              ۱۰٦۰۱
                                           x x   x            x     x   اساسيات علوم الألبان ۱۰۳۰۱
                                                     x x                أساسيات اقتصاد ۱۰۲۰۲
                                                                  x x   اساسيات الاراضى  ۱۰۱۰۱
                                       x x    x       x         x       اساسيات انتاج الفاكهة ۱۰۹۰۱
                                       x x   x            x   x x x x   اساسيات وقاية النبات ۱۰٤۰۳
                                       x x        x   x             x   اساسيات الارشاد الزراعى  ۱۰۲۲۱

                                      
                                 x                                      الادارة المزرعية الحديثة ۱۰۲۰۳
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 المقرركود 

أ.
۱.

۱
 

 ۲. ۱أ. 

أ. 
۱.

۲
 

 ۱. ۳أ. 

 ۲. ۳أ. 

 ۱. ٤أ. 

 ۲. ٤أ. 

 ۱. ٥أ. 

 .۱. ٦أ .

 .۱. ۷أ. 

 .۲. ۷أ. 

 ۱. ۸أ. 

 ۱. ۹أ. 

 ۲. ۹أ. 

أ. 
۱۰ .۱ 

أ. 
۱۰ .۲ 

أ.
۱۱ .۱. 

أ.
۱۲ .۱. 

أ.
۱۲ .۲. 

أ.
۱۲ .۳. 

أ.
۱۳ .۱. 

أ.
۱۳ .۲. 

أ.
۱٤ .۱. 

أ.
۱٤ .۲. 

ا.
۱٤

  .۳ 

أ.
۱٥ .۱. 

أ.
۱٥ .۲. 

أ.
۱٦ .۱. 

أ.
۱۷ .۱. 

أ.
۱۷ .۲. 

أ.
۱۸ .۱. 

أ.
۱۹ .۱. 

أ.
۲۰ .۱. 

أ.
۲۰ .۲. 

أ.
۲۱ .۱. 

أ.
۲۲ .۱ 

أ 
۲۳ .۱ 

    x x        x           x                                            التثقيف الغذائي ۱۰۷۱۸
                x                                                       المشروعات اللبنية الصغيرة۱۰۳۰۲
                                 x                                      دراسة جدوى المشروعات الزراعية ۱۰۲۰٤

 اجباري الجامعة مقررات 
x x                            حقوق انسان ومواطنة

  
x                                       

                                                                  x     لغة انجليزية  ۷۰۲۰۱

 اختياري الجامعة مقررات 
                                       x                                الحاسب آلى وتطبيقاته الهندسية ٤۰۰۰۱
                                                     x        x x       دراسة الجدوى وتقويم المشروعات ٥۰۰۰۱
                                                                  x     اللغة العربية ۷۰۱٤۲
                                         x                              اخلاقيات ومهارات البحث العلمى ۹۰۰۰۱
                                                     x x                المشروعات الزراعية الصغيرة ۱۰۰۰۱
                                       x                                مهارات التواصل ۲۰٥۰۰
                                      نشأة العلوم الطبية وتطورها ۳۰۰۰۱
                                      ثقافة الفنون البصرية و السمعية  ٦۰۰۰۱
                                      الثقافة الرياضية ۸۰۰۰۱

 مقررات اجبارية لمتطلبات البرنامج 
                X X   X                             كيمياء وتحليل الأغذية ۱۰۷۰۳

 X X X  X X    X     X   X                               ميكروبيولوجيا الأغذية۱۰۷۰٤ 

         X    X     X                               الأنزيمات والتحولات الحيوية۱۰۷۰٥ 

                  X  X                             أساسيات كيمياء الألبان۱۰۳۰۳ 

                 X X X                              ميكروبيولوجيا اللبن ومنتجاته۱۰۳۰٤ 

         X    X X    X X X                             تكنولوجيا المنتجات اللبنية الدهنية۱۰۳۰٥ 



۲۰۱۸- ۲۰۱۹ 
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 المقرركود 

أ.
۱.

۱
 

 ۲. ۱أ. 

أ. 
۱.

۲
 

 ۱. ۳أ. 

 ۲. ۳أ. 

 ۱. ٤أ. 
 

 ۱. ٥أ. 

 .۱. ٦أ .

 .۱. ۷أ. 

 .۲. ۷أ. 

 ۱. ۸أ. 

 ۱. ۹أ. 

 ۲. ۹أ. 

أ. 
۱۰ .۱ 

أ. 
۱۰ .۲ 

أ.
۱۱ .۱. 

أ.
۱۲ .۱. 

أ.
۱۲ .۲. 

أ.
۱۲ .۳. 

أ.
۱۳ .۱. 

أ.
۱۳ .۲. 

أ.
۱٤ .۱. 

أ.
۱٤ .۲. 

ا.
۱٤

  .۳ 

أ.
۱٥ .۱. 

أ.
۱٥ .۲. 

أ.
۱٦ .۱. 

أ.
۱۷ .۱. 

أ.
۱۷ .۲. 

أ.
۱۸ .۱. 

أ.
۱۹ .۱. 

أ.
۲۰ .۱. 

أ.
۲۰

  .۲ 

أ.
۲۱

  .۱ 

أ.
۲۲

  .۱ 

أ. 
۲۳

  .۱ 
            X X X X  X X  X X                             تكنولوجيا الجبن۱۰۳۰٦

          X X   X X                                      معدات ووحدات إنتاج الأغذية والألبان۱۱۳٤٦  

         X    X X                                تكنولوجيا المثلوجات اللبنية۱۰۳۰۷  

  X   X  X X  X   X X X                               جودة الأغذية ومراقبة الإنتاج۱۰۷۰٦  

              X  X X                             تغذية الإنسان۱۰۷۰۷  

                        x x            x                إحصاء وتصميم التجارب۱۱۱۰۲  

                    x                                  مشروع التخرج۱۰۳۲۳  

                x    x                                  تدريب صيفى عام۱۰۳۲۱   

                  X x                                   تدريب صيفى خاص۱۰۳۲۲  

 البرنامجاختيارية من تخصصات اخرى مرتبطة بمقررات  

             X                                           حشرات وأفات المخازن والمصانع۱۰۸۱۳

               X                                         تكنولوجيا إنتاج وتسويق منتجات الدواجن۱۰٦۱۰

               X                                         إقتصاديات التصنيع الغذائى۱۰۲۱٦

                                                        إنتاج ماشية اللبن۱۰٥۱۰

                                                        إنتاج ماشية اللحم۱۰٥۰۹

                                                        الكيمياء الغروية للأراضى۱۰۱۱۳

                                      مقررات اختيارية للتوجه

 X         X   X X                                           التخمرات الصناعية۱۰۷۰۸

        x   X      x                                        تبريد وتجميد وتجفيف الأغذية۱۰۷۰۹
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 ) الأغذيةتكنولوجيا لمرحلة البكالوريوس ( توجه  علوم الأغذيةبرنامج مصفوفات  

 

5 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  x     X          X                                        الزيوت والدهون ومنتجاتها۱۰۷۱۰

        x   X      x                                        السكر والحبوب ومنتجاتها۱۰۷۱۱

    X       X X  X                                           الشروط الصحية لمصانع الأغذية۱۰۷۱۲

              x   X                                        تصنيع اللحوم والدواجن والأسماك۱۰۷۱۳

        x                                                 تعبئة وتغليف الأغذية۱۰۷۱٤

                 x                                        المركبات الحيوية الطبيعية۱۰۷۱٥

            x    X X                                        علوم وتكنولوجيا الأغذية فيمختارات ۱۰۷۱٦

                                                         تعليب الأغذية۱۰۷۱۷
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 المهارات الذهنية: -ب
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

ب. المقرركود 
۱.

۱
 

 ۲. ۱ب.
ب.

۳.
۱

 

 ۱. ۲ب .

 ۲. ۲ب .

 ۳. ۲ب .

 ۱. ۳ب.

 ۲. ۳ب.

 ۱. ٤ب.

ب.
۱.

٥
 

ب.
۲.

٥
 

ب.
۳.

٥
 

ب.
٤.

٥
 

ب.
٥.

٥
 

ب.
۱.

٦
 

ب.
۲.

٦
 

ب.
۳.

٦
 

( المستوى الاول والثاني) مقررات اجباري الكلية   
  x أساسيات الرياضيات ۱۱۳۰۱

 x              
 ياء الطبيعيةالكيم ۱۰۹٤۳

 x  x   x x    
      

 وأرصاد جوية زراعية طبيعة ۱۰۱۰۲
 x  

 x  x     
      

  x زراعي عامنبات  ۱۰٤۰۱
 

       
       

 الحيوان الزراعي مبادئ ۱۰۸۰۱
 x  x    x   

       
 ياء العضويةالكيم ۱۱۰۰۲

  
 x   x x x    

     
 الاقتصاد الزراعي  مبادئ ۱۰۲۰۱

  
 

     x    
     

 المجتمع الريفي مبادئ ۱۰۲۳۸
 x  

   x  x         
 بيولوجيا زراعيةميكرو ۱۰٤۰۲

 x  
    x  

        
 ات الوراثةأساسي ۱۱۲۰۱

 x  
  x  x  

        
 عام حشرات ۱۰۸۰۲

 x  
 

             
 ء حيوية زراعيةكيميا ۱۰۷۰۱

  
 

  x x    
       

 ء تحليليةكيميا ۱۱۰۰۳
  

 x   x  x  
       

 ات المحاصيلاساسي ۱۱۱۰۱
 x  

    x x  
       

 ات تكنولوجيا الأغذيةاساسي ۱۰۷۰۲
  

 
    x x   

      
 ات الخضراساسي ۱۰۹۱٦

 x  
 x  x   
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 ) الأغذيةتكنولوجيا لمرحلة البكالوريوس ( توجه  علوم الأغذيةبرنامج مصفوفات  

 

7 
 

 اساسيات الزهور ونباتات الزينة ۱۰۹۲۹
  

 
 x      

       
 أساسيات الإنتاج حيواني  ۱۰٥۰۱

 x  
  x x x    

      
 أساسيات  إنتاج الدواجن                                              ۱۰٦۰۱

  
 

 x   x   
       

 ات علوم الألباناساسي ۱۰۳۰۱
 x  

    x x   
      

 ات اقتصادأساسي ۱۰۲۰۲
 x  

     x  
       

 ات الاراضى اساسي ۱۰۱۰۱
 x  

 x      
       

 ات انتاج الفاكهةاساسي ۱۰۹۰۱
 x  

 x  x  x   
      

 ات وقاية النباتاساسي ۱۰٤۰۳
 x  

   x   
        

 ات الارشاد الزراعى اساسي ۱۰۲۲۱
 x  

  x   x   
      

المؤهلة للبرنامج ( المستوى الاول والثاني) الكليةاختياري مقررات    

ب. المقرركود 
۱.

۱
 

 ۲. ۱ب.
 ۱. ۲ب . 

 ۲. ۲ب .

 ۳. ۲ب .

 ۱. ۳ب.

 ۲. ۳ب.

 ۱. ٤ب.

ب.
۱.

٥
 

ب.
۲.

٥
 

ب.
۳.

٥
 

ب.
٤.

٥
 

ب.
٥.

٥
 

ب.
۱.

٦
 

ب.
۲.

٦
 

ب.
۳.

٦
 

 الادارة المزرعية الحديثة ۱۰۲۰۳
  

 
        

            

 التثقيف الغذائي ۱۰۷۱۸
  

 
        

    X       X 

 المشروعات اللبنية الصغيرة۱۰۳۰۲
  

 
        

          X 

 دراسة جدوى المشروعات الزراعية ۱۰۲۰٤
  

 
             X 

 اجباريالجامعة مقررات 
 حقوق انسان ومواطنة

  
 

     x         
 لغة انجليزية  ۷۰۲۰۱

  
 

   x    
       

اختياريالجامعة مقررات   
 الحاسب آلى وتطبيقاته الهندسية ٤۰۰۰۱

  
 

     x     
    

 دراسة الجدوى وتقويم المشروعات ٥۰۰۰۱
  

 
     x        

 
 اللغة العربية ۷۰۱٤۲

 x  
             

 
 اخلاقيات ومهارات البحث العلمى ۹۰۰۰۱

  
 

    x     
     

 المشروعات الزراعية الصغيرة ۱۰۰۰۱
  

 
     x       

  
  x مهارات التواصل ۲۰٥۰۰

 
       

       
                  نشأة العلوم الطبية وتطورها ۳۰۰۰۱
                  ثقافة الفنون البصرية و السمعية  ٦۰۰۰۱
                  الثقافة الرياضية ۸۰۰۰۱

 مقررات اجبارية لمتطلبات البرنامج 
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 كيمياء وتحليل الأغذية ۱۰۷۰۳
  

 
        

X 
 

X 
   

 ميكروبيولوجيا الأغذية۱۰۷۰٤ 
  

 
        

X 
 

X X 
  

 الأنزيمات والتحولات الحيوية۱۰۷۰٥ 
  

 
         

X 
 

X 
  

 أساسيات كيمياء الألبان۱۰۳۰۳ 
  

 
        

X 
 

X 
  

X 

 ميكروبيولوجيا اللبن ومنتجاته۱۰۳۰٤ 
  

 
           

X 
  

 الدهنية تكنولوجيا المنتجات اللبنية۱۰۳۰٥ 
  

 
           

X X X 

 تكنولوجيا الجبن۱۰۳۰٦ 
  

 
           

X X X 

 معدات ووحدات إنتاج الأغذية والألبان۱۱۳٤٦  
  

 
           

X X X 

 تكنولوجيا المثلوجات اللبنية۱۰۳۰۷  
  

 
           

X X X 

 جودة الأغذية ومراقبة الإنتاج۱۰۷۰٦  
  

 
       

x X 
  

X X X 

 تغذية الإنسان۱۰۷۰۷  
  

 
       

X X 
     

 إحصاء وتصميم التجارب۱۱۱۰۲  
  

 
   

x   x           x x   

 مشروع التخرج۱۰۳۲۳  
  

 
       X    X   

 تدريب صيفى عام۱۰۳۲۱   
  

 
           

x x 
 

 تدريب صيفى خاص۱۰۳۲۲  
  

 
          

x x x 
 

 البرنامجمرتبطة باختيارية من تخصصات اخرى مقررات  
 حشرات وأفات المخازن والمصانع۱۰۸۱۳

  
 

            
X 

 
 تكنولوجيا إنتاج وتسويق منتجات الدواجن۱۰٦۱۰

  
 

              
 إقتصاديات التصنيع الغذائى۱۰۲۱٦

  
 

              
 إنتاج ماشية اللبن۱۰٥۱۰

  
 

              
 إنتاج ماشية اللحم۱۰٥۰۹
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 الكيمياء الغروية للأراضى۱۰۱۱۳
  

 
              

 مقررات اختيارية للتوجه 

 التخمرات الصناعية۱۰۷۰۸
  

 
      

x x 
   

x 
  

 تبريد وتجميد وتجفيف الأغذية۱۰۷۰۹
  

 
            

x X 

 الزيوت والدهون ومنتجاتها۱۰۷۱۰
  

 
           

x x x 

 السكر والحبوب ومنتجاتها۱۰۷۱۱
  

 
              

 الشروط الصحية لمصانع الأغذية۱۰۷۱۲
  

 
      

x 
     

x x 

 تصنيع اللحوم والدواجن والأسماك۱۰۷۱۳
  

 
           

x x x 

 تعبئة وتغليف الأغذية۱۰۷۱٤
  

 
      

x 
    

x 
  

 المركبات الحيوية الطبيعية۱۰۷۱٥
  

 
        

x x 
    

 علوم وتكنولوجيا الأغذية فيمختارات ۱۰۷۱٦
  

 
           

x x x 

 تعليب الأغذية۱۰۷۱۷
  

 
              

                  الإجمالي



۲۰۱۸- ۲۰۱۹ 
 ) الأغذيةتكنولوجيا لمرحلة البكالوريوس ( توجه  علوم الأغذيةبرنامج مصفوفات  
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 المهارات المهنية -ج
 
 
 

جـ. المقرركود 
۱.

۱
 

جـ.
۲.

۱
 

جـ.
۱.

۲
 

جـ.
۱.

۳
 

جـ.
۱.

٤
 

جـ.
۱.

٥
 

جـ.
۱.

٦
 

جـ.
۲.

٦
 

جـ.
۱.

۷
 

جـ.
۱.

۸
 

جـ.
۱.

۹
 

جـ.
۱.

۱۰
 

جـ.
۲.

۱۰
 

جـ.
۱.

۱۱
 

جـ.
۱.

۱۲
 

جـ.
۲.

۱۲
 

جـ.
۱.

۱۳
 

جـ.
۱.

۱٤
 

جـ.
۱٤ .۲ 

جـ.
۱٤ ۳

  .
 

جـ.
۱.

۱٥
 

جـ.
۱.

۱٦
 

جـ.
۱٦ .۲  
 

 

جـ.
۱.

۱۷
 

جـ.
۱.

۱۸
 

جـ.
۱.

۱۹
 

جـ.
۱.

۲۰
 

جـ.
۲.

۲۰
 

جـ.
۱.

۲۱
 

جـ.
۱.

۲۲
 

جـ.
۱.

۲۳
 

جـ 
۲٤ .۱ 

 مقررات اجباري الكلية ( المستوى الاول والثاني)
                      x                   x أساسيات الرياضيات ۱۱۳۰۱
                       x  x  x  x    الكيمياء الطبيعية ۱۰۹٤۳
                           x   x  x يعة وأرصاد جوية زراعيةطب ۱۰۱۰۲
                             x   x نبات زراعي عام ۱۰٤۰۱
                             x    ادئ الحيوان الزراعيمب ۱۰۸۰۱
                             x x x x كيمياء العضويةال ۱۱۰۰۲
                         x x x x     ادئ الاقتصاد الزراعي مب ۱۰۲۰۱
                      x x       x  x ادئ المجتمع الريفيمب ۱۰۲۳۸
                             x  x  كروبيولوجيا زراعيةمي ۱۰٤۰۲
                      x  x  x   x    أساسيات الوراثة ۱۱۲۰۱
                             x    رات عامحش ۱۰۸۰۲
                           x  x    مياء حيوية زراعيةكي ۱۰۷۰۱
                      x x x    x   x  مياء تحليليةكي ۱۱۰۰۳
                      x  x   x      اسيات المحاصيلاس ۱۱۱۰۱
                        x x    x x   اسيات تكنولوجيا الأغذيةاس ۱۰۷۰۲
                           x  x  x  اساسيات الخضر ۱۰۹۱٦
                           x    x  اسيات الزهور ونباتات الزينةاس ۱۰۹۲۹
                      x x    x      اسيات الإنتاج حيواني أس ۱۰٥۰۱
                          x x      سيات  إنتاج الدواجن                                              أسا۱۰٦۰۱
                           x   x   اسيات علوم الألباناس ۱۰۳۰۱
                          x       اسيات اقتصادأس ۱۰۲۰۲
                             x  x  اسيات الاراضى اس ۱۰۱۰۱
                           x    x  اساسيات انتاج الفاكهة ۱۰۹۰۱
                             x  x  اسيات وقاية النباتاس ۱۰٤۰۳
                      x  x x x       اساسيات الارشاد الزراعى  ۱۰۲۲۱



۲۰۱۸- ۲۰۱۹ 
 ) الأغذيةتكنولوجيا لمرحلة البكالوريوس ( توجه  علوم الأغذيةبرنامج مصفوفات  
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جـ. المقرركود 
۱.

۱
 

جـ.
۲.

۱
 

جـ.
۱.

۲
 

جـ.
۱.

۳
 

جـ.
۱.

٤
 

جـ.
۱.

٥
 

جـ.
۱.

٦
 

جـ.
۲.

٦
 

جـ.
۱.

۷
 

جـ.
۱.

۸
 

جـ.
۱.

۹
 

جـ.
۱.

۱۰
 

جـ.
۲.

۱۰
 

جـ.
۱.

۱۱
 

جـ.
۱.

۱۲
 

جـ.
۲.

۱۲
 

جـ.
۱.

۱۳
 

جـ.
۱.

۱٤
 

جـ.
۱٤ .۲ 

جـ.
۱٤ ۳

  .
 

جـ.
۱.

۱٥
 

جـ.
۱.

۱٦
 

جـ.
۱٦ .۲  
 

 

جـ.
۱.

۱۷
 

جـ.
۱.

۱۸
 

جـ.
۱.

۱۹
 

جـ.
۱.

۲۰
 

جـ.
۲.

۲۰
 

جـ.
۱.

۲۱
 

جـ.
۱.

۲۲
 

جـ.
۱.

۲۳
 

جـ 
۲٤ .۱ 

 ختياري الكلية المؤهلة للبرنامج ( المستوى الاول والثاني)مقررات ا
                        x                          الادارة المزرعية الحديثة ۱۰۲۰۳

                        التثقيف الغذائي ۱۰۷۱۸
  x             

           

                        المشروعات اللبنية الصغيرة۱۰۳۰۲
          x                

                   x                         دراسة جدوى المشروعات الزراعية ۱۰۲۰٤

 مقررات اجباري الجامعة
                      x           حقوق انسان ومواطنة

                           x     x ة انجليزية لغ ۷۰۲۰۱

 ختياري الجامعةمقررات ا
                      x           الحاسب آلى وتطبيقاته الهندسية ٤۰۰۰۱
                          x x x     اسة الجدوى وتقويم المشروعاتدر ٥۰۰۰۱
                       x          لغة العربيةال ۷۰۱٤۲
                                x اخلاقيات ومهارات البحث العلمى ۹۰۰۰۱
                           x      مشروعات الزراعية الصغيرةال ۱۰۰۰۱
                                x مهارات التواصل ۲۰٥۰۰
                                 أة العلوم الطبية وتطورهانش ۳۰۰۰۱
                           x  x    افة الفنون البصرية و السمعية ثق ٦۰۰۰۱
                                x ثقافة الرياضيةال ۸۰۰۰۱

 جبارية لمتطلبات البرنامجمقررات ا
 X X         x    x x     x X            كيمياء وتحليل الأغذية ۱۰۷۰۳

      X x x        x  x   X            ميكروبيولوجيا الأغذية۱۰۷۰٤ 

                                 الأنزيمات والتحولات الحيوية۱۰۷۰٥ 

      x              X             أساسيات كيمياء الألبان۱۰۳۰۳ 

      x          x   X              ميكروبيولوجيا اللبن ومنتجاته۱۰۳۰٤ 

           x x x x   x x               تكنولوجيا المنتجات اللبنية الدهنية۱۰۳۰٥ 



۲۰۱۸- ۲۰۱۹ 
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جـ. المقرركود 
۱.

۱
 

جـ.
۲.

۱
 

جـ.
۱.

۲
 

جـ.
۱.

۳
 

جـ.
۱.

٤
 

جـ.
۱.

٥
 

جـ.
۱.

٦
 

جـ.
۲.

٦
 

جـ.
۱.

۷
 

جـ.
۱.

۸
 

جـ.
۱.

۹
 

جـ.
۱.

۱۰
 

جـ.
۲.

۱۰
 

جـ.
۱.

۱۱
 

جـ.
۱.

۱۲
 

جـ.
۲.

۱۲
 

جـ.
۱.

۱۳
 

جـ.
۱.

۱٤
 

جـ.
۱٤ .۲ 

جـ.
۱٤ ۳

  .
 

جـ.
۱.

۱٥
 

جـ.
۱.

۱٦
 

جـ.
۱٦ .۲  
 

 

جـ.
۱.

۱۷
 

جـ.
۱.

۱۸
 

جـ.
۱.

۱۹
 

جـ.
۱.

۲۰
 

جـ.
۲.

۲۰
 

جـ.
۱.

۲۱
 

جـ.
۱.

۲۲
 

جـ.
۱.

۲۳
 

جـ 
۲٤ .۱ 

        x x x x   x    x               تكنولوجيا الجبن۱۰۳۰٦ 

                      معدات ووحدات إنتاج الأغذية والألبان۱۱۳٤٦  
                     

                      تكنولوجيا المثلوجات اللبنية۱۰۳۰۷  
   x x x x   x    x x       

 x x x x  x x x   x X                     جودة الأغذية ومراقبة الإنتاج۱۰۷۰٦  

               x x x                تغذية الإنسان۱۰۷۰۷  

                          X           إحصاء وتصميم التجارب۱۱۱۰۲  

   x X            x   x   x                  مشروع التخرج۱۰۳۲۳  

    x    x       x                         تدريب صيفى عام۱۰۳۲۱   

                    تدريب صيفى خاص۱۰۳۲۲  
x x 

                  

 مقررات اختيارية من تخصصات اخرى مرتبطة بالبرنامج
 حشرات وأفات المخازن والمصانع۱۰۸۱۳

           
         x            

 x تكنولوجيا إنتاج وتسويق منتجات الدواجن۱۰٦۱۰
          

                     

 الغذائيإقتصاديات التصنيع ۱۰۲۱٦
           

                     

 إنتاج ماشية اللبن۱۰٥۱۰
           

    x                 

 إنتاج ماشية اللحم۱۰٥۰۹
           

    x                 

 الكيمياء الغروية للأراضى۱۰۱۱۳
           

X                     

 مقررات اختيارية للتوجه

  x       x                        التخمرات الصناعية۱۰۷۰۸

 x       x  x x         X              يد وتجميد وتجفيف الأغذيةتبر۱۰۷۰۹



۲۰۱۸- ۲۰۱۹ 
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جـ. المقرركود 
۱.

۱
 

جـ.
۲.

۱
 

جـ.
۱.

۲
 

جـ.
۱.

۳
 

جـ.
۱.

٤
 

جـ.
۱.

٥
 

جـ.
۱.

٦
 

جـ.
۲.

٦
 

جـ.
۱.

۷
 

جـ.
۱.

۸
 

جـ.
۱.

۹
 

جـ.
۱.

۱۰
 

جـ.
۲.

۱۰
 

جـ.
۱.

۱۱
 

جـ.
۱.

۱۲
 

جـ.
۲.

۱۲
 

جـ.
۱.

۱۳
 

جـ.
۱.

۱٤
 

جـ.
۱٤ .۲ 

جـ.
۱٤ ۳

  .
 

جـ.
۱.

۱٥
 

جـ.
۱.

۱٦
 

جـ.
۱٦ .۲  
 

 

جـ.
۱.

۱۷
 

جـ.
۱.

۱۸
 

جـ.
۱.

۱۹
 

جـ.
۱.

۲۰
 

جـ.
۲.

۲۰
 

جـ.
۱.

۲۱
 

جـ.
۱.

۲۲
 

جـ.
۱.

۲۳
 

جـ 
۲٤ .۱ 

        x  x   x  x x      x            يوت والدهون ومنتجاتهاالز۱۰۷۱۰

             السكر والحبوب ومنتجاتها۱۰۷۱۱
      x x      x        

             روط الصحية لمصانع الأغذيةالش۱۰۷۱۲
            x  x     x 

             يع اللحوم والدواجن والأسماكتصن۱۰۷۱۳
    x  x x     x x   x   

  
             تعبئة وتغليف الأغذية۱۰۷۱٤

   x x    x    x        x 

       X                        المركبات الحيوية الطبيعية۱۰۷۱٥
 

x 

 x   x x             x             علوم وتكنولوجيا الأغذية فيمختارات ۱۰۷۱٦
  

     x   x x  x        x             تعليب الأغذية۱۰۷۱۷
 

X 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



۲۰۱۸- ۲۰۱۹ 
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 المهارات العامة والمنتقلة : -د
 

 المقرركود 

د.
۱.

۱
 

د.
۲.

۱
 

د.
۱.

۲
 

د.
۱.

۳
 

د.
۱.

٤
 

د.
۲.

٤
 

د.
۳.

٤
 

د.
۱.

٥
 

د.
۱.

٦
 

د.
۲.

٦
 

د.
۱.

۷
 

د.
۲.

۷
 

د.
۳.

۷
 

د.
۱.

۸
 

د.
۲.

۸
 

د.
۳.

۸
 

د.
۱.

۹
 

د.
۲.

۹
 

د.
۳.

۹
 

د.
٤.

۹
 

۹د.
  .٥ 

د.
۱.

۱۰
 

د.
۲.

۱۰
 

 مقررات اجباري الكلية ( المستوى الاول والثاني)
                    x x  x أساسيات الرياضيات ۱۱۳۰۱
                        x x الكيمياء الطبيعية ۱۰۹٤۳
                     x x x x طبيعة وأرصاد جوية زراعية ۱۰۱۰۲
                       x نبات زراعي عام ۱۰٤۰۱
                     x x x مبادئ الحيوان الزراعي ۱۰۸۰۱
                    x   x الكيمياء العضوية ۱۱۰۰۲
 مبادئ الاقتصاد الزراعي  ۱۰۲۰۱

  x x                    
                     x  x مبادئ المجتمع الريفي ۱۰۲۳۸
                    x  x x ميكروبيولوجيا زراعية ۱۰٤۰۲
                    x x  x أساسيات الوراثة ۱۱۲۰۱
                    x x   حشرات عام ۱۰۸۰۲
                     x x  كيمياء حيوية زراعية ۱۰۷۰۱
                      x x كيمياء تحليلية ۱۱۰۰۳
                     x x x اساسيات المحاصيل ۱۱۱۰۱
                    x    اساسيات تكنولوجيا الأغذية ۱۰۷۰۲
                    x x   اساسيات الخضر ۱۰۹۱٦
                    x x   اساسيات الزهور ونباتات الزينة ۱۰۹۲۹
                    x x   أساسيات الإنتاج حيواني  ۱۰٥۰۱
                     x  x أساسيات  إنتاج الدواجن                                              ۱۰٦۰۱
                     x x x اساسيات علوم الألبان ۱۰۳۰۱
                       x أساسيات اقتصاد ۱۰۲۰۲
                     x  x اساسيات الاراضى  ۱۰۱۰۱
                    x x   اساسيات انتاج الفاكهة ۱۰۹۰۱
                    x x x x اساسيات وقاية النبات ۱۰٤۰۳
                    x  x x اساسيات الارشاد الزراعى  ۱۰۲۲۱

 مقررات اختياري الكلية المؤهلة للبرنامج ( المستوى الاول والثاني)
                                     الادارة المزرعية الحديثة ۱۰۲۰۳



۲۰۱۸- ۲۰۱۹ 
 ) الأغذيةتكنولوجيا لمرحلة البكالوريوس ( توجه  علوم الأغذيةبرنامج مصفوفات  

 

15 
 

 المقرركود 

د.
۱.

۱
 

د.
۲.

۱
 

د.
۱.

۲
 

د.
۱.

۳
 

د.
۱.

٤
 

د.
۲.

٤
 

د.
۳.

٤
 

د.
۱.

٥
 

د.
۱.

٦
 

د.
۲.

٦
 

د.
۱.

۷
 

د.
۲.

۷
 

د.
۳.

۷
 

د.
۱.

۸
 

د.
۲.

۸
 

د.
۳.

۸
 

د.
۱.

۹
 

د.
۲.

۹
 

د.
۳.

۹
 

د.
٤.

۹
 

۹د.
  .٥ 

د.
۱.

۱۰
 

د.
۲.

۱۰
 

        التثقيف الغذائي ۱۰۷۱۸
    x                          

        المشروعات اللبنية الصغيرة۱۰۳۰۲
          x     x   x        

                        دراسة جدوى المشروعات الزراعية ۱۰۲۰٤

 مقررات اجباري الجامعة
                     x x     حقوق انسان ومواطنة

                      x     لغة انجليزية  ۷۰۲۰۱

 مقررات اختياري الجامعة
                     x     الحاسب آلى وتطبيقاته الهندسية ٤۰۰۰۱
                       x x دراسة الجدوى وتقويم المشروعات ٥۰۰۰۱
                     x     اللغة العربية ۷۰۱٤۲
                     x     اخلاقيات ومهارات البحث العلمى ۹۰۰۰۱
                     x     المشروعات الزراعية الصغيرة ۱۰۰۰۱
                     x     مهارات التواصل ۲۰٥۰۰
 نشأة العلوم الطبية وتطورها ۳۰۰۰۱

                         
 ثقافة الفنون البصرية و السمعية  ٦۰۰۰۱

                         
                        الرياضيةالثقافة  ۸۰۰۰۱

 مقررات اجبارية لمتطلبات البرنامج

     كيمياء وتحليل الأغذية ۱۰۷۰۳
x x   x x   x x x  x x x   x  

     ميكروبيولوجيا الأغذية۱۰۷۰٤ 
 x   x x   x x x x x x x   x  

                        الأنزيمات والتحولات الحيوية۱۰۷۰٥ 

    x x   x    x   x    x     أساسيات كيمياء الألبان۱۰۳۰۳ 

 x x   x    x  x x    x   x     ميكروبيولوجيا اللبن ومنتجاته۱۰۳۰٤ 

     تكنولوجيا المنتجات اللبنية الدهنية۱۰۳۰٥ 
x      x  x   x    x    

     تكنولوجيا الجبن۱۰۳۰٦ 
x x     x         x    
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 المقرركود 

د.
۱.

۱
 

د.
۲.

۱
 

د.
۱.

۲
 

د.
۱.

۳
 

د.
۱.

٤
 

د.
۲.

٤
 

د.
۳.

٤
 

د.
۱.

٥
 

د.
۱.

٦
 

د.
۲.

٦
 

د.
۱.

۷
 

د.
۲.

۷
 

د.
۳.

۷
 

د.
۱.

۸
 

د.
۲.

۸
 

د.
۳.

۸
 

د.
۱.

۹
 

د.
۲.

۹
 

د.
۳.

۹
 

د.
٤.

۹
 

۹د.
  .٥ 

د.
۱.

۱۰
 

د.
۲.

۱۰
 

      x x                 معدات ووحدات إنتاج الأغذية والألبان۱۱۳٤٦  

     تكنولوجيا المثلوجات اللبنية۱۰۳۰۷  
x x     x         x    

     جودة الأغذية ومراقبة الإنتاج۱۰۷۰٦  
x x   x x   x x x x x x x  x x  

     تغذية الإنسان۱۰۷۰۷  
x x    x   x x x x x x x   x  

    إحصاء وتصميم التجارب۱۱۱۰۲  
x         x 

              

   x x   x    x  x  x x  x      مشروع التخرج۱۰۳۲۳  

 x x x x x x x  x x              تدريب صيفى عام۱۰۳۲۱   

 x x x x x x x x x x              تدريب صيفى خاص۱۰۳۲۲  

 مرتبطة بالبرنامجمقررات اختيارية من تخصصات اخرى 
                  x      حشرات وأفات المخازن والمصانع۱۰۸۱۳

                   x     تكنولوجيا إنتاج وتسويق منتجات الدواجن۱۰٦۱۰

              x          إقتصاديات التصنيع الغذائى۱۰۲۱٦

     إنتاج ماشية اللبن۱۰٥۱۰
     x    

          

     إنتاج ماشية اللحم۱۰٥۰۹
      x   

          

     الكيمياء الغروية للأراضى۱۰۱۱۳
        x 

       
   

 مقررات اختيارية للتوجه

 x x    x   x x x x x x  x       التخمرات الصناعية۱۰۷۰۸
 

 x x x      x x x x x x x  x      تبريد وتجميد وتجفيف الأغذية۱۰۷۰۹
 

 x x  x    x x x x x x   x       الزيوت والدهون ومنتجاتها۱۰۷۱۰
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 x x      x x x x x x x  x       السكر والحبوب ومنتجاتها۱۰۷۱۱
 

 x x x  x x x  x              الشروط الصحية لمصانع الأغذية۱۰۷۱۲
 

     تصنيع اللحوم والدواجن والأسماك۱۰۷۱۳
x x x    x   x x x x x x x  x 

 
     تعبئة وتغليف الأغذية۱۰۷۱٤

x x x x   x  x x x x x x x x  x 
 

     المركبات الحيوية الطبيعية۱۰۷۱٥
        x       x   

 
 x       x   x   x   x      علوم وتكنولوجيا الأغذية فيمختارات ۱۰۷۱٦

 
 x v x      x x x x x x x  x      تعليب الأغذية۱۰۷۱۷
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 الاهداف) مع  تكنولوجيا الأغذيةبرنامج ( توجه التعلم المستهدفةلل مخرجات توافقمصفوفة -۲
 المعرف والفهم: -أ

ف
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۱
 

 ۲. ۱أ. 
أ. 

۱.
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 ۱. ۳أ. 
 ۲. ۳أ. 
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      x           x 
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x           
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۷ x x  
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      x x          x x   
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۹       x      x x   
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   x x     x     x           
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٤   x x x X x x  
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 x 
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 x 
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 المهارات العامة والمنتقلة: -د
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۳  x x x     x  x         x    

٤ 
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                   x    
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 المعرف والفهم: -أ



۲۰۱۸- ۲۰۱۹ 
 ) الأغذيةتكنولوجيا لمرحلة البكالوريوس ( توجه  علوم الأغذيةبرنامج مصفوفات  

 

22 
 

ير
عاي

الم
 

أ.
۱.

۱
 

 ۲. ۱أ. 

أ. 
۱.

۲
 

 ۱. ۳أ. 

 ۲. ۳أ. 

 ۱. ٤أ. 

 ۱. ٥أ. 

 .۱. ٦أ .

 .۱. ۷أ. 

 .۲. ۷أ. 

 ۱. ۸أ. 

 ۱. ۹أ. 

 ۲. ۹أ. 

أ. 
۱۰ .۱ 

أ. 
۱۰ .۲ 

أ.
۱۱ .۱. 

أ.
۱۲ .۱. 

أ.
۱۲ .۲. 

أ.
۱۲ .۳. 

أ.
۱۳ .۱. 

أ.
۱۳ .۲. 

أ.
۱٤ .۱. 

أ.
۱٤ .۲. 

أ.
۱٥ .۱. 

أ.
۱٥ .۲. 

أ.
۱٦ .۱. 

أ.
۱۷ .۱. 

أ.
۱۷ .۲. 

أ.
۱۸ .۱. 

أ.
۱۹ .۱. 

أ.
۲۰ .۱. 
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    ۳أ.
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         ۷أ.
x x 

                        
 

                        x           ۸أ.
 

            ۹.أ
x x 

                     
 

              ۱۰أ.
x x 

                   
 

                   x                ۱۱أ.
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                               ۲۰أ.
x x 

  
 

                                 ۲۱أ.
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 x  

                                 ۲۳أ.
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 المهارات المهنية: -ج
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مقررات التوصيف 
 جامعةلمتطلبات ال ةجباريالإ

۲۰۱۹-۲۰۲۰ 



           

  ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     

 بيانات المقرر -۱
 الرمز الكودى: 

        )۷۰۲۰۱( 
  الفرقة/ المستوى: الأولى اسم المقرر: لغة انجليزيه

 إجبارى جامعة
 ساعة             عدد الوحدات الدراسية:  نظرى: التخصص: كلية الزراعة الفرقة الاولى

 
 ان يتعرف الطالب على: هدف المقرر: -۲

 الحياتية المختلفةقواعد اللغه الانجليزية من خلال دارسه بعض التعديلات والمواقف    -۲/۱
 كيفية فهم القطع الانجليزية الخاصة بالموضوعات المختلفة ومعرفة الهدف من كل قطعة.  -۲/۲
  بعض الاختصارات والمصطلحات المهمة المستخدمة فى الحياة اليومية -۲/۳
 القدرة على ترجمة بعض العبارات الصغيرة ومعرفة سياق الجملة -٤/۲
 ال صغير بالانجليزية عن بعض الموضوعات المرتبطة بمجال التخصصالقدرة على كتابة مق -٥/۲

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 ان يقدر الطالب على: المعلومات والمفاهيم: -أ

 التعرف على الهيكل البنيوى للغة الإنجليزية. -۲. ۱.۲أ.

 الزراعية .تنمية الحصيلة اللغوية للطالب بالكلمات والمصطلحات المختلفة  -۳. ۱.۲أ.

 معرفة الآخطاء الشائعة فى الكتابة. -٤. ۱.۲أ.

 يجمع الدلائل باللغة الإنجليزية بهدف تفسير الظواهر الزراعية. -٥. ۱.۲أ.

 يبين الظواهر الزراعية باللغة الإنجليزية. -٦. ۱.۲أ.

 يذكر المصطلحات العلمية باللغة الأنجليزية فى مجال العلوم الزراعية. -۷. ۱.۲أ.
 

 ان يقدر الطالب على: المهارات الذهنية: -ب
 يفسر الظواهر الزراعية باللغة الإنجليزية.  -۱۰.۱. ۳ب. 
 يبين الظواهر الزراعية باللغة الإنجليزية. -۱۱.۱. ۳ب. 
 يميز أسس التعبير اللغوي. -۱۲.۱. ۳ب. 
 يستخدم اللغه بشكل صحيح -۱۳.۱. ۳ب. 

 قادرا على: ان يكون الطالب المهارات المهنية: -جـ 
 يكتب موضوعاً فى مجال العلوم الزراعية باللغة الإنجليزية. -۱۷. ۱. ۱ج. 
 حل التدريبات والقواعد المختلفة -۲۳.۱. ٥ج. 
 يقرأ النصوص واستيعابه واستخدامها في الحياة العلمية -۲٤.۱. ٥ج. 
 يحرر الأخطاء في مقال مكتوب -۲٥.۱. ٥ج. 

 الطالب مهارة:ان يمتلك  المهارات العامة: -د
 يتواصل بشكل فعال باللغة الإنجليزية. -٥.۱. ۲د.
 يعرض موضوعاً باللغة الإنجليزية فى المجال الزراعى. -٦.۱. ۲د.

  
 

 

 

 

 

 

۲ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 



 

                 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤

 الموضوع 
 عدد 

 الساعات
 محاضرة

أكاديمي/ دروس ساعات إرشاد 
 أكاديمية وعملية

 - ٢ ٢ مقدمه خاصة باللغه الانجليزيه 

 - ٢ ٢ دراسة ألازمنه المختلفة 

 - ٢ ٢ تدريب الطالب على قواعد اللغه 

 - ٤ ٤ مة وقطع الفهمجتدريس مبادئ التر  

 - ٢ ٢ تدريس كتابه الفقرة 

 

 

 تعلم القواعد وعمل سؤال وتكوين جمله فى 

 مختلقهالموضوعات 
٤ ٤ - 

 

 

 نصوص للدراسه وموضوعات للتلخيص وكتابه 

 التعبير
٤ ٤ - 

 - ٤ ٤ مفردات للحفظ من خلال المحادثة الانجليزيه 

 - ٤ ٤ مراجعه عامه 

 - ٢٨ ٢٨ الإجمالى 

 

 

 

 

 

  
 



أس���اليب التعل���يم  -٥
 والتعلم

 

  المحاضـــــــــــرة
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعلـــــــــــــــــــــــــــيم
 التعاوني

  التعلـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــيم
 الالكتروني

  الـــــــــــــــــــــــــــــــتعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
ــــــة ــــــدريب -(دروس عملي ت

 مشاريع بحثية)-ميداني

حـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــل  
 المشكلات

 
 

 المحاكاة

 
أساليب التعليم والتعلم  -٦

للط��لاب ذوى الق��درات 
 المحدودة:

عل�ى التعل�يم نفس الاساليب المتبعه م�ع الط�لاب الع�اديين م�ع زي�ادة الم�دى الزمن�ى وزي�ادة الاعتم�اد 
 المحسوس وقلة التجريد

 تقويم الطلاب: -٧

 امتحان تحريري لتقييم مهارات الكتابة الصحيحة الأساليب المستخدمة: -أ

 التوقيت: -ب

 جدول التقييم:

 الأسبوع: على مدار الفصل الدراسي   ١التقييم 

 الأسبوع: على مدار الفصل الدراسي   ٢التقييم 

 على مدار الفصل الدراسيالأسبوع:    ٣التقييم 

 الأسبوع: الأسبوع الخامس والعاشر   ٤التقييم 

 نهاية الفصل الدراسي يالأسبوع: ف           ٥التقييم 

 توزيع الدرجات -جـ 
 % ٧٠تحــــريـــري  -
 % ٣٠أعمال فصلية  -

 % ١٠٠المجمـــــوع  

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -٨

  مذكرات: -أ
  ملزمة:كتب  -ب

 كتب مقترحة: -جـ

Sirwah, Khaled. (2018). Basics of Essay 
Writing, Cairo: Maktabat al-Adab. 

--- (2018). A Dictionary of Phrasal Verbs, 
Cairo: Maktab at al-Adab 

--- (2018). A Dictionary of Confusable Words. 
Cairo: Maktabat al-Adab. 

  عميد الكليةاستاذ المقرر                                                        

              د./.خالد سعد سرواح           
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 )۲۰۱۹/۲۰۲۰( مقرر دراسي توصيف
 
 بيانات المقرر -۱

اجباري   – الفرقة / المستوى : الثاني حقوق الإنسان ومكافحة الفساداسم المقرر :   ۰۰۰۰۰الرمز الكودى : 
 جامعة

  عملى                 نظرىعدد الوحدات الدراسية :      ---التخصص : 
         

 
 هدف المقرر : -۲
 
 

 :باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادرا على 
والفساد ووسائل مجابهة  النظام القانوني لقواعد حماية حقوق الانسانبالالمام 

الفساد مع توضيح حقوق الإنسان والمواطنة وعناصر الفساد ودور الاجهزة 
 .الرقابية في مكافحة الفساد 

 المستهدف من تدريس المقر: -۳
 المعلومات والمفاهيم : - أ
 
 
 
 
 

 .يذكر القواعد العامة لفكرة حقوق الانسان  -۱
 انواع حقوق الانسان يعدد -۲
 الفساد واسبابه واثاره يتعرف على -۳
 يذكر تاثير الفساد على حقوق الانسان وعلى التنمية -٤
 الاطار التشريعي لمكافحة الفساد يعدد -٥
 دور الاجهزة الرقابية الوطنية في مكافحة الفساد الاداري يتعرف على -٦
  يتعرف على الهيئات والأجهزة الرقابية لمكافحة الفساد في مصر -۷

 الذهنية :المهارات  - ب
 
 
 
 
 

 يلم بالتطور التاريخي لحقوق الانسان . -۱
 يلخص بحقوق الانسان وفقا للدستور المصري والاتفاقات الدولية .   -۲
 يقارن بين طرق الغش التي تؤدي للفساد . -۳
 يربط بين أثر الفساد و حقوق الانسان والتنمية .  -٤
 مكافحة الفساد.يفرق بين اختصاصات الاجهزة الرقابية في  -٥
 يستنتج طرق مكافحة الفساد . -٦

المهارات المهنية الخاصة  -جـ
 بالمقرر :

 

مع كيفية عمل الأجهزة الوطنية في يلخص طرق مكافحة الفساد الاداري والمالي  -۱
 .مكافحة الفساد 

 .يكتب عن الاتفاقات الدولية لمكافحة الفساد  -۲
 
 

 
 المهارات العامة : - د
 
 
 

 
 .يشارك في ندوات مكافحة الفساد  -۱
 .يكتب مقترحاته في مكافحة الفساد وتلافي آثاره  -۲
ينشر الوعي بعمل الأجهزة الوطنية لمكافحة الفساد وطرق وحالات الاتصال بها  -۳
. 

  

۲ --- 
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 محتوى المقرر:  -٤
 

 اجمالي عملي نظري عنوان المحاضرة الاسبوع 

ول
الأ

ل 
ص

الف
 

 الأول
U القواعد العامة لفكرة حقوق الانسان : المبحث الأول: 

 .التطور التاريخي لفكرة حقوق الانسان : المطلب الاول   
 .تعريف حقوق الانسان : المطلب الثاني   

۲ --- ۲ 

 خصائص ومبادئ حقوق الانسان: المطلب الثالث  الثاني
 ۲ --- ۲ .مصادر حقوق الانسان : المطلب الرابع   

 الثالث
.U انواع حقوق الانسان : المبحث الثاني: 

 .الحقوق الفردية : المطلب الاول   
 ) .حقوق الشعب(الحقوق الجمعية : المطلب الثاني   

۲ --- ۲ 

 م2014حقوق الانسان وفقا للدستور المصري عام : المطلب الثالث  الرابع
 ۲ --- ۲ واجبات الافراد والتزامتهم في المجتمع: المطلب الرابع  

ني
لثا

ل ا
ص

الف
 

 :تعريف الفساد واسبابه واثاره : المبحث الاول U الخامس
  ۲ .تعريف الفساد وتحديد خصائصة : المطلب الاول   

--- ۲ 

 ۲ --- ۲ .خصائص الفساد : المطلب الثاني    السادس
 ۲ --- ۲ اعمال السنة السابع
 ۲  ۲ انواع الفساد وأسبابه: المطلب الثالث  الثامن

 تاثير الفساد على حقوق الانسان وعلى التنمية : المبحث الثاني U التاسع
 ۲ --- ۲ .أثر الفساد على حقوق الانسان : المطلب الاول   

اثر الفساد على الحقوق الاقتصادية والتنمية : المطلب الثاني  العاشر
 ۲ --- ۲ .المستدامة 

ث
ثال

 ال
صل

الف
 

الحادي 
 عشر

U الاطار التشريعي لمكافحة الفساد : المبحث الأول: 
 .الاتفاقيات الدولية لمكافحة الفساد : المطلب الاول   
 الاطار التشريعي الوطني: المطلب الثاني   

۲ --- ۲ 

الثاني 
 عشر

U دور الاجهزة الرقابية الوطنية في مكافحة الفساد : المبحث الثاني
 :الاداري 

 .تمهيد وتقسيم 
هيئة الرقابة الادارية ودورها في مكافحة الفساد : المطلب الاول   

 .الاداري 

۲ --- ۲ 

الثالث 
 عشر

الجهاز المركزي للمحاسبات ودوره في مكافحة :  المطلب الثاني   
 .الفساد الاداري 
الجهاز المركزي للتنظيم والادارة في مكافحة : المطلب الثالث 
 .الفساد الاداري 

۲ --- ۲ 

الرابع 
 عشر

هيئة النيابة الادارية ودورها في مكافحة الفساد : المطلب الرابع   
 . الاداري 

الهيئات الأخري المكافحة للفساد الاداري في : المطلب الخامس 
 .جمهورية مصر العربية 

۲ --- ۲ 

 ۲۸ --- ۲۸ الإجمالي
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أساليب التعليم  -٥
 والتعلم

 

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

التعلم  
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
تدريب -(دروس عملية

 مشاريع بحثية)-ميداني

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
أساليب التعليم  -٦

والتعلم للطلاب 
ذوى القدرات 

 : المحدودة

 ) .  التعليم الالكتروني/ وجها لوجه (التعليم بنظام 

   الطـــلاب : تقويم -۷
 أعمال السنة  اساليب التقويم  - أ

 امتحان نهاية الفصل الدراسي
 التوقيت - ب
 

 الاسبوع السابع - أعمال السنة
 عشر الخامسالاسبوع  - امتحان نهاية الفصل الدراسي

 توزيع الدرجات -جـ
 

 (امتحان نهاية الفصل الدراسي) .درجة للنظرى   ۷۰
 .أعمال سنة  درجة ۳۰

 الكتب الدراسية والمراجع :قائمة  -۸
 مذكرات - أ
 

 .ويمكن تحميل المذكرة من الموقع الالكتروني لوزارة التعليم العالي  -مصر  –معتمدة من وزارة التعليم العالي 

 لا يوجد كتب ملزمة - ب
 كتب مقترحة -جـ
 

 م .   ۲۰۱۹كفرالشيخ امين كمال عمار ، جامعة /اد. محاضرة تشغيل مقرر حقوق الانسان ومكافحة الفساد  -
 م۱۹۹٦، جنيف ،  ٦دليل لتدريب المهنيين في مجال حقوق الانسان ، مكتب مفوض الامم المتحدة لحقوق الانسان العدد  -
. 
، جمهورية مصر  ۲۰۱۸-۲۰۱٤، الاستراتيجية الوطنية لمكافحة الفساد ۲۰۱۸اللجنة الفنية التنسيقية لمكافحة الفساد  -

 العربية .
علمية  أو  دوريات -د

 نشرات ... الخ
0Thttp://www. egymoocs.nelc.edu.eg 

 
 
 القائم بالتدريس :  

 أمين كمال عمار/ د.أ        
 
 

 يعتمد ،،،
 عميد الكلية

 
 )محمود محمد فواز/ د.ا(

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 المقررات الاختياريةتوصيف 
 جامعةلمتطلبات ال

 ۲۰۱۹-۲۰۲۰ 



 ۱ 

 

 

 م۲۰۱۹/۲۰۲۰ الأكاديميللعام  توصيف مقرر دراسي
 بيانات المقرر -۱

 جامعةاختياري  المستوى:  الصغيرة المشروعات الزراعية اسم المقرر:  )۱۰۰۰۱ ( الرمز الكودي:

  عملي                 عدد الوحدات الدراسية : نظري التخصص : 

 

عل��ي أن��واع المش��روعات الزراعي��ة الص��غيرة ، وكيفي��ة تق��دير الاحتياج��ات  يه��دف المق��رر إل��ي التع��رف ـ هدف المقرر : ۲

التمويليه لها ، والقدرة على إج�راء دراس�ات الج�دوى ف�ي مج�ال المش�روعات الص�غيرة ، وتحدي�د عوام�ل 

 النجاح والفشل لها وتسويق منتجاتها وإدارتها بطريقة سليمة.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن :   المفاهيم :المعلومات و –أ 
يتعرف علي كيفية عمل دراسة الجدوى المالية والاقتصادية للمش�روعات الزراعي�ة  -۱۰. ۱. ٦أ.

 الصغيرة.
يتع��رف عل��ي مص��ادر وأس��اليب تموي��ل المش��روعات الزراعي��ة الص��غيرة واختي��ار   -۱۱. ۱. ٦أ.

 أفضلها.
 أنواع المشروعات الزراعية الصغيرة وطرق إدارتها وتسويق نواتجها.يوضح  -۱٤. ۱. ۷أ. 

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن : :المهارات الذهنية  –ب 
 يحلل العوامل المحيطة بالمشروعات الزراعية الصغيرة. -۲۹.۱. ٤ب. 
 يقيم أساليب تمويل المشروعات الزراعية الصغيرة. -۳۰.۱. ٤ب. 

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن : المهارات المهنية : -جـ 
 يقسم المشروعات الزراعية الصغيرة من خلال تحليل العائد والتكاليف. -٤.۱. ٥ج. 
 يعد نتائج التحليل وتقديمها في تقارير -٥.۱. ٥ج. 

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن : المهارات العامة : -د
 يتواصل بفاعلية مع الآخرين . -۳۷.۱. ۲د.
 يدير المشروعات الزراعية بكفاءه  ويمسك الدفاتر المحاسبية الخاصة. -۳۸.۱. ۲د.

التعريف ب�المقرر و محتويات�ه و أهداف�ه و أس�اليب التقي�يم وتعري�ف المش�روعات الزراعي�ة الص�غيرة  -۱ محتوى المقرر :  -٤

 صادر تمويلها.ومقومات المشروع الزراعي الصغير وم

 تسويق منتجات المشروعات الزراعية الصغيرة. -۲

 مشاكل المشروعات الصغيرة ومتناهية الصغر. -۳

 إدارة المشروعات الصغيرة ويجب على الطالب دراسة أربعة مشروعات منها على الأقل. -٤

 مشروع إنشاء معمل زراعة أنسجة لإنتاج شتلات الخضر والفاكهة. -٥

 ت الخضر والفاكهة.مشروع إنشاء مشتل إنتاج شتلا -٦

 الفلفل) –الخيار  –مشروع الصوب لإنتاج بعض محاصيل الخضر (الطماطم  -۷

 مشروع زراعة الأسطح بالخضر والفاكهة والزهور. -۸

 مشروع إنشاء وحدة ألبان لإنتاج المنتجات اللبنية. -۹

۲ - 

 جــــامعة كفرالشيخ
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 ۲ 

 مشروع إنشاء وحدة صناعات غذائية. -۱۰

 مشروع إنشاء منحل لإنتاج عسل النحل أو إنتاج الحرير عن طريق دودة القز. -۱۱

 مشروع إنتاج وتسويق المبيدات. -۱۲

 مشروع إنشاء مزرعة للإنتاج الداجني. -۱۳

   مشروع إنشاء مزارع للإنتاج الحيواني أو السمكي. -۱٤
المحاضرة   أساليب التعليم والتعلم : -٥

 المطورة

  المناقشات
 والحوار

 يم التعل
 التعاوني

التعليم  
 الالكتروني

  التعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
أس���اليب التعل���يم وال���تعلم  -٦

ذوى الق����درات  للط����لاب 
 المحدودة:

 الإتصال المباشر.  -۱٥

 اضراتالإعلام الدوري بموقف الإنتظام في العمل وحضور المح -۱٦

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷

 الامتحان  - الأســاليب المستخـدمة  - أ

 التــوقيــت  - ب

 

 امتحان دوري أول في الاسبوع الثامن . -۱

 امتحان دورى ثاني في الاسبوع الرابع عشر . -۲

 الامتحان النهائي في الاسبوع الخامس عشر . -٤

 توزيع الدرجات  -جـ 

 

 % أعمال سنة.  ۳۰ -۱
 % من الدرجة الكلية.۷۰متحان النهائي الإ -۲

 %۱۰۰المجموع 

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸

  مذكـــرات -أ 

 كتـب ملـزمة

 

 –جامع��ة الزق��ازيق  –دكت��ورا تخط��يط وتقي��يم المش��روعات الزراعي��ة  –أحم��د أحم��د ج��ويلي  .۱
۱۹۸٤. 

جامع��ة كف��ر  –زراع��ة كلي��ة ال –اقتص��اديات المش��روعات الزراعي��ة الص��غيرة  –محم��ود ف��واز  .۲
 . ۲۰۱٥الشيخ 

 .۲۰۰۹حمدي أبو النجا ، أساسيات النجاح في إدارة المشروعات ، المكتبة الأكاديمية  .۱ جـ : كتـب مقتـرحة
س��عد ط��ه ع��لام ، دراس��ات الج��دوى وتقي��يم المش��روعات ، دار طيب��ة للنش��ر والتوزي��ع والتجهي��زات  .۲

 .۲۰۰٤العلمية ، 
دوري���������ات علمي���������ة أو  –د 

 الخ.نشرات...
 المجلة المصرية للاقتصاد الزراعي ، القاهرة .  -۱
 مواقع شبكة المعلومات الدولية .  -۲

 منسق المقرر                                                                رئيس مجلس القسم العلمي   



 
 2019/2020 الأكاديميتوصيف مقرر دراسي للعام 

 بيانات المقرر -۱
  الثانيالفرقة/ المستوى:  مهارات التواصل اسم المقرر:  :يالرمز الكود
 -عملي :         ۲عدد الوحدات الدراسية: نظري:  اختياريتخصص التخصص: 

 
 يهدف هذا المقرر إلى أن يكون الطلاب قادرين على :  هدف المقرر: -۲

 .للتواصلالتعرف علي المفاهيم المختلفة  )۱
 .التواصل الإنسانيالتعرف علي أهمية دراسة  )۲
 .في اللغة والتواصلاستيعاب وفهم العوامل المختلفة المؤثرة  )۳
 .مراحل اكتساب اللغةفهم طبيعة  )٤
 .النظريات المختلفة للتواصلفهم  )٥
 .الطالب مهارات التواصل مع الآخريناكتساب  )٦

 
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  -أ

 (والمفاهيم):
  -فى نهاية المقرر يتوقع أن يلم معلم التربية الخاصة بما يلى:

 للتواصل الإنساني.أن يعرف الطالب علي المفاهيم المختلفة  -۱
 .العوامل التي تؤثر في اكتساب اللغةأن يذكر الطالب  -۲
 .اللغويلنمو لمعرفة مظاهر  -۳
 . اللغة واساليب اكتسابهاأن يعرف الطالب مفهوم  -٤

 
المهارات  -ب

 الذهنية:
 .التواصل الجيدقدرة الطالب علي فهم خصائص ومبادئ  -۱
 .للغوينمو المختلفة للالقدرة الطالب علي تميز مظاهر  -۲
 .النمو اللغوي عند الإنسانأن يفهم الطالب مراحل  -۳
 .مراحل تتطور التواصل البشريقدرة الطالب علي فهم  -٤
 .أسباب اضطرابات النطق والكلامقدرة الطالب علي فهم  -٥

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

 القدرة علي التعلم الذاتي. -١
 القدرة علي التعليم التعاوني. -٢
 القدرة علي تحمل المسئولية. -٣
 .تحسين التواصل لدي الطالبالقدرة علي  -٤
 القدرة علي استخدام المهارات الاجتماعية. -٥

  



المهارات  -د
 العامة:

 

 استخدام الحاسب الآلي وشبكة المعلومات . .۱
 استخدام مهارات التواصل الاجتماعي . .۲
 استخدام مهارات الحصول الذاتي علي المعلومات ونقدها والاستفادة منها. .۳

 
محتوى  -٤

 المقرر:
 عدد  الموضوع (الوحدات)

ساعات إرشاد  محاضرة الساعات
 وعملية

 - ۳ ٦ التواصل وأهميته ومهاراته وعناصره .۱
 - ۲ ٤ التطور التاريخي للتواصل .۲
مهارات التواصل التربوي والشفوي  .۳

 - ۲ ٤ والمكتوب

 - ۲ ٤ معوقات التواصل عند الطفل .٤
 - ۳ ٦ نظرية المختلفة لتفسير التواصل .٥
 - ۳ ٦ اللغة واضطراباتها .٦

التعليم أساليب -٥
 والتعلم:

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
-تدريب ميداني-(دروس عملية
 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

  
أساليب التعليم  -٦

والتعلم للطلاب ذوى 
 القدرات المحدودة:

 جديدة للتواصل. استخدام أساليب .۱
 .عدد الساعات المكتبية .۲
 .تنمية مهارات التفكير  .۳
 .المناقشة والحوار والتعبير عن الراي أمام الزملاء .٤
 المحاضرة والمناقشة. .٥
 .التنوع في أساليب التعلم بما يتلاءم معهم .٦

 تقويم الطلاب: -۷
الأساليب  -أ

 المستخدمة:
 عرض القراءات  )۱
 اختبارات قصيرة  )۲
 الامتحان التحريري النهائي )۳

 جدول التقييم: التوقيت: -ب
 الأسبوع: على مدار الفصل الدراسي   ۱التقييم 
 الأسبوع: على مدار الفصل الدراسي   ۲التقييم 
 الأسبوع: على مدار الفصل الدراسي    ۳التقييم 
 الأسبوع: الخامس والعاشر   ٤التقييم 
 الفصل الدراسيالأسبوع: في نهاية   ٥التقييم 

جـ توزيع 
 الدرجات:

 النسبة المئوية لكل تقييم:
 -----    امتحان منتصف الفصل الدراسي



 -----      الامتحان الشفوي
   .....       الامتحان العملي
 % ۳۰             الأعمال الفصلية

 % ۷۰          ن نهاية الفصل الدراسيامتحا
 ------    أنواع التقييم الأخرى

 % ۱۰۰             المجموع                    
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 مذكرة المقرر )۱ مذكرات: -أ

 -------------------------- كتب ملزمة: -ب
 كتب عربية: ) أ كتب مقترحة: -جـ

مه�����ارات التواص�����ل، الق�����اهرة ، الانج�����و  ): ۲۰۱۱(آم�����ال عب�����د الس�����ميع باظ�����ه   )۱
 المصرية.

دار الجن�����دي ،الإس�����كندرية ، مه�����ارات الاتص�����ال): ۲۰۰۰( إب�����راهيم خلي�����ل خض�����ر )۲
 للنشر والتوزيع.

 
 :كتب أجنبية

………………………………………………………………………………… 
 

 جـ)  مواقع انترنت:
http://www.gulfnet.ws/vb/index.php 

 
http://d1d.net/1/sites/taigar/saam.htm 

 
دوريات علمية  -د

 أو نشرات .... الخ
 
 ). ۳۳، الكويت ، المجلد ( الاجتماعيةمشاكل المراهقين ، مجلة  العلوم  -

 
 سهام عليوة  . د/ رئيس مجلس القسم : أ                        قطب عبده حنورأستاذ المادة : د/ 

 
 
 
 
 

http://www.gulfnet.ws/vb/index.php
http://www.gulfnet.ws/vb/index.php
http://d1d.net/1/sites/taigar/saam.htm
http://d1d.net/1/sites/taigar/saam.htm


 
 

 م۲۰۱۹/۲۰۲۰ الأكاديميللعام  مقرر دراسيتوصيف 
 

 

 بيانات المقرر -۱
 اسم المقرر:  ٤۰۰۰۱الكودي:الرمز 

 وتطبيقاته الهندسية الآليالحاسب 
 المستوى:الفرقة / 

  جميع المستويات
 جميع التخصصات التخصص:

 ( اختياري جامعة)
 

    عملي                نظري الدراسية:عدد الوحدات 
 

 المقرر: هدف-۲
 
 

 معرفة مفاهيم تقنية المعلومات وأسسها وأثرها في الحياة العلمية والاجتماعية. -
 معرفة أجزاء الحاسب الآلي ومكوناته وتقنيات المعلومات الملحقة به. -
 القدرة على استخدام البرامج التشغيلية والتطبيقية. -
 اض البحث والاتصال.القدرة على استخدام الشبكة العنكبوتية لأغر -

 من تدريس المقرر: المستهدف-۳
يذكر مف�اهيم الحاس�ب الآل�ي وتطورات�ه ومكونات�ه ونظ�م التش�غيل والب�رامج  -۱٤. ۱. ۱۱أ.  المعلومات والمفاهيم : - أ

 التطبيقية.
ي��تفهم ش��بكة الإنترن��ت وتطوره��ا واس��تخداماتها وص��يانة  الحاس��ب الآل��ى  -۱٥. ۱. ۱۱أ. 

 والأنترنت.
 الذهنية:هارات الم –ب 

 
 يصنف الحاسب الآلي والبرامج التشغيلية والتطبيقية.  -۳۱.۱. ٤ب. 
 يرتب خطوات تحميل البرامج واسترجاع المعلومات والبحث فى الأنترنت. -۳۲.۱. ٤ب. 

المهارات المهنية الخاصة  -جـ 
: 

 .يطبق الحاسب الآلى فى عرض نتائج الطلاب -۲۰.۱. ۹ج. 

 : المهارات العامة -د
 
 

 جهز العروض التقديمية.ي -۳۳.۱. ۲د.

 ۲۰۱۰ورقة عمل على تطبيق وورد يكتب  -۳٤.۱. ۲د.

 ۲۰۱۰التعامل مع اكسيل  -۳٥.۱. ۲د.

 .عامل مع الحاسب الآلى ونظم التشغيليت -۳٦.۱. ۲د.
 محتوى المقرر :  -٤
 
 
 
 
 
 
 

  مقدمة حول تاريخ  الحاسب الآلي ومكوناته ( العتاد والبرمجيات )
  ظمة تشغيل الحاسبات الآلية.أن

  بيئة نظام التشغيل مايكروسوفت ويندوز
برامج الحاسب للتطبيقات العامة (معالجة الكلمات، والعروض التقديمية ، والجداول الإلكتروني�ة).

  
  نشأة شبكة الإنترنت وتطورها ومزاياها.

  البحث في الإنترنت (برامج، وأدلة، وأدوات وطرق).
ي، ونق�ل الب�رامج والملف�ات لنت لأغراض الاتصال (البريد الإلكتروني، والتحاور الآاستخدام الإنتر

  وتبادلها).
  تطبيقات عملية على برامج الحاسب الآلي والإنترنت.

 

۰ ۲ 



 
المحاضرة   أساليب التعليم والتعلم : -٥

 المطورة

  المناقشات
 والحوار

  التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  الذاتي التعلم 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاة 

 
أساليب التعليم والتعلم  -٦

للطلاب ذوى القدرات 
 المحدودة:

 المحاضرة (باستخدام برنامج العروض التقديمية، والفيديو، والرسوم التوضيحية). -  
 الإشراف المباشر من قبل أستاذ المقرر على الطلاب أثناء المحاضرات.-
 ساعة أسبوعيا. ۲الساعات المكتبية بمقدار -
 التواصل مع الطلاب عبر البريد الإلكتروني والفيس بوك والواتس آب. -

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷

 ).۲عقد امتحانات دورية بعدد ( - دمة  ـاليب المستخــالأس - أ
 امتحان نهاية الفصل الدراسى -

 التــوقيــت  - ب

 

 الأسبوع الخامس -
 الأسبوع العاشر -
 نهاية الفصل الدراسى -

 درجة ۱٥الامتحان الأول:  - توزيع الدرجات   -جـ 
 درجة ۱٥الامتحان الثانى:   -
 درجة ۷۰امتحان نهاية الفصل الدراسى:  -

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 
 ۲۰۱۹،  وسام فكريب الآلى وتطبيقاته الهندسية ، د الحاس - مذكـــرات -أ 
  كتـب ملـزمة-ب

  ) أمن الكمبيوتر بيروت ، الدار العربية للعلوم۲۰۰۱بانكس ، مايكل ، (- جـ : كتـب مقتـرحة
 - ). الحاسب الآلي. الرياض: مكتبة العبيكان.۲۰۰۳الشدي، علي (-
ت�ونس: المنظم�ة العربي�ة للتربي�ة والثقاف�ة ). تكنولوجيا المعلومات. ۲۰۰۰السالمي ، علاء (-

 والعلوم.
 ). الإنترنت في المكتبات ومراكز المعلومات. عمان: دار المناهج.۲۰۰٥أمان، محمد (-

دوريات علمية أو نشرات  –د
 ....الخ

 
 
 
 
 

 ومواقع الانترنت ... الخ:  المواد الالكترونية – 
http://www.icdlgcc.com/arabic/home-page.htm 
http://www.kutub.info 
http://www.microsoft.com/middleeast/arabic/atwork/default.mspx 
http://www.arabhardware.net/forum 

م���واد تعل���م أخ���رى مث���ل الب���رامج الت���ي تعتم���د عل���ى الكمبي���وتر أو الأق���راص  –
 المضغوطة أو المعايير المهنية أو الأنظمة: 

 ۲۰۱۰نظام تشغيل ويندوز  -
 ۲۰۱۰نامج وررد بر -
 ۲۰۱۰برنامج باوربوينت  -
 ۲۰۱۰برنامج اكسل  -

 برنامج إنترنت إكسبلورر -
 رئيس مجلس القسم العلمي :        منسق المقرر                                                               

 
 ني احمد عبد السلامهاأ.د/                                     وسام محمد فكريد/     



 ۱ 

 
 

 
 

 م۲۰۱۹/۲۰۲۰ الاكاديميللعام  توصيف مقرر دراسي
 بيانات المقرر -۱

  جامعةاختياري  المستوى:    دراسة الجدوى وتقويم المشروعاتاسم المقرر:  ٥۰۰۰۱  الرمز الكودي:

  عملي               نظري عدد الوحدات الدراسية :  التخصص : 

 

 -يكون الطالب قادرا علي أن :نجاح بهذا المقرر بإجتياز ـ هدف المقرر : ۲
الإلمام بالعديد من المعارف الأساسية الخاص�ة بدراس�ة ج�دوى المش�روعات وكيفي�ة الإس�تفادة م�ن ه�ذه  -

المعارف لإمكانية تقي�يم ج�دوى المش�روعات وإمكاني�ة التنب�ؤ بم�دى ربحيته�ا م�ن عدم�ه وبالت�الي إتخ�اذ 
 قرار بتنفيذها أو إستبعادها.

 تدريس المقرر:المستهدف من  -۳
 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن :    المعلومات والمفاهيم : –أ 

يح���دد الإس���تخدام الآمث���ل للم���وارد والج���دوى الأقتص���ادية والأجتماعي���ة للم���وارد  -۱۱.۱. ۳أ. 
 الإستثمارية المتاحة للمشاريع الأستثمارية.

لتس��ويقية عل��ى وج��ه التحدي��د وكيفي��ة تن��اول يتع��رف عل��ى أهمي��ة دراس��ة الج��دوى ا  -۱۲.۱. ۳أ. 
 أدواتها المختلفة.

يحدد أهم المتغيرات الاقتصادية والمالية والإدارية والفنية اللازمة لاتخاذ القرار  -۱۰. ۱. ۷أ. 
 الأقتصادى المناسب.

 يتعرف على اهم الطرق المختلفة لتقيم المشروعات فنياً وإقتصادياً وبيئياً.  -۱۱. ۱. ۷أ. 
 يحدد أفضل الطرق لدراسة الجدوى الإقتصادية للمشروع.  -۱۲. ۱. ۷أ. 
 يلم بالمصادر الصحيحة لتوليد الآفكار الصالحة لبدء المشروع.  -۱۳. ۱. ۷أ. 

 :المهارات الذهنية  –ب 

 
 -بنهاية هذا المقرريكون الطالب قادرا علي أن :

 وع.يرتب الخطوات التحليلية لدراسات جدوى المشر  -۱٦.۱. ٤ب. 
 يصنف الربحية التجارية للمشروع ونتيجة الأعمال. -۱۷.۱. ٤ب. 

المه�����ارات المهني�����ة  -ج�����ـ 
 :الخاصة بالمقرر

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن :
 يقرأ المشروع الآمثل من خلال خطوات دراسة الجدوى. -۲.۱. ٤ج. 
 مال المطلوب.يقيم الوضع المالى للمشروع وتحديد رأس ال -۳.۱. ٤ج. 
يض���ع المؤش���رات الإقتص���ادية المختلف���ة للوق���وف عل���ى الآث���ار الإقتص���ادية والإجتماعي���ة  -۳.۱. ٥ج. 

 للمشروع
 يراقب التغييرات فى الجوانب القانونية والامنية والتى تؤثر على المشروع -۳.۱. ٦ج. 

 -يكون الطالب قادرا علي أن : بنهاية هذا المقرر المهارات العامة : -د
 يعمل بإيجابية من خلال فريق عمل.  -۳۰.۱.۱.د

 يشارك بطريقة بناءة في المناقشات. -۳۱.۱.۱د.
يس��تخدم الحاس��ب الآل��ى للمعلوم��ات و الاش��كال البياني��ة والمع��ادلات الحس��ابية ف��ي  -۲۰. ۲. ۱د. 

 التحليل لدراسة الجدوى.

۲ - 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 



 ۲ 

 

 رر :ــــوي المقـــمحت -٤          
  

  عدد الساعات  الموضوعات

 عملي نظري الدروس العملية  المحاضرات النظرية م
 

 إجمالي
 

 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ مفهوم المشروع والإستثمار ١
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ تحليل التكلفة / العائد والربحية ٢
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ مفهوم دراسة الجدوى المبدئية ٣
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ دراسة الجدوى وفكرة المشروع ٤
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ دراسة الحجم ٥
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ الدراسة الفنية ٦
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ دراسة الطلب –الدراسة التسويقية  ٧
 ٢  ٢ ــــــــــــ دراسة العرض ٨
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ ر الإستثماريالقرا ٩
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ الدراسة المالية والاقتصادية ١٠
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ الدراسة القانونية والأمنية ١١
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ التحليل المالي ١٢
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ تحليل الربحية التجارية ١٣
 ٢ ــــــــــــ ٢ ــــــــــــ طريقة قترة الاسترداد ومعدل العائد ١٤
 - ــــــــــــ - ــــــــــــ الإمتحان ١٥

 ٢٨ ــــــــــــ ٢٨ ــــــــــــ الإجمالي



 ۳ 

 

 

 منسق المقرر                                                                رئيس مجلس القسم العلمي 

المحاضرة   أساليب التعليم والتعلم : -٥
 المطورة

التعليم   يالتعليم التعاون  المناقشات والحوار 
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

 المحاكاه  حل المشكلات 

 
أساليب التعليم والتعلم للط�لاب  -٦

 ذوى القدرات المحدودة:
-  

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 اختبار أعمال السنة - الأســاليب المستخـدمة  - أ

 اقشة أثناء المحاضراتالمن -
   الإختبار التحريري لنهاية الفصل الدراسي -

 التــوقيــت  - ب
 

 
 ۱ الأسبوع ۱التقييم 
 ٤ الأسبوع ۲التقييم 
 ٥ الأسبوع ۳التقييم 
  الأسبوع ٤التقييم 
   الأسبوع ٥التقييم 

 % ۷۰تحــــريـــري  - توزيع الدرجات  -جـ 
 % ۳۰أعمال فصلية  -
 % ۱۰۰المجمـــــوع   -

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 لا يوجد - :مذكـــرات -أ 
 ۲۰۱۷إيناس العباسي ، دراسة الجدوى وتقويم المشروعات ، مكتبة دار العلم ،  - :كتـب ملـزمة-ب

 :جـ : كتـب مقتـرحة
 

جامع�ة الإس�كندرية ،  –محمد صالح الحناوي ، دراسات جدوى المشروع ، الأساسيات والمفهوم  -
۱۹۹۳. 

محمد إبراهيم السقا ، دراسات الجدوى الإقتصادية للمش�روعات ، كلي�ة العل�وم الإداري�ة ، جامع�ة  -
 .۲۰۱۱الكويت ، 

  - :.الخ..دوريات علمية أو نشرات –د 



 ۱ 

 
 
 

 
 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 
 :بيانات المقرر -۱

   الرمز الكودي:
)۷۰۱٤۲( 

 جميع المستويات – جامعةاختياري  المستوى:   اللغة العربيةاسم المقرر: 

  عملي                نظري عدد الوحدات الدراسية : التخصص : 

 
 -قرر بنجاح يكون الطالب قادرا علي أن :جتيازهذا الماب ـ هدف المقرر : ۲

ومه��ارات الكتاب��ة باللغ��ة والأحك��ام الص��رفية، ومركب��ات الجم��ل، ومكوناته��ا،  ،قواع��د الإم��لاءبالإلم��ام  -
 لغة ونقدًا وبلاغة. الأدبيةالمادة كيفية تحليل ،ومع التعرف على نصوص الشعر العربي  ،العربية

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن :    علومات والمفاهيم :الم –أ 
 ومهارات الكتابة باللغة العربية . ملاء،يتعرف قواعد الإ -۸. ۱.۲أ.

 يتعرف على نصوص الشعر العربى القديم والحديث. -۹. ۱.۲أ.

 بكيفية تحليل المادة الأدبية.يلم  -۱۰. ۱.۲أ.

 ة موضوع تعبيرى أو قصة قصيرة.يدرك كيفية كتاب -۱۱. ۱.۲أ.
 

 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن : :المهارات الذهنية  –ب 
 عراب.ارات الكتابة العربية وعلامات الإيلخص المقصود بمه -۸. ۲. ۱.ب

 يصمم كيفية تحليل النصوص الأدبية. -۹. ۲. ۱ب.
 -الطالب قادرا علي أن : بنهاية هذا المقرر يكون :المهارات المهنية  -جـ 

 ، ويكون قادرًا على التحدث باللغة العربية واعياًّيستخدم النصوص اللغوية والأدبية -۳.۱. ۸ج. 
 بجماليتها، والغرض البلاغى من تنوع أساليبها وصورها.

 
 -بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن : المهارات العامة : -د

 للنصوص الأدبية، مفردات وتراكيب، صورًا، وأساليب.ب المميزة يعرض الجوان -٤۳.۱. ۲د.
 

 
 ـ محتوي المقرر : ٤

 عدد الساعات  الموضوعات

 عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م
 

 إجمالي
 

ــ آلية التأويل التقابلى ١ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ التوشيع ومنظومته التداولية ٢ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ التطريز وجمالية التواصل ٣ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ إحداث التماسك النصى أثر اللف والنشر فى ٤ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ

۲ - 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 ـدة ضمان الجودةوحــ

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



 ۲ 

ــ مراعاة النظير ونظرية التأثير ٥ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ الأسلوب العدولى وأثره البلاغى ٦ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ الأسلوب الكنائى وجماليو التصوير ٧ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ نماذج تحليلية من الشعر العربى ٨ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ المعرب والمبنى ٩ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
ــ الإعراب الفرعى ١٠ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ
١١  

 تقديرىالإعراب ال
ــ ــ ٢ ــــــــــ  ٢ ــــــــــ

 المبنيات ١٢
 

 ٢ ــــــــــــ        ٢ 

١٣ 
الجمل التى لها محل من الإعراب والتى لـيس 

 لها محل من الإعراب
 

ــ ٢   ٢ ــــــــــ

 كيفية كتابة الهمزات ١٤
 

ــ ٢   ٢ ــــــــــ

١٥ 
 المجرد والمزيد من الأفعال

 الجامد والمشتق من الأسماء
 

ــ ٢   ٢ ــــــــــ

  ٣٠ _ ٣٠ الإجمالي
 
 

المحاضرة   أساليب التعليم والتعلم : -٥
 المطورة

  المناقشات
 والحوار

  التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

  التعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
ليب التعل��يم وال��تعلم للط��لاب أس��ا -٦

  ذوى القدرات المحدودة:
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷

 لتقييم : الفهم والإستعاب     المناقشة                                     - الأســاليب المستخـدمة  - أ
 ليللتقييم : التذكر والإستيعاب والتح        الإختبارات الشفهية                    -
  لتقييم : المهارات الذهنية     الأبحاث                                     -

 التــوقيــت  - ب

 

 
 

 ۱ الأسبوع ۱التقييم 
 ٤ الأسبوع ۲التقييم 
 ٥ الأسبوع ۳التقييم 
  الأسبوع ٤التقييم 
  الأسبوع ٥التقييم 

 % ۷۰تحــــريـــري  - توزيع الدرجات  -جـ 
 % ۳۰أعمال فصلية  -
 % ۱۰۰المجمـــــوع   -



 ۳ 

 
 

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸

 الأضداد: لابن الأنبارى - مذكـــرات -أ 
 تاج العروس: للزبيدى -
 مقاييس اللغة، لابن فارس -
 التطبيق النحوي : د/ عبده علي الراجحي -
 مفتاح العلوم: للسكاكى -
 خزانة الأدب وغاية الأرب: لابن حجة الحموى -
 البلاغة: للقزوينىالإيضاح فى علوم  -
 العنوان وسيموطيقا الاتصال الأدبى : محمد فكرى الجزار -

  كتـب ملـزمة
 جـ : كتـب مقتـرحة

 

 

  مواقع الإنترنت : -
0TUwww.alamat.comU0T          
0TUwww.4shared.comU0T 

         0TUwww.ofok.comU0T                    

 دار العلوم القاهرةعداد من مجلة أ - الخ..دوريات علمية أو نشرات  –د 
 مجلة أدب ونقد ، القاهرة -
 سكندريةالآداب الإمجلة  -
 امعة الإمامجعلمية باللغة العربية مجلة الال -

   

 رئيس مجلس القسم العلمي                                     منسق المقرر                        

 أسامة عبد العزيز جاب االلهأ.د/                        طاهر عبد الحى شبانة  أ.د.م/ هانم محمد حجازىد/ أ.    

 
 

 

http://www.alamat.com/
http://www.4shared.com/
http://www.ofok.com/
http://www.ofok.com/


 
 ۲۰۱۹/۲۰۲۰ الأكاديميتوصيف مقرر دراسي للعام 

 بيانات المقرر -۱
  :يالرمز الكود

۹۰۰۰۱ 
وأخلاقيات مهارات  اسم المقرر:

 البحث العلمي
جميع الفرقة/ المستوى: 

 المستويات
 -عملي :         ۲عدد الوحدات الدراسية: نظري:  اختياريتخصص التخصص: 

 
 رر إلى أن يكون الطلاب قادرين على : يهدف هذا المق هدف المقرر: -۲

أن يكتس����ب الطال����ب المع����ارف والمه����ارات والاتجاه����ات الإيجابي����ة المتعلق����ة بإع����داد البح����وث 
العلمي�����ة بطريق�����ة ص�����حيحة وطبق�����اً للأخلاقي�����ات العام�����ة وأخلاقي�����ات والمب�����ادئ والأخلاقي�����ة 

 للبحث العلمي.
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  -أ

 يم):(والمفاه
 بنهاية المقرر يكون الطالب قادر على أن :

 رف مفهوم البحث وأنواع البحوث العلمية مفهوم الأخلاق العامة وأخلاقيات البحث.يع -

 –الانسحاب  –الثقة العديد من المصطلحات المستخدم في أخلاقيات البحث العلمي ( يعرف  -
 سرية البيانات ....)

المهارات  -ب
 الذهنية:

 ر يكون الطالب قادر على أن :بنهاية المقر
 يعدد أنواع البحوث. -

 يعدد أهمية أغراض البحث العلمي. -

 يميز الأخطاء الشائعة في البحث العلمي. -

 يحدد خطوات البحث العلمي. -

 يحدد ضوابط وشروط إجراء البحوث على الإنسان والحيوان. -

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

 ب قادر على أن :بنهاية المقرر يكون الطال
 يطبق منهجية البحث دون تعارض مع الأخلاق. -

 يحدد ضوابط وشروط إجراء البحوث. -

 يحد الأخطاء الشائعة بشأن عدم الإلتزام بأخلاقيات البحث العلمي. -

المهارات  -د
 العامة:

 بنهاية المقرر يكون الطالب قادر على أن :
 يذكر تاريخ ونشأة الأخلاقيات في البحث. -



 شكال الغش والإنتحال العلمي.يحدد ا - 

 يعدد المهارات والمعايير الأخلاقية لإجراء التجارب البحثية. -

للبحث العلمي واكتساب إيجابية أهمية الالتزام بأخلاق  الاجتماعيةبالمسئولية  الالتزاميتعلم  -
 .الباحث العلمي

محتوى  -٤
 المقرر:

 عدد  الموضوع (الوحدات)
د ساعات إرشا محاضرة الساعات

 وعملية
    مفهوم البحث العلمي .۱
    أهمية وأغراض البحث العلمي .۲
    قدرات الباحث الفعال .۳
    خطوات البحث العلمي .٤
    أنواع البحوث .٥
    الأخطاء الشائعة في البحث العلمي .٦
    مفهوم الأخلاقيات .۷
    تاريخ أخلاقيات البحث العلمي .۸
    ء البحوث.الضوابط والشروط الأخلاقية لإجرا .۹

ش����روط إج����راء التج����ارب والأبح����اث عل����ى الإنس����ان  .۱۰
    والحيوانات

    الانتحال العلمي وأنواعه .۱۱
أساليب التعليم -٥

 والتعلم:
 

  المحاضرة

 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 

 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 

تدريب -(دروس عملية

 مشاريع بحثية)-ميداني

حل  

 المشكلات

 المحاكاه 

 
أساليب التعليم  -٦

والتعلم للطلاب ذوى 
 القدرات المحدودة:

 ساعات مكتبية  .۱
 استخدام واتس اب للاستفسار عن الأجزاء الصعبة أو غير مفهوم لديهم .۲

 تقويم الطلاب: -۷
الأساليب  -أ

 المستخدمة:
  اعمال فصلية  .۱
 تحان آخر العامام .۲

 خلال الفصل الدراسي الحضور  .۱ التوقيت: -ب
 عقب المحاضرة السادسةامتحان  .۲
 عقب المحاضرة الأخيرة امتحان  .۳
 دور مايو طبقا لجدول الكلية  .٤

جـ توزيع 
 الدرجات:

 النسبة المئوية لكل تقييم:
 -----    امتحان منتصف الفصل الدراسي

 -----      الامتحان الشفوي



   .....       العملي الامتحان
 % ۳۰             الأعمال الفصلية

 % ۷۰          ن نهاية الفصل الدراسيامتحا
 ------    أنواع التقييم الأخرى

 % ۱۰۰             المجموع                    
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 ۲۰۱۸/۲۰۱۹توجد مذكرة فقط من العام الدراسي  )۱ مذكرات: -أ

 -------------------------- كتب ملزمة: -ب
 كتب عربية: كتب مقترحة: -جـ

برن���امج أخلاقي����ات البح����ث العلم����ي ، برن����امج النش���ر ال����دولي للبح����وث العلمي����ة ، دلي����ل  -
 مركز تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس المجلس الأعلى للجامعات المتدرب

م�����ي اساس�����ياته النظري�����ة وممارس�����اته البح�����ث العل): ۲۰۰۰( دوي�����ديري رج�����اء وحي�����د -
 سوريا . –دار الفكر المعاصر  –العلمية 

 
 :كتب أجنبية

………………………………………………………………………………… 
How to write and publish a scientific paper, sixth Edition by Robert A.D and 
Barbara Gastel. ISBN: 978-0-313-33040-,2006, PP. 302  

 نترنت:جـ)  مواقع ا
0Thttp://www.unc.edu/depts/wcweb 1998-20070T 

 
دوريات علمية  -د

 أو نشرات .... الخ
 
المرك����ز الق����ومي  –اخلاقي����ات البح����ث العلم����ي الاجتم����اعي  ): ۱۹۹٥(آم����ال عثم����ان  -۱

 القاهرة .  –للبحوث الاجتماعية والحياتية 
 

 
   . د/ : أ عميد الكلية                 عزيز محمود أبو شامةأستاذ المادة : د/ 

 
 
 
 
 

http://www.unc.edu/depts/wcweb%201998-2007p


 

 

 

 

 

 

 

 

مقررات التوصيف 
كلية لمتطلبات الجباري الإ

 والمؤهلة للبرامج الدراسية
۲۰۱۹-۲۰۲۰ 



- ۱ - 
 

 
 م۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي 

 القسم الذي يدرس المقرر: الهندسة الزراعية
 ۲۰۱۹ أكتوبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 ساسيات الرياضياتآأسم المقرر:  ۱۱۳۰۱ :كود المقرر 

 لا يوجد المتطلب السابق:
 )زراعة عام( الأولالمستوى : 

 الخريفي الدراسى :الفصل 
 ۲  الساعات المعتمدة:               -: عملي             ۲: عدد الساعات :  نظري 

 ـ هدف المقرر : ۲
التميي��ز ب��ين ، وف��ي ح��ل المع��ادلات الرياض��يوالمص��فوفات اس��تخدام المح��ددات  بنهاي��ة المق��رر يج��ب ان يك��ون الطال��ب ق��ادرا عل��ى

، تعري��ف مفه��وم الهندس��ة التحليلي��ة، ويج��اد المتغي��رات المجهول��ة ف��ي معادل��ة خطي��ة معط��اةالمح��ددات والمص��فوفات ف��ي كيفي��ة إ
دراس��ة القطاع��ات المخروطي��ة والإح��داثيات ، وحس��اب النهاي��ات وإدراك نظرياته��ااس��تعراض ص��يغ الخ��ط المس��تقيم وال��دائرة وو
 .تحقيق القوانين الأساسية للتفاضل والتكامل والمشتقة لعدة دوال وتطبيق التفاضل في العلوم التطبيقيةو، طبيةالق

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳
 :  بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن أ ـ المعرفة والفهم:

 ضل والتكاملمعنى الهندسة التحليلية وحساب التفا رفعَ يُ  - .۱. ۱أ.

 الإحداثيات القطبية والديكارتيةيذكر العلاقة بين  .1 .۱ أ.

 رف الدائرة والقطع الناقص ، القطع المكافىء والقطع الزائد.عَ يُ  .۱. ۱أ.
 . يعدد استخدام الرياضيات في العلوم الزراعية۲. ۱أ. 
  . يلم بأهم المصطلحات الرياضية۱. ۲أ. 

   :ة المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أنبنهاي ب ـ المهارات الذهنية :
 .فاضلية في تحليل البيانات لحل المشكلات الزراعيةالمعادلات الت يستخدم -١ .١ب.
 .لايجاد حلول غير تقليدية للمشكلات المعادلات التفاضلية والتكامل يوازن بين ٣. ١ب.

 .المحاورلمعادلات من الدرجة الثانية من خلال دوران احل ي  -١ .٢ب. 
 القطاعات المخروطية. بين يقارن –.١. ٢ب. 

   :بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن جـ ـ المهارات المهنية:
 المحددات والمصفوفات في حل المعادلات الخطية يطبق -. ۱. ۱ج . 
ك�ذا المع�ادلات تبس�يط المع�ادلات م�ن الدرج�ة الثاني�ة ولنقل ودوران المحاور  يستخدم -. ۱. ۱ج . 

 ذات الحد المشترك
 بتطوير الالات الزراعيةلحل المشاكل الرئيسية المتعلقة  يخطط-. ۲. ٥ج . 
المشكلات المتعلقة بتخطيط التجارب بأستخدام تطبيق�ات حس�اب التفاض�ل والتكام�ل  يحل. ۱. ۹ج. 

 والهندسة التحليلية.
 د ـ المهارات العامة:

 
   :نامج قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البر

 يعرض المعلومات المختلفة عن الاستخدامات التطبيقية للرياضة  -۱.۱د..
 يتواصل بشكل فعال مع المهتمين بالميكنة الزراعية. ۱. ۲د. 
 يستخدم الوسائل السمعية والبصرية المناسبة في عرض البيانات والمعلومات .۱. ۳د. 

 قاً للوارد باللائحة الدراسيةـ محتوي المقرر: النظرى والعملى طب ٤
 عدد الساعات العناوين

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م
 ۲ -- ۲ ------------- الخط المستقيم  معادلات ۱
 ۲ -- ۲ ------------- القطبية والإحداثيات الديكارتية الدائرة،  ۲
 ۲ -- ۲ ------------- نقل ودوران المحاور ۳
 ۲ -- ۲ ------------- القطاعات المخروطية ٤
 ۲ -- ۲ ------------- االقطع المكافئ  ٥
 ۲ -- ۲ ------------- القطع الناقص ٦
 ۲ -- ۲ ------------- القطع الزائد ۷



- ۲ - 
 

 ۲ -- ۲ ------------- مبادئ المحددات وخواصها ۸
 ۲ -- ۲ ------------- المصفوفات وانواعها وخواصها ۹

المعادلات باستخدام المحددات حل  ۱۰
 ۲تقييم - والمصفوفات

------------- ۲ -- ۲ 

حساب النهايات، الدوال والرسوم  ۱۱
 البيانية 

------------- ۲ -- ۲ 

  --  ------------- النظرية الأساسية في التفاضل 

معدلات الارتباط،  تطبيقات المشتقات: ۱۲
 القيم العظمى والصغرى 

------------- ۲ -- ۲ 

 ۲ -- ۲ ------------- النظرية الأساسية في التكامل   ۱۳
 ۲ -- ۲ -------------  طرق التكامل: التعويض، التجزئ،... ۱٤

 ۲۸ -- ۲۸ الاجمـــــــــــــــالي
 :التدريس والتعلم أساليب -٥

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

 تعليم ال
 الالكتروني

  التعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
مشاريع -تدريب ميداني-(دروس عملية

 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

   
 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 ح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشر .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

المستخـدم
 ة

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية -۱
 العملية والمهنية الامتحان العملى لقياس المهارات -۲
 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي -۳
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية -٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر والرابع عشر الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر -
 لى الاسبوع الخامس عشرالامتحان العم -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 % - الامتحان العملي %۲۰ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %۷۰ امتحان نهاية العـام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 الكتب الدراسية والمراجع : ـ قائمة۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المقرر بما يتفق مع المحتوى العلمى   أ ـ مذكرات :

 م۲۰۱۸/۲۰۱۹للمادة 
 .دار الكتب العلمية .التكامل والهندسة التحليلية).۲۰۱۷(ايوب  .۱ جـ ـ كتب مقترحة :

 .دار التعليم الجامعي .ات البحتهمقدمة في الرياضي ).۲۰۱۳(الخواجة  .۲
 ). حساب التفاضل والتكامل (شوم). الدار العالمية للنشر والتوزيع.۲۰۰٤آيرز ( .۳
). حساب التفاضل والتكامل والهندسة التحليلية. الدار العالمية للنشر ۲۰۰۳دورفي ( .٤

 والتوزيع. 



- ۳ - 
 

 ة للنشر والتوزيع.). الهندسة التحليلية في المستوى. الدار العالمي۲۰۰۳نصار السلمي ( .٥
دـ المراجع والدوريات 

 العلمية أو نشرات .. ألخ 
 مجلة التحليل الرياضي والتطبيقات -
 مجلة نظرية التقريب -
 مجلة الحاسبات والرياضة التطبيقية -
 مجلة السلوك الرياضي  -
 مجلة هندسة التصنيع الحيوي  -
 مجلة هندسة النظم الحيوية  -
 )MJAEالمجلة المصرية للهندسة الزراعية ( -
 AMA)مجلة الهندسة الزراعية في آسيا، أفريقيا وأمريكا اللاتينية ( -

 
 

 رئيس مجلس القسم العلمي                                                                              ادةالم أستاذ
 

 أ.د. سعيد الشحات عبدالله          
 أ.د/ حسين محمد سرور                           د. وائل محمد المسيري          

 



                                  
    

 
 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لوصيف مقرر دراسي ت
 المبيداتكيمياء وسمية : القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۱۹ اكتوبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )۱۱۰۰۱( 
 الكيمياء الطبيعية المقرر:أسم 

 المتطلب السابق:

  الاول : المستوى

 خريفى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               عدد الساعات :  نظري  

 

المتصـلة بأساسـيات علـم الكيميـاء الفيزيائيـة المع�ارف والمعلوم�ات و لمفاهيمبا المام الطالب ـ هدف المقرر : ۲
المبيــــدات العلــــوم الزراعيــــة مثــــل كيميـــاء الأغذيــــة والألبــــان و والتـــي هــــي اســــاس فــــي معرفـــة 

ـــة  ـــدواجن والحيوانـــات والهندســـة الزراعي ـــاء الأراضـــى وتغذيـــة ال والكيماويـــات الزراعيـــة وكيمي
 .التكنولوجيا والتقنيات العلمية الحديثة من وغيرها

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 knowledge and Understanding : :والفهمأ ـ المعرفة 
 ان: لب قادراَ عليباجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطا

 يحدد أسس البناء الذرى والجزيىء والروابط والمسارات الجزيئية وتهجينها. .۱.۱.أ
 يصف خواص الغازات والسوائل والمحاليل وطرق التعبير عن التركيزات. .۱.۱ا.
 يلخص أساسيات الحساب الكيميائى والتحليل. .۲.۱ا.
 إسالتها. يتفهم أسس قوانين الغازات وتطبيقها وطرق .۱.۱ا.
 يتعرف على أسس الكيمياء الحرارية وتطبيقاتها.. ۱.۱ا.
 يوضح المعلومات المتعلقة بالإتزان الكيميائى وقانون فعل الكتلة وتطبيقاته.. ۱.۲ا.
 يذكر المصطلحات الكيميائية بالغة العربية والانجليزية .۱.۲ا.

 

 ان: طالب قادراَ عليباجتياز هذا المقرر بنجاح يكون ال ب ـ المهارات الذهنية :
 .يجمع البيانات الكيميائية لايجاد حلول غير تقليدية للمشكلات العصرية .۲.۱ب.
 يوضح اساسيات الحساب الكيميائى والتركيزات للمحاليل المختلفة. .۱.۲ب.
يحلل دور قوانين الكيمياء الطبيعية فى تفسير بع�ض الظ�واهر والعملي�ات الت�ى تح�دث ف�ى النب�ات  .۱.۳ب.

 تربة وغيرها.وال
 يقارن وحدات النظام العالمى للمقاييس وتحويلاتها اللازمة للقياسات المختلفة. .۱.۳ب.
يقت��رح الص��يغ التركيبي��ة والأس��ماء الكيميائي��ة للكيماوي��ات الزراعي��ة وك��ذا تحض��يرها وجودته��ا   .۲.۳ب.

 .ومخاطرها وصلاحيتها
 Professional and practical skills جـ ـ المهارات المهنية:

 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي
 لكيمياء الطبيعية فى مجال الأنتاج الزراعى.يطبق المهارات العملية لاساسيات ا .۱.۱ج.
 .لاستخدامها في العمليات الزراعية يحضر تركيزات المواد الكيميائية فى صورها المختلفة .۲.٥ج.
 .محاليل الكيميائية الزراعيةيحلل وصفيا مكونات ال .۱.۳ج.
اثن��اء اج��راء  ف��ى التعام��ل م��ع الكيماوي��ات لتجن��ب مص��ادر الأخط��اريطب��ق الممارس��ات الجي��دة  .۱.۹ج.

 .التجارب
 د ـ المهارات العامة:

 

General and Transferable skills  
 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي

 لتعرف على المركبات غير العضوية وصفيا.ل ت اللازمةيعرض اهم المعلوما .۱.۱د.

۱ ۲ ۲ 

 
 امعة كفرالشيخج

 ة كلية الزراع 
 دة ضمان الجودةوح

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 يتواصل مع فريق العمل لأجراء التجارب المعملية وتطبيقاتها. . .۲.1د 
 يعمل في مجموعات ضمن فريق في مجال الكيمياء الطبيعية. . .٤.1د

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                    طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   

الأدوات والتجهيزات المعملية المثالية اللازمة لتجارب   الأشعة الكهرومغناطيسية ١
 الكشف الوصفى عن الأملاح

١ ۲ ٣ 

قواعد الآمان والسلامة والإسعافات الأولية ونظام العمل  راسات الطيفية ونظرية بوهرالد ٢
  بالمعمل

١ ۲ ٣ 

 اختبارات اللهب للكشف عن الكاتيونات فى المحاليل نظرية الكم والميكانيكا الموجية ٣
Flame tests 

١ ۲ ٣ 

الأعداد الكمية والتركيب الحديث  ٤
 للذرة

وعة الأولى (فضة ـ رصاص الكشف عن كاتيونات المجم
 ـ زئبقوز ) فى محاليلها مفردة وفى مخلوط

١ ۲ ٣ 

الروابط والمسارات الجزيئية  ٥
 وتهجينها

الكشف عن كاتيونات المجموعة الثانية فى محاليلها 
 (نحاسيك ، زئبقيك ، كادميوم) مفردة وفى مخلوط

١ ۲ ٣ 

الكشف عن كاتيونات المجموعة الثالثة فى محاليلها  النظريات الالكترونية للتكافؤ ٦
 (الومنيوم ، حديد  ، كروم) مفردة وفى مخلوط

١ ۲ ٣ 

قوانين الغازات والمعادلة العامة  ٧
 للغازات

 ١ ۲ ٣ 

٨ 
الكشف عن كاتيونات المجموعة الخامسة والسادسة فى  النظرية الحركية للغازات

)  مفردة وفى محاليلها (باريوم ، كالسيوم ، مغنيسيوم
 مخلوط

١ ۲ ٣ 

٩ 
الغازات الحقيقية والحيود عن 

السلوك المثالى ومعادلة فان درفالس 
 إسالة الغازات

 ٣ ٢ ١ الكشف عن مجهول من المجموعة الاولى الى السادسة

الاتزانات الكيماوية وقانون فعل  ١٠
 الكتلة

الكشف عن الشقوق الحامضية   التى تتاثر بحامض 
 الايدركلوريك

٣ ٢ ١ 

الكشف عن الشقوق الحامضية   التى تتاثر بحامض  التوتر السطحى واللزوجة ١١
 الكبرتيك

٣ ٢ ١ 

 ٣ ٢ ١ الكشف عن الشقوق الحامضية   التى لا تتاثر بالاحماض التبخير والغليان والضغط البخارى ١٢

١٣ 
المحاليل وطرق التعبير عن 

تركيزاتها وقانون هنرى وقانون 
 راولت

 ٣ ٢ ١ مجهول عام من الشقوق الحامضية والقاعديةالكشف عن 

١٤ 
المحاليل وطرق التعبير عن 

تركيزاتها وقانون هنرى وقانون 
 راولت

 ٣ ٢ ١ الكشف عن مجهول عام من الشقوق الحامضية والقاعدية

    الامتحان العملى امتحان شفوى وعملى 

 ٣ ٢ ١ الاجمالى 
 

 
 
 
 
 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥
  المحاضرة

 المطورة
التعليم   المناقشات والحوار 

 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم الذاتي  التعلم التجريبي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 



                                  
    

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 ل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعم .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف  .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعابوع السادس والالاس الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
) الكيمياء الفيزيائية: التركيب البنائى للذرات والجزيئ�ات عل�ى ۲۰۰۸/۲۰۰۹شريف الحمضى (

 ضوء النظرية الحديثة.
 ) الكيمياء الفيزيائية.۲۰۰۸/۲۰۰۹شريف الحمضى (
 الكيمياء العملية غير العضوية. )۲۰۰۸/۲۰۰۹شريف الحمضى (

 ) الكيمياء الفيزيائية۲۰۱۹عطيه قريطم على درباله مصطفى سمير (
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 العلميمجلـس القسـم  رئيس                                                                   المقرر استاذ

 احمد عبد الحميد ابو زيدأ.د/                                                    على سليمان  حامد درباله    أ.د/



 

  

 
 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     

 ةالقسم الذي يدرس المقرر: الأراضى والميا
 م۲۰۱۹ أكتوبرتاريخ اعتماد توصيف المقرر: 

 ـ بيانات المقرر :  ۱

 :المقرر كود

 )۱۰۱۰۲( 

 طبيعة وأرصاد جوية زراعيةأسم المقرر : 

 ---------المتطلب السابق:       

 الأول: المستوى

 شتوىالفصل: 

     الساعات المعتمدة  عملي                             نظري                     عدد الساعات :  

  : ج الأراضى والمياة قادرا على أنبنهاية  المقرر يكون طالب برنام ـ هدف المقرر : ۲
طبيقاتهما فى الحياه العملية، ومعرفة يتعرف على خواص المادة وتحولات الطاقة والحرارة وصورهما وت

العناصر الجوية وعلاقتها بالزراعه، وتأثيرها على الزراعة والتلوث الجوى ومسبباته  وكيفية الحد منه، 
وكذلك التعرف على طبيعة الضوء وخواصه والاجهزة البصرية المختلفة والعدسات والمرايا وتطبيقاتها 

مادة والوحدات الفيزيائية وقوانين حركة الاجسام والموائع خواص المعرفة و فى الحياه العملية،
  .وتطبيقاتها فى الحياه العملية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنالأراضى والمياة  برنامج بنهاية  المقرر يكون طالب : فهمأ ـ المعرفة وال
 ين التى تحكم هذه الحركة. يتعرف على أسباب حركة الأجسام والسوائل والقوان -۱.۱أ.
 يتفهم مصادر وصور الطاقة وتحولها من صورة الى أخرى. -۱.۱أ.
 يذكر انواع الاجهزة وطريقة استخدامها فى قياس الظواهرالطبيعية. -۱.۱.أ
 يصف أنواع محطات الرصد الجوى. -۲.۱.أ

 يتعرف على طرق انتقال الحرارة وتطبيقاتها فى الحياة العملية. -۲.۱أ.

 يتعرف على أساليب خرائط الطقس والمناخ والتنبؤ بالآحوال الجوية. - ۲. ۳أ.

 يتفهم مشاكل التلوث وطرق علاجها. -۲. ۳أ.
   :قادرا على أن راضى والمياةلمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية  ا ب ـ المهارات الذهنية :

 يقترح الموعد المناسب للزراعة والعمليات الزراعية. -۱ -۱ب.
 يفرق بين انواع انتقال الحرارة وتطبيق ذلك فى الحياة العملية. -۱ -۲ب. 
 يقترح الحلول المناسبة لمشكلات التلوث الجوى والتقلبات الجوية. -۲-۳ب.

   :قادرا على أن راضى والمياةالمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية   جـ ـ المهارات المهنية:
 حل المشاكل الناجمة عن التغيرات الجوية. يطبق الممارسات الجيدة فى - ۱ .۱ج. 
 يستحدم المرايا والعدسات وأجهزة قياس وتسجيل العناصر الجوية. - ۱. ۱ج. 
 يرتب حالة السكون والحركة والأجسام والمواد وفقد واكتساب الطاقة. -۱.۳ج.
 يطبق طرق انتقال الحرارة المختلفة. -۱.۳ج.
 خرائط الجو. يطبق عناصر الطقس والمناخ من -۲. ٥ج. 

 د ـ المهارات العامة:

 

   :قادرا على أن راضى والمياةنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاب
 يعرض المعلومات الخاصة بالمادة وحالاتها وخواصها. -۱.۱ د.
  أجهزة الرصد والقياس. عرض بيانات فيدم الوسائل والتقنيات الحديثة يستخ -۱. ۳د.

 

۲ ۲ ۳ 



 

  النظرى والعملى وفقا للوارد باللائحة الدراسية  : المقررـ محتوي  ٤
 عدد الساعات  الموضوعات

 عملي نظري الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 

 إجمالي
   

١ 
ح���الات  -الكمي���ات الطبيعي���ة -الوح���دات والابع���اد

التطبيق����ات العملي����ة  –حرك����ة الاجس����ام  –الم����ادة 
 للحركة الدورانية

لادوات المستخدمة فى معمل الاجهزة وا
 ٣ ٢ ٢ أمثلة على الوحدات والابعاد -الفيزياء

الطاق�ة المختزن�ة   -الانفع�ال  –الاجهاد  –المرونة  ٢
 فى الاجسام

 ۳ ٢ ٢ تعيين الوزن النوعى 

المع�ادلات الت�ى  -سريان السوائل وان�واع الس�ريان ٣
 التطبيقات العملية لسريان السوائل–تحكم السريان 

 ۳ ٢ ٢ عجلة الجاذبية الارضية تعيين

٤ 
خ�واص الس�وائل  -مبدأ ارش�يميدس–طفو الاجسام 

 -اللزوج����ة -لت���وتر الس���طحى -(اال���وزن الن���وعى
 الغازات وخواصها. –الانتشار) –الاسموزية 

 ۳ ٢ ٢ تعيين التوتر السطحى بطريقة وزن القطرات

 -الح���رارة والوح���دات المس���تخدمة للتعبي���ر عنه���ا ٥
 رارة النوعيةالح -طرق قياسها

 ۳ ٢ ٢ تعيين نقطة انصهار الشمع

التطبيقات العملية للح�رارة  –طرق انتقال الحرارة  ٦
 الاجهزة المعملية لتطبيقات الحرارة. –

 ۳ ٢ ٢ تعيين الحرارة النوعية بالخلط

الق���وانين  -خواص���ه –طبيع���ة الض���وء  –الض���وء  ٧
 العدسات والمرايا. -انتقال الضوء -الخاصة به

 ۳ ٢ ٢ تعيين الحرارة النوعية بالتبريد

مكون���ات  -الارص���اد الجوي���ة وعلاقته���ا بالزراع���ة ٨
مكون��ات  -عناص��ر الج��و المختلف��ة -اله��واء الج��وى

الظ��واهر الجوي��ة وأثره��ا عل��ى   -الغ��لاف الج��وى
الزراع���ة وكيفي���ة اس���تخدامها للنه���وض بالانت���اج 

خرائط الطقس والتنبؤ الج�وى وح�الات  -الزراعى
 وعدم الاستقرار الاستقرار

 ۳ ٢ ٢ محطات الرصد الجوى وكشك الارصاد

 ۳ ٢ ٢ قياس وتسجيل درجة الحرارة  ٩

 ۳ ٢ ٢ قياس وتسجيل الاشعاع الشمسى ١٠

منطقة الاوزون  -التلوث البيئى ومكوناته واسبابه ١١
كيفية العمل على تقليل  -وعلاقتها بالتلوث البيئى

 مخاطر التلوث البيئى

 ۳ ٢ ٢ الضغط الجوىقياس وتسجيل 

 ۳ ٢ ٢ قياس وتسجيل الهطول ١٢

مناخ  -انواع المناخ  –العوامل المحددة للمناخ  ١٣
 جمهورية مصر العربية

 ۳ ٢ ٢ تعيين الرطوبة النسبية ونقطة الندى

 ۳ ٢ ٢ الامتحان العملى امتحان دورى ١٤

 42 ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم الذاتي  التعلم التجريبي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤



 
 

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 معارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس ال .١ الأســاليب المستخـدمة - أ

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال ةالامتحانات التحريري -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

أعمــــال الســــنة خــــلال الفصــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ يالمجموع الكل

  طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
مـذكرات الســادة اعضــاء هيئــة التــدريس القــائمين علــى تــدريس المــادة بمــا يتفــق مــع المحتــوى  مذكـــرات  - أ

 ٢٠١٨/٢٠١٩ ى للمادةمالعل
 

 

 

 

 

 

كلية الزراعة جامعة كفر الشيخ ،  -سم الاراضىمحاضرات فى الفيزياء والارصاد الجوية ، ق ب ـ كتب ملزمة :
 ، أ.د/ محمد محى صفان ،أ.د/محمد كريم، أ.د/محمد خليفة۲۰۰٦

 ، د/ محمد محفوظ عبد الله۱۹۸۰جامعة القاهرة ، –مذكرة علم الفيزياء العامة ،كلية الزراعة 
–ب الجامعية أساسيات الفيزياء الجزء الاول خواص المادة والحرارة والكهرباء ، دار الرات

 ،د/احمد ششوقى عملر ۱۹۸٦بيروت ،
 ، محمد عصام الدين شوقى وآخرون۱۹۹٦جامعة القاهرة –الفيزياء ، كلية الزراعة 

 جـ ـ كتب مقترحة :

 

  ، د/ زين العابدين متولى۱۹۷٦الارصاد الجوية لكلية الزراعة والاداب ،
د/عبد القادر ، ۲۰۰٤/۲۰۰٥، اجامعة طنط–كلية الاداب ،  الطقس والمناخ والميتيورلوجيا

 عبد العزيز على
دـ دوريات علمية 

 أو نشرات .. ألخ .
 مجلة علوم الاراضي المصريه .

 مجلة العلوم الزراعيه لجامعة كفرالشيخ .  -
 مجلة جمعية علوم الاراضي الأمريكية. -

 

 

 

 

 

 

 المقرر                                           استاذ     

 رئيس مجلس القسم العلمى                                                 شعبان محمد ابراهيم د/أ.           

                                                                                               

 د/ أحمد سعد الحناوى                                                                                           
                                         



 
 
 

 

 م ۲۰۲۰/  ۲۰۱۹ الأكاديميللعام  دراسيتوصيف مقرر 

 القسم الذي يدرس المقرر: النبات الزراعى
 ۲۰۱۹ أكتوبرتوصيف المقرر: تحديث  اعتمادتاريخ 

   بيانات المقرر -۱
 )المستوى الاول (فصل دراسي أول اسم المقرر : النبات الزراعى العام ۱۰٤۰۱الرمز الكودي : 

 )۳الساعات المعتمدة (  )۲)                 عملي (۲:     نظري ( ساعاتعدد ال زراعىالنبات الالتخصص: 
 

 هدف المقرر : -۲
 
 
 

 للنب��اتوال��داخلى بالتركي��ب الظ��اهرى والمعلوم��ات الخاص��ة  المع��ارفيتع��رف الطال��ب عل��ى 
 طرق تقسيم النبات.على التعرف و وصف أجزاءوالمامه بمهارات 

 لمقرر:المستهدف من تدريس ا -۳
 
 :رفة والفهمالمع –أ 
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 يصف الشكل الظاهرى لآعضاء النبات المختلفة.  -۱۱.۱.۱أ.
 يذكر التركيب التشريحى لآعضاء النبات المختلفة. -۱۲.۱.۱أ.
 يقسم النباتات طبقاً لعلاقتها بالبيئة المحيطة. -۱۳.۱.۱أ.
 ورات المختلفة للآعضاء النباتية.يحدد التح -۱٤.۱.۱أ.
 يتعرف على قواعد التسمية العلمية والوضع التصنيفى للنبات. -۱٥.۱.۱أ.
 باللغة الإنجليزية. الزراعييحدد المصطلحات العلمية الخاصة بالنبات  -۱. ۱.۲أ.
 التنوع البيولوجي وتأثيره على تركيب الأعضاء النباتية المختلفة.يصف  -۱.۹أ.

 :رات الذهنية المها –ب 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 يقارن بين البذور والحبوب. -۳.۲. ۱ب.
 . طبقاً للنوع النبات والهوائي الأرضي الإنباتيفرق  بين  -٤.۱. ۳ب.
 يقسم المراحل المختلفة للأنبات. -٥.۲. ۱ب.
 ات المختلفة.يصنف النباتات طبقا لعائلاتها ومدى ملائمتها للبيئ -٦.۲. ۱ب.
 يقارن بين التركي�ب التش�ريحى للج�ذور والس�يقان والأوراق للنبات�ات ذوات الفلق�ة والفلقت�ينً  -۷.۱. ٤ب.

 للتطبيق العملي والاستفادة في عملية التحميل الزراعي.
المهارات المهنية  -جـ 

 الخاصة بالمقرر:
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 للنباتات المختلفة. والداخلي الخارجيالتركيب  ص النباتات بطريقة مثلى متناولاً يفح  -۳. ۱. ۱ج. 
وإمكاني��ة الإس��تخدام ف��ي تعظ��يم  يكش��ف الف��رق ب��ين ب��ذور وحب��وب ذات الفلق��ة وذات الفلقت��ين -٥. ۲. ٥ج. 

 الاستفادة الزراعية.
 لمناسبة.يستخدم الموارد الطبيعيه بصورة مثلي لتحديد البيئة النباتية ا -۲. ۱.۳ج.

 المهارات العامة : -د
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 يعرض المعلومات الخاصة بمورفولوجى وتشريح النبات.  -٦.۱.۱د.
 يتواصل مع الآخرين بفاعلية لتحديد البيئات النباتية لمقارنة أنواع النباتات الراقية.  -۷.۱.۲د.
 تقسيم كائنات المملكة النباتية.ياً عن يعد عرضاً تقديمياً وبصر -۸.۱.۳د.
 



 
 
 
 

 محتوى المقرر :  -٤
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 عدد الساعات  اتلموضوعا
 اجمالى عملى  نظرى الدروس العملية المحاضرات النظرية م

۱ 
دورة حي�������اة النبات�������ات 

الب��������ذور  –الزهري��������ه 
 والحبوب والإنبات. 

انب������ات الحب������وب 
 والبذور

۲ ۲ ۳ 

الانب���������ات الارض���������ي  ۲
 يوالهوائ

 ۲ ۲ ۳ 

۳ 
التركي��ب المورفول��وجى 

تح������ورات   -للج������ذور 
 الجذور.

التركيب الظاهرى 
للج��ذور والس��يقان 

 والأوراق

۲ ۲ ۳ 

٤ 

التركي��������������������������������ب  –
المورفول���وجى للس���يقان 

 –وتح�����ورات الس�����يقان 
 تركيب الأوراق

 ۲ ۲ ۳ 

أن���������واع وتح���������ورات  ٥
   الأوراق

 ۳ ۲ ۲ تحورات الأوراق

٦ 
تركي��ب الخلي��ة النباتي���ه 

لخلاي���������ا وأن���������واع ا
   والأنسجة النباتية.

الميكروس����������كوب 
وفح�����ص الخلي�����ة 

 النباتية

۲ ۲ ۳ 

۷ 

التركي�������ب التش�������ريحى 
لج����ذور نبات����ات الفلق����ة 

 والفلقتين.

التركي���������������������ب 
التش�����������������ريحى 
لج�����ذور نبات�����ات 

 الفلقة والفلقتين.

۲ ۲ ۳ 

۸ 

التركي�������ب التش�������ريحى 
لس����يقان نبات����ات الفلق����ة 

 والفلقتين.

التركي���������������������ب 
التش�����������������ريحى 
لس�����يقان نبات�����ات 

 الفلقة والفلقتين.

۲ ۲ ۳ 

۹ 

التركي������ب التش������ريحى  
لأوراق نبات�����ات الفلق�����ة 

علاق��ة البيئ��ة  -والفلقت��ين
 بنمو النبات

التركي�������������������ب  
التش�����������������ريحى 
لأوراق نبات�������ات 

 -الفلق���ة والفلقت���ين
علاقة البيئة بنمو 

 النبات

۲ ۲ ۳ 

۱۰ 
تعري������ف عل������م تقس������يم 

تركيب الزهره  –النبات 
 النورات-

تقس������يم النبات������ات 
الزهري��ة وتركي��ب 

 الزهرة والنورة

۲ ۲ ۳ 

۱۱ 
ط���رق  –أن���واع الثم���ار 
 دراسة الزهرة

 –أن����واع الثم����ار 
ط������رق دراس������ة 

 الزهرة

۲ ۲ ۳ 

بع��ض الع��ائلات     بعض العائلات النباتية  ۱۲
 النباتية

۲ ۲ ۳ 

 بعض الع�ائلات النباتي�ة  ۱۳
 ذات الفلقة الواحدة

 ۲ ۲ ۳ 

 ائلات النباتي�ةبعض الع�  ۱٤
 ذات الفلقتين

 ۲ ۲ ۳ 

 ٤۲ ۲۸ ۲۸ الاجمالى  



 
 
 
 

أساليب التعليم  -٥
 والتعلم :

 

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

التعليم  
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
تدريب -(دروس عملية

 مشاريع بحثية)-ميداني

حل  
 المشكلات

 لمحاكاةا 

 

أساليب التعليم  -٦
والتعلم للطلاب ذوى 

 القدرات المحدودة
(المتعثرين ، 

 :المتميزين)
 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة 

 محاضرات اضافية

 تعليم تعاونى 

 بالنسبة للطلاب المتميزين: اعلان الاسماء فى لوحة الشرف، تكريم الطلاب المتميزين فى يوم التفوق

 يم الطـــــــــــــلاب:تقو -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة  
 
 

 يم المعرفة والفهم وبعض المهارات الذهنية فيما يتم دراستهيامتحانات اعمال السنة لتق -۱
 الامتحان العملى لتقيم المهارات المهنية  -٢
 لمواجهه والثقة بالنفس  الامتحان الشفهى لتقيم مهارات المعرفة والفهم والمهارات الذهنية والقدرة على ا -٣
 من المعارف و الفهم و الذهنية.لتقيم المخرجات التعليمية المستهدفة  الامتحان النهائى التحريرى -٤

 التــوقيــت  - ب
 

 امتحانات  اعمال السنة (الإسبوع الخامس والعاشر) -١
 الامتحان العملى(الاسبوع الخامس عشر) -٢
 الامتحان الشفهى( الاسبوع السادس عشر) -٣
 عشر) دسمتحان التحرير النهائى( الاسبوع الساالا -٤

 توزيع الدرجات   -جـ 
 

 امتحانات شكلية

 -             ۱۰الشفهى: -)      ٥+٥( ۱۰أعمال السنة: -

 ۱۰۰المجموع:            ٦۰الامتحان النهائى:  -     ۲۰العملى: -

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 محاضرات - مذكـــرات -أ 
 الموجز في علم فسيولوجيا النبات (د/ محمد النادي) مذكرات -أ

د/متولى  –د/ياسر محمد حافظ  –د/سميرة أحمد فؤاد  –د/خالد عبد الدايم عبد العال العام . النبات - كتب ملزمة  -ب
، دار الاسراء للنشر والتوزيع، مصر.۲۰۱۲محفوظ ،   

 ۲۰۱٤د/ خالد عبدالدايم عبدالعال، د/فرحات مغنم، . د/ثروت يوسف، الاحتياجات الغذائية للنبات -
. ، دار الاسراء للنشر والتوزيع، مصر  

 ,Stern, K. R., S. Jansky and J. E. Bidlack (2003): Introductory plant biology كتب مقترحة -ج
McGraw-Hill Higher Education, Edition nine, NEW YORK, 
LONDON.  

Hickey, M. and C. King (1997): Common families of flowering plants. 
First Ed., Cambridge University press, United Kingdom. 

دوريات علمية أو  –د 
 نشرات .....الخ

 ,Phytopathology , Plant disease –المواق���ع المتخصص���ة عل���ى ش���بكة المعلوم���ات 
European Journal of Phytopathology   

 (أ.د/ مصطفى السيد شلبى): رئيس مجلس القسم العلمي                                                  : المقررأستاذ  
 د/ خالد عبدالدايم عبدالعال

 د/سميرة احمد فؤاد
 د/ متولى محفوظ سالم



                                  
    

 
                                                                                      جامعة كفرالشيخ

 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  
 القسم الذي يدرس المقرر: 

۲۰۱۹  أكتوبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 الفرقة / المستوى : الأول  اسم المقرر : مباديء الحيوان الزراعي    ١٠٨٠١ : قررالم كود

 خريفي : الاول  الفصل الدراسى

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               عدد الساعات :  نظري  

 

مباديء الحيـوان  تصلة بأساسيات علمالموالمعلومات  المعارف و المام الطالب بالمفاهيم ـ هدف المقرر : ۲
الخلية والانسجة  الحيوانية  ومصطلحات الحيـوان  والتي هي اساس في معرفة  الزراعي

مثــل الاوليــات والمفلطحــات والديــدان الاســطوانية والحلقيــات  المملكــة الحيوانيــةقبائــل و 
وغيرهـا مـن  رىالاخـ العلـوم الزراعيـةومفصليات الارجل والرخويات والحبليات والتى تخدم 

 .التكنولوجيا والتقنيات العلمية الحديثة
 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 knowledge and Understanding : :والفهمالمعرفة أ ـ 

 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي
 اء البلازمى.يذكر تركيب الخلية الحيوانية ومكوناتها والتركيب الجزئى للغش -۱٦.۱.۱أ.
 يحدد أنواع الآنسجة ومميزات وخصائص كل منها. -۱۷.۱.۱أ.
 يوانات داخل المملكة  الحيوانية على قواعد التسمية العلمية والوضع التصنيفى للح يستدل -۱۸.۱.۲أ.
 يصف الشكل الخارجى والتركيب الداخلى لآنواع تمثل صفوف ورتب المملكة الحيوانية -۱۹.۱.۱أ.
 بقبائل المملكة الحيوانية وعلاقتها بالبيئة . يلم۱. ۸أ. 

 

 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي ب ـ المهارات الذهنية :
 يصنف الانواع المختلفة لرتب  المملكة الحيوانية. -۱. ۲. ۱ب.
 يقارن بين الحيوانات مورفولوجيا وتشريحيا. -۲. ۲. ۱ب.
 نسجة الحيوانية المختلفة .يكشف مجهريا الا -٤.۱. ۲ب. 
 يميز انواع الحيوانات المختلفة من حيث الضرر والنفع. -۱.۲ .۳ب. 
 . يختار افضل البدائل لتحسين خواص التربة باستخدام كائنات التربة الحيوانية۱.  ٤ب. 

 Professional and practical skills جـ ـ المهارات المهنية:
 ان: الطالب قادراَ علي باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون

يطب��ق الممارس��ات الزراعي��ة الجي��دة لزي��ادة النت��اج الزراع��ى باس��تخدام حيوان��ات المملك��ة   -٦. ۱.۱ج.
 الحيوانية

 .يفحص الحيوانات بصورة مثلي -٤. ۱.۳ج.

 . يتناول شعب وطوائف المملكة الحيوانية طبقا لأهميتها الزراعية -٥. ۱.۳ج.

 الأجنة فى الحيوان يوضح مراحل تكوين -۷. ۱.۳ج.

۲ ۲ ۳ 

 
 امعة كفرالشيخج

 كلية الزراعة  
 وحدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 
 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن الطالبالمقرر يكون  هذابنهاية 
 يعرض المعلومات الخاصة  ببيئة كائنات المملكة الحيوانية.   -۱۱.۱.۱د.
 يصنف المعلومات الخاصة بانسجة وأجهزة الحيوانات المختلفة.   -۱۲.۱.۱د.
 تحديد الاختلافات بين الحيوانات.  يتعاون مع الآخرين ل -٤. ۲. ۱د. 
 يتواصل مع الاخرين لتحديد وظائف الأجهزة فى كائنات المملكة الحيوانية.   -۱.۱. ۲د.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات ن العناوي

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٤ ۲ ٢ فحص الخلية الحيوانية وتركيبها دراسة الخلية الحيوانية وتركيبها ١

دراس���ة عض���يات الخلي����ة الحيواني���ة ووفوائ����دها  ٢
 وتركيبها.

فح���ص عض���يات الخلي���ة الحيواني���ة ووفوائ���دها 
 وتركيبها.

٢ ۲ ٤ 

دراس����ة الأنس����جه المختلف����ة وتركيبه����ا ومك����ان  ٣
 تواجدها وأهميتها.

فح����ص الأنس����جه المختلف����ة وتركيبه����ا ومك����ان 
 تواجدها وأهميتها.

٢ ۲ ٤ 

دراسة قواعد التسميه العلميه والوضع التقس�يمي  ٤
 للحيوانات داخل المملكه الحيوانيه.

تطبيق��ات عل��ي قواع��د التس��ميه العلمي��ه والوض��ع 
 للحيوانات داخل المملكه الحيوانيه.التقسيمي 

٢ ۲ ٤ 

 ٤ ۲ ٢ أمثله علي قبيله الأوليات.دراسه   دراسه قبيله الأوليات. ٥
 ٤ ۲ ٢ أمثله علي قبيله المفلطحات. دراسه دراسه قبيله المفلطحات. ٦
 ٤ ۲ ٢ أمثله علي قبيله الخيطيات.دراسه   دراسه قبيله الخيطيات. ٧
 ٤ ۲ ٢ أمثله علي قبيله الحلقيات.دراسه  دراسه قبيله الحلقيات. ٨
 ٤ ٢ ٢ أمثله علي قبيله مفصليات الأرجل.دراسه  دراسه قبيله مفصليات الأرجل. ٩

 ٤ ٢ ٢ أمثله علي قبيلة الجلد شوكيات.دراسه  دراسه قبيلة الجلد شوكيات . ١٠

 ٤ ٢ ٢ الرخويات.أمثله علي قبيله  دراسه دراسه قبيله الرخويات. ١١

طائف����ه (أمثل����ه عل����ي قبيل����ة الحبلي����ات  دراس����ه .)طائفه الأسماك(دراسه قبيلة الحبليات  ١٢
 .)الأسماك

٤ ٢ ٢ 

طائف�ه البرمائي�ات وطائف�ه (دراسه قبيلة الحبلي�ات  ١٣
 )الزواحف

طائف����ه (أمثل����ه عل����ي قبيل����ة الحبلي����ات دراس����ه 
 .)البرمائيات وطائفه الزواحف

٤ ٢ ٢ 

طائف���ه الطي���ور وطائف���ه (ل���ة الحبلي���ات دراس���ه قبي ١٤
 .)الثديات

طائف�ه الطي�ور (أمثله علي قبيلة الحبليات دراسه  
 .)وطائفه الثديات

٤ ٢ ٢ 

 ٥٦ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 



                                  
    

 أساليب التعليم والتعلم: -٥
  المحاضرة

 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

  الذاتيالتعلم  التعلم التجريبي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 

 

 -القدرات المحدودة  : ـ أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوي ٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب و .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم -٤     

 تعليم تعاون -٥      

 ـ تقويم الطلاب : ۷

أ ـ 

الأساليب 

المستخدمة 

   : 

 

 
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية العملية لقياس المهارات الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

ب ـ 

 التوقيت :

 

 امتحانات  اعمال السنة (الإسبوع الخامس والعاشر) -١
 عشر) رابعالامتحان العملى(الاسبوع ال -٢
 عشر) خامسلامتحان الشفهى( الاسبوع الا -٣
 عشر) سخامالامتحان التحرير النهائى( الاسبوع ال -٤

 
جـ ـ توزيع 

 الدرجات :

 

 امتحانات:

              ۱۰الشفهى: -                                 )   ٥+٥( ۱۰أعمال السنة: -

 ۱۰۰المجموع:                  ٦۰الامتحان النهائى:  -                   ۲۰العملى: -

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

 . علم الحيوان الزراعي  ) مبادىء ۲۰۱۹اساتذة الحيوان الزراعى بقسم الحشرات الاقتصادية (  أ ـ مذكرات :
 )۱۹۸۰(شلبي عبدا الله مد.عبدالعظي  –د. أميل شنودة دميان  -د.محمود احمد البنهاوي -۱ ب ـ كتب ملزمة :

 صفحة ٦٥٩باللغتين العربية والانجليزية  العام علم الحيوان



                                  
    

ثلاثة  - ) تصنيف الحيوان  ١٩٨٢د. اميل شنودة دميان ( –د.احمد حماد الحسينى  -۲
 اجزاء 

 روبرت س. ستيبنس  –جيمس و. نيباكين  –روبرت ل. بوسنجر –د. تراس ى. ستورر  -۳
رجس و د. يحيى السعيد ترجمة د. محمد عبد الواحد سليمان و د. رسمى بولس ج

 صفحة  ٤٧٥) اساسيات علم الحيوان ١٩٨٣العاصى (
 4-Prasad, S.N. ( 1980) Life of Invertebrates , VIKAS Publishing 
Hous PVT LTD ,India P. 968 
5-Michael Stachowitsch (1991 ) The Invertebrates A John Wiley 
&Sons,INC. Publication ,New York, Chichester, Brisbane, Toronto 
and Singapore . P.  676 

 الحيوان  أساسيات علم ) ۱۹٦۳(  د احمد حسنين القفل جـ ـ كتب مقترحة :
دوريات المراجع والدـ 

علمية أو نشرات .. ال

 ألخ .

 

Journal of zoology  ۱    
2- Bulletin of the Entomological Society of Egypt (A.R.E.) 
3-  Journal of Agricultural Research , Tanta University                           

المملكة الحيوانية ثم  الحيوان الزراعينترنت المتخصصة فى مجال الأالدخول على مواقع 
 .بصفة خاصة وقبائلها المختلفة











 د. اميرة شوقى متولى

 

 
 



 

 م۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 كيمياء وسمية المبيداتالقسم الذي يدرس المقرر: 

 م۲۰۱۹ أكتوبرتاريخ اعتماد توصيف المقرر: 
 بيانات المقرر -۱

 شتويالفصل:       الاول :المستوى الكيمياء العضوية: : اسم المقرر )۱۱۰۰۲( : الرمز الكودي
 عملي ۲ نظري ۲ عدد الوحدات الدراسية  امةالشعبة العالتخصص : 

 هدف المقرر: -۲

التع��رف عل��ي المف��اهيم والمع��ارف والمعلوم��ات  -باجتي��از ه��ذا المق��رر بنج��اح يك��ون الطال��ب ق��ادراَ عل��ي:
المتص�لة باساس��يات عل��م الكيمي�اء العض��وية والت��ي تمه�د للدراس��ات التخصص��ية التطبيقي�ة المتعلق��ة ب��العلوم 

يمياء المبيدات وكيمياء الاغذية وعلم الانزيم�ات وعل�وم تغذي�ة الحي�وان والكيمي�اء الحيوي�ة الزراعية مثل ك
 وغيرها.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

  :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يحدد أسس كيمياء المركبات العضوية. .۱.۱ا.
البناء الذرى والجزيئ والروابط وتكافئات ذرة الكربون وأنواع وميكانيكية التفاعلات  يذكرأسس  .۱.۱ا.

 العضوية.
 يشرح الآهمية الصناعية والتطبيقية لبعض المركبات العضوية ومشتقاتها.  .۲.۱ا. 
 يعطى أمثلة لبعض الآحماض الآمينية والكربوكسيلية المهمة تطبيقياً.  .۲.۱ا.
المس�تخدمة  الطبيعية والكيميائية للمركبات العضوية الأليفاتية وبعض الآروماتية يحدد الخصائص  .۲.۱ا.

 في الزراعة.
 يتعرف على الطرق المختلفة لتسمية المركبات العضوية. .۱.۲.أ
 .تقليل مخاطر استخدانها المركبات العضويةيصف الأتجاهات الحديثة فى  .۳.۱ا.

المهارات  –ب 
 :الذهنية 

 

   :قادرا على أنيكون طالب البرنامج بنهاية المقرر 
  .في الزراعة المستخدمة  العديد من المركبات العضوية  يستخلص نتائج تحليل .۲.۱ب.
 يكتشف بناء الشكل الفراغى للحلقة العطرية وتأثيرها على تفاعلات المركبات العضوية. .۲.۲ب.
كبات مستخدمة فى لمية والتجارية للمرالصيغ التركيبية والأسماء االع يفسر النتائج لاقتراح .۱.۳ب.

 المجال الزراعى.
  .تخليق المركبات العضوية عند يصف المخاطر الكيميائية العضوية .۲.۳ب.
 ومخاطر عدم ثباتها. يصنف ثبات المركبات العضوية فى البيئات المختلفة .۲.۳ب.
 وتكنولوجيا النانو. الأتجاهات التكنولوجية الحديثة للبولميرات يختار من بين افضل. ۱.٤ب.

المهارات  -جـ 
المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
   .لتعامل مع الكيماوياتليطبق الممارسات المناسبة . ۱.۱ج.
 .بطريقة مثلي في استخدامها في الصناعات الغذائيةخطوات اعداد المادة العضوية لتحليلها  ينفذ. ۱.۲ج.
 المركبات الكيميائية لإستخدامها في الزراعة  يعد .۱.۲ج.
 فى إنتاج غذاء آمن للأنسان. يستخدم تطبيقات الكيمياء العضوية . ۱.۲ج.
 يفحص المركبات العضوية المختلفة من خلال التحليل الوصفى للمادة العضوية في النبات او الحيوان. . ۱.۳ج.
 .والتي يمكن استخدامها في الزراعة ت العضوية والحكم على نقاوتهايجرى عمليات أستخلاص المركبا. ۱.۳ج.

المهارات  -د
 العامة:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 مهارته في التعرف على المركبات العضوية وصفيا يعرض .۱.۱د.
 معلوماته عن الكيمياء العضوية فى صورة تقريرعلمى سليم. يوضح .۱.۱د.



 يفسر المشكلات الكيميائية العضوية ويضع حلول مبدئية لها. .۱.۲د.

 يستخدم الحاسب الألى وتكنولوجيا المعلومات فى تطبيقات الكيمياء العضوية فى حل المشاكل الزراعية. .۱.۳د.
 النظرى والعملى طبقا للوراد باللائحة الدراسية محتوى المقرر: -٤

 الدروس العملية النظرية الدروس م
رنظ
  

 عملي
 

 اجمالي

مص���ادر الاخط���ار ف���ى معم���ل الكيمي���اء العض���وية  مقدمه عامه عن الكيمياء العضوية ۱
 وكيفية تلافيها

۱ ۲ ۲ 

النظرية -تركيب ذرة الكربون ۲
التكافؤات -الالكترونية للتكافؤ

انواع -المختلفة لعنصر الكربون
 الروابط الكيماوية

وية العملي���ات الت���ى ت���تم ف���ى معام���ل الكيمي���اء العض���
 -مىا(التس�������خين والتبري�������د والتقطي�������ر والتس�������

 )الفصل –الاستخلاص 

۱ ۲ ۲ 

 ۲ ۲ ۱ عملية الترشيح والتجفيف والاستخلاص انواع التفاعلات العضوية ۳

وطرق  العضوية ميكانيكيات التفاعل ٤
 كسر الروابط الكيماوية

 –التس��امى  –عملي��ة البل��وره (بل��ورة اليوري��ا عملي��اً) 
تقدير نقطة الانص�هار  –الغليان مع التكثيف العاكس 

 ودرجة الغليان

۱ ۲ ۲ 

الهيدركربونات الاليفاتية المشبعه  ٥
 وغير المشبعه

الكش��ف ع��ن العناص��ر للمرك��ب العض��وى (الكش��ف 
 عن النتروجين اختبار لاسين)

۱ ۲ ۲ 

المشتقات الهالوجنية والمركبات  ٦
 العضوية المعدنية

ن والكبري�ت والهالوجين�ات ف�ى الكشف عن النتروجي
 المركب العضوى

۱ ۲ ۲ 

 ۲ ۲ ۱ الكشف عن مجهول من عناصر المركب العضوى الكحولات الاليفاتية ۷
الكش���ف ع���ن المج���اميع الفعال���ة للمرك���ب العض���وى  الايثرات ۸

 (الكشف عن الالدهيدات والكيتونات)
۱ ۲ ۲ 

 ۲ ٢ ۱ الكشف عن الكحولات الالدهيدات والكيتونات ۹

 ۲ ٢ ۱ الكشف عن الاسترات و الاحماض الكربوكسيليه الاحماض الكربوكسيلية ومشتقاتها ۱۰

 ۲ ٢ ۱ الكشف عن الامينات والفينول والاميدات الامينات الاليفاتية ۱۱

مراجعة الكشف عن مجهول من عناصر المركب  التشابه فى المركبات العضوية ۱۲
 العضوى

۱ ٢ ۲ 

مراجعة الكشف عن مجهول من المجاميع الفعالة  ريةمقدمه عن المركبات العط ۱۳
 للمركب العضوى

۱ ٢ ۲ 

  ٢ ۱ الامتحان العملى مراجعة عامة ١٤

 ۳ ٢ ۱ الاجمالي 
 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

التعلم  
 الذاتي

 تجريبيالتعلم ال 
-تدريب ميداني-(دروس عملية
 مشاريع بحثية)

  حل
 المشكلات

 المحاكاه 

 



 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 ة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابع .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 ارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةقياس المعل شفهيالمتحان لاا .٣

 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شراعالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 شرع خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 ٢٠٠٣م اسس الكيمياء العضوية الاروماتية. القاهرة دار الفكر احمد مدحت اسلا .١
اساسيات الكيمياء العضوية وتطبيقاتها العملية. أ.د. مصطفى عباسى دار الكتب العلمية للنشر  .٢

 م٢٠٠٥والتوزيع 
 ١٩٩٨مبادى الكيمياء العملية . دار مكتبة الهلال  .٣

كتـب  - ب
 مقتـرحة

 

۱- Finar, I. L. (1973): Organic chemistry. The fundamental principles, Edition, 
The English Language book Society and Longman Group. 

2- Madon, R.L. (2003) Chand’s simplified course in organic chemistry. 
Rayendira Rovindra printers. Vew Delthi, India 

دوريات  -ج
علمية أو 

نشرات 
 .....الخ
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 الاقتصاد الزراعيالقسم الذي يدرس المقرر: 
 والهندسة الزراعية العام التخصص :

 ۲۰۱۹ أكتوبرتوصيف المقرر:  اعتمادتاريخ 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 ۱۰۲۰۱ كود المقرر :

 
 مبادئ الاقتصاد الزراعياسم المقرر: 

 -------        المتطلب السابق:

 الأولالمستوى : 
 اجباري -شتوي : الدراسيالفصل 

 )۲( الساعات المعتمدة  )      ۲)           عملى (۱نظرى  (   عدد الساعات :
 

  هدف المقرر-٢
 

 :بإجتياز الطالب هذا المقرر بنجاح يكون قادر على
منتجات الزراعية والدخل اللزراعة وخصائص ا الزراعي ومفاهيم وأهمية الاقتصاد والتعرف على الالمام  

 المرعية فضلا عنالانتاج والتكاليف بالإضافة إلى دوال طلب وعرض المنتجات الزراعية وكذلك  الزراعي 
ودراسة جدوى المشروعات الكفاءة الاقتصادية  والتمويل والاستثمار والتسويق الزراعي وتحقيقالتعاون 

السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح اعية وقضية الامن الغذائي وأيضا الزراعية  والاستفادة من التنمية الزر
 . الاقتصادي في القطاع الزراعي في مصر

  ر:المستهدف من تدريس المقر  – ٣

 المعلومات والمفاهيم -أ

 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على
 .الزراعيالقطاع  فيوأشكالها  الأسواقيذكر  -۲.۱ .أ

 .الزراعيالمؤسسات التمويلية للقطاع  تعرفي -۲.۱ أ.

 .المصري الزراعيهيكل التعاون ذكر ي -۲. ۱أ.
 يحدد انواع المخاطر واللايقين فى القطاع الزراعى وكيفية التحوط منها.  -۱. ۳أ. 
 يذكر أساسيات تنفيذ وإدارة الأعمال المزرعية. -۱. ٥أ. 
 الإقتصاد الزراعى ومبادئمفاهيم وفروع  ذكري -۱. ٦أ.
 جدوى المشروعات الزراعية. دراسة ومبادئأسس  شرحي -۱. ٦.أ

يصف الموارد الطبيعية والخصائص الاجتماعية والإقتصادية والسكان وعلاقتها بالتنمية الإقتصادية  -۱. ۷أ. 
 الزراعية.

 يتعرف على مبادئ ومناهج  جدوى المشروعات الزراعية. -۱. ۷أ. 

 المهارات الذهنية –ب 

 :رر يكون الطالب  قادر علىبنهاية المق
 .دراسة جدوى المشروعات الزراعيةيصمم   -۱. ۲ب. 
 خصائص الزراعة ومنتجات الزراعية والدخل الزراعي.يستنتج   -۱. ۳ب. 
 لتحقيق أقصى فائدة للمنشأة الزراعية.فى إدارة الأعمال المزرعية  يختار أفضل البدائل   -۱. ٤ب. 
 .عية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في القطاع الزراعي في مصرالسياسة الزرا يفسر  -۱. ٤ب. 
   الزراعية . لاراضيتثمين االموارد الارضية وطرق يصنف   -۱. ٤ب. 
 .التنمية الزراعية وقضية الامن الغذائييبرز   -۱. ٤ب. 

 المهارات المهنية  –ج 

 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على
 ة للمشاريع الزراعية.يعد موازنة مبدئي -۱. ٤ج. 
 يجرى تحليلا للسوق المحلى لتطوير الأعمال الزراعية. -۱. ٥ج. 
 الفعالة . الأعمال الزراعيةإدارة تطوير يطبق شروط ومعايير  -۲. ٥ج. 
 .يوضح العلاقة بين العرض والطلب وأسعار السلع -۱. ٦ج. 
 قتصادية والدخل القومى.ضوء المتغيرات الإ في الزراعيةالأعمال  يستطيع تطوير -۲. ٦ج.
 يربط بين الاستهلاك والاستثمار. -۲. ٦ج.
 يخطط لإجراء تجارب فى ظل المعايير الاقتصادية . -۱. ۹ج.



۲ 
 

 المهارات العامة -د

 بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على:
 \.السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في القطاع الزراعي في مصرعرض ي -۱. ۱د.
 .يتواصل بشكل جيد في سوق العمل والمعاملات المالية  -۱. ۲د.
 .الاقتصاديالنمو الزراعية في تحقيق القوى العاملة  يستفيد من -۱. ۲د.
 .الزراعي الاقتصادالمعلومات المختلفة في مجال  يستخدم وسائل مناسبة لعرض -۱. ۳د.
 .الزراعي الاقتصادفي مجال أسس التمويل والاستثمار  يطبق  -۱. ۳د.
 .باستخدام الغروض التقديميةفي القطاع الزراعي في مصر الكفاءة الاقتصادية عرض بيانات ي -۱. ۳د.

 
                                                     النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤
 يإجمال عملي نظري العملى النظرى  

 ٣ ۲ ١ مقدمه أساسية في الاقتصاد الزراعي. مقدمه أساسية في الاقتصاد الزراعي. لأولا
 ٣ ۲ ١ طلب وعرض المنتجات الزراعية خصائص الزراعة ومنتجات الزراعية والدخل الزراعي.  الثاني
نظرية  –أهمية دراسة الإنتاج الزراعي( الإنتاج الزراعي الثالث

 ٣ ۲ ١ نطبيقات علي دوال الانتاج )الإنتاج
 ٣ ۲ ١ تطبيقات علي دوال التكاليف )تكاليف الإنتاج( الإنتاج الزراعي الرابع

 ٣ ۲ ١ الكفاءة الاقتصاديةتطبيقات علي  الكفاءة الاقتصادية الخامس
 ٣ ۲ ١ الكفاءة الاقتصاديةتطبيقات علي  الكفاءة الاقتصادية السادس
) مناهج الدراسات التسويقية، السوق ( اعيالتسويق الزر  السابع

 والتجارة الالكترونية.
مناهج الدراسات  ( التسويق الزراعيتطبيقات على  

 ) والتجارة الالكترونية.التسويقية، السوق
١ ۲ ٣ 

 ٣ ۲ ١ دراسة جدوى المشروعات الزراعية مدخل الى التعاون الزراعي . الثامن
 ٣ ٢ ١ تطبيقات على دراسة جدوى المشروعات الزراعية راعي .التمويل والاستثمار الز  التاسع
 ٣ ٢ ١ .لاراضيتثمين االموارد الارضية و  اقتصاديات الموارد الزراعية العاشر

الحادي 
 ٣ ٢ ١ التنمية الزراعية وقضية الامن الغذائي. التنمية الاقتصادية  . عشر
الثاني 
 ٣ ٢ ١ ية الزراعية وقضية الامن الغذائي.تطبيقات على التنم التنمية الزراعية. عشر
الثالث 
 عشر

السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في 
 القطاع الزراعي في مصر 

السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في 
 القطاع الزراعي في مصر 

٣ ٢ ١ 

الرابع 
 عشر

السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في 
 اع الزراعي في مصر القط

السياسة الزراعية وسياسة الاصلاح الاقتصادي في 
 القطاع الزراعي في مصر 

٣ ٢ ١ 

 ٤٢ ٢٨ ١٤ الاجمالي 
 

استراتيجيات  -٥
 التعليم والتعلم:

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 بيالتعلم التجري  التعلم الذاتي 
-تدريب ميداني-(دروس عملية
 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
استراتيجيات التعليم -٦

والتعلم للطلاب ذوي 
 القدرات المحدودة 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
. ۳  الايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح و -۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

 الاسئلة لهم لجذب انتباههم توجيه. المداومة على ٤. اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات



۳ 
 



٤ 
 



٥ 
 

 



٦ 
 

 
 تقويم الطلاب    -٧

 الأساليب المستخدمة -أ

 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية
 والمهنية ت العمليةلقياس المهارا الامتحان العملي

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية

 والسادس عشر. شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية - التوقيت -ب
 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.           عشر لخامساالاسبوع  العمليالامتحان  -

            %۱۰الشفهي:  -                          % )٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -: طبقا للائحة الداخلية للكلية توزيع الدرجات -ج 
   %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰الامتحان النهائي:  -    %۲۰العملي:  -                               

 

 أ.د/ عادل إبراهيم محمد علي . رئيـس مجلـس القسـم العلمي:                  أ.د / محمود محمد فواز .: منسق المقرر
   د / رشدى شوقى العدوىأ.م.                     

 قائمة الكتب الدراسية و المراجع: -٨

 مذكرات -أ
كلية الزراعة  ،الاقتصاد الزراعي ، قسم الاقتصاد الزراعي  مبادئ :) ٢٠١٦محمود محمد فواز( - -
 .خكفر الشيجامعة  ،

 ،كلية الزراعة  ،لاقتصاد الزراعي الاقتصاد الزراعي ، قسم ا محمود محمد فواز(دكتور) ، أساسيات - كتب ملزمة -ب
 كفرالشيخ.جامعة 

ان المعرفة لطبع تأحمد أبو اليزيد (دكتور): السياسات الاقتصادية الزراعية (رؤى معاصرة)، مكتبة بس- كتب مقترحة -ج

 . ٢٠٠٤ونشر وتوزيع الكتب، كفرالدوار، البحيرة، 

دوريات علمية أو  -د
 نشرات

، وزارة الزراعة والاستصلاح الأراضـي ، قطـاع الشـئون الاقتصـادية ، الإدارة نشرة الاقتصاد الزراعي  -
 المركزية للإحصاء ، أعداد متفرقة.

 .النشرة الاقتصادية  ، البنك الأهلي المصري ، أعداد متفرقة -
إطـار مجلـس التعــاون  فـي الزراعــيمنظمـة الأغذيـة والزراعـة (الأمـم المتحــدة): الحالـة الراهنـة للتسـويق -
 . 2010٠ومجالات تطويره، مصر، يناير  لعربيا



 
 

 " البكالوريوس مرحلة "يمقرر دراس توصيف
 م۲۰۱۹/۲۰۲۰الأكاديمي العام

 
 

 أ) البيانات الأساسية:    
 مباديء علم :المقرراسم  ۱۰۲۳۸الرمز الكودي :

 المجتمع الريفي
 الأول    الفرقة/ المستوى: 

 
 الساعات الدراسيةعدد 

  عملي         نظري                 
 الساعات المعتمدة                      عدد

 إجباري كلية إجباري/إختيارى: نوع المقرر ۲۰۱۹سبتمبر  محتوي المقررتاريخ اعتماد 
 التخصص :  

 
 والاجتماعية الزراعية برنامج العلوم الاقتصادية : المقرر علي المحتوي البرنامج

 ""  فرع المجتمع الريفي قسم الإقتصادالزراعى       :  المقرر يدرس الذي القسم
 

 : لمعلومات المهنيةب) ا
 هداف العامة للمقررالأ -۱

 
 

 بنهاية المقرر يجب أن يكون الخريج قادرا على: 
التنبؤ بالتداعيات و لبيئة الريفية ومشاكلهاعلي الوضع الراهن للحياة في ا تعرفال -

 .والاقتصادية المحتملة للتغيرات الاجتماعية
 

 
 من المقرر: مخرجات التعليم المستهدفة -۲
 
 المعرفة والفهم –أ 
  

 
 

 
 

Uلمقرر يكون الطالب قادرا علي أن بنهاية دراسة هذا ا 
 يتعرف على حجم وخصائص المورد البشرى الزراعى وغير الزراعى. -۲.۱.أ.
 يذكر خواص الحياة الأجتماعية والثقافية فى المجتمعات الريفية. -۲.۱.أ.
 .فى الثقافة الريفيةشائعة الإستخدام الزراعية الإجتماعية  لمفاهيماالمصطلحات ويحدد بعض  -۱.۲أ.
الناجمة عن السلوك الأنسانى الخاطئ فى تلويث البيئة وفى الممارسات الخاطئة يعدد المخاطر  -۱. ۳أ. 

 الزراعية.للعمليات 
 يتعرف على العادات والثقافة الريفية المرتبطة بنجاح المشروعات الزراعية أوفشلها. - ۲. ۳أ.
 يذكر قواعد المنهج العلمى وأساليب جمع البيانات الأجتماعية الزراعية ذات الصلة. -۱. ٥أ. 
 من البناء والوظائف. الجوانب الاجتماعية للمجتمعات الزراعية يصف -۲. ۷أ. 
 يصف انماط الأقامة وخواص الحياة الريفية وتنمية المجتمعات الزراعية الجديدة. -۲. ۷أ. 
 يعدد بالمنظمات الريفية  والمشكلات المرتبطة بها ودورها فى احداث التنمية الريفية. -۲. ۷أ. 
 يشرح تطور التجمعات الريفية ومشكلاتها الاجتماعية. -.۲. ۷أ. 

 
 المهارات الذهنية –ب 

 

U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 
 يجمع البيانات الميدانية والثانوية لإستخدامها فى حل المشكلات الزراعية وغير الزراعية. -۱. ۱ب. 

 البيانات الأجتماعية لاستخدامها فى حل المشكلات الزراعية.يصنف  -. ۳. ۱ب.
 يفسر الظواهر الأجتماعية الزراعية وأسباب نشؤ المشاكل المجتمعية. -۱ .۳ب. 
 يفرق بين كل من الريف والحضر وفق الدلائل التطبيقية والمداخل الأكاديمية. -۱ .۳ب. 
يميز أهمية الأبعاد الأجتماعية عند اجراء دراسات جدوى المشروعات الصغيرة وخصائص  -۱. ٤ب. 

 المستثمر الناحج.

۳ ۲ ۲ 



 

 
المهارات المهنية  -جـ 

 والعملية
 
 
 
 
 
 

U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 
 يقيم درجة تطبيق الزراع للمارسات الزراعية الجيدة لزيادة الأنتاج الزراعى. - ۱. ۱ج. 
 ممارسات الزراعية الجديدة.يستخدم عناصر اتخاذ القرارات بشأن المبتكرات وال - ۱. ۱ج. 
تبنى يضع عناصر اتخاذ القرارات بشأن المبتكرات الزراعية وعوامل نجاح او فشل  -.۱. ٥ج.

 الممارسات والمبتكرات الزراعية الجديدة.
لأولويات ينشىء تحليلاً لآثار التغيرات المجتمعية وفق حجم وخصائص السكان ووضع ا -۱. ۷ج. 

 اللازمة لتنمية المجتمعات الريفية.
 اجات تنمية المجتمعات الريفية وترتيبها وفق أهميتها النسبية.يخطط لتقدير أحتي -۲..۷ج. 
 المناطق غير الحضرية وفقا لإحتياجاتها.المجتمعات الريفية والأولويات اللازمة لتنمية يرتب  -۲. ۷ج. 
 يضم إستمارة إستبيان لجمع بيانات موضوعات زراعية متعددة ووفق إرشادات محددة. -۱. ۹ج. 

 العامة ومهاراتالمهارات  -د
 الاتصال 

 
 
 

U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أنUا 
 لمعلومات المختلفة في السكان مشكلاتهم.قيم اي -۱.۱د..
 يتواصل بشكل جيد في مجال التنمية الريفية وانشاء المجتمعات المستحدثة. -۱..۲د.
اختلال التوازن فى البيئة الزراعية وتحديد عوامل حماية مسببات يستخدم الوسائل البصرية فى عرض  -۱..۳د.

 البيئة.
 محتوى المقرر  -۳
 

( النظري والعملي طبفا للوارد 
 باللائحة الدراسية)

 
 
 
 
 
 
 

 الاسبوع
النظري  الموضوع

 )ساعة(
 ۲ أهدافه/تطوره/علاقته بالعلوم الأخري)ة /تميهأ(علم المجتمع الريفى ۱
 ۲ الحضرية ومداخل دراستها –الفروق الريفية  ۲
 ۲ المجتمعات الريفية المستحدثةأنماط الاستيطان و ۳
 ۲ .خواص الحياة الريفية والثقافة الريفية ٤
 ۲ التكنولوجيا  ونشر وتبنى المبتكرات الزراعية ٥
 ۲ السكان الريفيون (الخصوبة والوفيات والهجرة) ٦
 ۲ الريفيةالقيادة الريفية والتخطيط للتنمية  ۷
 ۲ المنظمات الاجتماعية الريفية (الحكومية والأهلية) ودورها التنموي ۸
 ۲ الطبقات الاجتماعية الريفية وطرق قياسها ۹

 ۲ المشاكل الاجتماعية الريفية ووسائل علاجها ۱۰
 ۲ : الموارد الطبيعية والحفاظ علي البيئةقضايا التنمية المستدامة  ۱۱
 ۲ من التلوثالبيئة الريفية حماية  ۱۲
 ۲ المشروعات الصغيرةالتغيير الاجتماعي الاقتصادي و ۱۳
 ۲  لريفيه في المجالات التنمويةمشاركة المرأة ا ۱٤
  ۲۸ عدد الساعات التدريسية اجمالى 

 الاسبوع 
 العملي الموضوع

 )ساعة(
 ۲ الزراعيةالعلوم الاجتماعية موضوعات دراسة العلمي ل خطوات البحث ۱
 ۲ الملاحظة بالمشاركة ...الخ) –أنواع البيانات وأدوات جمعها ( الاستبيان  ۲
 ۲ كتابة التقارير والمراجع البيانات وعرض  ۳
 ۲ الحضرية   –تطبيقات عملية وأكاديمية علي الفروق الريفية  ٤
 ۲ الجديدةالمجتمعات المقارنة بين أنماط الاستيطان وعوامل نجاح  ٥
 ۲ .خواص الحياة الريفية والثقافة الريفيةتطبيقات علي   ٦
 ۲ .التكنولوجيا  وتبنى المبتكرات الزراعيةعلي تطبيقات  ۷
 ۲ و قياس عناصرالنموالسكاني  لسكانالهرم النوعي لعلي  تطبيقات ۸



 

 ۲ التخطيط للتنمية آليات القادة وطرق إكتشاف علي  تطبيقات ۹
 ۲ الاجتماعية الريفية ودورها التنمويتطبيقات علي المنظمات  ۱۰
 ۲ الطبقات الاجتماعية الريفية وطرق قياسهاتطبيقات علي  ۱۱
 ۲ علي المشاكل الاجتماعية الريفية ووسائل علاجها تطبيقات ۱۲
 ۲ الموارد الطبيعية والحفاظ علي البيئةتطبيقات علي  ۱۳
 ۲ الصغير المستثمرخصائص و بعض المشروعات الصغيرةعلي  تطبيقات ۱٤
  العملي الامتحان 
  ۲۸ عدد الساعات التدريسية اجمالى 

 
 التعليم والتعلم : استراتيجيات -٤
 

  المحاضرة
 المطورة

  المناقشات
 والحوار

  التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

التعلم  
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 بحثية)مشاريع 

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 

 
أساليب التعليم والتعلم للطلاب  -٥

 ذوى القدرات المحدودة:

 
U  فهامع هذه الفئة من الطلاب عند اكتشايمكن التعاملUمع  تعارضت لا ةياضاف محاضرات :  من خلال

 ، أو عن طريق تعليم تعاوني.الدراسيالجدول 
 

 
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -٦

 الأسلوب (الطريقة)(أ)  مسلسل
Assessmentmethods 

 أسبوع إجراء التقييم (ب)
Time schedule 

 الدرجة) جـ (
Weighting of assessment 

 ٥ سادسالالأسبوع  الدوري الأولامتحان  ۱
 ٥ شراالعالأسبوع  لثانيالدوري اامتحان  ۲
 ۲۰ عشر خامسالالأسبوع  عملىالالأمتحان  ۳
 ۱۰ س عشرخامالالأسبوع  الشفوىالامتحان  ٤
 ٦۰ الأسبوع السادس عشر الامتحان النظرى ٥

  ۱۰۰ إجمالي الدرجة
 
 

  List of  text books and referencesقائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۷
 
 مذكـــرات  –أ 

Lectures notes 
 

شمس الدين ،مبادىء علم عبدالرحمن، محمود مصباح،وراتب عبداللطيف صومع، ومحمد السيد 
 م.۲۰۱٦خ، الفجر للطباعة، المنصورة،المجتمع الريفي ،كلية الزراعة ، جامعة كفرالشي

 كتـب ملـزمة -ب
Essential (text) books 

 لا يوجد



 

 
 
 

 كتـب مقتـرحة -جـ 
Recommended  books 

 

. 
- Carlson, John E, Marie L. Lassey, and William R. Lassey, Rural Society   
     And Environment in America, McGraw-Hill, Inc. New York, USA. 
-- Hassinger, Edward W.,The Rural Component of American Society, The  
   Interstate Printers&Publishers, Inc. Danville, Illinois. 
 - Rogers, E.M., 1983: Diffusion of innovation (3P

rd
P ed.)New York, 

 The Free Press. 
.-Rogers, E.M.&Svenning,1969:Modernization among peasant, New York:  
Holt,Rinehart and Winston. 

  علميةدوريات أو نشرات –د
 ,Periodicals, Web sites..الخ

..etc. 

 مجلة الزقازيق للبحوث الزراعية   - ۲       جامعة كفرالشيخ –لبحوث الزراعية امجلة  -۱ 
 مجلة المنوفية للبحوث الزراعية   -٤                مجلة الاسكندرية للبحوث الزراعية   -۳ 

 مجلة المنوفية للبحوث الزراعية      -٥
 

 
 أ.د. محمود مصباح عبدالرحمن  

 أ.د. راتب عبداللطيف  صومع   منسق المقرر :
 أ.د.  محمد السيد شمس الدين                     

 
 : أ.د. عادل ابراهيم الحامولي رئيـس مجلـس القسـم

 
 
 
 
 



 
  م ۲۰۲۰/  ۲۰۱۹دراسى للعام الأكاديمى مقرر توصيف 

 
 القسم الذي يدرس المقرر: النبات الزراعى

 م۲۰۱۹ أكتوبر: تاريخ أعتماد توصيف المقرر
   بيانات المقرر -۱

 خريفىالفصل الدراسى ال/  الأول المستوى : ميكروبيولوجيا زراعية :اسم المقرر ۱۰٤۰۲ :كود المقرر
 إجبارى

 عملي ۲ نظري ۱ )۲عدد الساعات المعتمدة ( الميكروبيولوجيا الزراعية: التخصص 

 
 المقرر : فهد -۲
 
 

يتعرف الطال�ب عل�ى المع�ارف والمعلوم�ات الخاص�ة بالميكروبيولوجي�ا الزراعي�ة والمام�ه بمه�ارات التع�رف 
 ت الزراعيةعلى الميكروبات وتقدير نموها وأقسامها وتطبيق طرق مناسبة لاستخداماتها في المجالا

  المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 : فهموالرفة المع –أ 
 
 
 
 
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 .باللغة الانجليزية المصطلحات الزراعية فى مجال الميكروبيولوجيا الزراعية حددي  -۱٦. ۱.۲أ.
 البكتريا. يتعرف على أسس انتقال وثبات الصفات الوراثية فى -٦. ۲. ۳أ.
 يصف أشكال وطريقة نمو البكتريا والعوامل المؤثرة. -۲.۱. ٤أ. 
 المجالات الزراعية.تدوير المخلفات ومختلف يعدد التطبيقات الرئيسية لإستخدام الميكروبات فى  ۱ .۲. ٤أ. 
 يحدد المجموعات الميكروبية وعلاقتها بأنظمة الامان الحيوى فى الزراعة..  ۲.۱.۸أ. 
 يشرح دورالميكروبات وتفاعلها مع البيئة.  .۲.۱.۹أ.
 يصف العمليات الفسيولوجية للكائنات الحية الدقيقة. . ۳.۱.۹أ.
 .فى إطار أخلاقيات مهنة الزراعة يعطى أمثلة لطرق التعامل مع المخلفات الزراعية ۲. ۲. ۱۰أ.

 :المهارات الذهنية  –ب 
 
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 يصنف الكائنات الحية الدقيقة طبقا لعائلاتها وخصائصها البيوكيميائية. -۱۱. ۲. ۱.ب
 يقارن بين المجموعات البكتيرية وتطبيقاتها المختلفة ومسارات الأيض الغذائى فى البكتريا. -۱۲. ۲. ۱ب.
 يقترح الحلول المناسبة لبعض المشكلات المرتبطة بالكائنات الحية الدقيقة. -۱. ۳. ۱ب.

يقترح موضوعات عن التطبيقات الرئيسية لإستخدام الميكروبات فى مجالات تدوير المخلفات  -٤.۲. ۳ب. 
 والحفاظ على البيئة.

 ة.الزراعيالميكروبات الضارة فى المجالات مخاطر يفسر  -٥.۲. ۳ب. 
 

 المهارات المهنية: -جـ 
 
 
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 ميكروبات النافعة.يطبق الممارسات المناسبة في التعامل مع ال -۱۸. ۱. ۱ج.
 تها الشكلية ومجالاتها التطبيقية.يقسم المجموعات البكتيرية تبعا لمواصفا -۱۹. ۱. ۱ج.

 يستخدم الكائنات الحية الدقيقة فى تحسين الإنتاج الزراعى. – ۱۱ .۱. ۲ج . 
 بكتيرية ومساراتها الأيضية المختلفة.يتناول مراحل تجرثم ونمو الخلايا ال -۱۲. ۱.۳ج.
 يستخدم الميكروبات فى المجالات الزراعية والحفاظ على البيئة. -۱۳. ۱.۳ج.

 
 المهارات العامة : -د
 
 

 -بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 .ت الزراعيةمجالاالفي للميكروبات المعلومات المختلفة  يعرض -۲۰.۱.۱د.
 ك فى وصف الميكروبات ومجالاتها التطبيقية شفاهة وكتابتا.يشار -۲۱. ۲.۱ د..
 . والنبات الماءو علاقة الميكروبات بالتربةيتواصل بشكل جيد في مجال  -۱۰.۱. ۲د.
يع�رض المعلوم�ات والبيان��ات الخاص�ة بالميكروبيولوجي�ا الزراعي��ة بإس�تخدام الوس�ائل الس��معية  -۱۱.۱. ۳د.

 .والبصرية المناسبة
 



 المقرر : محتوى  -٤
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 عدد الساعات الموضوعات
 عملى نظرى الدروس العملية المحاضرات النظرية م

نبذة تاريخية عن علم  –مقدمة  ۱
 ۲ ۱ الأدوات والأجهزة المعملية  الميكروبيولوجي

موضع البكتريا بالنسبة لباقى أشكال  ۲
 ۲ ۱ الميكروسكوب الضوئىتركيب  الحياة

تيرية (أشكال تركيب الخلية البك ۳
 ۲ ۱ البيئات الغذائية الحركة) –طريقة التجمع  -الخلايا

٤ 
تركيب الخلية البكتيرية (الجدار 

المادة  -الغشاء البلازمى –الخلوى 
 النووية)

 ۲ ۱ التعقيم

تركيب الخلية البكتيرية (المكونات  ٥
 الجراثيم الداخلية) –الداخلية 

دراسة الحركة فى البكتيريا واشكال 
 ۲ ۱ ستعمراتالم

٦ 
نمو الكائنات الحية الدقيقة 

والإحتياجات الطبيعية والكيميائية 
 والغذائية.

 ۲ ۱ صبغ الجراثيم

السيطرة على و ومراحل النمو تقدير  ۷
 ۲ ۱ الصبغ البسيط للبكتيريات المختلفة نمو الكائنات الحية الدقيقة 

۸ 
فسيولوجيا البكتيريا (الأنزيمات 

طرز  –ليها والعوامل المؤثرة ع
 الفسفرة وتخليق الطاقة)

 وجبةالصبغ المركب للبكتيريات الم
 ۲ ۱ لجرام لصغة

الأيض الغذائى فى الكربوهيدرات  ۹
 الأيض التنفسى)-(هدم الجلوكوز

سالبة الصبغ المركب للبكتيريات ال
 ۲ ۱ .لصغة لجرام

۱۰ 
أيض البروتينات  –الأيض التخمرى 

بناء المكونات الخلوية  -والدهون 
 من نواتج الهدم.

 ۲ ۱ الصبغ السالب

اختبار تخمر السكريات وتحليل  المادة الوراثية و بناء البروتين  ۱۱
 ۲ ۱ السليلوز 

إنتقال الصفات و التطفرات الوراثية  ۱۲
 ۲ ۱ والكازين تحلل النشااختبار  فى البكتيريا

تأثير المضادات الحيوية على نمو  للبكتيريا المجموعات التقسيمية ۱۳
 ۲ ۱ البكتيريا

تأثير المعادن الثقيلة على نمو  التطبيقات المختلفة للبكتيريا ۱٤
 ۲ ۱ البكتيريا

 التعليم والتعلم : أستراتيجيات -٥

 
 

                  المحاكاة √ التعليم الالكتروني      التعليم التعاوني             المحاضرة المطورة 

                      حل المشكلات              التعلم الذاتي  المناقشات والحوار    التعلم التجريبي (دروس عملية- 
 مشاريع تخرج)                    -تدريب ميدانى 

التعليم  أستراتيجيات -٦
والتعلم للطلاب ذوى 

 القدرات المحدودة:
 
 

 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم .٤



 
 
 

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 متحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالا .۱ الأســاليب المستخـدمة   - أ

 الامتحان العملى لقياس المهارات العملية والمهنية .۲
 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .۳
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

 توزيع الدرجات   -جـ 
 
 

 %۲۰ الامتحان العملي %۱۰ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦۰ لتحريري)امتحان نهاية العـام (ا %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 مذكـــرات -أ 
 

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العلمى للم�ادة 
۲۰۱۸/۲۰۱۹ 

 كتـب مقتـرحة -ب 
 
 

). ع��الم ۲۰۰٥ي مب��ارك و عب��د الوه��اب محم��د عب��د الح��افظ و راوي��ة فتح��ي جم��ال. (محم��د الص��او -

 القاهرة. –شارع قصر النيل  ٥۰ –البكتيريا. مكتبة أوزوريس 

الطبع�ة  -). البكتيري�ا (الج�زء الأول)۱۹۸٤أبو الدهب ، مصطفى كمال ومحمد عبد الق�ادر الجعران�ى ( -
 دار المعارف. –الثانية 

 القاهرة. –دار الكتب  ). أساسيات الميكروبيولوجيا الزراعية.۲۰۱٦السيد على (راشد زغلول وحامد 
Schlegel, H. G. (1992). General Microbiology. Cambridge University Press, 
United Kingdom. 
 
G. Rangaswami (2009). Agricultural Microbiology. PHI Learning Private 
Limited, 422 pages.    
 
K. R. Aneja (2017). Fundamental Agricultural Microbiology. New age 
International (P) Limited, Publishers, 592 pages. 
 
Deepansh Sharma, Baljeet Singh Saharan (2018). Microbial Cell Factories. 
CRC Press, Taylor and Francis Group, LLC., 394 pages. 
 
Nina Parker and Anh-Hue Thi Tu. (2016). Microbiology. Apple Books 
Preview.  

دوريات علمية أو نشرات  – ج
 .....الخ

 

  المصرية للميكروبيولوجيامجلة ال
0TUhttp://ejm.journals.ekb.eg.U0T 

 
 جامعة كفرالشيخ -المستدامة بكلية الزراعة مجلة العلوم الزراعية 

0TUhttp://jsas.journals.ekb.egU0T  
 المجلة الحولية للميكروبيولوجيا

Uhttps://link.springer.com/journal/volumesAndIssues/13213U 
 

 الميكروبيولوجيا التطبيقيةمجلة 
Uhttps://onlinelibrary.wiley.com/journal/13652672U 

 المواقع المتخصصة على شبكة المعلومات
   ـس مجلـس القسـم العلمي:  أ . د / مصطفى السيد شلبىرئي                                                         : قررأستــاذ المـ  

  أ. د/ السيد بلال عبد المنطلب

 أ. د/ مصطفى السيد شلبى

  د/ نجوى محمد الخطيب

http://ejm.journals.ekb.eg./
http://ejm.journals.ekb.eg./
http://jsas.journals.ekb.eg/
http://jsas.journals.ekb.eg/
https://link.springer.com/journal/volumesAndIssues/13213
https://link.springer.com/journal/volumesAndIssues/13213
https://onlinelibrary.wiley.com/journal/13652672
https://onlinelibrary.wiley.com/journal/13652672


       

                           
    

 م۲۰۱۹/۲۰۲۰ لعام الأكاديمي لتوصيف مقرر دراسي 
 الوراثة: القسم الذي يدرس المقرر

 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )۱۱۲۰۱( 
 أساسيات الوراثة المقرر:أسم 

 لا يوجد المتطلب السابق:

 ولالأ : المستوى

 " اجباري" الخريفي :الفصل الدراسى 
 

 ساعات المعتمدة:عملي                ال                عدد الساعات :  نظري    

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادر علي : 

من  هانقلو التعبير عنها كيفيةخصائص المادة الوراثية وو التعرف بالمفاهيم والمعارف بعلم الوراثة

  .ل استخدام تقنيات الهندسة الوراثيةمع تحسين صفات الكائنات الحية من خلا كائن لآخر

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 قادرا على أن:طالب اليكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 باللغتين العربية والإنجليزية. لوراثيةيذكر المصطلحات ا  ۱. ۲أ.
 طبيعية.وأساليب الحفاظ على الموارد ال وراثىيصف مفاهيم التنوع ال   ۱ .۹أ.
 مهنة الزراعه التى تحكم استخدام الوراثة فى   يوضح علاقة أخلاقيات ۲. ۱۰.

 

   :طالب قادرا على أنالبنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 مستنداً إلى حقائق علمية وراثيةيناقش قضايا التجارب ال ۳. ۲ب.

 .الوراثية يجمع الدلائل بهدف تفسير الظواهر ۱. ۳ب.
 زيادة الإنتاج الزراعي.ب قوانين الوراثة المتعلقةيطبق   ۱. ۱ج.  جـ ـ المهارات المهنية:

 .باستخدام التحسين الوراثى ينتج غذاء آمنا للإنسان والحيوان  ۱. ۲ج. 
 

 .عن قوانين الوراثة يعرض المعلومات المختلفة  ۱. ۱د.  د ـ المهارات العامة:
 شفاهة وكتابة. يةالوراثيفسر الظواهر  ۲. ۱د. 
باللغة العربية وكذلك  لوراثىايتواصل بشكل فعال مع المهتمين بالمجال   ۱. ۲د. 

 الانجليزية.
 .المتعلقة بعلم الوراثةيستخدم وسائل بصرية فى عرض البيانات والمعلومات  ۱. ۳د. 
 وراثةجموعات ضمن فريق فى مجال اليعمل فى م۱- ٤د.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

۱ ۲ ۲ 



       

                           
    

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  حتوي المقرر:ـ م ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ۲ ۲ ۱ يةمندلالوراثة ال مقدمة عن تاريخ وتطور علم الوراثة ۱
 ۲ ۲ ۱ تركيب الخلية من الناحية الوراثية البناء الكيميائى والفيزيائى للمادة الوراثية ۲
 ۲ ۲ ۱ تركيب الكروموسوم خصائص المادة الوراثية ۳
 ۲ ۲ ۱ الانقسام الميتوزي تضاعف المادة الوراثية ٤
 ۲ ۲ ۱ تحضير الانقسام الميتوزي نسخ وترجمة المادة الوراثية ٥
 ۲ ۲ ۱ ولالانقسام الميوزي الأ لشفرة الوراثية وخصائصهاا ٦
 ۲ ۲ ۱ تحضير الانقسام الميوزي الأول تنظيم الفعل الجينى ۷
 ۲ ۲ ۱ الانقسام الميوزي الثاني تركيب الكرموسومات ۸
 ۲ ۲ ۱ تحضير الانقسام الميوزي الثاني الوراثة السيتوبلازمية ۹

 ۲ ۲ ۱ النسب المندلية والمقاييس الاحصائية ا الجيناتأسس الهندسة الوراثية وتكنولوجي ۱۰
 ۲ ۲ ۱ نسب السيادة الطفرات واستحداثها ۱۱
 ۲ ۲ ۱ نسب التفوق الأعداد الكرموسومية ۱۲
 ۲ ۲ ۱ الطفرات الجسمية التحليل الجينوم ۱۳
 ۲ ۲ ۱ الطفرات المرتبطة بالجنس في الدروسوفيلا التحورات التركيبية للكرموسومات ۱٤
 ۲۸ ۲۸ ۱٤ الاجمالى 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ـ أساليب التعليم والتعلم : ٥

 

 

  المحاضرة
 المطورة

المناقشات  
 والحوار

  التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦

 للطلاب ذوي

القدرات المحدودة  

 (المتعثرين ، المتميزين) 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة  -

 محاضرات اضافية -۱

 تعليم تعاونى  -۲

بالنسبة للطلاب المتميزين: اعلان الاسماء فى لوحة الشرف، تكريم الطلاب المتميزين فى يوم   -

 .التفوق



       

                           
    

 
 طلاب :ـ تقويم ال ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   

 

 .م المعرفة والفهم وبعض المهارات الذهنية فيما يتم دراستهيامتحانات اعمال السنة لتقي -۱
  العملية.م المهارات المهنية ويالامتحان العملى لتقي -۲
   .والثقة بالنفس لتواصوالقدرة على ال العامةمهارات الالمعارف و المفاهيم وم يالامتحان الشفهى لتقي -۳
 .المعرفة والفهم وبعض المهارات الذهنية فيما تم دراستهم يلتقي الامتحان النهائى التحريرى -٤

 ب ـ التوقيت :

 

 سبوع الخامس والعاشر)امتحانات  اعمال السنة (الا -١
 عشر) رابعالامتحان العملى(الاسبوع ال -٢
 عشر) خامسالامتحان الشفهى( الاسبوع ال -٣
 عشر) سخامحرير النهائى( الاسبوع الالامتحان الت -٤

 جـ ـ توزيع الدرجات :

 

 امتحانات:
              ۱۰ الشفهى: -)      ٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -

 ۱۰۰المجموع:            ٦۰الامتحان النهائى:  -     ۲۰العملى:  -

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

 المقررمحاضرات يعدها استاذ  أ ـ مذكرات :

 ) إعداد أعضاء هيئة التدريس بالقسم.۲۰۱٦أساسيات الوراثة ( ب ـ كتب ملزمة :

  .Klug, W.S., M.R. Cummings, C.A. Spencer and M.A. Palladino -   جـ ـ كتب مقترحة :
(2008). Concepts of Genetics (9th Edition). Prentice Hall, USA.  

  - 2TUSnustadU2T, D.P.  and 2TUM.J. SimmonsU2T. (2011). Principles of Genetics. 
(6P

th
P Edition). 1TISBN-10: 0T1T 0T0470903597. Wiley and Sons, USA. 

  - Griffith, A.J.F.; S.R. Wessler; R.C. Lewontin; W.M. Gelbart; D.T. 
Suzuki and J.H. Miller. (2007). An Introduction to Genetic 
Analysis. 9P

th
P Edition. 1TISBN-10: 0T1T 0T0716768879 W. H. Freeman, 

USA. 
علمية أو الدوريات المراجع والدـ 

 نشرات .. ألخ .

 

 المكتبة والأنترنت

 مواقع جامعات عالمية على شبكة الانترنت:

2TUhttp://biology.unm.edu/ccouncil/BiologyU2T 

http://www.hort.purdue.edu/hort/courses/ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي                               التوقيع                            منسق المقررأستاذ و      

           د./ إسماعيل عبدالحافظ خطاب          عيد عبدالسلام دره                                                      س د/  أ.  

 

http://www.amazon.com/exec/obidos/search-handle-url/002-6295525-3228020?%5Fencoding=UTF8&search-type=ss&index=books&field-author=D.%20Peter%20Snustad
http://www.amazon.com/exec/obidos/search-handle-url/002-6295525-3228020?%5Fencoding=UTF8&search-type=ss&index=books&field-author=Michael%20J.%20Simmons
http://biology.unm.edu/ccouncil/Biology_112/Images/backbone2.jpg


                                  
    

 توصيف مقرر دراسي

 2019/2020للعام الأكاديمي   
 القسم الذي يدرس المقرر: 

۲۰۱۹ أكتوبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

 
  ـ بيانات المقرر : ۱

  الثانيالفرقة / المستوى :    حشرات عاماسم المقرر :  المقرر:أسم  ١٠٨٠٢ : المقرر كود
 خريفى: الفصل الدراسى

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               عدد الساعات :  نظري  

 

 قادرا على: باجتياز هذا المقرر يكون الطالب ـ هدف المقرر : ۲
ح�ول الش�كل الخ�ارجى للحش�رات وأن�واع التط�ور فيه�ا ث�م   التعرف علي المفاهيم والمعارف 

 حشرات مع دراسه مقدمه عن تقسيم الحشرات. دراسة التشريح الداخلى لل
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن بنهاية هذا المقرر يكون الطالب :والفهمأ ـ المعرفة 

اعتمادا علي نظري�ات اساس�ية ف�ي  يصف الحشرات بناءاً على الشكل الخارجى والتركيب الداخلى .۱.۱ا.

 .التصنيف المورفولوجي
 .باللغة العربية والانجليزية يلم بالمصطلحات الخاصة بعلوم الحشرات التطبيقية   .۱.۲ا.
 .يصنف الحشرات من حيث اهميتها الاقتصادية ما بين نافع وضار لتحديد المخاطر الزراعية  .۱.۳أ.
 يعُرف التطور لأنواع الحشرات المختلفه...۱.۸ا.
 .شريولوجي الحيلتصنيف التنوع الب س . يصف الاس۱.۹ا.

 

   :قادرا على أن الطالبالمقرر يكون  هذابنهاية  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 الوضع التقسيمى للحشرات والمميزات العامة لرتبها . يجمع البيانات لاستخدامها في . ۱.۱ب.

 .  يصف الحشرات من حيث خطورتها ونفعها.۲.۳ب.

 لحشرات.يحدد انواع التطور فى اليفسر ول . يجمع البيانات۱.۳ب.
   :قادرا على أن الطالبيكون  المقرر هذا بنهاية جـ ـ المهارات المهنية:

 .يستخدم الحشرات النافعة بصورة مثلى من اجل تنمية زراعية مستدامة . ۱.۳.ج
 . يفرق بين النافع والضار من الحشرات لانتاج غذائاً امنا.۱.۲ج.
 ء التغيراتت المناخية. يخطط برنامج مكافحة زراعية للحشرات في ضو۱.٦ج.

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن الطالبالمقرر يكون  هذابنهاية 
 يعرض معلومات عن الشكل المورفولوجى والتركيب الداخلى للحشرات وعلاقته بالبيئة .   . ۱.۱د.
 مع الاخرين لتحديد أنواع الحشرات طبقا لصفاتها المورفولوجية. . يتواصل۱.۲د. 
. يس��تخدم الوس��ائل الس��معية والبص��رية المتط��ورة ف��ي ع��رض الص��فات المورفلوجي��ة للحش��رات ۱.۳د.

 العامة.
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

۱ ۲ ۳ 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ١ عن طرق جمع الحشرات وحفظهاتطبيقات عمليه  الأهميه الأقتصاديه للحشرات. ١
 ۳ ۲ ١ فحص لمناطق جسم الحشره تركيب جدار الجسم في الحشرات. ٢

 ۳ ۲ ١ التعرف علي قرون الأستشعار في الحشرات وزوائدها في الحشرات.منطقه الراس  ٣

 ۳ ۲ ١ فحص اجزاء الفم في الحشرات .منطقه الصدر وزوائد في الحشرات ٤

 ۳ ۲ ١ دراسه الصدر وزوائده في الحشرات منطقه البطن وزوائدها في الحشرات. ٥

 ۳ ۲ ١ فحص الأرجل في الحشرات  الجهاز الهضمي في الحشرات. ٦

 ۳ ۲ ١ التعرف الأجنحه في الحشرات  الجهازالدوري  في الحشرات. ٧

 ۳ ۲ ١ دراسه البطن وزوائدها  الجهاز التنفسي  في الحشرات. ٨

 ۳ ٢ ١ التعرف علي التطور في الحشرات الجهاز العضلي  في الحشرات. ٩

 ۳ ٢ ١ )صف سداسيات الأرجل(تصنيف الحشرات  الجهاز العصبي  في الحشرات. ١٠

 ۳ ٢ ١ )مجموعه الحشرات العتيقه(تصنيف الحشرات  الجهاز التناسلي  في الحشرات. ١١

 ۳ ٢ ١ )مجموعه الحشرات الحديثه(تصنيف الحشرات  .التطور في الحشرات ١٢

 )مجموعه الحشرات نصفيه(تصنيف الحشرات  .تصنيف الحشرات ١٣
 ۳ ٢ ١ الأجنحه 

 ۳ ٢ ١  )الحشرات داخليه الأجنحه(الحشرات تصنيف  التقسيم الحديث للحشرات ١٤

 ٤٢ ٢٨ ١٤ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                  
    

 

ـ أساليب التعليم والتعلم  ٥

: 

 

 

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   التعليم التعاوني  المناقشات والحوار 
 الالكتروني

 التعلم الذاتي  التعلم التجريبي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

 حل المشكلات  المحاكاه 

 
ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦

 للطلاب ذوي

القدرات المحدودة  

 (المتعثرين ، المتميزين) 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة 

 محاضرات اضافية

 تعليم تعاونى 

 لطلاب المتميزين: اعلان الاسماء فى لوحة الشرف، تكريم الطلاب المتميزين فى يوم التفوقبالنسبة ل

 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   

 

 م المعرفة والفهم وبعض المهارات الذهنية فيما يتم دراستهيامتحانات اعمال السنة لتقي -٢-۱
  العملية.مهنية و م المهارات اليالامتحان العملى لتقي -٣
والثقة  تواصلوالقدرة على ال العامةمهارات الالمعارف و المفاهيم و م يالامتحان الشفهى لتقي -٤

 بالنفس  
 المعرفة والفهم وبعض المهارات الذهنية فيما تم دراستهم يلتقي الامتحان النهائى التحريرى -٥

 ب ـ التوقيت :

 

 والعاشر) امتحانات  اعمال السنة (الإسبوع الخامس -١
 عشر) رابعالامتحان العملى(الاسبوع ال -٢
 عشر) خامسالامتحان الشفهى( الاسبوع ال -٣
 عشر) سخامالامتحان التحرير النهائى( الاسبوع ال -٤

 جـ ـ توزيع الدرجات :

 

 امتحانات:

              ۱۰الشفهى: -)      ٥+٥( ۱۰أعمال السنة: -

 ۱۰۰المجموع:            ٦۰الامتحان النهائى:  -     ۲۰العملى: -

 
 


















                                  
    





 
 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰للعام   مذكرات القسم فى علم الحشرات أ ـ مذكرات :
 علم الحشرات العام (مركز النشر العلمى) جـ ـ كتب مقترحة :

 الحشرات التركيب والوظيفة (الدار العربيه للنشر والتوزيع)
 لحشرات (دار الفكر العربى)أساسيات علم ا

 (دار المعارف) بيولوجيه الحيوان العمليه

 مبادئ علم الحشرات (مكتبة دبى الرقميه)
 علم الحشرات (مكتبة نون الالكترونيه)

دـ المراجع والدوريات العلمية أو 

 نشرات .. ألخ .
Journal of Economic Entomology  

Journal of Insect science 
Journal of biological control 

 الدخول على مواقع الأنترنت المتخصصة فى مجال الحشرات .




       
   

 



                                  
    

 
 
 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ أكتوبر :عتماد توصيف المقرراتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧٠١( 
 كيمياء حيوية زراعية المقرر:أسم 

 .............................  -المتطلب السابق:

 

 الثاني : المستوى

 أجبارى  -  خريفي: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال     عملي                             :  نظري      المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

فهم وإدراك التجارب و دراسة تركيب وتفاعلات كل مجموعة من المركبات الحيوية

 والطرق المستخدمة في دراسة الكيمياء الحيوية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 يذكر نواتج التفاعلات الحيوية  المختلفة  ۱.۱أ. 
 دهنية المهمة تطبيقياً.يعطى أمثلة لبعض الآحماض الآمينية وال ۲.۱أ. 
 . يذكرأهمية التأثيرات الخطرة على المركبات الغذائية وتركيبها ونواتج تمثيلها.۱.۳أ. 
 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 قىيقدر طريقة اجراء التجارب وتقييمها للوصول إلى استنتاج منط ۱.۲.ب.
 .وثباتهه البروتين وعلاقته بشكل بناءقارن بين ي  ۳.۲ب. 

 . لأختيار أفضلها يميز الخواص الفيزيائية والكيميائية للمركبات الحيوية ۱.٤ب. 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 تعامل مع الكيماويات.يطبق الممارسات المناسبة فى ال .۱. ۱ج. 

 
 ئية.غذامنتجات الللنبات والحيوان وال أهمية إضافة مركبات حيوية هامة  يتناول  ۱.۲ج. 

 . يحلل المركبات الحيوية للتعرف على مكوناتها وصفيا وكميايخطط و  ۲.٥ج. 
 
 

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :نقادرا على أ علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 يعرض المعلومات المختلفة فى مجال الكيمياء الحيوية. ۱.۱.د. 
 أحد المركبات الحيوية.تقريرا عن  يكتب  ۲.۱د. 
 .التجارب المختلفة للمركبات الحيوية فى تنفيذ الآخرينيتواصل مع   ۱.۲د.
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      للائحة الدراسيةطبقاً للوارد با والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ مقدمة عن الكربوهيدرات تسميتها) -وظائفها –الكربوهيدرات ( تعريفها  ١
 ۳ ۲ ٢ اختبار موليش ات (السكريات البسيطة)تقسيم الكربوهيدر  ٢

 -( السكريات المحدودة تقسيم الكربوهيدرات ٣
 )السكريات العديدة

 ۲ ٢ خلات الأنيلين -اختبار سيلفانوف
۳ 

 ۳ ۲ ٢ بندكت -اختبارفهلنج  التفاعلات الخاصة بالكربوهيدرات  ٤

 ۳ ۲ ٢ عن النشا الكشف –اختبار بارفويد  وظائفها) –البروتينات( تعريفها  ٥

 ۳ ۲ ٢ مقدمة عن البروتينات  أنواعها) –الأحماض الأمينية( تعريفها  ٦

 ۳ ۲ ٢ ميلون –اختبار البيوريت  الطرق المختلفة لتحلل البروتينات ٧

 ۳ ۲ ٢ الكبريت الغير مؤكسد -اختبار الزانثوبروتين التفاعلات الخاصة بالبروتينات ٨

 ۳ ٢ ٢ تترسيب البروتينا الأنزيمات ٩

 ۳ ٢ ٢ مقدمة عن الليبيدات اهميتها) –انواعها  –الدهون (تعريفها  ١٠

 ۳ ٢ ٢ الخواص الطبيعية للزيوت والدهون  وظائفها) –الأحماض الدهنية (أنواعها  ١١

 ۳ ٢ ٢ الخواص الكيميائية للزيوت والدهون الخواص الطبيعية للزيوت والدهون ١٢

 ۳ ٢ ٢ اختبار الأكرولين الدهونالخواص الكيميائية للزيوت و  ١٣

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة اهميته) –انواعه  –الكوليسترول ( تركيبه  ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

  المحاضرة
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 يبيالتعلم التجر   التعلم الذاتي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 لول لرفع القدراتاعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الح .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤



                                  
    

 
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة لقياس المعارف الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                  أستاذ المادة   

 غازيعادل خميس د/  أ.          

 سحر رمضان عبدالهادى /أ.د                                                                                            

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
عضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى مذكرات السادة ا أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
اسس الكيمياء  ).۲۰۱٦.(و حسن ، ابراهيم محمد ، داليا حسن۱ ب ـ كتب ملزمة :

 .مصر –الأسكندرية  –دار التعليم الجامعى  -الحيوية 
 المكتبة - اسس الكيمياء الحيوية). ۲۰۱٤. (الاعسر؛ عبد المنعم محمد

 مصر. –القاهرة  –الأكاديمية 
مؤسسة  -اسس الكيمياء الحيوية ). ۲۰۱۳( بر محمد.منصور، صا

 مصر. –القاهرة  –طيبة للنشر والتوزيع
الدار العالمية  -الكيمياء الحيوية  ). ۲۰۱۰. (الغزالى ،محمد نجاتى

 مصر. – جيزةال –للنشر والتوزيع
الكيمياء الحيوية . دار المطبوعات الجديدة ، ) . ۲۰۰۲يوسف ، محمد . (

 صر.م -الإسكندرية 

 Harper Biochemistry.25th edition (2003). Robert M., Dargl جـ ـ كتب مقترحة :
G., Peter M., and Victor R.  Mc Graw Hill. London . 

 
 

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 

- J. of Agriculture and Food Chemistry  
-J. of Food science 
J. of Food Technology             
 

http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=&SearchText1=%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af+%d8%8c+%d8%af%d8%a7%d9%84%d9%8a%d8%a7+%d8%ad%d8%b3%d9%86+.&criteria1=2.
http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=&SearchText1=%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af+%d8%8c+%d8%af%d8%a7%d9%84%d9%8a%d8%a7+%d8%ad%d8%b3%d9%86+.&criteria1=2.


 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 المبيداتكيمياء وسمية القسم الذي يدرس المقرر: 

 ۲۰۱۹ اكتوبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

 بيانات المقرر -۱
 خريفىالفصل الدراسى :     الثاني :المستوى كيمياء تحليلية: : اسم المقرر )۱۱۰۰۳( : الرمز الكودي
 عملي ۲ نظري ۱ عدد الوحدات الدراسية  ة العامةالشعبالتخصص : 

 هدف المقرر: -۲

التع�رف عل�ي المف�اهيم الخاص�ة بالكيمي�اء التحليلي�ة والط�رق  -باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ عل�ي:
ريق�ة م�ن ط�رق الحديثة لتحليل وتقدير المركبات الكيميائية تحليلاً كمياً  و خصائص ونظريات وقوانين عمل ك�ل ط

 التحليل الكمى و إكتساب المعارف الخاصة بمشاكل تحليل بعض المركبات وطرق التغلب عليها
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

  :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 الأكسدة والأختزال وتفاعلات الترسيب.يذكر الأسس النظريية للمعايرة فى حالة التعادل و . ۱.۱ا.
 يتعرف على المبادىء الآساسية فى تركيب الآجهزة المستخدمة ونظريات عملها وتحليل البيانات المستخرجة منها..  ۱.۱ا.
يحدد الآساس النظرى للتحلل المائى والوزنى والكمى واللونى والكهروكيميائى والكروماتوجرافى للمحاليل .  ۲.۱ا.

 ة.المختلف
 يتفهم كيفية تحضير المحاليل القياسية بانواعها المختلفة..  ۲.۱ا.
 يتعرف على المفاهيم والمصطلحات والتعريفات المتداولة فى مجال الكيمياء التحليلية وأنواع المحاليل..  ۱.۲ا.
 يذكر انواع التحاليل المختلفة للمخلفات الزراعية..  ۱.٤ا.
 نظمة للعمل فى معامل التحليل الكيميائى.يتفهم ضوابط الجودة الم.  ۱.۱۱ا.
 يتعرف على طرق الجودة المختلفة للتعبير عن التركيزات وتحويل كل منها للأخر..  ۱.۱۱ا.
 يتفهم ضوابط الجودة فى التحليل الكيميائى للوسط الزراعى للحكم على المنتجات الزراعية..  ۱.۱۱ا.

المهارات  –ب 
 :الذهنية 

 

   :قادرا على أنطالب البرنامج  بنهاية المقرر يكون
 يختار بين الطرق المختلفة للتحليل علي حسب نوع العينات المراد تحليلها وحسب الامكانات المتاحة. .۱.۱ب.
 يصمم كيفية إجراء اخذ العينات لتحليلها. .۱.۱ب.
 بيانات التحليل الكيميائى  للخامات والمنتجات الزراعية  يفسر- .۱.۳ب.
 ساسيات الحساب الكيميائى لأجراء التحليل الكيميائية ونظرياتة المختلفة.يوضح أ .۱.۳ب.
 بناء علي بيانات التحليل الكيميائي. والخامات والمنتجات الزراعية يةائالكيمي اتلمستحضريختار افضل ا .۱.٤ب.

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
المستخدمة في  يحضر بعض التحاليل الاساسية ويحضر المحاليل الكيميائية المختلفة ويحسب تركيزاتها .۱.۱ج.

 .الزراعة
 المختلفةالزراعية يضبط رقم الحموضة للمحاليل القياسية والمحاليل المنظمة  .۱.۱ج.
 .يستخدم الطريقة المناسبة للتحليل للقياسات الكيميائية المختلفة. ۱.۳ج.
 يرتب جودة بعض المنتجات الزراعية عن طريق التحليل الكيميائي المبدئي. ۱.۳ج.
 يطبق احتياطات الامان في معامل التحليل الكيميائي مراعيا اسس الجودة في المعامل.. ۱.۹ج.
 يخطط لاجراء التحاليل المناسبة للمركبات الكيميائية.. ۱.۹ج.

المهارات  -د
 العامة:

   :قادرا على أنن طالب البرنامج بنهاية المقرر يكو
 يعرض المفاهيم والمصطلحات والتعريفات الاساسية في مجال الكيمياء التحليلية .۱.۱د.
 فى مجال التحليل الكيميائى.  لتفسير المشكلات والحلوليتعاون مع الآخرين  .۲.۱د.
 .التحليليةيتواصل بشكل فعال باللغة العربية والانجليزية في مجال الكيمياء  .۱.۱د.
 .استخدام الوسائل السمعية والبصرية في مجال الكيمياء التحليليةيظهر قدرات في . ۱.۲د.



 ـ محتوي المقرر: النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية                                                     ٤
 عدد الساعات العناوين 

 مجموع  عملي نظري الدروس العملية              النظرية  الدروس م

۱ 

المفاهيم والمصطلحات   
والتعريفات المتداولة في مجال 

الكيمياء التحليلية وانواع المحاليل 
 مختلفة ا

 NaOH ۱ ۲ ۳تقدير قوة  -HCLتقدير قوة حمض 

الطرق المختلفة للتعبير عن  ۲
 التركيزات وتحويل كل منها للآخر 

 HCL ۱  ۳ واسطة تقدير الامونيا ب

۳ 

 طرق التحليل الكمي الحجمي 
أ.  معايرات التعادل ب.      

معايرات الاكسدة ولاختزال ج.  
 معايرات الترسيب

تقدير الصودا الكاوية التجارية( خليط من 
 هيدروكسيد الصوديوم وكربونات الصوديوم)

۱ ۲ ۳ 

مباديء وقوانين الاتزان الكيميائي   ٤
 في المحاليل المختلفة

من كربونات وبيكربونات   تقدير خلي
 الصوديوم

۱ ۲ ۳ 

٥ 
حساب مقياس الحموضة وأس 

   pHالايون الهيدروجيني 
 المحاليل المختلفة

 ۳ ۲ ۱ تقدير قوة كلوريد الباريوم

النحاس(تحليل  تقدير الكبريتات فى كبريتات تحضير المحاليل المنظمة  ٦
 وزنى)

۱ ۲ ۳ 

أسس التحلل المائي للاملاح  ۷
 المختلفة

تقدير السيانيد بواسطة نترات الفضة(تحليل 
 وزنى)

۱ ۲ ۳ 

 ۳ ۲ ۱ امتحان منتصف الفصل الدراسى امتحان منتصف الترم ۸
 ۳ ۲ ۱ طريقة فولهارد -تقدير الكلور بطريقة مور أسس  التحليل الكمي الوزني - ۹

تقدير حامض الاوكساليك بواسطة برمنجنات  لتحليل اللونيأسس ا ۱۰
 البوتاسيوم

۱ ۲ ۳ 

معايرة اليود بواسطة ثيوكبريتات الصوديوم   أسس  التحليل الكهروكيميائي  ۱۱
Iodimetry 

۱ ۲ ۳ 

معايرة اليود بواسطة ثيوكبريتات الصوديوم   أسس  التحليل الكهروكيميائي  ۱۲
Iodimetry 

۱ ۲ ۳ 

تقدير النحاس في كبريتات النحاس  التحليل الكروماتوجرافي  أسس   ۱۳
Iodometry 

۱ ۲ ۳ 
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التحليل الكروماتوجرافي الغازى 
 والسائل

التحليل اللوني (تقدير عينه من برمنجنات 
 -البوتاسيوم لونيا)

التحليل الكروماتوجرافي(فصل الصبغات 
 النباتية بالعمود الكروماتوماتوجرافى

۱ ۲ ۳ 

    الامتحان العملى ن شفوى وعملىامتحا 

 ٣ ٢ ١ الاجمالى 
 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

  المحاضرة
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

التعلم  
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
مشاريع -تدريب ميداني-(دروس عملية

 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 



 

 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل شفهيالمتحان لاا .٣

 م الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةعمال فصلية لتقيم وتقويا .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شراعالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 %٢٠ ليالامتحان العم %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
ــــة بكــــري وعبــــد الســــلام مرعــــي ( - ) الكيميــــاء ١٩٧٤الســــباعي،عبد الخــــالق وجمــــال الــــدين طنطــــاوي ونبيل

 الاسكندريه –ليلية.  دار المطبوعات الجديدة التح
عـادل عبـد العـال ومـريم خطـاب ومحمـد علـي -مرعي، عبد السلام وعواطف خميس زمحمود ابو العمايم  -

 الاسكندرية –) اسس الكيمياء التحليلية .دار الهدي للمطبوعات ٢٠٠٦رضوان وايمن هلال منسي (
                                                                                                             

كتـب  - ب
 مقتـرحة

 

۱.Ahmed Khamess Mohamed Salama (2005) Chromatograpic and Spectroscopic 
instruments.  Library of Boston Elmaarefah for printing and publishing Alexandria. 
Egypt. 

۲. Robinson, J.W. Farme,E.M.S. and fram, G.M. (2005) Undergraduate instrumental 
analysis. Marcel Dekker Cimarron Road ,Monticello,New York NY 10016 USA. 

3- Douglas, A.Skoog ; D.Dohai, D;  M . Wost and F. James Holler (1995 ) 
Analytical chemistry an  introduction  . Saunders college Publishing a division of 
Holt. Rinehert and Winstosn.Inc. 

دوريات علمية  -ج
 أو نشرات .....الخ

0TUhttp://www.analyticalsciences.org/ U0T 

0TUncedirect.comhttp://www.scieU0T 
 مجلـس القسـم العلمي رئيس                                                                   المقرر استاذ 

 احمد عبد الحميد ابو زيدأ.د/                                                      محمد عبد الرازق صالح  د/
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  
 القسم العلمي الذي يدرس المقرر:قسم المحاصيل

 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 كود المقرر :

۱۱۱۰۱ 

 أساسيات المحاصيلأسم المقرر: 

 لا يوجد المتطلب السابق:

 الثانىالمستوى : 

 إجبارى -الخريفىالفصل الدراسى :

 عدد الساعات :  نظري             عملي                الساعات المعتمدة:

 
 
 هدف المقرر : -۲
 
 
 
 

والمهارات المختلفة  بالمعارف الالمام باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على 
و الحصاد العمليات الزراعية قبل وبعد زراعة المحاصيل  و لالمتعلقة بعلم المحاصي

الدورات اساسيات تصميم الحشائش وتحسين المحاصيل والتقاوى الجيدة  و ومقاومة
والإحتياجات البيئية التي تؤثر  المخلفات الزراعية تدويروالتكثيف و التخزين و الزراعية

 على نمو و إنتاجية المحاصيل.
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
علم المحاصيل الحقلية وأسس إنتاجها ونش�أتها وأه�م التقس�يمات الزراعي�ة يتعرف على فروع  -۲.۱أ. المعلومات والمفاهيم : –أ 

 لهما.
 –ظ��روف أرض���ية  –البيئي��ة المحيط���ة بالمحاص��يل الحقلي���ة (ظ��روف جوي���ة  الظ���روفي��تفهم  -۱. ۳أ.

 وكيفية توظيفها لزيادة الانتاج. المناسبه العمليات الزراعية و ظروف بيولوجية)
والاحتياج��ات المائي��ة والس��مادية وكمي��ات التق��اوى المناس��بة للمحاص��يل يح��دد ط��رق الزراع��ة  -۲. ۳أ.

 المياه. وتقليل و وتقليل التلوث البيئىوالمياه لترشيد إستخدام الأسمدة الكيماوية  الحقلية
 الإستفادة من مخلفات المحاصيل الحقلية أساليبيحدد  -۱. ٤أ. 
ختي���ار ان���واع وأص���ناف المحاص���يل المناس���بة ال���دورة الزراعي���ة المناس���بة وإ تص���ميميح���دد   -۱. ٥أ. 

 كل منطقة. لظروف
الوقت المناسب للحصاد الظروف المناسبة لتخ�زين الب�ذور وتقلي�ل الفاق�د الحقل�ى على يتعرف  -۱. ٥أ. 

 وفاقد التخزين
 :المهارات الذهنية  –ب 
 

ف�ى منطق�ة معين�ة لترب�ة وبيان�ات الأرص�اد الجوي�ة المت�وفرة ع�ن ن�وع وق�وام البيانات ايحلل  -۱. ۱ب. 
للمحاصيل الحقلية تح�ت ه�ذه  وطريقة الزراعة والرى المناسبة لتحديد الموعد المناسب للزراعة 

 الظروف.
 يخطط الدورات الزراعية للمحاصيل التى تحافظ على خصوبة التربةيستخدم البيانات ل -۳. ۱ب. 

 وتحقق أعلى عائد إقتصادى. ولتقليل الفاقد فى المحصول
يصنف نباتات المحاصيل طبقا لعائلتها النباتية والبيئة الملائمة لها فى جميع أنواع  -۲. ۱ب.

 الظروف الجوية السائدة. تحتالأراضى 
يكتشف المشاكل العامة التى تواجه إنتاج المحاصيل الحقلية بإختيار أفضل البدائل من بين  -۲.۳ب. 

 طبقا للظروف السائدة لتحقيق أقصى عائد ممكن من المحصول. العمليات الزراعية
طرق الزراعة والتسميد وال�رى ومقاوم�ة الآف�ات الزراعي�ة لتحقي�ق أعل�ى إنتاجي�ة  بين يميز -۱. ٤ب. 

 للمحاصيل الحقلية تحت الظروف البيئية السائدة.
 يطبق العمليات الزراعية المناسبة التى تجرى على المحاصيل الحقلية  -۱.۱ج.  المهارات المهنية الخاصة بالمقرر: -جـ 

بيانات الاحتياجات المائية والسمادية وطريقة الإضافة المناسبة للمحاصيل الحقلية  يحسب -۲.٥ج. 
 لتطوير الأعمال الزراعية.

 فى ضوء المتغيرات الإقتصادية يختار نظام الري المناسب للمحاصيل الحقلية -۱. ٦ج. 
أولوية زراعة محاصيل معينة فى مناطق معينة حسب ظروفها البيئية والإجتماعية يحدد  -۲.۷ج.

 لتنمية المناطق الزراعية.
 فى ظل الإرشادات الموصى بهايدير موسم إنتاجى من الزراعة وحتى الحصاد  -۱. ۹ج. 

 المهارات العامة : -د
 

 المعلومات والمهارات المتحصل عليها الطالب فى مجال إنتاج المحاصيل الحقلية يعرض -۱.۱ د.
 يتعاون فى تفسير الظواهر البيئية والفسيولوجية لمحاصيل الحقل.  -۲. ۱د. 
على المستوى  الاخرين بشكل جيد في مجال بيئة وفسيولوجيا محاصيل مع يتواصل -۱۳.۱. ۲د.

 المحلى والدولى.
 المحاصيل الحقلية وفسيولوجى إنتاجشارك فى العمل الجماعى فى مجال ي -۱. ٤د. 

۲ ۲ ۳ 



 ۲ 

 محتوى المقرر :  -٤

 الدروس العملية الموضوع م

نظري
عملي 
  إجمالي 

ساعات 
 معتمده

مقدمة عن تعريف المحصول وعلم  ۱
المحاصيل وفروعة وأهمية المحاصيل 

 الحقلية وانتاجها ونشاتها وتوزيعها

زيارة مزرعة الكلية للتعرف على نوع التربة  •
ونظام الرى والصرف المتبع  -مساحتها وحدودهاو

تقديم تقريرعن المزرعة  -بها والمحاصيل المنزرعة 
المحاصيل  همبينا ب لهامتضمنا رسم كروكى 

ومبينا قنوات الرى وحالتها المنزرعة بمساحاتها 
 .والمصارف والطرق

۲ ۲ ۳ 

 عمليات تجهيز الأرض للزراعة • الحقلتقسيم المحاصيل  ۲
 ۳ ۲ ۲ التزحيف والتمشيط -۲           الحرث -۱

 
۳ 

العوامل البيئية وعلاقتها بالمحاصيل 
 الحقلية

أولا : العوامل البيئية الجوية وأثرها على 
 نمو وإنتاجية المحاصيل:

 الحرارة       الضوء   - ۱

 ۳ ۲ ۲ تقسيم الأرض -٥        التخطيط -٤       التسوية -۳

٤ 

 لرطوبة -۳
 -٥      والغبار الرياح٤. لجويةا

أثر  -۷الهواء وتركيبة        -٦الأمطار
 المحصول على العوامل البيئية

 ۳ ۲ ۲ طرق الزراعة •

 
٥ 

ثانيا : العوامل البيئية الأرضية وأثرها 
العوامل  -على نمو وإنتاجية المحاصيل: أ

 البيئية الأرضية الطبيعية:
  بناء الأرض -۲  قوام الأرض  -۱
حرارة  -٤ هواء الأرض -۳   

 ماء الأرض -٥   الأرض

ومعايرة  تقدير عدد النباتات الأمثل للمحاصيل بالفدان •
  ۲ ۲ حساب كمية التقاوىو - الآت الزراعة

۳ 

 العوامل البيئية الأرضية الكيماوية:  -ب ٦
قلوية  -۲  حموضة الأرض -۱

المادة  -٤  الأرض  ملوحة  -۳   الأرض
   العناصر الغذائية  -٥   العضوية

زيارة لمحطة الخدمة الألية ومحطة البحوث  •
الزراعية للتعرف على الألات التى تستخدم فى جميع 

 العمليات الزراعية
۲ ۲ ۳ 

ثالثا : العوامل الحيوية وأثرها على نمو  ۷
 وإنتاجية المحاصيل الحقلية

 عمليات الخدمة بعد الزراعة •
 ۳ ۲ ۲ العزيق  -۳     الخف  -۲                الترقيع -۱

 المقننات -والصرف طرق الرى -٤ نمو المحاصيل وتحليلة ۸
 ۳ ۲ ۲ للمحاصيل وكيفية حسابها المائية

تغذية المحاصيل الحقلية (العناصر  ۹
 الغذائية والأسمدة والتسميد)

التسميد والإحتياجات السمادية  -٥
 ۳ ۲ ۲                   وحسابها

 ۳ ۲ ۲ تقدير مكونات المحصول و  والتخزين الحصاد • رى المحاصيل الحقلية وإحتياجاتها المائية ۱۰
الفسيولوجى  تحليلالوقياساتة و المحاصيل الحقلية نمو • الدورات الزراعية والتكثيف الزراعى ۱۱

 ۳ ۲ ۲  والحسابى للنمو

ومعاملة التقاوى قبل  – لتقاوىالمعملية لختبارات الإ • الحشائش ومقاومتها ۱۲
 ۳ ۲ ۲ الزراعة

تدوير المخلفات الى سماد عضوى أوالى سيلاج  • تحسين المحاصيل وإنتاج التقاوى ۱۳
 ۳ ۲ ۲ وإستخدامات أخرى 

الشائعة التى تهم المشتغلين المصطحات الزراعية  • مخلفات المحاصيل وتعظيم الإستفادة منها ۱٤
ومناقشة السلبيات  -بالزراعة المحتكين بالمزارعين 

والمشاكل الشائعة فى العمليات الزراعية المختلفة 
 وكيفية حلها.

۲ ۲ ۳ 

  ٤۲ ۲۸ ۲۸  اجمالى
 

  



 ۳ 

 
 التعليم والتعلم:استراتيجيات  -٥ 
 

 

 
 

 
 
 

  المحاضرة
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم الذاتي  التعلم التجريبي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 

 التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة:استراتيجيات  -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة  .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١
 والمهنية لقياس المهارات العملية العملى الامتحان .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 مذكـــرات: -أ 

 
مذكرات السادة اعضـاء هيئـة التـدريس القـائمين علـى تـدريس المـادة بمـا يتفـق مـع المحتـوى العلمـى ( 

 ).٢٠١٩/٢٠٢٠للمادة 
 كتـب ملـزمة: - ت

 
 

المحاص��يل. مط��ابع جامع��ة ) إنت��اج ۲۰۰٤أم��ين قاس��م ومحس��ن آدم ، عل��ى ن��وار ( •
 الإسكندرية. مصر

) ۱۹۹۲الشاعر، محمود، أحمد الحطاب، صبرى عبدالرؤوف، شعبان عب�دالهادى ( •
 –أساس�يات إنت�اج المحاص�يل –الج�زء الأول  –) أساسيات الزراع�ة  الص�حراوية 
   ISBN 977-233-026-7، ۷۰۱۲/۱۹۹۱رقم الإيداع بدار الكتب المصرية 

 –مكتب�ة المع�ارف الحديث�ة  -) أساسيات انتاج المحاص�يل۱۹۹۱الخشن على على ( •
 مصر. –القاهرة 

جـ : كتـب 
 مقتـرحة:

 

Villalobos, F. J. and E. Fereres (۲۰۱۷). "Principles of agronomy for 
sustainable agriculture," Springer. 

Wu, W. (۲۰۱۸). Sustainable crop rotation for improving crop productivity 
and environmental safety: A book review. Elsevier. 

 The 2TJournal of Sustainable Agriculturalدوريات علمية  –د 
Sciences 2T 2T(JSAS) 2T1Thttps://jsas.journals.ekb.eg/ 1T 

https://jsas.journals.ekb.eg/


 ٤ 

 Crop Sciences أو نشرات .....الخ:
Indian Journal of Agronomy 
Agronomy Journals 
http://www.fao.org  
http://www.kenanaonline.com 

                                                          المقرراستاذ              
 رئيس مجلس القسم                                                                                     

       صبحى غريب رزق سرورا.د/   
 (ا.د/ محمد سعد عبد العاطى)                                                                                

 

http://www.fao.org/
http://www.kenanaonline.com/


                                  
 

    

  
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية ا: تكنولوجيالمقررالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ أكتوبر المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧٠٢( 
 أساسيات تكنولوجيا الأغذية المقرر:أسم 

 كيمياء حيوية زراعية -المتطلب السابق:

 الثانى : المستوى

 أجبارى  -شتوي : الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال         عملي             :  نظري     ) ۳(  المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على: زباجتيا
الخام المستخدمة بنهاية هذا المقرر يكون الطالب علي وعي بأهمية التصنيع الغذائي و طبيعية المواد 

 واستغلالها بصورة مثلي و كذا الأساليب المختلفة لحفظ وتداول وتخزين الأغذية
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنطالب اليكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 الأغذية. يصف العمليات الآمنة المتنوعة التى تستخدم فى التصنيع الغذائى وطرق حفظ ۱.۳ . أ

 لتقليل مخاطر التخزين وعلاقتها بجودة المنتج الصحية يذكر امثلة لطرق انتاج  الاغذية  ۲.۳أ. 
 يذكر التشريعات الغذائية ذات العلاقة بالبيئة وصحة الأنسان. - ۱.۱۰أ. 
 .يشرح علاقة أخلاقيات المهنة فى مجال منتجات الأغذية والتصنيع الغذائى ۲.۱۰أ.   
 يعطى أمثلة للعلاقة بين أخلاقيات المهنة وعوامل فساد الأغذية وطرق الحد منها. ۱.۱۱أ. 
. 

 

   :قادرا على أن طالبالبنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 عن طريق البيانات المتاحة للمنشأة تصنيع الأغذية المختلفة طرق يفاضل بين ۳. ۱ب. 
 .مواد خام غير مناسبة فى تصنيع الأغذية وتداولها باستخدام ةالمخاطر الخاصيبين  ۲.۳ب. 
 .لتحقيق أقصى فائدة اقتصادية يقارن بين طرق تصنيع الأغذية المختلفة ۱.٤ ب.

 
 .أفضل المواد الداخلة فى عمليات التصنيع الغذائى لتحقيق أقصى فائدة للمنشأة بين يميز ۱٤.ب. 

   :قادرا على أن طالباليكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 مع الحفاظ على البيئة.ذاء آمنا  للإنسان طرق لإنتاج غأفضل ال يستخدم  ۱.۲ ج. 
 يستخدم المواد الخام الأساسية للتصنيع الغذائى بصورة مثلى من أجل تنمية مستدامة. ۱.۳ج. 
 يقترح خطط لتطوير عمليات التصنيع لغذائى - ۲.٥ج. 
ف�ى ض��وء التغي�رات الأقتص��ادية  الممارس�ات التص��نيعية الجي�دة لزي�ادة الأنت��اج الزراع�ىيطب�ق  ۱.٦ج. 

 .المحلية
 
 

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن طالبالبنهاية  المقرر يكون 
  المتعلقة بالعمليات التصنيع الغذائى فى مصر. المعلومات المختلفة يعرض -۱.۱.د. 
 .على المستوى المحلى والدولى  مع المهتمين بالمجال التصنيع الغذائى  يتواصل بشكل جيد ۱.۲.د. 
 يقدم عرضا تقديميا عن أهم البيانات والمعلومات المتحصل عليها.۱. ۳د.

 

 

 

 

 

 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
 

    

                                                   .طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 
 عملي نظري الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م

 
 إجمالي

   
 ٢ ۲ ١ طرق حفظ الغذاء تغذية الانسان-نركيب الغذاء -مقدمة ١
التغيرات التى تحدث فى الغذاء واسباب  ٢

 حدوثها
 ۲ ۲ ١ مسائل على تحضير المحاليل

 ۲ ۲ ١ مسائل على تحضير المحاليل -تابع: اساسيات وطرق حفظ الغذاء ٣

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تجفيف البصل والثوم  الحفظ بالتجفيف ٤

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تجفيف العنب الحفظ بالتجميد والتبريد ٥

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تجفيف التين الحفظ بالتعليب ٦

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تجميد الدواجن واللحوم الحفظ بالتخليل ٧

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تجميد الخضروات امتحان أعمال السنة الأول

 ۲ ۲ ١ تطبيق على تبريد أغذية مختلفة تصنيع المشروبات و العصائر ٨

 ۲ ٢ ١  تصنيع المربى والمرملاد و الجيلى ٩

 ۲ ٢ ١ تصنيع بعض العصائر المشروبات الغازية ١٠

 ۲ ٢ ١ والمرملاد و الجيلى تصنيع المربى المواد الحافظة و مضافات الأغذية ١١
 ۲ ٢ ١ تصنيع المربى والمرملاد و الجيلى -تابع: استخلاص السكر من قصب وبنجر السكر  ١٢

 ۲ ٢ ١ تصنيع بعض انواع المخللات تصنيع الحبوب والغلال ١٣

 ۲ ٢ ١ مراجعة عامة تصنيع الحبوب والغلال -تابع: ١٤

 ٢  ١  امتحان أعمال السنة الثانى
 ٤٢ ٢٨ ١٤ الاجمالى 

 

 

 

 

 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

التعلم  
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة:أساليب التعليم  -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 الطـــــــــــــلاب:تقويم  -۷



                                  
 

    

الأســاليب  - أ
 المستخـدمة

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣
 الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةاعمال فصلية لتقيم وتقويم  .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي                                                                                                        

       

    المقررأستاذ             

 سحر رمضان عبدالهادى /أ.د                                                                سلامة زعبد العزي طعبد الباس.د / أ

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
 ى للمادةمالعل مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى أ ـ مذكرات :

٢٠١٩/٢٠٢٠ 
. تكنولوجيا الأغذية. دار المسيرة للنشر )۲۰۱۱السماحى، صلاح؛ شطا، عادل و يوسف، خالد. ( -١ ب ـ كتب ملزمة :

 الأردن. -عمان -والتوزيع والطباعة
كتبة بستان المعرفة م - اساسيات تصنيع وحفظ الأغذية). ٢٠٠٣. (خليل محمد، محمد  -۲

 مصر. –القاهرة  – والتوزيعللطباعة والنشر 

 Zapsalis , C., and Beck, R. A. (1985) Food chemistry and nutritional جـ ـ كتب مقترحة :
biochemistry. Published by John Wiley and Sons, INC 

دـ المراجع 
والدوريات العلمية 
 أو نشرات .. ألخ .

   - Journal of Agriculture and Food Chemistry  
-Journal of Food science 
- Journal of Food Technology 



 
 
 
 
 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي            
 البساتينالقسم الذي يدرس المقرر: 

 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 كود المقرر:

  )۱۰۹۱٦( 

 المستوى :الثانى أساسيات الخضرأسم المقرر : 

 الفصل: شتوي

 عدد الساعات :                 نظري                           عملي            الساعات المعتمدة     

ـ هدف  ۲

 المقرر :

 الطالب على أساسيات زراعة الخضر وتأثير العوامل البيئية المختلفة على انتاجية محاصيل الخضر. تعرف  

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

أ ـ المعرفة 

 والفهم :

 :  بنهاية  المقرر يكون طالب  البرنامج قادرا على أن
 يتعرف على اساسيات انتاج محاصيل الخضر المختلفة. ٥. ۲. ۱.أ
 .باللغة العربية والانجليزية يشرح المصطلحات الزراعية في مجال التربة وعلاقتها بالنبات ۱. ۱.۲أ.
 طرق تسميد وكيفية اضافة الأسمدة فى الخضر ومقاومة الآفات.مشاكل يوضح   ۸.۱.۳.أ

 .والتغلب عليها يحدد تأثير العوامل البيئية على زراعة وانتاجية نباتات الخضر  ٦.۲.۳أ. 
 .يحدد الطرق المختلفة لإكثار نباتات الخضر ٥. ۱.٥أ.
 يتعرف على أنواع الخضر الهامة وأهميتها الاقتصادية. ٦. ۱.۷أ.
 .لرفع اقتصاديات زراعة الخضر يتعرف على أسس التحميل والدورة الزراعية فى مزارع الخضر ۷. ۱.۷أ.
 الخضر. يلخص مزايا المادة العضوية ومحسنات التربة لإنتاج نباتات ٥. ۱.۸أ.

 تقاوي وشتلات الخضر.جودة يذكر المفاهيم الخاصة ب۱.۱.۱۱أ.  
 

ب ـ المهارات 

 الذهنية :

   :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
 .اللازمة للبيئات الزراعية المختلفة يميز تقاوى وشتلات الخضر الجيدة ٥. ۲. ۱ب. 
 .بناءا على تجميع البيانات محاصيل الخضر الداخلة فى الدورة الزراعية للخضر يقترح اهم ٥. ۳. ۱ب. 
يختار أفضل طرق للتسميد والري ومواعيد الزراعة طبقا للظروف البيئية السائدة للوص�ول إل�ى أعل�ى  ۱۰.۲. ۲ب. 

 إنتاجية لنباتات الخضر.
 على زراعة وانتاجية محاصيل الخضر الأستراتيجية. يميز بين تأثير العوامل البيئية المختلفة ۱۰ . ۱. ۳ب.
 .الهامة لرفع كفاءة مشروعات الخضرمحاصيل الخضر افضل البدائل من يحدد  . ۱..٤ب.

 
جـ ـ المهارات 

 المهنية:

   :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
 الخضر لإنتاج تقاوي وشتلات جيدة. يحدد طرق تكاثر  ۱۱. ۱. ۱ج. 
 يحدد مواعيد الزراعة والري والتسميد طبقا للظروف البيئية السائدة. ۱۲. ۱. ۱ج. 
 يطبق الدورة الزراعية المناسبة لمحاصيل الخضر وكيفية تحميل الخضرواتً . ۱۹. ۱. ۳ج. 
 .وتطويرها يخطط  ويدير مزارع الخضر ٤. ۲. ٥ج. 

 
د ـ المهارات 

 العامة:

   :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
 .على المستوى المحلى والدولى مجال زراعة و انتاج  محاصيل الخضرمع المهتمين بيتواصل بشكل جيد  ۱۲. ۱. ۲د. 
 يعرض المعلومات الخاصة بتأثير  العوامل البيئية على انتاج الخضر. ۲.۱. ۳د. 

 

۱ ۲ ۲ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 



 محتوي المقرر :ـ  ٤
  

 عدد الساعات  الموضوعات

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٢ ٢ ١ والتعريف بطرق تقسيم الخضر مقدمة  تعريف الخضر و أهميتها الاقتصادية ١
 ٢ ٢ ١ التكاثر الخضري لنباتات الخضر  الأهمية الغذائية لنباتات الخضر ٢
 ٢ ٢ ١ التكاثر الجنسي في محاصيل الخضر  تقسيم الخضر وأنواعها المختلفة ٣
 ٢ ٢ ١ تطعيم نباتات الخضر  تقاوى الخضر واعدادها للزراعة ٤
 ٢ ٢ ١ ١-المشتل وتربية الشتلات فى الخضر   إنتاج شتلة الخضر ٥
 ٢ ٢ ١ ٢-المشتل وتربية الشتلات فى الخضر   العوامل الجوية وتأثيرها على نباتات الخضر ٦

٧ 
تأثير الضوء والفترة الضوئية على نباتات 

 الخضر

 عمليات الخدمة الهامة في مزارع الخضر 
٢ ٢ ١ 

العوامل الأرضية وتأثيرها على نباتات  ٨
 الخضر

 أساسيات زراعة الأنسجة في الخضر
٢ ٢ ١ 

 ٢ ٢ ١ طرق الري في الخضر  أسس ري محاصيل الخضر ٩
 ٢ ٢ ١ الأسمدة و التسميد أسس التغذية والتسميد في الخضر  ١٠
 ٢ ٢ ١ ١-زيارة ميدانية لمزرعة الخضر بالكلية التحميل والدورة الزراعية في مزارع الخضر ١١
 ٢ ٢ ١ ٢-زيارة ميدانية لمزرعة الخضر بالكلية الزراعة المحمية ١٢
 ٢ ٢ ١ خضروات الحدائق المنزلية  عناصر الجودة في محاصيل الخضر ١٣

١٤ 
مواعيد زراعة وحصاد محاصيل الخضر 

 الاستراتيجية

 ٢ ٢ ١ عرض هام للنماذج العملية للمقرر 

 ٢٨ ٢٨ ١٤ الإجمالي 
 

 

 

 

 

 

 

 ـ استراتيجيات التعليم والتعلم : ٥
 

 

 

 

  المحاضرة
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

التعليم  
 الالكتروني

  التعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 

  



 
 
 

 ـ أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوي القدرات المحدودة : ٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح  .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم . ٤     

 ـ تقويم الطلاب : ۷

أ ـ الأساليب 

 المستخدمة :   

 

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية -١
 والمهنية المهارات العمليةلقياس  الامتحان العملى -٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي -٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية -٤

 ب ـ التوقيت :

 
 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 جـ ـ توزيع الدرجات :

 

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

ى ممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل أ ـ مذكرات :
٢٠١٩/٢٠٢٠ للمادة  

، دار الكتب العلمية  انتاج الخضر) اساسيات وتكنولوجيا ۲۰۱٥حسن، أحمد عبدالمنعم ( - ب ـ كتب  مقترحة:
 القاهرة، مصر. –للنشر والتوزيع والدار العربية للنشر والتوزيع 

 ، المكتبة الأكاديمية. ) القيمة الغذائية لنباتات الخضر۲۰۱٥حسن، أحمد عبدالمنعم ( -
) تس��ميد محاص��يل الخض��ر، دار الكت��ب العلمي��ة للنش��ر ۲۰۱٥حس��ن، أحم��د عب��دالمنعم ( -

 مصر. -القاهرة  -والتوزيع
أساس���يات إنت���اج الخض���ر وتكنولوجي���ا الزراع���ات ) ، ۲۰۰۳حس���ن، أحم���د عب���دالمنعم ( -

 ، الدار العربية للنشر والتوزيع.)المكشوفة والمحمية (الصوبات
 Yamaguchi M. 1983. World vegetables: Principles, production and nutritive values. 

AUI pub Co., Inc., West port, Connecticut. 

 .Horticulture Science, Egyptian Horticultural sciences دـ دوريات علمية 
Horticultural Abstracts,     المجلة المصرية لعلوم البساتين 

 

 

 

 

 

 أستاذ المقرر                                               

 رئيس مجلس القسم العلمى                                       يسرى أبوالمكارم بيومىأ.د/      

                                       محمد السيد المحروقأ.د/                                                                                  

 



 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 لزهور ونباتات الزينهفرع ا –البساتين القسم الذي يدرس المقرر: 

 م۲۰۱۹أكتوبر تاريخ أعتماد توصيف المقرر: 
 بيانات المقرر -۱

:  الرمز الكودي
10929 

 زراعيه) :الثاني ( عام + هندسه المستوى أساسيات الزهور ونباتات الزينة: اسم المقرر

التخصص : 
 الشعبة العامة

 عملي ۲ نظري 1 )۲عدد الساعات المعتمدة ( 

 هدف المقرر: -۲

بنهاية تدريس هذا المقرر يكون الطالب لدية المعرفة الكافية عن أنواع مشاتل الزينة والنباتات في مجموعات الزينة المختلفة 
 والتعرف عليها.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 –أ 

المعلومات 
 والمفاهيم :

 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
  يتعرف على اساسيات انتاج محاصيل الزينة المختلفة ٥. ۲. ۱أ.
 يتعرف على طرق تسميد وكيفية اضافة الأسمدة وطرق التقليم ومقاومة الآفات فى نباتات الزينة ۱۱.۱.۳أ.
 ة للأنتاج على مدار العام.يحدد المواعيد المناسب ٦.۲.۳أ. 
 يحدد الطرق المختلفة لاكثار نباتات الزينة ٥. ۱.٥أ.
 يلخص مزايا المادة العضوية ومحسنات التربة لأنتاج نباتات الزينة. ٥. ۱.۸أ.
 يعطى أمثلة لأنواع نباتات الزينة  وعلاقتها بالبيئة المحيطة. ٦. ۱.۸أ.
 المختلفة وأهميتها.يتعرف على مجاميع نباتات الزينة  ٥. ۱.۹أ.
 يذكر المفاهيم الخاصة بجودة الزهور ونباتات الزينة. ۱. ۱.۱۱أ.

 –ب 
المهارات 

 :الذهنية 
 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يختار أفضل طرق للتسميد والرى للوصول إلى أعلى إنتاجية للزهور ونباتات الزينة .۹.۱. ۲ب. 
 عد انتاج الزهور ونباتات الزينة حسب متطلبات الأسواقيحدد مو ۹.۱. ۲ب. 
 يقترح الطريقة المناسبة لإكثارالزهور ونباتات الزينة ۱۰ .۹. ۲ب. 

 -جـ 
المهارات 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 ظروف البيئية السائدة .يحدد مواعيد الزراعة والري والتسميد طبقا لل ۱۲. ۱. ۱ج. 

 يحدد المواعيد المناسبة للزراعة والتسميد والري المناسب للزهور ونباتات الزينة ۱۲. ۱. ۱ج.  
 يخطط لتطوير انتاج نباتات الزهور والزينة ٥. ۲. ٥ج 
 يطبق الممارسات الجيدة لخدمة نباتات الزهور والزينة ۸. ۲. ٥ج 

المهارات  -د
 العامة:

 :  قادرا على أنيكون طالب البرنامج  بنهاية المقرر
 يتواصل بشكل جيد في مجال انتاج ورعاية الزهور والزينة. ۱۳. ۱. ۲د. 
 يعرض المعلومات الخاصة بتأثير العوامل البيئية على انتاج الزهور والزينة . ۳.۱. ۳د. 
 يعمل ضمن فريق لعرض طرق إكثار ورى وتسميد الزهور والزينة. ٦. ۱. ۳د.



وى محت -٤
 المقرر:

الأسبوع
  عدد الساعات  المحتوى 

إجمالى  عملي نظرى 
الساعات 
 المعتمده

 المشاتل والنباتات العشبية المزهره ۱
 

نماذج العشبيات 
 المزهره

۱ ۲ ۲ 

 نباتات التربية الخاصة ۲
 

نماذج عشبيات مزهره 
 ونباتات عشبية معمرة

۱ ۲ ۲ 

 نباتات التربية الخاصة ۳
 

التربية نماذج نباتات 
 الخاصة ونباتات التحديد

۱ ۲ ۲ 

 نباتات التحديد والمتسلقات والأسيجة ٤
 

نماذج لنباتات المتسلقات 
 سيجة وال

۱ ۲ ۲ 

 أبصال الزينة ٥
 

 ۲ ۲ ۱ نماذج لأبصال الزينة

 أبصال الزينة ٦
 

 ۲ ۲ ۱ نماذج لأبصال الزينة

 ۲ ۲ ۱ نماذج لشجيرات الزينة أبصال الزينة ۷
 ۲ ۲ ۱ نماذج أشجار وشجيرات الأشجار والشجيرات ۸
المسطحات الخضراء ومغطيات التربة  ۹

 والنباتات المائية والنصف مائية
نماذج للمسطحات 

الخضراء ومغطيات 
التربة والنباتات المائية 

 والنصف مائية

۱ ۲ ۲ 

الصبارات والنباتات العصارية ونخيل  ۱۰
 الزينة

 

نماذج للصبارات 
العصارية والنباتات 

 ونخيل الزينة

۱ ۲ ۲ 

 النباتات الطبية والعطرية ۱۱
 

نماذج للنباتات الطبية 
 والعطرية

۱ ۲ ۲ 

 النباتات الطبية والعطرية ۱۲
 

نماذج للنباتات الطبية 
 والعطرية

۱ ۲ ۲ 

 تصميم وتنسيق الحدائق ۱۳
: 

تدريب على رسم بعض 
 نظم الحدائق

۱ ۲ ۲ 

 تصميم وتنسيق الحدائق ۱٤
: 

ب على رسم بعض تدري
 نظم الحدائق

۱ ۲ ۲ 

 ۲۸ ۲۸ ۱٤ المجموع
 

 والتعلم: التدريس استراتيجيات  -٥

 

   المحاضرة
 المطورة                
  المناقشات والحوار                  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني 

                    التعلم الذاتي   التعلم التجريبي (دروس عملية- 
 مشاريع بحثية                  –تدريب ميداني 

 المحاكاه                     حل المشكلات 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 ت منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب واجبا .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷



الأســاليب  - أ
 المستخـدمة

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل شفهيالمتحان لاا .٣

 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والثانى عشر.,الاسبوع السادس  الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسال الامتحان الشفهى الاسبوع -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
ــــى تــــدريس المــــادة بمــــا يتفــــق مــــع المحتــــوى العلمــــذكرات ا ــــدريس القــــائمين عل  ى للمــــادةمــــلســــادة اعضــــاء هيئــــة الت

٢٠١٨/٢٠١٩ 
كتـب  - ب

 مقتـرحة

 

 محاضرات للقائمين بالتدريس
 دار فجر الإسلام –: الزهور ونباتات الزينة وتصميم وتنسيق الحدائق ۲۰۱۰مصطفى بدر  -

الس��عودية  –الري��اض  –دار الم��ريخ للنش��ر والتوزي��ع  –الزين��ة  : إنت��اج نبات��ات ۱۹۹۲أب��و ده��ب محم��د أب��و ده��ب 
 هـ۱٤۱۳

الدار  –مقدمة في نباتات الزينة  –عبدالعزيز كامل ضوى  –: ترجمة عبدالرحمن العريان  ۱۹۹۲روى أ لارسون 
 العربية للنشر.

 مجلات دوريه ومواقع انترنت-    
 

 
 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                          المقرر                               أستاذ 

 محمد السيد المحروق أ.د/                                                           أ.د. إمام محمد صابر نوفل          

 



 

 20192020/(م  يف مقرر دراسي للعام الأكاديمىتوص

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

۱۰٥۰۱ 
  ( عام + هندسه زراعيه) الثاني :المستوى أساسيات الإنتاج الحيواني: اسم المقرر

الشعبة التخصص : 
 العامة

 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳ساعات المعتمده (دد الع 

 هدف المقرر: -۲
ويرهـا المُقرر بترسيخ مفهوم نُظم الإنتاج الحيوانى من حيث التعريف والمكونات، كما يهتم بالتقسيمات العامة لهذه النُظم وطُرق تقييمها وتطيهتم 

 فى مجال الإنتاج الحيوانى، ويهتم بدراسة الميزانية المزرعية تحت نُظم الإنتاج الحيوانى المُختلفة.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 م :هفوال المعرفه –أ 
 

 .  يذكر المصطلحات الزراعية شائعة الإستخدام في الإنتاج الحيوانى.۱۷. ۱.۲أ.

التلق�يح الإص��طناعى  وكف�اءة عملي�هالت��ي ت�ؤثر عل�ي الحال�ه الفس��يولوجيه يتع�رف عل�ى عناص�ر المخ�اطرة .  ۱. ۲. ۳أ.
 .للحيوانات المزرعية

 ذيه للتغلب علي عناصر المخاطره التي تؤثر علي الحيوان.والتغالعوامل الوراثية يحدد .  ۲. ۲. ۳أ.
 للحيوانات المزرعيه. متطلبات المسكن الصحىيتعرف على . ۱۱.۱. ٥أ. 
 . يلم بكيفية الاستفادة من مكخلفات مزارع الانتاج الحيوانى۲. ٤أ.
 يحدد طرق تقييم جودة مواد العلف والعلائق الحيوانية بطرق بسيطة.. ۹. ۱. ۱۱أ.

المهارات  –ب 
 :الذهنية

 افضل الحيوانات المزرعية.ستخدامها في تحديد جمع البيانات لإي . ۳. ۱ب.
 .  يصنف المخاطر فى عمليات رعاية حيوانات المزرعة.۲..۳ب. 
 .  يالحيوان.  يختار أفضل الطرق لحل المشكلات التي تواجه الانتاج ۲..۳ب. 

المهارات  -جـ 
 المهنية:

 اد العلف المناسبه لانتاج غذاء امن للحيوانات المزرعيه.مويستخدم  ۱. ۲ج. 
 .للحيوانات وسبل رفع كفاءتهايخطط للعمليات المزرعية  ۲.  ٥. ج

 .يدير مزارع الإنتاج الحيوانى في ضوء المتغيرات الاقتصاديه المحليه والعالميه. ۱. ٦ج. 
 ج الارشاد الزراعىباستخدام برام لتطوير المربي الصغير للماشية. يستضع خطط ١. ٨

 .الإنتاج الحيوانى يعرض الحديث من المعلومات  فى مجال.  ۱. ۱د. المهارات العامة: -د
 .في مجال الانتاج الحيواني علي المستوي المحلي والدولي يتواصل مع المهتمين  ۱. ۲د.
 .الإنتاج الحيوانىستخدم العروض التقديميه في عرض البيانات ذات الصله بي.  ۱. ۳د.

 م محتوى المقرر: -٤
 لدروس النظريها

 عدد الساعات الدروس العمليه
 عملى نظرى

طرق  –أساسيات رعاية الحيوان  –مقدمة  ١
 التسجيل وعمل السجلات

الاهميه  – الانتاج الزراعي وانواعه
 الاقتصاديه للحيوانات المزرعيه

٢ ٢ 

مبادئ تربية ماشية اللبن واللحم (المكافئ  ٢
القيمة  -المعامل التكراري -الوراثي

 التربيوية وغيرها)

 نموذج حيوان اللبن واللحم 
٢ ٢ 

مبادئ تربية ماشية اللبن واللحم (المكافئ  ٣
القيمة  -المعامل التكراري -الوراثي

 التربيوية وغيرها)

السلالات الاصيله في انتاج اللبن 
 ٢ ٢ واللحم

-العوامل التي تؤثر على انتاج اللبن ٤
ومعوقات  -ايواء ماشية اللبنمساكن 

 –اهم العمليات المزرعيه ( الحليب 
 )الخ ---الخصي –التطمير 

٢ ٢ 



 مشاريع إنتاج اللبن.
٥ 

دراسة الصفات الشكلية والإنتاجية 
 الجاموس). -للحيوانات المزرعية (الأبقار

اهم العمليات المزرعيه ( ازالة 
تجفيف الحيوانات الحلابه  –القرون 

 وغيرها)
٢   

الجهاز التناسلي في  –بيولوجيا الجنس  ٦
 الذكر والانثى

 الحظائر وانواعها
٢ ٢ 

٧ 
 دورة الشياع والهرمونات المنظمة

الجهاز التناسلي الذكري في 
 الحيوانات المزرعيه

٢ ٢ 

الحمل  –الغرس  –الانقسام  –الاخصاب  ٨
 والولادة

الجهاز التناسلي الانثوي في 
 الحيوانات المزرعيه

٢ ٢ 

٩ 
 تقييم السائل المنوي والتلقيح الاصطناعي

مميزات وعيوب التلقيح الصناعي 
 وفحص السائل المنوي

٢ ٢ 

مواد  -مواد العلف (مواد العلف الخضراء ١٠
 العلف الجافة) وطرق حفظها.

تشخيص الحمل والعنايه بالحيوانات 
 الكبيره والرضيعه

٢ ٢ 

مكونات المادة الغذائية وكيفية هضمها  ١١
 ثيلهاوتم

  انواع مواد العلف
٢ ٢ 

 ٢ ٢ التحليل الكيماوي لمواد العلف الطرق المختلفة لتقييم مواد العلف ١٢
من  الحيوانات المزرعيةاحتياجات حساب  ١٣

 مواد العلف
تدريب عملي لحساب علائق 

 حيوانات اللبن
٢ ٢ 

من  الحيوانات المزرعيةاحتياجات حساب  ١٤
 مواد العلف

ب علائق تدريب عملي لحسا
 حيوانات اللبن

٢ ٢ 
 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

  التعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 لتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة:أساليب التعليم وا -٦
 ساعات مكتبية إضافية •

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح •

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات •

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  •

 ب:تقويم الطـــــــــــــلا -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 كليفات المنزليةاعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والت .٤



 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية - التــوقيــت  - ب
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي :توزيع الدرجات -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 .٢٠١٨/٢٠١٩مذكرة أساسيات الإنتاج الحيواني  مذكـــرات -أ 
 : كتـب مقتـرحة ب
 

1- Heather, S. T.(2008). Essential Guide to Calving: Giving Your Beef and Dairy Herd a 
Healthy Start.  Storey Books. 

2- Richard, O. K. and C. David (2010). Livestock Feeds and Feeding. 
دوريات علمية  – ج

 أو نشرات .....الخ
 المجلة المصرية لعلوم الانتاج الحيوانى 

 لتغذية والاعلافالمصريه لمجلة ال
1- Reproduction in Domestic Animal (https://onlinelibrary.wiley.com/journal/14390531) 

 عاطف يوسف سالم        أ.د/ أستــاذ المــادة :. 

 مجلـس القسـم العلمي رئيس 

 عبد السلام موسي متوليد/ أ.

http://www.bookdepository.co.uk/search/advanced?searchAuthor=Heather+Smith+Thomas
http://www.bookdepository.co.uk/search/advanced?searchPublisher=Storey+Books


 

 2020/2019توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

۱۰٦۰۱ 
  الثاني ( عام + هندسه زراعيه):المستوى اساسيات انتاج الدواجن: اسم المقرر

انتاج التخصص : 
 الدواجن

 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳المعتمدة ( الساعات عدد 

 هدف المقرر: -۲

اهمية صناعة الدواجن و بأنواع الدواجن المختلفة والتدريب على متطلبات إنتاج ورعاية وصحة الدواجن و المعرفـة بطـرق  إلمام الطالب
 التكوين الوراثى للهجن التجارية و السلالات المحلية و التحسين الوراثى بالطرق المختلفة لها.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 –أ 

المعلومات 
 والمفاهيم :

 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
يتعرف الاسس العلمية السليمة اللازمة لانتاج و رعاية الدواجن بهدف لتقليل المخاطر و الكوارث اثناء . ۲. ۳.أ

 الانتاج.
 باهم طرق الاستفادة من مخلفات منشات الدواجن. يلم ۲.٤.أ

للمحافظة على البيئة وصحة تحكم انشاء المزراع وظروف الانتاج القوانين والتشريعات التى يتعرف . ۱. ۱۰أ. 
 الانسان.

 . يحدد طرق ادارة  و العمليات المختلفة فى مزارع الدواجن و عملية التفريخ۱. ٥أ. 
 تربي فى المجتمعات الزراعية. يمكن . يلم باهم السلالات المحلية التى۲. ۷أ.

ب ـ 

المهارات 

 الذهنية :

   :قادرا على أنكون طالب البرنامج بنهاية المقرر ي
 تاجالان لاستخدمها فى حل مشاكل يقارن السجلات المختلفة المستخدمة لتسجيل بيانات و اداء الطيور.  ۱ .۱ب.
 طرق تسجيل بيانات و اداء الطيور و استخدامها فى إدارة المشاكل المزرعية فى الدواجن.  يصمم أحدث ۳.۱ب. 
 .جارب التحسين الوراثى و قياس التحسين الوراثى المتوقعت.  يقترح ويصمم ۱. ۲ب. 

 الانتاج الداجنىيبين المخاطر التى تهدد صناعة الدواجن و المشكلات التى تقلل من كفاءة .  ۲ .۳ب. 
 جن يقارن بين طرق تقدير القيمة التربوية و طرق التزاوج التبادلى لتحقيق اعلى كفاء للتحسين الوراثى فى الدوا.  ۱ .٤ب. 

 

جـ ـ 

المهارات 

 المهنية:

 قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
  ينفذ تصميما لمساكن الدواجن ملبيا الاحتياجات البيئية المناسبة و الادوات اللازمة للانتاج.  ۲.٥ج.
لح�م و دج�اج انت�اج لادارة و تط�وير العملي�ات المزرعي�ة ف�ى م�زارع الامه�ات و دج�اج ال جي�دا برنامج�ايطبق   .۱.۱ج.

 .بيض المائدة
 لزيادة ملائمتها للتغيرات المناخية  الدواجنيكتب  برنامجا للتحسين الوراثى للسلالات  . ۱.٦ج.
 التربية الريفية.محلية تناسب  تلانتاج سلالا. يصمم برنامجا ۱. ۷ج.
 لزراعى. يستضع خطط لتنمية التربية الريفية للدواجن باستخدام برامج الارشاد ا۱ .۸ج
 يستحدم المعالم الوراثية و الادلة فى تطبيق نظام مماثل لمستويات التنظيم التجارى لانتاج الهجن التجارية .۱. ۹.ج

 



د ـ 

المهارات 

 العامة:

 

 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
هجن التجارية العالمية و السلالات المعلومات المختلفة عن صناعة الدواجن و اهم الانواع و العرض .  ي۱.۱د.

 .المحلية
 .البرنامج الوراثى المستخدم فى لتكوين الهجن التجارية و السلالات المحلية ويفسر يشرح .  ۲.۱د.
 تواصل بشكل فعال مع المهتمين بصناعة الدواجن.ي . ۱. ۲د.
 يستخدم الوسائل السمعية والبصرية فى اعداد عرض تقديمي..  ۱. ۳د.

وى محت -٤
 المقرر:

 م
 الدروس النظريه

 عدد الساعات الدروس العمليه
 عملى نظرى

النشأة التاريخية لانواع الدواجن  أهمية صناعة الدواجن ١
 ٢ ٢ المختلفة

برنامج تفصيلى لرعاية الرومى و  انواع و سلالات الدواجن المختلفة ٢
 ٢ ٢ السمان

مستويات الانتاج التجارى لتكوين الهجن  ٣
 جارية و السلالات المحليةالت

دراسات لكل السلالات المحلية فى 
 ٢ ٢ مصر

انواع مساكن الدواجن والتجهيزات  ٤
 المختلفه لتوفير البيئه المناسبه 

التنظيف والتطهير فى مزارع 
لتقليل المخاطر فى مزارع الدواجن 

 الدواجن
٢ ٢ 

انواع الهجن التجارية لانتاج اللحم  تربية و رعاية دجاج اللحم ٥
 ٢ ٢ و دراسات الجدوى الاقتصادية

انواع الهجن التجارية لانتاج اللحم  تربية و رعاية دجاج اللحم ٦
 ٢ ٢ و دراسات الجدوى الاقتصادية

٧ 
 نظم إنتاج ورعاية دجاج بيض المائدة

انواع الهجن التجارية لانتاج بيض 
المائدة و دراسات الجدوى 

 صاديةالاقت
٢ ٢ 

٨ 
 نظم إنتاج ورعاية دجاج بيض المائدة

انواع الهجن التجارية لانتاج بيض 
المائدة و دراسات الجدوى 

 الاقتصادية
٢ ٢ 

دراسات الجدوى الاقتصادية   نظم الإنتاج والرعاية فى مزارع الامهات ٩
 ٢ ٢ لمزارع الامهات

التحسين الوراثى للدجاج و تقدير المعالم  ١٠
 للعشائرالوراثية 

التدريب على طرق تسجيل بيانات و 
اداء الطيور  و طرق حساب المعالم 
 الوراثية و القيمة التربوية للعشيرة

٢ ٢ 

طرق قياس التحسين الوراثى و طرق  ١١
 ٢ ٢ حساب العائد من الانتخاب التزاوج التبادلى

استخدام الجينات الفردية و مجاميع الدم  ١٢
لتحين الوراثى و الوراثة الكميائية فى ا

 فى الدواجن
طرق حساب قوة الهجين للخلطان 

 ٢ ٢ المختلفة

 ٢ ٢ التعرف على مواد العلف  المكونات الاساسية لمواد العلف ١٣
 ماكينات انواع المعامل البلدية و  طرق التفريخ وانواعه ١٤

 ٢ ٢ التفريخ
 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   والحوار المناقشات 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
مشاريع -تدريب ميداني-(دروس عملية

 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 



 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 محاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات ال .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

المستخـدم
 ة

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية لامتحان العملىا .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 روالسادس عش شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  للكليةطبقا للائحة الداخلية       

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 ٢٠١٨/٢٠١٩ ى للمادةممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل

كتـب  - ت
 ملـزمة

 لا يوجد

جـ : كتـب 
 مقتـرحة

 

 الانتاج التجاري للسمان -انتاج الدواجن و رعايتها     

 .الانتاج التجارى لدجاج اللحم و البيض -نتاج التجاري للرومي     الا
Batty J. Practical Poultry Keeping. Ninth ed. Silvio Mattachion Co. USA, 1996. 
- Katie Thear. Keeping Quail. Design and Print Ltd (3rd ed.), 1998. 

 
دوريات  –د 

علمية أو 
نشرات 
 .....الخ

North O. M. Commercial chicken Production Manual. Avi Publishing 
Company inc. Westport, Connecticut, USA, 1984.  
-  British Poultry Science Journal 
- World Poultry Science Jornal 

المجلة المصرية لعلوم الدواجن   
 

 يحيي زكريا عيد:.أ.د/  قررأستــاذ المـ 

 ـم العلميرئيس مجلـس القس

 رياض يوسف نوفلأ.د/ 
 



                                  
    

 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 قسم الالبان: القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۱۹ أكتوبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر
 ـ بيانات المقرر : ۱

 كود المقرر :

  )۱۰۳۰۱( 
 الألبان علومأساسيات  :أسم المقرر: 

 كيمياء حيوى زراعى المتطلب السابق:

 الثانىالمستوى : 

 شتوى ل الدراسى :الفص
 ۲ الساعات المعتمدة ساعة ۲ عملى ساعة ۱ نظرى عدد الساعات:

 ـ هدف المقرر : ۲

اس�تيعاب العدي�د م�ن المع�ارف الاساس�يه الخاص�ه  باجتياز ه�ذا المق�رر بنج�اح يك�ون الطال�ب ق�ادرا عل�ى
ميائي���ا يبعل���وم الالب���ان والاس���تفاده م���ن ه���ذه المع���ارف للحص���ول عل���ي ل���بن ذو ص���فات ج���وده عالي���ه ك

وميكروبيولوجيا. كما يجب ان يكون قادرا علي تصنيع العديد من المنتجات اللبني�ه المحلي�ه مث�ل ال�ذبادي 
 الجبنأنواع مختلفة من نتاج وإ سمنالزبد والقشدة وال الدهنيه مثلاللبنية والايس كريم وبعض المنتجات 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :والفهمأ ـ المعرفة 

 :  قادرا على أنية المقرر يكون طالب البرنامج بنها
 التركيب الكيماوى للبن والعوامل المؤثرة عليه. يعرف. ۲.۱أ.
 يلم بالطرق التصنيعية للمنتجات اللبنية المختلفة.. ۲.۱أ.
 .يلم بالمصطلحات الفنية فى صناعة الألبان. ۱.۲أ.
 يتعرف على طرق غش اللبن المختلفه ومخاطرها..۲.۳أ.
يتعرف على طرق التعامل مع مختلف الألبان وتقليل مخاطر التلوث لأنتاج منتجات لبنية ذات ..۲.۳أ.

 جودة عالية
 .باللبن ومنتجاته.المجموعات الميكروبية وعلاقتها  يحدد.  ۱.۸.أ 
 . يذكر بعض أنواع الميكروبات المستخدمة فى الصناعات اللبنية. ۱.۹أ.
 .الألبان ومنتجاتهاضية التي تسبب فساد يتعرف علي الميكروبات المر. ۱.۳أ.
 الألبان ومنتجاتهالتداول لحفظ ويلم بالطرق الصحيحة . ۱.٤ أ.

 ب ـ المهارات الذهنية :

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
يقدر مخاطر الميكروبات ف�ى مج�ال الألب�ان ومنتجاته�ا و يس�تطيع ح�ل المش�اكل الت�ي تظه�ر ف�ي .۲.۳.ب

 .المنتج بسبب تلك المخاطر
 لحرجه لعمليات التصنيع المختلفه.يحدد النقاط ا. ۳.۲.ب
 يحلل المشاكل التصنيعيه للمنتجات اللبنيه المختلفه..  ۱.۱ب.
 يضع الخطط المناسبة للتحكم فى جودة المنتجات اللبنية. ۱.٤ب. 

 جـ ـ المهارات المهنية:

 :  قادرا على أنج بنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنام
 . يطبق الممارسات الحديئة في تحليل اللبن۱.۱ج.
 يكشف عن مدى جودة اللبن ومنتجاته .. ۱.۲ج.
 يكشف عن غش اللبن و نوع هذا الغش و نسبته.. ۱.۲ج.
 يعاير الأجهزة المعملية والكيماويات والمواد المستخدمة ومعدات التصنيع.. ۲.٥ج.
 يه مختلف�ه مث�ل ال�ذبادي و الاي�س ك�ريم و بع�ض المنتج�ات الدهني�ه مث�ليصنع منتجات لبنيه محل. ۲.٦ج.
 .الجبنو  سمنالزبد والقشدة وال

 يسيطر على الظروف البيئية أثناء التصنيع لمنع تلوث اللبن ومنتجاته.. ۲.٥ج.

 اللبن ومنتجاته.يراقب الشروط الصحية عند نقل وتسليم  وتخزين . ۲.٥ج.

 يه حسيا و كيماويا و ميكروبيولوجياتقيم المنتجات اللبن. ۱.۹ج.

 د ـ المهارات العامة:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يعبر عن معلوماته تحدثاً وكتابة .. ۲.۱د.
 .المهتمين بمجال الألباميتواصل مع . ۱.۲د.
 والاستفادة منها طرق التحليل الحديثة في مجال الالبان عن المختلفة المعلومات  . يعرض۱.۱د.
يعم��ل ض��من فري��ق عم��ل لإج��راء التحالي��ل الكيماوي��ة والميكروبي��ة والحس��ية للمنتج��ات اللبني��ه . ۱.٤د.

 المختلفة



                                  
    

 

 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤

 المعتمدة عدد الساعات العناوين 

 إجمالي ليعم نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م

١ 
وض��ع  -إنت��اج الل��بن وتس��ويقه  -نظ��رة عام��ة

ص���ناعة الل���بن ف���ي مص���ر  الل���بن وخواص���ه 
 القيمة الغذائية للبن ومنتجاتهوالطبيعية 

 ۲ ۲ ۱ تعريف اللبن

 الاختب��ارات الحس��ية الت���ى تج��رى ع��ن الل���بن هفسيولوجيا إفرازتركيب اللبن الكيماوى و ٢
 ۲ ۲ ۱ ومنتجاته

 ۲ ۲ ۱ تقدير دهن اللبن إنتاج اللبن النظيف ٣

 ۲ ۲ ۱ تقدير الحموضة فى اللبن للبن السائل التصنيعيةالمعاملات  ٤

 ۲ ۲ ۱ تقدير الوزن النوعى فى اللبن تصنيع الألبان المكثفة ٥

 ۲ ۲ ۱ تقدير الغش فى اللبن المنتجات الدهنيةتصنيع  ٦

 ۲ ۲ ۱ العد الكلى للبكتيريا لألبان المجففةاتصنيع  ٧
 - - - للعملى أمتحان منتصف الفصل الدراسى متحان منتصف الفصل الدراسىأ

 ۲ ۲ ۱ اختبار ازرق الميثيلين والريزازورين تصنيع المثلوجات اللبنية ٨

الألب������ان  –م������زارع البادئ������ات الميكروبي������ة  ٩
 ۲ ۲ ۱ تصنيع المثلوجات اللبنية المتخمرة

 ۲ ۲ ۱ صنيع الألبان المتخمرةت طرق التجبن) –صناعة الجبن (تقسيم الجبن  ١٠

عيوب  –صناعة الجبن (طرق الصناعة  ١١
 ۲ ۲ ۱ تصنيع الجبن الابيض الدمياطى الجبن)

 ۲ ۲ ۱ لجبن القريشايع صنت ميكروبيولوجيا المنتجات اللبنية ١٢

وت��أثيره عل��ى الل��بن  م��رض الته��اب الض��رع ١٣
 ۲ ۲ ۱ قشدةتصنيع  ومنتجاته

 ۲ ۲ ۱ زبدتصنيع  تى تصيب الأنسانال اللبن كمصدر للأمراض ١٤

 - - - الأمتحان العملى الأمتحان العملى ١٥
 - - - الأمتحان الشفوى الأمتحان النظرى 
 ۲۸ ۲۸ ۱٤ الاجمالى 



                                  
    

 
 والتعلم : استراتيجيات  التعليم ـ  ٥

  المحاضرة
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

التعليم  
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  علم الذاتيالت 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 

ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦
القدرات   للطلاب ذوي

 المحدودة 

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب  .۳

  المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم 
 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   

  تقييم درجة نشاط الطالب عن طريق أسئلة شفهيـة ومناقشات أسبوعية
  امتحان نصف الفصل الدراسي

 امتحان شفهي نهائي 
 نهائي   امتحان عملي

 ى امتحان  تحريري نهائ

 ب ـ التوقيت :

 مناقشات اسبوعية (كل اسوع)
 امتحان منتصف الفصل الدراسى (الاسبوع السابع)

 عشر) الامتحان العملى (الاسبوع الخامس
 (اخرالعام) ان النظرىالامتح

 (اخر العام) متحان الشفوىالا
 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ اسيأعمال السنة خلال الفصل الدر  توزيع الدرجات: -جـ 

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

  طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

 كفر الشيخ امعةكلية الزراعة ـ ج –قسم الألبان  - ۲۰۱۹الألبان  أساسيات علوم ةمذكر أ ـ مذكرات :

 ب ـ كتب ملزمة :
 جامعة الاسكندريه -مبادئ تكنولوجيا الألبان  -م )  ۱۹۷٥إبراهيم الحجراوي وآخرون ( أ.د/ 
 مبادئ الألبان العامة : جامعة الرياض  -م )  ۱۹۷۷جمال عبد التواب ( أ.د/ 

رات الروتينية للالبان الاختبا -) ۱۹۸۱أ. د/ جودت سامى الشيخلى (–أ.د/ جمال الدين عبد التواب 
 السعودية –جامعة الرياض  –عمدة شئون المكتبات  –كيميائيا وبكتيرولوجيا

 جـ ـ كتب مقترحة :
 جامعة القاهرة   -الألبان  - م )۱۹۹۳عبد الجواد إمام وآخرون (  أ.د/ 

 يـة للنشر الدار العرب - المعاملات الحرارية في مصانع الألبان  - م) ۲۰۰۱عبدا ل جعفر ( ۰د۰أ
Robinson, R.K. (1994). Modern Dairy Technology, Volume I, 2 و P

nd
P ed., 

Chapman & Hall, London. التوزيع 
 

دـ المراجع والدوريات 

 العلمية أو نشرات .. ألخ .
• Egyptian J. of Dairy Sci., 
• Dairy Research 
• Indian J. of Dairy Sci., 

 
  القسممجلس رئيس                                                                           قررلمأستاذ ا                   

   
  د/ محسن عبد العزيز زماره۰ا                                                       محسن عبد العزيز زماره/ د۰ا           

 



۱ 
 

 
 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

  الاقتصاد الزراعيالقسم الذي يدرس المقرر: 
 عام التخصص :

 ۲۰۱۹ أكتوبرتوصيف المقرر:  اعتمادتاريخ 

 ـ بيانات المقرر :  ۱

 ۱۰۲۰۲ كود المقرر :
 

 أساسيات الاقتصادأسم المقرر: 
 -------        المتطلب السابق:

 ولالأالمستوى : 
 اجباري -خريفي : الدراسيالفصل 

 )۱( الساعات المعتمدة  )      --)           عملى (۱نظرى  (   عدد الساعات :

 
 

 ـ هدف المقرر : ۲

  نجاح يكون قادر على:البإجتياز الطالب هذا المقرر ب
عرض وتحليل م لنظريات توازن المستهلك والطلب وتحليل سلوك المستهلك والوالفه التعرف والالمام 

سلوك المنتج والإنتاج والتكاليف والدخل القومي والحسابات القومية والتيار الدائري للدخل الحكومي 
 والتجارة الخارجية وميزان المدفوعات .

 : المستهدف من تدريس المقرر – ٣

 المعلومات والمفاهيم -أ

 :أن  علىبنهاية المقرر يكون الطالب  قادر 
 .لحات الاقتصادية باللغة العربية والانجليزيةالمصطيذكر  -١. ٢أ.
 يذكر أساسيات ومبادئ النظرية الاقتصادية الجزئية والكلية. -١. ٦أ.
 يحدد طرق حساب الدخل القومي والإستهلاك القومي وأشكال السوق. -١. ٦أ.
 يلخص السياسات المالية والنقدية وتأثيرها على الدخل. -١. ٦أ.
 .دائري للدخل الحكومي التيار ال وضحي -١. ٦أ.
 .يلم بالتجارة الخارجية وميزان المدفوعات -١. ٦أ.
 يشرح نظرية الإنتاج والتكاليف والتضخم والعمالة.  -٢. ٦أ.

 المهارات الذهنية –ب 

 بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على:
 يختارأفضل طرق لحساب الدخل القومى.  -١ .١ب. 
 الة.يفسر التضخم والبط  -٣. ٢ب. 
 يحلل نظرية الانتاج والتكاليف. -٣. ٢ب. 
 وتأثيره على الانتاج والتصنيع .سلوك المستهلك والمنتج يحلل  -١. ٤ب. 
 أفضل البدائل للإنتاج والإستهلاك.حدد ي -١. ٤ب.



۲ 
 

 المهارات المهنية  –ج 

  بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على: 
 .للمشاريع الزراعيةنتاج يطبق بنود نظرية التكاليف والا  -١. ٤ج. 
 يفسر توازن السوق وفائض العرض وفائض الطلب وقوى السوق. -١. ٥ج. 
 .للانتاج والاستهلاك فى الاسواق المحلية والعالميةفي ضوء المتغيرات الإقتصادية  يخطط -١. ٦ج. 
 يصمم الحسابات القومية . -١. ٦ج. 
راحــل الثلاثــة للإنتــاج والمرحلــة الاقتصــادية للإنتــاج يفســر دالــة الانتــاج فــي متغيــر واحــد والم -١. ٦ج. 

 واسبابها  .
 يقسم السلع المختلفة وفقا لمرونتها الطلبية والعبورية والعرضية . - ٢. ٦ج. 
 يحدد مختلف العوامل المؤثرة فى طلب وعرض السلع . -٢. ٦ج. 

 المهارات العامة -د

 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على 
 .والاستثمار المعلومات المختلفة في مجال الانتاج والاستهلاك عرضي -١.١ د.
 .يشرح التيار الدائري للدخل الحكومي -١.١ د.
 .يشرح المراحل الاقتصادية فى الانتاج -١.١ د.
 السلع الزراعية وفقا للمرونات المختلفة. صنفي -١. ١د.
 .تجالعوامل المؤثرة في طلب المستهلك وعرض المن فسري -٢.١ د.
 .باستخدام العروض التقديمية . التجارة الخارجيةالمعلومات المختلفة في مجال  عرضي -١. ٣د.

                                                     النظرى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤
 

 المحتويات النظري للمقرر الأسبوع
 عدد الساعات

 جماليالا نظري

 الأول
التعريف بالمقرر (أهدافه ، محتوياته ، طرق ومواعيد التقييم ، الاهمية العلمية 

 والعملية للمقرر والمراجع العلمية والدوريات وموقع الانترنت)
١ ١ 

 ١ ١ نظرية الطلب والعوامل المؤثرة على تغير الطلب وتغير الكمية المطلوبة ومرونات الطلب الثاني

 الثالث
نظرية العرض والعوامل المؤثرة على تغير العرض وتغير الكمية المعروضة ومرونات 

 العرض
١ ١ 

 الرابع
توازن السوق وفائض العرض وفائض الطلب وقوى السوق وأثرها على هذا التوازن 

 وتطبيقات التدخل الحكومي  والضرائب في توازن السوق 
١ ١ 

 الخامس
مراحل الثلاثة للانتاج والمرحلة الاقتصادية للانتاج دالة الانتاج في متغير واحد وال

 واسبابها  
١ ١ 

 ١ ١ تطبيقات على دالة الانتاج في متغير واحدة  السادس
 ١ ١ تطبيقات على دالة الانتاج في متغير واحدة السابع

 الثامن
كاليف نظرية التكاليف وأنواعها وتحديد كميات الناتج المعظمة لربح المنتج واشتقاق الت

 المتوسطة والحدية ومنحنى عرض المنتج
١ ١ 

 ١ ١ تطبيقات على التكاليف  التاسع
 ١ ١ الدخل القومي والحسابات القومية  العاشر

 ١ ١ التجارة الخارجية وميزان المدفوعات  الحادي عشر
 ١ ١ تطبيقات على الحسابات القومية والتجارة الخارجية الثاني عشر

 ١ ١ بيقات على ميزان المدفوعاتتط الثالث عشر



۳ 
 

 ١ ١ تطبيقات على ميزان المدفوعات الرابع عشر
 ١٤ ١٤ الاجمالي

 
استراتيجيات  -٥

 التعليم والتعلم:
  المحاضرة

 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

  التعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
-(دروس عملية

-ميداني تدريب
 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
ـ استراتيجيات  ٦ -٦

التعليم والتعلم 
للطلاب ذوي 
 القدرات المحدودة 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح  -۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

 توجيه. المداومة على ٤. اء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات. اعط۳  والايضاح
 الاسئلة لهم لجذب انتباههم

 

 
 رئيـس مجلـس القسـم العلمي: أ.د/ عادل إبراهيم محمد علي             محمد فوزى الصفتى:أ.د/  المقرر استاذ

٧- 
تقويم 
 الطلاب

 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية أ ـ الأساليب المستخدمة:   
 الذهنية والمهارات العامةقياس المعارف والمفاهيم والمهارات ل الامتحان الشفهي

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية
 والسادس عشر. شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية - ب ـ التوقيت:

 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -

    % )۱۰+۱۰( ۲۰ل السنة: أعما -: طبقا للائحة الداخلية للكلية جـ ـ توزيع الدرجات: 
   %۱۰۰المجموع:  -        %۷۰الامتحان النهائي:  -     %۱۰الشفهي:  -  

٨- 

 قائمة الكتب الدراسية و المراجع:

              ٢٠١٦،  خكفر الشيجامعة  – الزراعيقسم الاقتصاد  –أساسيات الاقتصاد  –رضوان سالم  وفتحيهمراد زكى موسى  مذكرات -أ
 . ٢٠٠٧ – مؤسسة حورس الدولية – علم الاقتصاد – طارق عبدالفتاح الشريعي - كتب ملزمة -ب

-منشأة المعارف  – النظرية الاقتصادية التحليل الاقتصادي الجزئي  –أحمد زوبير حماطةو  على يوسف خليفة-
 . الطبعة الأولى – ٢٠٠٠–الاسكندرية

 كتب مقترحة -ج
قسم الاقتصاد الزراعـي  –كلية الزراعة  –تصادية ( الاقتصاد الجزئي ) جامعة كفر الشيخ النظرية الاق –محمود فواز 

 ،٢٠١٧ 

دوريات علمية  -د
 أو نشرات

 المجلة المصرية للاقتصاد الزراعي  . -
 . خمجلة البحوث الزراعية جامعة كفر الشي -
 مجلة البحوث الزراعية جامعة الإسكندرية       -
 امعة  القاهرة  .مجلة البحوث الزراعية ج  -
 مجلة البحوث الزراعية جامعة عين شمس.      -

                  



. 

 

  

 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 ةالقسم الذي يدرس المقرر: الأراضى والميا

 م۲۰۱۹ أكتوبرتاريخ اعتماد توصيف المقرر: 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 :المقرر كود

 )۱۰۱۰۱( 

 الاراضىأساسيات أسم المقرر : 

 ۱۰۱۰۲طبيعة وأرصاد جوية زراعية المتطلب السابق: 

 الثانى: لمستوىا

 الفصل: خريفى

     الساعات المعتمدةعملي                                    نظري                                            عدد الساعات :  

 :باجتياز المقرر الدراسى يكون الطالب قادرا على ـ هدف المقرر : ۲
مه�ارات التعام�ل م�ع ويتع�رف عل�ى  ي وبيان أهميتها من الناحية الزراعية.المعارف الخاصة بعلم الأراضب الالمام 

معرف�ة اتخ�اذ الق�رار ف�ي اس�تخدام الأراض�ي ، وتنمي�ة مه�ارات زراعية والمحافظة عليه�ا وص�يانتها، والأراضي ال
 خواص الأرض البيدولوجية والطبيعية والكيماوية .

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنالأراضى والمياة  برنامج بنهاية  المقرر يكون طالب : فهمالأ ـ المعرفة و
 يرتب انواع الآراضى من حيث خواصها المختلفة وعلاقتها بالماء والنبات. -۱-۱أ.
 يتعرف أسس نشوء وتكوين الاراضى  -۲-۱.أ
 يذكر عوامل تكوين الاراضى المختلفة - -۲-۱-أ
  الكيماوية والحيوية للاراضىيذكرالخواص الطبيعية و- -۱-۳-أ
  يذكر انواع الارضى المختلفة من حيث خواصها المختلفة وعلاقتها بالنبات النامى- -۱-۳-أ
  يتعرف على طرق تقسيم وحصر الاراضى- -۱-٥-أ

   :قادرا على أن راضى والمياةلمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية  ا ب ـ المهارات الذهنية :
  غيرات فى خصائص الأرض تحت الممارسات الزراعية المختلفةيلخص الت -۱-۱ب.

 يحلل نتائج تحليل الأراضى المختلفة للوصول إلى إستنتاج منطقي. -۳-۱ب. 
 يلخص علاقة الخواص الكيميائية للتربة وعلاقتها  بتغذية النبات .  -۲-۲ب. 
 ا وزيادة خصوبتهايقترح الحلول المناسبة لعلاج مشاكل الأراضى وتحسين خصائصه -۲-۲ب. 

  يصنف الاراضى المختلفة وفقا لنظم التقسيم المختلفة- -۳-۲-ب
  يقترح الحلول المناسبة لعلاج الاراضى وتحسين خصائصها وزيادة خصوبتها- -۲-۳-ب

   :قادرا على أن راضى والمياةالمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية   جـ ـ المهارات المهنية:
 ق الحديثة فى إجراء التحليلات المحتلفة للأراضى.يستخدم الطر -۱-۱ج.
 يطبق أساليب عمل القطاعات الأرضية.  -۱-۱ج.
 يحضر عينات الأراضى المختلفة من أجل تنمية زراعية مستدامة. -۱-۳ج.
 يجهز عينات التربة والمياة والأسمدة . -۲-٥ج.

 د ـ المهارات العامة:

 

   :قادرا على أن اضى والمياةرنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاب
 .  بأنواع الأراضي المختلفة وتوصيفهايعرض المعلومات الخاصة   -۱-۱د.
 .باللغة العربية والإنجليزية يتواصل بشكل جيد في مجال التربة وعلاقتها بالماء والنبات -۱-۲د.

 

  النظرى والعملى طبقا للوراد باللائحة الدراسية : المقررـ محتوي  ٤
 عدد الساعات  ضوعاتالمو 

ىإجمال عملي نظري الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
  

 ٣ ٢ ٢ مقدمة فى الدروس العملية مقدمة ونظرة تاريخية ١
 ٣ ٢ ٢ تعريفات ومضطلحات الاراضى والمياة العمليات الفيزيوكيماوية لنشوء الأراضى  ٢
٣ 2B٣ ٢ ٢ والفحص الدقيقالفحص العام  عوامل تكوين الأراضى 

۲ ۲ ۳ 



٤ 3B٣ ٢ ٢ اختيار مكان  حفر القطاع وتطبيق شروط الحفر موروفولوجيا الأراضى 
٥ 4B٣ ٢ ٢ فحص ووصف القطاعات الارضية مقدمة فى تقسيم الأراضى 

٦ 
 0B أخذ عينات من القطاع الارضى ومياة الرى والصرف  الخواص الطبيعية بالتربةمقدمة فى

 والماء الارضى
٣ ٢ ٢ 

٧  1B٣ ٢ ٢ تجهيز عينات التربة والمياة للتحليل الخواص الطبيعية بالتربةلاسس النظريه فى ا 

أهميته للنبات والتربة ، صوره ، ضى والماء الأر ٨
 تحركات فى التربة

 ٣ ٢ ٢ تقدير المحتوى الرطوبى

المكونات الصلبة  و أساسيات علم كيمياء الأراضى ٩
 المعدنية للأرض

 ٣ ٢ ٢ لتربةتقدير قوام  وبناء ا

 ٣ ٢ ٢ تقدير الكثافة الحقيقية والظاهرية والمسامية بالتربة معادن الطين ١٠
 ٣ ٢ ٢ تقدير رقم الحموضة ونسبة الاملاح بالتربة والمياة المكونات الصلبة العضوية بالأرض ١١
 ٣ ٢ ٢ تقدير الكاتيونات والانيونات بالتربة والمياة الخصائص الكيميائية لغرويات الأرض ١٢

المحلول و رقم الحموضة والسعة التنظيمية للأرض ١٣
 الأرضى

 ٣ ٢ ٢ تقدير المادة العضويه والكربون العضوى بالتربة

 ٣ ٢ ٢ كتابة وتفسير تحليلات التربة والمياة كيمياء الأراضى المتأثرة بالأملاح ١٤
 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 

 

 

 

 

 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥

 اضرة المح
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

التعلم  
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 بلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقا .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 اهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف والمف .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعالسادس والالاسبوع ا الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -



 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 ى للمــــادةمــــمــــذكرات الســــادة اعضــــاء هيئــــة التــــدريس القــــائمين علــــى تــــدريس المــــادة بمــــا يتفــــق مــــع المحتــــوى العل مذكـــرات  - أ

٢٠١٨/٢٠١٩ 
 

 

الزراعة جامعة كفر  أساسيات الأراضي/ التعليم الالكتروني، قسم الاراضى ،كلية ب ـ كتب ملزمة :
 أصول البيدلوجي ـ أصول الأيدافولوجيالشيخ 

 جـ ـ كتب مقترحة :

 

كلية الزراعة بكفر –لاراضى ، محمد السعيد ابو والى نشوء ومورفولوجيا ا 
 ۱۹۹۹الشيخ 

أصول البيدولوجى ، محمد نجيب حسن ، المكتب المصرى الحديث للطباعة 
 ۱۹۷۲والنشر ، 

El-Ramady H, Alshaal T, Bakr N, Elbana T, Mohamed E, Belal AA (2019). Soils of 
Egypt. 1 P

st
P ed. In: World Soils Book Series. https://doi.org/10.1007/978-3-319-95516-2, 

Springer International Publishing AG (in English) 
El-Ramady H, Shehata S., Alshaal T., El-Henawy A., Amer M. (2016). Plant Nutrition 
and Advanced Soil Sciences. Press of Faculty of Agriculture, Cairo University, ISBN 
978-977-302-488-8 (in Arabic) 

دـ دوريات علمية أو نشرات .. 

 ألخ .

 مجلة علوم الأراضي المصرية ـ مواقع انترنت للبحث 
)0TUhttps://www.journals.elsevier.com/catenaU0TCatena ( 
)0TUhttps://www.journals.elsevier.com/geodermaU0TGeoderma ( 
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     

 القسم الذي يدرس المقرر: البساتين
 

 بيانات المقرر -۱
الرمز الكودي : 

۱۰۹۰۱ 
 نيالثا الفرقة / المستوى : أساسيات انتاج الفاكهة اسم المقرر:

 ملي            الساعات المعتمدة     عدد الساعات :                 نظري                           ع

قادرا أن يتعرف على أساسيات انتاج محاصيل الفاكهة متفهما بنهاية المقرر يكون الطالب   ـ هدف المقرر : ۲
ت��أثير العوام��ل البيئي��ة عليه��ا وأساس��يات العملي��ات الزراعي��ة  الت��ي تج��رى عليه��ا م��ن ري 

 ثمار.وتسميد وتقليم واكثار ومقاومة افات وجمع ال
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن أ ـ المعرفة والفهم :
 يتعرف على اساسيات انتاج محاصيل الفاكهة المختلفة. ٥. ۲. ۱أ.
 .يتعرف على طرق تسميد وكيفية اضافة الأسمدة وطرق التقليم ومقاومة الآفات .٥.۱.۳أ.
 .وطرق التغلب على تأثيراتها السلبية أثير العوامل البئية على انتاج الفاكهةيحدد ت ٦.۲.۳أ. 
 .يحدد الطرق المختلفة لأكثار أشجار الفاكهة ٤. ۱.٥أ.
 يلخص مزايا المادة العضوية ومحسنات التربة لأنتاج اشجار الفاكهة. ٥. ۱.۸أ.
 بيئه المحيطة.يعطى امثلة لأنواع وأصناف أشجار الفاكهة وعلاقتها بال ٦. ۱.۸أ.

 يذكر المفاهيم الخاصة بجودة ثمار الفاكهة. ۲.۱.۱۱أ.  
  

  :بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن ب ـ المهارات الذهنية:
 .والمناخ المحيط التربةبيانات تبعا ل فى محاصيل الفاكهة للرييختار أفضل الطرق  ٤. ۳. ۱ب.
 ى للوصول إلى أعلى إنتاجية لأشجار الفاكهة .يختار أفضل طرق للتسميد والر ۹.۱. ۲ب. 
 يقترح الطريقة المناسبة لإكثار أشجار الفاكهة . ۱۰.۱. ۲ب. 
 يميز بين دلائل الجمع لمحاصيل الفاكهة المختلفة.  ۹ . ۱. ۳ب.

 بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن جـ ـ المهارات المهنية:
 الفاكهة .زيادة محصول دة في التسميد والري ليطبق المماراسات  الجي ۱۱. ۱. ۱ج. 
 بساتين الفاكهة . لانشاءيخطط  ۳. ۲. ٥ج. 
 الفاكهة.يجري عمليات التطعيم المختلفة في أشجار  ٦.  ۲. ٥ج. 
 جراء عمليات التطعيملايحدد الموعد المناسب لأخذ العقل الساقية و ۷.  ۲. ٥ج. 

 د ـ المهارات العامة:

 

   :ون الطالب قادرا على أنبنهاية  المقرر يك
 .بشكل جيد يعرض المعلومات الخاصة بتأثير  العوامل البيئية على انتاج الفاكهة ۱. ۱. 1د.
 .باللغة العربية والانجليزية ورعاية الفاكهةاكثار يتواصل بشكل جيد في مجال ا ۱۱. ۱. ۲د.
 .رض طرق اكثار اشجار الفاكهة  بوسيلة بصريةيع  ٤. ۱. ۳د.
 

 

 خـــجــــامعة كفرالشي
 ــة ــــــة الزراعـــــكلي 

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 

۱ ۲ ۲
 



 
 ـ محتوي المقرر : ٤
  

 عدد الساعات الموضوعات 

 المحاضرات النظرية  م
 الدروس العملية             

 عملي نظري
 

إجمالي 
الساعات 
 المعتمدة

   
وانتشارها في مصر  الفاكههعن أساسيات مقدمة  ١

 ٢ ٢ 1 أجزاء شجرة الفاكهة والعالم

 ٢ ٢ 1 وأهميتها وأدواتهاالمشاتل أنواعها  تركيب وتقسيم أشجار الفاكهة ٢
 ٢ ٢ 1 )۱( التكاثر الجنسي التكاثر في أشجار الفاكهة ٣
 ٢ ٢ 1 )۱التكاثر الجنسي ( الازهار والعقد وطبيعة الحمل في أشجار الفاكهة ٤
 ٢ ٢ 1 التكاثر الخضري (العقل) استخدام منظمات النمو في الفاكهة ٥
 ٢ ٢ 1 التكاثر الخضري (الترقيد) )۱(تأثير العوامل البيئية علىانتاج الفاكهة  ٦
 ٢ ٢ 1 التكاثر الخضري (الخلفات والفسائل والسرطان) )۲تأثير العوامل البيئية علىانتاج الفاكهة ( ٧
 ٢ ٢ 1 مراجعه وعرض عام للنماذج خطوات انشاء حدائق الفاكهة ٨
 ٢ ٢ 1 البرعمة)التكاثر الخضري (التطعيم ب عمليات الخدمة في بساتين الفاكهة (الري) ٩
 ٢ ٢ 1 )۱التكاثر الخضري (التركيب بالقلم  عمليات الخدمة في بساتين الفاكهة (التسميد) ١٠
 ٢ ٢ 1 )  ۲التكاثر الخضري (التركيب بالقلم عمليات الخدمة في بساتين الفاكهة (التقليم) ١١

١٢ 
عمليات الخدمة في بساتين الفاكهة (مقاومة 

 الحشائش)
 اكهةتقسيم ثمار الف 

1 ٢ ٢ 

 ٢ ٢ 1 المصدات والاسيجة النباتية مبادئ عمليات القطف وما بعد الحصاد  ١٣
 ٢ ٢ 1 مراجعه وعرض عام للنماذج زراعة الأنسجة والاكثار الدقيق ١٤
 ٢٨ ٢٨ ١٤ الاجمالى 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 دريسالتاستراتيجيات ـ  ٥

 والتعلم :

 

 

  المحاضرة
 المطورة

عليم الت  المناقشات والحوار 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

التعلم  
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 



 
 

ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦

 للطلاب ذوي

القدرات المحدودة  

 (المتعثرين ، المتميزين) 

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 ب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلا .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   

 

 المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس  .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية
 ب ـ التوقيت :

 
 يرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشرالامتحانات التحر  -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -

 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر - -١
 جـ ـ توزيع الدرجات :

 

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ الكلي المجموع
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

۲۰۱۹ محاضرات معدة بواسطة القائمين بالتدريس أ ـ مذكرات :  

  ب ـ كتب ملزمة :

 جـ ـ كتب مقترحة :

 
ال�دار العربي�ة الحديث�ة  ،الرم�ان ش�جرة الجن�ة ،۲۰۱۹محمد محم�ود  ،علي •

 مصر. ،القاهرة  ،يعللنشر والتوز
الحاص���لات البس���تانية قطفه���ا واع���دادها  ،۲۰۱٥محم���د محم���ود  ،عل���ي •

 مصر. ،اسكندرية  ،منشأة المعارف  ،وتخزينها وتصديرها
مكتب�ة المع�ارف  ،. اساس�يات انت�اج الفاكه�ة ۲۰۰۸ع�اطف محم�د ،ابراهيم •

 مصر.  ،اسكندرية الحديثة،
 /اكثار اشجار الفاكهة . ۲۰۰۷عبد الله هصر، طن •

 مكتبة المعارف الحديثة، 
 :ISBN ، اكث��������ار ومش��������اتل ، .2003ف��������ؤاد، محم��������د مني��������ر •

 مركز جامعة القاهرة للتعليم المفتوح،9772238411
:اكثار النخيل بواسطة تقنيات زراع�ة الأنس�جه  ۱۹۹٥خليل وجه المعرى  •

 النباتيه
وزارة التعل�يم الع�الى  –ه : إكثار أش�جار الفاكه� ۱۹۸۷يوسف حنا يوسف  •

 الموصل –جامعة صلاح الدين  –والبحث العلمى 

http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?ScopeID=1.&fn=ApplySearch&criteria1=1.&OrderKey=publishYear+desc&SearchText1=%D8%A7%D9%83%D8%AB%D8%A7%D8%B1+%D8%A7%D8%B4%D8%AC%D8%A7%D8%B1+%D8%A7%D9%84%D9%81%D8%A7%D9%83%D9%87%D8%A9&ItemType=24.2.1.
http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?ScopeID=1.&fn=ApplySearch&criteria1=1.&OrderKey=publishYear+desc&SearchText1=%D8%A7%D9%83%D8%AB%D8%A7%D8%B1+%D8%A7%D8%B4%D8%AC%D8%A7%D8%B1+%D8%A7%D9%84%D9%81%D8%A7%D9%83%D9%87%D8%A9&ItemType=24.2.1.
http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/Libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&criteria1=9.&SearchText1=%d9%85%d9%83%d8%aa%d8%a8%d8%a9+%d8%a7%d9%84%d9%85%d8%b9%d8%a7%d8%b1%d9%81+%d8%a7%d9%84%d8%ad%d8%af%d9%8a%d8%ab%d8%a9%d8%8c+
http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?ScopeID=1.&fn=ApplySearch&criteria1=1.&OrderKey=publishYear+desc&SearchText1=%D8%A7%D9%84%D9%85%D8%B4%D8%A7%D8%AA%D9%84&ItemType=24.2.1.
http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/Libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&criteria1=9.&SearchText1=%d9%85%d8%b1%d9%83%d8%b2+%d8%ac%d8%a7%d9%85%d8%b9%d8%a9+%d8%a7%d9%84%d9%82%d8%a7%d9%87%d8%b1%d8%a9+%d9%84%d9%84%d8%aa%d8%b9%d9%84%d9%8a%d9%85+%d8%a7%d9%84%d9%85%d9%81%d8%aa%d9%88%d8%ad%d8%8c+
http://srv3.eulc.edu.eg/eulc_v5/Libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&criteria1=9.&SearchText1=%d9%85%d8%b1%d9%83%d8%b2+%d8%ac%d8%a7%d9%85%d8%b9%d8%a9+%d8%a7%d9%84%d9%82%d8%a7%d9%87%d8%b1%d8%a9+%d9%84%d9%84%d8%aa%d8%b9%d9%84%d9%8a%d9%85+%d8%a7%d9%84%d9%85%d9%81%d8%aa%d9%88%d8%ad%d8%8c+


 : مشاتل اكثار المحاصيل البستانيه  ۱۹۹٥عاطف ابراهيم، محمد هيكل  •
• 0TUHartmann and Kesters (2001).Plant Propagation: Principles and 

Practices (Book & CD) U0T 
• Nanda, K.K. (1985) 

Vegetative Propagation of Plants. kalyani Publishers, New 
Delhi. 

• Roy C. Rom, Robert F. Carlson (1987) Rootstocks for fruit 
crops. Wiley. New York 

دـ دوريات علمية أو نشرات .. 

 ألخ .

0TUhttps://journals.ashs.org/U0THortScience:  
0TUhorticulturae-ier.com/scientiahttps://www.journals.elsevU0T Scientia Horticulturae: 

Acta Horticulturae: 0TUhttps://www.actahort.org/ U0T 
 

 

 

 

 

 

 

 

 المقرر                                           أستاذ     

 رئيس مجلس القسم العلمى                                             محي الدين ابراهيم سلامةأ.د.      

                                  محمد السيد المحروقأ.د/                                                                                         

http://www.amazon.co.uk/Hartmann-Kesters-Plant-Propagation-Principles/dp/0136792359/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1208223146&sr=1-1
http://www.amazon.co.uk/Hartmann-Kesters-Plant-Propagation-Principles/dp/0136792359/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1208223146&sr=1-1
https://journals.ashs.org/
https://www.journals.elsevier.com/scientia-horticulturae
https://www.actahort.org/


                                  
    

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 قسم النبات الزراعي : القسم الذي يدرس المقرر

 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )۱۰٤۰۳( 
 اساسيات وقاية النبات  المقرر:أسم 

 المتطلب السابق:
 جميع البرامج عدا الهندسة الزراعية ،الثالث : المستوى

 شتوى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               عدد الساعات :  نظري  

 

 المفاهيم الخاصة التعرف على -باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي: ـ هدف المقرر : ۲
بة بها بأساسيات الأمراض النباتية ومسبباتها المرضية الحيوية وغير الحيوية وطرق الاصا

  والمراحل المختلفة للإصابة والطرق العامة لمكافحة تلك الأمراض.

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 Knowledge and Understanding : :والفهمالمعرفة أ ـ 
 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي

 ض المرضية المختلفة ومسبباتها.والاعرا عرف على عوامل حدوث المرض النباتييت -۱۸.۲.۱أ.

 يحدد الطرق المستخدمة لمكافحة المسببات المرضية. -۱۹.۲.۱أ.

 مجال أمراض النبات باللغة الإنجليزية. المصطلحات الزراعية فييتفهم  -۱۹. ۱.۲أ.

 امراض النبات. اله للتعامل مع عناصر المخاطرة فييتعرف على أساليب فع -۱٦. ۲. ۳أ.
 .الزراعة يف يبأنظمة الامان الحيوالنباتية وعلاقتها  للإمراضالمسببة المجموعات  دديح -۱۷. ۱. ۸أ. 
يصف مفاهيم التنوع البيولوجي لمسببات الامراض النباتية وعوائلها واساليب الحفاظ على  -٤. ۲. ۹أ.

 الموارد الطبيعية.
 . يتفهم التشريعات الزراعية لمنع انتقال المسببات المرضية -۱۳. ۱. ۱۰أ.
النباتية والطرق  للإمراضيشرح اخلاقيات التعامل مع الاستخدام الامن لوسائل المكافحة  -٦. ۲. ۱۰أ.

 المثلى لمنع وبائية انتشار مسببات الامراض.
 يعدد طرق المكافحة المتكاملة وعلاقتها بجودة المنتج. -۱۰. ۱. ۱۱أ. 
 ضية.يصف الأسس العلمية لحدوث وبائية المسببات المر ۱-۱-۱٤-أ
 حدد العوامل المسئولة عن حدوث المرض النباتي.يُ  ۲-۱-۱٤-أ

 

 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي ب ـ المهارات الذهنية :
 يربط بين بيانات الظروف المناخية السائدة وانتشار الأمراض وحدوث الأوبئة. -۳۷. ۲. ۱ب.
 لظروف البيئية وانتشار مسببات الأمراض وطرق مكافحتها.يحلل البيانات الخاصة با  -۳۸. ۲. ۱ب.
مسببات الأمراض  بانتشاريختار أفضل الطرق للتغلب على الظروف البيئية المرتبطة  -۳۹. ۲. ۱ب.

 النباتية.
 .   يفسر الظواهر المرضية السائدة ومخاطرها -۲۰.۱. ۳ب. 

 Professional and practical skills جـ ـ المهارات المهنية:
 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي

 يطبق الممارسات الزراعية الجيدة لمنع انتشار والتغلب على الامراض النباتية -۱۸. ۲. ۱ج.
 النباتية للإمراضيستخدم أصناف نباتية مقاومة  -۲٤. ۱.۳ج.
 لنباتيةيستخدم وسائل فعالة آمنة بيئياً لمكافحة الامراض ا  -۲٥. ۱.۳ج.

 

۱ ۲ ۲ 



                                  
    

 د ـ المهارات العامة:

 

 

 

General and Transferable skills 
 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي

 يعرض المعلومات المختلفة في مجال امراض النبات. -۲۸.۱.۱د.
 يشارك في وصف الظواهر والاعراض المرضية لمسببات الامراض النباتية  -۱۹. ۲. ۱د. 
 يتواصل بشكل جيد في مجال الوقاية وامراض النبات. -۲۲.۱. ۲د.
 .يتواصل بشكل جيد في مجال الوقاية وامراض النبات -۲۲.۱. ۲د.

 

 

 

 

 
 م

 نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية
 عملي
 

 
مقدمة عامة عن أساسيات  ١

 الأمراض النباتية
 ۲ ١ اتأمراض النب دراسة للأدوات والاجهزة الموجودة في معمل

 
مسببات الأمراض النباتية  ٢

 وطرق انتشارها
 ۲ ١ تجهيز البيئات لتنمية المسببات المرضية –طرق التعقيم 

 
الطرق الفيزيائية المستخدمة في  ٣

 مكافحة الأمراض النباتية
 ۲ ١ دراسة معملية على الأدوات المستخدمة في مكافحة الأمراض النباتية

 
لوجية الطرق الكيميائية والبيو  ٤

المستخدمة في مكافحة 
 الأمراض النباتية

 ۲ ١ دراسة معملية على الأدوات المستخدمة في مكافحة الأمراض النباتية

 
أساسيات الأمراض النباتية  ٥

الفطريات الدنيئة المتسببة 
 والبيضية

 ۲ ١ أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن الفطريات الدنيئة والبيضية

 
الأمراض النباتية أساسيات  ٦

المتسببة الفطريات الزيجية 
 والأسكية

 ۲ ١ أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن الفطريات الزيجية والأسكية

 
أساسيات الأمراض النباتية  ٧

 المتسببة الفطريات الأسكية
 ۲ ١ أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن الفطريات الأسكية

 
راض النباتية أساسيات الأم ٨

 المتسببة الفطريات البازيدية
 ۲ ١ أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن الفطريات البازيدية

 
أساسيات الأمراض النباتية  ٩

 المتسببة الفطريات الناقصة
 ۲ ١ أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن الفطريات الناقصة

 
الأمراض النباتية  أساسيات ١٠

 المتسببة عن البكتيريا
 ۲ ١ أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن البكتيريا

 ۲ ١ أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن الفيروساتأساسيات الأمراض النباتية  ١١ 



                                  
    

 المتسببة عن الفيروسات

 
أساسيات الأمراض النباتية  ١٢

 المتسببة عن النيماتودا
 ۲ ١ مثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن النيماتوداأ

 
أساسيات الأمراض النباتية  ١٣

 الغير طفيلية
 ۲ ١ أمثلة عملية للامراض النباتية المتسببة عن العوامل الغير طفيلية

 
أساسيات الأمراض النباتية  ١٤

المتسببة النباتات الزهرية 
 المتطفلة

 ۲ ١ ة المتسببة عن النباتات الزهرية المتطفلةأمثلة عملية للامراض النباتي

 

 

التعليم  تراتيجياتـ أس ٥
 والتعلم :

 
 

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم الذاتي  التعلم التجريبي 
تدريب -(دروس عملية

 مشاريع بحثية)-ميداني

حل  
 المشكلات

 اكاهالمح 

 
ـ أساليب التعليم  ٦

 والتعلم للطلاب ذوي
القدرات المحدودة  

 (المتعثرين ، المتميزين) 

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 سئلة لهم لجذب انتباههمالمداومة على توجية الا .٤
 ـ تقويم الطلاب : ۷

أ ـ الأساليب المستخدمة 
   : 

 

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 ب ـ التوقيت :

 
 الامتحانات  التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر  -١
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -٢
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -٣

 جـ ـ توزيع الدرجات :
 

 %۲۰ الامتحان العملي %۱۰ دراسيأعمال السنة خلال الفصل ال
 %٦۰ امتحان نهاية العام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
 ى للمــادةمــق مــع المحتــوى العلمـذكرات الســادة اعضــاء هيئــة التــدريس القـائمين علــى تــدريس المــادة بمــا يتفـ -۱ أ ـ مذكرات :

 م٢٠١٩/٢٠٢٠
Burgess, L.W., Summerell, B.A., Bullock, S. G. and Backhouse, K.P.D.1994. 
Laboratory Manual for Fusarium Research. 3P

rd
P ed. University of Sydney.133pp.                                                     

Barnett, H.L. and Barry, B.H. 1972. Illustrated Genera of Imperect Fungi .Burgess 
Publishing Company                      



                                  
    

 ۱٤٥۱ -المكتبه الأكاديميه -2010 -جورج أجريوس –أمراض النبات  - ب ـ كتب ملزمة :
-Burgess, L.W., Summerell, B.A., Bullock, S. G. and Backhouse, K.P.D.2010. 
Laboratory Manual for Fusarium Research. 3 P

rd
P ed. University of Sydney.133pp.      

                  
۳-Barnett, H.L. and Barry, B.H. 1972. Illustrated Genera of Imperect Fungi 

.Burgess Publishing Company 
 .Burgess, L.W., Summerell, B.A., Bullock, S. G. and Backhouse, K.P.D.1994 جـ ـ كتب مقترحة :

Laboratory Manual for Fusarium Research. 3 P

rd
P ed. University of Sydney.133pp.      

                 Barnett, H.L. and Barry, B.H. 1972. Illustrated Genera of Imperfect 
Fungi .Burgess Publishing Company    

اجع والدوريات دـ المر
العلمية أو نشرات .. ألخ 

. 
 

 ٢٠١٧المجلة المصرية لأمراض النبات 
 ٢٠١٨مجلة العلوم الزراعية لجامعة كفر الشيخ 

)0TU5387-https://scialert.net/jhome.php?issn=1812U0T( Plant pathology Journal 
)0TUhttps://apsjournals.apsnet.org/journal/phytoU0Topathology Journal (Phyt 

0TUhttps://apsjournals.apsnet.org/journal/pdisU0T( Plant Disease Journal 
 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                المقرر أستاذ 
        

           

https://scialert.net/jhome.php?issn=1812-5387
https://apsjournals.apsnet.org/journal/phyto
https://apsjournals.apsnet.org/journal/pdis


                                  
    

 ۱ 

 
 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 

 الاقتصاد الزراعي: القسم الذي يدرس المقرر
  :ـ بيانات المقرر ۱

 : المقرر كود
 )۱۰۲۲۱( 

 أساسيات الإرشاد الزراعي        المقرر:أسم 
 _____المتطلب السابق:

 رابعال الثالث & : المستوى
 اجباري -خريفي  :الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                                نظري      عدد الساعات :

 

  ـ هدف المقرر : ۲

المعارف و المف�اهيم والمه�ارات الت�ى يس�تطيع به�ا باجتياز الطالب للمقرر يجب أن يكون قادراً علي إكتساب 
ش��اد الزراع��ي، وع��ن اكتش��اف وت��دريب التع��رف عل��ى المعلوم��ات الض��رورية والمه��ارات الأساس��ية ع��ن الإر

 القادة المحليين، وتخطيط وتنفيذ وتقييم البرامج الإرشادية .
 ـ المستهدف من تدريس المقرر: ۳

 : قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 يعرف العلوم الاساسية ذات الصلة بالزراعة والارشاد الزراعى.  -۱.۱أ.
 يتفهم المصطلحات الزراعية ومرادفاتها شائعة الاستخدام بالريف. ۱.۱.أ

 . يتعرف علي علاقة التنمية المستدامة بالجوانب الإجتماعية والاقتصادية فى المجتمعات الزراعية.۱.۷أ.
 يحدد أساليب فعالة للتواصل مع جمهور المسترشدين والعاملين فى الارشاد وتأهيلهم وتدريبهم. ۲. ۷أ .

 يحدد أساليب تخطيط وتنفيذ وتقييم البرامج الارشادية. -۱. ۸ أ
 يتعرف علي أساسيات الجودة فى الارشاد الزراعى.  ۱.۱۱أ.

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  ب ـ المهارات الذهنية :
 دى.. يختار الطرق الارشادية التى يمكن الاستفادة منها فى مجال العمل الارشا۲. ۱ب

 فى حل المشكلات الإرشادية الزراعية. ايحلل البيانات لاستخدامه - ۳.۱ب.
 يختار برامج الحاسب الالى التى تخدم عمله فى مجالات العمل الارشادي الزراعى. ۳. ۳ب. 

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  جـ ـ المهارات المهنية:
 سبة لظروف المسترشدين.ج. ينشر التقنيات الزراعية المنا

يج����رى تحل����يلا للمجتمع����ات الريفي����ة بالمس����ح الاجتم����اعى لمعالج����ة المش����كلات الاقتص����ادية  -۱.۱.۱٥ج.
 والاجتماعية.

 يقيم البرامج والأنشطة الإرشادية المجهة للمسترشدين.. -۱.۹ج.

 ية مستدامة.يخطط برامج وأنشطة وتدريبية لتطوير المجتمعات الريفية من اجل تنمية زراع -۲. ٥ج.
 يحدد الأولويات اللازمة لتنمية المجتمعات الريفية. -ج

 د ـ المهارات العامة:

 

 

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يستخدم تطبيقات الحاسب الآلي المتخصصة في مجال مهنة العمل الإرشادي. -۱.۲.۷د.
 لإرشادية وتحليل وعرض البيانات.يستخدم الحاسب الالى فى كتابة النصوص ا -۱.۳.۷د.

 يفسر الظواهر الاجتماعية للمسترشدين شفاهه وكتابة. -۲.۱د. 
 يتواصل مع المهتمين بالمجال الزراعى بفاعلية. -۱.۲د.

 د. يعمل ضمن فريق عمل في مجال الإرشاد الزراعي.
 د. يستخدم الوسائل السمعية والبصرية المناسبة لعرض المعلومات والبيانات.

 

۲ ۲ ۳ 



                                  
    

 ۲ 

                                                    النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤
 

 

 

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م
 ٤ ۲ ۲ دراسة المجتمعات الريفية مفهوم ومبادئ وأهداف الإرشاد الزراعي ١
 ٤ ۲ ۲ أدوات جمع البيانات  اد الزراعي مجالات الإرش ٢
    دراسة الاتجاهات وأهمية قياسها دور الارشاد الزراعي في المحافظة على البيئة ٣
 ٤ ۲ ۲ المنظمات الاجتماعية الريفية التنظيمات الإرشادية الزراعية ٤
 ٤ ۲ ۲ كيفية استخدام الطرق الارشادية الفردية العاملون في الإرشاد الزراعي  ٥
 ٤ ۲ ۲ كيفية استخدام الطرق الارشادية الجماعية تدريب العاملين الإرشاديين ٦
 ٤ ۲ ۲ كيفية استخدام الطرق الارشادية الجماعية الاتصال في الإرشاد الزراعي ٧
 ٤ ۲ ۲ كيفية استخدام الطرق الارشادية الجماهيرية الإرشاد الزراعي البيئي ٨
 ٤ ۲ ۲ كيفية استخدام المعينات الارشادية تبني المستحدثات الزراعية ٩
 ٤ ٢ ۲ كيفية استخدام المعينات الارشادية القيادة والعمل الإرشاد الزراعي ١٠
 ٤ ٢ ۲ الكتابة الإرشاديةكيفية مراعاة أسس  تخطيط البرامج الإرشادية ١١
 ٤ ٢ ۲ تطبيق خطوات تخطيط البرامج الإرشادية تخطيط البرامج الإرشادية ١٢
 ٤ ٢ ۲ إعداد وإخراج التقارير الإرشادية معوقات عملية التقييم الارشادي وحلولها ١٣
 ٤ ٢ ۲ مناقشة بعض نماذج الارشاد الزراعي الإلكتروني الارشاد الزراعي فكر جديد للعمل الإرشادي ١٤
 ٥٦ ٢٨ ٢٨ الامتحان العملي الإجمالي 

 



                                  
    

 ۳ 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع: ۸

 

 
 

 

 

يجيات التعليم ـ استرات ٥
 والتعلم:

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم الذاتي  التعلم التجريبي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
ـ استراتيجيات التعليم  ٦

والتعلم للطلاب ذوي القدرات 
 حدودة الم

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح  -۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

الاسئلة  توجيه. المداومة على ٤. . اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات۳  والايضاح
 لهم لجذب انتباههم

 :تقويم الطلابـ  ۷
 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية أ ـ الأساليب المستخدمة:   

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملي
 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي

 ة التعليمية والتكليفات المنزليةاعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشط
 والسادس عشر. شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية - ب ـ التوقيت:

 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.              عشر الخامسالاسبوع  العمليالامتحان  -
            %۱۰الشفهي:  -                          % )٥+٥( ۱۰: أعمال السنة -: طبقا للائحة الداخلية للكلية جـ ـ توزيع الدرجات:

   %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰الامتحان النهائى:  -    %۲۰العملي:  -                                   

 .٢٠٢٠-٢٠١٩قرر للعام السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس الم محاضرات يعدها أ ـ مذكرات:
محم��د الج��زار ، ط��ه م��دكور ، رج��اء ش��لبي ، ص��فاء أم��ين ، ع��ادل اب��راهيم، أحم��د مص��طفى  . محاض��رات ف��ي  ب ـ كتب ملزمة:

 . ۲۰۱٦/۲۰۱۷الإرشاد الزراعي ، فرع الإرشاد قسم الاقتصاد الزراعي 
  -. ٢٠١٢لطباعة،ل الندي، دار الارشاد الزراعي رؤية جديدة: عبد الحليم عباس، قشطة - جـ ـ كتب مقترحة:

 م. .۱۹۹۲عمر، أحمد محمد: الإرشاد الزراعي المعاصر، مصر للخدمات العلمية،القاهرة،  -
 ۱۹۷٥العادلي، أحمد السيد: أساسيات الإرشاد الزراعي، دار المطبوعات الجديدة ، الإسكندرية ،  -

- - Swanson, B.E ,Agricultural Extension , Second Edition FAO . ,Rome – 1984 

دـ المراجع والدوريات 
 العلمية أو نشرات .. ألخ.

- www.vercon   . sci . eg                                      - www. Joe . org 
ة البحوث الزراعية جامعة المنوفيةمجل -۲     خمجلة البحوث الزراعية جامعة كفر الشي -۱     

مجلة الإرشاد الزراعي -٤مجلة البحوث الزراعية جامعة الإسكندرية       -۳  

 رئيس مجلس القسم العلمي  المقرر أستاذ  
  

 أد/ عادل ابراهيم محمد علي أد/ عادل ابراهيم محمد علي

http://www.vercon/
http://www.vercon/


 

 

 

 

 

 

 

 

مقررات التوصيف 
كلية ال الاختيارية لمتطلبات

 والمؤهلة للبرامج الدراسية
۲۰۱۹-۲۰۲۰ 



۱ 
 

 
 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 جميع طلاب البرامج الدراسية درس المقرر: القسم الذي يَ 
 ۲۰۱۷ أكتوبرتوصيف المقرر:  اعتمادتاريخ 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 ۱۰۲۰۳ كود المقرر :

 
 الإدارة المزرعية الحديثة    أسم المقرر:

 ۱۰۲۰۱يمبادئ الاقتصاد الزراعالمتطلب السابق:
  مستويات مختلفةالمستوى :

 اختياري -خريفي : الدراسيالفصل 
 )۲( الساعات المعتمدة  )      ۲)           عملى (۱نظرى  (   عدد الساعات :

 

 بإجتياز الطالب هذا المقرر بنجاح يكون قادر على: هدف المقرر :  -۲
لمزرعي��ة وإدارة التموي��ل مف��اهيم و مج��الات و أساس��يات و مب��ادئ الإدارة اب الالم��ام

مه���ام الم���دير  وك���ذلك للأعم���ال الزراعي���ة ، و أدوات اتخ���اذ الق���رارات الإداري���ة ، 
المهارات الإدارية حول العمليات الزراعي�ة إلى اكتساب الطالب  بالإضافةالزراعي ، 

 ، و تحليل العوامل التي تؤثر علي الإنتاجية الزراعية ، التحليل المالي المزرعي .
 مستهدف من تدريس المقرر :ال -۳
 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على المعلومات و المفاهيم :  -أ

 .المزرعيةدارة وخطوات تحليل الإ ومجالات يشرح ماهية ومراحل ٥. ۱. ۱۳-أ
 .المزرعية اهمية تخطيط الأعمال ذكري ٦.۱. ۱۳أ.
خاذ القرار و الفرق يصف مهام و صفات المدير الزراعي و عمليات ات ٤. ۱. ۱۷-أ

 بين صنع و اتخاذ القرار.
 يوضح أدوات اتخاذ لقرارات الإدارية للمشروعات الزراعية المختلفة. ٦.۱. ۱۷أ. 

 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على المهارات الذهنية :  -ب
 العوامل المسئولة عن إدارة المزارع الزراعية . فسري ۳.٤. ٥-ب
يل المالي المزرعي و التحليل البيئي و البرمجة الخطية ( يصمم التحل ۳.٤. ٥-ب

 الحل الرياضي و البياني ) و أساسيات تحليل ماركوف.
 يختار طرق وأساليب رقابة العمليات المزرعية. ۳.٤. ٥-ب
 يفسر التقلبات والمخاطر التي تواجه مديري المزارع ۳.٤. ٥-ب

 :طالب  قادر علىبنهاية المقرر يكون ال :المهارات المهنية  -ج
 الاربحية المزرعية و معاييرها.يطبق  ٥-۱ ۱٤ج.
 ينفذ الخطة  المزرعية ٦-۱ ۱٤ج.
 يدير التمويل للأعمال المزرعية ٥-۲ ۱٤ج.
 يساهم في اتخاذ القرارات الإدارية للمشروعات الزراعية المختلفة. ٦-۲ ۱٤ج.
 يشترك في الرقابة المزرعية . ٥-۳ ۱٤ج.

 :بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على :  المهارات العامة -د
 فريق للإلمام بأساسيات إدارة المزرعية. يقود ۲ -۲-۸-د
 فى الإدارة الاستراتيجية المزرعية . يشارك  ۳ -۲-۸-د
 عية لاتخاذ الاجراءات التصحيحية.عمل الرقابة المزرمع فريق  يتواصل ۳ -۳-۸-د
 التحليل البيئي .يطبق التحليل المالي المزرعي و  ٤ -۳-۸-د
 العوامل المؤثرة علي الإنتاجية المزرعية. عرض ي ۱ -۲-۹-د

                                                     النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسيةمحتوى المقرر :  -٤

اسبوع 
 للمقرر النظري المحتويات الدراسة

 لساعاتعدد ا المحتويات العملي للمقرر
 عملي نظري

 
 إجمالي

   



۲ 
 

 الأول
التعريف بالمقرر و محتوياته و أهدافه 

 و أساليب التقييم
التعريف بالمقرر و محتوياته و أهدافه و 

 ٣ ۲ ١ أساليب التقييم

 الثاني
ماهية الإدارة و إدارة الأعمال و إدارة 

 الأعمال المزرعية
و ماهية الإدارة و إدارة الأعمال على  التطبيق

 ٣ ۲ ١ إدارة الأعمال المزرعية

 ٣ ۲ ١ إدارة التمويل للأعمال المزرعيةتمارين  إدارة التمويل للأعمال المزرعية الثالث
 ٣ ۲ ١ تطبيقات على الإدارة الاستراتيجية الإدارة الاستراتيجية  الرابع

 الخامس
أدوات اتخاذ لقرارات الإدارية  

 للمشروعات الزراعية المختلفة
على أدوات اتخاذ لقرارات الإدارية  تطبيقات

 للمشروعات الزراعية المختلفة
١ ۲ ٣ 

 السادس
تطبيقات الاربحية المزرعية و حساب  الاربحية المزرعية و معاييرها

 معاييرها
١ ۲ ٣ 

 ٣ ۲ ١ تطبيقات الاربحية المزرعية و حساب معاييرها السابع

 الثامن
 رقابة العمليات المزرعية

 تطبيقات على رقابة العمليات المزرعية
١ ۲ ٣ 

 
 ٣ ٢ ١ مهام و صفات المدير الزراعي و عمليات اتخاذ القرار و الفرق بين صنع و اتخاذ القرار التاسع

العوامل المؤثرة علي الإنتاجية  تمارين على العوامل المؤثرة علي الإنتاجية المزرعية العاشر
 المزرعية

٣ ٢ ١ 

الحادي 
 عشر 

حليل المالي المزرعي و التحليل البيئي و الت
البرمجة الخطية ( الحل الرياضي و البياني 

 ) و أساسيات تحليل ماركوف

التحليل المالي المزرعي و  وتطبيقات تمارين
التحليل البيئي و البرمجة الخطية ( الحل 

 الرياضي و البياني ) و أساسيات تحليل ماركوف

٣ ٢ ١ 

الثاني 
 عشر

ل المالي المزرعي و التحليل تابع التحلي
البيئي و البرمجة الخطية ( الحل الرياضي 

 و البياني ) و أساسيات تحليل ماركوف

التحليل المالي المزرعي و  وتطبيقات تمارينتابع 
التحليل البيئي و البرمجة الخطية ( الحل 

 الرياضي و البياني ) و أساسيات تحليل ماركوف

٣ ٢ ١ 

الثالث 
 عشر

 ٣ ٢ ١ والمخاطر التي تواجه مديري المزارعالتقلبات 
الرابع 
 عشر

 ٣ ٢ ١ التقلبات والمخاطر التي تواجه مديري المزارع

 ٤٢ ٢٨ ١٤ الاجمالي
 

    √ التعلم الذاتي     √ المحاضرة المطورة ـ استراتيجيات التعليم والتعلم: ٥
 √ تجريبيالتعلم ال   √المناقشات والحوار            √م التعاونيالتعل

ـ استراتيجيات التعليم والتعلم للطلاب  ٦
 ذوي القدرات المحدودة 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة  -۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

. اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة ۳  الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح
 الاسئلة لهم لجذب انتباههم توجيه. المداومة على ٤. ع القدراتالحلول لرف

 ـ تقويم الطلاب۷

الأساليب  -أ
 مستخدمة ا

 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملي

 الذهنية والمهارات العامة قياس المعارف والمفاهيم والمهاراتل الامتحان الشفهي
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية

 والسادس عشر. شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية - التوقيت -ب
 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.              عشر الخامسالاسبوع  العمليالامتحان  -

            %۱۰الشفهي:  -                          % )٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -: طبقا للائحة الداخلية للكلية ع الدرجاتتوزي -ج
   %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰الامتحان النهائي:  -    %۲۰العملي:  -                                   

 

 قائمة الكتب الدراسية و المراجع : -۸
 محاضرات المقرر. مذكرات :  -أ

 Kay , R.D. " Farm management " , McGraw – Hill كتب ملزمة  -ب
Book Company , New York , 1981 . 



۳ 
 

 Cramer , G., " Agricultural Economics & Agribusiness كتبة مقترحة  -ج
" , 2 P

nd
P Edition , John Wiely & Sons , 1987 . 

قس�م الاقتص�اد الزراع�ى  –الإدارة المزرعية  –النجا  د صبحى أحمد أبو
 . ۲۰۱۷، كلية الزراعة ، جامعة المنوفية ، 

 المجلة المصرية للاقتصاد الزراعي . -۱ دوريات علمية أو نشرات ... الخ  -د
 . خمجلة البحوث الزراعية بكفر الشي -۲
 نشرات معهد التخطيط القومي . -۳

 

 رئيـس مجلـس القسـم العلمي: أ.د/ عادل إبراهيم محمد علي          عدوىد / رشدى شوقى الأ.م.: منسق المقرر



 

 2019/2020توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

۱۰٦۰۲ 
 الثاني ( عام + هندسه زراعيه):المستوى انتاج الدواجن للمشاريع الصغيره: اسم المقرر

الشعبة التخصص : 
 العامة

 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳المعتمدة (عدد الساعات  

 هدف المقرر: -۲

 م الطالب بأنواع الدواجن المختلفة والتدريب على متطلبات إنتاج ورعاية وصحة الدواجن و حساب دراسات الجدوى المختلفة لها.إلما

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

  :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 لدواجن المختلفةيذكر نظم الانتاج لأنواع ا -۱-۱٤-أ
 يعدد السجلات المستخدمة فى إدارة مزارع انواع الدواجن المختلفة -۲-۱٤-أ
 يعدد انواع المزارع المناسبة لتربية انواع الدواجن المختلفة -۱-۱۷-أ
 يتعرف سلوكيات انواع الدواجن المختلفة -1-۲۱-أ

 
المهارات  –ب 

 :الذهنية 
 

   :ادرا على أنقبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يقارن بين دراسات الجدوى لمشاريع الرومى و الطيور المائية و النعام و الارانب و السمان -۱-٥-ب
 يخطط مشروعات انتاج الدواجن بأنواعها المختلفة. -۲-٥-ب
 يختار افضل طرق للوقاية والعلاج التي تصيب الدواجن وتؤثر علي انتاجيتها ۹-٥-ب
 .وفقا لاحتياجاتها الغذائية حسابياو الارانب   والنعام الطيور المائيةللسمان و مختلفةالعلائق ال يصمم -۲-۸-ب

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 فةيختار توع العنابر الامثل لتربية توع معين من انواع الدواجن في البيئات المختل  -۲-۱۰-ج 
 يقارن السجلات الخاصة ببيانات اداء انواع الدواجن المتعددة لاستخدامها تنظيم العمل بالمزارع.   -۱-۱۱-ج 
 يعد دراسة جدوى اقتصادية لمشروعات الدواجن المختلفة.  -۱-۱۸-ج 
 يدير مزارع الدواجن بانواعها على مستوى مشاريع الدواجن الصغيرة  -۱-۲۰-ج 

المهارات  -د
 العامة:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يتعاون بفاعلية مع زملاؤه لتجهيز دراسات جدوى مشاريع الدواجن -۲-٤-د
 يدير قطعان انتاج الدواجن على مستوى المشاريع الصغيرة  -۱. ٥د.
اريع ال��دواجن اس��تخدام تكنولوجي��ا المعلوم��ات ف��ي وض��ع تص��ور للناحي��ة الفني��ة والاقتص��ادية لمش�� - ۱. ۸د.

 المختلفة
 يكتسب المقدرة على تنفيذ مشاريع الدواجن بانواعها المختلفة  -۱-۹د.
 يطور معلوماته ومهاراته في اختيار نوع الدواجن المناسب للبيئة المحيطة  -۲-۹د.



محتوى  -٤
 المقرر:

 عدد الساعات الدروس العمليه الدروس النظريه م
 عملى نظرى

دواجن و الاشتراطات انواع مزارع ال ۱
 الواجب توافرها فى الموقع

زيارة مزرعة الكلية للتعرف 
مكونات المزرعة و الاحتياجات 

 البيئة فى المزرعة
۲ ۲ 

النشأة التاريخية لانواع الدواجن  أهمية صناعة الدواجن للمشاريع الصغيرة ۲
 ۲ ۲ المختلفة

راسات الجدوى سلالات السمان و د سلالات السمان ومميزات تربيتها. ۳
 ۲ ۲ الاقتصادية

الاعراض والصفات التشريحية  أهم امراض السمان وعلاجها ٤
 ۲ ۲ لامراض السمان

نظم إنتاج ورعاية والاحتياجات الغذائية  ٥
 للسمان.

تركيبات اعلاف السمان واهم ادوات 
 ۲ ۲ الانتاج

سلالات الرومي و دراسات الجدوى  سلالات الرومي ومميزات تربيته. ٦
 ۲ ۲ الاقتصادية 

نظم إنتاج ورعاية والاحتياجات الغذائية  ۷
 للرومي.

تركيبات اعلاف الرومي واهم 
 ۲ ۲ ادوات الانتاج

سلالات الطيور المائية و دراسات  سلالات الطيور المائية ومميزات تربيتها. ۸
 ۲ ۲ الجدوى الاقتصادية 

نظم إنتاج ورعاية والاحتياجات الغذائية  ۹
 للطور المائية.

تركيبات اعلاف الطيور المائية واهم 
 ۲ ۲ ادوات الانتاج

الاعراض والصفات التشريحية  أهم امراض الطيور المائية وعلاجها ۱۰
 ۲ ۲ لامراض الطيور المائية

وى سلالات النعام و دراسات الجد سلالات النعام ومميزات تربيتها. ۱۱
 ۲ ۲ الاقتصادية 

نظم إنتاج ورعاية والاحتياجات الغذائية  ۱۲
 للنعام.

تركيبات اعلاف النعام واهم ادوات 
 ۲ ۲ الانتاج

حلقات نقاش للمقارنة بين  انتاج الدجاج المحلى و السلالات المحلية ۱۳
 ۲ ۲ المشروعات المختلفة

المشاكل و المعوقات في مجال إنتاج  ۱٤
 عليها وطرق التغلب ليديةغير التق الدواجن

ايجاد مناقشة مشروع بحثي عن 
حلول للمشاكل المختلفة في صناعة 

 الدواجن.
۲ ۲ 

 
 استراتيجيات التدريس والتعلم: -٥

 

   المحاضرة
 المطورة                

التعليم   التعاونيالتعليم  √ المناقشات والحوار            √
 الالكتروني

 
√ 

التعليم التجريبي                        التعليم الذاتي
 –(دروس عملية 
 -تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

  حل المشكلات   المحاكاة 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات اعطاء .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤



 
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 يةوالمهن لقياس المهارات العمليةالامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةلالامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالامتحانات التحريريةالاسبوع السادس وال -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسحان الشفهى الاسبوع الالامت -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
  ى للمادةممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل

 لا يوجد كتـب ملـزمة - ت
جـ : كتـب 

 مقتـرحة
 

 الانتاج التجاري للبط والطيور المائية  -الانتاج التجاري للسمان      -

 انتاج النعام -الانتاج التجاري للرومي      -

 نتاج التجارى للارانبالا
Batty J. Practical Poultry Keeping. Ninth ed. Silvio Mattachion Co. USA, 1996. 
- Katie Thear. Keeping Quail. Design and Print Ltd (3rd ed.), 1998. 

 
 

دوريات  –د 
علمية أو 

 نشرات .....الخ

 المجلة المصرية لعلوم الدواجن
British Poultry ScienceJournal 
- World Poultry Science Jornal 
 

 رياض يوسف نوفل:.أ.د/  قررأستــاذ الم 

 رئيس مجلـس القسـم العلمي

 رياض يوسف نوفلأ.د/ 
 



U

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰ف مقرر دراسي للعام الأكاديمى توصي
 بيانات المقرر -۱

 ۱۰٥۰۲ كود المقرر:

 

 إنتاج الأسماك إسم المقرر:

 لايوجد المتطلب السابق:

 كل المستويات المستوى :

 الخريفى الفصل الدراسى :
 عملي ۲ نظري ۱ ساعات) ۲ساعات المعتمدة (عدد ال  الانتاج الحيوانىالتخصص : 

 هدف المقرر: -۲
التعرف على أساس�يات إنت�اج الأس�ماك والإحتياج�ات اللازم�ة للإنت�اج  إكساب الطالب المعارف والمفاهيم والمهارات التى يستطيع بها 
 .ومصادر الإنتاج ووسائل دعم ونجاح ومعوقات إنتاج الأسماك

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 –أ 

المعلومات 
 والمفاهيم :

 

 يحدد وسائل زيادة الإنتاج..  ۷.  ۱. ۱۷أ.

 يعرف معوقات الإنتاج السمكى وطرق التغلب عليها..  ۸.  ۱. ۱۷أ.
 .يعرف أنواع الأسماك المختلفة.٤ . ۲. ۱۹أ. 
 يعُرف أسس تداول وتدريج وتقييم الاسماك ومنتجاتها. .٥. ۲. ۱۹أ. 

 –ب 
المهارات 

 :الذهنية 
 

 الأسماك المختلفة. يميز بين أنواع.  ۷. ۲. ٥ب. 
 يوضح مصادر الإنتاج السمكى البحرى ومصادر المياه العذبة والبحيرات. ۸. ۲. ٥ب. 
 يفاضل  النماذج المختلفة لنظم الاستزراع السمكي. -۱۲-۲-٥-ب
 يصمم العمليات الخاصة بنظم الاستزراع السمكي المختلفة -٦-٤-٥-ب
 ويفسر الإختلاف بينها.يقارن بين مصادر الإنتاج المختلفة  -٥-٦-٥-ب

 يستنتج المعوقات والعقبات التى تقف أمام زيادة الإنتاج السمكى..  ٦.  ٦. ٥ب. 

 .  ينظم تغيرات الأداء الإنتاجي للااسماك مستندا على حقائق علمية٦.۳.۸ب.

 -جـ 
المهارات 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 تبعا لمواصفاتها الشكلية والإنتاجية.يقسم اأنواع الأسماك والقشريات المختلفة  ۹-۱-۱۰-ج 

 يستخدم  أفضل الطرق التقليدية والبيوكيميائية فى تربية وانتاج الاسماك  -۱۱-۲-۱۰-ج 

 يعد دراسة جدوى اقتصادية عند استزراع الأسماك -٤-۱-۱۸-ج 

 . يصمم النماذج الخاصه بالمزارع السمكيه۱.۱. ۲۰ج . 

 -د
لمهارات ا

 العامة:

 البحثية والتطبيقية فى مجال إنتاج الأسماك.يظهر قدراته  .۱

 يتعاون لإظهار مهارته الخاصة فى مجال تحسين إنتاج الأسماك. .۲

محتوى  -٤
 المقرر:

 م
 الدروس النظريه

 عدد الساعات الدروس العمليه
 عملى نظرى

التعرف على إحصائيات الإنتاج  الأهمية الغذائية والإقتصادية للأسماك ١
 ٢ ١ والعالمالسمكى بمصر 

الإنتاج السمكى فى جمهورية مصر  ٢
 العربية

تابع : التعرف على إحصائيات 
 ٢ ١ الإنتاج السمكى بمصر والعالم

تابع : التعرف على إحصائيات  مصادر الإنتاج السمكى فى مصر ٣
 ٢ ١ الإنتاج السمكى بمصر والعالم

 ٢ ١ زيارات لمزارع استزراع بحرى المصادر البحرية ٤
 ٢ ١ زيارة بحيرة البرلس مصادر البحيرات ٥
 ٢ ١زيارة لبعض مزارع استزراع  مصادر المياه العذبة ٦



 البلطى
زيارة لبعض مزارع استزراع  الإستزراع السمكى ٧

 ٢ ١ البلطى

 ٢ ١ تكليفات عملية للطلاب معوقات الإنتاج السمكى ٨
 ٢ ١ ورشة عمل للطلاب وسائل زيادة الإنتاج السمكى ٩

التعرف على جغرافية البحيرات  تنمية البحيرات الشمالية ١٠
 ٢ ١ الشمالية

 ٢ ١ مستلزمات الصيد البحرى الإهتمام بالصيد البحرى وأعالى البحار ١١
 ٢ ١ ورشة عمل للطلاب الإهتمام بالإستزراع السمكى ١٢
تقليدية التعريف بالزراعات الغير  الإهتمام بالزراعات الغير تقليدية للأسماك ١٣

 ٢ ١ للأسماك

تابع : الإهتمام بالزراعات الغير تقليدية  ١٤
 للأسماك

تابع : التعريف بالزراعات الغير 
 ٢ ١ تقليدية للأسماك

 
 استراتيجيات التدريس والتعلم: -٥

 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   التعليم الالكتروني    المشكلاتحل 

  المحاكاه              المناقشات والحوار   تدريب –(دروس عملية   التعلم التجريبي  التعلم الذاتي

 ) مشاريع بحثية –ميداني 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية •
 للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية  •
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات •
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  •
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 العملى الاسبوع الخامس عشرالامتحان  -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 -أ 

 مذكـــرات
 ٢٠١٨/٢٠١٩مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العلمى للمادة 

ب : كتـب 
 مقتـرحة

 

 -للطباعة والنشر والتوزيع) الأسس العلمية لإنتاج الأسماك ورعايتها. دار الوفاء ۱۹۹٤عبد الحميد محمد عبد الحميد (
 المنصورة.

 –ج 
دوريات 

علمية أو 

Jauncey, K. and B. Ross (1982). A guide to tilapia feeds and feeding. Institute 
Aquaculture, Univ. Stirling, Scotland.  
TVR Pillay, Aquaculture: Principles and Practices. U.K. 1991. 
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 2019/2020لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الحشرات الاقتصادية: القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۱۹ أكتوبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )۱۰۸۰۳( 
 تربية النحل وديدان الحرير المقرر:أسم 

 

 بكالوريوس : المستوى

 خريفى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               عدد الساعات :  نظري  

 

تربية نحل العسل علم بالمتصلة بأساسيات  والمهارات  والمعلومات المعارف المام الطالب بالمفاهيم و ـ هدف المقرر : ۲

 الحرير الإلمام بالجانب التطبيقى لتربية نحل العسل وديدانو وديدان الحرير 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

  :  قادرا على أنطالب اليكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 .تربية نحل العسل وديدان الحريريذكر عناصر المخاطرة في   ٢. ٣أ.
 يتعرف على افراد  النحل وديدان الحرير وانواعهم وطرق التربية و انتاج العسل والحرير -١ -١٩-أ
التعامـــل مـــع   ويصـــف العلاقـــة بـــين العائـــل والطفيـــل والظـــروف البيئيـــة والتنبـــؤ بـــالأمراض  -١-١٤-أ

 البيانات الخاصة بوبائية المسببات المرضية.
 

   :قادرا على أن الطالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 يجمع الدلائل بهدف تفسير الظواهر. ۱. ۳ب.

 لبدائل لتحقيق أقصى فائدة للمنشأة الزراعية.يختار أفضل ا ١. ٤ب. 
ــ  -٢-٤-٨ -ب ــل الصــعوبات الت ــر تواجــه   ييحل ــدان الحري ــة النحــل ودي ــب عليهــا تربي ــة التغل  وكيفي
 المختلفة قطرالب
  التشــريعات والقــوانين التــى تصــدرها الدولـة لحمايــة تربيــة النحــل وديــدان الحريــر  يحلـل   ١- ٦-٨-ب 
. 

   :قادرا على أنالطالب يكون  بنهاية المقرر ية:جـ ـ المهارات المهن
 ا للإنسان والحيوان. ينتج غذاء آمن  ۱. ۲ج. 

 .يجهز مكونات خلية نحل العسل ومصادر الرحيق  و ادوات المنحل -١ -١٧ -ج  
  وإعــدادهللإنتاجيجهــز خلايــا النحــل ويختــار نــوع النحــل المنــتج و يراعــى تربيــة النحــل   -١ -١٨ -ج 

 .فات النحلويكافح ا
  .ديدان الحرير لأعداءخيوط الحرير و ينسق طرق المكافحة  الحرير ولإنتاجيربى ديدان   ١-١٩ج 

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن الطالببنهاية  المقرر يكون 
 ميداني.يعمل ضمن فريق بحثى  -۳-٤-د
 يتعاون لاكتساب المهارات الأساسية في الإدارة.  -۱. ٥د.
 وقاي�هيتع�اون لإظه�ار مه�ارات قي�ادة المجموع�ات بش�كل جي�د والعم�ل ض�من فري�ق ف�ى مج�ال  -۱-۱۰-د

 النبات
 

 

 

 

 

 

۲ ۲
 

۳
 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٤ ۲ ٢ الشكل الظاهرى لافراد الطائفة الجزء الاول: نحل العسل : نظرة عامة ١
 ٤ ۲ ٢ الزوائد الخارجية للشغالات انواع وسلالات نحل العسل  ٢
 ٤ ۲ ٢ ة الشكل الظاهرى للملك الشكل الظاهرى والتشريحى للنحل  ٣
 ٤ ۲ ٢ الشكل الظاهرى للذكر والة السفاد  دورات الحياة لافراد الطائفة ٤

بناء القرص الشمعى ولغة النحل وتحديد  ٥
 الجنس 

 ٤ ۲ ٢ عش الحضنة والاطوار المختلفة 

 ٤ ۲ ٢ مكونات العش والشمع والحضنة والغذاء  العلاقة المتبادلة بين افراد الطائفة  ٦

انشاء المناحل و شراء النحل والكشف عن  ٧
 الطائفة

 دراسة الادوات النحلية
٢ ۲ ٤ 

 ٤ ۲ ٢ اعداد المحلول السكرى والتغذية والضم التغذية والتشتية والضم والتقسيم ٨
 ٤ ٢ ٢ تربية الملكات وتلقيحها وادخالها  تربية الملكات –الامهات الكاذبة  –التطريد  ٩

 ٤ ٢ ٢ قطف الاقراص وفرز العسل  الرحيق و القطف والفرز اعداد الطوائف لجمع ١٠

 ٤ ٢ ٢ فحص الطوائف والتعرف على الامراض  اعداء وامراض نحل العسل ١١

 ٤ ٢ ٢ ادوات التربية  الجزء الثانى : ديدان الحرير الانواع ١٢

 ٤ ٢ ٢ اجراء عمليات التربية والتغذية السلالات ودورة الحياة والتربية والامراض ١٣

 ٤ ٢ ٢ مراجعة عامة  مراجعة عامة ١٤
 ٥٦ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                  
    

 
 أساليب التعليم والتعلم: -٥

  المحاضرة
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

التعليم  
 الالكتروني

 التعلم الذاتي  التعلم التجريبي 
مشاريع -تدريب ميداني-(دروس عملية

 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 ة الاسئلة لهم لجذب انتباههمالمداومة على توجي  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 ت العامةقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارال الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 الفصل الدراسي أعمال السنة خلال توزيع الدرجات: -جـ 
)٥+٥( 

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

  طبقا للائحة الداخلية للكلية      



                                  
    

 



                                  
    

 
 

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 

 ب ـ كتب ملزمة :
 صفحة  ٥٩٨ -  ية العسلترب) ١٩٩٩( أ.د/ محمد عباس عبدالمطلب  -١
 صفحة  ١٩٨٧ نحل العسلموسوعة   )١٩٩٥(  أ.د/ مصطفى حسين -٢
 النحل فى إنتاج العسل وتلقيح المحاصيل أ.د/أسامة الانصارى  -٣

 ما يصدر فى جديد من مؤلفات السادة المختصين فى مجال تربية نحل العسل جـ ـ كتب مقترحة :

دـ المراجع والدوريات العلمية أو 

 نشرات .. ألخ .

 

1- J. of apicultural research . 
 

2- American bee Journal 

2- Bee in the world 

 
 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                 منسق المقرر

                                                            محمد بهجت شاور د/  أ.          



 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰ الأكاديميتوصيف مقرر دراسي للعام 

 

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

)۱۱۰۰۹( 
  الاول والثاني والثالث والرابع (اختياري):المستوى التلوث البيئي مشكلات: اسم المقرر

الشعبة التخصص : 
 العامة

 عملي ۲ نظري ۲ عدد الوحدات الدراسية 

 هدف المقرر: -۲

كائنــات حيــة) والتعــرف علــي  –تربــة  –مــاء  –المفــاهيم الخاصــة المتصــله بالقواعــد بالبيئــة ومكوناتهــا (هــواء بالــب إلمــام الط
انواع الملوثات وتصنيفها والطرق المختلفة لمعالجة الملوثات ونظريات وقوانين عمل الملوثات في البيئـة  والمشـاكل والسـمية 

 البيئية والمعارف الخاصة بالحلول المناسبة
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

     :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يذكر انواع التلوث البيئي  ومشاكله وحلوله ونشر الوعي البيئي. .١

 يحدد المعالجات التقليدية والتكنولوجيا الحديثة لتقليل التلوث. .٢

المهارات  –ب 
 :الذهنية 

 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يعدد انواع التلوث البيئي  ومشاكله وحلوله ونشر الوعي البيئي.  .۱
  يعرف المبيدات الخطيرة والمركبات الكيميائية الاخري والتي تلوث البيئة والكائنات الحية .٢

 
المهارات  -جـ 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 

   :قادرا على أنطالب البرنامج بنهاية المقرر يكون 
 يكشف انواع التلوث البيئي  ومشاكله وحلوله. .١

 يتناول نشر الوعي البيئي للحد من خطورة التلوث. .٢

 

المهارات  -د
 العامة:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يُناقش انواع التلوث البيئي  ومشاكله وحلوله. .١

 ة خطورة التلوث.ينشر الوعي البيئي لادار  .٢

 
 
 
 
 



محتوى  -٤
 المقرر:

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              النظرية  الدروس م
 عملي نظري

 

١ 
التعريف علي مفهوم البيئة  .۱

 بمعناة الواسع
معرفة النظام البيئي واهمية  .۲

 الاتزان فية

 pH ۲ ۲تقدير 

٢ 

  التعرف علي مفهوم التلوث
a. ويتلوث الغلاف الج  
i(  التعرف علي طبقات الغلاف

 الجوي
i.  التعريف بمكونات الهواء

 الاساسية

 تقدير الامونيا بواسطة 
HCL 

۲ ۲ 

٣ 

 تلوث الهواء
a.  التعرف علي مصادر تلوث

 الهواء
b.  التعرف علي ملوثات الهواء

 الغازي
c.  التعريف بطبقة الاوزون

 ومسببات نضوجها
d.  التعرف علي ملوثات الهواء

 الجسيمية
e. لوثات الهواء التعرف علي م

 الثانوية

 ۲ ۲ الملوحة تقدير

٤ 

 التحكم في تلوث الهوا ء
التعريف بالطرق الوقائية  .۱

 اللازمة للتحكم في التلوث الجوي
التعريف بالقواعد لبفنية  .۲

الواجب اتباعها للتحكم في التلوث 
 الجوي

التعرف علي بعض الانظمة  .۳
 الخاصة بالتحكم في التلوث الجوي

 ۲ ۲ تقدير الفوسفات

٥ 
 تلوث الماء

تعريف بالماء وخواص الماء  .۱
 في الكرة الارضية

 ۲ ۲ كلوريد الباريوم تقدير قوة

٦ 
 التعرف علي مصادر تلوث الماء

 التلوث الطبيعي )۱
الكبريتات فى تقدير 

تحليل (كبريتات النحاس
 وزنى)

۲ ۲ 

٧ 
 التلوث الحراري .٤
 تلوث المياة بالمشتقات النفطية )۲

تقدير السيانيد بواسطة 
تحليل (نترات الفضة

 وزنى)

۲ ۲ 

التعرف علي مراحل معالجة مياة  ٨
 الصرف

 امتحان منتصف
 الفصل الدراسى

۲ ۲ 

 ٢ ۲ -تقدير الكلور بطريقة مور امتحان منتصف الترم ٩



 فولهاردطريقة 

١٠ 
 التربةتلوث 

في  التربة ومكوناتها تعريف  .۱
 الكرة الارضية

لاوكساليك تقدير حامض ا
بواسطة برمنجنات 

 البوتاسيوم

۲ ٢ 

١١ 
 التربةالتعرف علي مصادر تلوث 

 التلوث الطبيعي  .٥
 التلوث الحراري )۳
 بالكيماويات التربةتلوث  )٤

تقدير الاكسجين الذائب 
 في الماء

۲ ٢ 

 الطرقالتعرف علي  ١٢
 التربة الملوثةمعالجة المختلفةل

 ٢ ۲ للملوثات التحليل اللوني

١٣ 

 اءتلوث الم
تعريف بالماء وخواص الماء  .۱

 في الكرة الارضية

 التحليل الكروماتوجرافي
للملوثات الكيميائية 

عناصر ثقيلة  –(مبيدات 
 الخ) –

۲ ٢ 

دراسات حالة للتعرف علي اهم الكوارث  ١٤
 البيئية في مجال التلوث البيئي

 ٢ ۲ الامتحان العملى النهائى
 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 محاضرة ال
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

  التعلم
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
-تدريب ميداني-(دروس عملية
 مشاريع بحثية)

  حل
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح عمل .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 المفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف و  .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل شفهيالمتحان لاا .٣

 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شراعوع السادس والالاسب الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -



توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 

كتـب  - ب
 مقتـرحة

 

 

دوريات  -ج
علمية أو 

 نشرات .....الخ

 

 مجلـس القسـم العلمي رئيس                                                                   أستــاذ المــادة  

 احمد عبد الحميد ابو زيدأ.د/                                                                                   أ.د/ 

 



                                  
    

 
 ۲۰۲۰-۲۰۱۹توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 القسم العلمي الذي يدرس المقرر:قسم المحاصيل

 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )۱۱۱۰۳( 
 الاتجاهات الحديثة فى إنتاج المحاصيل المقرر:أسم 

  المتطلب السابق:

 اختيارى  ثانىال : المستوى

 شتوى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ساعات :  نظري             عملي                العدد ال

 

  ـ هدف المقرر : ۲

  -باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:
اكتساب القدرة على معرفة التقنيات الحديثة فى الزراعة العضوية و الحيوية لكل محصول 

وزيادة كفاءة ة و انتاج المحاصيل فى زراع و معرفة استخدام التقنيات الحديثة منزرع
 استهلاك المياه والاسمدة واستخدام الميكنة فى زراعة وحصاد محاصيل الحقل

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 ميد محاصيل الحقليتعرف على الوسائل التكنولوجية الحديثة فى تس ۱۰-۱-۱۷-أ
يذكر المع�املات الحديث�ة لمحاص�يل الحق�ل م�ا بع�د الحص�اد للحص�ول عل�ى  ۸-۱-۲۱-أ

 جودة عالية
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  ب ـ المهارات الذهنية :
 يختار الوسائل لتقليل الفاقد بعد الحصاد لمحاصيل الحقل المختلفة ۹-۸-٥-ب
الخطط المناسبة لتطوير انتاج االمحاصيل تحت نظم الانتاج العض�وي والزراع�ة يوضح  ٦-۲-٦-ب

  النظيفة
   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  جـ ـ المهارات المهنية:

يطبق معاملات ما بعد الحصاد لتحسين جودة انتاج محاصيل الحقل وتقليل  ٤-۱-۱٦-ج
 الفاقد

 لزراعية الحديثة الملائمة للحاصلات الحقلية.يطبق الميكنة ا٥-۱-۲۲-ج 
 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

اختي��ار الب��دائل يظه�ر ق��درات ال��تعلم ال�ذاتى والمس��تمر وك��ذلك المه�ارات البحثي��ة ف��ي   ۷-۱-۹-د  
 و باقل مدخلات بين طرق الانتاج المختلفة بما يضمن الحصول على اعلى عائد

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

۲ ۲ ۳ 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 المحاضرات النظرية  م

 عملي نظري الدروس العملية
 

 إجمالي
 الساعات
 المعتمدة

   

مقدمة عن أهمية البيئة والحفاظ عليها  التقنيات الحديثة فى الزراعة العضوية ۱
 ٣ ۲ ۲ وتطوير المماراسات الزراعية

ــــــــــة  ۲ ــــــــــة فــــــــــى الزراعــــــــــة الحيوي التقنيــــــــــات الحديث
 للمحاصيل وتطبيقاتها  

وإيجاد بدائل وحلول علمية سليمة لصالح 
 ۳ ۲ ۲ الإنسان والبيئة

۳ 
المحاصيل  نيات الحديثة فى زراعـةاستخدام التق

فــــى منــــاطق بيئيــــة مختلفــــة وتحــــت مختلــــف أنــــواع 
 الاراضى

الارتباط الوثيق بين الزراعة العضوية 
 ٣ ۲ ۲ ومفهوم الزراعة المستدامة

٤ 
 استخدام التقنيـات الحديثـة فـى إنتـاج المحاصـيل

فــــى منــــاطق بيئيــــة مختلفــــة وتحــــت مختلــــف أنــــواع 
 الاراضى

 ۳ ۲ ۲ وية وطرق إنتاجهاأهمية الأسمدة العض

 ٣ ۲ ۲ طرق اضافة الاسمدة العضوية الزراعة بالشتل ٥

الإلمام الكامل بترشيد استخدام الأسمدة  الزراعة بالعقل ٦
 ۳ ۲ ۲ والمياه والمبيدات

 الزراعة المائية  ۷
 

    التأثيرات الضارة للمواد المضافة للتربة 
 ٣ ۲ ۲ والمحاصيل وتأثير ذلك على الصحة والبيئة

۸ 
أهمية ومستقبل واقتصاديات الزراعة  الزراعة بأقل خدمة

 العضوية في مصر
۲ ۲ ۳ 

 ٣ ۲ ۲ الزراعة الحيوية الرسمدة  ۹
 ۳ ۲ ۲ التسميد الاخضر زيادة كفاءة استخدام الماء ۱۰
 ٣ ۲ ۲ السماد البلدى زيادة كفاءة استخدام السماد ۱۱

ـــــانوتكنولوجي فـــــي ۱۲  اســـــتخدام البيوتكنولـــــوجي والن
 انتاج محاصيل الحقل

 السماد العضوى الصناعى (الكمبوست)
۲ ۲ ۳ 

اس��تخدام الميكن��ة ف��ى زراع��ة وانت��اج محاص��يل  ۱۳
 ٣ ۲ ۲ النانواسمدة الحقل

 ۳ ۲ ۲ البيوشار الحصاد والتخرين ۱٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 والتعلم:التعليم استراتيجيات  -٥
  المحاضرة

 المطورة
التعليم   المناقشات والحوار 

 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم الذاتي  التعلم التجريبي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 

 التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة:استراتيجيات  -٦
 مكتبية إضافية ساعات .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 رى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحري .١
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال ات التحريريةالامتحان -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ لمجموع الكليا
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 

 

 

 

 

. 
 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠العلمى للمادة 

أ.د/ عبدالعظيم أحمد عبدالجواد، أ.د/ ع�ادل  –إنتاج محاصيل الحقل  جـ ـ كتب مقترحة :
 محمود الصيفى 

 زراعة المحاصيل أ.د/ مصطفى مرسى
 فسيولوجى المحاصيل د/ عبدالحميد حسنين
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 ةالقسم الذي يدرس المقرر: الأراضى والميا

 م۲۰۱۹تاريخ اعتماد توصيف المقرر: سبتمبر 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 :المقرر كود

 )۱۰۱۰۳( 

 أسم المقرر : 

 نظم رى وتسميد الاراضى الصحراوية           

 نىالثا: المستوى

 شتوىالفصل: 

     الساعات المعتمدةعملي                                    نظري                     عدد الساعات :  

 بنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الأراضى والمياة قادرا على أن  : ـ هدف المقرر : ۲
مل المؤثرة علي يسر الغذيات العوا، وتحديد  معرفة العناصر الغذائية اللازمة لنمو النبات وتحديدها

والتعرف على ،  طرق امتصاص العناصر الغذائية بواسطة النباتمعرفة ، و فيهافي البيئة التي ينمو 
تحديد نوعية الاسمدة المناسبة لنظم ، و نظم الري المختلفة وحركية المياهوطبيعه الاراضي الصحراوية 

  امج الى والتسميد بها.وتصميم بر الري المستخدمة تحت الظروف الصحراوية
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنالأراضى والمياة  برنامج بنهاية  المقرر يكون طالب : فهمأ ـ المعرفة وال
 يحدد المعلومات الخاصة بعلم تغذية النبات وعلاقة النبات بالتربة -۱-۱-أ
 ياه بالتربةيتعرف على  نظم الرى المختلفة وحركية الم -۲-۳-أ

   :قادرا على أن راضى والمياةلمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية  ا ب ـ المهارات الذهنية :
 يختار الاسمدة المختلفة والمناسبة للاضافة مع نظم الرى الحديثة تحت الظروف الصحراوية -۲-۲-ب
 صوبة التربة بالنبات وعلاقة خ المختلفةيحدد الطرق المختلفة لتسميد وإكثار المحاصيل  -۲-۲-ب
 يستخدم التقنيات الحديثة لاكتشاف أفضل طرق التسميد في الأراضي الصحراوية. -۳-٥-ب

   :قادرا على أن راضى والمياةالمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية   جـ ـ المهارات المهنية:
 ينفذ أفضل طرق الرى والتسميد فى الاراضى الصحراوية -۱-۱-ج
 لتسميد مع مياه الرى فى الاراضى الجديدة والصحراويةيطبق ا -۱-۳-ج
 يستخدم الاحتياجات المائية للحاصلات الحقلية والبستانية فى الاراضى الصحراوية -۲-٦-ج

   :قادرا على أن راضى والمياةنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاب د ـ المهارات العامة:
 .  والاراضي الصحراوية والمياه بالأراضييعرض المعلومات الخاصة   -۱-۱د.
 .على المستوى المحلي والدولي يتواصل بشكل جيد في مجال التربة وعلاقتها بالماء والنبات -۱-۲د.

 

  النظرى والعملى وفقا للوارد باللائحة الدراسية  : المقررـ محتوي  ٤
 عدد الساعات  الموضوعات

 عملي نظري عملية الدروس ال             المحاضرات النظرية  م
 

 إجمالي
 

ــم تغذيــة النبــات (التعريــف العــام  ١ التقســيم العــام لعلــم تغذيــة  –عل
 الوظائف العامه للعناصر الغذائيه داخل النبات ) . –النبات 

 ٢ ٢ مقدمة وتعريفات
۳ 

الارض كبيئــه لنمــو النبــات مــع تتبــع و دراســة المــاء بالتربــة مــن  ٢
 حيث صوره و حركيته.

 ٢ ٢ رورية للنباتالعناصر الض
۳ 

 ۳ ٢ ٢ الطرق المختلفه لامتصاص العناصر الغذائيه من الارض. ٣

 ۳ ٢ ٢ تحليل العناصر الغذائية  النظريات المختلفه لامتصاص العناصر وانتقالها . ٤

 ۳ ٢ ٢ تقدير صور الماء فى التربة العلاقه بين النبات والماء والتغذيه وكذلك نمو النبات . ٥

۲ ۲ ۳ 



العناصر الغذائيه في صور اسمده معدنيه وعضـويه وكـذلك اضافة  ٦
 عمليات التسميد المختلفه .

٢ ٢ ۳ 

الإحتياجات المائية للحاصلات البستانية و الحقليـة تحـت الظـروف  ٧
 الصحراوية.

 
 

 ۳ ٢ ٢ تصميم نظم الرى الحديثة والتقليدية

٢ ٢ ٨ ۳ 

٩ 
يـوب كـلا علـى نظم الرى المختلفة و طرق تقسيمها و مميزات و ع

 حدة
 

انواع الاسمدة المختلفة اللازمة 
 للاراضى الصحراوية

٢ ٢ ۳ 

١٠  
 تحليل الاسمدة المختلفة

٢ ٢ ۳ 

حيوية) و طرق لإضافتها و  –عضوية  –أنواع الأسمدة (معدنية  ١١
الإحتياجات السمادية للمحاصيل المختلفة تحت الظروف 

 الصحراوية.

٢ ٢ ۳ 

٢ ٢ ١٢ ۳ 

ضافة الاسمدة للاراضى طرق ا ١٣
 الصحراوية تحت نظم الرى المختلفة

٢ ٢ ۳ 

نظم الرى مع التسميد أو الرى التسميدى: ما له و ماعليه تحت  ١٤
 الظروف الصحراوية.

٢ ٢ ۳ 

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥
  

                  المحاضرة المطورة                  التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني 

                      العصف الذهني              التعلم الذاتي  المناقشات والحوار    (الدروس العملية)التعلم التجريبي                  

 دودة:أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المح -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 متحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالا .١ الأســاليب المستخـدمة - أ

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -



 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ ريري)امتحان نهاية العـام (التح %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 ى للمــادةمـمـذكرات السـادة اعضـاء هيئـة التـدريس القـائمين علـى تــدريس المـادة بمـا يتفـق مـع المحتـوى العل مذكـــرات - أ

٢٠١٨/٢٠١٩ 
 

 

 

 

 

). الأراضى و المياه و الأسـمدة ٢٠٠٣، حسن الشيمى ، سيد إسماعيل (فيظى ، صلاح الدين  ب ـ كتب ملزمة :
 مركز تنمية الصحراء. –الجامعة الأمريكية بالقاهرة  –
م).العناصــــــر الغذائيــــــة الصــــــغري ٢٠١١عبــــــداالله شحاتة،ســــــعيد و رجــــــب الرمــــــادي ، حســــــن (-

لصــــيرة "إمتصاصــــها ودورهــــا فــــي النبات"مطبعــــة فــــارس عبــــد الحميــــد للطباعــــة والتجليــــد عــــين ا
 – ٤٠٣ – ٥٠٥ – ٠التــــرقيم الــــدولي :  ٢٠١١/٢٠٤٤٢رقــــم الايــــداع  ٠١٢٢٦٣٩١٩٥٥ت/

٩٧٨ - ٩٧٧ 

 ) خصوبة التربه والتسميد . دار المطبوعات الجديده الاسكندريه .١٩٨٠بلبع . عبد المنعم ( -

 
 جـ ـ كتب مقترحة :

 

 
Mengel, K, and E.A. Kirkby (2002). Principles of plant nutrition, 
International mal potash Institute Bern, Switzerland, 2002. 
Ali, M. H. (2011). Practices of Irrigation & On-farm Water 
Management. Vols. 1 and 2, Springer Science + Business Media, LLC. 
David A. Bainbridge (2007). A Guide for Desert and Dryland 
Restoration: New Hope for Arid Lands. International and Pan-
American Press. 

 
 مجلة علوم الاراضي المصريه . دـ دوريات علمية أو نشرات .. ألخ .

 مجلة العلوم الزراعيه لجامعة كفرالشيخ .  -
 مجلة جمعية علوم الاراضي الأمريكية. -

- Plant and Soil. 
- Soil Biology and Biochemistry. 
- Biology and Fertility of Soils 

0TUAgronomy for Sustainable DevelopmentU1T0T1T 
1T- 1TPrecision Agriculture 
- Nutrient Cycling in Agroecosystems 

- Agricultural Water Management 
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 د/ أحمد سعد الحناوى                                                                                           
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 م ۲۰۲۰/  ۲۰۱۹للعام الأكاديمى  توصيف مقرر دراسى

 القسم الذي يدرس المقرر: النبات الزراعى
 م۲۰۱۹ سبتمبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

 
  بيانات المقرر -۱

 جميع المستويات) –(إختياري  المستوى : تدوير المخلفات الزراعية اسم المقرر: ۱۰٤۲۳ :الرمز الكودي
 

 ميكروبيولوجيا الزراعيةالالتخصص : 
 

 عملي ۲ نظري ۲ )۳عدد الساعات المعتمدة (

 
 هدف المقرر : -۲
 
 

وتف�ادى أض�رارها إلمامه بمهارات التعامل وتدوير المخلفات الزراعية بالمعارف الخاصة على الطالب  تعرف
 .عمليات التدويرمعرفة التطبيقات المختلفة لنواتج و

 :المستهدف من تدريس المقرر -۳
 المعلومات والمفاهيم : –أ 
 
 
 
 

 لب قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون الطا
 يتعرف على الوسائل الأمنة للتعامل مع المخلفات الزراعية والحفاظ على البيئة. ۸. ۲. ۱۳أ.
 يعرف أنواع المخلفات الزراعية ومصادرها المختلفة. ۹- ۲. ۱۳أ. 
 لمخلفات الزراعية وتطبيقاتها المختلفة.يفهم أهداف وفوائد تدوير ا ۱۰- ۲. ۱۳أ. 
 يصف عملية إعادة تدوير المخلفات الزراعية وأهم المركبات الأقتصادية الناتجة عنها. ۱۱- ۲. ۱۳أ. 
 

 :المهارات الذهنية  –ب 
 
 

 بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 الأنتاج الزراعى.علاقتها بالمرتبطة بتدوير المخلفات الزراعية ويصف المخاطر  ۲٤. ۲. ۳ب. 
 .درك الأثار السلبية للمخلفات على البيئة والانتاج الزراعىي ۲٥. ۲. ۳ب. 

 
المهارات المهنية  -جـ 

 الخاصة بالمقرر:
 

 بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
 

 وث البيئى.تدوير المخلفات الزراعية ومعالجة التليطبق طرق التكنولوجيا الحيوية فى  ۹-۱-۱۳-ج 
 المهارات العامة : -د
 
 

 بنهاية المقرر يكون الطالب قادرا على أن:
ف��ى ت��دوير  والبيان��ات والتواص��ل المعلوم��ات عل��ى للحص��ول المعلوم��ات يس�تخدم تكنولوجي��ا. ٥. ۱. ۸د. 

 المخلفات الزراعية.
 



 محتوى المقرر :  -٤
 
 
 
 
 
 
 

 

  

 عدد الساعات الموضوعات
 عملى نظرى لدروس العمليةا المحاضرات النظرية م

 ۲ ۲ الأدوات والبيئات ومصادرهأنواعه التلوث  –مقدمة  ۱

۲ 
 

الميكروبات الآمنة التى يمكن  أنواع
المخلفات  استخدامها فى عملية تدوير

 الزراعية
 ۲ ۲ التعقيم

كيفية التخلص من المخلفات دون  ۳
 التأثير على النظام البئيي

عزل بعض الميكروبات من 
 ۲ ۲ بيئية مختلفة مصادر

٤ 
كيفية عمل تدوير المخلفات 

والاستفادة من نواتجها فى الأغراض 
 الزراعية والصناعية المختلفة  

الميكروبات المعزولة على  قيةتن
 ۲ ۲ .بيئاتها المتخصصة

 التدويرميكانيكية بيوكيمياء و ٥
 للمخلفات الزراعية 

الميكروبات المعزولة إختبار قدرة 
ى مخلفات زراعية النمو علعلى 

 مختلفة
۲ ۲ 

٦ 
كيفية عمل تدوير المخلفات 

والاستفادة من نواتجها فى الأغراض 
 الزراعية المختلفة

تأثير العوامل الطبيعية على 
عملية الميكروبات المستخدمة فى 

 الزراعية لمخلفاتا تدوير
۲ ۲ 

من البيوجاز ميكروبيولوجيا إنتاج  ۷
 المخلفات الزراعية

ل والمركبات الكيميائية تأثير العوام
الميكروبات المستخدمة فى على 
 تدوير المخلفات الزراعيةية عمل

۲ ۲ 

 السماد الحيوىميكروبيولوجيا إنتاج  ۸
 ۲ ۲ مراحل وخطوات انتاج الكمبوست من المخلفات الزراعية(الكمبوست) 

 عيش الغرابميكروبيولوجيا إنتاج  ۹
 من المخلفات الزراعية

تاج لقاح عيش مراحل وخطوات ان
 ۲ ۲ الغراب

أعلاف ميكروبيولوجيا إنتاج  ۱۰
 من المخلفات الزراعية الحيوانات

مرحلة تعبئة وتلقيح المخلفات 
 ۲ ۲  المعقمة بلقاح عيش الغراب

۱۱ 
إنتاج الوقود الحيوى والكحولات 

وبعض المركبات الفعالة من تدوير 
 المخلفات الزراعية

مراحل تلقيح مخلفات الحظائر 
 ۲ ۲ تاج الغاز الحيوىلأن

متابعة مخرجات عملية انتاج الغاز  مراحل تنقية مياه الوضوء والصرف  ۱۲
 ۲ ۲ الحيوى

وصف النواتج الصلبة لعملية  الحكم على صلاحية المياه للشرب ۱۳
 ۲ ۲ تدوير المخلفات

۱٤ 

إستخدام تقنيات النانوتكنولوجى 
وتطبيقات التعلم الذاتي والمستمر و

لتطوير مجال تدوير لى الحاسب الأ
 .الزراعية المخلفات

وصف النواتج السائلة لعملية 
 ۲ ۲ تدوير المخلفات

 والتعلم : دريسالت أستراتيجيات -٥

 
 

                  المحاكاة  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة 

                      حل المشكلات              التعلم الذاتي  المناقشات والحوار    التعلم التجريبي (دروس عملية- 
 مشاريع تخرج)                    -تدريب ميدانى 

التعليم  أستراتيجيات -٦
والتعلم للطلاب ذوى 

 القدرات المحدودة:
 
 

 ساعات مكتبية إضافية .۱
 زيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للم .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷



الأســاليب  - أ
   :المستخـدمة

 
 

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .۱

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .۲

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .۳

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

  :التــوقيــت - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -

 العملى الاسبوع الخامس عشرالامتحان  -

 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

   :توزيع الدرجات -جـ 
 
 

 %۲۰ الامتحان العملي %۱۰ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦۰ امتحان نهاية العـام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 مذكـــرات -أ 
 

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس الق�ائمين عل�ى ت�دريس الم�ادة بم�ا يتف�ق م�ع المحت�وى العلم�ى للم�ادة 
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 كتـب مقتـرحة -ب 
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 م ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي 

 الهندسة الزراعيةالقسم الذي يدرس المقرر: 
 م ۲۰۱۹ر بسبتمتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 كود المقرر :

)۱۱۳۰۳( 
  مقدمة في الهندسة الزراعيةأسم المقرر: 

 يوجدلا  المتطلب السابق:
 )دسة زراعيةهن(  الاولالمستوى : 

 الشتوي الفصل الدراسى :
 ۳  الساعات المعتمدة:               ۲: عملي            ۲: عدد الساعات :  نظري 

 ـ هدف المقرر : ۲
مة باساسيات القوي والالات الزراعية بانواعها المختلفة (الاعداد والاتمام والخدبنهاية المقرر يجب ان يكون الطالب قادرا على: معرفة 

ويتعرف  هندسة الري الحقلي ويعدد مصادر مياه الري ويحدد علاقة التربة بالمياه والنبات والاستهلاك المائيوالحصاد)  وتعريف مفهوم 
هندسة التصنيع الزراعى  ونظم الري بالرش ونظم الري بالتنقيط ونظم الصرف الزراعي ويدرك مفهوم نظم الري السطحي علي

وكيفية هندسة فصل وتدريج الحاصلات البستانية وما هي طرق و اد و يميز بين طرق تداول ونقل المواد الزراعيةوتكنولوجيا مع بعد الحص
هندسة تجفيف وتخزين الإنتاج الزراعي والالمام بمفهوم هندسة التحكم البيئي للمنشات الزراعية لكل من الصوب الزراعية  ومزارع 

 فية توفير الظروف المثلي.وكي الإنتاج الحيواني والدواجن والاسماك
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن أ ـ المعرفة والفهم:
 يتعرف على أسس هندسة التصنيع الزراعى  ٦.۱.۱.أ
 يتعرف على أنواع  القوى والالات الزراعية ۷.۱.۱.أ
 اعية وتهيئة البيئةيتعرف على تخطيط المبانى الزر ۸.۱.۱.أ
 يتعرف على طرق الرى والصرف المختلفة واجهزة القياس  في هذا المجال ۹.۱.۱.أ
 يذكر المصطلحات الزراعية شائعة الإستخدام في مجال الهندسة الزراعية.  ۱. ۱.۲أ.
 يلم بمقدمة فى اجهزة الرى والصرف  ٦-۱-۱۹-أ
 يلم بمقدمة فى اجهزة الرى والصرف  ٦-۱-۱۹-أ 
 يلم بمقدمة فى تخطيط المبانى الزراعية وتهيئة البيئة ۱-۱-۲۰-أ

   :بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن ب ـ المهارات الذهنية :
 يصنف الانواع المختلفة لألات المكافحة تبعا لأستعمالها فى المحاصيل المختلفة ٣. ١. ١ب.

 لتطبيقات العملية.يشرح دور الهندسة االزراعية فى ا ١٨. ١. ٣ب. 
يحل المشاكل العامة التى تواجه إنتاج المحاصيل الحقلية بإختيار أفضل البدائل من بين  ١٩. ١. ٣ب. 

 العمليات الزراعية طبقا للظروف السائدة لتحقيق أقصى عائد ممكن من المحصول.

 يختار التقنيات الهندسية لحفظ المنتجات الزراعية. ٣ -٣-٥-ب
 لبرامج الحديثة في تطوير الري.يستخدم ا ۳-٤-٦-ب
 يستخدم البرامج الحديثة في تطوير القوي والآلات الزراعية. ٤-٤-٦-ب
 يستخدم البرامج الحديثة في تطوير هندسة التصنيع الزراعي. ٥-٤-٦-ب
 يستخدم البرامج الحديثة في تطوير هندسة النظم الحيوية. ٦-٤-٦-ب
يختار أفضل طرق الترجمة من الإنجليزية إلى العربية فى مجالات   و يذكر مصطلحات باللغة الإنجليزية ۱-٤-۷-ب

 الهندسة الزراعية
 يطور معلوماته  في مجالات الهندسة الزراعية عن طريق الإطلاع على الإنترنت .  ٢-٥-٧-ب

   :بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن جـ ـ المهارات المهنية:
 سات الجيدة في تشغيل الالات الزراعيةيطبق الممار ۱۰-۱-۱-جـ
 غذاء آمنا للإنسان والحيوانيستخدم الوسائل الحديثة في تهيئة المنشأ الزراعي لإنتاج  ٥. ۱. ۲جـ 

 يستغل الموارد الطبيعية لمياه الري في رفع كفاءة طرق الري.  ٦.۱. ۳جـ . 
 د ـ المهارات العامة:

 
   :درا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قا

 يعرض المعلومات الخاصة بالقوي والآلات الزراعية  المختلفة.   ٤. ۱. ۱د.

 يعرض المعلومات الخاصة بهندسة التصنيع الزراعي.   ٥. ۱. ۱د.

 يعرض المعلومات الخاصة بتخطيط المباني الزراعية وتهيئة البيئة.   ٦. ۱. ۱د.

 ري والصرف الزراعي. يعرض المعلومات الخاصة أساسيات ال ۷. ۱. ۱د.
 ـ محتوي المقرر: النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية ٤



۲ 
 

 عدد الساعات العناوين
 إجمالي عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م
 ٤ ۲ ۲ الات اعداد مرقد البذرة.التعرف على  مقدمة فى القوى والالات الزراعية ۱
 ٤ ۲ ۲ التعرف على الات الزراعة. لالات الزراعيةمقدمة فى القوى وا ۲
 ٤ ۲ ۲ التعرف على الات خدمة المحصول النامي. مقدمة فى القوى والالات الزراعية ۳
 ٤ ۲ ۲ التعرف على الات الحصاد. مقدمة فى القوى والالات الزراعية ٤
 ٤ ۲ ۲ زيارات ميدانية لمحطات الغربلة. مقدمة فى هندسة التصنيع الزراعى ٥

-مقدمة فى هندسة التصنيع الزراعى ٦
 ٤ ۲ ۲ زيارات ميدانية لصوامع تخزين الحبوب. م اوليتقي

 ٤ ۲ ۲ المنتجات الزراعية.زيارات ميدانية لمصانع  مقدمة فى هندسة التصنيع الزراعى ۷

مقدمة فى تخطيط المبانى الزراعية  ۸
 ٤ ۲ ۲ تطبيقات على انواع المنشات الزراعية وتهيئة البيئة

مقدمة فى تخطيط المبانى الزراعية  ۹
 ٤ ۲ ۲ تهيئة البيئة داخل المنشات الزراعية. وتهيئة البيئة

مقدمة فى تخطيط المبانى الزراعية  ۱۰
 م ثانيتقي-وتهيئة البيئة

تأثير تهيئة البيئة داخل المنشأ الزراعي على 
 ٤ ۲ ۲ زيادة كفاءتها.

 ٤ ۲ ۲ .ف على انواع وطرق الريالتعر مقدمة فى اجهزة الرى والصرف ۱۱
 ٤ ۲ ۲ حساب الاستهلاك المائي للمحاصيل الزراعية مقدمة فى اجهزة الرى والصرف ۱۲
 ٤ ۲ ۲ التعرف على مكونات شبكات الري والصرف. مقدمة فى اجهزة الرى والصرف ۱۳

زيارات ميدانية للتعرف على التطبيق العملي  مقدمة فى اجهزة الرى والصرف ۱٤
 ٤ ۲ ۲ ات الري.لشبك

 ٥٦ ۲۸ ۲۸ الاجمــــــــــــــالي
 أساليب التعليم والتعلم: -٥
 

  المحاضرة
 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 قويم الطـــــــــــــلاب:ت -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية -۱
 الامتحان العملى لقياس المهارات العملية والمهنية -۲
 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي -۳
 الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية اعمال فصلية لتقيم وتقويم -٤

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %۲۰ يالامتحان العمل %۱۰ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦۰ امتحان نهاية العـام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
لم�ادة مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المقرر بما يتفق مع المحت�وى العلم�ى ل أ ـ مذكرات :
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 م۲۰۱۸/۲۰۱۹
 .An Introduction to Agricultural Engineering .1 جـ ـ كتب مقترحة :

2. Principles of agricultural engineering. 
3. Numerical problems in agricultural engineering. 

دـ المراجع والدوريات 
 العلمية أو نشرات .. ألخ .

 المجلة المصرية للهندسة الزراعية 
 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                  المقرر                                                       ذ أستا
 السعيد محمد خليفة   أ.د/    
 حسين محمد سرور   أ.د/                      عبد العزيز محمد عكاشةد.     



 ۱ 

 
  ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 
 القسم الذي يدرس المقرر: الاقتصاد الزراعي 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 الإرشاد الزراعي الالكترونىأسم المقرر:  )۱۰۲۲۲(  :كود المقرر

 -------  المتطلب السابق:
 الثانى&   لالأو: المستوى

 اختياري  :الدراسيالفصل 
 )۳( الساعات المعتمدة  )     ۲)    عملى (۲نظرى  (           عدد الساعات: ارشاد زراعي: التخصص

 
هدف  -۲

 :المقرر
التعلـيم مفهـوم ب متعلقـةالمهـارات الالمفـاهيم و المعارف و باجتياز الطالب للمقرر يجب أن يكون قادراً علي إكتساب 

 ه،مسـتوياتو ، لتقنيات الإرشاد الزراعي الالكترونيواع المختلفة الأنو  ،الإرشاد الزراعي الالكتروني ومقوماتهو ، عن بعد
 .لها ، واقتراح الحلول المناسبةهتحديد معوقاته، و كيفية تقييمو 

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 :والمفاهيم
 
 

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 .الإرشادي عن بعد لتنمية الموارد البشرية في القطاع الزراعييذكر أساليب التعليم  ٧. ١. ٢١أ.

تحقيـــق التنميـــة لأدوار وأســـاليب الإرشـــاد الألكترونـــي فـــي الألمـــام بجوانـــب المجتمـــع الاقتصـــادية  عـــددي  ٥. ٢.٢١أ. 
 .المستدامة

المهارات  –ب 
 :الذهنية

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
ر وســائل وطــرق حديثــة للحصــول علــي البيانــات والمعلومــات المتعلقــة بأســعار مســتلزمات الإنتــاج يبتكــ ٩. ١. ٦ب. 

 الزراعي.
 طرقاً اتصالية حديثة للفئات المستهدفة للحصول علي المعلومات التسويقية. قترحي ٧. ٢. ٦ب.

المهارات  -جـ 
 المهنية:

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 الاحتياجات التدريبية للفئات المستهدفة. تحديدلائل الإرشاد الألكتروني يختار وس ٧.١. ١٧-ج
 ينوع تقنيات الإرشاد الألكتروني المستخدمة في العملية التدريبية. ٥. ٢. ١٨ج.

المهارات  -د
 العامة:

 قادرا على أن:بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 .والاتصالاتتكنولوجيا المعلومات مع المعنيين باستخدام الإرشادية يتبادل البيانات والمعلومات  ٤-٢-٦-د

 يوظف تطبيقات الحاسب الآلي المتخصصة في أداء المهام الإرشادية. ٤ -١-٧د.
                                                   النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية رات النظريةالمحاض م
 ٤ ۲ ٢ مناقشة معوقات الإرشاد الزراعي التقليدي مقدمة عن الإرشاد الزراعي وأهدافه وفلسفته ومعوقاته. ١
 ٤ ۲ ٢ مناقشة خصائص تكنولوجيا الاتصالات والمعلومات وعناصرها. مفهوم الاتصال وتكنولوجيا الاتصالات والمعلومات وطرقه  ٢
 ٤ ۲ ٢ مناقشة تطور التعليم من بعد مفهوم التعليم عن بعد، ومبررراته  ٣
 ٤ ۲ ٢ مناقشة أدوار التعليم عن بعد في عملية تنمية الموارد البشرية  أشكال التعليم عن بعد ودوره في تنمية الموارد البشرية. ٤
 ٤ ۲ ٢ رشاد الزراعي الالكتروني ومقوماتهمناقشة مكونات الإ  مفهوم الإرشاد الزراعي الالكتروني ومقوماته. ٥
 ٤ ۲ ٢ مناقشة دواعي الاهتمام بالإرشاد الزراعي الالكتروني مبررات الاستعانة بالإرشاد الزراعي الألكتروني  ٦
 ٤ ۲ ٢ مناقشة مراحل تطور الإرشاد الزراعي الالكتروني مستويات ومراحل الإرشاد الزراعي الالكتروني. ٧
 ٤ ۲ ٢ مناقشة محددات استخدام الإرشاد الزراعي الالكتروني ب الإرشاد الزراعي الالكتروني.مميزات وعيو  ٨
 ٤ ٢ ٢ كيفية استخدام تقنية الفيركون في العمل الإرشادي الأنواع المختلفة لتقنيات الإرشاد الزراعي الالكتروني. ٩
 ٤ ٢ ٢ خدام تقنية الراديكون في العمل الإرشاديكيفية است كة الفيركون والراديكون في العمل الارشاديتقنية شب ١٠
 ٤ ٢ ٢ كيفية استخدام تقنية المحمول في العمل الإرشادي   يبعض تقنيات الارشاد الإلكترون ١١
 ٤ ٢ ٢ كيفية استخدام تقنية الانترنت في العمل الإرشادي تقييم الأدوار المختلفة للإرشاد الزراعي الالكتروني ١٢
 ٤ ٢ ٢ كيفية استخدام تقنية الحاسب الآلي في العمل الإرشادي تحديد معوقات الإرشاد الزراعي الالكتروني ١٣
 ٤ ٢ ٢  مناقشة حلول لمعوقات الإرشاد الزراعي الالكتروني. اقتراح حلول لمعوقات الإرشاد الزراعي الالكتروني. ١٤
 ٥٦ ٢٨ ٢٨ الامتحان العملي الإجمالي 



 ۲ 

 
 
 
يات التعليم ـ استراتيج ٥

 والتعلم:
    √ التعلم الذاتي       التعليم الالكتروني       √  العصف الذهني     √ المحاضرة المطورة

 √ التعلم التجريبي      التعليم غير المباشر    √المناقشات والحوار            √التعليم التعاوني
ـ استراتيجيات التعليم  ٦

والتعلم للطلاب ذوي 
 المحدودة القدرات 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح  -۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

الاسئلة  توجيه. المداومة على ٤. . اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات۳  والايضاح
 لهم لجذب انتباههم

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
أ ـ الأساليب 

 المستخدمة:   
 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملي
 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي
 يم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةاعمال فصلية لتق

 والسادس عشر. شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية - ب ـ التوقيت:
 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.              عشر الخامسالاسبوع  العمليالامتحان  -

            %۱۰: الشفهي -                          % )٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -: ةطبقا للائحة الداخلية للكلي جـ ـ توزيع الدرجات:
   %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰: النهائيالامتحان  -    %۲۰: العملي -                                   

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 مقررمحاضرات يعدها استاذ ال :مذكـــرات  -أ 
 .٢٠٢٠-٢٠١٩قرر للعام تدريس القائمين على تدريس المالسادة اعضاء هيئة ال محاضرات يعدها كتـب ملـزمة: -ب
 .٢٠٠٤، مصر،مكتبة الانجلو، القاهرة ،الارشاد الزراعي ماضيه وحاضرة ومستقبله: عليوة، أحمد جلال - : كتـب مقتـرحةجـ

 ،تكنولوجيـــا المعلومـــات والاتصـــالات فـــي التعلـــيم، والتعلـــيم عـــن بعـــدالبنيـــة التحتيـــة لاســـتخدام  :فـــادي اســـماعيل -
 ٢٠٠٣ ،يوليو ١٧-١٥دمشق   

 .١٩٩٨سويلم، محمد نسيم: التخطيط والتقييم فى الإرشاد الزراعي، مصر للخدمات العلمية، القاهرة،  -
 .١٩٩٢عمر، أحمد محمد: الارشاد الزراعي المعاصر، مصر للخدمات العلمية، القاهرة،  -

Maunder, A. (1984): Agricultural Extension, A referance manual, 2 P

nd
P Ed., FAO, 

Rome. 
دوريات علمية أو  –د 

 نشرات .....الخ
www. vercon . sci . eg                                     www. Joe . org 

 مجلة البحوث الزراعية جامعة المنوفية -۲    مجلة البحوث الزراعية جامعة كفرالشيخ     -۱
 مجلة الإرشاد الزراعي -٤مجلة البحوث الزراعية جامعة الإسكندرية       -۳

 
 
 

 رئيس مجلس القسم العلمي المقرر أستاذ
  

 د عليأ.د/ عادل ابراهيم محم أ.د/ عادل ابراهيم محمد علي

 

http://www.vercon/
http://www.vercon/


     

 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰الأكاديمي لعام لمقرر دراسي توصيف 
 الوراثة: القسم الذي يدرس المقرر

 م۲۰۱۷ديسمبر  :تاريخ أعتماد توصيف المقرر
  ـ بيانات المقرر : ۱

 ۱۱۲۰۲ المقرر: كود
   

مقدمه في الهندسة  المقرر:أسم 
 الوراثية

 

   الثاني المستوى:
 ري)ختيا(مقرر ا

 شتوي :الفصل الدراسى 
 

 ساعات المعتمدة:عملي                ال                لساعات :  نظري    عدد ا
 

أهمية الهندسة الوراثية في  الاستزراع والنقل الجيني وكذلك تاهم تكنيكيا تعريف الطالب على ـ هدف المقرر : ۲
  حسين الكائنات الحيةت

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳
 طرق عزل المادة الوراثية.يتعرف على  -۱-أ أ ـ المعرفة والفهم:

 يحدد الطرق المختلفة لعمليات الاستزراع الجيني ۲-أ 

 بمعايير جودة عاليةالنباتية السلالات  لاستنباطيصف تقنيات الهندسة الوراثية المستخدمة  -۳-أ-

 يافي انتاج الكائنات المهندسة وراثات استخدام وسائل الهندسة الوراثية يشرح أساسي -٤-أ

 ضوابط وممارسات أنظمة الأمان الحيوي فى تـطبيقات الهندسة الوراثية فى مجال الزراعةيحدد  -٥-أ

   :قادرا على أن الوراثةالمقرر يكون طالب برنامج بنهاية  ب ـ المهارات الذهنية :
  الجينييفرق بين الطرق المختلفة للاستزراع   -۱-ب

 باستخدام تقنيات الهندسة الوراثيةعي حلول لمشاكل الإنتاج الزرايقترح  -۲-ب

 . كائنات المختلفة باستخدام الهندسة الوراثيةل ومعوقات تحسين المشاك يبين -۳-ب
 غير المواتية للنبات باستخدام وسائل الهندسة الوراثية البيئية  يستنتج حلول لمواجهة الظروف ٤-ب

 السلالات بمعايير جودة عالية لاستنباط يستخدم التقنيات الحديثة -۱-ج جـ ـ المهارات المهنية:

 كائنات الحيةفي تحسين ال هندسة الوراثيةيطبق تقنيات ال -۲-ج

  :يكون طالب برنامج الوراثة قادرا على أن بنهاية المقرر د ـ المهارات العامة:

 كنولوجىالبيوتى مجال ف والمتخصصة المتنوعة مع الجهات البحثية ف بحثيبكفاءة ضمن فريق يعمل  -۱-د

 المادة الوراثية في مجال تهجين  باستمرار ته المعرفية والذهنية والعمليةاعمل على تنمية مهاري.۲د.
 ة  في مجالات الهندسة الوراثية والمعلوماتية الحيوي يجيد التعامل مع مصادر تقنيات المعلومات و الحاسب الآلي -۳-د

 

۲ ۲ ۳ 



     
 

 

 

 

 

 

                                                    ـ محتوي المقرر: ٤

 عدد الساعات العناوين 

  إجمالي عملي نظري الموضوع العلمي م
 ٤ DNA and RNA (  ۲ ۲التركيب الجزيئى للمادة الوراثية (  ۱
 ٤ ۲ ۲ تضاعف ونسخ المادة الوراثية ۲
 ٤ ۲ ۲ لتكبير المادة الوراثية  PCRاستخدام ال ۳
 ٤ cDNA. ۲ ۲طرق الحصول على ال  ٤

 ٤ ۲ ۲ المادة الوراثية باستخدام انزيمات القطع المحددهقطع  ٥
 ٤ ۲ ۲ أنواع النواقل المستخدمه في الاستزراع الجينى ٦
 ٤ ۲ ۲ الامتحان النصفي ۷
 ٤ ۲ ۲ طرق الاستزراع الجينى في البلازميدات والفاجات ۸
 ٤ ۲ ۲ لوراثى في البكترياطرق التأكد من نجاح عملية الاستزراع الجينى والتحول ا ۹

 ٤ ۲ ۲ لطرق المباشرة والعير مباشرة للهندسة الوراثية في النباتا ۱۰
 ٤ ۲ ۲ استخدام الاجروبكتريم لنقل الجينات في النبات ۱۱
 ٤ ۲ ۲ البيئي.فى مقاومة التلوث  دمة تحين النباتات والمستخلهندسة الوراثية العملية ل تطبيقاتالاهم  ۱۲
 ٤ ۲ ۲ عامة والإعداد للاختبار النهائي.  مراجعة  ۱۳
 ٤ ۲ ۲ الامتحان العملي ۱٤

٤ 

 

 ـ أساليب التعليم والتعلم : ٥
 
 

 .المحاضرات -

 جمع وعرض المعلومات من خلال الاتصال بالإنترنت  -

 التكليف بالواجبات. -

 عرض المعلومات وحلقات النقاش. -

ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦
 للطلاب ذوي

قدرات المحدودة ال 
 (المتعثرين ، المتميزين) 

 .الدمج اسلوب اتباع -

 ساعات مكتبية زائدة. -

 .الارشاد الاكاديمى -

 ـ تقويم الطلاب : ۷

 توزيع الدرجات التوقيت الأساليب المستخدمة أ ـ الأساليب المستخدمة :  

 %٥ الاسبوع السابع الامتحان النصفي

 %٦۰ طلاب المسجلين للمقرريتم تحديدة مع ال الامتحان النهائي

 %۲۰ الاسبوع الاخير في الفصل الدراسي الامتحان العملي

 %۱۰ يوم الامتحان النهائي الامتحان الشفهي

 %٥ على مدار الفصل الدراسي النشاط

 %۱۰۰  المجموع
 

 ب ـ التوقيت :

 جـ ـ توزيع الدرجات :



     

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
 محاضرات الاستاذ. ات :أ ـ مذكر

An Introduction to Genetic  (2008) Desmond S. T. Nicholl ب ـ كتب ملزمة :
University of the West of Scotland,  .Third Edition, Engineering

Paisley, UK 

 

 Gene Cloning and DNA Analysis: An Introduction, 7th جـ ـ كتب مقترحة :
Edition,  T. A. Brown ISBN: 978-1-119-07256-0 

Jan 2016, Wiley-Blackwell 
-  

دـ المراجع والدوريات العلمية أو 
 نشرات .. ألخ .

 .الانترنت و المكتبة

 

 

 

 

 
   عنتر نصر سالم د/   :  المقررأستاذ ومنسق 

   
 رئيس مجلس القسم العلمي 

 د/ اسماعيل عبدالحافظ خطاب
  
 



 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 لزهور ونباتات الزينهفرع ا –البساتين القسم الذي يدرس المقرر: 

 م۲۰۱۹سبتمبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 
 بيانات المقرر -۱

:  الرمز الكودي
10943 

 (اختيارى) رابعالالثالت والاول والثانى :المستوى : تشجير وتجميل المدن والقري: اسم المقرر

التخصص : 
 الشعبة العامة

 عملي ۲ نظري ۲ )۳الساعات المعتمدة (عدد  

 هدف المقرر: -۲

0B يهدف المقرر إلى تقديم المعلومات والمهارات الأساسية للطالب للتعرف على أنواع الحدائق وكيفية تنفيذها داخل المدن والقري
 خل المدن والقري.وأسس تجميل المباني وتشجير الطرق وتجميلها دا

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

 -بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن  :
 يذكر الاساسيات المتعلقه بالعمليات الزراعيه لنباتات الزينه التى تستخدم في الحدائق المختلفة  ۱۲  -۲-۱٤-أ

 ي التنسيق.والمواد المختلفة المستخدمة ف
يعدد  الممارسات التي تحافظ على التربة وكيفية رعايتها وتمنع تدهورها في الأراضي المنزرعة  ۳-۱-۱٦-أ

 نباتات الزينة
المهارات  –ب 

 :الذهنية 
 

 -بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن  :
 يبتكر لانشاء حدائق فى المدن والقرى  ٦ -٦-٥-ب
 أفضل البدائل للزراعة نباتات الزينه فى المناطق المختلفه يختار  ۸- ۱-٦-ب

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

 -بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن  :
يتناول طرق تكاثر الأشجار والشجيرات ونخيل الزينه ويقدر المواصفات الجيده لها  ۱۱-۲-۱۲-ج 

 القرى.لاستخدامها لتجميل المدن و
 يختار الأصناف المناسبة من نباتات الزينة لتجميل المدن والقرى٦-۲-۲۱-ج 
 يصمم مخططات لتنسيق الحدائق والمسطحات الخضراء للمناطق الحضرية أو الريفية ۲-۱-۲٤ج.

المهارات  -د
 العامة:

 -بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن  :
 علم الذاتي والمستمر ويظهر قدراته البحثية والتطبيقية فى مجال التشجير يتواصل عن طريق الت ٦  -۱-۹د.
يظهر قدرات القيادة للمجموعات في اكثار نباتات الزينه واستخدامها فى تشجير وتجميل المدن  ۱۰  -۱-۱۰-د

 والقرى
محتوى  -٤

 المقرر:

الأسبوع
 عدد الساعات العملى المحتوى 

إجمالى  عملي نظرى
الساعات 

 لمعتمدةا
مقدمة عن أنواع المدن والقري وتطور   ۱

 تنسيق الحدائق على مر العصور
تدريبات على رسم  

 بعض الأشكال الهندسية
۲ ۲ ۳ 

أسس تنسيق  –طرق تخطيط المدن   ۲
 الحدائق

تدريبات على رسم  
 بعض الأشكال الهندسية

۲ ۲ ۳ 

تشجير الطرق  –نظم تنسيق الحدائق   ۳
 والقري والشوارع في المدن 

تدريبات على رسم  
 بعض الأشكال الهندسية

۲ ۲ ۳ 

مواد التنسيق والعلاقة بين مكونات   ٤
 الحديقة وطرق العزل في الحدائق

تدريبات ميدانية على  
رسم بعض الأشكال 

۲ ۲ ۳ 



 الهندسية
تدريبات على رسم   –تنسيق الميادين   ٥

 حديقة ميدان
۲ ۲ ۳ 

 ۳ ۲ ۲ ئق النوافذ والشرفاتحدا حدائق النوافذ والشرفات ٦
حدائق المجمعات  –حدائق الأسطح   ۷

 حدائق المدارس –السكنية 
تدريبات على رسم  

 حديقة سطح
۲ ۲ ۳ 

حدائق  –تنسيق مداخل المدن   ۸
 حدائق المستشفيات –الضواحى 

تدريبات على رسم  
 حديقة مدرسية

۲ ۲ ۳ 

حدائق الأطفال  –تنسيق المبانى العامة   ۹
 حدائق مراكز الشباب

تدريبات على رسم  
 حديثة مجمع سكنى

۲ ۲ ۳ 

تدريبات على رسم  تنسيق القري  ۱۰
 حديقة بستانية

۲ ۲ ۳ 

تدريبات على رسم حدقة  الحدائق البساتنية ۱۱
 نباتية

۲ ۲ ۳ 

تدريبات على رسم حدقة  حدائق الشرفات البستانية  ۱۲
 نباتية

۲ ۲ ۳ 

لسدود والقناطر والحدائق حدائق ا ۱۳
 النباتية

تدريبات على رسم 
 حديقة قناطر

۲ ۲ ۳ 

 ۳ ۲ ۲ مراجعه عامه مراجعه عامة ۱٤
  ٤۲ ۲۸ ۲۸ المجموع 

 استراتيجيات  التدريس والتعلم: -٥

 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   حل المشكلات  التعليم الالكتروني 

  المحاكاه              المناقشات والحوار   التعلم الذاتي                      التعلم التجريبي 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب  .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل ان الشفهيالامتح .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 السادى والثانى عشر.الاسبوع  الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسسبوع الالامتحان الشفهى الا -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      



 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 ى للمـــادةمـــات الســـادة اعضـــاء هيئـــة التـــدريس القـــائمين علـــى تـــدريس المـــادة بمـــا يتفـــق مـــع المحتـــوى العلمـــذكر 

٢٠١٨/٢٠١٩ 
كتـب  - ب

 مقتـرحة

 

 منشأة المعارف الإسكندرية –: تنسيق وتجميل المدن والقري ۲۰۰۲مصطفى بدر  -
 منشأة المعارف الإسكندرية –: تنسيق الزهور وتجميل المدن ۲۰۰٤مصطفى بدر  -
 الإسكندرية -منشأة المعارف  –: أسس وقواعد التشجير وتجميل المدن ۲۰۰۷محمد  محمد -

 رئيس مجلس القسم العلمى                                         محمود عبدالنبى حجازى        أ.د.  :  استاذ المقرر

 محمد السيد المحروقأ.د/                                                                                          
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 م ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي 

 الهندسة الزراعيةالقسم الذي يدرس المقرر: 
 م ۲۰۱۹ ربتمبستاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
                                                   المساحة المستوية للزراعيينالمقرر: سم ا )۱۱۳۰۲(كود المقرر :

 لايوجد المتطلب السابق:
 (عام)  إختياري كليةالمستوى : 

 الشتوي الفصل الدراسى :
 ۳  الساعات المعتمدة:               ۲: عملي             ۲: عدد الساعات :  نظري 

 ـ هدف المقرر:  ۲
المساحة والمساحة والأطوال و ورنياتمقاييس والوال وحدات القياسبنهاية المقرر يجب ان يكون الطالب قادرا على: معرفة 

تقسيم و حسابية حساب المساحات بالطريقة النصفو ةحسابيبالطريقة ال حساب المساحاتكيفية و لمساحة بالتيودوليتوا بالبوصلة
 .والردم كميات الحفروحساب و بانواعها المختلفة قياس الارتفاعات والميزانيةو ترتيب الخرائطو الأراضي وفصل الحدود

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳
 : طالب قادرا على أنالبنهاية المقرر يكون  أ ـ المعرفة والفهم:

 أدوات القياس  يعُرف ۱-۲-۱۱-أ
 الرسم  مقاييس يعطي أمثلة علي ۲-۲-۱۱-أ
 الورنيات واستخدماتها  يشرح ۳-۲-۱۱-أ
 انواع الخرائط المساحية يعدد ٤-۲-۱۱-أ
 صلة المنشوريةوالمساحية والموازين ـ البالادوات  يتذكر ۲-۱-۱٥-أ
 يحدد مكعبات الحفر والردم وتسوية الارض ۱-۲-۱۹-أ

   :طالب قادرا على أنالبنهاية المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 أنواع  الأجـهزة المساحية ويتعرف على طريقة التعامل معها يبين ۲۳. ۱. ۲ب.
 لمساحية المختلفة  المناسبة لاداء الغرضأنواع الخرائط ا يقارن  ۱۹.۱. ۳ب. 
 يختار الطرق المناسبة لحساب المساحات المختلفة من الأراضي ۲۳. ۱. ٤ب.

   :طالب قادرا على أنالبنهاية المقرر يكون  جـ ـ المهارات المهنية:
 طرق حساب تقسيم الأراضي وفصل الحدود يرتب ۱٥-۱-۱-ج
 المساحية و والتعامل معها بكفاءةمختلف الأجـهزة  يستخدم -۱۳-۲-۱٦ - ج
 ودفتر الغيط وعملية التحشية والتفريد بالشريطالمساحة  ينشيء ۱-۱-۲۲-ج
 المساحية  الخرائط  يكتشف ۲-۱-۲۲-ج
 حساب مكعبات الحفر والردميحل  ۳-۱-۲۲-ج

 د ـ المهارات العامة:
 

   :طالب قادرا على أنالبنهاية المقرر يكون 
توص��يل المعلوم��ات الخاص��ة بعل��م المس��احة والأج��ـهزة المس��احية إل��ى  يتع��اون عل��ي ۲۲-۲-۱-د

 المرشدين.
 يتعامل مع فض المنازعات المساحية بين ملاك الأراضي بطريقة علمية. ۱۱. ۱.۳د.
مع��دلات الحف��ر وال��ردم عن��د الحاج��ـة إل��ي تس��وية الأراض��ي وعم��ل  يح��ل مش��كلات  ٥ -۱-٥-د

 الميزانيات المطلوبة
 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية ـ محتوي المقرر: ٤

 عدد الساعات العناوين
 إجمالي عملي نظري الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 ٤ ۲ ۲ التعرف على وحدات القياس المختلفة  وحدات القياس ۱
 ٤ ۲ ۲ استخدام الورنيات وحساب المقاييس المقاييس والورنيات ۲
 ٤ ۲ ۲ مسائل متنوعة في حساب المساحات والاطوال لمساحة والأطوالا ۳
 ٤ ۲ ۲ التعرف على البوصلة وكيفية استخدامها المساحة بالبوصلة ٤
 ٤ ۲ ۲ التعرف على جهاز التيودليت ونظرية عمله المساحة بالتيودوليت ٥
 ٤ ۲ ۲ حساب المساحات عليمسائل متنوعة  م اوليتقي-حساب المساحات حسابيا ٦

 حساب المساحات بالطريقة النصف ۷
 حسابية 

باس�����تخدام  المس�����احات للاش�����كال المختلف�����ةقي�����اس 
 ٤ ۲ ۲ البلانيمتر

عل���ى ط���رق تقس���يم الاراض���ي وفص���ل ح���ل مس���ائل  تقسيم الأراضي وفصل الحدود ۸
 ٤ ۲ ۲ الحدود
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 ٤ ۲ ۲ على انواع الخرائط وفائدتها حل تمارين ترتيب الخرائط ۹

لمواق���ع مختلف���ة لاس���تخدام الميزني���ة ت���دريب عمل���ي  م ثانيتقي-قياس الارتفاعات والميزانية ۱۰
 ٤ ۲ ۲ لتحديد الارتفاعات والانخفاضات

لعم��ل ميزاني��ة طولي��ة لتطهي��ر ق��ع المو ت��دريب عمل��ي الميزانية الطولية ۱۱
 ٤ ۲ ۲ بعض المجاري المائية

الميزاني���ة لتس����وية اس����تخدام ت���دريبات عل����ي كيفي���ة  الميزانية الشبكية ۱۲
 ٤ ۲ ۲ عمل ميزانية شبكيةوالاراضي 

 ٤ ۲ ۲ مسائل مختلفة لحساب مكعبات الحفر   كميات الحفر  ۱۳
 ٤ ۲ ۲ مسائل مختلفة لحساب مكعبات الردم  كميات  الردم ۱٤

 ٥٦ ۲۸ ۲۸ الاجمـــــــــــــــــالي
 والتعلم : التدريسأستراتيجيات  -٥

 عروض وال المحاضرة المطورة
 التوضحية

 المناقشات والحوار  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني 

 التعلم الذاتي  دروس عملية: التعلم التجريبي)-
 )تدريب ميداني

  المحاكاه  حل المشكلات 
 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح عمل مقابلات للطلاب .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 رات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمها -۱
 الامتحان العملى لقياس المهارات العملية والمهنية -۲
 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي -۳
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية -٤

 التــوقيــت  - ب
 

 شر والسادس عشرالامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعا -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %۲۰ الامتحان العملي %۱۰ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦۰ امتحان نهاية العـام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
  ئحة الداخلية للكليةطبقا للا      

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
م��ذكرات الس��ادة اعض��اء هيئ��ة الت��دريس الق��ائمين عل��ى ت��دريس المق��رر بم��ا يتف��ق م��ع المحت��وى  أ ـ مذكرات :

 م ۲۰۱۹/۲۰۲۰العلمى للمادة 
 لنشر والتوزيع.. المساحة الزراعية . الدار العالمية ل۲۰۰٤سمير محمد يونس.  - جـ ـ كتب مقترحة :

الميزاني���ات والكمي���ات. ال���دار العالمي���ة للنش���ر  –. المس���احة المس���توية ۲۰۰۳عل��ي ش���كري.  -
 والتوزيع.

 المساحة الزراعية. دار الكتب. ۱۹۹۸الشحات البنا .
4- Siegle, A. 1979. Basic plane surveying. Delmar publishers, New 

York. 
5-Brinker, R.C. and P.R. Wolf. 1977. Elementary surveying. 6th 

edition 
دـ المراجع والدوريات العلمية أو نشرات 

 .. ألخ.
1- 0TUhttp://www.asabe.orgU0T 
2- 0TUhttp://www.sciencedirect.com U0T 
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰ الأكاديميتوصيف مقرر دراسي للعام 

 بيانات المقرر -۱
  الثالث او الرابع :المستوى وقاية المزروعات: : اسم المقرر )۱۱۰۱۸( : الرمز الكودي
 عملي ۲ نظري 2 عدد الوحدات الدراسية  المبيداتالتخصص : 

 هدف المقرر: -۲

اساسـيات مكافحـة الافـات التع�رف عل�ي المف�اهيم  -راَ عل�ي:باجتياز ه�ذا المق�رر بنج�اح يك�ون الطال�ب ق�اد
فهـم لبيانــات و  لمبيـدات الكيمياويـة ضـد الافـات الحشـرية والفطريـة والحشائشـية وغيرهـاواسـتخدام االزراعيـة 

 الزراعية. مستحضرات المبيدات للتطبيق الامن والسليم للمبيدات عبوات
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 –أ 

ات المعلوم
والمفاهيم 

: 
 

     :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يحُدد المبيدات المناسبة لمكافحة الافات علي المزروعات.  -۱-۱٥-أ
 يُعدد الاتجاهات الحديثة فى المكافحة.  .۲-۱٦-أ
 يرتب اسس استخدام المكافحة الكيماوية والحيوية في مكافحة. ۱-۱۷-أ

 –ب 
المهارات 

 :لذهنية ا
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يختار المبيدات المناسبة لمكافحة الافات علي المزروعات.   -۲ -۷ -ب
 يفسر طرق تطبيق المكافحة في الحقل.  .۲.۸ -ب
 .التغلب عليها يةبرامج المكافحة للافات وكيف يحلل الصعوبات التى تواجه   -٤-۸ -ب

 -جـ 
رات المها

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يستخدم المناسب من طرق مكافحة الافات علي المزروعات. . ۱. ۱۳ج .
 ات المختلفة علي الافات المختلفةيختبر التطبيق الحقلي للمبيد. ۲. ۱۳ج. 
 ها وتنظيفها. يستخدم الات الرش والتعقير وغيرها ومعايرت۱-۱٤-ج
 يدير برامج المكافحة للافات بالطرق الامنة  ۱-۲۲. ج

 -د
المهارات 

 العامة:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 مع فريق مكافحة الافات علي المزروعات. يتعاون  ۲. ٥د .
 يظهر قدرات التعلم الذاتي والمستمر في مجال وقاية النبات.  -۱-۹د.

وى محت -٤
 المقرر:

 عدد الساعات العناوين

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   

الطرق المختلفة لمكافحة الافات  ١
 الزراعية وغيرها

فكرة عن المقرر العلمى  و 
 مقدمة عامة عن المبيدات

۲ ۲ ۳ 

٢ 
مقدمه عن مبيدات الآفات 
  اتهاوتطورها وايجابيتها وسلبي

تقسيم تجهيزات المببيدات و 
بيانات العبوات  وعرض عام 

 لانواع العبوات

۲ ۲ ۳ 

تقسيم المبيدات الحشريه وصفات  ٣
 المبيد الجيد

 ۳ ۲ ۲ اختبار ثببات المستحلب

 ۳ ۲ ۲ اختبار ثبات المعلقتجهيز المبيدات وصور  ٤



الاستخدام المختلفه ومبررات 
 التجهيز

ر عضويه المبيدات الحشريه غي ٥
  والعضويه من اصل نباتى

تقدير نسبة الحموضة فى 
 تجهيزات المبيدات

۲ ۲ ۳ 

٦ 
مجموعة المبيدات  

الهيدروكربونات المكلوره و 
 استخداماتها

تقدير نسبة القلوية فى 
 تجهيزات المبيدات

۲ ۲ ۳ 

٧ 
مجموعة مبيدات الفسفور 

 العضويه و استخداماتها
التقدير الكمى للمبيدات تقدير 

بيد  الد.د.ت  بطريةق الكلور م
 كلى ا

۲ ۲ ۳ 

مجموعة مبيدات الكربماتيه  ٨
 والبروثرويديه و استخداماتها

تقدير مبيد  الد.د.ت  بطريقة 
 الكلور سهل الانفصال

۲ ۲ ۳ 

المبيدات الحشائشيه و  ٩
 استخداماتها

بطريقة  D 2,4  مبيد  تقدير
 حجميه

٢ ٢ ۳ 

التقييم الحيوى للمبيدات   المبيدات الفطريه و استخداماتها ١٠
 الحشرية

٢ ٢ ۳ 

التقييم الحيوى للمبيدات  المبيدات الحيويه و استخداماتها ١١
 الحشائشية

٢ ٢ ۳ 

١٢ 
الاتجاهات الحديثة لمكافحة 

الافات وترشيد استخدام  
 المبيدات

التقييم الحيوى للمبيدات 
 الفطرية

٢ ٢ ۳ 

 ۳ ٢ ٢ الات الرش و التعفير  ستخدام المبيداتترشيد ا ١٣

أخطار المبيدات وكيفية تحاشيها  ١٤
 وكيفية التصرف عند التسمم بها

تحضير سوائل الرش من 
 التجهيزات المختلفة

٢ ٢ ۳ 

 
 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  التعليم الالكتروني  √ التعاوني                التعليم √ المناقشات والحوار            √ المحاضرة المطورة  

  التعلم الذاتي 

  

التعليم التجريبي (  √
 -دروس عملية
 -تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

 √ المحاكاه √ حل المشكلات 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 اعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد س .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 ذهنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات ال .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل شفهيالمتحان لاا .٣

 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 سادس عشروال شراعالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -



توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  داخلية للكليةطبقا للائحة ال      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 .دار المعارف – ١٩٨٧مبيدات الاعشاب والادغال (الحشائش) على تاج الدين  -١

كتب   - ب
 مقترحة

Integrated Pest Management  
Current Concepts and  
Ecological Perspective 

 -ج
دوريات 

علمية أو 
نشرات 
 .....الخ

 لمجلات الدورية المتوفره بالكلية او المواقع المتخصصه على شبكة الانترنت ا
 

 مجلـس القسـم العلمي رئيس                                                                   منسق المقرر 

 احمد عبد الحميد ابو زيد.د/ أ                                                       محمد عبد الرازق صالحد/ 

 



  

 

 
 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     

 القسم الذي يدرس المقرر: البساتين
 

 بيانات المقرر -۱
 الرمز الكودي :

۱۰۹۱۳ 
الزراعة العضوية في اسم المقرر: 

 الفاكهة
الفرقة / المستوى : الاول أو الثاني 

 (اختياري كلية)
 ي                           عملي            الساعات المعتمدة     عدد الساعات :                 نظر

بعد دراسة هذا المقرر سيكون الطلاب قادرين على الإلمام الكامل بمفهوم الزراعة  ـ هدف المقرر : ۲

العضوية وأهميتها للحفاظ على التربة وصحة الإنسان والبيئة وإدراك أهمية الزراعة 

 المستدامة.

 تهدف من تدريس المقرر :ـ المس ۳

 :  بنهاية  المقرر يكون طالب  البرنامج قادرا على أن أ ـ المعرفة والفهم :
 يتعرف على نظام انتاج محاصيل الفاكهة عضويا ٦-۲- ۱٥أ.
يشرح أهمية وكيفية التحول من الزراعة التقليدية الى الزراعة العضوية وأثر  ۲-۱-۱٦-أ - ۲-۱-۱٦-ا

 .لانسان.ذلك على البيئة وا
. يشرح  أساسيات استخدام المخصبات العضوية والحيوية لمحاصيل الفاكهة في الزراعة ۷-۲-۱۷-أ 

 العضوية.
 
. يميز الممارسات الجيدة للتسميد والاحتياجات السمادية لمحاصيل الفاكهة تحت الإنتاج ۱۰-۲-۱۷-أ

 العضوى.
 زرعة عضويايشرح أساسيات مقاومة أفات محاصيل الفاكهة المن ٦-۱-۲۰-أ
 القوانين واللوائح المنظمة لاستيراد وتصدير الفاكهة المنتجه عضويايعرف  - ٤- ۱-۲۲أ.

   :بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن ب ـ المهارات الذهنية :
 يقارن بين نظام انتاج الفاكهة تحت النظام العضوي والتقليدي ۳- ٥-٥-ب

 ة عضويا على صحة الانسان. يقدر فائدة انتاج الفاكه ٥-۷-٥-ب
 يقترح برنامج تسميد لاشجار الفاكهة المنزرعة عضويا ٦-۷-٥-ب

يضع الخطط المناسبة لتطوير انتاج الفاكهة تحت نظم الانتاج العضوي والزراعة  -٥-۲-٦-ب

 النظيفة.

   :بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن جـ ـ المهارات المهنية:
سب كمية السماد المطلوبة مع استخدام نظام التسميد المناسب لأهم محاصيل يح -   ٦-۲-۱۳-ج 

 الفاكهة تحت النظام العضوي.
يحسب كمية المبيدات ويطبق نظام الاستخدام الملائم تبعا لكل محصول تحت نظم    - ٦-۲-۱۳-ج 

 الإنتاج العضوى.
 لعضوىيحسب تكلفة انتاج محاصيل الفاكهة تحت نظم الإنتاج ا  ۱۳-۱-۱۹-ج
 يطبق الادارة المتكاملة لمكافحة افات محاصيل الفاكهة المنتجة عضويا. - ٤-۱-۲۰-ج 
يطبق العمليات الزراعية التى تجرى على محاصيل الفاكهة فى الحقل والصوبة تحت  - ٥-۲-۲۳-ج 

 النظام العضوى

 خـــجــــامعة كفرالشي
 ــة ــــــة الزراعـــــكلي 

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 

۲ ۲ ۳ 



 د ـ المهارات العامة:

 

   :بنهاية  المقرر يكون الطالب قادرا على أن
 م تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات والتواصل في مجال الفاكهة.يستخد-۱
 يتواصل بشكل جيد فى مجال انتاج ورعاية واكثار الفاكهة تحت النظم العضوية. -۲
 يعرض المعلومات الخاصة بتاثير العوامل البيئية على انتاج اشجار الفاكهة عضويا. -۳
 ق انتاج ورعاية الفاكهة.يعمل ضمن فريق لعرض طر -٤

 

 
 
 ـ محتوي المقرر : ٤
  

 عدد الساعات الموضوعات 

 المحاضرات النظرية  م
 الدروس العملية             

 عملي نظري
 

إجمالي 
عدد 

الساعات 
 المعتمدة

   

١ 
 –مقدمة عن أساليب التسميد فى القرن الماضى

 الإيجابيات والسلبيات وأهمية تعميم ال
 ية فى مصرراعة العضو

التعرف على أهمية الزراعة العضوية ولماذا يجب 
التحول من الزراعة التقليدية الى الزراعة 

 العضوية 
٣ ٢ ٢ 

٢ 
 الزراعة المستدا

ة وضرورة التحول من التسميد الكيماوى إلى 
 العضوى

التعرف على أنواع الاسمدة الكيميائية المستخدمة  
 ٣ ٢ ٢ البيئة حاليا وعيوبه وأضرارها وتأثيرها على

الخواص الطبيعية والكميائية للأراضى فى  ٣
 الوادى

التعرف على أنواع الاسمدة العضوية المتاحة 
 حاليا ومميزاتها وعيوبها

٣ ٢ ٢ 

٤ 
 الإتجاهات الحديثة فى 

 ستخدا
 الأسمدة 

وضع برنامج للتحول من الزراعة التقليدية الى 
 العضوية فى الفاكهة

٣ ٢ ٢ 

 ٣ ٢ ٢ كيفية تصنيع السماد العضوي بالمزرعة م الأسمدة واستهلاك المياهترشيد إستخدا ٥

طرق اضافة السماد العضوى والميعاد المناسب  تأثير الأسمدة العضوية على خواص التربة ٦
 للاضافة

٣ ٢ ٢ 

 تأثير الأسمدة العضوية على النمو فى  ٧
 شجار الفاكهة

التعرف على جودة السماد العضوية والشروط 
 واجب توافرها في السماد العضوي الناضجال

٣ ٢ ٢ 

تأثير الأسمدة العضوية على انتاج أشجار  ٨
 ٣ ٢ ٢ طرق تخزين السماد العضوي والحفاظ على جودته الفاكهه

أمثلة على معدلات الاضافة المناسبة لمحاصيل  تأثير الأسمدة العضوية على جودة ثمار الفاكهة ٩
 الفاكهة الهامة: الموالح 

٣ ٢ ٢ 

أمثلة على معدلات الاضافة المناسبة لمحاصيل  المفهوم الشامل للزراعة العضوية ١٠
 الفاكهة الهامة: الموز

٣ ٢ ٢ 

أمثلة على معدلات الاضافة المناسبة لمحاصيل  معوقات تعميم الزراعة العضوية فى مصر ١١
 الفاكهة الهامة: العنب

٣ ٢ ٢ 

أمثلة على معدلات الاضافة المناسبة لمحاصيل  ةالحلول المقترحة والنظرة المستقبلي ١٢
 الفاكهة الهامة: المانجو

٣ ٢ ٢ 

أمثلة على معدلات الاضافة المناسبة لمحاصيل  نتائج البحوث فى مجال الزراعة العضوية ١٣
 الفاكهة الهامة: التفاح و الخوخ

٣ ٢ ٢ 

على جودة ومحصول  تأثير الاسمدة العصوية نتائج البحوث فى مجال الزراعة العضوية ١٤
 الفاكهة وخواص التربة والبيئة

٣ ٢ ٢ 

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

ـ أساليب التعليم  ٥

 والتعلم :

 

 

 
  المحاضرة

 المطورة

 المناقشات والحوار   التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

 التعلم الذاتي  التعلم التجريبي 
مشاريع -تدريب ميداني-(دروس عملية

 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 

ـ أساليب التعليم  ٦

 والتعلم للطلاب ذوي

القدرات المحدودة  

(المتعثرين ، 

 المتميزين) 

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 رفع القدراتاعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول ل .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم -٤ 

 ـ تقويم الطلاب : ۷

أ ـ الأساليب 

 المستخدمة :   

 

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 يم والمهارات الذهنية والمهارات العامةلقياس المعارف والمفاه الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية
 ب ـ التوقيت :

 
 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -

 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر - -١
وزيع الدرجات جـ ـ ت

: 

 

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

۲۰۱۹ واسطة أستاذ المقررمحاضرات يتم اعدادها ب أ ـ مذكرات :  

  ب ـ كتب ملزمة :

 جـ ـ كتب مقترحة :

 

حسن؛ أحمد عبدالمنعم؛ أصول الزراعة العضوية ما لها وما عليها؛ الدار العربية للنشر  •
 والتوزيع؛ القاهرة ؛ مصر.

الجلا؛ عبدالمنعم محمد؛  الزراعة العضوية الأسس وقواعد الانتاج والمميزات؛ كلية  •
 ة عين شمس.الزراعة جامع

: الإتجاهات الحديثه فى دراسة آفات محاصيل الفاكهه  ۲۰۰۹ابراهيم سليمان عيسى  •
 القاهره –دار الكتاب الحديث  –ومكافحتها فى الوطن العربى 

: تكنولوجيا تغذية وتسميد ورى أشجار الفاكهه فى  ۱۹۹۹سعيد عبد العاطى الشاذلى  •
 القاهره –المكتبه الأكاديميه  –الأراضى الصحراويه 

• Pascal Liu (2004) Production and export of organic fruit and 



vegetables in Asia. FAO, Rome 
• International Trade Centre, Technical Centre for Agricultural 

and Rural Cooperation, Food and Agriculture Organization of 
the United Nations (2001) World markets for organic fruit and 
vegetables : opportunities for developing countries in the 
production and export of organic horticultural products. 
FAO/ITC/CTA. 

• Lind K. et al. (2003) Organic fruit growing. CABI Pub, 
Wallingford, Oxon, UK 

دـ دوريات علمية أو 

 رات .. ألخ .نش

0TUhttps://journals.ashs.org/U0THortScience:  
0TUhorticulturae-https://www.journals.elsevier.com/scientiaU0T Scientia Horticulturae: 

Acta Horticulturae: 0TUhttps://www.actahort.org/ U0T 
 

 

 

 

 

 

 

       

 المقرر                                           أستاذ

 رئيس مجلس القسم العلمى                                              محمد زيان      أ.د/      

                                       محمد السيد المحروقأ.د/                                                                              

 

https://journals.ashs.org/
https://www.journals.elsevier.com/scientia-horticulturae
https://www.actahort.org/


 
 
 
 
 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 القسم الذي يدرس المقرر: البساتين

 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 كود المقرر:

 )۱۰۹۲۸( 

 المستوى :الأول والثالث و الرابع التقنيات الحيوية في الخضر:  أسم المقرر

 الفصل: خريفي

 عدد الساعات :                 نظري                           عملي            الساعات المعتمدة     

ـ هدف  ۲

 المقرر :

 :المقرر يكون الطالب قادرا علىباجتياز هذا 
المعلومات والمهارات الأساسية فى مجال زراعة الأنسجة ومعرفة أساسيات ومبادئ وفروع زراعة الأنسجة  فهم 

وكذلك استغلال هذا التكنيك الحديث في إكثار النباتات وخاصة النباتات النادرة وكيفية طرق تعقيم الأدوات 
 مل زراعة الأنسجة وجميع محتوياته.وتحضير البيئات والتعرف على مع

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

أ ـ المعرفة 

 والفهم :

 :  بنهاية  المقرر يكون طالب  البرنامج قادرا على أن
 يصف ظروف النمو المثلى لاكثار محاصيل الخضر الهامة عن طريق زراعة الانسجة ۷-۲-۱۳-أ
 كاحد طرق التكاثر الحديثة لمحاصيل الخضر الهامةيشرح نظام زراعة الانسجة  ۱۰-۲- ۱٥أ.

ب ـ المهارات 

 الذهنية :

  :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
 

 يقترح طرقا حديثة لاكثار نباتات الخضر خضرية التكاثر بزراعة الانسجة ۹ -۳-٥-ب
 الخضر من زراعة الانسجة والطرق التقليديةيميز بين نظم انتاج شتلات  ۲-٥-٥-ب
 يقترح التقنيات الحيوية الحديثة التى تحسن انتاجية وجودة محاصيل الخضر ۸-۸-٥-ب
يضع خططا لانش�اء وتط�وير معام�ل زراع�ة الأنس�جة الحديث�ة لانت�اج ش�تلات الخض�ر خالي�ة م�ن  ۱۰-۲-٦-ب

 الفيروس
 

جـ ـ المهارات 

 المهنية:

   :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
. 

 يكثر وينمى محاصيل الخضر باستخدام تطبيقات زراعة الأنسجة. ۳-۲-۱۲-ج  

 يحدد الظروف المثلى لاكثار نباتات الخضر فى معامل وصوب زراعة الانسجة ٤-۲-۱۲-ج 
 معامل زراعة الانسجة لإكثار محاصيل الخضر المختلفةيقدر تكلفة انشاء  ۷-۱-۱۹-ج     
 يتناول الطرق المناسبة لانتاج شتلات من زراعة الانسجة  لنباتات الخضر ٤-۲-۲٤ج.     

 
د ـ المهارات 

 العامة:

 

   :قادرا على أن الانتاج النباتي توجه الخضربنهاية  المقرر يكون طالب برنامج 
 

 الخضر. فيفى مجال التقنيات الحيوية ضمن فريق  يعمل فى مجموعات  ٥-۲ .٤د.

 يتعاون لاكساب مهارات ادارة معامل زراعة الانسجة لاكثار الخضر ٦-۲. ٥د.

 مجال زراعة الانسجة  فييطبق تكنولوجيا المعلومات للتواصل  ٤-۱-۸د.
 

 
 
 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 
Faculty of Agriculture 
Quality Assurance Unit (QAU) 



 
 
 
 ـ محتوي المقرر : ٤
  

 المعتمدة عدد الساعات  الموضوعات

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   

١ 
التع����رف عل����ى معم�����ل زراع����ة الأنس�����جة 
والأجه�������زة الموج�������ودة وط�������رق عمله�������ا 

 والمحافظة عليها

محتويات معمل زراعة الأنسجة والأجهزة 
 ٣ ٢ ٢ الموجودة

المختلفة اللازمة لزراعة تحضير البيئات  أنواع البيئات المختلفة وطرق تحضيرها ٢
 ٣ ٢ ٢ الأنسجة

تعق����يم الأدوات المختلف����ة المس����تخدمة ف����ي  ٣
 زراعة الأنسجة وتعقيم البيئات

تعقيم الأدوات و البيئات فى معمل زراعة 
 ٣ ٢ ٢ الأنسجة

تعقيم المنفصل النباتى المستخدم فى زراعة  تعقيم الجزء النباتي المستخدم  ٤
 ٣ ٢ ٢ الأنسجة

الزراع�����ة والتحض�����ين للنبات�����ات أو كيفي�����ة  ٥
 ٣ ٢ ٢ تحضين الأجزاء المنزرعة فى المعمل الأجزاء النباتية المنزرعة

نقل الأجزاء المنزرعة بزراعة الأنسجة على  كيفية أخذ البيانات وتحليلها وتفسيرها ٦
 ٣ ٢ ٢ ۱-البيئات المختلفة

بزراعة الأنسجة على  نقل الأجزاء المنزرعة كيفية كتابة التقارير وعرض النتائج ٧
 ٣ ٢ ٢ ۲-البيئات المختلفة

 ٣ ٢ ٢ أقلمة نباتات الخضر الناتجة من زراعة الأنسجة التهجين بين نباتات الخضر ٨

 -الطماطم  –الفراولة  –زراعة العقل (البطاطا  الإكثار الدقيق (زراعة العقل) ٩
(... ٣ ٢ ٢ 

زراعة القمة النامية فى البطاطس والفراولة  زراعة القمه الميرستمية والقمة النامية ١٠
 ٣ ٢ ٢ ۱-والخرشوف

زراعة القمة النامية فى البطاطس والفراولة  البويضات –حبوب اللقاح  –زراعة المتوك  ١١
 ٣ ٢ ٢ ۲-والخرشوف

 ٣ ٢ ٢ البويضات –حبوب اللقاح  –زراعة المتوك  كيفية إنتاج الكالس ١٢

الك�الس وكيفي�ة أقلم�ة كيفية إنتاج نبات�ات م�ن  ١٣
 ٣ ٢ ٢ كيفية إنتاج الكالس النباتات

نقل النباتات المؤقلمة من زراعة الأنسجة ال  الاستخدام التجاري لنباتات زراعة الأنسجة ١٤
 ٣ ٢ ٢ الصوب

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ـ استراتيجيات التعليم والتعلم : ٥
 

 

 

 

 
 

 

                  التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة 

                      المناقشات والحوار             العصف الذهني   التعلم التجريبي                    √ التعلم الذاتي 

 ـ أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوي القدرات المحدودة : ٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳



 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم . ٤     

 ـ تقويم الطلاب : ۷

أ ـ الأساليب 

 المستخدمة :   

 

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية -١
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى -٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي -٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية -٤

 التوقيت :ب ـ 

 
 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

جـ ـ توزيع 

 الدرجات :

 

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ العـام (التحريري)امتحان نهاية  %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

ى ممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل أ ـ مذكرات :
٢٠١٩/٢٠٢٠ للمادة  

 

 

 

 

 

 

 

–منشأة المعارف . زراعة الانسجة والتحسين الوراثي للمحاصيل. ٢٠١٠. محمد عادل، المصرى : مقترحةب ـ كتب 
 .مصر -الاسكندرية 

. التكنولوجيا الحيوية وتربية النبات. الدار العربية للنشر والتوزيع ٢٠٠٧حسن، أحمد عبد المنعم. 
 القاهرة. -

ر الغذائية الصغري امتصاصها . العناص٢٠١١شحاتة، سعيد عبداالله والرمادى، حسن رجب. 
 القاهرة. –عين الصيرة  –ودورها بالنبات. مطبعة فارس عبدالحميد 

. تقنيات زراعة الأنسجة النباتية. المطبعة التجارية الحديثة. ١٩٩٦ذكى، ماجد والفقى، فوزى. 
 القاهرة.

Evans, DC., Coleman, JD., Kearns, A. (2003). Plant Cell Culture. Bios 
Scientific publications, London, 192 pp. 

 

 

 

 

 

 

 

 المقرر                                           أستاذ     

 رئيس مجلس القسم العلمى                                       المهدى ابراهيم متولىأ. د/     

                                       محمد السيد المحروقأ.د/                                                                              

 



۱ 
 

 

 م۲۰۱۹/۲۰۲۰صيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  تو

 قسم الأقتصاد الزراعي درس المقرر: القسم الذي يُ 
 ۲۰۱۷ أكتوبرتوصيف المقرر:  اعتمادتاريخ 

 ـ بيانات المقرر :  ۱
 ۱۰۲۰٤ كود المقرر :

 
 لمشروعات الزراعية    جدوى ادراسة  أسم المقرر:

 ۱۰۲۰۱عيمبادئ الاقتصاد الزراالمتطلب السابق:
  مستويات مختلفةالمستوى :

 اختياري -شتوي : الدراسيالفصل 

 )۲( الساعات المعتمدة  )      ۲)           عملى (۱نظرى  (   عدد الساعات :
 

 بإجتياز الطالب هذا المقرر بنجاح يكون قادر على:  هدف المقرر : -۲
اكتس���اب وك���ذلك لزراعي���ة ، مفه���وم المش���روع الزراع���ي ، و أن���واع المش���روعات اب الالم��ام

إجراء التحليل المالي و  بالإضافة إلى و تكاليف المشروعات الزراعية  وائدمهارات تقدير ع
تحلي�ل الحساس�ية للمش�روعات الزراعي�ة  فض�لا ع�نتحديد قيمة أص�ول و خص�وم المش�روع 

 المختلفة لاتخاذ القرار المناسب .
  المستهدف من تدريس المقرر : -۳
   بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على ات و المفاهيم : المعلوم -أ

 .الزراعي الاستثمارفرص  يصف  ۷. ۱. ۱٥- أ
 .خطوات التقييم الاقتصادي للبرامج والانشطة الزراعية ذكري ۳. ۲. ۱٥۰أ.
 .الدراسة المبدئية للمشروعيوضح  ٦. ۱. ۲-أ 
 .أساليب تسديد القروض الزراعيةيشرح  ۳. ۳. ۲۰أ.

 : بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على  مهارات الذهنية :ال -ب
 .دراسة الجدوى الادارية والتسويقية والتمويلية للمشروعات الزراعية يربط بين ۳.۳. ٥-ب
 .لمشروعات الزراعيةمقومات إنشاء ا يفسر ۲.٤. ٥-ب
 .لدراسة الفنية للمشروعات الزراعيةليخطط  ٦.٤. ٦-ب
 .تحليل الاقتصادي و المالي للمشروعات الزراعيةالنماذج  يصمم ۱.٥. ٦-ب

   بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على المهارات المهنية -ج
 .فوائد الاستثمار في الانشطة والمشروعات الزراعية تقدير۱. ۲. ۱٦ج.
 .يعرض أساليب التقييم للمشروعات الزراعية ۲. ۲. ۱٦ج.
 .  الوطنيجتماعية على الاقتصاد الآثار الاقتصادية والايعرض  ٤. ۲. ۱٦ج.
 .ات الزراعية تحديد قيمة أصول و خصوم المشروع ۳. ۲. ۱۷ج.
 .تقدير عوائد و تكاليف المشروعات الزراعية ٥. ۲. ۱٦ج.

   بنهاية المقرر يكون الطالب  قادر على المهارات العامة :  -د
 الالي للمشروعات الزراعية.بيانات اقتصادية زراعية باستخدام برامج الحاسب  يجمع ٥-۲-۹-د
 .التحليل الاقتصادي و المالي للمشروعات الزراعيةيطبق  ٦-۲-۹-د
 .أنواع المشروعات الزراعيةيعرض  ۳-۳-۹-د
 طبق تحليل الحساسية باستخدام برامج الحاسب الالي للمشروعات الزراعية.ي ٥-۳-۹-د
 اتخاذ القرار المناسب للمشروعات الزراعية. ۷-۳-۹-د

                                                     النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسيةتوى المقرر : مح -٤

 للمقرروالعملي  النظري المحتويات اسبوع الدراسة
 عدد الساعات

 عملي نظري
 

 إجمالي
   

 ٣ ۲ ١ شروعات الزراعيةالتعريف بالمقرر و محتوياته و أهدافه و أساليب التقييم للم الأول



۲ 
 

 ٣ ۲ ١ أهم المصطلحات و التعريفات الاقتصادية الهامة في تقييم المشروعات . الثاني
 ٣ ۲ ١ الدراسة المبدئية للمشروع  الثالث
 ٣ ۲ ١ مقومات إنشاء المشروع  الرابع

 ٣ ۲ ١ أنواع المشروعات الزراعية الخامس
 ٣ ۲ ١ تمويل المشروعات السادس
 ٣ ۲ ١ تمويل المشروعات السابع
 ٣ ۲ ١ أساليب تسديد القروض الزراعية الثامن
 ٣ ٢ ١ الدراسة الفنية للمشروعات الزراعية التاسع
 ٣ ٢ ١ التحليل الاقتصادي و المالي للمشروعات الزراعية العاشر

 ٦ ٤ ٢ تحليل الحساسية الثاني عشر -الحادي عشر
 ٣ ٢ ١ لاجتماعية على الاقتصاد الوطنى  دراسة الآثار الاقتصادية وا الثالث عشر
 ٣ ٢ ١   الوطنيدراسة الآثار الاقتصادية والاجتماعية على الاقتصاد  الرابع عشر

 ٤٢ ٢٨ ١٤ الاجمالي
 

ـ استراتيجيات التعليم  ٥
 والتعلم:

    √ التعلم الذاتي     √ المحاضرة المطورة
 √ التعلم التجريبي    √المناقشات والحوار            √م التعاونيالتعل

ـ استراتيجيات التعليم  ٦
والتعلم للطلاب ذوي القدرات 

 المحدودة 

 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  
عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح . ۲ ساعات مكتبية إضافية .۱

 توجيه. المداومة على ٤. بعة الحلول لرفع القدرات. اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتا۳  والايضاح
 الاسئلة لهم لجذب انتباههم

 تقويم الطلاب -۷

 الأساليب المستخدمة -أ

 الامتحان التحريري لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملي

 هيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةقياس المعارف والمفال الامتحان الشفهي
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية

 التوقيت -ب
 والسادس عشر. شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.              عشر الخامسالاسبوع  العمليالامتحان  -

            %۱۰الشفهي:  -                          % )٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -: طبقا للائحة الداخلية للكلية توزيع الدرجات -
   %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰الامتحان النهائي:  -    %۲۰العملي:  -                                   

 

 ة و المراجع :قائمة الكتب الدراسي -۸
 الاسبوعية محاضرات المقرر مذكرات :  -أ

المملك��ة  ،دار الم��ريخ للنش��ر  ،تخط��يط و تقي��يم المش��روعات الزراعي��ة  : ج��لال الم��لاح -۱ كتب ملزمة  -ب
 . ۱۹۹۱ ،العربية السعودية 

المكت��ب  ،دراس��ات ج��دوي المش��روع و سياس��ات الاس��تثمار : محم��د ص��الح الحن��اوي  -۲
 . ۱۹۸۳الإسكندرية ،  ،ث العربي الحدي

 J . Price Gittinger , Economic analysis of agricultural - كتبة مقترحة  -ج
project , IBRD , U . S . A , 1972 . 

- Ahmed El-Gewaley , Planning and Evaluation for 
Agricultural Projects , El-Zaquazing University , 1984 ( In 
Arabic ) . 



۳ 
 

وري������ات علمي������ة أو د -د

 نشرات ... الخ 

 المجلة المصرية للاقتصاد الزراعي . -۱
 مجلة البحوث الزراعية بكفر الشيخ . -۲
 مجلة مصر المعاصرة . -۳
 مواقع شبكة المعلومات الدولية . -٤

 محمد عليرئيـس مجلـس القسـم العلمي: أ.د/ عادل إبراهيم                       أ. د/ فتحية رضوان سالم  .المقرر : استاذ
 د/ رشدي شوقي العدويأ.م.                



                                  
    

 
 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لوصيف مقرر دراسي ت
 الأغذية ا: تكنولوجيالمقررالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹أكتوبر  :توصيف المقرر اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧١٨( 
 التثقيف الغذائي المقرر:أسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

 

 اختياري  المستوياتجميع  : المستوى

 خريفي: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:عملي                ال                                      نظري                     :  المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:ب

يستطيع بها التعريف بالحالة الغذائية بمصر و طرق  التيوالمهارات التعرف والفهم للمعلومات 

تحسينها و التعريف بأهداف التثقيف الغذائي و العادات الغذائية السليمة و الخاطئة التي يمارسها 

 الأفراد.

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  ى أنقادرا عل طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 يعدد أهم الأمراض المنقولة بواسطة الغذاء -٦ -۲-۱٤-أ
لفئات الحساسة و مرضي السكر و لانتاج أغذية خاصة با يلم بالاسس العلميه -۱۲-۱-۱۷-أ

 السمنه و النحافة
 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
تغذي�ة الفئ�ات الحساس�ة و مرض�ي الس�كر و البيانات التي تساعده علي  لصيستخ -۱۱-۲-٥-ب

 السمنه و النحافة
 برامج غذائية للفئات المختلفةالبرامج الحديثة في تصميم  يختار - -۷ -۳-٥-ب
ف�ي الغ�ذاء المش�اكل الص�حية الناجم�ة ع�ن س�وء التغذي�ة ودور بع�ض مكون�ات  يحلل -۱۲ -۳-٦-ب

  او علاجها منها الوقاية 
 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 أغذية الفئات الخاصة و مرضي السكرلتصنيع يجهز المواد الخام الاساسية  -٦ -۱-۱٤-ج 

 بصورة مثلي
 يصنع منتجات غذائية مختلفة للفئات الحساسة المختلفة -٥ -۲-۱٤-ج 

 ةمطابق أغذية للفئات الخاصةالمكونات المختلفه التي تدخل في صناعه  يخلط -٦ -۳-۱٤-ج 
 للمواصفات القياسيه

 
 

 د ـ المهارات العامة:

 
   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 

 إعداد برامج التثقيف الغذائييستخدم برامج الحاسب الالى فى  -٥ -۳-۷-د
 مجال الغذاء. فيظهار قدراته لتطوير معلوماته يتواصل لإ -۱ -۲-۹د.

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 مجال الغذاء في يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 د الساعاتعد العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ تطبيق الهرم الغذائي المرشد الحالة الغذائية في مصر و تحسينها ١
 ۳ ۲ ٢ جداول تحليل الأغذية في المدراس  أهمية الغذاء و التثقيف الغذائي للإنسان ٢

 ۳ ۲ ٢ جداول تحليل الأغذية في المستشفيات ة للأغذيةالعناصر الغذائية المكون ٣

 ۳ ۲ ٢ المدينة الجامعية جداول تحليل الأغذية في مصادرها) -أهميتها –الكربوهيدرات (تقسيمها  ٤

 ۳ ۲ ٢ تقدير نسبة الحديد في الدم مصادرها) -أهميتها –البروتينات(تقسيمها  ٥

د وجبات غذائية مدعمة بمصادر اعدا مصادرها) -الزيوت والدهون (اهميتها ٦
 مختلفة من الحديد

٢ ۲ 
۳ 

 ۳ ۲ ٢ تحديد الوزن المثالي وعلاقة الطول بالوزن مصادرها) –الأملاح المعدنية (وظائفها  ٧

 ۳ ۲ ٢ اعداد وجبات غذائية لمرضى السكر مصادرها) –وظائفها  -الفيتامينات( تقسيمها ٨

 ۳ ٢ ٢ اعداد وجبات غذائية لمرضى النحافة التي يمارسها الأفرادالعادات الغذائية السليمة و الخاطئة  ٩

 ۳ ٢ ٢ اعداد وجبات غذائية لمرضى السمنة تغذية مرضي السكر ١٠

 ۳ ٢ ٢ اعداد وجبات غذائية كبار السن تغذية مرضي النحافة ١١

 ۳ ٢ ٢ اعداد وجبات غذائية للفئات الخاصة تغذية مرضي السمنة ١٢

١٣ 
اعداد وجبات غذائية للأمهات الحوامل  تغذية كبار السن

 والمرضعات
٢ ٢ ۳ 

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة تغذية الفئات الحساسة - ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  حل المشكلات  رونيالتعليم الالكت  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة 

 التعلم التجريبي                      التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 لمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية ل .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷



                                  
    

الأســاليب  - أ
 المستخـدمة

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 قياس المهارات العملية والمهنيةل الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 ملى الاسبوع الخامس عشرالامتحان الع -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 

 

. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    أستاذ المقرر            

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                         

     بديعة عبدالرحمن بيصار د/ أ.          

 ىعبدا لهادسحر رمضان  /أ.د                                                                                              

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
التثقيف ). ۲۰۱۰. ( عبد المجيد، اشرف عبد العزيزو المراسي، سونيا صالح ب ـ كتب ملزمة :

 عمان. – ار الفكرد - الغذائي
). ۲۰۰۹. ( أبو السعود، السيد إبراهيم يوسفو  حماد، يحيى على الدين

 – دار الكتب العلمية للنشر والتوزيع - التثقيف الغذائى بين النظرية والتطبيق
 مصر. –القاهرة 

 

 جـ ـ كتب مقترحة :
0B-Gabriel, J. L. and Jack, F. F. (2000). Natural Food Colorants, Science 

and Technology, Marcel Dekker, Inc., New York, Basel. 
- Barbara, M. l.; Tony, C. B and Grahame, W. G.(2000).The 

Microbiological Safety and Quality of Food, Aspen  
puplishers,Gaithersburg,Maryland. 

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 

    -  Journal of food science , up to 2015 
 

http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchText1=%d8%b9%d8%a8%d8%af+%d8%a7%d9%84%d9%85%d8%ac%d9%8a%d8%af%d8%8c+%d8%a7%d8%b4%d8%b1%d9%81+%d8%b9%d8%a8%d8%af+%d8%a7%d9%84%d8%b9%d8%b2%d9%8a%d8%b2%2c&criteria1=2.


                                  
    

 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 

 قسم النبات الزراعي : القسم الذي يدرس المقرر
 

  ـ بيانات المقرر : ۱
 : المقرر كود

 )۱۰٤۲۳( 

امراض الزراعات المحمية أساسيات  المقرر:أسم 

 المتطلب السابق:
 ثاني/ ال الأول : المستوى

 شتوى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               ت :  نظري  عدد الساعا

 

  -باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي: ـ هدف المقرر : ۲
 

 .تصيبها وطرق مكافحتها م الزراعات المحمية والأمراض التيبأهالخاصة المفاهيم  التعرف على

 :ـ المستهدف من تدريس المقرر  ۳

 Knowledge and Understanding : :والفهمالمعرفة أ ـ 
 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي

 يشرح أسس تقسيم مسببات أمراض الزراعات المحمية.  6-۲-۱۲-أ
 ف على الأعراض المرضية المتسببة عن المسببات المرضية.رِّ يتع 7-۲-۱۲-أ
 ئية والبيولوجية المستخدمة فى مكافحة امراض المزروعات.حدد الطرق الكيميايُ  8-۲-۱۲-أ

 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي ب ـ المهارات الذهنية :
 صنف الأعراض المرضية المتسببة عن المسببات المرضية المختلفة.يُ   6 -۲ -٥ -ب
 .تحت ظروف الزراعات المحمية بباتهايقارن بين برامج مكافحة الأمراض النباتية ومس 7 -۲ -٥ -ب
  .يحلل تاثير الطرق الكيماوية والبيولوجية المستخدمة فى مكافحة امراض المزروعات 8 -۲ -٥ -ب

 Professional and practical skills جـ ـ المهارات المهنية:
 ان: باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ علي

 راعات المحمية والأمراض التى تصيبها.يتناول أهم الز ٤-۱-۱۲-ج 
 يشرح مخاطر مسببات الامراض النباتية على الزراعات المحمية. ٥-۱-۱۲-ج 
 يوزع اجراءات ادارة مخاطر الامراض النباتية. ٦-۱-۱۲-ج 

 د ـ المهارات العامة:

 

 

 

General and Transferable skills 
 ان: علي باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادراَ 

 في تحضير المواد اللازمة لتعريف المسببات المرضية.   زملائهساهم مع يُ  ۳-۲-٤-د
 تابع ظهور السلالات الجديدة من المسببات المرضية.  يُ  ٤-۲-٤-د
 لحل مشاكل امراض النبات تحت ظروف الزراعات المحمية. التقنيات الحديثة يشرح  ٥-۲-٤-د

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

۲ ۲ 3 



                                  
    

 

 
 عملي نظري الدروس العملية النظريةالدروس  م

مقدمة عامة عن البيوت المحمية والمحاصيل التي تزرع    ۱ 
 ۲ ۲ زيارة لموقع البيوت المحمية بالكلية  بداخلها

أهم العمليات الزراعية لتي تجرى داخل البيوت المحمية والتي  ۲
 تحد من الاصابة بالأمراض النباتية

لزراعية لتي تجرى هم العمليات ادراسة عملية لأ
داخل البيوت المحمية والتي تحد من الاصابة 

 بالأمراض النباتية
۲ ۲ 

الفرق بين الظروف المناخية داخل البيوت المحمية والحقل  ۳
 المفتوح وعلاقة ذلك بالاصابة بالأمراض النباتية

الظروف المناخية داخل البيوت المحمية دراسة 
بة بالأمراض والحقل المفتوح وعلاقة ذلك بالاصا

 النباتية
۲ ۲ 

أنواع البيوت المحمية حسب التصميم والمواد الداخلة في  ٤
 هياكلها .....الخ وعلاقة ذلك بالاصابة بالأمراض النباتية

نواع البيوت المحمية حسب دراسة عملية لأ
التصميم والمواد الداخلة في هياكلها .....الخ 

 وعلاقة ذلك بالاصابة بالأمراض النباتية
۲ ۲ 

 
العلاقة بين الاصابات الحشرية والاصابة بالأمراض النباتية  ٥

 داخل البيوت المحمية
الاصابات الحشرية والاصابة بالأمراض دراسة 

 ۲ ۲ النباتية داخل البيوت المحمية

 ۲ ۲ لأمراض الفطرية التي تصيب الخيارأمثلة عملية ل الأمراض الفطرية التي تصيب الخيار تحت البيوت المحمية ٦



                                  
    

 

 

التعليم  تراتيجياتـ أس ٥
 والتعلم :

 
 

 
  المحاضرة

 المطورة
التعليم   المناقشات والحوار 

 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦

 للطلاب ذوي
القدرات المحدودة  

 (المتعثرين ، المتميزين) 

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 ة الاسئلة لهم لجذب انتباههمالمداومة على توجي .٤
 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   
 

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 عامةقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات الل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية
 ب ـ التوقيت :

 
 الامتحانات  التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر  -١
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -٢

 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -٣
 جـ ـ توزيع الدرجات :

 
 %۲۰ الامتحان العملي %۱۰ ل الدراسيأعمال السنة خلال الفص

 %٦۰ امتحان نهاية العام (التحريري) %۱۰ الامتحان الشفوي
 %۱۰۰ المجموع الكلي

  طبقا للائحة الداخلية للكلية
 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

 ى للمادةمفق مع المحتوى العلمذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يت أ ـ مذكرات :

 تحت البيوت المحمية
مراض البكتيرية والفيروسية أمثلة عملية للألأ الأمراض البكتيرية والفيروسية والنيماتوديةالتي تصيب الخيار ۷

 ۲ ۲ والنيماتوديةالتي تصيب الخيار

مراض الفطرية التي تصيب أمثلة عملية للأ الأمراض الفطرية التي تصيب الطماطم تحت البيوت المحمية ۸
 ۲ ۲ لطماطم تحت البيوت المحميةا

الأمراض البكتيرية  التي تصيب الطماطم تحت البيوت  ۹
 المحمية

مراض البكتيرية  التي تصيب أمثلة عملية للأ
 ۲ ۲ الطماطم تحت البيوت المحمية

الأمراض الفيروسية  التي تصيب الطماطم تحت البيوت  ۱۰
 المحمية

التي تصيب مراض الفيروسية  أمثلة عملية للأ
 ۲ ۲ الطماطم تحت البيوت المحمية

التي تصيب الطماطم تحت البيوت   النيماتوديةالأمراض  ۱۱
 المحمية

التي تصيب   النيماتوديةمراض أمثلة عملية للأ
 ۲ ۲ الطماطم تحت البيوت المحمية

 الفلفلطرية التي تصيب مراض الفأمثلة عملية للأ تحت البيوت المحمية فلفلالأمراض الفطرية التي تصيب ال ۱۲
 ۲ ۲ تحت البيوت المحمية

مراض البكتيرية  التي تصيب أمثلة عملية للأ تحت البيوت المحمية فلفلالأمراض البكتيرية  التي تصيب ال ۱۳
 ۲ ۲ تحت البيوت المحميةالفلفل 

فيروسية  التي تصيب مراض الأمثلة عملية للأ تحت البيوت المحمية فلفلالأمراض الفيروسية  التي تصيب ال ۱٤
 ۲ ۲ تحت البيوت المحمية فلفلال



                                  
    

  م٢٠١٩/٢٠٢٠
 ص ، منشأة المصارف، مصر ٥۰۰. أمراض النبات، ۲۰۰۱حسين العمروسى  -۱ ب ـ كتب ملزمة :

 ,Agrios, G.N. 2005. Plant Pathology. Fifth Edition, Academic Press جـ ـ كتب مقترحة :
New York.         

دـ المراجع والدوريات 
 و نشرات .. ألخ .العلمية أ

 

 ٢٠١٩المجلة المصرية لأمراض النبات 
 ٢٠١٩مجلة العلوم الزراعية لجامعة كفر الشيخ 

 المواقع المتخصصة على شبكة المعلومات
)0TU5387-2https://scialert.net/jhome.php?issn=181U0T( Plant pathology Journal 

)0TUhttps://apsjournals.apsnet.org/journal/phytoU0TPhytopathology Journal ( 
0TUrnal/pdishttps://apsjournals.apsnet.org/jouU0T( Plant Disease Journal 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                                                     منسق المقرر 
 

  أ.د/ جبر عبد الونيس نصر القط

https://scialert.net/jhome.php?issn=1812-5387
https://apsjournals.apsnet.org/journal/phyto
https://apsjournals.apsnet.org/journal/pdis


                                  
    

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 قسم الألبان: القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۱۹ سبتمبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر
 ـ بيانات المقرر : ۱

 كود المقرر :

  )۱۰۳۰۲( 
 المشروعات اللبنية الصغيرة (اختيارى) :أسم المقرر: 

 المتطلب السابق:

 متطلب كليةالمستوى : 

 خريفى ل الدراسى :الفص
 ۲ الساعات المعتمدة ساعة ۲ عملى ساعة ۱ نظرى عدد الساعات:

إمكاني�ة عم�ل مش�روع ص�غير عل�ى أس�س علمي�ة   باجتياز هذا المق�رر بنج�اح يك�ون الطال�ب ق�ادرا عل�ى ـ هدف المقرر : ۲
 لتحقيق قدر أكبر من الأرباحسليمة 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :والفهمأ ـ المعرفة 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 الخطوط العريضة لعمل مشروع إنتاجى . يحدد

 الصعوبات التى تواجه الشاب فى إنشاء المشروع . يلخص
 الدراسات المتعلقة بأى مشروع . يقيم

 أسس إدارة المشروعات . يعرف
 امكانيه نجاح أو فشل المشروعاتيحسب 

 ت الذهنية :ب ـ المهارا
 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 المحافظة علي عوامل النجاح للمشروع .  يوضح طرق
 ة المشروعات .رعلاج نواحى القصور فى إدا يقترح طرق

 مصادر الخلل فى تسويق المنتجات يحلل

 جـ ـ المهارات المهنية:

 :  ادرا على أنقبنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 مصنع صغير .  يجهز

 تحديد مصدر جيد للمياه والصرف الصحى الأفضل لمنع التلوث للمنتجات .
 مواصفات الجودة للصناعة من إضاءة وتهوية . يطبق

 عن كفاءه جودة اللبن ومنتجاتهيكشف 

 د ـ المهارات العامة:
 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 مشاكل الإنتاج .مجموعات لحل  يعمل فى
 الإنترنت للبحث عن الجديد في مجال الألبان . يستخدم
 التقارير يكتبالنتائج و يعرض

 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤

 المعتمدة عدد الساعات العناوين 

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م

 ۲ ۲ ۱ ادراة المشروعات الصغيرةتعريف  أسس المشروعات الصغيرة ١

 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع جبن دمياطى الصعوبات التى تواجه المشروعات الصغيرة ٢

 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع جبن قريش الدراسات الاقتصادية للمشروعات ٣

الخطوط العريضة للمشروع الصغير  ٤
 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع جبن راس ما بينهاوالتوافق في

 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع جبن المطبوخ إدارة المشروعات الصغيرة ٥

 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع ذبادى مقومات نمو ونجاح مشروعات الألبان ٦

 ۲ ۲ ۱ عمل دراسة جدوى لمشروع مثلوجات لبنية  ٧
 - - - للعملى أمتحان منتصف الفصل الدراسى متحان منتصف الفصل الدراسىأ

عم��ل دراس��ة ج��دوى لمش��روع منتج��ات لبني��ة  التطبيق التكنولوجى للمنتجات اللبنية المختلفة  ٨
 دهنية

۱ ۲ ۲ 

المواصفات القياسية لمراقبة جودة المنتجات  ٩
 ۲ ۲ ۱ الحكم على جودة الجبن  اللبنية 



                                  
    

 ۲ ۲ ۱ لوجات اللبنيةالمثكم على جودة الح تسويق المنتجات ١٠

 ۲ ۲ ۱ الحكم على جودة المنتجات اللبنية الدهنية محاذير التسوق واستراتيجياته  ١١

 ۲ ۲ ۱ الحكم على جودة الالبان المتخمرة تطور المشروعات الصغيرة وربطها بالجودة ١٢

 ۲ ۲ ۱ التغلب على مشاكل المشروعات الصغيرة إنتاج منتجات لبنية  ١٣

 ۲ ۲ ۱ تعلم فن تسويق المنتجات نقاط الحرجة فى الإنتاجتحديد ال ١٤

 - - - الأمتحان العملى الأمتحان العملى ١٥
 - - - الشفوىالأمتحان  الأمتحان النظرى 
 ۲۸ ۲۸ ۱٤ الاجمالى 

 ـ أساليب التعليم    والتعلم : ٥

المحاضرة  √
 المطورة

المناقشات  √
 والحوار

التعليم  √
 التعاوني

التعليم  √
 لالكترونيا

√ 

التعلم 
 √ الذاتي

 التعلم التجريبي
-(دروس عملية
-تدريب ميداني
 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 

ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦
القدرات   للطلاب ذوي

 المحدودة 

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 حعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضا .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

  المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم 
 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 هنيةوالم لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 ب ـ التوقيت :
 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسلامتحان الشفهى الاسبوع الا -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 ع :ـ قائمة الكتب الدراسية والمراج ۸
 جامعة كفر الشيخ -: كليه الزراعة  ۲۰۱۸ المشروعات اللبنية الصغيرةمذكرة المقرر:  أ ـ مذكرات :

تكنولوجيا التصنيع الغذائى  - ) ۲۰۰۷ياسر فكرى محمد كشك ( أ.د/ يحيى على الدين حماد ، أ.د/ 0B ب ـ كتب ملزمة :
 –ش الشيخ ريحان  ٥۰ –دار الكتب العلمية للنشر والتوزيع  –والمشروعات الصغيرة 



                                  
    

  القاهرة . –عابدين 
  جـ ـ كتب مقترحة :

دـ المراجع والدوريات 

 العلمية أو نشرات .. ألخ .
Robinson, R.K. (1994). Modern Dairy Technology, Volume I, 2 P

nd
P ed., 

Chapman & Hall, London. 

  القسممجلس رئيس                                                                        المقرر أستاذ                     
  د/ محسن عبد العزيز زماره۰ا                                                   / نصر معوض حنفي    د۰ا           

 



 

  

 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 ةالقسم الذي يدرس المقرر: الأراضى والميا

 م۲۰۱۹ أكتوبرتاريخ اعتماد توصيف المقرر: 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 :المقرر كود
 )۱۰۱۰٤( 

 جيولوجيا الاراضى الزراعيةأسم المقرر : 
 ------------المتطلب السابق:   

 الثانى: المستوى
 الفصل: خريفى

     الساعات المعتمدةعملي                                    نظري                     عدد الساعات :  

  باجتياز المقرر الدراسى يكون طالب برنامج الاراضى والمياه قادرا على أن :  ـ هدف المقرر : ۲
تدخل في تكوين الأراضي بالصخور والمعادن التي  يكتسب المعارف والمهارات المختلفة الخاصة

التعرف  العلاقة الوراثية بين الأراضي الناشئة والصخور والمعادن في القشرة الأرضية.  والزراعية 
 على الصخور والمعادن المتواجدة فى التربة الزراعية ودراسة الخرائط الطبوغرافية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنالأراضى والمياة  برنامج بنهاية  المقرر يكون طالب : فهموال أ ـ المعرفة
 يتعرف على الانواع المختلفة للتجوية-٤-۱-۱۲-أ
 يذكر انواع البيئات الترسيبية --٥-۱-۱۲-أ
 يتفهم ظروف تكون الترسيبات الجيولوجية المختلفة -٦-۱-۱۲-أ

   :قادرا على أن راضى والمياةن طالب برنامج الالمقرر يكوبنهاية  ا ب ـ المهارات الذهنية :
 يقارن بين أنواع الصخور السائدة في تركيب القشرة الأرضية. -۲۱-۱-۸-ب
 يتفهم الاختلاف بين خصائص الصخور الحامضية والقاعدية والمتوسطة . -۲۲-۱-۸-ب

   :قادرا على أن راضى والمياةالمقرر يكون طالب برنامج الابنهاية   جـ ـ المهارات المهنية:
 توقيع بعض المعلومات الجيولوجية على الخرائط الخاصة بها.--۹-۱-۱٤-ج

   :قادرا على أن راضى والمياةنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاب د ـ المهارات العامة:
 يعمل ضمن فريق لدراسة خواص الصخور والمعادن المختلفة الموجودة بالتربة الزراعية. -۹-۱-٤-د

 

  النظرى والعملى وفقا للوارد باللائحة الدراسية  : المقررـ محتوي  ٤

 عدد الساعات  الموضوعات

 ىإجمال عملي نظري /تطبيقاتالدروس العملية              المحاضرات النظريه م
  

مقدمة في نشأة الأراضي وتركيبها الكيماوي والعنصري   ١
  والتركيب الغلافي

 ۳ ٢ ٢ لوجيامقدمة فى علم الجيو 

 ۳ ٢ ٢ انواع الخرائط نشأة المعادن وتكوينها  ٢

 ۳ ٢ ٢ مكونات الخريطة .دراسة خواص المعادن ووجودها في الطبيعة ٣

 ۳ ٢ ٢ تمثيل الاشكال الجيولوجية على الخرائط دراسة الدورة الصخرية والصخور النارية ٤

 ۳ ٢ ٢ دراسة الطبقات الافقية  دراسة الصخور الرسوبية  ٥

 ۳ ٢ ٢ رسم خرائط الطبقات الافقية راسة الصخور المتحولةد ٦

العمليات الديناميكية المسئولة عن تشكيل سطح الأرض وتكوين  ٧
 .التربة

 ۳ ٢ ٢ دراسة الطبقات المائبة

 ۳ ٢ ٢ رسم الطبقات المائلة  العمليات المختلفة المسئولة عن تكوين الأراضي ٨

۲ ۲ ۳ 



 ۳ ٢ ٢ دراسة الطبقات الراسية لجاريةالعمل الجيولوجي للمياه ا ٩

 ۳ ٢ ٢ رسم خرائط الطبقات الراسية النشاط الجيولوجي للغلاف الحيوي ١٠

 ۳ ٢ ٢ التفريق بين المعادن المختلفة   الحركات الأرضية المختلفة ١١

 ۳ ٢ ٢ أمثلة على المعادن .التراكيب الأولية والثانوية للصخور الرسوبية ١٢

 ۳ ٢ ٢ التعرف على الصخور المختلفة الطرق المختلفة لدراسة المعادن ١٣

 ۳ ٢ ٢ أمثلة على الصخور رسم وتفسير الخرائط الجيولوجية ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

 التعليم الالكتروني 

 التعلم الذاتي  التعلم التجريبي 
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 ب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلا .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١ الأســاليب المستخـدمة - أ

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل متحان الشفهيالا .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالشفهى الاسبوع الالامتحان  -

أعمــــــــال الســـــــــنة خــــــــلال الفصـــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

  طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 ى للمادةممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل ــراتمذكـ  - أ

٢٠١٨/٢٠١٩ 
 

 

،محمد نجيب حسن،المكتب المصرى الحديث للطباعة والنشر أصول البيدلوجي  ب ـ كتب ملزمة :
۱۹۷۲ 



 جـ ـ كتب مقترحة :
 

تب المصرى الحديث للطباعة أصول الايدافولوجى، محمد نجيب حسن،المك
 ۱۹۸٦والنشر 

Rocks and Minerals Milan (1978). Macdonald & Co. London 
& Sydney 

دـ دوريات علمية أو نشرات .. 
 ألخ .

 مجلة علوم الأراضي المصرية ـ مواقع انترنت للبحث 

 

 

 

 المقرر                                           استاذ     

 رئيس مجلس القسم العلمى                                 محمد السعيد أبووالى             أ.د/           
                                                                                               

                                      د/ أحمد سعد الحناوى                                                                                           
                             



 
 

 " البكالوريوس مرحلة "مقرردراسي توصيف
 م۲۰۱۹/۲۰۲۰الأكاديمي العام

 
 أ) البيانات الأساسية:    

 تنمية المجتمع :المقرراسم  ۱۰۲۳۹الرمز الكودي :
 المحلي الريفي

 اختياري كلية  الفرقة/ المستوى: 

 
 عدد الساعات الدراسية

  عملي         نظري                 
 الساعات المعتمدة                      عدد

 ختياريإ إجباري/إختيارى: نوع المقرر ۲۰۱۹سبتمبر  محتوي المقررتاريخ اعتماد 
 التخصص :  

 
 برنامج العلوم الاقتصادية والاجتماعية الزراعية : المقرر علي المحتوي البرنامج

 " "  فرع المجتمع الريفي الإقتصادالزراعىقسم        :  المقرر يدرس الذي القسم
 : لمعلومات المهنيةب) ا

هداف العامة الأ -۱
 للمقرر

 
 

 بنهاية المقرر يجب أن يكون الخريج قادرا على:  
أنواع ومجالات وأهمية و ،والتنميةطة بكل من المجتمع الريفي المحلى المفاهيم الأساسية المرتب التعرف علي -

 .لدراسة قضايا المجتمع المختلفة المحلية المجتمعات الريفيةووظائف ومشاكل 
 .التنمية لتطوير المجتمعات الريفية وبرامجمداخل ب الالمام

 مخرجات التعليم المستهدفة من المقرر:    -۲
 
 المعرفة والفهم –أ 
 
 
 

U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 
 بعض العوامل المؤثرة علي التغيرات السعرية للموارد الانتاجية يعدد٤. ۲. ۱٤أ.
 يعدد مراحل تطور مشروعات التنمية في الريف المصري عبر الزمن.  ۷. ۲. ۱۹-أ
 يصف تركيب المجتمعات المحلية الريفية وتصنيفاتها وأساليب التغير الاجتماعي بها. ۹. ۱. ۲۲-أ
 أسس بناء المجتمعات الريفية الجديدة وبيان خصائص وتركيب السكان  فيها. يعبرعن۱۰. ۱. ۲۲-أ
 يشرح آثرالتغيرات  الثقاقية والاجتماعية علي تركيب و تنمية المجتمعات الريفية.  ۹.  ۲. ۲۲-أ
 يذكر أسس تحديد احتياجات المجتمعات المحلية الريفية وترتيب أولوياتها. ٤. ۱. ۲۳أ.

 
المهارات  –ب 

 الذهنية
 

U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 
 يحلل مشاكل السكان الريفيون وبيان مدي استجاباتهم للبرامج التنموية. ۱۲-۱-٦ب
 يصمم البحوث للوصول الي حل للمشاكل الاجتماعية. ۱۳-۱-٦ب.
 للمجتمع الريفي المحلي.يفاضل بين مشاريع التنمية المختلفة  لتحقيق أقصى فائدة  ٥.  ٤. ٦ب. 

المهارات  -جـ 
 المهنية والعملية

 
 

U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 
يطبق أسس تنمية المجتمع المحلى الريفى عند اجراء التخطيط لتنمية المجتمعات الريفية وفق  ۸. ۲.۱٤-ج

 القواعد العلمية المناسبة.
 الاحتياجات المختلفة للقضاء علي مشاكل المجتمعات الريفية وغيرالحضرية. يقدر۲. ۲. ۱٥-ج
 .للمجموعة المستهدفةيرتب أولويات الاحتياجات ۳.  ۱. ۱۷-ج
     يضع برنامجاً تدريبياً لأحد الفئات المستهدفة من الزراع والسكان الريفيين ٤. ۱. ۱۸-ج

المهارات العامة  -د
 ومهارات
 الاتصال 

 
 
 

U: بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادرا علي أن 
المهتمة بالتنمية بالمنظمات الاجتماعية وفي المجتمع المحلي  القيادات المحليةمع  بفعالية  يتواصل ۸. ۲.۱. د

 .الريفية
  يستخدم المهارات المكتسبة في تأسيس وإدارة  المنظمات وتنمية المجتمعات الريفية ۸. ۱. ٥. د
بيانات البحوث  فى تحليلة  يستخدم حزم البرامج الاحصائية المتخصصة فى العلوم الاجتماعي ۲-۲-٦-د

 الاجتماعية الزراعية.
  يستخدم شبكة المعلومات الدولية للاطلاع علي البيانات اللازمة في التخطيط لبرامج التنمية الريفية ۳-۲-۷د.
 يظهر قدراته على التفكير المنطقي والتعلم المستمر لتطوير مهاراته المهنية              ٦-۱-۹د.
 

۳ ۲ ۲ 



 

 محتوى المقرر  -۳
 

النظري والعملي ( 
ا للوارد باللائحة قطب

 الدراسية)
 
 
 
 
 
 
 

 الموضوع الاسبوع
 

النظري 
 (ساعة)

 ۲ تعريف المجتمع والمجتمع الريفي المحلى ۱
 ۲ مجال وأبعاد المجتمعات الريفية المحلية ۲
 ۲ وظائف المجتمعات الريفية المحلية ۳
 ۲ أهمية المجتمعات الريفية المحلية ٤
 ۲ المجتمعات الريفية المحليةخصائص  ٥
 ۲ طرق جمع البيانات حول المجتمعات الريفية المحلية ٦
 ۲ دور المنظمات الاجتماعية في عملية تنمية المجتمعات المحلية  ۷
 ۲ تعريف ومبادىء التنمية الريفية ۸
 ۲ معوقات ومشاكل التنمية الريفية   ۹

 ۲ معايير واستراتيجيات التنمية         ۱۰
 ۲ مداخل التنمية الريفية ۱۱
 ۲ التخطيط للتنمية الريفية ۱۲
 ۲ الفقر واستراتيجية الحد منه ۱۳
 ۲ المرأة الريفية وقضية التنمية ۱٤

 ۲۸ عدد الساعات التدريسية اجمالى 

 
 الموضوع الاسبوع

 
العملي 
 (ساعة)

 ۲ مفهوم المجتمع والمجتمع الريفي المحلى عنتطبيقات عملية  ۱
 ۲ مجال وأبعاد المجتمعات الريفية المحلية عنتطبيقات عملية  ۲

 ۲ وظائف المجتمعات الريفية المحلية عنتطبيقات عملية  ۳

 ۲ أهمية المجتمعات الريفية المحلية  عنتطبيقات عملية  ٤

 ۲ المجتمعات الريفية المحلية خصائصتطبيقات عملية عن  ٥

 ۲ طرق جمع البيانات حول المجتمعات الريفية المحلية عنتطبيقات عملية  ٦

دور المنظمات الاجتماعية في عملية تنمية  عنتطبيقات عملية  ۷
 المجتمعات المحلية

۲ 

 ۲ تعريف ومبادىء التنمية عنتطبيقات عملية  ۸

 ۲ تطبيقات عملية عن معوقات ومشاكل التنمية الريفية   ۹

 ۲ استراتيجيات وبرامج ومشاريع التنميةتطبيقات عملية عن  ۱۰
 ۲ والتخطيط لحلها مشاكل التنمية الريفية عنتطبيقات عملية  ۱۱
 ۲ مداخل التنمية الريفية عنتطبيقات عملية  ۱۲
 ۲ الفقر واستراتيجية الحد منه التعرف علي عنتطبيقات عملية  ۱۳
 ۲ المرأة الريفية وقضية التنمية عنتطبيقات عملية  ۱٤
  الإمتحان العملى 

 ۲۸ عمليةعدد الساعات ال اجمالى 
 

 
استراتيجيات  -٤

 



 

 التعليم والتعلم :
 

 العصف الذهني  المحاضرة المطورة √
 المناقشات والحوار √ التعليم التعاوني √
 التعلم الذاتي √ التعليم الالكتروني √

 التعليم الغير مباشر  التعلم التجريبي 
 

التعليم أساليب  -٥
والتعلم للطلاب ذوى 

 القدرات المحدودة:

Uيمكن التعامل مع هذه الفئة من الطلاب عند اكتشافهاU من خلال محاضرات اضافية لا تتعارض مع الجدول  :
 الدراسى، أو عن طريق تعليم تعاوني.

 
 

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -٦
 (أ) الأسلوب (الطريقة) مسلسل

Assessmentmethods 
 أسبوع إجراء التقييم (ب)

Time schedule 
 (جـ ) الدرجة

Weighting of assessment 
 ٥+٥ الخامس +العاشرالأسبوع امتحان نصف الفصلى الثاني ۱
 ۲۰ الأسبوع الرابع عشر العملىالامتحان  ۲
 ۱۰ الأسبوع الخامس عشر الشفوىالأمتحان  ۳
 ٦۰ الأسبوع السادس عشر الامتحان النظرى ٤

  ۱۰۰ الدرجة إجمالي
 
 

  List of  text books and referencesقائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۷
 
 مذكـــرات  –أ 

Lectures notes 
U:مذكراتU  إعداد أعضاء هيئة التدريس بالقسم (قراءات في تنمية المجتمع الريفي المحلي( 

 .الزراعة، جامعة الإسكندريةقسم المجتنع الريفي، دراسات في التنمية الريفية، كلية -
 كتـب ملـزمة -ب

Essential (text) books 
               ................................................................................... 

 
 
 

 كتـب مقتـرحة -جـ 
Recommended  books 

 

 
 ، دار المعرفة الجامعيةفي العالم الثالثقضايا التنمية الجوهري، محمد،  علم الاجتماع  و -
 الفاروق، مسعد،  تنمية المجتمعات المحلية،  المكتب العلمي للكمبيوتر والنشر والتوزيع    -
 جامع، محمد نبيل، علم الاجتماع المعاصر ووصايا التنمية،دار الجامعة الجديدة، الاسكندرية،  -

 م. ۲۰۰۹   
 جامع، محمد نبيل، التنمية في خدمة الأمن القومي: الطاقة البشرية والطاقة النووية في الميزان،       -

 م.  ۲۰۰۹منشأة المعارف، الاسكندرية،       
  ۱۹۹۹، المكتب الجامعي الحديثفهمي، محمد سيد،تقويم برامج تنمية المجتمعات الجديدة،   -
 ۲۰۰٥لاجتماع الريفي،  عودة، محمود ،  دراسات في علم ا -
 محرم، ابراهيم، التنمية الريفية -

Zaltman, Gerald and Robert Duncan, Strategies for Planned Change, 
A Wiley-Interscience Publication, John Wiley &Sons, New York.         

خ                             دوريات أو نشراتعلمية  ..ال –د
Periodicals,Web sites, .etc 

 
. 
 

 مجلة الزقازيق للبحوث الزراعية          - ۲جامعة كفرالشيخ       –مجلة  البحوث الزراعية   -۱ 
 مجلة المنوفية للبحوث الزراعية   -٤مجلة الاسكندرية للبحوث الزراعية                   -۳ 
 مجلة المنوفية للبحوث الزراعية      -٥ 
 

 
 منسق المقرر:

 أعضاء هيئة التدريس بفرع المجتمع الريفي
 مجلـس القسـم : رئيـس

 أ.د. عادل ابراهيم الحامولي
 

 



 

 
 

 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 ةجباريالإمقررات التوصيف 
 برنامج لمتطلبات 

 علوم الأغذية
 ۲۰۱۹-۲۰۲۰ 



                                    

 
 
 
 
 
 
 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 تكنولوجيا الأغذية:القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۱۹أكتوبر  المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧٠٣( 
  كيمياء و تحليل الأغذية المقرر:أسم 

 المتطلب السابق: .........................

 الثالث  : لمستوىا

 خريفى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال                                   عملي                    نظري                   :   المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

الطالب التعرف بماهية علم كيمياء و  لمهارات التى يستطيع بهاالتعرف والفهم للمعلومات وا

 تحليل الأغذية و المكونات الأساسية للمواد الغذائية وطرق تحليلها

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 لغذاء.ليعدد المكونات المختلفة  -۱-۱-۱۲-أ
 خواص ووظائف مكونات الغذاء.ب يلم -۲-۱-۱۲-أ
 يلم بالأسس العلمية للطرق المختلفة لتقدير المكونات المختلفة للمواد الغذائية -۳-۱-۱۲-أ
مكونات الغذاء أثناء العمليات التصنيعية المختلفة وكذلك أثناء تجهيز الأغذية سواء  . يبين۱. ۲-۱۲-أ

 للتصنيع أو الطهي.
يلم بالفحوصات الكيمائية والغذائية والبيولوجية الأساسية اللازمة لضبط جودة الغذاء في  -۱.۱-۱٥-أ

 المصانع
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 في تجميع عينات الأغذيةياضة رمبادئ الإحصاء وال يحلل. ۳-۲-٥-ب
وفق�ا  ةمعين� خلط�ات غذائي�ةلانت�اج  المواد الخامبيانات التي تساعده علي استخدام يجمع ال. ٤-۲-٥-ب

 للتركيب الكيماوي
 نتائج التحليل الكيميائي للأغذيةيناقش ويفسر . ۲-٤-٥-ب
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
ي��ل المختلف��ة المس��تخدمة ف��ي تحلي��ل المكون��ات الأساس��ية والملوث��ات ط��رق التحليطب��ق  -۱ -۱-۱۰-ج 

  الكيميائية بالمواد الغذائية.
 المواد المضافة وهل هي في الحدود المسوح بها والآمنة يقيم  -۲ -۱-۱۰-ج 
 يطبق طرق الكشف عن غش الأغذية ومنتجاتها وتحديد نوع الغش ونسبته. -۳ -۱-۱۰-ج 
 لحديثة في الكشف عن غش الأغذيةالطرق ا يطبق -۱-۱-۱۸-ج 
الفحوصات الكيمائية والغذائية والبيولوجية الأساسية اللازمة لضبط ج�ودة الغ�ذاء  ينفذ -۲ -۱-۲۰-ج 

 في المصانع
ط��رق التحلي��ل المختلف��ة المس��تخدمة ف��ي تحلي��ل المكون��ات الأساس��ية والملوث��ات يطب��ق  -۱ -۱-۲٤-ج 

 الكيميائية بالمواد الغذائية.

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                    

ط��رق التحلي��ل المختلف��ة المس��تخدمة ف��ي تحلي��ل المكون��ات الأساس��ية والملوث��ات يطب��ق  -۱ -۱-۲٥-ج 
 الكيميائية بالمواد الغذائية.

 يطبق الطرق الحديثة في الكشف عن غش الأغذية -۱ -۱-۲٦-ج 
ط��رق التحلي��ل المختلف��ة المس��تخدمة ف��ي تحلي��ل المكون��ات الأساس��ية والملوث��ات يطب��ق  -۱ -۱-۲۷-ج 

   المواد الغذائية.الكيميائية ب
 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 لتحليل مكونات الغذاء عمل  ضمن فريق يعمل. ۱. ۱. ٤د.
 اثناء تحليل مكونات الغذاءيتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى  -۱ -۲-٤-د
باس�تخدام ب�رامج لمكونات الغذاء المختلف�ة التحليل الكيميائي ب يعرض المعلومات الخاصة -٤ -۲-٦-د

 الحاسب الالي
 اثناء تحليل مكونات الغذاءتطبيقات الحاسب الآلي المتخصصة فى  يتواصل بشكل جيد  فى -۱ -۱. ۷د.
 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲-۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصليتعاون  -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱-۳-۸ -د
 يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء.  -۱ -۱-۹د.
 مجال الغذاء.يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى  -۱ -۲-۹د.
 معلوماته ومهاراته فى مجال الغذاءريتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 .يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها -۱ -٤-۹-د
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية. -۱ -۱-۱۰-د

 

 

 

 

                                                      ارد باللائحة الدراسيةطبقاً للو والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   

أساسيات طرق أخذ العينات و طرق تقدير   ١
 الرطوبة وحساب النتائج

و طرق تقدير أساسيات طرق أخذ العينات  
 ٣ ۲ ٢ الرطوبة وحساب النتائج

أساسيات طرق أخذ العينات و طرق تقدير  -تابع: ٢
 الرطوبة وحساب النتائج

أساسيات طرق أخذ العينات و طرق  -تابع:
 ۳ ۲ ٢ تقدير الرطوبة وحساب النتائج

 ۳ ۲ ٢ طرق تقدير العناصر المعدنية طرق تقدير العناصر المعدنية ٣

 ۳ ۲ ٢ طرق تقدير العناصر المعدنية -تابع: تقدير العناصر المعدنيةطرق  -تابع: ٤

 ۳ ۲ ٢ استخلاص وتقدير المركبات الكربوهيدراتية استخلاص وتقدير المركبات الكربوهيدراتية ٥

استخلاص وتقدير المركبات  -تابع : ٦
 الكربوهيدراتية

استخلاص وتقدير المركبات  -تابع :
 ۳ ۲ ٢ الكربوهيدراتية

 ۳ ۲ ٢ طرق تقدير المركبات البروتينية طرق تقدير المركبات البروتينية ٧

 ۳ ۲ ٢ طرق تقدير المركبات البروتينية -:تابع طرق تقدير المركبات البروتينية -:تابع ٨

 ۳ ٢ ٢ طرق استخلاص و تقدير المركبات الدهنية طرق استخلاص و تقدير المركبات الدهنية ٩

تقدير المركبات  طرق استخلاص و -:تابع ١٠
 الدهنية

طرق استخلاص و تقدير المركبات  -:تابع
 الدهنية

٢ ٢ ۳ 

 ۳ ٢ ٢ استخلاص وتقدير بعض الفيتامينات استخلاص وتقدير بعض الفيتامينات ١١

 ۳ ٢ ٢ استخلاص وتقدير بعض الفيتامينات -:تابع استخلاص وتقدير بعض الفيتامينات -:تابع ١٢

 ۳ ٢ ٢ أنواع حموضة الأغذية وطرق تقديرها أنواع حموضة الأغذية وطرق تقديرها ١٣

أنواع حموضة الأغذية وطرق  -:تابع أنواع حموضة الأغذية وطرق تقديرها -:تابع ١٤
 تقديرها

٢ ٢ ۳ 

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 



                                    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

. 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

            حل المشكلات   التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √       المحاضرة المطورة 

 التعلم التجريبي                    √ التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 بية إضافيةساعات مكت .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى ل .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 لتحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشرالامتحانات ا -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ وع الكليالمجم

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
كتب العربي مال -). تحليل الأغذية 0TU. )2018حسن، إبراهيم محمدU0T .۱ ب ـ كتب ملزمة :

 .مصر -القاهرة  –للنشر
جامعة  -تحليل الأغذية ).۲۰۱۲( الخليفة، عبد الرحمن بن صالح. .۲

 السعودية. –الرياض  – الملك سعود، النشر العلمى و المطابع
عبدالله ، محمد أمين ، القليوبى، ممدوح حلمى و خلاف، محمد مجدى  .۳

). كيمياء تحليل الأغذية الأسس العلمية وتطبيقاتها ۲۰۰۳مصطفى . (
 .مصر -قاهرة ال –دار الشروق  –

). تحليل ۲۰۰۳إبراهيم محمد و أبو عرب، عاطف أنور .( ،حسن .٤
 مصر. -القاهرة  –دار الفجر للنشر و التوزيع  –الأغذية 

مكتبة  -للأغذية التركيب الكيماوي  ).۲۰۰۳. (محمد مدحت، موسى  .٥
 مصر. -الأسكندرية  –المعارف الحديثة 

) . تركيب وتحليل ۲۰۰۰.(أمان ، محمد البسطويسي و يوسف، محمد محمود 
 مصر. -الأسكندرية  – مكتبة المعارف الحديثة -الأغذية 

Nielsen, S.S. (2010). Food Analysis, 4P .1 جـ ـ كتب مقترحة :

th
P ed. Food 

Science Texts Series, Springer New York Dordrecht 
Heidelberg London.  

http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=&SearchText1=%d8%ad%d8%b3%d9%86%d8%8c+%d8%a5%d8%a8%d8%b1%d8%a7%d9%87%d9%8a%d9%85+%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af.&criteria1=2.
http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=&SearchText1=%d8%ad%d8%b3%d9%86%d8%8c+%d8%a5%d8%a8%d8%b1%d8%a7%d9%87%d9%8a%d9%85+%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af.&criteria1=2.


                                    

2. Belitz, H.-D., Grosch, W. and Schieberle,  P. (2009). 
Food Chemistry, 4 P

th
P ed. Springer-Verlag Berlin 

Heidelberg. 
3. Nielsen, S. S. (2006). Food Analysis Laboratory 

Manual (Food Science Texts Series). 
4. Harris, D. C. (1995). Quantitave Chemical Analysis, 4 P

th 
ed. W. Freeman (Ed), Chapman and Hall, NewYork. 

James C.S. (1995). Analytical Chemistry of Foods. 
Blackie Academic & Professional. London, NY, 

Tokyo, Melbourne. 

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 

1. Food chemistry 
2. Journal of agriculture and food chemistry 
3. Journal of Experimental Food Chemistry 
4. Journal of Food Chemistry and Nutrition 
5. International Journal of Food Chemistry 
6. 0TUhttps://publons.com/journal/55991/international-

journal-of-food-chemistryU0T 
7. 0TUhttps://www.journals.elsevier.com/food-chemistry-xU0T 
8. 0TUhttps://www.sciencedirect.com/ U0T 
9. 0TUhttps://www.youtube.com/watch?v=vT22dSNndhsU0T 

10. 0TUhttps://www.youtube.com/watch?v=5ApAujgouYs U0T 
0TUhttps://www.youtube.com/watch?v=qdmKGskCyh8U0T 

0TUhttps://www.youtube.com/watch?v=9VTyjkQCmtYU0T 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                  أستاذ المادة   

 / رجاء ابراهيم زيند أ.          

 ىعبدا لهادسحر رمضان  /أ.د                                                                                       
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰الأكاديمي لعام لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ أكتوبر :توصيف المقرر اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧٠٤( 
 مكروبيولوجيا الأغذية المقرر:أسم 

 المتطلب السابق: .........................

 رابعال الثالث & : المستوى

 خريفي: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال     عملي                                                 نظري                    : المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

إجادة أساسيات العمل في معمل  يستطيع بها التيلمهارات التعرف والفهم للمعلومات وا

ز أنواع  فساد الأغذية والميكروبات يالتركيز على تميمع   الأغذية مكروبيولوجيا 

 .المسببة لها 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 عدد طرق وقاية الأغذية من الفساد وطرق الحفظ الهامةي -۱ -۳-۱۲-أ
 يعرف الميكروبات المسببة لفساد الأنواع المختلفة للأغذية و كيفية الحد منها. -۱ -۲-۱۳-أ
 أنواع الميكروبات النافعة والضارة المرتبطة بالأغذية. يذكر -۱-۱-۱٤-أ
 يعدد أنواع التسمم الغذائي ومسبباته المختلفة. -۲-۱-۱٤-أ
 هم الكائنات الحية الدقيقة الموجودة في الأغذية و الألبانلأ  يعطى أمثلة -۱ -۲-۱٤-أ
 يصف أهم الأنواع المسببة للفساد الميكروبي وكيفية التحكم في نموها -۲ -۲-۱٤-أ
 يشرح أهم الطرق التي تساعد على حفظ الأغذية والألبان. -۱ -۳-۱٤-أ
لغذائية والبيولوجية الأساسية اللازمة لضبط جودة الغذاء يلم بالفحوصات الكيمائية وا -۱-۱-۱٥-أ

 في المصانع
 يذكر أنواع التلف الحادث في الأغذية أثناء عملية النقل و التداول -۲-۱-۱٦-أ
 يلم بالميكروبات المسببة لفساد الأنواع المختلفة للأغذية و كيفية الحد منها -۱  -۲-۱۷-أ
 البكتريا والعوامل المؤثرة عليهايصف أشكال وطريقة نمو   -۱ -۱-۲۳-أ
 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 في تجميع عينات الأغذيةياضة رمبادئ الإحصاء وال يحلل -۳ -۲-٥-ب
 .ر المخاط روتقدي راهوالظ رالدلائل بهدف تفسي يناقش  -٦ -۲-٥-ب
 نتائج التحليل الكيميائي للأغذيةش ويفسر يناق -۲ -٤-٥-ب
 الفساد الميكروبي للأغذيةالتي تؤثر علي  الحرجةيحدد النقاط  -۲۸ -۱-٦-ب

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
 

    
 

دقيق��ة لتحدي��د أنواعه��ا يطب��ق الط��رق الحديث��ة ف��ي التع��رف عل��ى الكائن��ات الحي��ة ال -۱ -۲-۱۰-ج 
 وطريقة التحكم بها

 الطرق المعملية للتعرف على المجاميع الميكروبية. ينفذ -۲-۲-۱۰-ج 
 يحسب الأعداد الميكروبية المرتبطة بالأغذية -۳- ۲-۱۰-ج 
 يطبق الظروف المثلي لنمو الميكروبات -۲ -۱-۱٦-ج 
 يكروبيولوجي للأغذيةالطرق الحديثة في الكشف عن الفساد الم يطبق -۲  -۱-۱۷-ج
 الفحوصات البيولوجية الأساسية اللازمة لضبط جودة الغذاء في المصانع ينفذ  - -۳ -۱-۲۰-ج 

 
 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 الميكروبي اثناء إجراء تجارب العديتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى  -۲ -۲-٤-د
للمنتج���ات الغذائي���ة  بيان���ات التحلي���ل الميكروبيول���وجىبيع���رض المعلوم���ات الخاص���ة  -٥ -۲-٦-د

 باستخدام برامج الحاسب الالي. المتعددة
اثن�اء إج�راء تج�ارب الع�د تطبيقات الحاسب الآلي المتخصصة ف�ى  فى يتواصل بشكل جيد -۲- ۱. ۷د.

 الميكروبي
 ولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات.يتعاون لاستخدام تكن -۲ -۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د
 مر فى مجال الغذاء. يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمست -۱  -۱-۹د.  
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 علوماته ومهاراته فى مجال الغذاء رميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها. -۱ -٤-۹-د
 وعات فى مصانع الأغذية.يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجم -۱ -۱-۱۰-د
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 المحاضرات النظرية  م
 الدروس العملية             

 عملي نظري
 

 إجمالي
   

إجادة أساسيات العمل في معمل  حياتنا فيالكائنات الحية الدقيقة ودورها  ١
 الأغذية مكروبيولوجيا 

٢ ۲ ٣ 

 ٣ ۲ ٢ الطرق المختلفة للتعقيم تلوث الأغذية بالأحياء الدقيقة ٢
العوامل المؤثرة على نمو الأحياء الدقيقة فى  ٣

 الأغذية
 ۳ ۲ ٢ تحضير البيئات المختلفة

 البكتريا وعلاقتها بالغذاء ٤
 

 ۳ ۲ ٢ طريقة العد الكلى للميكروبات

الأنواع  -طرق التكاثر –الفطريات (انواعها  ٥
 مجال الأغذية) فيالهامة 

 ۳ ۲ ٢ عد الفطريات والخمائر

 -طرق التكاثر –الفطريات (انواعها  -تابع: ٦
 مجال الأغذية)  فيالأنواع الهامة 

جودة في الكشف عن الميكروبات المو 
 اللحوم ومنتجاتها المختلفة

٢ ۲ ۳ 



                                  
 

    

 الخمائر الهامة في مجال الأغذية ٧
 

الكشف عن الميكروبات الموجودة في 
 الأسماك ومنتجاتها المختلفة

٢ ۲ ۳ 

   امتحان أعمال السنة الأول
 

  

التغيرات التي تحدث لمركبات الغذاء المختلفة  ٨
 نتيجة لنمو الأحياء الدقيقة

ميكروبات الموجودة في الكشف عن ال
 الدقيق ومنتجات المخابز

٢ ۲ ۳ 

منحنى النمو الميكروبي وعلاقته بحفظ  ٩
 الأغذية

 ۳ ٢ ٢ التعرف على مظاهر فساد الأغذية المعلبة

المسببة للفساد الكشف عن الميكروبات  فساد الأغذية بواسطة الأحياء الدقيقة ١٠
 فى الأغذية

٢ ٢ ۳ 

الكشف عن الميكروبات المسببة  -تابع: افساد اللحوم ومنتجاته ١١
 للفساد فى الأغذية

٢ ٢ ۳ 

 ۳ ٢ ٢ الكشف عن تلوث المياه فساد الأغذية المعلبة  ١٢

المواد الحافظة وتأثيرها على نمو الأحياء  ١٣
 الدقيقة

للميكروبات الفحص الميكروسكوبى 
 الملوثة للأغذية

٢ ٢ ۳ 

 ٣ ٢ ٢ مراجعة عامة التسمم الغذائي ١٤
     امتحان أعمال السنة الثانى

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
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 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  حل   التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة 

تدريب  –(دروس عملية التعلم التجريبي   √ التعلم الذاتي   المناقشات والحوار              العصف الذهني                     
                  مشاريع بحثية) –ميدانى 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات اعطاء الطلاب .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة حان الشفهيالامت .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤



                                  
 

    

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 شفهى الاسبوع الخامس عشرالامتحان ال -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                           أستاذ المقرر

 رمضان عبدالهادى سحرد/  أ.          

  

 سحر رمضان عبدالهادى /أ.د                                                                                       

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  مذكرات :أ ـ 

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
لدار العالمية ا -). ميكروبيولوجيا الاغذية ۲۰۱٤. ( الغزالى، محمد نجاتى۱ ب ـ كتب ملزمة :

 مصر –القاهرة  –للنشر 
لك جامعة الم -الأغذية ميكروبيولوجيا ). ۲۰۱۱( إبراهيم بن سعد. المهيزع،

 السعودية. –الرياض  – سعود
الأغذية . مكتبة ميكروبيولوجيا  ). ۲۰۰۷( الفضالى، حسين عبدالله محمد.

 مصر. –دمياط  –نانسى 

 _____________________ جـ ـ كتب مقترحة :

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 

     Frazier, w. C. and Westhoff, D. C. (1988). food 
Microbiology4 P

th
P Ed, mcgaur Hill Inc, New York. 

Jay, j. M (1992). Modern food microbiology 4 P

th
P Ed. AVI 

Pub. Co. AVI. Van Nostrand Rienhold. Inc.  , New York 
 

    -  Journal of food science  
 

 

http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchText1=%d8%a7%d9%84%d8%ba%d8%b2%d8%a7%d9%84%d9%89%d8%8c+%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af+%d9%86%d8%ac%d8%a7%d8%aa%d9%89.&criteria1=2.
http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchText1=%d8%a7%d9%84%d8%ba%d8%b2%d8%a7%d9%84%d9%89%d8%8c+%d9%85%d8%ad%d9%85%d8%af+%d9%86%d8%ac%d8%a7%d8%aa%d9%89.&criteria1=2.


                                  
    

 
 
 
 

 

 م۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ اكتوبر المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧٠٥( 
 الحيوية التحولات والانزيمات  المقرر:أسم 

 المتطلب السابق: 

 الثالث  : المستوى

 شتوي : الدراسيل الفص

 ساعات المعتمدة:ال                 عملي                                                  نظري                   :  المعتمدةعدد الساعات 

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

 .دراسة تقسيم الإنزيمات وتسميتهايستطيع بها  تيالالتعرف والفهم للمعلومات والمهارات 
معرفة الأهمية  و توضيح خواص الإنزيمات ونشاطها وميكانيكية تحفيزها

 .الفسيولوجية للإنزيمات

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 عمليات التصنيع الغذائي علي الإنزيماتيصف تأثير  -۱ -۳-۱۲-أ
 يبين ماهية الإنزيمات وكيف تلعب دورها فى الكائنات الحية. -۲  -۲-۱۷-أ
 مخلفات التصنيع الغذائى نتاج الإنزيمات من يلم بالطرق الحديثة لا -۲ -۲۳-۱-
 

 

   :لى أنقادرا ع علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

لدراس�����ة الإنزيم�����ات و علاقته�����ا ب�����التحولات الحيوي�����ة  يص�����مم التج�����ارب المختلف�����ة -۲-۳-٥-ب
   للكربوهيدرات

 لدراسة الإنزيمات و علاقتها بالتحولات الحيوية للبروتينات التجارب المختلفة يخطط -۳ -۳-٥-ب
 الحيوية لليبيدات لدراسة الإنزيمات و علاقتها بالتحولات التجارب المختلفة يقترح -٤-۳-٥-ب
 الفساد الإنزيمي للأغذيةالنقاط الحرجه التي تؤثر علي  يوضح  -۲ -۱-٦-ب
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 فى الكشف وتقدير نشاط الإنزيمات في الغذاء الحديثةطرق ال يطبق -۳  -۱-۱۷-ج

 بين تأثير الإنزيمات علي البروتيناتي -۲ -۱-۲٤-ج 

  يطبق طرق للكشف عن نشاط إنزيم الليبيز -۲ -۱-۲٦-ج 

 
 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ طرق تقدير النشاط الأنزيمى   الانزيمات و الاكسدة الحيوية ١

الطرق المعملية لدراسة التحولات  ٢
 الحيوية

 ۲ ٢ استخلاص وتنقية الأنزيمات
۳ 

تابع: الطرق المعملية لدراسة التحولات  ٣
 الحيوية

 ۲ ٢ ماتطرق فصل وتنقية الأنزي
۳ 

٤ 
استخدام إنزيمات الكائنات الحية الدقيقة فى  التحولات الحيوية للكربوهيدرات

 انتاج المركبات العضوية
٢ ۲ 

۳ 

 ۳ ۲ ٢ استخدام الأنزيمات فى انتاج المخبوزات التحولات الحيوية للكربوهيدرات -تابع: ٥

 ۳ ۲ ٢ ة اللحومدور الأنزيمات فى تصنيع وتطري التحولات الحيوية للبروتينات ٦

 ۳ ۲ ٢ استخدام الأنزيمات فى انتاج العصائر التحولات الحيوية للبروتينات -تابع: ٧

٨ 
استخدام الأنزيمات فى استخلاص الزيوت  التحولات الحيوية الليبيدات

 الغذائية
٢ ۲ 

۳ 

٩ 
استخدام الأنزيمات فى انتاج مواد النكهة  التحولات الحيوية الليبيدات -تابع:

 وانوالأل
٢ ٢ ۳ 

١٠ 
التلون الأنزيمى الذى يحدث فى بعض  التحولات الحيوية للأحماض النووية

 الأغذية
٢ ٢ ۳ 

التحولات الحيوية للأحماض  -تابع: ١١
 النووية

 ۳ ٢ ٢ الكشف عن الأنزيمات بعد عملية السلق

دور الهرمونات والمعادن في  -تابع: ١٢
 التحولات الحيوية

 ۳ ٢ ٢ اج مواد التحليةتصنيع مشتقات النشا وانت

١٣ 
تصنيع مشتقات النشا وانتاج مواد  -تابع: مضادات التحولات الحيوية

 التحلية
٢ ٢ ۳ 

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة مضادات التحولات الحيوية -تابع: ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

   المحاضرة
 المطورة                

التعليم التعاوني    √
             

 التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني 

المناقشات   العصف الذهني                     
 والحوار           

  التعلم الذاتي                      التعلم التجريبي 

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 كتبية إضافيةساعات م .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤



                                  
    

 
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 رى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحري .١ الأســاليب المستخـدمة - أ

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال ات التحريريةالامتحان -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ لمجموع الكليا
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  _ أ ـ مذكرات :

 ____________________٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
كيمياء ). ۲۰۱٥.( الشونى، فؤاد مطاوعو ، سمير عبد القادرالقدوسى ب ـ كتب ملزمة :

 مصر. –قويسنا  -مطبعة الاندلس  - الانزيمات

) اساسيات الكيمياء الحيوية، دار ۱۹۷٦شحاتة، أ.م.و محسب،ز. ش ( - جـ ـ كتب مقترحة :
 المعارف المصرية، جمهورية مصر العربية.

* Bender, M. L., Bergeron, R. J. and Komiyama, M. (1984). 
The bioorganic chemistry catalysts. Wiley – 
Interscience. Pub., New York. 

* Conn, E. E. and Stump, P. K. (1972). Outlines of 
biochemistry. John Wily & Sons, Inc. New York. 
Topic 4. 

* Dugas, H. and Penny, C. (1981). Bioorganic chemistry: A 
chemical approach to enzyme action. Spring verlag. 

* Faster, R. I. (1980). The nature of enzymology. Croom 
Helm, Ltd. London. Topic 1 and 3. 

* Ferght, A. (1985). Enzyme structure and mechanism. 2 P

nd
P 

Eds. Freedom and Co. New York. 
* Murray, R. K., Granner, D. K., Mayes, P. A. and 

Rodwell, V. M. (1991). Harper's biochemistry. 22P

nd
P 

Eds. Appleton and Lange, CT. USA. Topic 2,5 and 
6. 

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 
-Advances in enzymology; issued annually 

-Methods in enzymology; issued since 1955- present. 
-Advances in enzyme regulation, issued since 1963- present. 

 

 

 

 

 

 

  أستاذ المقرر              

 لقسم العلمي :رئيس مجلس ا                                                                                                                                           

  مصطفى أحمد عوند/  أ.          

 ىعبدا لهادسحر رمضان  /أ.د                                                                                                                                                              



 
 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 

 قسم الألبان: القسم الذي يدرس المقرر
 ۲۰۱۹ أكتوبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر

 ـ بيانات المقرر : ۱
 كود المقرر :

  )۱۰۳۰۳( 
 (اجبارى) أساسيات كيمياء الألبان :أسم المقرر: 

 المتطلب السابق:

 (تخصص) الثالثالمستوى : 

 الخريفى الفصل الدراسى :
 ۳ الساعات المعتمدة ساعة ۲ عملى ساعة ۲ نظرى عدد الساعات:

 ـ هدف المقرر : ۲

بالتركي��ب المعلوم��ات المختلف�ه الخاص��ه ب الالم��ام  باجتي�از ه��ذا المق�رر بنج��اح يك��ون الطال�ب ق��ادرا عل�ى
الكيم��اوي التفص��ليلي لل��بن ف��ي الحص��ول عل��ي منتج��ات لبني��ة ذات ج��وده عالي��ه م��ن الناحي��ه الغذائي��ه 
والتكنولوجيه و الحسيه. كما يستخدم تلك المعلومات لحمايه المن�تج اللبن�ي م�ن التل�ف و الفس�اد واس�تخدام 

 الطرق المثلي لحفظ اللبن اثناء النقل و التداول
 تدريس المقرر :ـ المستهدف من  ۳

 :والفهمأ ـ المعرفة 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
  فى اللبن يحدد تركيب اللاكتوز وانواعه المختلفه وخواصه الطبيعيه .٤.۱.۱۲أ.
يتعرف على عمليه بلورة سكر اللاكتوز والمشاكل التي تحدث نتيجه هذه البلوه وطرق  .٥.۱.۱۲أ.

 .تجنبها
. يعبر عن تركيب دهن اللبن والمواد المرتبطه به وخواصه الطبيعيه واهميه ذلك من الناحيه ٦.۱.۱۲أ.

 الصحيه والتكنولوجيه.  
 يشرح على تركيب بروتينات اللبن وخواصها الطبيعيه وطرق فصلهــــــــــــا .۷.۱.۱۲أ.
التطبيقيـة لها في مجال تصنيـــــــع الألبان يتعرف على إنزيمات اللبن المختلفه والأهميـة  ٤.۳.۱۲أ.

 وتأثيرات المعاملات التكنولوجيه المختلفه عليها.
يحدد الفيتامينات والمع�ادن المختلف�ه الموج�وده ف�ي الل�بن وقيمته�ا الص�حيه للانس�ان وت�أثيرات  ٥.۳.۱۲أ.

 المعاملات التكنولوجيه المختلفه عليها وكيفيه التحكم فيها

 الذهنية :ب ـ المهارات 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
يلاحظ ويجمع البيانات التي تساعده علي استخدام اللبن لانتاج منتج لبني معين وفق�ا للتركي�ب   ٥.۲.٥.ب

 الكيماوي لهذا اللبن
 يفسر ويستنتج العيوب الناتجه في المنتج اللبني نتيجه للفساد الكيماوي ٤.٤.٥.ب
يح���دد ويح���ل المش���اكل التص���نيعية الأساس���ية للم���واد واللبني���ة المختلف���ة و المتعلق���ه بالتركي���ب  ۳.۳.٦.ب

 الكيماوي للبن

 جـ ـ المهارات المهنية:

 :  قادرا على أنبنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
ره��ا م��ن يحل��ل الل��بن لتق��دير ال��دهن  ب��ه بط��رق مختلف��ـة وك��ذلك  اللاكت��وز ، الأم��لاح وغي ٤.۱.۱۰.ج

 المكونات    للكشف عن طرق الغش المختلفه
 واسبابها المختلفه  اللبنيحدد المشاكل الناتجه عن تخزين  ۳.۱.۱۱.ج
 ائي.يحدوث فساد كيمالتي تحدث في اللبن نتيجه المشاكل  يحل ٤.۱.۱۱.ج
 عليهللالبان وطرق التغلب  فى الكشف عن الفساد الكيماوى الحديثةطرق اليستخدم  ٤.۱.۱۷.ج
 يستخدم طرق حديثه للكشف عن غش اللبن. ۳.۱.۱۸.ج

 د ـ المهارات العامة:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يعمل ضمن فريق أثناء اجراء الاختبارات الكيماويه المختلفه ۳.۱.٤.د
 .التحليل الكيماوى للالبانيتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى مجال  ٤.۲.٤.د
 المناسبة يلاحظ ويجمع ويحلل بيانات التحليل الكيميائي باستخدام برامج الحاسب الالي ۷.۲.٦.د
بخص��وص   يس��تخدم تكنولوجي��ا المعلوم��ات للحص��ول عل��ى المعلوم��ات والبيان��ات والتواص��ل ٥.۱.۸.د

 التحاليل الكيماوية للالبان ومنتجاتها
 المختلفة للالبان الكيماوى  تحليلالمر فى مجالات يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمست ۳.۱.۹.د
 للالبان ومنتجاتها الكيماويةيظهر قدرات في التعلم الذاتي والمستمر لتطوير مهارات التحاليل   ۲.٥.۹.د

  



 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤

 المعتمدة عدد الساعات ن يالعناو 

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية النظرية المحاضرات م

التركيب الإجمالي للبن  –مقدمة عامة  ١
 ۳ ۲ ۲ مقدمة عامة عن كيمياء الالبان والعوامل المؤثرة فيه 

٢ 
بروتنيات اللبن   –المواد الأزوتية في اللبن 

المركبات  –الشكل البنائي لها  –وصفاتها 
 النتروجينية غير البروتينية 

 ۳ ۲ ۲ المحاليلتحضير 

٣ 
صور وجوده في  -التركيب الكيماوي للكازين

العوامل المسئولة عن ثبات ميسيل  –اللبن 
طرق تحضير الكازين  ودوره في  –الكازين 

 المنتجات اللبنية 

تقدير النيتروجين الكلى والمواد النيتروجينية 
بطريقة  الغير بروتينية والكازين فى اللبن

  كلداهل عن طريق الهضم
۲ ۲ ۳ 

٤ 
 –بروتينات الشرش  -فصل شقوق الكازين 

التركيب  –بروتينات اللبن الصغرى 
 الكيماوي والأهمية التطبيقية 

 ۳ ۲ ۲ التقطير

 ۳ ۲ ۲ تقدير الدهن بطريقة جربر وروزجوتلب تقسيمها  –أهميتها  –ليبيدات اللبن  ٥

 ۳ ۲ ۲ ورايخاري ميسلتقدير رقم بولينسكى  الأحماض الدهنيـة ومشابهاتها ٦

٧ 
الأكسدة الذاتية للأحماض  الدهنية غير 

كيفيـة عملها  -الفوسفوليبيدات –المشبعة 
 كعامل استحلاب  

 ۳ ۲ ۲ تقدير رقم التصبن

 - - - للعملى أمتحان منتصف الفصل الدراسى متحان منتصف الفصل الدراسىأ

٨ 
 –الأستيرولات  –السربروسيدات 

الخواص والأهمية  –الكاروتينات 
 التكنولوجية 

 ۳ ۲ ۲ تقدير رقم الحامض والاستر

٩ 
تركيب حبيبه الدهن وأهميه حجم الحبيبة في 

التغيرات التي تحدث  –الصناعات اللبنيـة 
 للدهن وتسبب فساده  

 ۳ ۲ ۲ اللبن اللاكتوز تقدير سكر

تركيبه  –سكرا للاكتوز  -كربوهيدرات اللبن  ١٠
 ۳ ۲ ۲ فى اللبن الكالسيوم والفوسفورتقدير  وخواصه الطبيعية 

١١ 
تبلور سكر اللاكتوز ومدي الاستفادة منه في 

بعض التفاعلات  –الصناعات اللبنية 
 الكيماوية اللاكتوز 

 ۳ ۲ ۲ فى اللبن الكلوريداتتقدير 

١٢ 
العوامل المسئولة عن  –أملاح اللبن وأهميتها 

العناصر  –اختلاف التركيب الملحي للبن 
 النادرة 

 ۳ ۲ ۲ للجبنالتحليل الكيماوى 

 ۳ ۲ ۲ للمثلوجات اللبنيةالتحليل الكيماوى  فيتامينات اللبن وأهميتها  ١٣

 ۳ ۲ ۲ الذبادىالتحليل الكيماوى  على الفيتاميناتتأثير المعاملات التكنولوجية  ١٤

 - - - الأمتحان العملى الأمتحان العملى ١٥
 - - - الأمتحان الشفوى الأمتحان النظرى 
 ٤۲ ۲۸ ۲۸ الاجمالى 



 ـ أساليب التعليم    والتعلم : ٥

المحاضرة  √
 المطورة

التعليم  √ المناقشات والحوار √
 التعاوني

 التعليم الالكتروني √

√ 
التعلم 
 √ الذاتي

 التجريبيالتعلم 
-تدريب ميداني-(دروس عملية
 مشاريع بحثية)

 المحاكاه  حل المشكلات 

 
ـ أساليب التعليم والتعلم  ٦

للطلاب ذوي  القدرات 
 المحدودة

 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة  .۳

  المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم 
 ـ تقويم الطلاب : ۷

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةقياس المعارف ل الامتحان الشفهي .٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 ب ـ التوقيت :
 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي

  طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

 كفر الشيخجامعة  –قسم الألبان  -2018  ومنتجاتها الألبانكيمياء  ةمذكر أ ـ مذكرات :
الاختبارات الروتينية للالبان  -) ۱۹۸۱أ. د/ جودت سامى الشيخلى (–أ.د/ جمال الدين عبد التواب  ب ـ كتب ملزمة :

 السعودية –جامعة الرياض  –عمدة شئون المكتبات  –كيميائيا وبكتيرولوجيا

 جـ ـ كتب مقترحة :

The effect of heat treatment on the physical-chemical properties of milk. 
(2016). Academia J. Environmental Sci., 4(7): 131-136 
Milk Proteins, From Expression to Food, A volume in Food Science and  •  
(2014).Technology, Book • 2nd Edition  
Fox P.F (1997). Advanced Dairy Chemistry. 3: Lactose, Water, Salts and 

Vitamins. 1 ed. Chapman & Hall New York. Tokyo. Melbourne, 
Madras. 

Fox P.F (1995). Advanced Dairy Chemistry. 2 Lipids. 1ed. Chapman & Hall 
New York. Tokyo, Melbourne, Madras. 

 
دـ المراجع والدوريات 

 لمية أو نشرات .. ألخ .الع

• Egyptian J. of Dairy Sci., 
• Dairy Research 
• Indian J. of Dairy Sci., 

  القسممجلس رئيس                                                               أستاذ المادة                   
 د/ محسن عبد العزيز زماره۰ا                                                   / نبيل محمد مهنا    د۰ا             



                                  
    

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 قسم الألبان: القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۱۹ أكتوبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر
 ـ بيانات المقرر : ۱

 كود المقرر :

  )۱۰۳۰٤( 
 (اجبارى) ميكروبيولوجيا الألبان ومنتجاتها :أسم المقرر: 

 المتطلب السابق:

 (تخصص) الثالثةالمستوى : 

   الخريفى الفصل الدراسى :
 ۳ الساعات المعتمدة ساعة ۲ عملى ساعة ۲ نظرى عدد الساعات:

 ـ هدف المقرر : ۲
 ومنتجاتها لالبانالمختلفة لبالميكروبات  الالمام باجتياز هذا المقرر بنجاح يكون الطالب قادرا على

وكيفية التعامل  الالبانالميكروبات المرضيه التى تسبب فساد سواء التى تستخدم فى صناعة الالبان او 
  معها والحد منها.

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :والفهمأ ـ المعرفة 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يتعرف على التغييرات الميكروبية التى تحدث فى الألبان ومنتجاتها وكيفية التحكم فيها ۲.۲.۱۲أ.
 ق التخلص من الميكروبات او تنميتها أثناء إنتاج وتصنيع الألبانيبين طر ٦.۳.۱۲أ.
 ميكروبيا الألبان ومنتجاتهايحدد اسس طرق حفظ  ۲.۲.۱۳أ.
 وتاثيرها على الصحة وطرق التحكم فيهايتعرف على الميكروبات المرضية  ۳.۱.۱٤أ.
 يبين الميكروبات المسببة لفساد الاغذية وطرق التحكم فيها ۳.۲.۱٤أ.
 يذكر طرق التحكم في الميكروبات المختلفة للاغذية ۲.۳.۱٤أ.
 يتعرف على مواد التنظيف والتطهير المصرح باستخدامها في مصانع الالبان ومنتجاتها ۲.۲.۲۰أ.

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  الذهنية :ب ـ المهارات 
 النقاط الحرجه التي تؤثر علي الفساد الميكروبى للبن ومنتجاته يستنتج  ٦.۱.٦.ب

 جـ ـ المهارات المهنية:

 :  قادرا على أنبنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
لمعرف���ة م���دى نظاف���ة الألب���ان وص���لاحيتها تلف���ـة  بط���رق مخ  ميكروبيولوجي���ايحل���ل الل���بن  ٤.۲.۱۰.ج

 للاستهلاك الادمى
س��تخدام بادئ��ات ذات نش��اط حي��وي لرف��ع القيم��ه الغذائي��ه ييطب��ق قواع��د التخم��ر الس��ليمه و ۲.۱.۱٦.ج

 والحيويه للمنتج اللبني
 للالبان وطرق التغلب عليه فى الكشف عن الفساد الميكروبيولوجى الحديثةطرق ال يطبق ٥.۱.۱۷.ج
 التحكم فى الميكروبات المرضية والمسببة لفساد الالبان ومنتجاتها حتى نضمن سلامة الغذاء ۳.۲.۲۰.ج
 وبدائل الألبانتقييم المنتجات اللبنية ميكروبيولوجيا  ۲.۱.۲۳. ج

 د ـ المهارات العامة:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 للالبان ومنتجاتهاضمن فريق عمل لإجراء التحاليل الميكروبية فى مجموعات يعمل  ٤.۱.٤.د
 التحليل الميكروبيولوجى للالبانيتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى مجال  ٥.۲.٤.د
 المناسبة يلاحظ ويجمع ويحلل بيانات التحليل الميكروبيولوجى باستخدام برامج الحاسب الالي ۸.۲.٦.د
بخص��وص   علوم��ات للحص��ول عل��ى المعلوم��ات والبيان��ات والتواص��ليس��تخدم تكنولوجي��ا الم ٦.۱.۸.د

 التحاليل الميكروبيولوجية للالبان ومنتجاتها
يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل لتشخيص الميكروبات الممرضة فى الغذاء  - ٥.۳.۸.د

 وطرق التحكم فيها.
 للالب�ان الميكروبيول�وجى  تحلي�لالى مجالات يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر ف ٤.۱.۹.د

 المختلفة
للالب�ان  الميكروبيولوجي�ةيظهر قدرات في ال�تعلم ال�ذاتي والمس�تمر لتط�وير مه�ارات التحالي�ل   ۳.٥.۹.د

 ومنتجاتها
الالب��ان ومنتجاته��ا ع��ن يتع��اون لإظه��ار مهارات��ه الخاص��ة ف��ى مج��ال انت��اج وحماي��ة وس��لامة -۱.۱.۱۰.د

 لميكروبات المرضية والمسببة لفساد  الالبان ومنتجاتهاطريق التحكم فى ا
 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤

 عدد الساعات العناوين 

 إجمالي عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م

 ۳ ۲ ۲ الاحتياطات الواجب توافرها  – مقدمة عامةعلم الميكروبيول�وجى وعلاقت�ه  –مقدمه عامة  ١



                                  
    

 باللبن ومنتجاته

تقس�يم وخص�ائص البكتري��ا ذات الص�لة ب��اللبن  ٢
 ۳ ۲ ۲ طرق التعقيم ومنتجاته

تقسيم وخصائص البكتري�ا ذات الص�لة ب�اللبن  ٣
 ۳ ۲ ۲ طرق تحضير المحاليل والبيئات ومنتجاته

تقس����يم وخص����ائص الفطري����ات ذات الص����لة  ٤
 ۳ ۲ ۲ عزل الكائنات الحية الدقيقةطرق  باللبن ومنتجاته

بيئ������ات ال������زرع وط������رق تنمي������ة وتك������اثر  ٥
 ۳ ۲ ۲ طرق تنقية الكائنات الحية الدقيقة ذات الصلة باللبن ومنتجاتهالميكروبات 

ذات  العوام��ل الم��ؤثرة عل��ى نم��و الميكروب��ات ٦
 ۳ ۲ ۲ صبغ الكائنات الحية الدقيقة الصلة باللبن ومنتجاته

٧ 
ذات  الميكروبات نموالعوامل المؤثرة على 
 ۳ ۲ ۲ فحص الكائنات الحية الدقيقة بالميكروسكوب الصلة باللبن ومنتجاته

 - - - للعملى أمتحان منتصف الفصل الدراسى متحان منتصف الفصل الدراسىأ

 الض��ارة ط��رق ال��تخلص وإب��ادة الميكروب��ات ٨
 ۳ ۲ ۲ الملوثة والملقحة بالميكروباتتعقيم البيئات  أثناء إنتاج وتصنيع الألبان

 ۳ ۲ ۲ طرق تنشيط البادئات البادئات الميكروبية فى الصناعات اللبنية ٩

ميكروبيولوجى اللبن السائل الخام أو المعامل  ١٠
 ۳ ۲ ۲ تقييم الألبان السائلة ميكروبيولوجيا )حراريا

 ۳ ۲ ۲ المتخمرة ميكروبيولوجياتقييم الألبان  ميكروبيولوجى الألبان المتخمرة والجبن ١١

 ۳ ۲ ۲ تقييم الجبن ميكروبيولوجيا ميكروبيولوجى المثلوجات اللبنية ١٢

 ۳ ۲ ۲ تقييم المثلوجات اللبنية ميكروبيولوجيا  ميكروبيولوجى المنتجات الدهنية ١٣

وتحلي�ل  التنظيف والتعقيم ف�ى مص�انع الألب�ان ١٤
 البيانات او النتائج

 ۳ ۲ ۲ الدهنية ميكروبيولوجياتقييم المنتجات 

 - - - الأمتحان العملى الأمتحان العملى ۱٥
 - - - الأمتحان الشفوى الأمتحان النظرى 
 ٤۲ ۲۸ ۲۸ الاجمالى 

 :استراتيجيات التعليم والتعلم -٥

المحاضرة  √
 المطورة

التعليم  √ المناقشات والحوار √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

√ 
التعلم 
 √ الذاتي

 التعلم التجريبي
مشاريع -تدريب ميداني-(دروس عملية

 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات اعطاء الطلاب واجبات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 ـ تقويم الطلاب : ۷
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١ الأســاليب المستخـدمة - أ

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةقياس ل الامتحان الشفهي .٣



                                  
    

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
     كفر الشيخ  جامعة –قسم الألبان  -  ۲۰۱۹الألبان ميكربيولوجيا  مذكرة - أ ـ مذكرات :

 ب ـ كتب ملزمة :

الدار العربية للنشر  –المعاملات الحرارية فى مصانع الألبان  –) ۲۰۰۱أ.د/ عبد الله محمد جعفر (
 مصر –والتوزيع 

 –ميكروبيولوجيا الجبن والالبان المتخمرة  –) ۲۰۰٥أ.د/ محمد نبيل ابراهيم ( –أ.د/ عبده السيد شحاته 
 مصر –المكتبة الاكاديمية 

منشاة دار  –البكتيريا الملوثة للالبان وعلاقتها بصحة الانسان  –) ۲۰۰٥أ.د/ مصطفى عاشور (
 مصر –المعارف بالاسكندرية 
ميكروبيولوجية ) مراقبة الجودة ال۲۰۰٥أ.د/ محمد نبيل ابراهيم المحجوب ( –أ.د/ عبده السيد شحاته 

 فى مزارع ومصانع الالبان
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

۱۰۳۰٥ 
  الثالث (تخصص):المستوى تكنولوجيا المنتجات اللبنية الدهنية: اسم المقرر

برنامج التخصص: 
 الأغذيةتكنولوجيا 

 عملي ۲ نظري ۲ عدد الوحدات الدراسية 

 هدف المقرر: -۲

وك�ذلك المنتج�ات  له�االدهنيه المختلفه مثل القشده بانواعها، الزبد، السمن ومعرفه القيم�ه الغذائي�ه اللبنية تصنيع المنتجات بإلمام الطالـب 
 صغيرمشروع  والتخطيط لاقامةالدهنيه  اللبنية المنتجات تحليلالثانويه مثل اللبن الفرز واللبن الخض والمورته. 

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 –أ 

المعلومات 
 والمفاهيم :

 

     :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يبين مكونات حبيبه الدهن وتأثير عمليات التصنيع عليها .۸.۱.۱۲أ.
) والاجه��زه  الدهني��ه المختلف��ه ( القش��ده ، الزب��د ، الس��من اللبني��ة المنتج��ات ص��ناعةيتع��رف عل��ى خط��وات  ۲.۱.۱۳أ.

 .صغيرمه في الصناعه علي نطاق المختلفه المستخد
 يشرح المفاهيم الأساسية للجودة في مصانع المنتجات اللبنية الدهنية ٥.۱.۱٥أ.
 يشرح الاسس العلميه للخطوات التصنيعيه المختلفه التي تجري علي المنتجات الدهنيه ۳.۱.۱۷أ.
يذكر خصائص المواد المختلفة فى انتاج العبوات التى تستخدم فى تعبئة وتغلي�ف المنتج�ات الدهني�ة وأنس�بها  ۳.۱.۱۹أ.

 وطرق تعبئتها
 يبين الشروط الصحيه الواجب توافرها في مصانع المنتجات اللبنية الدهنية ۱.۱.۲۰أ.
 مصانع انتاج المنتجات الدهنيه المختلفهيعطى امثلة عن مواد التنظيف والتطهير المصرح باستخدامها في  ۳.۲.۲۰أ.
يتعرف على الخواص الحسيه المختلفه للمنتجات اللبنية الدهنيه بانواعها المختلف�ه واه�م العي�وب الت�ي تظه�ر  ۳.۱.۲۱أ.

 بها والتغلب عليها.
 يحدد التشريعات اللبنيه المتعلقه بالمنتجات الدهنيه المختلفه ٤.۱.۲۲أ.
 يثة للاستفاده من المنتجات اللبنيه الثانويه مثل اللبن الفرز واللبن الخضيحدد الطرق الحد ۳.۱.۲۳أ.

 –ب 
المهارات 

 الذهنية:
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 النقاط الحرجه داخل عمليات التصنيع الخاصه بالمنتجات الدهنيه و يتحكم فيها يحلل ۷.۱.٦.ب
يضع الدلائل التى تساعده على تفسير الظواهر المختلفة لتفادى المشكلات التي تظهر اثناء تصنيع المنتجات  ٤.۲.٦.ب

 الدهنيه المختلفه.
 المشاكل التصنيعيه للمنتجات الدهنيه المختلفه يقارن بين ٤.۳.٦.ب

 -جـ 
المهارات 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

   :على أن قادرابنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 المنتجات اللبنية الدهنية تبعا لنوعها وتخزينها وطرق نقلهاتعبئه  ۳.۱.۱۲.ج
 يدير معدات تصنيع المنتجات اللبنية المختلفه بطريقه مثلي للحصول علي اعلي انتاج وتحقيق افضل ربح ۱.۱.۱۳.ج
 المثلى الدهنيه اللبنية المنتجاتانتاج يحدد ظروف  ۱.۱.۱٤.ج
 طرق مختلفهبالدهنيه  اللبنية المنتجاتتصنيع  ۱.۲.۱٤.ج
للحص��ول عل��ي من��تج مط��ابق  المنتج��ات اللبني��ة الدهني��ةيح��دد المكون��ات اللبني��ه الت��ي ت��دخل ف��ي ص��ناعه  ۱.۳.۱٤.ج

 للمواصفات القياسيه
 .المنتجات الدهنيهيراقب الشروط الصحيه لنقل وتداول  ۳.۱.۱٥.ج
 لسليمة في صناعه الزبدقواعد التخمر العلمية ا يستخدم ۳.۱.۱٦.ج
 فى الكشف عن فساد المنتجات اللبنية الدهنية وطرق التغلب عليه الحديثةطرق ال يطور ٦.۱.۱۷.ج
 لمنتجات اللبنيه الدهنيه المختلفه.حديثة للكشف عن غش اطرق  يطبق ٤.۱.۱۸.ج



 بالتشريعاتالسمن ) ومقارنتها  –الزبد  –م منتجات  الالبان الدهنية ( القشدة يتحك ۲.۱.۱۹.ج
 لمنتجات اللبنيه الدهنيه المختلفهالتي تضمن سلامه ا الشاملةيطبق معايير الجوده  ٤.۱.۲۰.ج

المهارات  -د
 العامة:

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 صناعة المنتجات اللبنية الدهنيةيعمل ضمن فريق اثناء  ٥.۱.٤.د
 وتعديل مكونات المنتجات الدهنيةيستخدم برامج الحاسب الآلى لحساب  ۱.۲.۷.د
بخصوص تكنولوجيا المنتجات  يستخدم تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات والتواصل ۷.۱.۸.د

 اللبنية الدهنية
 نتجات اللبنية الدهنيةتكنولوجيا الم يقدر علي التعلم الذاتي والمستمر ومسايرة الجديد في مجال ٥.۱.۹.د
 الدهنيه المختلفه اللبنية يظهر قدراته في مجال تصنيع المنتجات  ٤.٥.۹.د

محتوى  -٤
 الدروس العمليه الدروس النظريه م المقرر:

 عدد الساعات
 عملى نظرى

 –التركيب الكيماوي لدهن اللبن  –مقدمة  ١
 ٢ ٢ المنتجات اللبنية الدهنيةمقدمة عن  حبيبه الدهن وحالة الاستحلاب بها  

خواص  –إنتاج القشـدة  –تعريف القشـدة  ٢
 ٢ ٢ تحليل اللبن أنواع القشـدة –القشـدة 

الطريقة البلدية للحصول علي القشدة  ٣
والعوامل المؤثرة عليهــــا (الأساس 

 النظري و الخطوات ) 
 ٢ ٢ تصنيع قشدة المائدة

الطريقة المعمليـة بالطرد المركزي  ٤
 –واستخدامات الفرازات الأساس النظري 

 أنواع الفرازات وطرزها   –الخطوات 
 ٢ ٢ تصنيع القشدة المتخمرة والمصمتة

تعديل القشـدة والتحكم في خواصها  ٥
 ٢ ٢ تصنيع القشده المخفوقه الطبيعيـة والكيمياوية

 -حفظ القشـدة وإطالة مدة صلاحيتها  ٦
 ٢ ٢ تصنيع الزبد الغير مملح تصنيع أنواع مختلفـة من القشــدة

 -خواص الزبد –إنتاجها  –الزبد : تعريف  ٧
 ٢ ٢ تصنيع الزبد المملح أساس  الحصول عليها

في  صناعة الزبد بالطريقة البلدية و  ٨
 ٢ ٢ تحليل الانواع المختلفة من الزبد المعمـل  

صناعة الزبد في المصانع الكبيرة  ٩
 ٢ ٢ تحليل اللبن الخض وبطريقة مستمرة  

 -السمن : تعريف أساس الحصول عليها  ١٠
 ٢ ٢ تصنيع السمن البقرى الفرق بين السمن زيت

طريقة الحصول علي  –خواصها  –الزبد   ١١
 ٢ ٢ تصنيع السمن الجاموسى السمن  بطريقة الغلي

طريقة الحصول علي السمن بالمعامل أو   ١٢
 ٢ ٢ تحليل السمن البقري والجاموسى المصانع الكبيرة

والمرجرين  Butteroilخواص كل من   ١٣
 والزيوت المهدرجة  

تصنيع منتجات لبنية من المنتجات 
الثانوية لصناعة المنتجات اللبنية 

 الدهنية
٢ ٢ 

التكنولوجيا الحديثه لتصنيع المنتجات  ١٤
 الدهنيه

تحليل بعض عينات منتجات دهنيه 
 ٢ ٢ مجمعه من السوق المحلى

 
 التعليم والتعلم: استراتيجيات -٥

المحاضرة  √
 المطورة

التعليم  √ المناقشات والحوار √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

√ 
 التعلم الذاتي

√ 
 التعلم التجريبي

مشاريع -تدريب ميداني-(دروس عملية
 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 



  



 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية عملىالمتحان لاا .٢

 والمهارات الذهنية والمهارات العامةقياس المعارف والمفاهيم ل شفهيالمتحان لاا .٣

 عمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةا .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شراعالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 توزيع -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 ٢٠١٨/٢٠١٩ ى للمادةمالتدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العلمذكرات السادة اعضاء هيئة 

كتـب  - ب
 مقتـرحة

 

-Chandan, R.(2008) Dairy Processing & Quality Assurance. Blackwell Publishing Ltd 
Reddy,Y.; Khetra,Y. and Kumar,M . Fat Rich Dairy Products.Agrimoon.com 

STD(2018) Handbook of Dairy Technology. Society of Dairy Technology Walstra, P; 
Geurts,T.; Noomen,A. et al (1999) Dairy Technology. Marcel Dekker, Inc. 

Tamime, A.(2009)Dairy Fats and Related Products. First edition. Blackwell Publishing 
Ltd 
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

۱۰۳۰٦ 
   (تخصص)الثالث :المستوى تكنولوجيا الجبن (إجباري): اسم المقرر

برنامج  التخصص:
  تكنولوجيا الأغذية

 عملي ۲ نظري ۲ عدد الوحدات الدراسية 

 هدف المقرر: -۲

الأنواع المختلفة من الجبن وتطبيق معايير الجودة المختلفة لأنواع الجبن العديدة مع إيضاح الظ�روف المثل�ى لط�رق تصنيع ب المام الطالب
تداولها وحفظها. استخدام التكنولوجي�ا الحديث�ة لمعالج�ة المش�اكل المختلف�ة ف�ى مج�ال ص�ناعة الج�بن س�واء الفني�ة او الاقتص�ادية. اس�تخدام 

ن وتطوير اداء الخريج حتى يصبح مؤهل وق�ادر عل�ى الالتح�اق بس�وق العم�ل او الدراس�ات العلي�ا. اس�تيعاب الطرق الحديثة فى تقييم الجب
 التشريعات المرتبطة بصناعة الجبن. وضع مخطط بسيط لمشروع جبن صغير ثم السعى لتكبير المشروع لاحقا

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 –أ 

المعلومات 
 والمفاهيم :

 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يشرح دور مكونات اللبن واثر عمليات التصنيع عليها فى صناعة الجبن واثر ذلك على خواص الجبن الناتج .۹.۱.۱۲أ.
 يتعرف على التفاعلات التى تحدث أثناء تسوية الجبن وطرق التحكم فيها ۳.۲.۱۲أ.
 تحدث أثناء تسوية الجبن وطرق التحكم فيهايشرح التفاعلات التى  ۷.۳.۱۲أ.
 يحدد التغيرات التى تحدث اثناء صناعة الانواع المختلفة من الجبن والسيطرة عليها ۸.۳.۱۲أ.
 يشرح اسس تصنيع الأنواع المختلفة من الجبن على مستوى القرية ۳.۱.۱۳أ.
 إقامة معمل صغير لتصنيع الجبن على مستوى القرية ةيعطى امثلة عن كيف ٤.۱.۱۳أ.
 الجبنيتعرف على المفاهيم الأساسية للجودة في مصانع  ٦.۱.۱٥أ.
 يدرك الاسس العلميه للخطوات التصنيعيه المختلفه التي تجري علي الجبن ٤.۱.۱۷أ.
يشرح خصائص الم�واد المختلف�ة ف�ى انت�اج العب�وات الت�ى تس�تخدم ف�ى تعبئ�ة وتغلي�ف الج�بن وأنس�بها وط�رق  ٤.۱.۱۹أ.

 تعبئتها
 يدرك الشروط الصحيه الواجب توافرها في مصانع الجبن ۲.۱.۲۰أ.
 يذكر مواد التنظيف والتطهير المصرح باستخدامها في مصانع انتاج الجبن المختلفه ٤.۲.۲۰أ.
 والتغلب عليها الخواص الحسيه المختلفه للجبن واهم العيوب التي تظهر بهايبين  ٤.۱.۲۱أ.
 يصف التشريعات اللبنيه المتعلقه بالجبن ٥.۱.۲۲أ. .١

 –ب 
المهارات 

 :الذهنية 
 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 النقاط الحرجه داخل عمليات التصنيع الخاصه بالجبن و يتحكم فيها يستخلص ۸.۱.٦.ب
الدلائل التى تساعده على تفسير الظواهر المختلفة لتفادى المش�كلات الت�ي تظه�ر ف�ي المن�تج اللبن�ي  يقارن بين ٥.۲.٦.ب

 نتيجه تصنيع الجبن بطريقة غير مناسبه
 للجبن صناعةمشاكل  يناقش ٥.۳.٦.ب .۱

 -جـ 
المهارات 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 :  قادرا على أنبنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 الجبن تبعا لنوعها وتخزينها وطرق نقلهاعبوات مناسبه في تعبئه يستخدم  ٤.۱.۱۲.ج
 يستخدم معدات تصنيع الجبن المختلفه بطريقه مثلي للحصول علي اعلي انتاج وتحقيق افضل ربح ۲.۱.۱۳.ج
 الجبن تحت ظروف مثلىتصنيع  ۲.۱.۱٤.ج
 والحديثة بالطرق المختلفه الجبن ينتج ۲.۲.۱٤.ج
للحصول علي منتج مطابق للمواص�فات  الجبنالمكونات اللبنيه المختلفه التي تدخل في صناعه يعدل تركيب  ۲.۳.۱٤.ج

 القياسيه
 .الجبنيراقب الشروط الصحيه لنقل وتداول  ٤.۱.۱٥.ج
 الجبنعد التخمر العلمية السليمة في صناعه يطبق قوا ٤.۱.۱٦.ج
 .لصناعة الجبن القواعد العلميه في تركيز الالبان يستخدم ۱.۲.۱٦.ج
 الكشف عن فساد الجبن وطرق التغلب عليه ۷.۱.۱۷.ج



 بالتشريعاتومقارنتها  الجبنم يتحك ۳.۱.۱۹.ج
 والمواصفات القياسية المختلفة بما يتناسب مع احتياجات السوق المحلية الجبن تصنيع ۱.۱.۲۱.ج

المهارات  -د
 العامة:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 .الجبن مل ضمن فريق لعرض المعلومات المختلفة عن صناعة يع ٦.١.٤.د
 مختلفه من الجبنلتصنيع أنواع يتحاور مع زملائه لتجهيز برنامج ٦.٢.٤د.
 تصنيع وتحليل الجبنيوظف تكنولوجيا المعلومات فى معرفة احدث التقنيات فى مجال ٢.٢.٧ د.
 الجبنيظهر قدراته في مجال تصنيع  ٥.٥.۹.د

محتوى  -٤
 الدروس العمليه الدروس النظريه م المقرر:

 عدد الساعات
 عملى نظرى

طرق التقسيم -الجبن  فتعري–مقدمه عامة  ١
 ٢ ٢ مقدمة عامة القيمه الغذائيه للجبن –

خطوات  –أساسيات صناعة الجبن  ٢
 التصنيع بطريقة عامة

المواد والادوات التى تستخدم فى 
 ٢ ٢ صناعة الجبن وتقدير قوة المنفحة

 –حيوانية  –نباتية  -المواد المجبنة ٣
بادئات  –البادئات أنواع  –ميكروبية 

 الجبن
 ٢ ٢ صناعة الجبن الدمياطى

– ونظرياتها صناعة الجبن (طرق التجبن ٤
 ٢ ٢ صناعة الجبن الدمياطى )خطوات الصناعة

طريقة  – محليا أهم أنواع الجبن المعروفة ٥
 صناعة ال

 –صناعة الجبن بالقشدة( دوبل كريم 
 ٢ ٢ جيرفيه)

طريقة  – دوليا أهم أنواع الجبن المعروفة ٦
 ٢ ٢ صناعة الجبن القريش صناعة 

 ٢ ٢ صناعة جبن ايدام  للجبنالمواصفات القياسية  ٧
 ٢ ٢ صناعة الجبن الراس  تسويه الجبن والعوامل المؤثرة عليها ٨
 ٢ ٢ صناعة الجبن الراس طرق اسراع تسويه الجبن ٩

في صناعه استخدام الفصل بالأغشية  ١٠
 ٢ ٢ صناعة جبن تشيدر الجبن

 ٢ ٢ تشيدر صناعة جبن التعبئة والتغليف في الجبن  ١١
 ٢ ٢ صناعة جبن موزاريللا تدريج وتحكيم الجبن ١٢
 ٢ ٢ صناعة الجبن المطبوخ عيوب الجبن  ١٣
 ٢ ٢ تحليل الجبن تابع عيوب وافات الجبن ١٤

 
 التعليم والتعلم: استراتيجيات -٥

المحاضرة  √
 المطورة

التعليم  √ المناقشات والحوار √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

√ 
 التعلم الذاتي

√ 
 التعلم التجريبي

مشاريع -تدريب ميداني-(دروس عملية
 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء  .۳



 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 والمراجع:قائمة الكتب الدراسية  -۸
  - أ

 مذكـــرات
 ٢٠١٩ ى للمادةممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل

كتـب  - ب
 مقتـرحة

 Fox,P.; and Guinee,T.(2013) Cheese Science and Technology. In Milk and Dairy Products 
in Human Nutrition: Production, Composition and Health, First Edition. Edited by 
Young W. Park and George F.W. Haenlein. John Wiley & Sons, Ltd.  

Harburt, J. (2009) World Cheese Book . DK Publishing. United States. 
Law,B. and Tamime,A.(2010) Technology of Cheesemaking. 2P

nd
P Ed.Wiley-Blackwell. UK 

Fox, P. ; McSweeney ,P ; Cogan , T and Guinee, T (2004) Cheese Chemistry , Physics and 
Microbiology. 3 P

rd 
PEd. Elsevier Ltd. 
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 م ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 القسم الذي يدرس المقرر: الهندسة الزراعية

 م ۲۰۱۹ أكتوبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 
 بيانات المقرر -۱

:  الرمز الكودي
)۱۱۳٤٦( 

معدات وحدات انتاج الاغذية : اسم المقرر
 والالبان

 الأغذية والألبان) برنامج علوم(الثالث  :المستوى

الشعبة التخصص : 
 العامة

 عملي ۲ نظري ۲ عدد الوحدات الدراسية 

 هدف المقرر: -۲

خطــوط صــناعة  وخطــوط صــناعة الســكر  وخطــوط صــناعة الألبــان معرفــة قــادرا علــى أن  : طالــب الالمقــرر يكــون  هــذا بنهايــة
وكيفيـــة أجهــزة الفصــل والخلــط  خطــوط صــناعة الأعـــلاف وأنــواعو خطــوط صـــناعة النشــا والخميــرة  والزيــوت والزيــوت المهدرجــة 

أجهــزة وآلات  وأجهــزة وآلات صــناعة المكرونــة   ومعرفــةظريــات وأجهــزة ومعــدات طحــن الحبــوب ن والمعــاجن ودراســة  إســتخدامها
 .أجهزة ومعدات تبييض وتلميع الأرز وكيفية إستخدامنظريات وأجهزة ومعدات تقشير الأرز  ودراسة صناعة الخبز 

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

     :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 خطوط صناعة الألبان يًعرف..١.١.١٧أ

 خطوط صناعة السكريشرح  ٢.١.١٧.أ

 يحدد أنواع أجهزة الفصل والخلط. ٣.١.١٧..أ

 يعدد نظم التنطيف والتعقيم المختلفة للأجهزة ١.١.١٥أ.

 المواد الغذائية.يحدد أساسيات العمليات الميكانيكية في تصنيع . ١.١.١٨أ.
المهارات  –ب 

 :الذهنية 
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 القدرة اللازمة لتشغيلها.يقيم اداء وحدات وخطوط انتاج الأغذية والألبان ويحدد ١.١.٦ب.
 يفسر تغيرات الأداء للوحدات والمعدات المختلفة. ١.٢.٦ب.
 يبتكر نظريات جديدة لتصنيع المنتجات الزراعية. ٢.٢.٦ب.

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
خطوط  وخطوط صناعة الزيوت والزيوت المهدرجة  وخطوط صناعة السكر لتصميم يعد  . ١. ١.١٣.ج

 صناعة النشا والخميرة 
 يخطط لمشروعات صناعية صغيرة ومتوسطة لزيادة القيمة المضافة لمصانع الأغذية والألبان.٢. ١.١٣.ج
 . يدير معدات والاجهزة المختلفة المستخدمة في صناعة الأغذية المختلفة.٢. ١.١٣.ج
 عن طريق التحكم في الاجهزة والمعدات.المنتجات اللبنية  وخواص  يتحكم في جودة . ۱. ۱.۲۳.ج

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  المهارات العامة: -د
  ظريات وأجهزة ومعدات طحن الحبوبنلدراسة  يتعاون. ١.١.٤د.

 على تطوير اداء خطوط الانتاج  في مجموعات يعمل. ٢.١.٤د.
 .لحل المشكلات الخاصة بخطوط الصناعات المختلفةيتعاون لاستخدام تكنولوجيا . ١. ٢.. ٨.د

معلومات عن انواع المعدات المستخدمة في كل خط  للحصول علييطبق تكنولوجيا المعلومات  . ١-٣. ٨د.



  من خطوط الانتاج وكيفية استخدامها

 النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية ـ محتوي المقرر: ٤

 الدروس العمليه لدروس النظريها م
 عدد الساعات

 الإجمالي عملى نظرى
وحدات المختلفة في  تصميم على التطبيقات العملية خطوط صناعة الألبان ۱

 ٤ ٢ ٢ صناعة الألبانخطوط 

الوحدات المختلفة في  تصميم على التطبيقات العملية خطوط صناعة السكر ۲
 ٤ ٢ ٢ صناعة السكر خطوط

خطوط صناعة الزيوت والزيوت  ۳
 المهدرجة

الزيوت خطوط صناعة  التطبيقات العملية على تصميم 
 ٤ ٢ ٢ والزيوت المهدرجة

صناعة النشا معدات  التطبيقات العملية على تصميم خطوط صناعة النشا والخميرة ٤
 ٤ ٢ ٢ والخميرة 

الوحدات المختلفة في  التطبيقات العملية على تصميم الأعلاف خطوط صناعة ٥
 ٤ ٢ ٢ خطوط صناعة الأعلاف

أجهزة الفصل والخلط  التطبيقات العملية على تصميم المعاجن –أجهزة الفصل والخلط  ٦
 ٤ ٢ ٢ والمعاجن والتعرف على نظرية عمل كلا منها

نظريات وأجهزة ومعدات طحن  ۷
 الحبوب

أجهزة ومعدات طحن  تصميم على العمليةالتطبيقات 
 ٤ ٢ ٢ الحبوب

أجهزة وآلات صناعة  التطبيقات العملية على تصميم أجهزة وآلات صناعة المكرونة ۸
 ٤ ٢ ٢ المكرونة

أجهزة وآلات صناعة  التطبيقات العملية على تصميم أجهزة وآلات صناعة الخبز ۹
 ٤ ٢ ٢ الخبز

نظريات وأجهزة ومعدات تقشير  ۱۰
 الأرز

أجهزة ومعدات تقشير  التطبيقات العملية على تصميم
 ٤ ٢ ٢ الأرز

أجهزة ومعدات تبييض  التطبيقات العملية على تصميم أجهزة ومعدات تبييض وتلميع الأرز ١١
 ٤ ٢ ٢ وتلميع الأرز

التكنولوجيات الحديثة المستخدمة في  ١٢
تطوير معدات ووحدات انتاج الأغذية 

 والألبان

التطبيقات العملية علي تكنولوجيات معدات ووحدات 
 ٤ ٢ ٢ انتاج الأغذية والألبان 

أجهزة ومعدات تنظيف وتعقيم معدات  ١٣
 وحدات انتاج الأغذية والألبان 

التطبيقات العملية على أجهزة ومعدات تنظيف وتعقيم 
 ٤ ٢ ٢ معدات وحدات انتاج الأغذية والألبان

تكاليف تشغيل الآلات وطرق  حل مسائل علي .للجرارات متطلبات التشغيل الآمن ١٤
 اختبار ادائها

٤ ٢ ٢ 

  ٥٦ ٢٨ ٢٨ الإجمالي 
 والتعلم: إستراتيجيات التدريس -٥

 

   المحاضرة
المطورة  
والعروض 

               التوضيحية               

             التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                 المناقشات والحوار 

  التعلم الذاتي    التعلم
(دروس التجريبي

تدريب -عملية
                    )ميداني

  حل المشكلات   المحاكاة 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من  .۲



 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

  



 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية المهارات العمليةلقياس  الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

أعمـــــــــال الســـــــــنة خـــــــــلال الفصـــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

  طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
 ى للمـادةمـمـذكرات السـادة اعضـاء هيئـة التـدريس القـائمين علـى تـدريس المـادة بمـا يتفـق مـع المحتـوى العل مذكـــرات  - أ

٢٠١٩/٢٠٢٠ 
كتـب  - ب

 مقتـرحة

 

 هندسة مصانع الأغذية ومعامل الألبان -

 التصنيع الزراعيأساسيات هندسة  -

 هندسة التصنيع الغذائي -

 العمليات المتكاملة في التصنيع الغذائي -

دوريات علمية أو  -ج
 نشرات .....الخ

 مجلة هندسة الأغذية -

 مجلة هندسة التصنيع الحيوي  -

 مجلة هندسة النظم الحيوية  -

 )MJAEالمجلة المصرية للهندسة الزراعية ( -

 )AMAأفريقيا وأمريكا اللاتينية (مجلة الهندسة الزراعية في آسيا،  -

 مجلـس القسـم العلمي رئيس                                              أستــاذ المــادة              

 أ.د. سعيد الشحات عبداالله          
 أ.د/ حسين محمد سرور                  د. وائل محمد المسيري          

                 
 



 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

۱۰۳۰۷ 
  الثالث (تخصص):المستوى تكنولوجيا المثلوجات اللبنية: اسم المقرر

برنامج التخصص: 
 الأغذيةتكنولوجيا 

 عملي ۲ نظري ۲ عدد الوحدات الدراسية 

 هدف المقرر: -۲

وض��ع مخط��ط بس��يط لمش��روع م��ع العدي��د م��ن المثلوج��ات اللبني��ه المحلي��ه ومطابق��ة للمواص��فات القياس��ية المص��رية  بتصــنيعإلمـام الطالــب 
 صغير ثم السعى لتكبير المشروع لاحقا مثلوجات لبنية

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
 –أ 

المعلومات 
 والمفاهيم :

 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
يدرك دور مكونات اللبن واثر عمليات التصنيع عليها فى ص�ناعة المثلوج�ات اللبني�ة وأثره�ا عل�ى خ�واص  .۱۰.۱.۱۲أ.

 المثلوجات الناتجة
 يتعرف التغيرات التي تحدث في المخلوط اثناء مراحل التصنيع المختلفه وكيفيه التحكم فيها ۸.۳.۱۲أ.
 المثلوجات اللبنية على مستوى القرية يحدد اسس تصنيع الأنواع المختلفة من ٥.۱.۱۳أ.
 معمل صغير لتصنيع المثلوجات اللبنية على مستوى القرية طرق اقامةيدرك  ٦.۱.۱۳أ.
 يذكر المفاهيم الأساسية للجودة في مصانع المثلوجات اللبنية ۷.۱.۱٥أ.
 يلم بالاسس العلميه للخطوات التصنيعيه المختلفه التي تجري علي المثلوجات اللبنية ٥.۱.۱۷أ.
يدرك خصائص المواد المختلفة فى انتاج العبوات التى تستخدم ف�ى تعبئ�ة وتغلي�ف المثلوج�ات اللبني�ة وأنس�بها  ٥.۱.۱۹أ.

 وطرق تعبئتها
 وجات اللبنيةيفهم الشروط الصحيه الواجب توافرها في مصانع المثل ۳.۱.۲۰أ.
 يشرح مواد التنظيف والتطهير المصرح باستخدامها في مصانع المثلوجات اللبنية ٥.۲.۲۰أ.
 يشرح الخواص الحسيه المختلفه للمثلوجات اللبنية واهم العيوب التي تظهر بها ٥.۱.۲۱أ.
 يشرح التشريعات اللبنيه المتعلقه بالمثلوجات اللبنية ٦.۱.۲۲أ.

 –ب 
المهارات 

 :الذهنية
 

 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 النقاط الحرجه داخل عمليات التصنيع الخاصه بالمثلوجات اللبنية و يتحكم فيهايقيم  ۹.۱.٦.ب
الدلائل التى تساعده على تفسير الظواهر المختلفة لتفادى المشكلات التي تظهر في المنتج اللبني نتيج�ه  يصمم ٦.۲.٦.ب

 طريقة صناعة غير مناسبه
 المثلوجات اللبنية صناعةمشاكل  يفسر ٦.۳.٦.ب

 -جـ 
المهارات 

المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 :  قادرا على أنبنهاية بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 المثلوجات اللبنية تبعا لنوعها وتخزينها وطرق نقلهايختار العبوات المناسبه في تعبئه  ٥.۱.۱۲.ج
 يدير معدات تصنيع المثلوجات اللبنية المختلفه بطريقه مثلي للحصول علي اعلي انتاج وتحقيق افضل ربح ۳.۱.۱۳.ج
 المثلوجات اللبنية بطريقة مثالية ينتج ۳.۱.۱٤.ج
 والحديثة بالطرق المختلفه المثلوجات اللبنيةتصنيع  ۳.۲.۱٤.ج
للحص��ول عل��ي من��تج مط��ابق  المثلوج��ات اللبني��ةيحس��ب المكون��ات اللبني��ه المختلف��ه الت��ي ت��دخل ف��ي ص��ناعه  ۳.۳.۱٤.ج

 للمواصفات القياسيه
 .المثلوجات اللبنيةيراقب الشروط الصحيه المختلفه لنقل وتداول  ٥.۱.۱٥.ج
 فساد المثلوجات اللبنية وطرق التغلب عليهيفسر اسباب  ۸.۱.۱۷.ج
 بالتشريعاتومقارنتها   المثلوجات اللبنيةم يتحك ٤.۱.۱۹.ج
 والمواصفات القياسية جات اللبنية المختلفة بما يتناسب مع احتياجات السوق المحليةوالمثل ينتج ۲.۱.۲۱.ج
 اسيةيحسب ويكون مخاليط المثلجات اللبنية طبقا للمواصفات القي ۱.۱.۲۲.ج
 تنظيم العمل فى مصانع المثلوجات اللبنية ۲.۱.۲۲.ج



 يتم الحكم على المثلوجات اللبنية الموجودة بالسوق المحلى  ۳.۱.۲۲.ج
المهارات  -د

 العامة:
 :  قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 

 صناعة المثلوجات اللبنيةيعمل ضمن فريق اثناء  ۷.۱.٤.د
 المثلوجات اللبنية تصنيعيتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى مجال  ۷.۲.٤.د
 المختلفة. المثلوجات اللبنيةيستخدم برامج الحاسب الآلى لحساب خلطات  ۳.۲.۷.د
 المثلوجات اللبنيةيظهر قدراته في مجال تصنيع   ٦.٥.۹.د

محتوى  -٤
 الدروس العمليه الدروس النظريه م المقرر:

 عدد الساعات
 عملى نظرى

القيمة  –تعريف  –نبذة تاريخية  –مقدمة  ١
 الحرارية والغذائية 

تعريف المثلجات القشديه  -    
 ٢ ٢ وتقسيمها 

تقسيم  المثلوجات اللبنية والنواتج المشابهة  ٢
 لها 

كيفيه حساب مكونات المخلوط  -    
 ٢ ٢ البسيط 

كيفيه حساب مكونات المخلوط  -     تركيب وخواص المثلوجات اللبنية  ٣
 ٢ ٢ المركب 

المواد التي تدخل في تركيب المثلوجات  ٤
جوامد اللبن  -اللبنية (مواد التحليه 

 اللادهنية)

خطوات تحضير مخلوط الايس  -    
 ٢ ٢ كريم 

المواد التي تدخل في تركيب المثلوجات  ٥
المواد الرابطة أو  -اللبنية (جوامد البيض 

 المثبتات للقوام) 

حساب مكونات المخاليط  -    
المركبة التي تحتوي علي مصدر 

 واحد من الدهن 
٢ ٢ 

المواد التي تدخل في تركيب المثلوجات  ٦
الماء  –اللبنية ( الجوامد الصلبة الكلية 

 والهواء والقابلية للخفق والريع) 

حساب مكونات المخاليط  -    
المركبة التي تحتوي علي مصدر 

 واحد للدهن 
٢ ٢ 

المواد التي تدخل في تركيب المثلوجات  ٧
للخفق اللبنية (الماء والهواء والقابلية 

 والريع)

حساب مكونات المخاليط  -    
المركبة التي تحتوي علي مصدرين 

 للدهن 
٢ ٢ 

خطوات الصناعة المثلوجات القشدية :  ٨
 تحضير المخلوط 

حساب مكونات المخاليط  -    
المركبة التي تحتوي علي مصدرين 

 للدهن 
٢ ٢ 

اثر المواد الداخلة وتركيب  –الخلط  ٩
 المثلوجات علي خواص المنتج النهائي 

حساب مكونات تحتوي علي  -    
 ٢ ٢ ثلاث مكونات للدهن 

 –التجنيس  –البسترة  –معادلة الحموضة  ١٠
 التبريد التعتيق 

حساب مكونات تحتوي علي  -    
 ٢ ٢ ثلاث مكونات للدهن 

 –التصليب  –التعبئة  –التجميد الأولي  ١١
 النقل  –التخزين 

حساب مكونات مخلوط يحتوي  -    
 ٢ ٢ لبن مكثف كامل الدسم محلي 

صناعة الزبادي المجمد والمشروبات  ١٢
 المجمدة 

حساب مكونات مخاليط تحتوي  -   
علي لبن فرز مكثف محلي وصفار 

 بيض ودكستروز 
٢ ٢ 

تحليل المثلوجات  –تحكيم المثلوجات  ١٣
 اللبنية 

إجراء بعض الاختبارات علي  -   
 ٢ ٢ مخلوط الايس كريم 

متابعة إجراء بعض الاختبارات  -    عيوب المثلوجات وكيفية علاجها ١٤
 ٢ ٢ علي مخلوط الايس كريم 

 
 :والتعلم استراتيجيات  التعليم  -٥

المحاضرة  √
 المطورة

التعليم  √ والحوارالمناقشات  √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

√ 
 التعلم الذاتي

√ 
 التعلم التجريبي

مشاريع -تدريب ميداني-(دروس عملية
 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 



 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات  .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 ٢٠١٨/٢٠١٩ ى للمادةممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل

كتـب  - ب
 مقتـرحة
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰الأكاديمي لعام لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ أكتوبر :توصيف المقرر اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧٠٦( 
   الإنتاججودة الأغذية ومراقبة  المقرر:أسم 

 ..المتطلب السابق: .......................

 الثالث  : المستوى

 خريفي  : الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال                                                  عملي                                                نظري                     

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 :باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على

الطالب التعرف بماهية علم كيمياء و  التعرف والفهم للمعلومات والمهارات التى يستطيع بها

 تحليل الأغذية و المكونات الأساسية للمواد الغذائية وطرق تحليلها

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 يصف تأثير عمليات التصنيع علي مكونات الغذاء.  -۳-۳-۱۲-أ
 مفهوم الجودة ومراقبة الجودة بصفة عامة يشرح -۲ -۱-۱٥-أ
 خصائص و صفات الجودة التي يجب توافرها في المنتج الغذائي يذكر -۳ -۱-۱٥-أ
 يذكر مسئوليات قسم الرقابة على جودة إنتاج الأغذية -۱-۲-۱٥-أ
 التي تؤثر علي جودة الغذاء يشرح العوامل -۲-۲-۱٥-أ
 يعدد نظم الهاسب و المراقبة الشاملة -۳-۲-۱٥-أ
 يشرح العوامل والطرق التي تؤثر علي جودة الغذاء -۳  -۲-۱۷-أ
تأثيرات هذه المواد علي الجودة التغذوية والطبيعية والميكروبيولوجية والحسية  يبين -۳ -۱-۱۹-أ

 تخزينللمواد الغذائية المعبأة وقابليتها لل
 مواد التنظيف والتطهير المصرح باستخدامها في مصانع الغذاء يبين -۱ -۲-۲۰-أ
 التقييم الحسي للأغذية وطرق قياسه يبين -۱-۱-۲۱-أ
 يعدد العوامل المؤثرة على الخواص الحسية للغذاء -۲-۱-۲۱-أ
 التشريعات الوطنية المشرعة لتصنيع الغذاء و الألبان. يذكر -۱ -۱-۲۲-أ
 يلم بالتشريعات الدولية المشرعة لتصنيع الغذاء و الألبان -۲ -۱-۲۲-أ
 المنظمات المشرعة لتصنيع الغذاء و الألبان.يعدد  -۳ -۱-۲۲-أ

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
  .غذيةلأا مراقبة جودة يياضة والحاسب الآلي فرمبادئ الإحصاء وال يحلل -٥-۲-٥-ب .

 .ر المخاط روتقدي راهوالظ رالدلائل بهدف تفسي يناقش -٦ -۲-٥-ب
 يفسر نظام الهاسب ويحدد النقاط الحرجة أثناء التصنيع الغذائي -۳ -۱-٦-ب
 جودة المنتجات الغذائيةالنقاط الحرجه التي تؤثر علي  يناقش -٤ -۱-٦-ب
 الغذائي ليات التصنيعالنقاط الحرجه داخل عم يفسر -۲ -۲-٦-ب
الدلائل التى تساعده على تفسير الظواهر المختلفة لتفادى المشكلات الت�ي تظه�ر  يحلل -۳ -۲-٦-ب

 في المنتج الغذائى نتيجه عدم مراقبة جودة المنتج خلال عملية التنصنيع
 الغذائيةالمشاكل التصنيعية الأساسية للمواد الغذائية و المرتبطة بالتشريعات  يفسر -۲ -۳-٦-ب

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 يطبق نظام تحليل المخاطر - ۱ -۱-۱۱-ج 
 المشاكل الناتجة عن تخزين الغذاء و تاثير ذلك علي جودة المنتج الغذائي يربط  -۲-۱-۱۱-ج 
 بما يتوافق مع المواصفات القياسيةيقيم نوع العبوه المستخدمة  -۲ -۲ -۱-۱۲-ج 
 يقيم  تأثير عمليات النقل والتداول على جودة الغذاء. - -۲ -۱-۱٥-ج 
 يفسر جودة الاغذية عن طريق الكشف عن العوامل المسببة للفساد -٤  -۱-۱۷-ج
 الطرق الحديثة في الكشف عن غش الأغذية يطبق -۱ -۱-۱۸-ج 
 ة والتشريعات الغذائية الحديثةالمواصفات القياسييطبق  -۲ -۱-۱۸-ج 
 يصمم و يجري تجارب التقييم الحسي للمنتجات الغذائية -۱ -۱-۱۹-ج
 يطبق طرق الرقابة علي الجودة للتحكم في جودة المنتجات الغذائية -۱ -۱-۲۰-ج 
 يطبق نظم الهاسب و نظام الجودة الشاملة داخل مصانع الاغذية -۱ -۲-۲۰-ج 
 ليل المخاطرنظم تح يفسر -۲ -۲-۲۰-ج 
 يطبق الطرق الحديثة في الكشف عن غش الأغذية -۱ -۱-۲٦-ج 
 المواصفات القياسية والتشريعات الغذائية الحديثةيطبق  -۳ -۱-۲٦-ج 

 د ـ المهارات العامة:

 

 

    :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 دة الغذاءمراقبة جول عمل ضمن فريق يعمل  -۲ -۱. ٤د.
 مراقبة جودة الغذاء اثناء  يتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى -۳ -۲-٤-د
باس��تخدام ب�رامج الحاس��ب للأغذي�ة الحس�ى لتقي��يم بيان�ات ايع�رض المعلوم�ات الخاص��ة ب -٦-۲-٦-د

 الالي.
مراقب��ة ج��ودة  اثن��اء  تطبيق��ات الحاس��ب الآل��ي المتخصص��ة ف��ى ف��ى يتواص��ل بش��كل جي��د -۳ – ۱. ۷د.

 اءالغذ
 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲ -۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د
 لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء. يتواصل  -۱  -۱-۹د.  
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 علوماته ومهاراته فى مجال الغذاء رميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها. -۱ -٤-۹-د
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية. -۱ -۱-۱۰-د
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   

تعريفات خاصة بالجودة ومراقبة  ١
 جودة الأغذية

 ٣ ۲ ٢ تطبيق على جودة مركزات الطماطم

المسئوليات التي يقوم بها قسم مراقبة  ٢
 الجودة في مصانع الأغذية

 ۲ ٢ تطبيق على جودة ملح الطعام
۳ 

 ۳ ۲ ٢ ق على جودة دقيق القمحتطبي التطور التاريخي لمراقبة الجودة ٣

الأغذية المغشوشة والمواصفات القياسية  ٤
 للأغذية

 ۲ ٢ تطبيق على جودة الخل 
۳ 



                                  
    

الأغذية المغشوشة والمواصفات  -تابع:  ٥
 القياسية للأغذية

 ۲ ٢ تطبيق على جودة الشاى
۳ 

نظام مراقبة الجودة والشؤون الصحية فى  ٦
 الأغذية 

 ۲ ٢ ة المعلبةتطبيق على جودة الأغذي
۳ 

معرفة نظم الجودة الحديثة في مجال  ٧
 إنتاج الأغذية وخاصة نظام الهاسب

 ۲ ٢ تطبيق على جودة المربات
۳ 

معرفة نظم الجودة الحديثة  -تابع:  ٨
 في مجال إنتاج الأغذية 

 ۲ ٢ التعرف على الطعوم المختلفة فى الأغذية
۳ 

الغش التجاري وعلاقته بالصحة  ٩
 هوالكشف عن

 ۳ ٢ ٢ التعرف على النكهات فى الأغذية

 ۳ ٢ ٢ قياس الألوان فى الأغذية نظام الهاسب ١٠

 ۳ ٢ ٢ فى الأغذية قياس القوام نظام الأيزو ١١

 ۳ ٢ ٢ طرق قياس الحجم فى الأغذية  التقييم الحسي للأغذية وطرق قياسه ١٢

تالتقييم الحسي للأغذية   -تابع: ١٣
 وطرق قياسه

 ۳ ٢ ٢ لزوجةطرق قياس ال

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة مراجعة عامة ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  حل المشكلات  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة 

تدريب  -( دروس عمليةالتعلم التجريبي    √ التعلم الذاتي            المناقشات والحوار                         المحاكاة 
                 مشاريع بحثية) –ميدانى 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 طاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاع .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 هنيةلقياس المهارات العملية والم الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 لامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشرا -



                                  
    

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                           أستاذ المقرر

 سحر رمضان عبدالهادى /أ.د                                                 محمد عوض عبدالجليلد/  أ.          

 جع:والمراـ قائمة الكتب الدراسية  ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
 ).٢٠٠١السماحي، صلاح؛ حبيبة، رمضان و جاب االله، آمال عبد الفتاح ( ملزمة:ب ـ كتب 

الاسماعيلية،  الجديد في مراقبة جودة الأغذية. مطبعة جامعة قناة السويس،
 .الطبعة الأولى ٢٩٢٠/٢٠٠١ـ رقم إيداع مصر

 – دار الهدي للنشر والتوزيع - جودة الغذاء). ٢٠١٠. ( نجيبقناوي، محمد 
 مصر. – المنيا

مراقبة جودة الاغذية والمواصفات ). ٢٠٠٨. (علوان، أحمد محمود محمد
 مصر. –القاهرة  –دار العلوم للنشر والتوزيع  - القياسية

نظم الجودة الحديثة فى مجال التصنيع ). ۲۰۰٦. (اوى، لطفى فهمىحمز
 مصر. –القاهرة  – دارالكتب العلمية للنشر والتوزيع -الغذائي 
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Erly, R. (1995). Guide to Quality Management Systems for the Food 
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Hubbard, M. R. (1990). Statistical Quality Control for the Food 
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Meilgaard et al. (1999). Sensory Evaluation Techniques. 3 P
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علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 

 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 
 ۲۰۱۹ رالمقرر: أكتوبتوصيف  اعتمادتاريخ 

  ـ بيانات المقرر : ۱
 : المقرر كود

 )١٠٧٠٧( 
 تغذية أنسان المقرر:أسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

  رابعال : المستوى

 شتوى: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدةال                                             عملي                               نظري                 :  المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

فهم دور التغذية الجيدة في صحة الفرد  ات والمهارات التي يستطيع بهاالتعرف والفهم للمعلوم

الجسمية والعقلية والاجتماعية و المساعدة في نشر المعلومات المفيدة حول الغذاء 

   .         رفي مص والتغذية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  ادرا على أنق طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 يعدد أهم الأمراض المنقولة بواسطة الغذاء -۳ -۲-۱٤-أ
الحف��اظ عل��ي القيم��ة الغذائي��ة للأغذي��ة ومنتجات��ه اثن��اء التص��نيع النق��ل كيفي��ة  يش��رح -٤ -۱-۱٦-أ

 والتداول
لفئ��ات الحساس��ة و مرض��ي الس��كر و لانت��اج أغذي��ة خاص��ة ب��ا يل��م بالاس��س العلمي��ه -۲ -۱-۱۷-أ

 السمنه و النحافة
 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
البيانات التي تساعده علي استغلال الموارد المتاحه والبدائل المختلفه لرف�ع  يستخلص -۸ -۲-٥-ب

 غذيةلألالقيمه الغذائيه والحيويه 
 غذائية تناسب الفئات الخاصةل توليفات كيفيه استخدام مبادئ الاحصاء لعم يوضح -۲ -٥-٥-ب
 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  جـ ـ المهارات المهنية:
يجهز المواد الخام الاساسية لتصنيع أغذية الفئات الخاصة و مرض�ي الس�كر بص�ورة  -٦-۱-۱٤-ج 

 مثلي
 ت الحساسة المختلفةيصنع منتجات غذائية مختلفة للفئا -٥ -۲-۱٤-ج 
 ةمطابق�� أغذي��ة للفئ��ات الخاص��ةالمكون��ات المختلف��ه الت��ي ت��دخل ف��ي ص��ناعه  يخل��ط -٦ -۳-۱٤-ج 

 للمواصفات القياسيه
 يحلل القيمة الغذائية للمنتجات الغذائية -۲ -۱-۲٥-ج 

 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
   إعداد برامج لتغذية الفئات الخاصة اثناء يتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى  -٤  -۲-٤-د .

إع��داد ب��رامج  اثن��اء تطبيق��ات الحاس��ب الآل��ي المتخصص��ة ه ف��ى ف��ى يتواص��ل بش��كل جي��د  -٤ -۱. ۷د.
  لتغذية الفئات الخاصة

للفئ�ات  ه غذائي�ه عالي�هذات قيم� وجب�اتيستخدم تقنيات الحاسب الال�ى لحس�اب  لعم�ل  -۲  -۳-۷-د
 .الخاصة

 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲ -۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 الغذاءفى مجال  يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د
 يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء.  -۱  -۱-۹د.  
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 علوماته ومهاراته فى مجال الغذاء رميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 ادة من مخلفاتها.يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستف -۱ -٤-۹-د
      يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية. -۱ -۱-۱۰-د
 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 ية المحاضرات النظر  م
 عملي نظري الدروس العملية             

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ تطبيق الهرم الغذائي المرشد مقدمة وتعريفات خاصة بالتغذية ١

 ۳ ۲ ٢ جداول تحليل الأغذية في المدراس  مصادرها) -أهميتها –الكربوهيدرات (تقسيمها  ٢

٣ 
الأمراض  -مصادرها -أهميتها –البروتينات(تقسيمها 

 جة عن نقصها)النات
 جداول تحليل الأغذية في المستشفيات

٢ ۲ 
۳ 

٤ 
الأمراض المتعلقة -مصادره -الزيوت والدهون (اهميتها

 بها)
 المدينة الجامعية جداول تحليل الأغذية في

٢ ۲ 
۳ 

 ۲ ٢ تقدير نسبة الحديد في الدم اعراض نقصها) -مصادره –الأملاح المعدنية (وظائفها  ٥
۳ 

٦ 
اعراض  -مصادرها –وظائفها  -الفيتامينات( تقسيمها

 نقصها)
اعداد وجبات غذائية مدعمة بمصادر مختلفة من 

 الحديد
٢ ۲ 

۳ 

 ۳ ۲ ٢ تحديد الوزن المثالي وعلاقة الطول بالوزن جداول تحليل الأطعمة الحالة الغذائية في مصر ٧

٨ 
والهرم  خطوط التوجيهية في تخطيط الوجباتالأهم 

 المرشد الغذائي
 اعداد وجبات غذائية لمرضى السكر

٢ ۲ 
۳ 

 ۳ ٢ ٢ اعداد وجبات غذائية لمرضى النحافة تغذية مرضي السكر ٩

 ۳ ٢ ٢ اعداد وجبات غذائية لمرضى السمنة تغذية مرضي النحافة ١٠

 ۳ ٢ ٢ اعداد وجبات غذائية كبار السن تغذية مرضي السمنة ١١

 ۳ ٢ ٢ ائية للفئات الخاصةاعداد وجبات غذ تغذية كبار السن ١٢

 ۳ ٢ ٢ اعداد وجبات غذائية للأمهات الحوامل والمرضعات تغذية الأطفال  ١٣

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة تغذية الأمهات الحوامل والمرضعات ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
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 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  حل المشكلات  التعليم الالكتروني  ليم التعاوني               التع √ المحاضرة المطورة 

تدريب  –( دروس عملية التعلم التجريبي  √ التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 
                   مشاريع بحثية) –ميدانى 

 القدرات المحدودة: أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 لمستخـدمةا
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ العـام (التحريري) امتحان نهاية %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 

 

 

 

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل

 الرياض –مكتبة العبيكان  الإنسان .أساسيات تغذية  )۲۰۰۷ة، عصام. (عويض ب ـ كتب ملزمة :
 كتب الدكتورة ليلى السباعى

 ,Davidson, S. Passmore, R., Barct, J.F. and Truswell -1 جـ ـ كتب مقترحة :
A.S (1986) Human Nutrition and Dietetics 7 P

th
P ed. 

Livingstone Edinburgh. 
2- F.N.B.(1980) Recommended Dietary Allowances 9 P

th
P 

ed. Nutritional research council. Nation Academy of 
Sciences, Washington D.C. 
3-Fox. B.A. and Cameron, A.G. (1980) Food science, 
Nutrition and Health Eighth Ed. Edward. Arnold, London 
U.K. 

  Journal of food science  -    ة أو دـ المراجع والدوريات العلمي



                                  
    

 نشرات .. ألخ .

 

- Journal of food nutrition 

- Journal of food chemistry 
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 ۲۰۲۰-۲۰۱۹توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 القسم العلمي الذي يدرس المقرر:قسم المحاصيل

 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )۱۱۱۰۲( 
 حصاء وتصميم التجاربإ المقرر:أسم 

 لا يوجد المتطلب السابق:

 اجبارى الرابع : المستوى

 الخريفى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:نظري             عملي                ال  عدد الساعات :

 

  ـ هدف المقرر : ۲

  -باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:
ساب مجموعة من المعارف والمهارات المرتبطة بأنواع التحليلات الاحصائية والتص�ميمات التجريبي�ة المتع�ددة تإك

 لمختلفة بين العديد من المتغيراتوكذلك دراسة العلاقات الاحصائية ا
 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 طرق جمع وتبويب البيانات الاحصائية. يذكر -۸. ۱. ۷أ. 

 والاجتماعيه. المقاييس الاحصائية المختلفة لتفسير الظواهر الاقتصادية يحدد -۹. ۱. ۷أ. 

 يعدد اختبارات الفروض الاحصائية. -٥. ۲. ۷أ. 
 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 يجمع البيانات ويحللها. -۲۱.۱. ۳ب. 

 وفقا لأنسب الأساليب الإحصائية. البيانات ويحللهايقترح  -۲۲.۱. ۳ب. 
 .عا فى الفروض الاحصائيةيكتب موضو  -۲۸.۱. ٤ب. 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج  جـ ـ المهارات المهنية:
 يخطط  بحوثاً في ظل إرشادات محدودة. -۱۰.۱. ۹ج. 
 يرتب البيانات لتبويبها وتحليلها احصائيا -۱۱.۱. ۹ج. 
 يفسر النتائج المتحصل عليها. -۱۲.۱. ۹ج. 

 :د ـ المهارات العامة

 

 

   :قادرا على أنبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يعرض البيانات والمعلومات الاحصائية باستخدام الوسائل السمعية والبصرية.  -۲٦.۱. ۳د.

 يتواصل بشكل جيد في مجال الإحصاء . -۲۷.۱. ۳د.

 

 

 

 

 

 

۲ ۲ ۳ 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      اسيةطبقاً للوارد باللائحة الدر والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 المحاضرات النظرية  م

 عملي نظري الدروس العملية
 

 إجمالي
الساعات 
 المعتمدة

   
 ٢ ۲ ۱ تعريف بعض المصطلحات الاحصائية مقدمة وبعض التعاريف الإحصائية الهامة ۱

والعينات  –جتمعات الم –تعريف المتغيرات  ۲
 وجمع البيانات وعرض وتلخيص البيانات

 طرق عرض وتنظيم البيانات
۱ 

۲ ٢ 

 ٢ ۲ ۱ التدريب على مقاييس النزعة المركزية تقدير مقاييس النزعة المركزية ۳
 ٢ ۲ ۱ التدريب على مقاييس التشتت تقدير مقاييس التشتت ٤
 ٢ ۲ ۱ نظرية الاحتمال نظرية الاحتمال ٥
 ٢ ۲ ۱ التوزيعات الاحتمالية وزيعات الاحتماليةالت ٦
 ٢ ۲ ۱ المعاينة واختبارات المعنوية المعاينة واختبارات المعنوية ۷
 ٢ t ۱ ۲اختبار على حل تمارين  tاختبار  ۸
 ٢ F ۱ ۲اختبار على حل تمارين  Fاختبار  ۹
 ٢ ۲ ۱ تحليل التباين التدريب على تحليل التباين وأنواعه ۱۰
 ٢ ۲ ۱ أساسيات تصميم التجارب أساسيات تصميم التجارب ۱۱
 ٢ ۲ ۱ التدريب على تصميم وتحليل التجارب أنواع تصميم التجارب ۱۲
 ٢ ۲ ۱ حل تمارين على الانحدار الانحدار الخطى وتفسيره ۱۳
 ٢ ۲ ۱ حل تمارين على لارتباط الارتباط الخطى وتفسيره ۱٤
 ٢٨ ٢٨ ١٤ الاجمالى 

 

 

 

 

 

 

 التعليم والتعلم:تراتيجيات اس -٥

 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني 

 التعلم التجريبي                     التعلم الذاتي   المناقشات والحوار              العصف الذهني                     

 التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة:استراتيجيات  -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣
 م الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةاعمال فصلية لتقيم وتقوي .٤



                                  
    

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 %٢٠ ليالامتحان العم %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠للمادة  العلمى

د/ محمد عبدالمنعم  -تصميم وتحليل التجارب(الجزء الثانى) د/مسعد ذكى الحفنى جـ ـ كتب مقترحة :

 ۲۰۱۳المرشدى ،جامعة أسيوط ، 

دـ المراجع والدوريات العلمية أو 

 نشرات .. ألخ .

 

۲۰۰۳أ.د. عبدالحميد نوار -طرق تصميم وتحليل التجارب الحقلية    

 
The 1TJournal of Sustainable Agricultural Sciences1T 1T(JSAS)1T 

0TUhttps://jsas.journals.ekb.eg/U0T 
 

 

 رئيس مجلس القسم                                                                 المقرر أستاذ          

 
 (ا.د/ محمد سعد عبد العاطى)                                    محمد سعد عبد العاطى أ.د.  

 

https://jsas.journals.ekb.eg/


                                  
 

    

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الالبان: المقررالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ سبتمبر:تاريخ أعتماد توصيف المقرر
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 ١٠٣٢٣ 
 مشروع التخرج المقرر:أسم 

 المتطلب السابق: لا يوجد

 رابعال : المستوى

 شتوى: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال     عملي                             عات :  نظري     عدد السا

  ـ هدف المقرر : ۲

 اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:ب

اعداد دراسة عن كيفية انشاء مشروع  التعرف والفهم للمعلومات والمهارات التي يستطيع بها

 الدائم مع استاذ القسم المختص .والتشاور والتواصل لانتاج الالبان صغير 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 للالبانيلم بالأسس العلمية للطرق المختلفة لتقدير المكونات المختلفة  -١٣ -۱-۱۲-أ
 اد و طرق الحفظ الهامة.من الفس الالبانيفهم كيفية وقاية  -٦  -۲-۱۷-أ
 اللبنىيلم بالطرق الحديثة لاعادة تدوير مخلفات التصنيع  -٣ -۱-۲۳-أ

   :قادرا على أن لبانعلوم الأبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 استنتاج منطقي للوصول الي برجايصُمم الت -۱۲ -۲-٥-ب
 لبانارب المتعلقة بالاتجالي تصميم البرامج الحديثة ف يحلل -٥ -۳-٥-ب
 ارب المتعلقة بالألبان ومنتجاتهاتجاليستخدم البرامج الحديثة في تصميم  -٦ -۳-٥-ب
 اللبنىالعيوب الناتجه في المنتج  يكتب موضوعا عن  -٦ -٤-٥-ب
 مبادئ الإحصاء والرياضيات في تصميم التجارب يختار -۳ -٥-٥-ب

   :قادرا على أنلبان علوم الأبرنامج  طالبيكون  ية المقرربنها جـ ـ المهارات المهنية:
طرق التحليل المختلفة المس�تخدمة ف�ي تحلي�ل المكون�ات الأساس�ية والملوث�ات يطبق  -۱-۱-۱۰-ج 

 بالمنتجات اللبنيهالكيميائية 
يطب��ق الط��رق الحديث��ة ف��ي التع��رف عل��ى الكائن��ات الحي��ة الدقيق��ة لتحدي��د أنواعه��ا  -۱ -۲-۱۰-ج 

 قة التحكم بهاوطري
 لبانالطرق الحديثة في الكشف عن غش الأ يطبق -۱ -۱-۱۸-ج 
الفحوص��ات الكيمائي��ة والغذائي��ة والبيولوجي��ة الأساس��ية اللازم��ة لض��بط ج��ودة  ينف��ذ -۲ -۱-۲۰-ج 

 في المصانع الالبان
 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن لبانعلوم الأبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 يعمل ضمن فريق بحثى ميدانى. -۱ -۳-٤-د
 .لبانيتعاون لاكتساب المهارات الأساسية في ادارة مصانع ومعامل الأ -۱۰ -۳-٤-د
 لبانيعمل مع فريق للإلمام بأساسيات إدارة مصانع ومعامل الا -۹ -۱-٥-د
 يستخدم الحاسب الآلي في كتابة النصوص، وتحليل وعرض النتائج. -۳ -۱. ٦د.
 .لبانيتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل فى مجال الا -۳ -۲-۸-د
 لبانيتواصل لإظهار  معلوماته ومهاراته فى مجال الا- -۱۱  -۱-۹د.  
 لبانيتواصل لإظهار  معلوماته ومهاراته فى مجال الا -۷  -۳-۹د.
 ن مخلفاتها.والاستفادة م لبانيطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الا -٦ -٤-۹-د

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

۲ ۲ ۳ 



                                  
 

    
 

 

 

 

 

 

 

 التعليم والتعلم استراتيجيات -٤ 
 

المحاضرة  √
 المطورة

التعليم  √ المناقشات والحوار √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

 التعلم التجريبي √ التعلم الذاتي √
 مشاريع بحثية)-تدريب ميداني-(دروس عملية

حل  √
 المشكلات

 المحاكاه 

 
تعليم والتعلم ـ أساليب ال ٥

 للطلاب ذوي
 القدرات المحدودة  

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم 
 ـ تقويم الطلاب : ٦

 أ ـ الأساليب المستخدمة :   
 

رجال الصناعات  في وجود بعضرمن تقرير يسلم ويناقش في نهاية مرحلة البكالوريوس ۱
 اللبنية وجهات التوظيف  

 عرض تقديمي  -۲
  العملى النشاط  -۳

 ب ـ التوقيت :
 

 سييجب تحديد المواعيد التي يتم إجراء التقييم أثناء السنة الدراسية / الفصل الدرا
 



 الاسبوع الخامس عشر تقرير  التقييم الأول

 الاسبوع الخامس عشر عرض تقديمي التقييم الثاني

 أسبوعيا نشاط ومناقشات التقييم الثالث
 

 جـ ـ توزيع الدرجات :
 

 المجموع               شاط ن             عرض تقديمي        تقرير
٥۰ %             ۳۰ %                   ۲۰               %۱۰۰% 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۷
 ______________________ أ ـ مذكرات :

 
)      الشروط ۱۹۹۷المهيزع، ابراهيم سعد & البحيري، محمد مجدي (  -۱ ب ـ كتب ملزمة :

 .الصحية الغذاْئية. مطابع جامعة الملك سعود
 الأحياء الدقيقه و فساد الأغذيه) ۲۰۰۱البنا، عمرو عبدالرحمن ( -۲

 سلسلةعلوم و تكنولوجيا الأغذيه، مكتبة المعارف الحديثه.
: المرشد العلمى لسلامة الاعذية . معهد  ٢٠٠٢هانى منصور المزيدى  -٣  

 الكويت للأبحاث العلمية. الطبعة الأولى

 J. of Food science- جـ ـ كتب مقترحة :

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 

   - J. of Agriculture and Food Chemistry  
 - J. of Food Bacteriology 

J. of Food Technology               
 

 

 

 

 

  القسممجلس رئيس                                                                        المقرر أستاذ                
 د/ محسن عبد العزيز زماره۰ا                                                             نبيل محمد مهنا    د/ ۰ا      



                                  
 

    

  
 
 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ رالمقرر: أكتوبتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 ١٠٧٢٢ 
 مشروع التخرج المقرر:أسم 

 المتطلب السابق: .........................

 عرابال : المستوى

 شتوى: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال                        عملي                             نظري                  :   المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

اعداد دراسة عن كيفية انشاء مشروع  بها التعرف والفهم للمعلومات والمهارات التي يستطيع

صغير في احد التخصصات المتعلقة بالبرنامج  والتشاور والتواصل الدائم مع استاذ 

 القسم المختص .

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 لمية للطرق المختلفة لتقدير المكونات المختلفة للمواد الغذائيةيلم بالأسس الع -١٣ -۱-۱۲-أ
 يفهم كيفية وقاية الأغذية من الفساد و طرق الحفظ الهامة. -٦  -۲-۱۷-أ
 يلم بالطرق الحديثة لاعادة تدوير مخلفات التصنيع الغذائى -٣ -۱-۲۳-أ
 

 

   :قادرا على أن الأغذية علومبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 استنتاج منطقي للوصول الي برجايصُمم الت -۱۲ -۲-٥-ب
 يحلل البرامج الحديثة في تصميم التجارب المتعلقة بالغذاء -٥ -۳-٥-ب
 يستخدم البرامج الحديثة في تصميم التجارب المتعلقة بالألبان ومنتجاتها -٦ -۳-٥-ب
 الغذائىتجه في المنتج العيوب النا يكتب موضوعا عن  -٦ -٤-٥-ب
 مبادئ الإحصاء والرياضيات في تصميم التجارب يختار -۳ -٥-٥-ب

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
طرق التحليل المختلفة المس�تخدمة ف�ي تحلي�ل المكون�ات الأساس�ية والملوث�ات يطبق  -۱-۱-۱۰-ج 

 ية بالمواد الغذائيةالكيميائ
يطب��ق الط��رق الحديث��ة ف��ي التع��رف عل��ى الكائن��ات الحي��ة الدقيق��ة لتحدي��د أنواعه��ا  -۱ -۲-۱۰-ج 

 وطريقة التحكم بها
 الطرق الحديثة في الكشف عن غش الأغذية يطبق -۱ -۱-۱۸-ج 
ودة الفحوص��ات الكيمائي��ة والغذائي��ة والبيولوجي��ة الأساس��ية اللازم��ة لض��بط ج�� ينف��ذ -۲ -۱-۲۰-ج 

 الغذاء في المصانع
 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 ــدة ضمان الجودةوحـ

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
 

    

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 يعمل ضمن فريق بحثى ميدانى. -۱ -۳-٤-د
 يتعاون لاكتساب المهارات الأساسية في ادارة مصانع ومعامل الأغذية. -۱۰ -۳-٤-د
 يات إدارة مصانع ومعامل الغذاءيعمل مع فريق للإلمام بأساس -۹ -۱-٥-د
 يستخدم الحاسب الآلي في كتابة النصوص، وتحليل وعرض النتائج. -۳ -۱. ٦د.
 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل فى مجال الغذاء. -۳ -۲-۸-د
 يتواصل لإظهار  معلوماته ومهاراته فى مجال الغذاء- -۱۱  -۱-۹د.  
 معلوماته ومهاراته فى مجال الغذاء  يتواصل لإظهار -۷  -۳-۹د.
 يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها. -٦ -٤-۹-د

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

تدريب  –التعلم التجريبى ( دروس عملية   التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة                 
 مشاريع بحثية) –ميدانى 

 التعلم التجريبي                    √ التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة √

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح عمل .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 المفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس المعارف و  .١
 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢
 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 وع السادس والعاشر والسادس عشرالامتحانات التحريرية الاسب -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 



                                  
 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 لمي :رئيس مجلس القسم الع                                                                      أستاذ المقرر

 حنان السيد كسابد/  أ.          

  

 سحر رمضان عبدالهادى /أ.د                                                                               

 

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۷
 ______________________ أ ـ مذكرات :

 
)      الشروط ۱۹۹۷المهيزع، ابراهيم سعد & البحيري، محمد مجدي (  -۱ ب ـ كتب ملزمة :

 الصحية الغذاْئية. مطابع جامعة الملك سعود.
 الأحياء الدقيقه و فساد الأغذيه) ۲۰۰۱دالرحمن (البنا، عمرو عب -۲

 سلسلةعلوم و تكنولوجيا الأغذيه، مكتبة المعارف الحديثه.
: المرشد العلمى لسلامة الاعذية . معهد  ٢٠٠٢هانى منصور المزيدى  -٣  

 الكويت للأبحاث العلمية. الطبعة الأولى

 J. of Food science- جـ ـ كتب مقترحة :
 

والدوريات العلمية أو  دـ المراجع
 نشرات .. ألخ .

 

   - J. of Agriculture and Food Chemistry  
 - J. of Food Bacteriology 

J. of Food Technology               



    

  
  
 
 
 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ أكتوبر ألمقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 ١٠٧١٩ 
 تدريب صيفي عام المقرر:أسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

 

 الثانى : المستوى

 صيفى: الدراسيالفصل 

                                   عملي                                         نظري                   : المعتمدة عدد الساعات

 ۲ساعات المعتمدة:ال  

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

معرفة مبادئ التصنيع الغذائي معرفة مبادئ التصنيع الغذائي  للمعلومات والمهارات التى يستطيع بهاللمعلومات والمهارات التى يستطيع بهاالتعرف والفهم التعرف والفهم 

ومعرفة الطرق الحديثة في إعداد و تداول و تصنيع الأغذية و معرفة أساسيات طرق ومعرفة الطرق الحديثة في إعداد و تداول و تصنيع الأغذية و معرفة أساسيات طرق 

 .حفظ الأغذيةحفظ الأغذية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنطالب اليكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 يلم بطرق الحفظ المختلفة للأغذية -۳ -۳-۱٤-أ
 يشرح أسباب فساد الأغذية بصفة  عامة -٤  -۲-۱۷-أ
 لغذاء.ليعدد المكونات المختلفة  -۱ -۱-۱۲-أ
 خواص ووظائف مكونات الغذاء.ب يلم -۲ -۱-۱۲-أ

 

   :قادرا على أن الأغذية طالبالبنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 الغذائىالعيوب الناتجه في المنتج  موضوعا عن يكتب  -٦ -٤-٥-ب

 مبادئ الإحصاء والرياضيات في تصميم التجارب يختار -۳ -٥-٥-ب
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 

 أجل تنمية مستدامة يجهز المواد الخام الاساسية للتصنيع الغذائي بصورة مثلي من -۱ -۱-۱٤-ج 
 تجارب لحفظ المواد الغذائية المختلفة بالتبريد والتجميد والتجفيف. ينفذ -۲ -۲-۱٦-ج 
 امن غذائيمنتج  لإنتاجالتصنع الغذائى  فيدرجة جودة المواد الخام الداخلة  يقيم  - -٦ -۱-۱۱-ج 

 د ـ المهارات العامة:

 
   :قادرا على أن ذيةعلوم الأغبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 

 يتعاون لإظهار مهاراته الخاصة فى مجال انتاج وحماية وسلامة الغذاء. -۱ -۳-۱۰-د

.  

- - ٤ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



    

 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲ -۱. ۸د. 
 لغذاء.فى مجال ا الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د
 مجال الغذاء.  فييتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر  -۱  -۱-۹د.  
 مجال الغذاء. فييتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته  -۱ -۲-۹د.
 مجال الغذاء  فيومهاراته  هلإظهار معلوماتيتواصل  -۱  -۳-۹د.
 تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها. فييطور قدراته التطبيقية  -۱ -٤-۹-د
 مصانع الأغذية. فييتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات  -۱ -۱-۱۰-د
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

 حل المشكلات  التعليم الالكتروني         التعليم التعاوني         √ المحاضرة المطورة                 

تدريب  -(دروس عمليةالتعلم التجريبي    √ التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 
                 مشاريع بحثية) -ميدانى

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ات مكتبية إضافيةساع .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 ريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التح .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 انات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشرالامتح -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                     أستاذ المقرر  

 سحر رمضان عبدالهاديد/  أ.          

  

 سحر رمضان عبدالهادى /أ.د                                                                               



    

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الالبان: المقررالقسم الذي يدرس 

 2019 سبتمبر :تاريخ أعتماد توصيف المقرر
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 ١٠٣١٢١ 
 تدريب صيفي عام :المقررأسم 

 لا يوجد -المتطلب السابق:

 

 الثانى : المستوى

 صيفى: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال     عملي                             د الساعات :  نظري     عد

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:ب

  اللبنىاللبنىمعرفة مبادئ التصنيع معرفة مبادئ التصنيع  التعرف والفهم للمعلومات والمهارات التى يستطيع بهاالتعرف والفهم للمعلومات والمهارات التى يستطيع بها

و معرفة أساسيات طرق و معرفة أساسيات طرق   الالبانالالبان  و تصنيعو تصنيع  إعداد و تداولإعداد و تداولالطرق الحديثة في الطرق الحديثة في   ومعرفةومعرفة

 .اللبن ومنتجاتهاللبن ومنتجاتهحفظ حفظ 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أنطالب اليكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 لبانيلم بطرق الحفظ المختلفة للأ -۳ -۳-۱٤-أ
 بصفة  عامة لبانأسباب فساد الأ يشرح -٤  -۲-۱۷-أ
 .للبن ومنتجاتهد المكونات المختلفة يعد -۱ -۱-۱۲-أ
 .اللبنخواص ووظائف مكونات ب يلم -۲ -۱-۱۲-أ

 

   :قادرا على أن الأغذية طالبالبنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 ات اللبنيةالعيوب الناتجه في المنتج يكتب موضوعا عن  -٦ -٤-٥-ب

 ي تصميم التجاربمبادئ الإحصاء والرياضيات ف يختار -۳ -٥-٥-ب
 

   :قادرا على أن لبانعلوم الأبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 

 بصورة مثلي من أجل تنمية مستدامة اللبنىالمواد الخام الاساسية للتصنيع  يجهز -۱ -۱-۱٤-ج 
 المختلفة. المنتجات اللبنيهتجارب لحفظ  ينفذ -۲ -۲-۱٦-ج 
 اللبنى لتصنيع منمتج امندرجة جودة المواد الخام الداخلة فى التصنع  يقيم  - -٦ -۱-۱۱-ج 

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن لبانعلوم الأبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 اللبن ومنتجاتهيتعاون لإظهار مهاراته الخاصة فى مجال انتاج وحماية وسلامة  -۱ -۳-۱۰-د

.  
 عاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات.يت -۲ -۱. ۸د.
 .الالبانفى مجال  الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 الالبانفى مجال  يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د
 .  الالبان يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال -۱  -۱-۹د.  

- ۲ ۱ 



    

 .الالبان يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال -۱ -۲-۹د.

  الالبانعلوماته ومهاراته فى مجال رميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 .والاستفادة من مخلفاتها الالبانيطور قدراته التطبيقية فى تصنيع  -۱ -٤-۹-د
 .الالبان يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع -۱ -۱-۱۰-د
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 التعليم والتعلم أستراتيجيات -٤

المحاضرة  √
 المطورة

المناقشات  √
 والحوار

التعليم  √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

√ 

التعلم 
 √ الذاتي

 التعلم التجريبي
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 ع بحثية)مشاري

حل  √
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 
ـ أساليب التعليم ٥

 والتعلم للطلاب ذوي
 القدرات المحدودة  

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 ية الاسئلة لهم لجذب انتباههمالمداومة على توج 
 ـ تقويم الطلاب : ٦

أ ـ الأساليب 
 المستخدمة :   

 



حضور التدريب داخل  ۱
 المصنع

  ۲۰ أسبوعيا

تقرير عن أحد  ۲
الصناعات الغذائية 

 القائمة

  ٤۰ الأسبوع الرابع

ناء المشاركه الفعاله أث ۳
التدريب باعداد منتج 

 لبنى

  ٤۰ أسبوعيا

  %۱۰۰  المجموع
  

 ب ـ التوقيت :
 

 يجب تحديد المواعيد التي يتم إجراء التقييم أثناء السنة الدراسية / الفصل الدراسي
 



 اسبوعيا كشوف غياب التقييم الأول

 ابعالاسبوع الر تقرير التقييم الثاني

 أسبوعيا حلقات نقاش التقييم الثالث
 

جـ ـ توزيع الدرجات 
: 
 

 تقرير        مشاركة            أعمال فصلية            المجموع
٤۰           ٤۰                     ۲۰                         ۱۰۰ 

 

 

 

 

 

 

  القسممجلس رئيس                                                                        منسق المقرر                    
 

 د/ محسن عبد العزيز زماره۰ا                                                             شادي نبيل الغايش     د/ ۰ا      

 



 
 2020/2019توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

۱۰۳۲۲ 
 التدريب الميدانى (خاص)أسم المقرر: 

 

 الثالث  المستوى :

 

 التخصص : 
 علوم الألبان

 عملي ٤ نظري صفر عدد الوحدات الدراسية 

 هدف المقرر: -۲

التواصل مع ووكيفية علاج السلبيات  بمصانع الألبان ومنتجاتهاالجوانب الإيجابية والسلبية بإلمام الطالب  الى المقرر هذا يهدف
وتعرفهم على مجالات العمل المختلفة التى يمكن الالتحاق بها صناعة الالبان والتعرف على واقع  مصانع الألبان ومنتجاتهاأصحاب 

 .فى سوق العمل بعد التخرج
 :المستهدف من تدريس المقرر -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

 قادرا على أن:طالب اليكون  التدريببنهاية 
يح��دد الط��رق اللازم��ة لل��تحكم ف��ي التف��اعلات الت��ي تح��دث أثن��اء عملي��ات التص��نيع  -۳-۱۲-أ

 الغذائي
 يحدد اسس تصنيع المنتجات الغذائية المختلفة علي مستوي القريه. -۱-۱۳-أ
 حفظ الاغذيه المختلفه علي مستوي القريه. يعدد الاسس العلميه لطرق -۲-۱۳-أ
 يتعرف علي الميكروبات الممرضة وعلاقتها بالغذاء -۱-۱٤-أ
 يتعرف على أنواع الميكروبات المسببة لفساد الأغذية. -۲-۱٤-أ
 يتعرف علي الطرق المختلفة المستخدمة في الحد من النمو الميكروبي في الغذاء -۳-۱٤-أ
 يم الأساسية للجودة في مصانع الأغذيةيتعرف على المفاه -۱-۱٥-أ
 يعدد نظم مراقبة الجودة الشاملة داخل مصانع الأغذية -۲-۱٥-أ
 يحدد بالطرق الصحيحة لتداول ونقل الغذاء. -۱-۱٦-أ
 يحدد بالاسس العلمية للخطوات التصنيعية المختلفة للاغذية -۱-۱۷-أ
 ذيةيعدد الاسس العلمية للطرق المختلفة لحفظ الأغ -۲-۱۷-أ
يح��دد أساس��يات ال��ديناميكا الحراري��ة والعملي��ات الميكانيكي��ة ف��ي تص��نيع الأغذي��ة   -۱-۱۸-أ

 والالبان .
يتعرف خصائص المواد المختلفة فى انتاج العبوات التى تستخدم فى تعبئة وتغلي�ف  -۱-۱۹-أ

 المواد الغذائية والالبان وأنسبها وطرق تعبئتها
تطهي���ر ومختل���ف الن���واحي الص���حية ف���ي عملي���ات يش���رح أساس���يات التنظي���ف و ال -۱-۲۰-أ

 .التصنيع الغذائي 
 يتعرف مواد التنظيف والتطهير المصرح باستخدامها فى مصانع الغذاء. -۲-۲۰-أ
 يحدد بالخواص الحسية للمنتجات الغذائية المختلفة. -۱-۲۱-أ
د بم�ا ه�و يتعرف الجهات الوطنية والدولية المسئولة عن التش�ريعات الغذائي�ة ويح�د -۱-۲۲-أ

 جديد فى مجال التشريعات الغذائية
 دة تدوير مخلفات التصنيع الغذائىيحدد بالطرق الحديثة لاعا -۱-۲۳-أ



المهارات  –ب 
 :الذهنية 

 

 قادرا على أن:طالب اليكون  التدريببنهاية 
 يحدد النقاط الحرجة داخل عمليات التصنيع الغذائى. -۱-٦-ب
عل��ى تفس��ير الظ��واهر المختلف��ة لتف��ادى مش��كلات التص��نيع  يض��ع ال��دلائل الت��ى تس��اعده -۲-٦-ب

 الغذائى.
 اد الغذائية واللبنية المختلفة .يحدد ويحل المشاكل التصنيعية الأساسية للمو -۳-٦-ب

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

 قادرا على أن:طالب اليكون  التدريببنهاية 
 لنظم التحليل المتعارف عليهايحلل الغذاء كيميائيا وفقا  -۱-۱۰-ج
 يكشف علي الغذاء ميكروبيا -۲-۱۰-ج 
يحدد المشاكل الناتجة عن تخزين الغذاء واسبابها المختلف�ة وخاص�ة تل�ك الناجم�ة ع�ن  -۱-۱۱-ج 

 عمليات التصنيع الغذائى
 يختار العبوات المناسبة للاغذية المختلفة -۱-۱۲-ج 
 صناعة العبوات المختلفة يستخدم تقنيات ومواد حديثة فى -۲-۱۲-ج 
 يدير معدات تصنيع الأغذية بطريقة مثلى -۱-۱۳-ج
 يحدد الظروف المثلى لكل عملية من عمليات التصنيع الغذائى -۱-۱٤-ج 
 يصنع المنتجات الغذائية المختلفة -۲-۱٤-ج 
 تهايحدد المواد التى تستخدم فى الصناعات الغذائية المختلفة والنسب المثلى لاضاف -۳-۱٤-ج 
 يراقب الشروط الصحية عند نقل وتسليم  وتخزين الغذاء. -۱-۱٥-ج 
 يطبق قواعد التخمر العلمية السليمة فى المنتجات الغذائية المختلفة. -۱-۱٦-ج 
 يطبق القواعد العلمية السليمة فى تركيز وتجفيف الأغذية -۲-۱٦-ج 
 عليهايستطيع الكشف عن فساد الأغذية وكيفية التغلب   -۱-۱۷-ج
 يستخدم الطرق الحديثة فى الكشف عن غش الأغذية -۱-۱۸-ج 
 يصمم وينفذ اختبارات التحكيم الحسى للأغذية المختلفة -۱-۱۹-ج
 يطبق معايير الجودة المختلفة فى مجال التصنيع الغذائى -۱-۲۰-ج 
 يستخدم الأساليب المختلفة التى تضمن سلامة الغذاء -۲-۲۰-ج 

 ات الألبان المختلفة المعروفة محليايصنع منتج -۱ -۲۱ –ج 
يحسب ويكون مخاليط المثلجات اللبنية المختلفة بما يتناسب مع احتياج�ات الس�وق  -۱ – ۲۲ –ج 

 المحلية
 يقيم منتجات الألبان حسيا وكيميائيا وميكروبيولوجيا وغذائيا -۱-۲۳-ج

المهارات  -د
 العامة:

 قادرا على أن:طالب اليكون  التدريببنهاية 
 يعمل فى مجموعات ضمن فريق فى مجال الغذاء. -۱. ٤د.
 يتعاون مع اعضاء فريقة بفاعلية -۲. ٤د.
 يعمل ضمن فريق بحثى ميدانى -۳. ٤د.
 يشترك مع فريق فى ادارة مصانع ومعامل الغذاء. -۱-٥-د
 يستخدم برنامج الحاسب الآلي في كتابة النصوص، وتحليل وعرض النتائج. -۱. ٦د.
 يستخدم تقنيات الحاسب الالى لحساب خلطات الأغذية المختلفة. -۲. ۷د.
 يستخدم تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات والتواصل. -۱. ۸د.
 يظهر قدرات التعلم الذاتي والمستمر. -۱. ۹د.
 يظهر قدراته فى مجال تصنيع الغذاء وتدوير مخلفاتها. -٤. ۹د.
 بحثية والتطبيقية فى مجال الغذاء.يوضح قدراته ال -٥. ۹د.
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات بشكل جيد. -۱. ۱۰د.
يعمل ضمن فريق فى مجال الغذاء ويتعاون لاظهار مهاراته الخاصة فى مجال انت�اج  - ۲-۱۰-د

 الغذاء
 

 من لائحة الكلية ۳۰محتوى التدريب الخاص (الميداني) طبقا للمادة 
 U معتمدةساعة  ۲بواقعU U م۲۰۲۰-۲۰۱۹للعام 



 

 
 
 
 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

المحاضرة  √
 المطورة

المناقشات  √
 والحوار

التعليم  √
 التعاوني

التعليم  √
 الالكتروني

 مكان التدريب موضوع التدريب الوقت اليوم
عدد 

 الساعات
 الاتصال

 القائم بالإشراف والتدريب 
 (جدول التدريب)

 الاسبوع الاول

استقبال الطلاب وعرض توصيف   م ٤ص الي  ۸من  السبت
 أ.د/ محسن عبد العزيز زماره ۸ القسم  مقرر التدريب الميدانى (خاص)

- الاحد
 م ٤ص الي  ۸من  الخميس

  تصنيع جبن ابيض ذو دهن
 حيوانى وتقييمة

  تصنيع جبن ابيض من دهن نباتى
 وتقييمه

  تقييم المنتجات اللبنية والغير لبنية
 فى معمل الجودة 

مصنع 
المندوره 
 بدسوق

عبد العزيز محمود عبد  د/ ۸
 العزيز

 الاسبوع الثاني

 م ٦ص الي  ۸من  السبت
عما حدث فى مناقشة وحوار 

 المصنع الاسبوع السابق
 

 شادى نبيل راشد الغايشد/  ۸ القسم 

- الاحد
 م ٤ص الي  ۸من  الخميس

  طرق حساب صناعة الجبن
 بصورة المختلفةالمطبوخ 

  تصنيع جبن مطبوخ قابل للفرد
 (مثلثات) وتقييمه

  (بلوكات) تصنيع جبن مطبوخ
 وتقييمه

مصنع صقر 
 محمد عابد غنيمةد/  ۸ ببرج العرب

 الاسبوع الثالث

مناقشة وحوار عما حدث فى  م ٦ص الي  ۸من  السبت
أحمد عبد العزيز د/ أ.  ۸ القسم  المصنع الاسبوع السابق

 منصور

- الاحد
 م ٤ص الي  ۸من  الخميس

  استلام اللبن (الاختبارات التى تتم
 على اللبن عند الاستلام)

  تصنيع لبنUHT وتقييمه 
  ألبان متخمرة وتقيمهاتصنيع 
  تصنيع مشروب ألبان متخمرة

 وتقييمه
 تنظيف وتعقيم خطوط الانتاج 

مصنع لبنيتا 
 د: سهام سويلم عبد الحميد ۸ بالاسكندرية

 رابعالاسبوع ال

مناقشة وحوار عما حدث فى  م ٦ص الي  ۸من  السبت
 محمد يوسف خليفةد/ أ.  ۸ القسم  المصنع الاسبوع السابق

- الاحد
 م ٤ص الي  ۸من  الخميس

  استلام اللبن (الاختبارات التى تتم
 على اللبن عند الاستلام)

  تصنيع جبن رومي من اللبن
 البقرى

 كبس وتمليح الجبن الرومي 
 وضع الجبن الرومي فى المناشر 

مصنع 
ابوداوود 
 بالبحيرة

 إيناس جمعة بهجتد:  ۸



√ 

التعلم 
 √ الذاتي

 التعلم التجريبي
-(دروس عملية
-تدريب ميداني
 مشاريع بحثية)

حل  √
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱

 ساعات الرسمية للمزيد من الشرح والايضاحالعمل مقابلات للطلاب بعد  .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 لمهارات العامةوالقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية  الامتحان الشفهي .۱
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .۲
 تقرير من المسئول فى المصنع .۳

المشرف  –مدير المصنع  –تقييم التدريب الميداني من خلال المشرف الخارجي (مهتدس من المصنع )  .٤
 في الكلية   Presentationالأضافة لعمل الداخلي من الكلية ب

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر - -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٥۰ تقارير  %۲٥ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 صفر امتحان نهاية العـام (التحريري) %۲٥ الامتحان الشفوي

 %۱۰۰ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  مذكـــرات -أ

 لا يوجد لـزمةمكتـب  - ت
جـ : كتـب 

 مقتـرحة
 

-  

دوريات  –د 
علمية أو نشرات 

 .....الخ

 

 مجلـس القسـم  رئيس                   أستــاذ المــادة  

 محسن عبد العزز زمارهأ.د/                  شادى نبيل الغايش/ د



                                  
 

    

 
 

 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية االمقرر: تكنولوجيالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ أكتوبر المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 ١٠٧٢١ 
 تدريب صيفي خاص المقرر:أسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

 

 الثالث : المستوى

 صيفى: الدراسيلفصل ا

 ساعات المعتمدة:ال                                   عملي                                        نظري                   :  المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

لمهارات التى يستطيع بها تصنيع مختلف الأغذية لمهارات التى يستطيع بها تصنيع مختلف الأغذية التعرف والفهم للمعلومات واالتعرف والفهم للمعلومات وا

 ومنتجاتها باستخدام الطرق الحديثة و تطبيق معايير ضمان الجودة وسلامة الغذاء.ومنتجاتها باستخدام الطرق الحديثة و تطبيق معايير ضمان الجودة وسلامة الغذاء.

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
العمليات التصنيعية المختلفة وكذلك أثناء تجهيز الأغذية  مكونات الغذاء أثناء يبين -۱ -۲-۱۲-أ

 سواء للتصنيع أو الطهي.
يصف تأثير عمليات التصنيع الغذائي علي القيمة الغذائية للسكر و الحبوب  -۱۲ -۳-۱۲-أ

 ومنتجاتهم
 يذكر مسئوليات قسم الرقابة على جودة إنتاج الأغذية -۱ -۲-۱٥-أ

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالباية  المقرر يكون بنه ب ـ المهارات الذهنية :
 

 الغذائىالعيوب الناتجه في المنتج  يكتب موضوعا عن  -٦ -٤-٥-ب
 مبادئ الإحصاء والرياضيات في تصميم التجارب يختار -۳ -٥-٥-ب
 
  

   :أن قادرا على علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 
 يطبق طرق الكشف عن غش الأغذية ومنتجاتها وتحديد نوع الغش ونسبته -۳ -۱-۱۰-ج  .

 الطرق المعملية للتعرف على المجاميع الميكروبية. ينفذ -۲ -۲-۱۰-ج 
ط���رق التحلي���ل المختلف���ة المس���تخدمة ف���ي تحلي���ل المكون���ات الأساس���ية يطب���ق   ۱ -۱ -۱-۲٤-ج 

 لغذائية.والملوثات الكيميائية بالمواد ا
 د ـ المهارات العامة:

 
   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 

 يتعاون لإظهار مهاراته الخاصة فى مجال انتاج وحماية وسلامة الغذاء.-۲ -۳-۱۰-د
 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲ -۱. ۸د.

۰ ۲ ۱ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
 

    

 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د 
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د
 يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء.  -۱  -۱-۹د.  
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 علوماته ومهاراته فى مجال الغذاء رميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها. -۱ -٤-۹-د
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية. -۱ -۱-۱۰-د
 

 

 

 

 

 

 

 

. 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

 حل المشكلات  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة                 

تدريب  -( دروس عمليةالتعلم التجريبي    √ التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 
                مشاريع يبحثية) -ميدانى

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 الاسئلة لهم لجذب انتباههمالمداومة على توجية   .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١ الأســاليب المستخـدمة - أ

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢
 العامةلقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات  الامتحان الشفهي .٣
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

 ة             أعمال فصلية                المجموعتقرير        مشارك توزيع الدرجات: -جـ 
٤۰              %٤۰                 %   ۲۰               %۱۰۰% 
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 دالعزيز سلامةعبدالباسط عبد/  أ.          
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 توصيف مقرر دراسي

 2019/2020للعام الأكاديمي   
 

 الحشرات الاقتصاديه: القسم الذي يدرس المقرر
 2019 أكتوبرتاريخ أعتماد توصيف المقرر: 

  ـ بيانات المقرر : ۱
 : المقرر كود

  )۱۰۸۱۳( 
 حشرات وافات المخازن والمصانع المقرر:أسم 

 :حشرات عامهالمتطلب السابق

 رابعال : وىالمست

 الاول(خريفى):الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال      عملي                               عدد الساعات :  نظري  

 

  ـ هدف المقرر : ۲

التعرف على الحشرات والافات التى بها يستطيع المعارف و المفاهيم و المهارات التى طالب كساب الإ

 البيوتكنولوجي.  و باستخدام الطرق التقليدية  ومنتجاتهاتصيب الحبوب المخزونه 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 .واضرارها معرفة الحشرات والافات التى تصيب الحبوب والمواد المخزونه -۱ -۱-۱-أ
 

 .هذه الافات المتكاملة مكافحةالتقنيات الحديثه فى استخدام ال - ٤- ۱٦- ۲-أ
 

   :قادرا على أن وقاية النبات برنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

لحب�وب المخزون�ه ا يب ص�اعراض الاصابه بالافات والحش�رات الت�ى تالفرق بين  يوضح -٥-٥ – ۱- ب
 .والتنبؤ بها ومنتجاتها

 وآمنة على الانسان والبيئة تخزين لتقليل الاصابه بالافاتصمم طرق ي -۳-۷-۲- ب
   :قادرا على أن وقاية نباتبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:

 
لمكافح���ة وتقلي���ل الاص���ابه بالاف���ات الحش���ريه الت���ى تص���يب الم���واد ق أفض���ل الط���رق يطب��� -۱ -۱۱-۱ج 

  .المخزونه لتقليل الاصابه
 يميز الاصابة بالافات الحشرية المختلفة سواء قبل التخزين او في المخزن. -۲-۱٦-۲-ج

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن وقاية نباتبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 .افات المنازل والمخازن والمصانعظهر قدراته البحثية والتطبيقية فى مجال ي -۳-۹-۱-د
مكافحة اف�ات المخ�ازن والمص�انع فى مجال  والتعلم الذاتي  ه الخاصةن لإظهار مهاراتتعاوي  -۲-٤-۲-د

 .بطرق امنه للانسان والبيئه مع تقليل الفقد فى الحبوب 
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                                                      النظرى والعملى طبقاً للوارد باللائحة الدراسية محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٤ ۲ ٢  العوامل المؤثره على تخزين الحبوب ١
 ٤ ۲ ٢ لمخازندورة حياة الحشرات التى تصيب ا دورة حياة بعض حشرات المواد المخزونه ٢

بعض العوامل البيئيه المؤثره على بيولوجية  ٣
 افات المواد المخزونه

 ٤ ۲ ٢ دراسة الحشرات التى تصيب البقوليات

 ٤ ۲ ٢ الحشرات التى تصيب المحاصيبل النجيليه مظاهر التدهور فى الحبوب والمواد المخزونه ٤
 ٤ ۲ ٢ دراسة دورة حياة الحشرات طرق التخزين ٥
 ٤ ۲ ٢  الحبوب والمواد المخزونه فحص ٦
 ٤ ۲ ٢ امتحان  طرق التخزين ٧

توزيع الاصابه الحشريه فى الحبوب والمواد  ٨
 المخزونه

ادوات فحص الحبوب والمواد المخزونه 
 وادوات اخد العينات

٢ ۲ ٤ 

 ٤ ٢ ٢  مكافحه افات الحبوب والمواد المخزونه ٩

 ٤ ٢ ٢  لحبوباستخدام الفيرمونات فى مجال حماية ا ١٠

استخدام الاعداء الحيويه فى مكافحة افات  ١١
 المخازن

 
٤ ٢ ٢ 

 ٤ ٢ ٢ الحشرات الاوليه ومظاهر اصابتها استخدام الفيرمونات فى مجال حماية الحبوب ١٢

ستخدام الاعداء الحيويه فى مكافحة افات  ١٣
 المخازن

طرق التخزين المختلفه واختلاف حسب نوع 
 المحصول

٤ ٢ ٢ 

١٤ 
دراسة الاشكال المختلفه.قرون  امتحان عملى

الاستشعار.اجزاء الفم.الزوائد لبعض حشرات 
 الحبوب المخزونه

٤ ٢ ٢ 

 ٥٦ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



                                  
    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

 التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني   المناقشات والحوار                         المحاضرة المطورة                 √

( التعلم التجريبي  √ التعلم الذاتي √
 –دروس عمليه 
 –تدريب ميداني 

                يع بحثيه ) مشار

 المحاكاه   حل المشكلات  

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اتاعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدر .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 ارات الذهنية والمهارات العامةقياس المعارف والمفاهيم والمهل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

 أعمال السنة خلال الفصل الدراسي جات:توزيع الدر -جـ 
)٥+٥( 

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

  طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   



                                  
    

 
 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸

اعضــاء هيئــة التــدريس القــائمين علــى تــدريس المــادة بمــا يتفــق مــع المحتــوى  مــذكرات الســادة أ ـ مذكرات :
 ٢٠١٨/٢٠١٩ ى للمادةمالعل

 افات المخازن والمصانع   د.ابراهيم عيسى   د.ابراهيم بدوى     د.احمد لطفى عبد السلام جـ ـ كتب مقترحة :

دـ المراجع والدوريات العلمية أو 

 نشرات .. ألخ .

 
Egyptian Journal | Biological Pest Control , 
https://link.springer.com/journal/41938  
Journal of Stored Products Research, 

 https://www.journals.elsevier.com/journal-of-stored-

products-research 
 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                منسق المقرر

  اسمهان السعيد يوسف د/  أ.          

                                                                            

https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=DChcSEwj-gOeW7ozkAhUHRNMKHYzvDWsYABAAGgJ3Yg&ohost=www.google.com&cid=CAASEuRoluw_B9f0aX5vsAgBft9lCw&sig=AOD64_3JdSXF_nZg3zGiMwmuo26bnifFHA&q=&ved=2ahUKEwjQ69-W7ozkAhWObFAKHa2xDpIQ0Qx6BAgMEAE&adurl=
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=DChcSEwj-gOeW7ozkAhUHRNMKHYzvDWsYABAAGgJ3Yg&ohost=www.google.com&cid=CAASEuRoluw_B9f0aX5vsAgBft9lCw&sig=AOD64_3JdSXF_nZg3zGiMwmuo26bnifFHA&q=&ved=2ahUKEwjQ69-W7ozkAhWObFAKHa2xDpIQ0Qx6BAgMEAE&adurl=
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=DChcSEwj-gOeW7ozkAhUHRNMKHYzvDWsYABAAGgJ3Yg&ohost=www.google.com&cid=CAASEuRoluw_B9f0aX5vsAgBft9lCw&sig=AOD64_3JdSXF_nZg3zGiMwmuo26bnifFHA&q=&ved=2ahUKEwjQ69-W7ozkAhWObFAKHa2xDpIQ0Qx6BAgMEAE&adurl=
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=DChcSEwj-gOeW7ozkAhUHRNMKHYzvDWsYABAAGgJ3Yg&ohost=www.google.com&cid=CAASEuRoluw_B9f0aX5vsAgBft9lCw&sig=AOD64_3JdSXF_nZg3zGiMwmuo26bnifFHA&q=&ved=2ahUKEwjQ69-W7ozkAhWObFAKHa2xDpIQ0Qx6BAgMEAE&adurl=
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=DChcSEwj-gOeW7ozkAhUHRNMKHYzvDWsYABAAGgJ3Yg&ohost=www.google.com&cid=CAASEuRoluw_B9f0aX5vsAgBft9lCw&sig=AOD64_3JdSXF_nZg3zGiMwmuo26bnifFHA&q=&ved=2ahUKEwjQ69-W7ozkAhWObFAKHa2xDpIQ0Qx6BAgMEAE&adurl=
https://www.sciencedirect.com/journal/journal-of-stored-products-research/vol/59/suppl/C
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=DChcSEwj-gOeW7ozkAhUHRNMKHYzvDWsYABAAGgJ3Yg&ohost=www.google.com&cid=CAASEuRoluw_B9f0aX5vsAgBft9lCw&sig=AOD64_3JdSXF_nZg3zGiMwmuo26bnifFHA&q=&ved=2ahUKEwjQ69-W7ozkAhWObFAKHa2xDpIQ0Qx6BAgMEAE&adurl=
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=DChcSEwj-gOeW7ozkAhUHRNMKHYzvDWsYABAAGgJ3Yg&ohost=www.google.com&cid=CAASEuRoluw_B9f0aX5vsAgBft9lCw&sig=AOD64_3JdSXF_nZg3zGiMwmuo26bnifFHA&q=&ved=2ahUKEwjQ69-W7ozkAhWObFAKHa2xDpIQ0Qx6BAgMEAE&adurl=


 

 2019/2020توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 

 بيانات المقرر -۱
:  الرمز الكودي

۱۰٦۱۱ 
 الرابع  -المستوى : الثالث تكنولوجيا انتاج وتسويق منتجات الدواجن

 
 التخصص : 

 انتاج الدواجن
 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳المعتمدة (عدد الساعات  

 هدف المقرر: -۲
ارف و المفاهيم و المهارات التى يستطيع بها التعرف على تقنيات إنتاجِ وتسويق منتجاتِ الدواجن (لحم إكساب الطالب المع

 وبيض)و التعريف بمفهوم الجوده في دورةِ الإنتاجَ وفي المنتج النهائى.

 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات  –أ 

 والمفاهيم :
 

 :  را على أنقادبنهاية المقرر يكون طالب البرنامج 
 يذكر العمليات المتنوعة التى تستخدم فى التصنيع الغذائى لمنتجات الدواجن.وطرق حفظها  -٤-۱۲-أ

 يشرح المعدات والآلات المستخدمة فى مجازر الدواجن. -٥-۱۲-أ

 يعرف الأسس العلمية للعمليات التي تتم على الدواجن في المجازر.-۱-۱۹-أ
 ج وتقييم الدواجن ومنتجاتها.يحدد أسس تداول وتدري -۲-۱۹-أ

المهارات  –ب 
 :الذهنية 

 

 بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن
 يكتب موضوعا عن رايه في التقنيات الحديثة المستخدمة لزيادة الكفاءة الإنتاجية للدواجن  -۳-٥-ب
  وسوقية مختلفةيناقش الاداء الانتاجى لمنتجات اللحم والبيض تحت نظم تسويقية  -۳-۸-ب

 

يفسر اقتصاديات تجهيز منتجات الدواجن تحت نظم تسويقية وسوقية مختلفة وكيفية استخدام أس�اليب  -٥-۸-ب
 مطورة للقياس.

 يوضح تأثير عمليات التصنيع على نوعية المنتجات البيض واللحم.-٦-۸-ب
 يحلل مشاكل تصنيع منتجات الدواجن.-٦-۸-ب

المهارات  -جـ 
صة المهنية الخا

 بالمقرر:

   :بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن
 يجهز الدواجن ومنتجاتها ومخلفاتها بطريقة آمنة وصحيحة.--۱-۱٦-ج 
 يطبق طرق التداول السليم لبيض الدواجن. -۱-۱۷-ج
ي��ة لمنتج��ات الق��درة عل��ى تطبي��ق افض��ل التقني��ات لاس��تغلال الإمكان��ات المتاح��ة لرف��ع الكف��اءة الإنتاج -۲-۲۰-ج 

 الدواجن.
 يقسم الدواجن ومنتجاتها بناء على أسس علمية سليمة. -۱-۲۱-ج 
 ينفذ معايير الجودة والتأكد من سلامة الغذاء.-۲-۲۱-ج 
 يطبق الطرق المختلفة لحفظ وتداول منتجات الدواجن. -۲-۲۱-ج 
 

المهارات  -د
 العامة:

   :بنهاية المقرر يكون طالب البرنامج قادرا على أن
 يعمل ضمن فريق لاجراء التحاليل الكيميائية المختلفة -۲-٤-د
 اختيار أجود منتجات الدواجن كتساب المهارات الأساسية في يعمل على ا-۱-٥-د
 يعمل مع فريق للإلمام بأساسيات ادارة  المجازر- -۲-٥-د
 الدواجن فى مجال تسويق منتجات معلوماته ومهاراته ظهاريتواصل لإ-۳-۹-د
 .يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الدواجن والاستفادة من مخلفاتها- -٤-۹-د 



محتوى  -٤
 المقرر:

 م
 الدروس النظريه

 عدد الساعات الدروس العمليه
 عملى نظرى

 ٢ ٢ أهمية صناعة الدواجن مقدمه عن صناعة الدواجن. ۱

۲ 
تعري���ف مفه���وم الج���وده و كيفي���ة الحف���اظ 

 عليها.

تجات التعرف على أنواع من
 ٢ ٢ الدواجن

۳ 
الخص�ائص الكيميائي��ة والغذائي�ه لمنتج��اتِ 

 .الدواجن

 قياس جودة اللحم
٢ ٢ 

مواصفات الجودة لمنتجات  أنظمة الأيزو و الهاسب. ٤
 ٢ ٢ الدواجن

٥ 
 -التغلي���ف  -تجهي���ز ال���دواجنِ الطازج���ه 

 .-الحفظ بالإشعاعِ  - -التخزين البارد 

التعرف على مراحل تجهيز 
 ٢ ٢ التصنيع التى يمر بها المنتج

٦ 
 -التجَفي��ف  -تعليّ��بُ منتج��اتَ ال��دواجن   .

 التجهيز والتدخين

الاجراءات التصنيعية المختلفة 
 ٢ ٢ وتأتيرها على المنتج

۷ 
منتج�ات الط�بخ  -مُنتجَات مصنعّة أخ�رى 

 و الشوى

 اي جودة اللحم ق
٢ ٢ 

 قياس جودة قشرة البيض وده فى البيضتعريف و مقاييس الج ۸
٢ ٢ 

 ٢ ٢ قياس جودة بياض اليبض تعريف و مقاييس الجوده فى البيض ۹

۱۰ 

الخص�ائص  –الحفاظ عل�ى ج�وده الب�يض 

منتج��ات  –الكيميائي��ة و الوظيفي��ه للب��يض 

 البيض.

 قياس جودة صفار البيض

٢ ٢ 

 ث الجودة    تقييم البيض من حي  .طرق تحليل جودة البيض و منتجاته ۱۱
٢ ٢ 

 تدوير مخلفات انتاج الدواجن. ۱۲
استخدامات المنتوعة لمخلفات  

 ٢ ٢ الدواجن

۱۳ 
التطبيق������ات الغي������ر غذائي������ه لمنتج������ات 

 الدواجن.

 تطبيقات على منتجات الدواجن 
٢ ٢ 

تقييم المنتج النهائى سواءبيض أو  التكنولوجيا الحيويه و منتجات الدواجن. ۱٤
 ٢ ٢ لحم

 
 راتيجيات التدريس والتعلم:است -٥

 

   المحاضرة
 المطورة                

التعليم  √ التعاونيالتعليم  √ المناقشات والحوار            √
 الالكتروني

 
√ 

التعليم التجريبي                        التعليم الذاتي
 –(دروس عملية 
 -تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

  المحاكاة  حل المشكلات 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦



 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 يم الطـــــــــــــلاب:تقو -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 لانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةاعمال فصلية لتقيم وتقويم ا .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسالامتحان الشفهى الاسبوع ال -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
 ى للمـــــادةمـــــمـــــذكرات الســـــادة اعضـــــاء هيئـــــة التـــــدريس القـــــائمين علـــــى تـــــدريس المـــــادة بمـــــا يتفـــــق مـــــع المحتـــــوى العل

2019/2020 
 لا يوجد كتـب ملـزمة - ت

جـ : كتـب 
 مقتـرحة

 

- Bioactive Egg Compounds, Springer-Verlag Berlin Heidelberg 2007 

دوريات  –د 
علمية أو نشرات 

 .....الخ

World Poultry Science Poultry Science; Animal Breeding Abstract; Archive of 
Animal Breeding; Egyptian Poultry Science. 

 أستــاذ المــادة : 

 يحيي زكريا عيد.أ.د/ 

 رئيس مجلـس القسـم العلمي

 أ.د/ رياض يوسف نوفل

 



۱ 
 

 
 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي  

 
 الاقتصاد الزراعي    القسم الذي يدرس المقرر: 
 التخصص :إقتصاد زراعي

 ۲۰۱۹ أكتوبرتوصيف المقرر:  اعتمادتاريخ 
 

 ـ بيانات المقرر :  ۱

 ۱۰۲۱٦ كود المقرر :

 

 اقتصاديات التصنيع الغذائي أسم المقرر:

 ۱۰۷۰۲تكنولوجيا الأغذية  أساسيات المتطلب السابق:

 المستوى : الثالث & الرابع

 اختياري -شتوي : الدراسيالفصل 

 )۳( الساعات المعتمدة  )      ۲)           عملى (۲نظرى  (   عدد الساعات :

  : بإجتياز الطالب هذا المقرر بنجاح يكون قادر على  أهداف المقرر: -۲
فى مصانع  والتكاليف قواعد الاقتصادية للإنتاجلأسس واللالالمام والتعرف والفهم 

وتحقيق  طبيعة العلاقة  بين المدخلات والمخرجاتو الصناعات الغذائية والألبان
الجدوى الاقتصادية وتقييم الأداء لمشروعات وكذلك الكفاءة الإنتاجية والاقتصادية 

 .التصنيع الغذائي والألبان
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳

 بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا على أن: معلومات والمفاهيم:ال -ا
 .طبيعة العلاقة  بين المدخلات والمخرجاتيشرح  ۲. ۱. ۱۳-أ
الأسس والقواعد الاقتصادية للتكاليف الإنتاجية فى مصانع الصناعات الغذائية يذكر ۳. ۱.۱٤أ.

 والألبان.
 طبيقها في مشروعات التصنيع الغذائي والألبان.المواصفات القياسية ومجال ت عرضي ٤. ۱. ۱۳-أ
 تقييم ومراجعة مشروعات التصنيع الغذائي والألبان. شرحي ٥. ۱.۱٤أ.
 الكفاءة الإنتاجية والاقتصادية.يوضح  ٦. ۱. ۱۳-أ
 .يعطي أمثلة لمشروعات التصنيع الغذائي ۷. ۱.۱٤أ.

 را على أن:بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قاد المهارات الذهنية: -ب
 الألبانيصنف الكفاءة الاقتصادية لمصانع  ۲.۲.  ٥-ب
 التوجيه الأفضل للموارد المتاحة لمشروعات التصنيع الغذائي والألبان حللي ۳.۲.  ٥-ب
 المواصفات القياسية ومجال تطبيقها في مشروعات التصنيع الغذائي والألبانيوضح  ٤.۲.  ٥-ب
 لمشروعات التصنيع الغذائي والألباناقتصاديات الجدوى يحلل  ٥.۲.  ٥-ب
 فسر اقتصاديات الموقع للتصنيع الغذائي.ي ٦.۲.  ٥-ب

  بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا على أن: المهارات المهنية الخاصة   -ج
 .الغذائيمجال التصنيع  في يرسم الخطط الإنتاجية للمنشأة ۳-۲ ۱٤ج.
 والألبان. الغذائيمشروعات التصنيع  فيجال تطبيقها المواصفات القياسية وميحدد  ٤-۲ ۱٤ج.
 . الغذائيمنشآت التصنيع  فييطبق معايير الجودة الشاملة  ٥-۲ ۱٤ج.
 .الغذائيمجال التصنيع  فيالموقع للمنشأة  اقتصادياتيوضح أهمية  ٦-۲ ۱٤ج.
 والألبان الغذائيتقييم ومراجعة مشروعات التصنيع يحقق  ۷-۲ ۱٤ج.
الكفاءة الإنتاجية والاقتصادية والفنية والتكنولوجية للمنشأة فى مجال التصنيع  يطبق ۸-۲ ۱٤ج.

 الغذائي.
 بنهاية هذا المقرر يكون الطالب قادرا على أن: المهارات العامة: -د



۲ 
 

 يشرح ما هية اقتصاديات الالبان والتصنيع الغذائي . ۳ -۲-۷-د
 .التصنيع الغذائي تكنولوجيا المعلومات في مشروعات يستخدم  ٤ -۱-۱۱-د
 يوضح أهمية استخدام التكنولوجيا في التصنيع الغذائي والالبان  ٥  -۲-۷-د
 يعرض المواصفات القياسية ومجال تطبيقها في مشروعات التصنيع الغذائي والألبان. ٦ -۱-۱۱-د
 تقييم ومراجعة مشروعات التصنيع الغذائي والألبان.يوضح  ۷ -۲-۷-د
 فريقة لدراسة مشكلة اقتصادية  في مصانع التصنيع الغذائييقود أعضاء  ۸ -۱-۱۱-د

 
 
                                                     طبقاً للوارد باللائحة الدراسيةوالعملي النظرى  محتوى المقرر: -٤

 

 عدد الساعات للمقرر النظري والعملي المحتويات اسبوع الدراسة
 الاجمالي العملي نظري

 ٤ ۲ ۲ يات الالبان والتصنيع الغذائيماهية اقتصاد الأول

 ٤ ۲ ۲ طبيعة العلاقة  بين المدخلات والمخرجات الثاني
 ٤ ۲ ۲ الأسس والقواعد الاقتصادية للإنتاج فى مصانع الصناعات الغذائية والألبان الثالث

الأسس والقواعد الاقتصادية للتكاليف الإنتاجية فى مصانع الصناعات الغذائية  الرابع
 ٤ ۲ ۲ والألبان

 ٤ ۲ ۲ الكفاءة الإنتاجية والاقتصادية  الخامس

 ٤ ۲ ۲ الجدوى الاقتصادية وتقييم الأداء لمشروعات التصنيع الغذائى والألبان السادس

 ٤ ۲ ۲ وعات التصنيع الغذائى والألبانالجدوى الاقتصادية وتقييم الأداء لمشر السابع
 ٤ ۲ ۲ اقتصاديات الموقع للتصنيع الغذائى الثامن
 ٤ ۲ ۲ تقييم ومراجعة مشروعات التصنيع الغذائى والألبان التاسع
 ٤ ۲ ۲ التوجيه الأفضل للموارد المتاحة لمشروعات التصنيع الغذائى والألبان العاشر

الحادي عشر الثاني 
 عشر

 ۸ ٤ ٤ الجدوى لمشروعات التصنيع الغذائى والألباناقتصاديات 

 ٤ ۲ ۲ المواصفات القياسية ومجال تطبيقها فى مشروعات التصنيع الغذائى والألبان. الثالث عشر 
 ٤ ۲ ۲ المواصفات القياسية ومجال تطبيقها فى مشروعات التصنيع الغذائى والألبان. الرابع عشر

  ٥٦ ۲۸ ۲۸ الاجمالي
 
    √ التعلم الذاتي     √ المحاضرة المطورة تيجيات التعليم والتعلم:ـ استرا ٥

 √ التعلم التجريبي    √المناقشات والحوار            √م التعاونيالتعل
ـ استراتيجيات التعليم والتعلم  ٦

 للطلاب ذوي القدرات المحدودة 
 بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة:  

عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من  -۲ ةساعات مكتبية إضافي .۱
. المداومة ٤. . اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات۳  الشرح والايضاح

 الاسئلة لهم لجذب انتباههم توجيهعلى 
 ـ تقويم الطلاب۷

الأساليب  -أ
 مستخدمة ا

 والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريري لقياس المعارف 
 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملي

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي
 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية

 والسادس عشر. شرعاالسادس وال الاسبوع الامتحانات التحريرية - التوقيت -ب
 عشر خامسالاسبوع ال الشفهيالامتحان  -.              عشر الخامسالاسبوع  العمليالامتحان  -

            %۱۰الشفهي:  -                          % )٥+٥( ۱۰أعمال السنة:  -: طبقا للائحة الداخلية للكلية توزيع الدرجات -ج
    %۱۰۰المجموع:  -          %٦۰الامتحان النهائي:  -    %۲۰العملي:  -                                   

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸

جامعة كفر  –قسم الاقتصاد الزراعي  ، محاضرات في التصنيع الغذائي ، محمود محمد فواز مذكرات: -ا
             . ٢٠١٨،  خالشي



۳ 
 

أب��وبكر المب��روك المنص��ورى (دكت��ور) وآخ��رون ، الاتجاه��ات الحديث��ة ف��ى إدارة  -۱ :كتب ملزمة -ب
الج��ودة الش��املة ، منش��ورات اللجن��ة الش��عبية العام��ة للثقاف��ة والإع��لام ، جامع��ة 

 م .۲۰۰۷بنغازى ، ليبيا ، 
عقيل��ه عزال��دين ط��ه (دكت��ورة) ، اقتص��اديات ف��ى مج��ال الغ��ذاء ، دراس��ة مس��حية  -۲

يفي���ة ف���ى الس���وق المص���رى ، المجل���ة المص���رية للاقتص���اد عل���ى الأغذي���ة الوظ
 م .۲۰۰۲) ، ديسمبر ٤) ، العدد (۱۲الزراعى ، المجلد (

 
لطفى فهمى حمزاوي (دكتور) ، نظم الجودة الحديثة فى مجال التصنيع الغذائي ،  - كتب مقترحة: -ج

 ۲۰۰۳دار الكتب العلمية للنشر والتوزيع ، القاهرة ، 
 المجلة المصرية للاقتصاد الزراعي  . - او نشرات . . . الخدوريات علمية  -د

 . خمجلة البحوث الزراعية جامعة كفر الشي -
 مجلة البحوث الزراعية جامعة الإسكندرية       -
 مجلة البحوث الزراعية جامعة  القاهرة  .  -

 مجلة البحوث الزراعية جامعة عين شمس.      -
 دوريات منظمة الفاو. -

 
 رئيـس مجلـس القسـم العلمي: أ.د/ عادل إبراهيم محمد علي              .د / محمود محمد فوازالمقرر : أ استاذ

 
 
 
 
 
 
 
 
  
 



U ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمى 
 بيانات المقرر -۱

الرمز الكودي : 
١٠٥١٠ 

 الفرقة / المستوى : الثالث  اسم المقرر:إنتاج  ماشية اللبن

 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳عدد الساعات المعتمده (التخصص: انتاج حيواني /  

 هدف المقرر: -۲
بالمعلومات الأساسية عن إنتاجية  ماشية الل�بن و ت�دريب الطال�ب عل�ى كيفي�ة إس�تخدام ه�ذه المعلوم�ات ف�ي  يهدف المقرر إلى إمداد الطالب

حل المشكلات التي قد تطرأ أثناء العمل في مزرعة إنت�اج الل�بن و تعري�ف الطال�ب بالتقني�ات الحديث�ة المس�تخدمة ف�ى إدارة وتحس�ين كف�اءة 
 وأربحية مشاريع إنتاج اللبن.

 دف من تدريس المقرر:المسته -۳
لمعلومات أ ا

 والمفاهيم :
 يتعرف على طرق غش اللبن المختلفه ومخاطرها..  ۲. ۱. ۱۰أ.
 .الألبان ومنتجاتهالتداول لحفظ ويلم الطرق الصحيحة  . ۳. ۱. ۱۰أ.
 .  يشرح طرق التعامل مع  منتجات ومخلفات الحيوان مراعياً أخلاقيات المهنة.٥. ۲. ۱۰أ.

الذهنية  لمهاراتب ا
: 

 يميز بين النظم الحديثه للحليب في ماشية اللبن -۱۰-٤-٥-ب
 يختار افضل التقنيات الحديثه لرفع الكفاءه الانتاجيه في ماشية اللبن -۱۳-۳ – ٥-ب

المهارات  -جـ 
المهنية الخاصة 

 بالمقرر:

 يستخدم  أفضل الطرق التربيه فى تحسين ماشية اللبن. ٥-۲-۱۰-ج 
 معلومات السجلات في مجالات انتاج اللبن ينسق ٥-۱-۱۱-ج 
 نتاج الألبان بطريقة صحيحة. يطبق العمليات اليومية التي تجري في مزارع ا۱.۱.۲۰ج.
 يستخدم المحالب الألية بطريقة صحيحة.. ۱.۱.۲۱ج.
 يقارن بين المحالب الالية المختلفة. -۲-۱-۲۱-ج
 ات الحيوانية.. يطبق الطرق المختلفة لحفظ وتداول المنتج٤.۱.۲٤ج.

 يعمل مع فريق للإلمام بأساسيات إدارة المحالب الألية. -۱ -۲-٥-د المهارات العامة: -د
 يستخدم تكنولوجيا المعلومات فى انشاء قاعدة بيانات عن الحيوانات المزرعية في مصر.-۱ -۱-۸د.

 محتوى المقرر: -٤
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 م
 الدروس النظريه

 الساعاتعدد  الدروس العمليه
 عملى نظرى

 ٢ ٢ اهميه ماشية اللبن أهمية ماشية اللبنمقدمه  ١
 ٢ ٢ سلالات إنتاج اللبن الاصيلة التعرف علي  سلالات إنتاج اللبن الاصيلة والمحلية ٢
 ٢ ٢ تركيب الكيماوي للبنتدريب عملي علي ال التركيب الكيماوي للبن ٣
العوامل المؤثرة على إنتاج وتركيب  ٤

 للبنا
العوامل المؤثرة على إنتاج وتركيب دراسة 

 ٢ ٢ اللبن

 ٢ ٢ تركيب الغدة اللبنيةتدريب عملي علي  تركيب الغدة اللبنية ٥
 ٢ ٢ إفراز و إخراج اللبن إفراز و إخراج اللبن ٦
 ٢ ٢ المختلفه نظم الحليبالتعرف علي  نظم الحليب ٧
 ٢ ٢ ة والفطامنظم الرضاعالتعرف علي  نظم الرضاعة والفطام ٨
تنشئة ورعاية العجول التعرف علي  تنشئة ورعاية العجول الرضيعة  ٩

 ٢ ٢ الرضيعة 

 ٢ ٢ المثابرة وطرق تقديرهاالتعرف علي  المثابرة وطرق تقديرها ١٠
 ٢ ٢ .الانتخاب في ماشية اللبندراسة  .الانتخاب في ماشية اللبن ١١
 ٢ ٢ هالتزاوج والتربية في الحيوانات المز رعيالتزاوج والتربية في الحيوانات المز  ١٢



 هرعي
 ٢ ٢ مساكن ماشية اللبندراسه عمليه ل مساكن ماشية اللبن  ١٣
 ٢ ٢ نظم إيواء وإنتاج ماشية اللبنالتعرف علي  نظم إيواء وإنتاج ماشية اللبن ١٤

 

 استراتيجيات التدريس والتعلم: -٥
 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   التعليم الغير مباشر  التعليم الالكتروني 

                      العصف الذهني              المناقشات والحوار   التعلم الذاتي                      التعلم التجريبي 

 ب ذوى القدرات المحدودة:أساليب التعليم والتعلم للطلا -٦
 ساعات مكتبية إضافية •

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح •

 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات •

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  •

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
اليب الأســ - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 نزليةاعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات الم .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ نهاية العـام (التحريري) امتحان %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
مــــذكرات الســــادة اعضــــاء هيئــــة التــــدريس القــــائمين علــــى تــــدريس المــــادة بمــــا يتفــــق مــــع المحتــــوى العلمــــى للمــــادة  مذكـــرات -أ 

٢٠١٨/٢٠١٩ 
 ب : كتـب مقتـرحة

 
1- Eckles, C. H., Combs, W. R. and Macy, H. (۱973). Milk and milk production. 

Fourth Edition, New Delih. 
2- Throup, G. and Slater, K. (1983). Dairy farm, Second Edition. Business 

management, New York. 
).جمهورية مصر العربية.١٩٨٣المعارف ( دار -د. كامل عبدالعليم: الماشية تربية وإنتاج وأقلمة -  
)، الجمهورية العراقية.١٩٨٦مطبعة جامعة البصرة ( –د.فؤاد عبد اللطيف عبدالكريم: انتاج ماشية الحليب  -  

دوريات علمية  –ج 
 أو نشرات .....الخ

Journal Dairy Sci.,  
Egyptian Journal of Animal Production 

 

 عبدالسلام موسي متولي د/أ. أستــاذ المــادة :
 مجلـس القسـم العلمي رئيس                                                                         

 أ.د/ عبد السلام موسي متولي                                                                           



U۲۰۲۰/۲۰۱۹ف مقرر دراسي للعام الأكاديمى توصي 
 بيانات المقرر -۱

الرمز الكودي : 
۱۰٥۰۹ 

  الثالث والرابعالمستوى : اسم المقرر: إنتاج ماشية اللحم

نتاج االتخصص : 
  حيوانى

 عملي ۲ نظري ۲ ساعات) ۳عدد الساعات المعتمده ( 

 هدف المقرر: -۲
تقييم و التعرف على نظم التسمين المختلفة فى الحيوانات المزرعية.و ر فى الحيوانات المزرعية.التعرف على أنماط النمو و التطو

 يتع��رف عل��ى نظ�م التحس��ين ال��وراثى المختلف�ة لحيوان��ات اللح��م.و ال�ذبائح و قطعياته��ا المختلف�ة و مص��ادرالتلوث المختلف��ة الحادث�ة.
 اعى شروط أستخدام منشطات النمو المختلفة.يطبق الأمان الحيوى فى تسمين الحيوانات المزرعية و يرو
 المستهدف من تدريس المقرر: -۳
المعلومات –أ 

 والمفاهيم :
 

 يتعرف علي مراحل نمو الانسجة والنمو التعويضي وفسيولوجيا النمو وبناء العضلات.. ۱۱. ۲. ۱۳أ.

 لات.يعرف الاسس الفسيولوجيه لمراحل تطور انسجة الجسم وبناء العض. ۱۲. ۲. ۱۳أ.

 يتعرف علي السجلات الخاصه بمعدلات نمو وتطور حيوانات اللحم. ٦. ۲. ۱٤أ.

 ميعرف مواصفات السلالات العالمية والمحلية لماشية اللح. ٤. ٤. ۱٦أ.

 يتعرف علي انواع المجازر الألية والمعدات والألات المستخدمة. ٥. ۱. ۱۹أ.

 المجازر وطرق حفظ اللحوميصف العمليات المتنوعة التي تجري في . ٥. ۱. ۱۹أ.

 اللحوم الحيوانيه بالمجازر الاليةوتريج يعرف طرق فحص و مراقبة . ٦. ۲. ۱۹أ.

 يلم بطرق تطهير مجازر الحيوانات و كيفية تدوير مخلفات المجازر. ۷. ۲. ۱۹أ.
المهارات –ب 

 :الذهنية 
 

 يقية مختلفةيناقش الاداء الانتاجى لمنتجات اللحم و البيض تحت نظم تسو ۸-۳-۸-ب
 يوضح تاثير عمليات التصنيع على نوعية اللحوم-۳-٦-۸-ب
 يحلل مشاكل تصنيع منتجات اللحوم -٤-٦-۸-ب

المهارات -جـ 
المهنية 
الخاصة 
 بالمقرر:

 ينتخب سلالات ماشية اللحم  تبعاً لمواصفاتها الشكليه والانتاجيه -۳-۱-۱۰-ج 
 لحمينشئ السجلات في مجالات انتاج ال -۲-۱-۱۱-ج 
 . يطبق العمليات اليومية التي تجري في مزارع ماشية اللحم۳.۱.۲۰ج.
 . يستخدم الإمكانات المتاحة لرفع الكفاءة الإنتاجية لحيوانات المزرعة.۲.۳.۲۰ج.
 . يطبق معايير الجودة في تدرج ذبائح الحيوانات المزرعية .۱.۱.۲٤ج.

المهارات  -د
 العامة:

 اللبن واللحم والاغنام والماعز.يدير قطعان انتاج  -٤ -۱. ٥د.
 ينضم الى فريق للإلمام بأساسيات ادارة  مجازر الحيوانات-۲ -۲-٥-د
 يتواصل لإظهار  معلوماته ومهاراته فى مجال النمو في الحيوانات المزرعية.-۱-۳-۹د.
 لفاتها.يطور قدراته التطبيقية فى مجال تجهيز وتدريج ذبائح الحيوانات والاستفادة من مخ-۱ -٤-۹-د

محتوى  -٤
 المقرر:

 م
 الدروس النظريه

 عدد الساعات س العمليهالدرو 
 عملى نظرى

 ٢ ٢ الأهمية الأقتصادية لماشية اللحم الأهمية الأقتصادية لماشية اللحم ١
 ٢ ٢ ماشية اللحم سلالات  أنواع ماشية اللحم المحلية والاجنبية ٢
 ٢ ٢ . عجول الرضيعةتنشئة الطرق  . تنشئة العجول الرضيعة ٣
تكوين قطعان اللحم تحت نظم الإنتاج  ٤

 المكثف أو الأنتشاري.
قطعان اللحم تحت نظم الإنتاج 

 ٢ ٢ المختلفه

الفرق بين النمو  –نمو وتطور الأنسجة  ٥
 والتسمين

 ٢ ٢ نمو وتطور الأنسجة 

استخدام المخلفات الحقلية في تغذية ماشة  ٦
 اللحم

 ٢ ٢ ة اللحمياستخدام المخلفات تغذية ماش

 ٢ ٢ تغذية عجول التسمين  تغذية عجول التسمين  ٧



تكوين مخاليط العلف وحساب العلائق  ٨
 الكفاءة الاقتصادية لانتاج اللحم -المتزنة

 ٢ ٢ تكوين مخاليط العلف 

المعاملة الهرمونية والإضافات الغذائية  ٩
 وغير الغذائية لماشية اللحم 

الهرمونية والإضافات  المعاملات
 ٢ ٢ الغذائية لماشية اللحم 

 ٢ ٢ نظم تسمين عجول التسمين نظم تسمين عجول التسمين ١٠
تقدير نسبة التصافي والتشافي والعوامل  ١١

 المؤثرة عليها 
 ٢ ٢ نسبة التصافي والتشافي 

 ٢ ٢ اجزاء الذبيحة –جودة اللحم  اجزاء الذبيحة –جودة اللحم  ١٢
التعرف علي قطعيات اللحم المختلفة  ١٣

وكيفية تدرج وتقييم لحوم وذبائح 
 الحيوانات.

قطعيات اللحم المختلفة  دراسة
وكيفية تدرج وتقييم لحوم وذبائح 

 الحيوانات.
٢ ٢ 

التعرف علي انواع المجاز وتداول اللحم  ١٤
في الاسواق والطرق المختلفة لحفظ 

 .اللحم

الاسواق المجاز وتداول اللحم في 
 ٢ ٢ .والطرق المختلفة لحفظ اللحم

 
 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  التعليم التعاوني                 المحاضرة المطورة   التعليم الالكتروني   التعليم الغير مباشر 

                      العصف الذهني              المناقشات والحوار   التعلم التجريبي                     تيالتعلم الذا 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية •
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح •
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات •
 ى توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههمالمداومة عل  •
 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لمهارات العامةلقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية وا الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ ة خلال الفصل الدراسيأعمال السن
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
ريس المــــادة بمــــا يتفــــق مــــع المحتــــوى العلمــــى للمــــادة مــــذكرات الســــادة اعضــــاء هيئــــة التــــدريس القــــائمين علــــى تــــد مذكـــرات -أ 

٢٠١٨/٢٠١٩ 
ب : كتـب 

 مقتـرحة
 

Pond, W. G., D. C. Church and K. R. Pord (1995). Basic Animal Nutrition and 
Feeding 4th ED New York, USA 

Heather, S. T. (1998). Store`s Guide to Raising Beef Cattle 
دوريات  –ج 

أو  علمية
نشرات 
 .....الخ

  الحيواني الإنتاجالمجلة المصرية لعلوم 
 والأعلافلتغذية ل المصريه مجلةال

 / محمد السيد الشعراوي.دمأ. &نبيل محمد عويضه  أ. د./  أستــاذ المــادة :



  
 مجلـس القسـم العلمي رئيس

 أ.د/ عبد السلام موسي متولي



 ۲۰۱۹/۲۰۲۰توصيف مقرر دراسي للعام الأكاديمي     
 ةالقسم الذي يدرس المقرر: الأراضى والميا

 م۲۰۱۹تاريخ اعتماد توصيف المقرر: سبتمبر 
 ـ بيانات المقرر :  ۱

 كود المقرر:

 )۱۰۱۱۳( 

 الكيمياء الغروية للاراضى أسم المقرر : 

 ---------المتطلب السابق: 
 ثالثالمستوى :ال

 شتوىالفصل: 

 عدد الساعات :                 نظري                           عملي               الساعات المعتمدة    

  : باجتياز المقرر الدراسى يكون الطالب قادرا على ـ هدف المقرر : ۲
الغروية ) والصور المختلفة –المحاليل ( الحقيقية انواع  والتعرف على .لمحاليل الغروية وخواصهاالمفاهيم الخاصة با معرفة

الخواص الضوئية والطبيعية معرفة تحضير وثبات المحاليل الغروية والاهمية التطبيقية لها، ومعرفة طرق للنظم الغروية، و
 .والكيماوية للنظم الغروية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  بنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الأراضى والمياة قادرا على أن أ ـ المعرفة والفهم :
 يذكر خصائص النظم الغروية فى الاراضى-٦-۱-۱٤-أ
 يذكر تأثير النظم  الغروية على النظم البيئية-۷-۱-۱٤-أ
 يتعرف على ميكانيكية التفاعلات على الجزء الغروى فى التربة-٤-۱-۱٦-أ
 المواد النشطة سطحيا فى الحياه العمليةيعدد تطبيقات -۱۸-۱-۲۰-أ

   :بنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاراضى والمياة قادرا على أن ب ـ المهارات الذهنية :
 يحلل المشكلات المرتبطة بالحالة الغروية للمادة ويكتب تقريرا عنها-۷-۱-٦-ب
 وعلاقتها بالاراضىيستنتج المشكلات المرتبطة بالحالة الغروية للمادة -۸-۱-٦-ب
 يقترح طريقة تحضير وكسر وثبات المحاليل الغروية وفقا للظروف السائدة-۹-۱-۸-ب

   :بنهاية  المقرر يكون طالب برنامج الاراضى والمياة قادرا على أن جـ ـ المهارات المهنية:
 يجمع عينات من الاراضى والمواد الدبالية لدراسة الخواص الغروية لها-۷-۱-۱۰-ج
 يميز بين المحاليل الحقيقية والغروية والمستحلبات والمعلقات -۸-۱-۱۰-ج
يستخدم الحقائق المرتبطة بالخواص الغروية لعلاج مشكلات الابتلال والانتشار وكسر المستحلب وخفض -۹-۱۱-۱۰-ج

 الطاقة السطحية وازالة الاوساخ
   :الاراضى والمياة قادرا على أنبنهاية  المقرر يكون طالب برنامج  د ـ المهارات العامة:

 يعمل مع فريق للإلمام بأساسيات عمل المنظفات والمستحلبات ومواد خفض التوتر السطحى -۱-۲-٥-د
 يستخدم تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات الخاصة بمجال التطبيقات العملية للخصائص الغروية -۱۰-۱-۸-د
 ومهاراته فى مجال المواد النشطة سطحيا وخفض الطاقة السطحية للمواديتواصل لإظهار معلوماته -۲-۱-۹-د
 

 

 النظرى والعملى طبقا للوارد باللائحة الدراسية : المقررـ محتوي  ٤
 عدد الساعات الموضوعات

 عملي نظري الدروس العملية المحاضرات النظرية م
 

 إجمالي
 

كعلم اهمية النظم الغروية وتحديد كمياء الغرويات  ١
 ۳ ٢ ۲ النظم الغروية مستقل

 ۳ ٢ ۲ تقسيم النظم الغروية الخواص الضوئية للنظم الغروية ٢

 ۳ ٢ ۲ ذوبان وثبات النظم الغروية الوسائل الضوئية لدراسة النظم الغروية ٣

 ۳ ٢ ۲ ثبات وترسيب الغرويات الخواص الحركية للنظم الضوئية ٤

 ۳ ٢ ۲ النظم الكارهة للوسطتحضير وتنقية  ثبات النظم الغروية ٥

 الظواهر السطحية للنظم الغروية ٦
 ۳ ٢ ۲ النفاذية خلال الاغشية شبه المنفذة 

 ۳ ٢ ۲ ظاهرة تندالوالحركة البراونية للغرويات التوتر السطحى للنظم الغروية وتطبيقاتها ٧

 ۳ ٢ ۲ المستحلبات ادمصاص النظم الغروية ٨

 

  

۳ ۲ ۲ 



 ۳ ٢ ۲ الايروسولات لزوجة النظم الغروية ٩

 ۳ ٢ ۲ الجيل والجيلى امتحان دورى ١٠

 ۳ ٢ ۲ الظواهر السطحية للنظم الغروية الخواص الكهربية للنظم الغروية ١١

 ۳ ٢ ۲ تعيين التوتر السطحى بطريقة الارتفاع فى الانابيب الشعرية بناء الطبقة الكهربية المزدوجة ١٢

 ۳ ٢ ۲ تعيين التوتر السطحى بطريقة وزن القطرات العوامل المؤثرة على الجهد الزيتى ١٣

 ۳ ٢ ۲ الامتحان العملى أمثل وأشكال النظم الغروية ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 والتعلم: استراتيجيات التدريس -٥

  المحاضرة
 المطورة

المناقشات  
 والحوار

  التعليم
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

التعلم  
 الذاتي

 التعلم التجريبي 
-(دروس عملية
-تدريب ميداني

 مشاريع بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦

 ساعات مكتبية إضافية .۱

 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲

 ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطاء الطلاب واجبات منزلية  .۳

 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 والمهنية لقياس المهارات العملية الامتحان العملى .٢

 قياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامةل الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤

 التــوقيــت  - ب
 

 والسادس عشر شرعاالاسبوع السادس وال الامتحانات التحريرية -
 عشر الخامسالامتحان العملى الاسبوع  -
 عشر خامسال الامتحان الشفهى الاسبوع -

توزيع  -جـ 
 الدرجات:

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
  طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 قائمة الكتب الدراسية والمراجع: -۸
  - أ

 مذكـــرات
ــــى تــــدريس المــــادة بمــــا يتفــــق مــــع المحتــــوى العلمــــذكرات  ــــدريس القــــائمين عل  ى للمــــادةمــــالســــادة اعضــــاء هيئــــة الت

٢٠١٨/٢٠١٩ 
 

 كيمياء الغرويات ، مكتبة منشاة المعارف ، د/ حسن الشيمى، د/ابراهيم السكرى ب ـ كتب ملزمة :



 جـ ـ كتب مقترحة :

 

،  ۱۹۷۲موس��كو ،   –الخ��واص الطبيعي��ة والكيميائي��ة للبل��وميرات ، مي��ر  .۱
 ميجر

2. Firman E. Bear (1968). Chemistry of the soil. 2nd Ed. 
International Student Editions. 

دـ دوريات علمية أو نشرات .. 

 ألخ .

 مجلة علوم الأراضي المصرية ـ مواقع انترنت للبحث 

 

 

 

 

 

 

 

 المقرر                                           استاذ     

 رئيس مجلس القسم العلمى                   أحمد سعد الحناوى                            د/           

                                                                                               

 د/ أحمد سعد الحناوى                                                                                           
 



 

 

 

 

 

 

 

 

الاختيارية مقررات التوصيف 
 تكنولوجيا الأغذية لتوجه 
 ۲۰۱۹-۲۰۲۰ 



                                  
    

 
 
 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية ا: تكنولوجيالمقررالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹أكتوبر  المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧٠٨( 
 التخمرات الصناعية المقرر:أسم 

 أغذيةميكروبيولوجي  -المتطلب السابق:

 

  عالراب : المستوى

 خريفي: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال                   عملي                            نظري                       :   المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:ب

إجادة أساسيات العمل في معمل   ع بهاالتعرف والفهم للمعلومات والمهارات التي يستطي

 .الميكروبيولوجي وخاصة فيما يتعلق بالتخمرات الصناعية

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
إتمام عمليات  عند يلم بالاسس العلميه للخطوات التصنيعيه المختلفه التي تجري -٦ -۱-۱۷-أ

 التخمر الصناعي
يعدد التطبيقات الرئيسية لإستخدام  الميكروبات فى إعادة تدوير مخلفات التصنيع  -٥ -۱-۲۳-أ

 الغذائي
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

س��تغلال الم��وارد المتاح��ه والب��دائل المختلف��ه البيان��ات الت��ي تس��اعده عل��ي ا يس��تخلص -۹ -۲-٥-ب
 للوصول الي اقصي استفادة عند إجراء التخمرات الصناعية

 
انت�اج الكح�ول ادارة وتنظ�يم العم�ل ف�ي مص�انع التي ت�ؤثر عل�ي  الحرجةيحدد النقاط  -۲۷ -۱-٦-ب

 والخميرة
   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:

 
 .الكائنات الحية الدقيقة يصنع الخل والكحول بواسطة -٥ -۱-۱٦-ج 
 الكائنات الحية الدقيقةبواسطة  خميرة الخباز و الكتلة الحيوية صنعي -٦ -۱-۱٦-ج 
 بواسطة الميكروبات أغذية متخمرة من الحبوب يصنع  -۳ -۱-۲٥-ج 

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبن بنهاية  المقرر يكو
 إجراء تجارب التخمرات الصناعية اثناء يتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى  -۹ -۲-٤-د
 التخمرات الصناعيةمصانع يتعاون لاكتساب المهارات الأساسية في ادارة  -۳ -۳-٤-د
إج��راء تج��ارب  اثن��اء ص��ة ف��ى تطبيق��ات الحاس��ب الآل��ي المتخص ف��ى يتواص��ل بش��كل جي��د -٥ -۱. ۷د.

 التخمرات الصناعية

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲ -۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء اصليستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التو -۱-۳-۸ -د
 يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء.  -۱ -۱-۹د.
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 معلوماته ومهاراته فى مجال الغذاءريتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 .والاستفادة من مخلفاتها يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء -۱ -٤-۹-د
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية. -۱ -۱-۱۰-د

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 الساعات عدد العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   

١ 
 مقدمة عن التخمرات الصناعية.

 
مقدمة عن أساسيات العمل في معمل  

الميكروبيولوجي وخاصة فيما يتعلق 
 .بالتخمرات الصناعية

٢ ۲ ٣ 

 ۳ ۲ ٢ مخمر صغير فى المعمل تنفيذ  وتصميم انواع المخمرات والطرق المختلفة للتخمر ٢

الطرق المختلفة لتنمية الميكروبات وطرق حفظ  ٣
 الميكروبات

تجديد وحفظ السلالات الميكروبية الموجودة 
 يفي معمل الميكروبيولوج

٢ ۲ 
۳ 

تجديد وحفظ السلالات الميكروبية  -تابع: الطرق المختلفة لفصل نواتج التخمر ٤
 يالموجودة في معمل الميكروبيولوج

٢ ۲ 
۳ 

 التخمر الكحولي و صناعة كحول الايثايل. ٥
 

 .الخباز انتاج الخميرة
 ٢ ۲ 

۳ 

 التخمر الخليكي و صناعة الخل. ٦
 

 ۲ ٢ تنمية وانتاج فطر عيش الغراب
۳ 

 ۳ ۲ ٢ انتاج الخل  التخمر اللاكتيكي و انتاج حمض اللاكتيك ٧

انتاج مركبات النكهة و الصبغات بواسطة  ٨
 الخمائر و الفطريات.

 ۳ ۲ ٢ انتاج الكحول

انتاج الكتلة الحيوية الميكروبية والبروتين وحيد  ٩
 الخلية

 ۳ ٢ ٢ انتاج الكتلة الحيوية الميكروبية

 ۳ ٢ ٢ انتاج الكتلة الحيوية الميكروبية -تابع: طرق تخليل ثمار الخضر ١٠

 ۳ ٢ ٢ انتاج التمف ترانانتاج الدكس ١١

 ۳ ٢ ٢ تخليل ثمار خضر مختلفة  ١٢

١٣ 
 انتاج البيرة.

 
 تخليل ثمار خضر مختلفة-تابع: 

٢ ٢ ۳ 

 انتاج البيرة. تابع: ١٤

  
 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة

 

 

 

 

 

 

 

 

. 



                                  
    

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  حل المشكلات  التعليم الالكتروني      التعليم التعاوني            √ المحاضرة المطورة 

مشاريع  –( دروس علمية التعلم التجريبي    التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 
                  تدريب ميدانى) –بحثية 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ت مكتبية إضافيةساعا .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 يرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحر  .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 نات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشرالامتحا -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 م العلمي :رئيس مجلس القس                                                                     أستاذ المقرر

 محمود متولى سميرد/  أ.          

 سحر رمضان عبدالهادى /أ.د                                                                                          

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
 ____________ الكتب الدراسية __-__ ب ـ كتب ملزمة :

أساسيات ) ۲۰۰۲جابر بريشة، عادل حماد و عبد الوهاب عبد الحافظ ( -۱ جـ ـ كتب مقترحة :
 الميكروبيولوجيا الصناعية، الدار العربية للنشر والتوزيع.

تكنولوجيا الصناعات الميكروبية، سلسلة  )۲۰۰۳نادية عبد الرحمن ( -۲
 علوم وتكنولوجيا الأغذية. مكتبة المعارف الحديثة.

الفطريات الصناعية، ) ۱۹۹۹محمد علي أحمد، محمد النواوي ( -۱
 الدار العربية للنشر والتوزيع.

Alan, R. and Derek L. F. (1986). Principles of Industrial 
Microbiology, pergramon Press, New York. 

Reed, G. (1982). Prescott and Dunn´s Industrial 
Microbiology 4 P

th
P Ed. AVI Pub. Co. AVI Pub. Co. Inc.  

Westport, Connecticut. 
Staffard, K. (1986). Manual of industrial 

Microbiology and Biotechnology, Washington, D. C. 
علمية أو الدوريات المراجع والدـ 

 نشرات .. ألخ .
 

- Applied Microbiology and Technology- Applied 
Microbiology and Technology 
- J. of Biological chemistry  
- J. of Fermentation Technology 
-J. of General Microbiology 
- J. of Industrial Microbiology and Technology  



                                  
    

 
 
 
 

 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية ا: تكنولوجيالمقررالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ أكتوبر المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 تبريد وتجميد وتجفيف الأغذية المقرر:أسم  ١٠٧٠٩ : المقرر كود

 ......................... -المتطلب السابق:

 

 الرابع : المستوى

 شتوي : الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:عملي                ال                   :  نظري    المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:ب

عوامل فساد الأغذية  الإلمام بأهم معلومات والمهارات التى يستطيع بهاالتعرف والفهم لل

تنمية القدرات العلمية للطلاب في مجال حفظ ا ووالتعرف عليه وأنواع الفساد المختلفة

 .  الأغذية بالتبريد والتجميد والتجفيف.

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
ف تأثير عمليات التصنيع الغذائي علي القيمة الغذائية للأغذية المبردة يص -۱۰ -۳-۱۲-أ  

 والمجمدة والمجففة

الأغذية المبردة والمجمدة يصف العمليات المتنوعة التى تستخدم فى تصنيع  -۸ -۱-۱۳-أ

 والمجففة

 مجففةالأسس العلمية الحديثة في نقل و تداول الأغذية المبردة و المجمدة و ال يذكر -٥ -۱-۱٦-أ

الأغذية تصنيع عند  يلم بالاسس العلميه للخطوات التصنيعيه المختلفه التي تجري -۷ -۱-۱۷-أ

 المبردة والمجمدة والمجففة

 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
و  بالأغذي��ة المب��ردة والمجم��دةه النق��اط الحرج��ه داخ��ل عملي��ات التص��نيع الخاص�� يوض��ح -۷ -٦-ب

 و يتحكم فيها. المجففة
تساعده على تفسير الظواهر المختلفة لتفادى المشكلات الت�ي تظه�ر  التيالدلائل  يحلل -۳ -۲-٦-ب

 التصنيععدم مراقبة جودة المنتج خلال عملية  نتيجة الغذائيفي المنتج 
 وتجفيف الأغذية تبريد وتجميدعند  المشاكل التصنيعية يفسر -۱۳ -۳-٦-ب
 
 
 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 زراعــــــــــــة كلية ال 

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 الفساد الميكروبي الحادث في الأغذية المجففة و المبردة و المجمدةيكتشف  -٥ -۲-۱۰-ج 
 و المجففالتقنيات الحديثة في نقل و تداول الغذاء المبرد و المجمد  يطبق -٦ -۱-۱٥-ج 
 تجارب لحفظ المواد الغذائية المختلفة بالتبريد والتجميد والتجفيف. ينفذ -۲ -۲-۱٦-ج 
 بناءا على أسس علمية سليمة  اللحوم والأسماك المبردة والمجمدةمنتجات يقيم  -٤ -۱-۲٤-ج 
و المجفف��ة بن��اءا عل��ى أس��س  الفاكه��ة و الخض��ر المب��ردة والمجم��دةمنتج��ات يص��نع  -٤ -۱-۲۷-ج 
 لمية سليمة.ع

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 تبريد وتجميد وتجفيف الأغذية اثناء يتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى  -۱۰ -۲-٤-د
 غذيةتبريد وتجميد وتجفيف الأمصانع يتعاون لاكتساب المهارات الأساسية في ادارة  -٤ -۳-٤-د
 تبريد وتجميد وتجفيف الأغذيةمصانع يعمل مع فريق للإلمام بأساسيات ادارة  -۲ -۱-٥-د
 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲-۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱-۳-۸ -د
 يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء.  -۱ -۱-۹د.
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 معلوماته ومهاراته فى مجال الغذاءريتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 .يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها -۱ -٤-۹-د
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية -۱ -۱-۱۰-د
. 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ مراجعة على طرق حفظ الأغية المختلفة أساسيات حفظ الأغذية وأنواع الفساد ومسبباته ١
 ۳ ۲ ٢ ختلفةتجهيز المواد الغذائية للحفظ بالطرق الم سوائل التبريد –الحفظ بالتبريد  ٢

 ۳ ۲ ٢ طرق تبريد الأسماك إعداد وتجهيز الأغذية للتبريد ٣

تأثير التبريد علي القيمة الغذائية والخواص الحسية للمواد  ٤
 المحفوظة

 ۳ ۲ ٢ طرق تبريد الدواجن واللحوم

 ۳ ۲ ٢ حفظ بعض انواع الخضر والفاكهة بالتبريد الحفظ بالتجميد وطرق التجميد ٥

 ۳ ۲ ٢ حفظ الدواجن واللحوم بالتجميد وانواع المجمدات يز الأغذية للتجميدإعداد وتجه ٦

٧ 
تأثير التبريد والتجميد علي القيمة الغذائية والخواص 

 الحسية للمواد المحفوظة
 مقارنة بين التجميد السريع والبطئ 

 مقارنة بين التبريد والتجميد
٢ ۲ 

۳ 

٨ 
 ك.تفكيك الأغذية المجمدة وأنسب الظروف لذل

 
 ۲ ٢ الكشف عن كفاءة عملية السلق

۳ 

 ۳ ٢ ٢ تنفيذ تجفيف العنب أنواع المجففات –أنواعه  –تجفيف الأغذية  ٩

١٠ 
تأثير التجفيف علي القيمة الغذائية والخواص الحسية 

 للأغذية المجففة
 

 تجفيف البصل  تنفيذ
٢ ٢ ۳ 

تأثير التجفيف علي القيمة الغذائية والخواص  -تابع: ١١
 ية للأغذية المجففةالحس

 ۳ ٢ ٢ تجفيف الثوم  تنفيذ  

تعبئة الأغذية المجففة أنسب الطرق لإعداد وإسترجاع  ١٢
 الأغذية المجففة

 ۳ ٢ ٢   المشمشتجفيف  تنفيذ 

 ۳ ٢ ٢ البطاطستنفيذ تجفيف  والتجميف الحفظ بالتجفيد ١٣

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة مراجعة عامة ١٤
 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 

 

 

 



                                  
    

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  حل المشكلات  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة 

 التعلم التجريبي                     التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 

 عليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة:أساليب الت -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 ـــــلاب:تقويم الطــــــــ -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 ية والتكليفات المنزليةاعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليم .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الشفويالامتحان 
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 

 

 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                   أستاذ المقرر  

 أ.د/ بديعة عبدالرحمن بيصار
 

 ىعبدا لهادسحر رمضان  /أ.د                                                                       

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  _ أ ـ مذكرات :

 ____________________٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
Jay, j. M (1992). Modern food microbiology 4 ب ـ كتب ملزمة : P

th
P Ed. AVI 

Pub. Co. Van Nostrand Rienhold. Inc.  , New York. 
Watt, C.Y. (1977) The nutritive value of frozen foods. In 

"Fundamentals of Food Freezing" Desrosier, N. W. and 
Tressler, D.K. AVI Publishing Co.Inc. Westport, Conn. 

Woolrich, W.R. and Novak, A.F. (1977) Refrigeration 
technology. In "Fundamentals of Food Freezing" 
Desrosier, N. W. and Tressler, D.K. AVI Publishing 
Co.Inc. Westport, Conn. 

 - تكنولوجيا تبريد وتجميد وتعليب الأغذية). ۲۰۱۰(. نجاتيمحمد  زالي،الغ ۱ جـ ـ كتب مقترحة :
 مصر. –القاهرة  - الدار العالمية للنشر والتوزيع

مكتبة  -حفظ الأغذية بالتبريد والتجميد  ).۲۰۰۷( أبوبكر، تيسير محمود.
 مصر. –الإسكندرية  – رف الحديثةالمعا

 
علمية أو الدوريات المراجع والدـ 

 نشرات .. ألخ .
 

- J. of Agriculture and Food Chemistry  
- J. of Food Bacteriology 
-J. of Food Science 
- J. of Food Technology 

http://www.eulc.edu.eg/eulc_v5/libraries/start.aspx?fn=ApplySearch&ScopeID=1.&SearchText1=%d8%aa%d9%83%d9%86%d9%88%d9%84%d9%88%d8%ac%d9%8a%d8%a7+%d8%aa%d8%a8%d8%b1%d9%8a%d8%af+%d9%88%d8%aa%d8%ac%d9%85%d9%8a%d8%af+%d9%88%d8%aa%d8%b9%d9%84%d9%8a%d8%a8+%d8%a7%d9%84%d8%a3%d8%ba%d8%b0%d9%8a%d8%a9+%2f&criteria1=0.


                                  
    

 
 
 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية ا: تكنولوجيالمقررالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹أكتوبر  :توصيف المقرر اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧١٠( 

 الزيوت و الدهون ومنتجاتها المقرر:أسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

 

  الرابعالثالث و  : المستوى

 خريفي: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:عملي                ال              :  نظري    المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 باجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:

الطلاب بالمعلومات النظرية و العملية و اساسيات العمل يستطيع بها تعريف  التيالتعرف والفهم للمعلومات والمهارات 

 في مجال تصنيع الزيوت و الدهون ومنتجاتها.

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 و منتجاتهالزيوت يصف تأثير عمليات التصنيع الغذائي علي خواص ا -۱۱ -۳-۱۲-أ

 لزيوت و منتجاتهاا العمليات المتنوعة التى تستخدم فى تصنيع يدرك -۳—۲-۱۳-أ

 لزيوت و منتجاتهااتصنيع عند  يلم بالاسس العلميه للخطوات التصنيعيه المختلفه التي تجري -۸-۱-۱۷-أ

 لزيوت و منتجاتهايذكر أنواع العبوات المناسبة لتعبئة ا -۷ -۱-۱۹-أ

 بالطرق المختلفة لتقييم الخواص الحسية للزيوت و منتجاتهايلم  -٦ -۱-۲۱-أ

. 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 

 و يتحكم فيها.الزيوت و الدهون ومنتجاتها  النقاط الحرجه داخل عمليات تصنيع  يوضح -۹ -۱-٦-ب

الزي�وت  عند تص�نيع لتى تساعده على تفسير الظواهر المختلفة لتفادى المشكلات التي تظهرالدلائل ا حللي -۸ -۲-٦-ب
 و الدهون ومنتجاتها

 الزيوت والدهون ومنتجاتها المشاكل التصنيعيه المختلفه لصناعه يحلل -۷ -۳-٦-ب
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 التغيرات الحادثة في الزيوت ومنتجاتها أثناء التخزين والتصنيع يكتشف -٥ -۱-۱۱-ج 
 يطبق الطرق الحديثة في الكشف عن غش الزيوت -٥-۱-۱۸-ج 
 طرق الاستخلاص المثلى للزيت من البذور الزيتية و المواد الخام الأخرى ينفذ -٤ -۱-۲٦-ج 
 تيصنع منتجات مختلفة من الزيو -٥ -۱-۲٦-ج 

 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 الزيوت والدهون ومنتجاتهامصانع يتعاون لاكتساب المهارات الأساسية في ادارة  -٥-۳-٤-د
 الزيوت والدهون ومنتجاتهامصانع يعمل مع فريق للإلمام بأساسيات ادارة  -۳ -۱-٥-د
باس��تخدام ب��رامج  التركي��ب الكيم��اوي للزي��وت وال��دهون ومنتجاته��ا بيان��ات بيع��رض المعلوم��ات الخاص��ة  -۹ -۲-٦-د

 الحاسب الالي.
 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲ -۱. ۸د.
 ل الغذاء.فى مجا الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د
 يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء.  -۱  -۱-۹د.  

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.

 فى مجال الغذاء  علوماته ومهاراتهرميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها. -۱ -٤-۹-د
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية. -۱ -۱-۱۰-د
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ الطرق المختلفة لاستخلاص الزيوت والدهون المحلي للزيوت و الدهون الغذائية بالإنتاجالتعريف  ١
 ۳ ۲ ٢ تابع: الطرق المختلفة لاستخلاص الزيوت والدهون والدهون الطرق المختلفة لاستخلاص الزيوت ٢

 ۳ ۲ ٢ تقدير نقطة الانصهار للزيوت والدهون الطبيعيةدراسة الصفات   ٣

 ۳ ۲ ٢ تقدير معامل الانكسار للزيوت والدهونوالكيميائية دراسة الصفات  ٤

أهم المواصفات القياسية الخاصة بالأغذية الدهنية و  ٥
 .ودتهاتقييم ج

 ۳ ۲ ٢ تقدير الوزن النوعي واللزوجة

 ۳ ۲ ٢ تقدير رقم الحموضة  و تقييم جودتها صناعة المرجرين ٦

 ۳ ۲ ٢ تقدير رقم البيروكسيد  و تقييم جودتهاصناعة السمن الصناعي  ٧

 ۳ ۲ ٢ تقدير الرقم اليودى  الشورتننج و تقييم جودتهاصناعة  ٨

 ۳ ٢ ٢ تقدير الثيوبار بيوتيرك آسيد زين الزيوت والدهونتعبئة وتداول وتخدراسة طرق  - ٩

 ۳ ٢ ٢ تقدير رقم التصبن    فساد وحفظ الزيوت  ١٠

 ۳ ٢ ٢ استخلاص الزيوت العطرية الثوابت الكيميائية للزيوت والدهون ١١

 ۳ ٢ ٢ استخلاص الزيوت العطرية -تابع: الزيوت العطرية وطرق استخلاصها ١٢

 ۳ ٢ ٢ والمنظفات الصناعية صناعة الصابون لعية ومستحضرات التجميالمنظفات الصنا ١٣

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة مراجعة عامة ١٤
 

. 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  حل المشكلات  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة 

تدريب  –(دروس عملية التعلم التجريبي   التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 
                   مشاريع بحثية) –ميدانى 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦



                                  
    

 ساعات مكتبية إضافية .۱
 د من الشرح والايضاحعمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزي .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١ الأســاليب المستخـدمة - أ

 المهارات العملية والمهنية لقياس الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الاسبوع الخامس عشرالامتحان العملى  -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠ أعمال السنة خلال الفصل الدراسي توزيع الدرجات: -جـ 
 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي

 %١٠٠ المجموع الكلي
 طبقا للائحة الداخلية للكلية      

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                       أستاذ المقرر  

 أ. د/ ليلى عبدالمنعم السباعي          

 سحر رمضان عبدالهادى أ.د/                                                                                               

 

       
 ى للمادةممذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى العل    

٢٠١٩/٢٠٢٠_____________________ 
      

الدار العالمية  - تكنولوجيا صناعة الزيوت والدهون والصابون). ۲۰۱۰. (الغزالى ، محمد نجاتى 
 للنشر والتوزيع

 وموادها الأولية والمساعدة  تحاليل الزيوت والدهون) . ۲۰۰٦. (طارق إسماعيل ، كاخيا
 دار علاء الدين -الطبعة الأولى  – تكنولوجيا الزيوت والدهون ).۲۰۰۷( .لمياء نعيم شيخ ،عثمان

 البيطاش سنتر للنشر والتوزيع - ونكيمياء وتكنولوجيا الزيوت والده ). ۲۰۰٥. (ممدوح ، القليوبى
     

0B- Frank, G. (2000). Vegetable oils in Food Technology. Black well, Publishing U.K. 
- Lawson, H. (1995). Food oils and Fats (Technology, Utilization and        

   Nutrition). Chapmanx Hall, I T P An International Thomson Puplishing  
      Company, New York, London, Madrid, Paris, Tokyo, Washington... 

         
 

- J. of Agriculture and Food Chemistry  
 - J. of Food Bacteriology  



    

 
 
 
 
 
 
 

 
 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 

 تكنولوجيا الأغذية:القسم الذي يدرس المقرر
 ۲۰۱۹ أكتوبر المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 

  ـ بيانات المقرر : ۱
 : المقرر كود

 )١٠٧١١( 
     السكر والحبوب ومنتجاتها المقرر:أسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

              

 الثالث & الرابع : المستوى

 شتوي: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال                                                  عملي                                            نظري                       

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 اح يكون قادرا على:اجتياز الطالب المقرر بنجب
معرفة خطوات استخلاص وتكرير وتعبئه   التعرف والفهم للمعلومات والمهارات التى يستطيع بها

السكر من مصادره المختلفه والمنتجات المختلفه للسكر. معرفة الأسس العلمية اللازمة لتداول الغلال 
 وتخزينها والصناعات القائمة عليها

 قرر :ـ المستهدف من تدريس الم ۳
 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 

يصف تأثير عمليات التصنيع الغذائي علي القيمة الغذائية للسكر و الحبوب  -۱۲ -۳-۱۲-أ .
 ومنتجاتهم

السكر و  تصنيع عند  يلم بالاسس العلميه للخطوات التصنيعيه المختلفه التي تجري --۱-۱۳-أ
 وب ومنتجاتهمالحب

 السكر و الحبوب ومنتجاتهمالأسس العلمية الحديثة في نقل و تداول  يذكر -٦ -۱-۱٦-أ
 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
حكم و ي�تومنتجاته�ا  الس�كر والحب�وب  النقاط الحرجه داخ�ل عملي�ات تص�نيع  يوضح -۱۰ -۱-٦-ب

 فيها.

 الدلائل التى تساعده على تفسير الظواهر المختلفة لتفادى المشكلات الت�ي تظه�ر يحلل -۹ -۲-٦-ب
 السكر والحبوب ومنتجاتهاتصنيع عند 

 السكر والحبوب ومنتجاتهاالمشاكل التصنيعيه المختلفه لصناعه  يحلل -۸ -۳-٦-ب
 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةرنامج ب طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 يصنع منتجات الحبوب المختلفة -٤-۱-۲٥-ج 
بن�اء عل�ى خواص�ه  م�ن الحب�وب ه�ا ك�ل ن�وع أو ص�نفيدخل فٌ يٌ  يجهز الصناعة التً ي -٥ -۱-۲٥-ج 
 ةيعٌ ية والطبٌ يماوٌ يالكٌ 

 
 

 على أن قادرا علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  د ـ المهارات العامة:
 إعداد السكر و الحبوب ومنتجاتها اثناء يتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى  -۱۲ -۲-٤-د

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



    

 

 

 السكر و الحبوب ومنتجاتهامصانع يتعاون لاكتساب المهارات الأساسية في ادارة  -٦ -۳-٤-د
 السكر و الحبوب ومنتجاتهامصانع يعمل مع فريق للإلمام بأساسيات ادارة  -٤ -۱-٥-د
 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲ -۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د
 رات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء. يتواصل لإظهار قد -۱  -۱-۹د.  
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 علوماته ومهاراته فى مجال الغذاء رميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها. -۱ -٤-۹-د
 ظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية.يتعاون لإ -۱ -۱-۱۰-د
 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملي النظري محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ انتاج بعض عصائر الخضر والفاكهة من مصادره المختلفةاستخلاص وتكرير وتعبئة سكر ١
 ۳ ۲ ٢ على السكر والحلويات يالكشف الميكروبيولوج كيمياء وميكروبيولوجي السكر والحلويات ٢

عسل  –الكاكاو والشيكولاته –المياه الغازية  –الحلويات  ٣
 المربى –صناعية السكريات ال –النحل 

 ۳ ۲ ٢ تصنيع بعض انواع المربى

الصناعات الثانوية لمصانع السكر  -صناعة العسل الأسود  ٤
 النشا والجلوكوز –

 ۳ ۲ ٢ تصنيع بعض انواع الحلوى

٥ 
الانتاج والاستهلاك من الحبوب   –التعريف بالحبوب 

 العالمي والمحلى
 

 الاختبارات الطبيعية التي تجرى على الحبوب
٢ ۲ 

۳ 

 التركيب البنائي للحبوب و الكيميائي للحبوب  ٦
 و تقسيم الاقماح

 ۳ ۲ ٢ الاختبارات الطبيعية التي تجرى على الحبوب -تابع:

 تكنولوجيا طحن الحبوب ٧
 

 ۳ ۲ ٢ الكشف عن الجلوتين في دقيق القمح

 ۳ ۲ ٢ لبعض انواع الحبوب الكيماويتقدير التركيب  العجائن -جودة الدقيق ومبيضات ومحسنات الدقيق  ٨

 تكنولوجيا صناعة الخبز ٩
 

 ۳ ٢ ٢ تصنيع نماذج مختلفة لمنتجات المخابز

١٠  
 صفات الخبز و فساد وحفظ الخبز –اختبارات الخبز 

 ۳ ٢ ٢ تابع: تصنيع نماذج مختلفة لمنتجات المخابز

١١  
 صناعة المكرونة

 ۳ ٢ ٢ صفات الخبز و فساد وحفظ الخبز –اختبارات الخبز 

 تكنولوجيا صناعة البسكويت ١٢
 

 ۳ ٢ ٢ انتاج نماذج مختلفة من البسكويت ودراسة خواصها

 ۳ ٢ ٢ اعداد منتجات مختلفة من الأرز تكنولوجيا تصنيع الارز ومنتجاته ١٣

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة تكنولوجيا تصنيع الذرة ومنتجاتها ١٤
 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الإجمالي 

 

 

 

 

 تعلم:أساليب التعليم وال -٥

 

                  حل المشكلات  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة 

تدريب  -(دروس عمليةالتعلم التجريبي   √ التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 
                  مشاريع بحثية) –ميدانى 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷



    

الأســاليب  - أ
 المستخـدمة

 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةاعمال فصلية لتقيم  .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ العملي الامتحان %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                    أستاذ المقرر  

 /رجاء ابراهيم زين د أ.          

 سحر رمضان عبدالهادى /أ.د                                                                                           

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
تكنولوجيا السكر والحلوى ) : ۲۰۰۰حمود يوسف ومحمود صابر جودة ( - ب ـ كتب ملزمة :

 ، منشأة المعارف ، الإسكندرية، مصر.
 الخبز والمخبوزات بخميرة  :) ۲۰۰۲السباعي ( مليلى عبدا لمنع -

 الخباز ، منشأة المعارف، الإسكندرية ، مصر.
تكنولوجيا صناعة السكر ومنتجات الكاكاو  .)۲۰۰۱فريال اسماعيل (

 القاهرة.  الدار العربية للنشر والتوزيع. –والحلوى 

 ______________________________ جـ ـ كتب مقترحة :

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 

Pomeranz, Y. (1988). Wheat chemistry and Technology. American 
Association of Cereal Chemists, Inc. St. Paul. Mimn. USA. 
Eliason, A. C. (1993). Cereals in Bread Making: A 
molecula/Colloidal approach – Marcel Dekker, Inc. New York. 
Edwards, W. P. (2000). The science of the sugar confectionary. The 
Royl Society of Chemistry Publication, Cambride CB4 OWF, W. 
K. 



                                  
    

 
 
 
 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 تكنولوجيا الأغذية:القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۱۹أكتوبر  المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧١٢( 

 الشروط الصحية لمصانع الأغذية المقرر:أسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

 

  الرابع : المستوى

 خريفى:الفصل الدراسى 

ساعات ال                                            عملي                                      نظري                  :  المعتمدة عدد الساعات

 المعتمدة:

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 ى:اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا علب
الإلمام بشروط الصحة والأمان فى اختيار موقع وتصميم مبانى وأجهزة مصانع 

و الالمام بكيفية و بانواع المنظفات المناسبة للاستخدام فى مصانع الأغذية الأغذية 

 التعامل مع المخلفات

 
 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳
 :  قادرا على أن مجطالب البرنايكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 

 يعرف كيف يخطط لاقامة مصانع الأغذية بطريقة أمنة -۱۰ -۱-۱۳-أ
 الشروط الصحية الواجب توافرها داخل مصانع الأغذية يذكر -۷ -۱-۱٥-أ
يلم  بأهم طرق التنظيف والتعقيم السطحي للحد من النمو الميكروبي في مصانع  -٥ -۳-۱٤-أ

 الأغذية
 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  :ب ـ المهارات الذهنية 
 المشاكل التصنيعية االمرتبطة بالشروط الصحية للغذاء يفسر -۹ -۳-٦-ب
تس��اعده عل��ى تفس��ير الظ��واهر المختلف��ة لتف��ادى المش��كلات الت��ي  الت��ييض��ع ال��دلائل  -۲۳ -۲-٦-ب

 مصانع الأغذيةتظهر في 
 .ر المخاط روتقدي راهوالظ ربهدف تفسي الدلائل يناقش -٦ -۲-٥-ب
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 الشروط الصحية الواجب توافرها في الصوامع  و المطاحن يوضح -٦ -۱-۲٥-ج  

 المختلفة غذائيةالمنتجات اللنقل وتداول  المختلفة الصحيةيراقب الشروط  -۱۱ -۱-۱٥-ج 

 غذاء آمنا للإنسان والحيوان مع الحفاظ على البيئة جلا نتاطرق  نفذي -۱۲ -۱-۱۷-ج

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 حـــدة ضمان الجودةو

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 

 د ـ المهارات العامة:
 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 .يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات -۲ -۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د
 يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء.  -۱  -۱-۹د.  
 اته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء.يتواصل لإظهار قدر -۱ -۲-۹د.
 علوماته ومهاراته فى مجال الغذاء رميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها. -۱ -٤-۹-د
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية. -۱ -۱-۱۰-د
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   

١ 
مقدمة عن الصحة والأمان فى مصانع الأغذية 

 بادىء العامة لسلامة الأغذيةوالم
مقدمة عن المبادئ العامة للسلامة والصحة 

 العامة فى مصانع الأغذية
٢ ۲ ٣ 

أساسيات النظافة والتطهير ودورها فى سلامة  ٢
 منتجات الغذاء

 ۳ ۲ ٢ النظافة والتطهير فى مصانع الأغذية

أساسيات النظافة والتطهير ودورها فى  -تابع: ٣
 ذاءسلامة منتجات الغ

مواد التنظيف المختلفة المستخدمة فى 
 مصانع الأغذية

٢ ۲ 
۳ 

مواد النظافة الشائعة الاستخدام فى مصانع  ٤
 الاغذية والنظافة والصحة الشخصية

 ۳ ۲ ٢ المياه ودورها فى مصانع الأغذية

مواد النظافة الشائعة الاستخدام فى  -تابع: ٥
 مصانع الاغذية والنظافة والصحة الشخصية

 ۲ ٢ المياه ودورها فى مصانع الأغذية -ع:تاب
۳ 

٦ 
الشروط الواجب توافرها فى تصميم   الشروط الواجب توافرها فى المياه 

 المصانع الغذائية
٢ ۲ 

۳ 

الشروط الواجب توافرها فى تصميم   -تابع: الشروط الواجب توافرها فى المنشآت ٧
 المصانع الغذائية

٢ ۲ 
۳ 

 ۳ ۲ ٢ تصنيع الصابون السائل  الشروط الواجب توافرها فى المنشآت -تابع : ٨

طرق واجراءات النظافة للأدوات والمعدات  ٩
 والأماكن المختلفة بالمصنع

 ۳ ٢ ٢ تصنيع الصابون الصلب 

طرق واجراءات النظافة للأدوات  -تابع: ١٠
 والمعدات والأماكن المختلفة بالمصنع

ع الزيت والصابون زيارة ميدانية لمصن
 بكفرالشيخ

٢ ٢ ۳ 

 ۳ ٢ ٢ فى مصانع الأغذية طريق التنظيف المتبعة فى مصانع الأغذية طريق التنظيف المتبعة ١١

 ۳ ٢ ٢ الصلبة كيفية التعامل مع المخلفات الصلبة كيفية التعامل مع المخلفات ١٢

 ۳ ٢ ٢ ات السائلةكيفية التعامل مع المخلف كيفية التعامل مع المخلفات السائلة ١٣

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة مراجعة عامة ١٤



                                  
    

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  حل المشكلات   التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة 

تدريب –(دروس عملية التعلم التجريبي    التعلم الذاتي             المناقشات والحوار                        المحاكاة √
                  مشاريع بحثية) –ميدانى 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعط .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 نيةلقياس المهارات العملية والمه الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 متحان الشفهى الاسبوع الخامس عشرالا -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

√ 
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 العلمي :رئيس مجلس القسم                                                                       أستاذ المقرر

 حنان السيد كسابد/  أ.          

 سحر رمضان عبدالهادى /أ.د                                                                                           

 لدراسية والمراجع :ـ قائمة الكتب ا ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠العلمى للمادة 
)      الشروط ۱۹۹۷المهيزع، ابراهيم سعد & البحيري، محمد مجدي (  -۱ ب ـ كتب ملزمة :

 .ود.الصحية الغذاْئية. مطابع جامعة الملك سع
: المرشد العلمى لسلامة الاعذية . معهد  ٢٠٠٢هانى منصور المزيدى  -٢

 الكويت للأبحاث العلمية. الطبعة الأولى
  جـ ـ كتب مقترحة :

التسمم الغذائي والفطري، ) ۲۰۰۱البنا، عمرو عبدالرحمن ( -
 سلسلة علوم و تكنولوجيا الأغذيه، مكتبة المعارف الحديثه

علمية أو الات دوريالمراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 

    - J. of Agriculture and Food Chemistry  

 - J. of Food Bacteriology 
-J. of Food science 
J. of Food Technology    
 



 
 

                                  
    

 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية ا: تكنولوجيالمقررالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ أكتوبر المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧١٣( 
  سماكتصنيع اللحوم والدواجن والأ المقرر:أسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

                     

 الثالث & الرابع : المستوى

 شتوي: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:ال                      عملي                    :  نظري     المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:ب

 معرفة التركيب الطبيعي و الكيميائي يستطيع بها التيت والمهارات التعرف والفهم للمعلوما

 .و الأسماك والدواجن للحوم والقيمة الغذائية وخواص جودة 

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
الغذائي علي القيمة الغذائية للحوم والدواجن يصف تأثير عمليات التصنيع  -۱۳ -۳-۱۲-أ

 والأسماك
اللحوم والدواجن و الأسماك و العمليات المتنوعة التى تستخدم فى تصنيع ب يلم -۱۱ -۱-۱۳-أ

 منتجاتها المختلفة
تصنيع اللحوم عند  يلم بالاسس العلميه للخطوات التصنيعيه المختلفه التي تجري -۹ -۱-۱۷-أ

 والدواجن و الأسماك
 يذكر أنواع العبوات المناسبة لتعبئة منتجات اللحوم و الأسماك - -۸-۱-۱۹-أ
 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
و ي�تحكم  اللح�وم وال�دواجن ومنتجاته�االنقاط الحرج�ه داخ�ل عملي�ات تص�نيع  يوضح -۱۱ -۱-٦-ب

 فيها.

 المشاكل التصنيعيه المختلفه لصناعه منتجات اللحوم والأسماك يناقش  -۱۰ -۳-٦-ب
 

 
   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:

 التقنيات الحديثة في تعبئة و تغليف منتجات اللحوم والدواجن والأسماك يطبق -۳-۲-۱۲-ج 
 ق المعملية الحديثة للكشف علي فساد اللحوم والأسماك ومنتجاتهاالطر ينفذ -۱۰  -۱-۱۷-ج
 درجة جودة اللحوم و الاسماك. يحلل -٥-۱-۲٤-ج 
 يصنع منتجات اللحوم والأسماك المختلفة -٦-۱-۲٤-ج 

 
   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  د ـ المهارات العامة:

 تصنيع منتجات اللحوم والأسماك ضمن فريق اثناء  نظام العمل يطبق -۸ . ۱. ٤د. .

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



 
 

                                  
    

 

 

 تصنيع اللحوم والأسماك ومنتجاتها اثناء يتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى  -۱۳-۲-٤-د
تص���نيع اللح���وم والأس���ماك مص���انع يتع���اون لاكتس���اب المه���ارات الأساس���ية ف���ي ادارة  -۷ -۳-٤-د

 ومنتجاتها
تص���نيع اللح���وم  اثن���اء تطبيق���ات الحاس���ب الآل���ي المتخصص���ة  ف���ى يتواص���ل بش���كل جي���د -٦ -۱. ۷د.

 والأسماك ومنتجاتها
 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲ -۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء نولوجيا المعلومات ومهارات التواصليستخدم تك -۱ -۳-۸ -د
 يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء.  -۱  -۱-۹د.  
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 علوماته ومهاراته فى مجال الغذاء رميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 ر قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها.يطو -۱ -٤-۹-د
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية -۱ -۱-۱۰-د
. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ السلخانات فيتتجهيز الذبائح  مقدمة وتشمل تعريفات عامة   ١
 ۳ ۲ ٢ قطعيات اللحوم التركيب الكيماوى والهستولوجى للحوم ٢

غذائية للحوم القيمة ال –تغيرات ما بعد الذبح  ٣
 ومنتجاتها

 تجرى على اللحوم  التيالاختبارات 
٢ ۲ 

۳ 

اساسيات صناعة منتجات اللحوم المختلفة(  ٤
 الاجهزة والمواد الخام)

 ۲ ٢ تجرى على اللحوم  التي تتابع: الاختبارا
۳ 

 ۳ ۲ ٢ طرق حفظ اللحوم معالجة اللحوم بالتمليح –تدخين  –تعليب  ٥

تصنيع  فيدورها  –ادرها مص –المواد المضافة  ٦
 اللحوم

 ۲ ٢ تطبيقات على صناعة منتجات اللحوم
۳ 

 ۳ ۲ ٢ تصنيع منتجات الدواجن الدواجن المختلفة موتجهيز لحو ذبح  ٧

 ۳ ۲ ٢ تطبيقات على صناعة منتجات الدواجن معاملات الحفظ بالتبريد والتجميد ٨

٩ 
طرق الاعداد والتجهيز والطهى لمنتجات الدواجن 

 تلفةالمخ
 تداول وحفظ الاسماك

٢ ٢ ۳ 

تصنيف الاسماك على حسب النوع والتركيب  ١٠
 للأسماكوالصفات الطبيعية  الكيماوي

تجرى للحكم على طزاجة  التيالاختبارات 
 الاسماك

٢ ٢ ۳ 

 ۳ ٢ ٢ ح الاسماكتملي والقيمة الغذائية للأسماك الكيماويالتركيب  ١١

طازجة طرق الحكم على جودة الاسماك (ال ١٢
 والمصنعة) 

 تدخين الاسماك
٢ ٢ ۳ 



 
 

                                  
    

 ۳ ٢ ٢ تعليب الاسماك تعليب الاسماك ١٣

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة تدخين وتمليح الاسماك ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  حل المشكلات  يم الالكترونيالتعل  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة 

تدريب  -(دروس عملية التعلم التجريبي  √ التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 
                   مشاريع بحثية) -ميدانى

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 فيةساعات مكتبية إضا .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 معارف والمفاهيم والمهارات الذهنيةالامتحان التحريرى لقياس ال .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 ة الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشرالامتحانات التحريري -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ يالمجموع الكل

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 



 
 

                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                              أستاذ المادة   

 عبدالباسط عبدالعزيز سلامةد/  أ.          

 ىعبدا لهادسحر رمضان  /أ.د                                                                                             

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل

بين العلم والتكنولوجيا  عالم اللحوم  ).٢٠١٧و سويلم ، نادر.( حسن، ابراهيم محمد -١ ب ـ كتب ملزمة :
 مصر. –القاهرة  – المكتب العربى للمعارف -

جودة   ).٢٠١٧. (لمياء، رضوان  و محمود، يوسف ،  احمد،  جلال -٢
 مصر. –القاهرة  –المكتب العربى للمعارف  -تكنولوجيا انتاج لحوم الدواجن

مكتبة الانجلوا  - ن والبيضتكنولوجيا لحوم الدواج). ٢٠١٦. (محمد نجاتى،  الغزالى -٣
 .مصر –القاهرة  – المصرية

 -أساسيات تصنيع لحوم الدواجن والأرانب ). ٢٠١٣. ( أبو العلا، صلاح الدين -٤
 مصر. –القاهرة  –دايمنس للنشر والتوزيع

مكتبة المعارف  -تكنولوجيا اللحوم  )٢٠١٠( . صابر عصمت محمد، الزلاقى   -٥
 صر العربية.جمهورية م -الإسكندرية -الحدية

حفظها وتصنيعها وطرق  اللحوم الحمـــراء : ).٢٠٠٤. ( موصللى، حسين على -٦
 سوريا.  – دار علاء الدين للنشر - إعدادها للمائدة 

 الجماهيرية اللبيبة. -منشورات جامعة الفاتح -٢٠٠٥يوسف الشريك  -تقنية اللحوم -٧
٨-  

 Hill, G. M. (1992). Fish Processing Technology. Blackie -٩ جـ ـ كتب مقترحة :
Academic & Professional. S imprint of Chapman & Hall, 

London, New York. 
١٠- Kisman, D., Kotula, A., Breidenstein, B.C. (1994). Muscle 

Foods. Chapman & Hall, Inc. New York. 
١١- Pearson, A.M and Tauber, F.M. (1984). Processed Meat. Van 

Nostrand Reinhold Company. New York 
١٢-  

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 

 نشرات .. ألخ .

 

- J. of Agriculture and Food Chemistry  
 - J. of Food Bacteriology 

-J. of Food science 
J. of Food Technology 

 



                                  
    

 
 
 
 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية ا: تكنولوجيالمقررالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ اكتوبر المقررتاريخ أعتماد توصيف 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 ١٠٧١٤ : المقرر كود

 

 تعبئة و تغليف الأغذية :المقررأسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

 

 الرابع &الثالث  : ىالمستو
 إختياري

 شتوى الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدةال                                       عملي                                         نظري                  :  المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 على:اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا ب
 يلم بأهمية التعبئة والتغليفان   التعرف والفهم للمعلومات والمهارات التى يستطيع بها

مدى التقدم التكنولوجى فى ودراسة  التصنيع الغذائى فى مجال والنواحى الصحية لها 
 .مجال التعبئة والتغليف

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳
 :  قادرا على أن طالب البرنامجون يك بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 

 الشروط الصحيه الواجب توافرها في مصانع انتاج مواد التعبئه و التغليف يذكر -۸ -۱-۱٥-أ
 .مختلف الطرق التقليدية والحديثة فى مجال تعبئة الأغذيةيذكر  -۷ -۱-۱٦-أ
 أنواع مواد التعبئة والتغليف و مميزاتها و عيوبهاب يلم -۹ -۱-۱۹-أ
يفهم التفاعلات ب�ين م�واد التعبئ�ة والتغلي�ف والمكون�ات الغذائي�ة الكب�ري والص�غري  -۱۰ -۱-۱۹-أ

 للمادة الغذائية
فهم عمليات التعبئة و التغليف و أثرها في حفظ المادة الغذائية و أثره�ا عل�ي ص�حة ي -۱۱ -۱-۱۹-أ

   المستهلك و علي التلوث البيئي
 بعض المنتجات الغذائيةتعبئة ليذكر أنواع العبوات المناسبة  -۱۲ -۱-۱۹-أ
 يذكر أنواع العبوات المستخدمة في تعبئة البيض و منتجاته -۱۳ -۱-۱۹-أ
 يذكر أنواع العبوات المستخدمة في تعبئة الخضر والفاكهة ومنتجاتها -۱٤ -۱-۱۹-أ
 يلم بالطرق الحديثة لتعبئة وتغليف الأغذية -۱٥ -۱-۱۹-أ

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبالمقرر يكون بنهاية   ب ـ المهارات الذهنية :
البيانات التي تس�اعده عل�ي اس�تخدام الم�وارد المتاح�ة والب�دائل ف�ي انت�اج  يستخلص -۱۰ -۲-٥-ب

 المختلفه الغذائيةتلفه التي تستخدم في تعبئه المنتجات خالعبوات الم
 التصنيع الغذائينظام الهاسب ويحدد النقاط الحرجة أثناء  يفسر -۳ -۱-٦-ب
 جودة المنتجات الغذائيةالنقاط الحرجه التي تؤثر علي  يناقش -٤ -۱-٦-ب
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 

 أنواع العبوات التي تناسب نوع المنتج ومدة الحفظ يصنع -٦ -۱-۱۲-ج 
 ئمة مواد التعبئة و التغليف لنوع محدد من المادة الغذائيةمدي ملا يقرر -۷ -۱-۱۲-ج 
 تقنيات و مواد حديثة في صناعة العبوات المختلفة يطبق -٤ -۲-۱۲-ج 
 التشغيل اتبالتالى تحقيق اقتصاديومواد التعبئة والتغليف ل يطبق الأستخدام الأمثل -٥ -۱-۱٤-ج 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 .ول الغذاءالتقنيات الحديثة في نقل و تدا يطبق -۷ -۱-۱٥-ج 
 التقنيات الحديثة في التعبئة و التغليف للحد من فساد الأغذية يطبق -۱۰  -۱-۱۷-ج
 يطبق معايير الجوده المختلفه في صناعه العبوات -٤-۲-۲۰-ج 
 يصنع العبوات اللازمة لمنتجات الحبوب -۷ -۱-۲٥-ج 
 أنسب العبوات وطرق التعبئة للزيوت ومنتجاتها يكتشف -٦ -۱-۲٦-ج 

 
 ـ المهارات العامة: د
 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 إعداد العبوات ضمن فريق اثناء  يطبق نظام العمل -۱۰ - ۱. ٤د.
 إعداد العبوات اثناء يتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى  -۱٤ -۲-٤-د
 إعداد العبواتمصانع رة يتعاون لاكتساب المهارات الأساسية في ادا -۸ -۳-٤-د
 إعداد العبواتمصانع يعمل مع فريق للإلمام بأساسيات ادارة  -٥ -۱-٥-د
 إعداد العبوات اثناء تطبيقات الحاسب الآلي المتخصصة فى  فى يتواصل بشكل جيد -۷ -۱. ۷د.
 تصميم العبوات المختلفهإعداد و يستخدم برامج الحاسب الالى فى  -۳ -۳-۷-د
 اون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات.يتع -۲-۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱-۳-۸ -د
 لذاتي والمستمر فى مجال الغذاء. يتواصل لإظهار قدرات التعلم ا -۱ -۱-۹د.
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 معلوماته ومهاراته فى مجال الغذاءريتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 .يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها -۱ -٤-۹-د
 قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية.يتعاون لإظهار مهارات  -۱ -۱-۱۰-د

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
غذية وكذلك الأالتعريف بأهمية التعبئة والتغليف فى مجال  ١

 النواحى الصحية.
 ٣ ۲ ٢ مواد التعبئة والتغليف

تعبئة اللحوم والدواجن الطازجة  تدريب عملى على مواد التعبئة والتغليف التقليدية ومالئمتها للتصنيع الغذائى. ٢
 ٣ ۲ ٢ والمصنعة

تعبئة اللحوم والدواجن  تدريب عملى على -تابع : مواد التعبئة والتغليف الحديثة ٣
 الطازجة والمصنعة

٢ ۲ 
۳ 

 ۳ ۲ ٢ تعبئة وتغليف البيض تدريب عملى على التعبئه والتغليف والحفظ فى الجو المعدل ٤

 ۳ ۲ ٢ تعبئة وتغليف البيض تدريب عملى على -تابع: تعبئة اللحوم والدواجن الطازجة والمصنعة. ٥

 ۳ ۲ ٢ تعبئة وتغليف الحبوب ومنتجاتها تدريب عملى على البيضتعبئة وتغليف  ٦

تعبئة وتغليف الحبوب  تدريب عملى على -تابع: تعبئة وتغليف الحبوب ومنتجاتها ٧
 ومنتجاتها

٢ ۲ 
۳ 

تعبئة وتغليف الحبوب  تدريب عملى على -تابع: تعبئة وتغليف الحبوب ومنتجاتها -تابع: ٨
 ومنتجاتها

٢ ۲ 
۳ 

لمقلية الأغذية تعبئة وتغليف منتجات  تدريب عملى على المقلية والمحمرة الأغذيةتغليف منتجات تعبئة و ٩
 ۳ ٢ ٢ والمحمرة

الأغذية تعبئة وتغليف منتجات  تدريب عملى على -تابع:  المقلية والمحمرة الأغذيةتعبئة وتغليف منتجات  -تابع: ١٠
 ۳ ٢ ٢ لمقلية والمحمرة

تة لاتعبئة وتغليف منتجات الشيكو تدريب عملى على تة والحلوىلاالشيكوتعبئة وتغليف منتجات  ١١
 ۳ ٢ ٢ والحلوى

تعبئة وتغليف منتجات  تدريب عملى على -تابع: التقدم التكنولوجى فى مجال التعبئة والتغليف ١٢
 تة والحلوىلاالشيكو

٢ ٢ ۳ 

 ۳ ٢ ٢ ى على التعبئة فى جو هوائى معدلتدريب عمل التقدم التكنولوجى فى مجال التعبئة والتغليف -تابع: ١٣

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة مراجعة عامة ١٤
 



                                  
    

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  حل المشكلات  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة 

تدريب  –(دروس عملية التعلم التجريبي   √ التعلم الذاتي         المناقشات والحوار                            المحاكاة 
                  مشاريع بحثية)  –ميدانى 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 ء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدراتاعطا .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 يةلقياس المهارات العملية والمهن الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 اعمال فصلية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 متحان الشفهى الاسبوع الخامس عشرالا -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

. 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                  أستاذ المادة   

  أ.د/ سمير محمود متولى          

 سحر رمضان عبدالهادىأ.د/                                                                                           

  

        

 جع :ـ قائمة الكتب الدراسية والمرا ۸
مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع المحتوى  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
 تب عربيةك ب ـ كتب ملزمة :

 ٢٠٠٠ تعبئة وتغليف األغذية ومنتجات األلبان د/ نبيل مهنا  -١
 .١٩٩١ -ن حفظ وتصنيع منتجات الفاكهة والخضر د/ أحمد محمود عليا

   Ahvenainen,   R.   (2003).   Novel   food   packaging جـ ـ كتب مقترحة :
techniques.   Woodhead Publishing Limited and CRC 
Press LLC, (ISBN : 0 – 8493 - 
1789 - 4). 
Coles,  R.;  McDowell,    D.  and  Kirwan,  M.J.  
(2003).  Food  Packaging Technology. Blackwell 
Publishing Ltd. ISBN 0 – 8493 – 9788 – X. 
Robertson, G. L. (2010). Food Packaging and Shelf Life: 
A Practical Guide. CRC Press (ISBN: 978-1-4200-7844-
2). 
Rooney, M.I. (2000). Active food packing. Blackie 
Academic Professional. 
  

علمية أو الدوريات اجع والالمردـ 
 نشرات .. ألخ .

 

Food and beverage packaging 
Food Packaging Division  
J. of Food Science 
J. of Food Protection 
www.sciencedirect.net 
www.blakell.com 
www.springerlink.com 
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية ا: تكنولوجيالمقررالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ أكتوبر المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 المركبات الحيوية الطبيعية  المقرر:أسم  ١٠٧٠٩ : المقرر كود

 ......................... -المتطلب السابق:

 

 الرابعالثالث و : لمستوىا

 شتوي : الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدة:عملي                ال                   عدد الساعات :  نظري   

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:ب

لحيوية المختلفة وتمييز المركبات فهم العلاقة بين التركيب الكيميائى والادوار البيولوجية للمركبات ا

 .الحيوية والتعرف عليها وصفيا داخل المعمل

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳

 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 
 يلم بالتركيب الكيميائي للمركبات الحيوية الاساسية .  -۱۰ -۳-۱۲-أ  

ر العلاقة بين التركيب الكيميائى للمركبات الحيوية وما تقوم تقوم بة من ادوار يذك  -۸ -۱-۱۳-أ

  بيولوجية .
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 التركيب الكيميائى للمركبات الحيوية والدور الحيوى لها .يوضح العلاقة بين  -۷ -٦-ب
 يحلل ما يحدث داخل الانظمة البيولوجية النباتية والحيوانية .  -۳ -۲-٦-ب
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
يطبق اختبارات للتعرف على مجهول لمركب حيوى وصفيا وكتابة تقرير علمى عن  -٥ -۲-۱۰-ج 

 كيفية التعرف علية .
 .ينفذ اختبارات للكشف عن نشاط بعض الانزيمات بطرق كيميائية مختلفة -٦ -۱-۱٥-ج 

 
 د ـ المهارات العامة:

 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 حديث في مجال الغذاء . ولاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتوصل الى ما ه يتعاون -۱۰ -۲-٤-د
 ستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل في مجال الغذاء .ي -٤ -۳-٤-د
يستخدم تكنولوجيا المعلومات للحصول على المراج�ع الخاص�ة بالكيمي�اء الحيوي�ة عب�ر  -۲ -۱-٥-د

 شبكة الانترنت .
 

 

 

 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 الجودةوحـــدة ضمان 

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية و  المحاضرات النظرية م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ الماء وادوارها الحيويه  ١
 ۳ ۲ ٢ الكربوهيدرات ( اقسامها وتركيبها الكيميائى واهميتها الحيوية) ٢

 ۳ ۲ ٢ ت.الخواص الطبيعية والكيميائية للكربوهيدرا ٣

 ۳ ۲ ٢ الخواص الطبيعية والكيميائية للكربوهيدرات. -تابع : ٤

 ۳ ۲ ٢ البروتينات ( اقسامها وتركيبها واهميتها الحيوية) ٥

 ۳ ۲ ٢ الخواص الطبيعية والكيميائية للبروتينات. ٦
 ۳ ۲ ٢ الخواص الطبيعية والكيميائية للبروتينات. -تابع : ٧
 ۳ ۲ ٢ ركيبها الكيميائى واهميتها الحيوية).الليبيدات ( اقسامها وت ٨
 ۳ ٢ ٢ للزيوت والدهون الخواص الطبيعية والكيميائية ٩
 ۳ ٢ ٢ للزيوت والدهون  الخواص الطبيعية والكيميائية -تابع : ١٠
 ۳ ٢ ٢ الفيتامينات والاملاح المعدنية وادوارها الحيويه للجسم  ۱۱
 ۳ ٢ ٢ الفيتامينات والاملاح المعدنية وادوارها الحيويه للجسم -تابع : ١٢
 ۳ ٢ ٢ ادوارها البيولوجية ). -انواعها  –الاحماض النووية (تركيبها الكيميائى  ١٣

 -انواعها  –الاحماض النووية (تركيبها الكيميائى  -تابع : ١٤
 ادوارها البيولوجية ).

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

ـ أساليب التعليم  ٥
 والتعلم :

 
 

  المحاضرة
 المطورة

التعليم   المناقشات والحوار 
 التعاوني

  التعليم
 الالكتروني

 التعلم التجريبي  التعلم الذاتي 
تدريب -(دروس عملية

مشاريع -ميداني
 بحثية)

حل  
 المشكلات

 المحاكاه 

 
ـ أساليب التعليم  ٦

 والتعلم للطلاب ذوي
 القدرات المحدودة  

مما لا يؤثر على سير العمل للجدول  إضافييتم التعامل معهم بدعم بالنسبة للطلاب ذوي القدرات المحدودة 
 الدراسى

 
 ـ تقويم الطلاب : ۷

أ ـ الأساليب 
 المستخدمة :   

 

 امتحانات اعمال السنة  -٢-۱
  .الامتحان العملى -٣
 الامتحان الشفهى  -٤
  لنهائى التحريرىالامتحان ا -٥

 ب ـ التوقيت :
 

 امتحانات  اعمال السنة (الإسبوع الخامس والعاشر) -١
 عشر) رابعالامتحان العملى(الاسبوع ال -٢
 عشر) خامسالامتحان الشفهى( الاسبوع ال -٣
 عشر) سخامالامتحان التحرير النهائى( الاسبوع ال -٤

 جـ ـ توزيع الدرجات :
 

 امتحانات:
             ۱۰: الشفهي-    )  ٥+٥( ۱۰أعمال السنة: -
 ۱۰۰المجموع:            ٦۰الامتحان النهائى:  -     ۲۰العملى: -



                                  
    

 
 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸

 __________________________---------------------------------_ أ ـ مذكرات :
 .Murray, R.K., Granner, D.K., Mayes, P. A. and Rodwell, V ب ـ كتب ملزمة :

M. (1991). Harpers biochemistry . 22 P

nd
P Eds. Appleton 

and Lange, CT. USA. Tobic 2.5 and 6. 
 –الدار العربية للنشر والتوزيع  –عبد المنعم عسكر  دترجمة د. حنفي عبد العزيز هاشم ود. احم –اساسيات كيمياء الاغذية 

لكيمياء الحيوية مذكرة ا – ۱۹۹٦ –مصر  –القاهرة   
 ,Harpers biochemistry – Appleton & Lange- Norwalk جـ ـ كتب مقترحة :

Conn- 1988 
مكتبة الانجلو  – ۲۰۰۲ –د. حمادى احمد اسماعيل  –كيمياء الحيوية 

  الطبعة الاولى   –المصرية 
علمية أو الدوريات المراجع والدـ 

 نشرات .. ألخ .
 

- J. of Agriculture and Food Chemistry  
- J. of Food Bacteriology 
-J. of Food Science 
- J. of Food Technology 
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 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 تكنولوجيا الأغذية:القسم الذي يدرس المقرر

 ۲۰۱۹أكتوبر  :توصيف المقرر اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 )١٠٧١٦( 
  مختارات في علوم وتكنولوجيا الأغذية المقرر:أسم 

 .......المتطلب السابق: ..................

  الرابعالثالث و  : المستوى

 خريفى:الفصل الدراسى 

 ساعات المعتمدة:ال                      عملي                           نظري                      :  المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:ب
بالعلوم الأساسية وعلاقتها  التعرف م للمعلومات والمهارات التى يستطيع بهالتعرف والفه

تداول وتصنيع الحديثة في مجال  ف بالاتجاهاتوالتعر بتكنولوجيا وتصنيع الأغذية
 وحفظ الأغذية المختلفة.

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳
 :  درا على أنقا طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 

 يصف العمليات المتنوعة التى تستخدم فى التصنيع الغذائى. -۱۲ -۱-۱۳-أ
 اساسيات تخطيط و تنفيذ عمليات التصنيع الغذائىيذكر  -۱۳ -۱-۱۳-أ
 يحدد أهم المواصفات الخاصة بالأغذية الطازجة والمصنعة -۱٤ -۱-۱۳-أ
 أسباب فساد الأغذية بصفة  عامة يبين -٤ -۲-۱۳-أ
 يعدد أهم طرق ووسائل حفظ الاغذية -٥ -۲-۱۳-أ
 مصادر تلوث الأغذية يذكر أهم -٥ -۲-۱٤-أ
 يلم بطرق الحفظ المختلفة للأغذية -۳ -۳-۱٤-أ
 يعدد أهم طرق التداول و التقل الصحيحة للأغذية -۸ -۱-۱٦-أ
 الأسس العلمية للتقنيات الحديثة في نقل و تداول الأغذية يذكر -۹ -۱-۱٦-أ
 يلم بكيفية إنتاج غذاء امن ونظيف -۱۱ -۱-۱۷-أ
 أسباب فساد الأغذية بصفة  عامة يشرح -٤  -۲-۱۷-أ
 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 الغذائيفي المنتج  الناتجةيناقش العيوب  -٥-٤-٥-ب
تفسير الظواهر المختلفة لتفادى المشكلات الت�ي تظه�ر الدلائل التى تساعده على  يحلل -۳ -۲-٦-ب

 في المنتج الغذائى نتيجه عدم مراقبة جودة المنتج خلال عملية التنصنيع
 العلاقة بين التركيب الكيميائي للمركبات الحيوية والدور الحيوي لها يحلل - ٤ -٤-٥-ب
 

   :قادرا على أن م الأغذيةعلوبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 درجة جودة المواد الخام الداخلة فى التصنع الغذائى لانتاج منتج غذائى امن يقيم -٦-۱-۱۱-ج  .

  طرق لانتاج غذاء آمنا للإنسان والحيوان مع الحفاظ على البيئة ينفذ -٥ -۱-۱۳-ج
 يطبق الممارسات التصنيعية الجيدة لزيادة الناتج الغذائى. -٦ -۱-۱۳-ج

 .التقنيات الحديثة في نقل و تداول الغذاء يطبق -۸ -۱-۱٥-ج 
 طرق التداول والتقل الصحيحة للأغذية ينفذ -۹ -۱-۱٥-ج 

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 طرق لانتاج غذاء آمنا للإنسان والحيوان مع الحفاظ على البيئة نفذي -۱۲  -۱-۱۷-ج
 التقنيات الحديثة في حفظ الأغذية طبقي  -۱۳  -۱-۱۷-ج
رق للسيطرة على عمليات التلف والفساد التى تحدث في المواد الخام يطبق ط -۹ -۱-۲٦-ج 

 للزيوت والدهون ومنتجاتها
 ت اولية مناسبة لخواص الخضر والفاكهةلامعام يجهز -٤ -۱-۲۷-ج 

 
 د ـ المهارات العامة:

 
 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 ام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات.يتعاون لاستخد -۲ -۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء يستخدم تكنولوجيا المعلومات ومهارات التواصل -۱ -۳-۸ -د
 والمستمر فى مجال الغذاء. يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي  -۱  -۱-۹د.  
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 علوماته ومهاراته فى مجال الغذاء رميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 يطور قدراته التطبيقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها. -۱ -٤-۹-د
 المجموعات فى مصانع الأغذية يتعاون لإظهار مهارات قيادة -۱ -۱-۱۰-د

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 عدد الساعات العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   

١ 
العلوم الأساسية وعلاقتها بتكنولوجيا 

 وتصنيع الأغذية
مسائل على تحضير المحاليل الملحية 

 والسكرية
٢ ۲ ٣ 

 ۳ ۲ ٢ نماذج عملية لصناعة التجفيف ومسبباتها التغيرات في مكونات الأغذية ٢

تأثير إعداد وتجهيز الأغذية على قيمتها  ٣
 الغذائية

 ۲ ٢ نماذج عملية لصناعة التعليب
۳ 

 ۳ ۲ ٢ نماذج عملية لصناعة التمليح   التجفيف والتعليب للأغذية ٤

 ۳ ۲ ٢ نماذج عملية لصناعة التدخين التبريد والتجميد للغذاء ٥

 ۳ ۲ ٢ نماذج عملية لصناعة التجميد التدخين والتمليح للأسماك ٦

٧ 
نماذج عملية لصناعة العصائر الخضر  المواد المضافة للأغذية

 والفاكهة
٢ ۲ 

۳ 

 ۳ ۲ ٢ نماذج عملية لصناعة المربى الصبغات الغذائية ٨

 ۳ ٢ ٢ نماذج عملية لصناعة الصلصلة الخواص العضوية الحسية للأغذية ٩

 ۳ ٢ ٢ تطبيق عملي لأنواع المختلفة للمحاليل    الخواص العضوية الحسية للأغذية -تابع: ١٠

١١ 
مختلفة للطعوم فى تطبيق عملي لأنواع ال مركبات الطعم والرائحة

 الغذاء   
٢ ٢ ۳ 

١٢ 
تطبيق عملي لمعرفة تأثير طرق الطبخ  تداول وتخزين الأغذية

 على الصبغات فى الغذاء
٢ ٢ ۳ 

تطبيق عملي لمعرفة تأثير طرق  -تابع:  الأغذية المواد الحافظة فى ١٣
 الطبخ على الصبغات فى الغذاء

٢ ٢ ۳ 
 

 

 

 

 

 

 



                                  
    

 أساليب التعليم والتعلم: -٥

 

                  حل المشكلات  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة 

تدريب  -( دروس عمليةالتعلم التجريبي  √ التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 
                   مشاريع بحثية) –ميدانى 

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب انتباههم  .٤

 قويم الطـــــــــــــلاب:ت -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 الانشطة التعليمية والتكليفات المنزلية اعمال فصلية لتقيم وتقويم .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ يالامتحان العمل %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

. 



                                  
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                    أستاذ المقرر  

 رجاء ابراهيم زيند/  أ.          

 سحر رمضان عبدالهادى /أ.د                                                                                         

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
حتوى مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق مع الم( أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠العلمى للمادة 
). أسس علوم الأغذية.ترجمة.الدار العربية للنشر و ۱۹۹۰أبو العلا، و.م.( - ب ـ كتب ملزمة :

 التوزيع.
 -دار حافظ للنشر و التوزيع -) أسس إعداد الأطعمة۲۰۰٥السباعي، ل.ع. ( -

 السعودية.
. تكنولوجيا )۱۹۹٥حلابو، س.ا.س. و بديع، ع.ز.م. و بخيت، م.ع.ا.( - -

 المكتبة الأكاديمية.-أسس حفظ و تصنيع الأغذية-الصناعات الغذائية
-) الغذاء بين المرض و تلوث البيئة۱۹۸۸عسكر، ا.ع. و حتحوت، م.ح. ( -

 الدار العربية للنشر و التوزيع.
-۲۰۰۳محمد، م.خ. و عبد العال، م.ح. و قطيط، س.م. و أبو طور، ا.م. ( -

 مكتبة بستان المعرفة. –و حفظ الأغذية ).أساسيات تصنيع ۲۰۰٤
دار الشروق للنشر  –عمان  –م. الصناعات الغذائية ۲۰۰۰مزاهر، أيمن  -

 والتوزيع.
 0BGabriel, J. L. and Jack, F. F. (2000). Natural Food Colorants, Science جـ ـ كتب مقترحة :

and Technology, Marcel Dekker, Inc., New York, Basel. 
- Barbara, M. l.; Tony, C. B and Grahame, W. G.(2000).The 

Microbiological Safety and Quality of Food, Aspen  
puplishers,Gaithersburg,Maryland 

علمية أو الدوريات المراجع والدـ 
 نشرات .. ألخ .

 

    -  Journal of food science , up to 2015 
- Journal of food nutrition, up to 2015 
- Journal of food chemistry, up to 2015 



                                  
    

 
 
 
 

 

 ۲۰۱۹/۲۰۲۰لعام الأكاديمي  لتوصيف مقرر دراسي 
 الأغذية ا: تكنولوجيالمقررالقسم الذي يدرس 

 ۲۰۱۹ أكتوبر  المقررتوصيف  اعتمادتاريخ 
  ـ بيانات المقرر : ۱

 : المقرر كود

 ) :١٠٧١٧( 

  تعليب الأغذية :المقررأسم 

 ......................... -المتطلب السابق:

 

 الثالث  : المستوى

 خريفي: الدراسيالفصل 

 ساعات المعتمدةال                                  عملي                                         نظري                   :  المعتمدة عدد الساعات

 

  ـ هدف المقرر : ۲

 اجتياز الطالب المقرر بنجاح يكون قادرا على:ب
ف بالأساس العلمي لحقظ الأغذية التعر للمعلومات والمهارات التي يستطيع بهاالتعرف والفهم 

و أنواع العبوات المستخدمة في تعليب الأغذية  ظروف لاهوائيةبالحرارة العالية و ال
 و الأسس العلمية لتصنيعها و طرق تداولها.

 ـ المستهدف من تدريس المقرر : ۳
 :  قادرا على أن طالب البرنامجيكون  بنهاية المقرر :والفهمالمعرفة أ ـ 

 التغيرات الكيميائية  التي تحدث أثناء تعليب الأغذية يشرح -٤ ۲-۱۲-أ
 بالتفاعلات التي تحدث بين معدن العبوة والغذاءيلم  -۱٥ -۳-۱۲-أ
 .المعلبة  أسباب فساد الاغذية يبين -٦ -۲-۱۳-أ
 أسباب فساد الأغذية المعلبة يشرح -٥  -۲-۱۷-أ
 يلم بإختبارات الجودة التي تجري علي العبوات الصفيح -۱٦ -۱-۱۹-أ
 يذكر أنواع العبوات المستخدمة في تعليب الأغذية -۱۷ -۱-۱۹-أ
 

 

   :قادرا على أن علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون  ب ـ المهارات الذهنية :
 و يتحكم فيهاية المعلبة الأغذ النقاط الحرجه داخل عمليات تصنيع  يوضح -۱۲ -۱-٦-ب

الدلائل الت�ى تس�اعده عل�ى تفس�ير الظ�واهر المختلف�ة لتف�ادى المش�كلات الت�ي  يجمع  -۱۱ -۲-٦-ب
 عند تعليب الأغذية تظهر

 عند تعليب الأغذيةالمشاكل التصنيعية  يفسر -۱۱ -۳-٦-ب
 
 

   :درا على أنقا علوم الأغذيةبرنامج  طالبيكون  بنهاية المقرر جـ ـ المهارات المهنية:
 شف الفساد الميكروبي للغذاء المعلبتيك -٦ -۲-۱۰-ج 
 نوع العبوة المناسب لتعليب المنتجات الغذائية المختلفة يقيم -۸ -۱-۱۲-ج 
 التقنيات الحديثة في صناعة العبوات للمحافظة علي جودة الأغذية المعلبة طبقي -٥ -۲-۱۲-ج 
 نقل و تداول الغذاء المعلبالتقنيات الحديثة في  ينفذ -۱۰ -۱-۱٥-ج 
 المعلبة بناءا على أسس علمية سليمة.  اللحوم والأسماكمنتجات يقيم  -۷ -۱-۲٤-ج 
 المعلبة بناءا على أسس علمية سليمة.  الخضر و الفاكهةمنتجات يصنع  -٥ -۱-۲۷-ج 

 د ـ المهارات العامة:
 

   :أن قادرا على علوم الأغذيةبرنامج  طالببنهاية  المقرر يكون 
 إعداد الأغذية المعلبة اثناء يتواصل مع أعضاء فريقه بفاعليه فى  -۱٥ -۲-٤-د

۲ ۲ ۳ 

 جــــامعة كفرالشيخ

 كلية الزراعــــــــــــة  

 وحـــدة ضمان الجودة

Kafrelsheikh University 

Faculty of Agriculture 

Quality Assurance Unit (QAU) 



                                  
    

 الأغذية المعلبةمصانع يتعاون لاكتساب المهارات الأساسية في ادارة  -۹ -۳-٤-د 
 الأغذية المعلبةمصانع يعمل مع فريق للإلمام بأساسيات ادارة  -٦ -۱-٥-د
إع��داد الأغذي��ة  اثن��اء ق��ات الحاس��ب الآل��ي المتخصص��ة ف��ى تطبي ف��ى يتواص��ل بش��كل جي��د -۸ -۱ .۷د.

 المعلبة
 يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات. -۲ -۱. ۸د.
 فى مجال الغذاء. الى ما هو حديث يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل -۱ -۲-۸-د
 فى مجال الغذاء مات ومهارات التواصليستخدم تكنولوجيا المعلو -۱ -۳-۸ -د
 يتواصل لإظهار قدرات التعلم الذاتي والمستمر فى مجال الغذاء.  -۱  -۱-۹د.  
 يتواصل لإظهار قدراته لتطوير معلوماته فى مجال الغذاء. -۱ -۲-۹د.
 علوماته ومهاراته فى مجال الغذاء رميتواصل لإظها -۱  -۳-۹د.
 يقية فى تصنيع الغذاء والاستفادة من مخلفاتها.يطور قدراته التطب -۱ -٤-۹-د
 يتعاون لإظهار مهارات قيادة المجموعات فى مصانع الأغذية -۱ -۱-۱۰-د
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                      طبقاً للوارد باللائحة الدراسية والعملىالنظرى  محتوي المقرر:ـ  ٤ 

 الساعات عدد العناوين 

 الدروس العملية              المحاضرات النظرية  م
 عملي نظري

 
 إجمالي

   
 ٣ ۲ ٢ مراجعة على الطرق المختلفة لحفظ الأغذية التعرف علي أساسيات حفظ الأغذية ١
 ٣ ۲ ٢ حفظ الغذاء بالتعليب التعرف علي أساسيات فساد الأغذية و مسبباتها ٢

٣ 
عداد وتجهيز وتصنيع لأ المختلفةخطوات ال لعاليةحفظ الأغذية بالحرارة ا

 الصفيح العبوات
٢ ۲ 

۳ 

التعرف علي خطوات إعداد وتجهيز وتصنيع  ٤
 العبوات المستخدمة في تعليب الأغذية

 ۳ ۲ ٢ عبوات صفيح لأستخدامها فى التعليب تنفيذ

التعرف علي خطوات إعداد وتجهيز المواد  -تابع: ٥
 الغذائية للتعليب

خطوات إعداد وتجهيز المواد الغذائية 
 ۲ ٢ للتعليب

۳ 

أنواع العبوات المستخدمة في تعليب  ٦
 الأغذية

 ۲ ٢ صناعة المحاليل المستخدمة فى التعليب
۳ 

أساسيات تداول و تخزين الأغذية المعلبة و  ٧
 المشعة

 ۳ ۲ ٢ تعليب السردينخطوات تنفيذ   

ية المعلبة و أساسيات تداول و تخزين الأغذ -تابع: ٨
 المشعة

 ۲ ٢ البسلةتعليب خطوات تنفيذ  
۳ 

 ۳ ٢ ٢ الفاكهةتعليب خطوات تنفيذ   التعرف علي طرق الكشف عن فساد الأغذية المعلبة ٩

التعرف علي طرق الكشف عن فساد  -تابع: ١٠
 الأغذية المعلبة

 ۳ ٢ ٢ الفاكهةتعليب خطوات تنفيذ   -تابع:

 ۳ ٢ ٢ المربىتعليب وات تنفيذ  خط حفظ الأغذية بالإشعاع ١١

 ۳ ٢ ٢ الصلصلةتعليب خطوات تنفيذ   تأثير التعليب على خواص الغذاء  ١٢

 ۳ ٢ ٢ تعليب السردينخطوات تنفيذ   تأثير التعليب على خواص الغذاء -تابع: ١٣

 ۳ ٢ ٢ مراجعة عامة مراجعة عامة ١٤

 ٤٢ ٢٨ ٢٨ الاجمالى 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                  
    

 ليم والتعلم:أساليب التع -٥

 

                  حل المشكلات  التعليم الالكتروني  التعليم التعاوني                √ المحاضرة المطورة 

تدريب  –( دروس عملية التعلم التجريبي     √ التعلم الذاتي   المناقشات والحوار                                  المحاكاة 
                مشاريع بحثية)  -ميدانى

 أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة: -٦
 ساعات مكتبية إضافية .۱
 عمل مقابلات للطلاب بعد ساعات المحاضرة الرسمية للمزيد من الشرح والايضاح .۲
 اعطاء الطلاب واجبات منزلية ومتابعة الحلول لرفع القدرات .۳
 انتباههم المداومة على توجية الاسئلة لهم لجذب  .٤

 تقويم الطـــــــــــــلاب: -۷
الأســاليب  - أ

 المستخـدمة
 الامتحان التحريرى لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية .١

 لقياس المهارات العملية والمهنية الامتحان العملى .٢

 لقياس المعارف والمفاهيم والمهارات الذهنية والمهارات العامة الامتحان الشفهي .٣

 ية لتقيم وتقويم الانشطة التعليمية والتكليفات المنزليةاعمال فصل .٤
 التــوقيــت  - ب
 

 الامتحانات التحريرية الاسبوع السادس والعاشر والسادس عشر -
 الامتحان العملى الاسبوع الخامس عشر -
 الامتحان الشفهى الاسبوع الخامس عشر -

أعمــــــــــال الســــــــــنة خــــــــــلال الفصــــــــــل  توزيع الدرجات: -جـ 
 الدراسي

 %٢٠ الامتحان العملي %١٠

 %٦٠ امتحان نهاية العـام (التحريري) %١٠ الامتحان الشفوي
 %١٠٠ المجموع الكلي

 طبقا للائحة الداخلية للكلية      
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 رئيس مجلس القسم العلمي :                                                                     أستاذ المقرر  

 بديعة عبدالرحمن بيصارد/  أ.          

  

 ضان عبدالهادىسحر رم /أ.د                                                                                   

 ـ قائمة الكتب الدراسية والمراجع : ۸
مع المحتوى مذكرات السادة اعضاء هيئة التدريس القائمين على تدريس المادة بما يتفق  أ ـ مذكرات :

 ٢٠١٩/٢٠٢٠ ى للمادةمالعل
 -كنولوجيا تبريد وتجميد وتعليب الأغذية ). ت۲۰۱۰(  الغزالى، محمد نجاتى. ب ـ كتب ملزمة :

 مصر. –الجيزة  – لدار العالمية للنشر والتوزيع
 أساسيات تصنيع وحفظ الأغذية). ۲۰۱۰وأخرون. ( خليل، محمد خليل محمد

 مصر. –لقاهرة ا – مكتبة بستان المعرفة -

 Footitt, R.J. and Lewis, A.S. (1995). The canning of جـ ـ كتب مقترحة :
fish and Meat Blackie Academic and Professional 
N.Y. 

- 

Larousse, J. and Brown, B.E. (1997). Food Canning 
Technology Willey – VCIt  

- 

Sommers, C.H. and Fan, X. (2005). Food 
Irradiation Research and Technology. Black Well 
Publishing, U.K. 

- 

 
علمية أو الدوريات المراجع والدـ 

 نشرات .. ألخ .
 

     J.Food Science & Technology, up to 2015 
J.Agriculture & Food Technology, up to 2015 
    -  Journal of food science , up to 2015 

 
. 
 


	غلاف توصيف البرنامج
	توصيف برنامج 2019 الصناعات -2020_نهائى
	توصيف برنامج:  علوم الأغذية (توجه تكنولوجيا الأغذية)
	(مرحلة البكالوريوس)
	2) Uالنتائج التعليمية المستهدفة للبرنامج
	أ- المعرفة والفهم :
	Uب- المهارات الذهنية
	يجب ان يكون خريج برنامج علوم الأغذية توجه تكنولوجيا الأغذية قادرا على أن:
	د- المهارات العامة
	يجب ان يكون خريج برنامج علوم الأغذية توجه تكنولوجيا الأغذية قادرا على أن :
	د.8. 2- يتعاون لاستخدام تكنولوجيا المعلومات للتواصل الفعال.

	غلاف  المصفوفات
	مصفوفة
	تجميع توصيف المقررات توجه الصناعات
	توصيف مقررات المستوى الأول والثاني
	غلاف المقررات الإجبارية للجامعة
	1- غلاف

	المقررات الإجبارية للجامعة
	توصيف انجليزي 2020 2019
	توصيف حقوق انسان 2019 2020

	غلاف المقررات الإختيارية للجامعة
	3- غلاف

	المقررات الإختيارية للجامعة
	المشروعات الزراعية الصغيرة
	توصيف مهارات التواصل
	توصيف مقرر الحاسب الآلي وتطبيقاته الهندسية_تعديل
	توصيف مقرردراسة الجدوى
	توصيف مقرراللغة العربية
	توصيف-مهارات-وأخلاقيات-البحث-العلمي

	غلاف المقررات الإجبارية للكلية
	5- غلاف

	المقررات الإجبارية  لمتطلبات الكلية
	أساسيات الرياضيات
	توصيف مقرر كيمياء طبيعية 2020 - 2019
	طبيعة وأرصاد جوية زراعية 10102
	توصيف النبات الزراعى العام 19-20
	مبادىئ الحيوان الزراعى 2019
	2020 - 2019 توصيف مقرر الكيمياء العضوية
	مبادئ الاقتصاد الزراعي 10201
	OKمباديء علم المجتمع الريفي.
	ميكروبيولوجيا زراعية
	توصيف أساسيات الوراثة20201 (1)
	  - Klug, W.S., M.R. Cummings, C.A. Spencer and M.A. Palladino.  (2008). Concepts of Genetics (9th Edition). Prentice Hall, USA. 

	حشرات-عام
	كيمياء حيوية2
	2020 - 2019 توصيف مقرر كيمياء تحليلية
	توصيف مقرر أساسيات المحاصيل 19-20 بعد مراجعة المصفوفة
	2اساسيات تكنولوجيا أغذية Mostafa
	اساسيات الخضر
	أساسيات الزهور ونباتات الزينة
	10501اساسيات-نتاج-حيواني-Final
	اساسيات انتاج الدواجن2020-2019
	اساسيات علوم الالبان
	أساسيات الاقتصاد 10202 adel
	أساسيات الاراضى10101
	 الاسس النظريه فى الخواص الطبيعية بالتربة
	مقدمة فى تقسيم الأراضى
	موروفولوجيا الأراضى
	عوامل تكوين الأراضى
	 مقدمة فى الخواص الطبيعية بالتربة

	أساسيات انتاج الفاكهة
	توصيف مقرر اساسيات وقاية النبات(1)
	توصيف1 مقرر أساسيات الإرشاد الزراعي 10221

	غلاف المقررات الإختيارية للكلية
	7- غلاف

	المقررات الإختيارية لمتطلبات الكلية
	الإدارة المزرعية الحديثة   10203
	انتاج-الدواجن-للمشاريع-الصغيره
	أنتاج الأسماك 10502
	تربية النحل وديدان الحرير
	2019-2020 التلوث البيئي مشكلات
	توصيف الاتجاهات الحديثة
	نظم رى وتسميد الاراضي10103اختيارى كلية
	تدوير المخلفات الزراعية
	مقدمة في الهندسة الزراعية
	توصيف لمقررالارشاد الزراعى الالتروني  10222
	توصيف مقدمه فى الهندسة الوراثية 2019-2020
	تشجير وتجميل المدن والقري
	يهدف المقرر إلى تقديم المعلومات والمهارات الأساسية للطالب للتعرف على أنواع الحدائق وكيفية تنفيذها داخل المدن والقري وأسس تجميل المباني وتشجير الطرق وتجميلها داخل المدن والقري.

	11302-المساحة-المستوية-للزراعيين-إختياري-عام
	2020-2019 وقاية  المزروعات
	الزراعة العضوية فى الفاكهة (1)
	التقنيات الحيوية فى الخضر
	دراسة جدوى للمشروعات الزراعية  10204
	التثقيف الغذائى2
	-Gabriel, J. L. and Jack, F. F. (2000). Natural Food Colorants, Science and Technology, Marcel Dekker, Inc., New York, Basel.

	امراض الزراعات المحمية
	المشروعات اللبنية الصغيرة
	أ.د/ يحيى على الدين حماد ، أ.د/ ياسر فكرى محمد كشك ( 2007 ) - تكنولوجيا التصنيع الغذائى والمشروعات الصغيرة – دار الكتب العلمية للنشر والتوزيع – 50 ش الشيخ ريحان – عابدين – القاهرة . 

	جيولوجيا الاراضى الزراعية10104
	OKتنمية المجتمع المحلي 22الريفي239


	غلاف المقررات الإجبارية
	غلاف المقررات الإجبارية لمتطلبات برنامج

	المقررات الإجبارية لمتطلبات البرنامج
	كيمياء وتحليل الاغذية2
	ميكرو2
	الأنزيمات والتحولات  الحيوية2
	10303f
	10304f
	10305f
	10306f
	11346 f
	10307f
	جودة الأغذية و مراقبة الانتاج2
	تغذية انسان2
	توصيف-احصاء-معدل
	10323
	مشروع التخرج2
	تدريب صيفى عام2
	تدريب-صيفى-عام
	تدريب صيفي خاص
	تدريب صيفى خاص2

	غلاف المواد المرتبطة
	غلاف المقررات المرتبطة - Copy

	المواد المرتبطة ببرنامج الأغذية
	افات مخازن ومنازل ومصانع
	تكنولوجيا-انتاج-وتسويق
	اقتصاديات التصنيع الغذائي10702 adel
	انتاج ماشية اللبن-10510
	انتاج  ماشية اللحم 10509
	الكيمياء الغروية للاراضى 10113

	توصيف المقررات الإختيارية
	غلاف المواد االاختيارية توجه صناعات
	غلاف المقررات الإختيارية لتوجه

	التخمرات الصناعية2
	تبريد وتجميد وتجفيف الأغذية2
	الزيوت و الدهون ومنتجاتها2
	- Frank, G. (2000). Vegetable oils in Food Technology. Black well, Publishing U.K.

	السكر و الحبوب و منتجاتها2
	الشروط الصحية2
	تصنيع اللحوم والدواجن والأسماك2
	تعبئة وتغليف2
	المركبات الحيوية
	مختارات في علوم وتكنولوجيا الأغذية2
	Gabriel, J. L. and Jack, F. F. (2000). Natural Food Colorants, Science and Technology, Marcel Dekker, Inc., New York, Basel.

	تعليب2





